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EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING (EG) NR 1334/2008
av den 16 december 2008

om aromer och vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper for anvindning i och pa
livsmedel och om indring av ridets férordning (EEG) nr 1601/91, forordningarna (EG) nr 2232/96
och (EG) nr 110/2008 samt direktiv 2000/13/EG

(Text av betydelse for EES)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR
ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen, sarskilt artikel 95,

med beaktande av kommissionens forslag,

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommit-
téns yttrande (1),

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget (2), och

av foljande skil:

1

Rédets direktiv 88/388/EEG av den 22 juni 1988 om till-
narmning av medlemsstaternas lagstiftning om aromer for
anvdndning i livsmedel och om ursprungsmaterial vid
framstéllning av sddana aromer () beh6ver uppdateras till
foljd av den tekniska och vetenskapliga utvecklingen. Av
tydlighetsskdl ~ och  effektivitetsskdal ~ bor  direktiv
88/388/EEG ersittas med denna forordning.

I radets beslut 88/389/EEG av den 22 juni 1988 om att
kommissionen ska uppritta en forteckning Over
ursprungsmaterial och dmnen som anvinds vid framstall-
ning av aromer (*) faststélls att denna forteckning ska upp-
rittas senast 24 manader efter det att det har antagits. Det
beslutet dr nu fordldrat och bor upphora att gilla.

I kommissionens direktiv 91/71/EEG av den 16 januari
1991 om komplettering av rddets direktiv 88/388/EEG om
tillnirmning av medlemsstaternas lagstiftning om aromer
for anvindning i livsmedel och om ursprungsmaterial vid
framstillning av sddana aromer (°) faststills bestimmelser
om mdrkning av aromer. Dessa bestimmelser ersitts med
denna forordning och direktivet bor nu upphora att gilla.

(1) EUT C 168, 20.7.2007, s. 34.
(?) Europaparlamentets yttrande av den 10 juli 2007 (EUT C 175 E,

10.7.2008, s. 176), radets gemensamma stdndpunkt av den 10 mars
2008 (EUT C 111 E, 6.5.2008, s. 46) och Europaparlamentets stand-
punkt av den 8 juli 2008 (dnnu ¢j offentliggjord i EUT) och radets
beslut av den 18 november 2008.

(*) EGT L 184, 15.7.1988, s. 61.
(4 EGTL 184, 15.7.1988, 5. 67.
() EGT L 42, 15.2.1991, s. 25.

)

Den fria rorligheten f6r sikra och hilsosamma livsmedel dr
en visentlig del av den inre marknaden och bidrar i hog
grad till medborgarnas hilsa och vilbefinnande samt till att
tillvarata deras sociala och ekonomiska intressen.

For att skydda minniskors hilsa bor denna férordning
omfatta aromer, ursprungsmaterial fér aromer samt livs-
medel som innehaller aromer. Den bor ocksd omfatta vissa
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper som
tillfors livsmedel i det priméra syftet att ge arom och som
visentligt bidrar till forekomsten i livsmedel av vissa icke
onskvirda dmnen som forekommer naturligt (nedan kal-
lade livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper), deras
ursprungsmaterial och livsmedel som innehaller sddana.

Réa livsmedel som inte har genomgatt ndgon bearbetning
och icke sammansatta livsmedel som kryddor, orter, teer
och infusioner (t.ex. frukt- eller ortte) samt blandningar av
kryddor och/eller orter, blandningar av te och blandningar
till infusioner, sd linge de konsumeras som sddana
och/eller s lange de inte tillfors livsmedel, omfattas inte av
denna forordning.

Aromer anvinds for att forbattra eller férandra livsmedels
lukt och/eller smak pd ett sdtt som gagnar konsumenten.
Aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper bor endast anvindas om de uppfyller kriteri-
erna i denna forordning. De madste vara sikra nir de
anvinds och vissa aromer bor darfor genomga en riskbe-
domning innan de kan tillatas i livsmedel. Om mojligt bor
uppmirksamheten inriktas pd huruvida anvindningen av
vissa aromer skulle kunna ha nagra negativa konsekvenser
for sarbara grupper. Anviandningen av aromer fér inte vil-
seleda konsumenten och deras forekomst i livsmedel bor
darfor alltid anges genom lamplig markning. Aromer bor i
synnerhet inte anvdndas pd ett sddant sitt att konsumen-
terna vilseleds i fragor som bland annat ror de anvinda
ingrediensernas karaktir, farskhet och kvalitet, naturlighe-
ten hos en produkt eller en produktionsprocess eller pro-
duktens ndringskvalitet. Vid godkdnnande av aromer bor
hiansyn dven tas till andra relevanta faktorer, diribland
samhillsrelaterade, ekonomiska, traditionsrelaterade,
etiska och miljorelaterade faktorer, samt forsiktighetsprin-
cipen och fragan om huruvida kontroller 4r genomforbara.
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Sedan 1999 har vetenskapliga kommittén for livsmedel
och darefter Europeiska myndigheten for livsmedelssiker-
het (nedan kallad myndigheten), som inrittats genom Euro-
paparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002
av den 28 januari 2002 om allménna principer och krav
for livsmedelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssikerhet och om férfaranden i
fragor som giller livsmedelssakerhet (') limnat yttranden
om ett antal imnen som férekommer naturligt i ursprungs-
material for aromer och livsmedelsingredienser med arom-
givande egenskaper och som, enligt Europarddets
expertkommitté for aromdmnen, ger anledning till oro av
toxikologiska skil. Amnen for vilka en toxikologisk oro
har bekriftats av vetenskapliga kommittén for livsmedel
bor betraktas som icke 6nskvirda dmnen som inte som
sddana bor tillforas livsmedel.

Eftersom icke 6nskvirda dmnen finns naturligt i vixter kan
de forekomma i aromberedningar och livsmedelsingredi-
enser med aromgivande egenskaper. Vaxterna anvands tra-
ditionellt som livsmedel eller livsmedelsingredienser.
Limpliga maximihalter bor faststillas for forekomst av
sadana icke 6nskvirda dmnen i de livsmedel som bidrar
mest till manniskors intag av sidana dmnen, med beak-
tande av behovet av att skydda manniskors hilsa och av
damnenas oundvikliga forekomst i traditionella livsmedel.

Maximihalter av vissa naturligt forekommande icke onsk-
virda dmnen bor inriktas pd de livsmedel eller livsmed-
elskategorier som bidrar mest till intag via fodan. Om
ytterligare naturligt forekommande icke dnskvirda amnen
utgor en halsorisk f6r konsumenterna bor maximihalter
faststalls efter att myndigheten yttrat sig. Medlemsstaterna
bor anordna riskbaserade kontroller i 6verensstimmelse
med Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll
for att sikerstilla efterlevnaden av foder- och livsmedels-
lagstiftningen samt bestimmelsen om djurs vilbefin-
nande (?). Livsmedelsproducenterna ar skyldiga att ta
hénsyn till ndrvaron av dessa dmnen, nir de anvinder livs-
medelsingredienser med aromgivande egenskaper och/eller
aromer for framstillning av alla livsmedel, for att kunna
sakerstilla att livsmedel som inte dr sdkra inte slapps ut pa
marknaden.

Bestimmelser bor antas pa gemenskapsnivd i syfte att for-
bjuda eller begrinsa anvindningen av vissa vegetabiliska,
animaliska, mikrobiologiska eller mineraliska material som

(Y) EGTL 31, 1.2.2002, s. 1.
() EUTL 165, 30.4.2004, s. 1. Rdttad i EUT L 191, 28.5.2004, s. 1.

(12)

(14)

(15)

(16)

ger anledning till oro for manniskors hilsa vid framstall-
ningen av aromer och livsmedelsingredienser med arom-
givande egenskaper och vid anvdndningen av dessa i
livsmedelstillverkningen.

Riskbedomningar bor utforas av myndigheten.

For att sikerstilla harmonisering bor riskbedomningen
och godkinnandet av aromer och ursprungsmaterial som
behover genomgéd en bedomning utféras i enlighet med
forfarandet i Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 1331/2008 av den 16 december 2008
om faststillande av ett enhetligt forfarande for godkin-
nande av livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och
livsmedelsaromer (3).

Aromimnen ir definierade kemiska dmnen som innefat-
tar aromdamnen som erhdlls genom kemisk syntes eller som
isoleras med hjilp av kemiska processer och naturliga
aromamnen. Ett program for utvirdering av aromimnen
genomfors nu i enlighet med Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 2232/96 av den 28 oktober
1996 om gemenskapsregler f6r aromdamnen som anvinds
eller dr avsedda att anvandas i eller pa livsmedel (4). Enligt
den forordningen ska en forteckning over aromimnen
antas senast fem dr efter antagandet av det programmet. En
ny tidsfrist bor faststillas for antagandet av den forteck-
ningen. Den kommer att foreslas ingd i den forteckning
som avses i artikel 2.1 i forordning (EG) nr 1331/2008.

Aromberedningar dr andra aromer 4n definierade kemiska
amnen som erhallits fran material av vegetabiliskt, anima-
liskt eller mikrobiologiskt ursprung genom limpliga fysi-
kaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska processer,
antingen réa eller efter bearbetning till livsmedel. Arombe-
redningar som framstillts frin livsmedel behover inte
genomga nagon utvirdering eller ndgot godkdnnandefor-
farande for att fa anvindas i och pd livsmedel, utom nér det
rader tvivel om deras sikerhet. Aromberedningar som
framstallts frin material som inte r livsmedel bor dock
utvirderas och godkinnas.

I forordning (EG) nr 178/2002 definieras livsmedel som
bearbetade, delvis bearbetade eller obearbetade dmnen eller
produkter som 4r avsedda att eller rimligen kan f6rvintas
att fortdras av manniskor. Material av vegetabiliskt, anima-
liskt eller mikrobiologiskt ursprung for vilka det i tillréck-
lig grad kan visas att de hittills har anvints for framstallning
av aromer bor for detta dndamal betraktas som livsmed-
elsmaterial, dven om vissa sddana ursprungsmaterial, t.ex.
rosentrd och jordgubbsblad, inte har anvints som sddana
for livsmedel. De behover inte utvarderas.

(3) Se sidan 1 i detta nummer av EUT.

(4 EGTL 299, 23.11.1996, s. 1.
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(17)  Pd samma sitt behover virmereaktionsaromer som fram- (24)  Aromer omfattas dven i fortsittningen av de allmidnna
stallts fran livsmedel enligt specificerade villkor inte heller mirkningskrav som anges i Europaparlamentets och ridets
genomga ndgon utvirdering eller ndgot godkinnandefor- direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000 om tillndrm-
farande for att f anvindas i och pé livsmedel, utom nér det ning av medlemsstaternas lagstiftning om markning och
rader tveksamhet om deras sikerhet. Virmereaktionsaro- presentation av livsmedel samt om reklam for livsmedel (%)
mer som framstillts frin material som inte ir livsmedel och, i férekommande fall, i forordning (EG) nr 1829/2003
eller som inte uppfyller vissa framstillningsvillkor bor och Europaparlamentets och rddets férordning (EG)
dock utvirderas och godkinnas i friga om sikerhet. nr 1830/2003 av den 22 september 2003 om spérbarhet
och mirkning av genetiskt modifierade organismer (%).
Dessutom bor sirskilda mirkningsbestimmelser for aro-
. . . mer som siljs som sadana till tillverkare eller slutkonsu-
(18)  Europaparlamentets och rddets forordning (EG) menter faststillas i denna férordnin
nr 2065/2003 av den 10 november 2003 om rokaromer &
som anvands eller dr avsedda att anvindas i eller pa livs-
medel (') innehaller ett forfarande for sakerhetsbedomning
och godkinnande av rokaromer och syftar till att uppritta
en uttommande forteckning 6ver de primdra rokkonden-
sat och primdra tjdrfraktioner som far anvindas.
(25)  Aromidmnen eller aromberedningar bor betecknas som
"naturliga” endast om de uppfyller vissa kriterier som
(19)  Aromprekursorer, t.ex. kolhydrater, oligopeptider och garanterar att konsumenterna inte vilseleds.
aminosyror, ger arom till livsmedel genom kemiska reak-
tioner som upptrader under framstillningen av livsmedel.
Aromprekursorer som framstéllts fran livsmedel behover
inte genomga ndgon utvirdering eller nigot godkdnnan-
deforfarande for att fa anvindas i och pé livsmedel, utom
ndr det rdder tvivel om deras sikerhet. Aromprekursorer (26)  Sarskilda informationskrav bor sikerstilla att konsumen-
som framstillts frin material som inte dr livsmedel bor terna inte vilseleds i frdga om det ursprungsmaterial som
dock utvirderas och godkinnas i friga om sikerhet. anvints for framstéllningen av naturliga aromer. I synner-
het bor, om beteckningen “naturlig” anvinds for att
beskriva en arom, de anvinda aromgivande bestdndsde-
(200 Andra aromer som inte omfattas av definitionerna av de lafna heh.‘OCh. hallet vara av natgrhgt ursprung. Dessutom
tidigare nimnda aromerna far anvindas i och pa livsmedel bér en mérkning av ursprunget till aromerna ske, utom nir
8 ; 10 P d terial som det hdnvisas till inte skulle kdn-
efter det att de har genomgatt ett utvirderings- och god- eur sprgrigsma dl 1 K
kinnandeforfarande. Exempel pé detta skulle kunna vara nas igen 1 vsmedicts arom eter o Om ett ursprungs-
. . . material ndmns bor minst 95 % av den aromgivande
aromer som erhdlls genom att olja eller fett upphettas till bestandsdelen ha erhallits fran det material som det hinvi-
extremt hoga temperaturer under en mycket kort stund estat a1 ) o
B s sas till. Eftersom anvandningen av aromer inte bor vilse-
och som ddrmed ger en grilliknande arom. leda konsumenten, kan den resterande maximihalten pa
5 % bara anvindas for att standardisera eller for att ge till
exempel en friskare, skarpare, mognare eller firskare nyans
(21)  Material av annat vegetabiliskt, animaliskt, mikrobiologiskt i aromen. Nir mindre d4n 95 % av den aromgivande
eller mineraliskt ursprung 4n livsmedel far godkdnnas for bestindsdel som erhéllits frén det nimnda ursprungsma-
framstillning av aromer forst efter att de har genomgitt en terialet har anvénts och ursprungsmaterialets arom fortfa-
vetenskaplig sikerhetsutvirdering. Det kan bli nodvindigt rande kan kinnas igen, bor ursprungsmaterialet anges med
att bara tillata anvandning av vissa delar av materialet eller tilligget att andra naturliga aromer har tillforts, till exem-
att ange villkor for anvindningen. pel kakaoextrakt i vilket andra naturliga aromer har tillsatts
for att ge en antydan av banan.
(22)  Aromer kan innehélla livsmedelstillsatser som ir tillitna
enligt Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om livsmedels-
tillsatser (%) och/eller andra livsmedelsingredienser for tek-
niska dndamadl, tex. for deras lagring, standardisering, (27)  Konsumenterna bor upplysas om nir roksmaken i ndgot
utspddning eller upplosning och stabilisering. sarskilt livsmedel beror pa tillsats av rokaromer. I enlighet
med direktiv 2000/13/EG far markningen inte vilseleda
konsumenten i frdga om huruvida produkten har rékts pa
(23) En arom eller ett ursprungsmateria] som omfattas av Euro- traditionellt sdtt med firsk rok eller har behandlats med

paparlamentets och radets férordning (EG) nr 1829/2003
av den 22 september 2003 om genetiskt modifierade livs-
medel och foder (?) bor godkinnas i enlighet med den f6r-
ordningen samt enligt denna forordning.

(1) EUT L 309, 26.11.2003, s. 1.
(?) Se sidan 16 i detta nummer av EUT.
(?) EUTL 268, 18.10.2003, s. 1.

rokaromer. Direktiv 2000/13/EG behover anpassas till de
definitioner av aromer och rokaromer och till beteck-
ningen "naturlig” for beskrivningen av aromer som anges i
denna forordning.

(*) EGT L 109, 6.5.2000, s. 29.

(°) EUTL 268, 18.10.2003, s. 24.
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(28)  Vid utvirderingen av aromdmnenas sikerhet for mannis- nr 1331/2008. Bestimmelserna i den forordningen om de

(30)

(33)

kors hilsa dr information om konsumtion och anvindning
av aromdmnen av avgorande betydelse. Mdngden aromam-
nen som tillférs livsmedel bor dirfor kontrolleras
regelbundet.

De atgdrder som dr nodvindiga for tillimpningen av denna
forordning bor antas i enlighet med ridets beslut
1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de forfaranden
som skall tillimpas vid utévandet av kommissionens
genomforandebefogenheter (1).

Kommissionen bor sirskilt ges befogenhet att dndra
bilagorna till denna férordning och anta limpliga 6ver-
gangsbestimmelser betriffande upprittandet av gemen-
skapsforteckningen. Eftersom dessa dtgarder har en allmin
rickvidd och avser att dndra icke visentliga delar av denna
forordning, bland annat genom att komplettera den med
nya icke visentliga delar, maste de antas i enlighet med det
foreskrivande forfarandet med kontroll i artikel 5a i beslut
1999/468/EG.

Nir det, pd grund av tvingande, braddskande skil, inte dr
mojligt att iaktta de normala tidsfristerna for det foreskri-
vande f6rfarandet med kontroll br kommissionen kunna
tillimpa det skyndsamma férfarandet i artikel 5a.6 i beslut
1999/468[EG for att besluta om de dtgdrder som beskrivs
i artikel 8.2 och dndringarna i bilagorna II-V i denna
forordning.

Bilagorna II-V till denna f6rordning bor vid behov anpas-
sas till den vetenskapliga och tekniska utvecklingen, var-
vid hinsyn bor tas till de uppgifter som limnas av
producenter och anvindare av aromer och/eller som ir ett
resultat av medlemsstaternas 6vervakning och kontroller.

For att utveckla och uppdatera gemenskapslagstiftningen
om aromer pa ett proportionellt och effektivt sitt ar det
nodvindigt att medlemsstaterna samlar in uppgifter, delar
med sig av information och samordnar sitt arbete. Det kan
dirfor vara dandamalsenligt att utfora studier om specifika
fragor i syfte att underlitta beslutsfattandet. Gemenskapen
bor finansiera sddana studier som en del av budgetforfa-
randet. Finansieringen av sddana dtgirder omfattas av for-
ordning (EG) nr 882/2004.

[ avvaktan pd upprittandet av gemenskapsforteckningen
bor bestimmelser antas for utvirdering och godkinnande
av aromdmnen som inte omfattas av det utvarderingspro-
gram som foreskrivs i férordning (EG) nr 2232/96. Darfor
bor det faststillas Gvergdngsbestimmelser. Enligt dessa
bestimmelser bor sddana aromdmnen utvirderas och god-
kiannas i enlighet med forfarandet i forordning (EG)

(') EGTL 184,17.7.1999, 5. 23.

(35)

(37)

tidsfrister inom vilka myndigheten ska anta sitt yttrande
och kommissionen ligga fram ett forslag till forordning
om uppdatering av gemenskapsforteckningen for stindiga
kommittén for livsmedelskedjan och djurhilsa bor dock
inte tillimpas, eftersom det l6pande utvirderingsprogram-
met bor prioriteras.

Eftersom malet for denna forordning, nimligen att fast-
stilla gemenskapsbestimmelser f6r anvandning av aromer
och vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egen-
skaper i och pé livsmedel, inte i tillrdcklig utstrickning kan
uppnds av medlemsstaterna och det darfor, med hinsyn
till marknadens enhetlighet och en hog konsumentskydds-
niva, bdttre kan uppnds pd gemenskapsnivd, kan
gemenskapen vidta dtgarder i enlighet med subsidiaritets-
principen i artikel 5 i fordraget. I enlighet med proportio-
nalitetsprincipen i samma artikel, gdr denna forordning
inte utéver vad som dr nédvindigt for att uppna detta mal.

Rédets forordning (EEG) nr 1601/91 av den 10 juni 1991
om allminna bestimmelser for definition, beskrivning och
presentation av aromatiserade viner, aromatiserade vinba-
serade drycker och aromatiserade drinkar baserade pa vin-
produkter (2) och forordning (EG) nr 110/2008 av den
15 januari 2008 om definition, beskrivning, presentation
och mirkning av, samt skydd av geografiska beteckningar
for, spritdrycker () behover anpassas till vissa nya defini-
tioner i denna forordning.

Forordningarna (EEG) nr 1601/91, (EG) nr 2232/96
och (EG) nr 110/2008 samt direktiv 2000/13/EG bor dar-
for dndras i enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

KAPITEL I

SYFTE, TILLAMPNINGSOMRADE OCH DEFINITIONER

Artikel 1
Syfte

Denna férordning innehaller bestimmelser om aromer och livs-
medelsingredienser med aromgivande egenskaper for anviandning
i och pa livsmedel i syfte att sikerstilla en effektivt fungerande
inre marknad samt en hog skyddsniva for méanniskors hilsa och
en hog niva pd konsumentskyddet, inbegripet skyddet av konsu-
menternas intressen och god sed inom handeln med livsmedel,
ndr sa ar lampligt med beaktande av skyddet av miljon.

(3 EGTL 149, 14.6.1991,s. 1.

(}) EUTL 39, 13.2.2008, s. 16.
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I denna forordning foreskrivs dirfor om

a) en gemenskapsforteckning over aromer och ursprungsmate-
rial som dr godkdnda for anvindning i och pa livsmedel,
(nedan kallad gemenskapsforteckningen) i bilaga I,
b)
b) villkor for anvandningen av aromer och livsmedelsingredien-
ser med aromgivande egenskaper i och pa livsmedel,
¢) mirkningsbestimmelser for aromer. 9
Artikel 2
Tillimpningsomrade
1. Denna forordning ska tillimpas pa
" y N . d)
a) aromer som anvinds eller dr avsedda att anvindas i eller pd
livsmedel, utan att det paverkar tillimpningen av mer speci-
fika bestimmelser i forordning (EG) nr 2065/2003,
b) livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper,
¢) livsmedel som innehéller aromer och/eller livsmedelsingredi-
enser med aromgivande egenskaper,
d) ursprungsmaterial for aromer och/eller ursprungsmaterial for
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper.
2. Denna forordning ska inte tillimpas pa
a) dmnen som har uteslutande sot, sur eller salt smak,
b) rda livsmedel,
¢) icke sammansatta livsmedel och blandningar sisom, men ¢)
inte uteslutande, farska, torkade eller frysta kryddor och/eller
orter, teblandningar och blandningar f6r infusion, sa linge de
inte anvinds som livsmedelsingredienser.
Artikel 3
Definitioner
1. Iden hir forordningen ska definitionerna i forordningarna
(EG) nr 178/2002 och (EG) nr 1829/2003 gilla.
2. Idenna forordning ska dessutom f6ljande definitioner glla:
a) aromer: produkter som f

i) inte dr avsedda att konsumeras som sddana och som till-
fors livsmedel for att ge eller forandra lukt och/eller
smak,

ii) framstallts frdn eller bestar av f6ljande kategorier: arom-
dmnen, aromberedningar, virmereaktionsaromer, roka-
romer, aromprekursorer eller andra aromer eller
blandningar av dessa,

aromdmne: ett definierat kemiskt dmne med aromgivande
egenskaper,

naturligt aromdmne: ett aromdmne som framstillts genom
lampliga fysikaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska pro-
cesser fran material av vegetabiliskt, animaliskt eller mikro-
biologiskt ursprung, antingen i ratt skick eller efter
bearbetning till livsmedel genom en eller flera av de traditio-
nella metoder for beredning av livsmedel som fortecknas i
bilaga II; naturliga aromdmnen motsvarar dmnen som ar
naturligt forekommande och som har identifierats i naturen,

aromberedning: en produkt som inte dr ett aromdmne och
som framstillts av

i) livsmedel genom limpliga fysikaliska, enzymatiska eller
mikrobiologiska processer, antingen i rtt skick eller
efter bearbetning till livsmedel genom en eller flera av de
traditionella metoder for beredning av livsmedel som
fortecknas i bilaga II

och/eller

ii) material av vegetabiliskt, animaliskt eller mikrobiolo-
giskt ursprung, utom livsmedel, genom lampliga fysika-
liska, enzymatiska eller mikrobiologiska processer,
varvid materialet anvinds som sddant eller bearbetas
genom en eller flera av de traditionella metoder for
beredning av livsmedel som fortecknas i bilaga II,

varmereaktionsarom: en produkt som framstillts genom upp-
hettning av en blandning av ingredienser, som inte nédvin-
digtvis sjdlva har aromgivande egenskaper, och av vilka minst
en innehdller kvive (aminogrupp) och en annan ar en redu-
cerande sockerart; de ingredienser som anvands for framstall-
ning av virmereaktionsaromer kan vara

i) livsmedel

och/eller

ii) annat ursprungsmaterial dn livsmedel,

rokarom: en produkt som framstéllts genom fraktionering och
rening av kondenserad rok, vilket ger primira rokkondensat,
primdra tjarfraktioner och/eller rokaromderivat, enligt defi-
nitionerna i artikel 3.1, 3.2 och 3.4 i forordning (EG)
nr 2065/2003,
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g) aromprekursor: en produkt, som inte ndédvandigtvis har arom-
givande egenskaper i sig och som avsiktligt tillfors livsmedel
enbart i syfte att ge arom genom att brytas ner eller reagera
med andra bestdndsdelar under bearbetningen av livsmedel.
Den kan framstillas av

i)  livsmedel

och/eller

ii) annat ursprungsmaterial 4n livsmedel,

h) annan arom: en arom som tillfors eller som ar avsedd att till-
foras livsmedel for att ge lukt och/eller smak och som inte
omfattas av definitionerna i leden b-g,

i) livsmedelsingrediens med aromgivande egenskaper: annan livs-
medelsingrediens dn aromer som kan tillforas ett livsmedel i
det primara syftet att ge det arom eller att forandra dess arom
och som visentligt bidrar till forekomsten i livsmedlet av
vissa naturligt forekommande, icke 6nskvirda dmnen,

j)  ursprungsmaterial: material av vegetabiliskt, animaliskt, mik-
robiologiskt eller mineraliskt ursprung, fran vilket aromer
eller livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper
framstlls; det kan vara

i)  livsmedel

eller

ii) annat ursprungsmaterial dn livsmedel,

k)  lamplig fysikalisk process: en fysikalisk process som inte avsikt-
ligt dndrar aromkomponenternas kemiska egenskaper, utan
att det paverkar forteckningen 6ver traditionella metoder f6r
beredning av livsmedel i bilaga II, och inte innebar anvind-
ning av bland annat singlet syre, ozon, oorganiska katalysa-
torer, metallkatalysatorer, metallorganiska reagens och/eller
UV-strdlning.

3. Nar det giller definitionerna i punkt 2 d, e, g och j ska
ursprungsmaterial for vilka det hittills finns klara beldgg for att de
anvants for framstillning av aromer betraktas som livsmedel i
denna forordning.

4. Aromer far innehélla livsmedelstillsatser som ar tillatna
enligt forordning (EG) nr 1333/2008 och/eller andra livsmedel-
singredienser som inforlivats for tekniska andamal.

KAPITEL II

VILLKOR FOR ANVANDNING AV AROMER,
LIVSMEDELSINGREDIENSER MED AROMGIVANDE
EGENSKAPER OCH URSPRUNGSMATERIAL

Artikel 4

Allminna villkor f6r anvindning av aromer eller
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper

Endast de aromer eller livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper som uppfyller foljande villkor far anvindas i eller pa
livsmedel:

a) De utgor enligt tillgingliga vetenskapliga ron ingen hilsorisk
for konsumenterna.

b) Konsumenten vilseleds inte av anvindningen av dem.

Artikel 5

Forbud mot aromer och/eller livsmedel som inte uppfyller
kraven

En arom eller ett livsmedel som innehéller en arom och/eller en
livsmedelsingrediens med aromgivande egenskaper far inte sldp-
pas ut pd marknaden om anvindningen av dessa inte uppfyller
kraven i denna forordning.

Artikel 6

Forekomst av vissa imnen

1. De dmnen som fortecknas i del A i bilaga III fir inte som
sadana tillforas livsmedel.

2. Utan att det paverkar tillimpningen av férordning (EG)
nr 110/2008 far maximihalterna for vissa dmnen, som forekom-
mer naturligt i aromer och/feller livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper, inte overskridas i de sammansatta livs-
medel som fortecknas i del B i bilaga III till foljd av att aromer
och/eller livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper
anvinds i och pd dessa livsmedel. Maximihalterna av de dmnen
som faststalls i bilaga III ska tillimpas pé livsmedel sdsom de salu-
forts, sdvida inte ndgot annat anges. Genom undantag frin denna
princip ska, ndr det géller torkade och/eller koncentrerade livs-
medel som behover rekonstitueras, maximihalterna tillimpas pa
livsmedlet efter det att det rekonstituerats enligt anvisningarna pa
etiketten och med beaktande av den ldgsta utspadningsfaktorn.

3. Narmare bestimmelser for tillimpningen av punkt 2 far
antas i enlighet med det foreskrivande forfarande som avses i arti-
kel 21.2, vid behov efter yttrande fran Europeiska myndigheten
for livsmedelssikerhet (nedan kallad myndigheten).
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Artikel 7

Anvindning av vissa ursprungsmaterial

1. Ursprungsmaterial som fortecknas i del A i bilaga IV far inte
anvindas for framstillning av aromer och/eller livsmedelsingre-
dienser med aromgivande egenskaper.

2. Aromer och/eller livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper som framstillts av ursprungsmaterial som fértecknas
idel Bibilaga IV far anvindas endast enligt villkoren i den bilagan.

Artikel 8

Aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper for vilka utvirdering och godkinnande inte
krivs

1.  Foljande aromer och livsmedelsingredienser med aromgi-
vande egenskaper far anvindas i eller pa livsmedel utan utvarde-
ring och godkinnande enligt denna f6rordning, under
forutsittning att de uppfyller villkoren i artikel 4:

a) Aromberedningar enligt artikel 3.2 d i.

b) Virmereaktionsaromer enligt artikel 3.2 e i som uppfyller
villkoren for framstillning av vdrmereaktionsaromer och
som inte overskrider de maximihalter som anges i bilaga V
for vissa amnen i virmereaktionsaromer.

¢) Aromprekursorer enligt artikel 3.2 g i.

d) Livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper.

2. Utan hinder av vad som sdgs i punkt 1 ska myndigheten
gora en riskbedomning av en arom eller livsmedelsingrediens med
aromgivande egenskaper som avses i punkt 1, om kommissionen,
en medlemsstat eller myndigheten ifrdgasatter dess sikerhet.
Artiklarna 4, 5 och 6 i férordning (EG) nr 1331/2008 ska gilla i
tillimpliga delar. Vid behov ska kommissionen efter myndighe-
tens yttrande anta atgarder som avser att dndra icke visentliga
delar av denna forordning, bland annat genom att komplettera
den, i enlighet med det foreskrivande forfarande med kontroll
som avses i artikel 21.3. Sddana atgérder ska faststillas i bilaga III,
IV och/eller V, nir sd dr lampligt. Om det finns tvingande, brad-
skande skil fir kommissionen anvinda det skyndsamma forfa-
rande som avses i artikel 21.4.

KAPITEL 1II

GEMENSKAPSFORTECKNING OVER AROMER OCH
URSPRUNGSMATERIAL SOM AR GODKANDA FOR
ANVANDNING I ELLER PA LIVSMEDEL

Artikel 9

Aromer och ursprungsmaterial som kriver utvirdering
och godkinnande

Detta kapitel giller
a) aromdmnen,
b) aromberedningar enligt artikel 3.2 d ii,

¢) virmereaktionsaromer som framstillts genom upphettning
av ingredienser som helt eller delvis omfattas av artikel 3.2 ¢
ii och/eller som inte uppfyller villkoren for framstillning av
varmereaktionsaromer och/eller overskrider de maximihalter
som anges i bilaga V for vissa icke onskvirda dmnen,

d) aromprekursorer enligt artikel 3.2 g ii,
e) andra aromer enligt artikel 3.2 h,

f) andra ursprungsmaterial dn livsmedel enligt artikel 3.2 j ii.

Artikel 10

Gemenskapsforteckning 6ver aromer och
ursprungsmaterial

Av de aromer och ursprungsmaterial som avses i artikel 9 far
endast de som finns med i gemenskapsforteckningen slippas ut
pa marknaden som sddana och anvindas i eller pa livsmedel, i
forekommande fall enligt de anvdndningsvillkor som anges dar.

Artikel 11

Inforande av aromer och ursprungsmaterial i
gemenskapsforteckningen

1. En arom eller ett ursprungsmaterial fir inféras i gemen-
skapsforteckningen i enlighet med forfarandet i forordning (EG)
nr 1331/2008 endast om det uppfyller villkoren i artikel 4 i den
hir férordningen.

2. Foren arom eller ett ursprungsmaterial som fors in i gemen-
skapsforteckningen ska foljande uppgifter anges:

a) Identiteten hos den arom eller det ursprungsmaterial som
godkints.

b) Vid behov villkoren f6r anvindning av aromen.



31.12.2008

Europeiska unionens officiella tidning

L 354/41

3. Gemenskapsforteckningen ska dndras i enlighet med det
forfarande som avses i forordning (EG) nr 1331/2008.

Artikel 12

Aromer eller ursprungsmaterial som omfattas av
forordning (EG) nr 1829/2003

1. Enarom eller ett ursprungsmaterial som omfattas av férord-
ning (EG) nr 1829/2003 fér inforas i gemenskapsforteckningen i
bilaga I i enlighet med den hir forordningen endast om aromen
eller ursprungsmaterialet godkénts i enlighet med forordning (EG)
nr 1829/2003.

2. Om en arom som redan inforts i gemenskapsforteckningen
framstalls frdn ett annat ursprungsmaterial som omfattas av for-
ordning (EG) nr 1829/2003, kravs inget nytt godkdnnande enligt
den hir férordningen, forutsatt att det nya ursprungsmaterialet
omfattas av ett godkdnnande i enlighet med forordning (EG)
nr 1829/2003 och aromen uppfyller de specifikationer som fast-
stalls enligt den hir forordningen.

Artikel 13
Tolkningsbeslut

Det kan vid behov, i enlighet med det foreskrivande forfarande
som avses i artikel 21.2, beslutas

a) huruvida ett visst dmne eller en viss blandning av dmnen, ett
visst material eller en viss typ av livsmedel omfattas av kate-
gorierna som fortecknas i artikel 2.1,

b) till vilken av de sirskilda kategorier som anges i artikel 3.2
b—j ett visst dmne ska hora,

¢) huruvida en bestimd produkt tillhor en livsmedelskategori
eller dr ett livsmedel som anges i bilaga I eller bilaga III del B.

KAPITEL IV
MARKNING

Artikel 14

Mirkning av aromer som inte ir avsedda att siljas till
slutkonsumenter

1. Aromer som inte dr avsedda att siljas till slutkonsumenter
far saluforas endast med markning enligt artiklarna 15 och 16,
vilken ska vara vil synlig, klart laslig och outpléanlig. Informatio-
nen enligt artikel 15 ska anges pé ett sprak som litt kan forstds av
koparna.

2. Den medlemsstat i vilken produkten saluférs far inom sitt
eget territorium i enlighet med fordraget foreskriva att den infor-
mation som foreskrivs i artikel 15 ska ldimnas pa ett eller flera av
gemenskapens officiella sprék, vilka faststills av medlemsstaten.
Detta ska inte hindra att denna information anges pd flera sprak.

Artikel 15

Allminna mirkningskrav for aromer som inte ir avsedda
att siljas till slutkonsumenter

1. Om aromer som inte dr avsedda att siljas till slutkonsumen-
ter siljs var for sig eller blandade med varandra och/eller med
andra livsmedelsingredienser och/eller om andra dmnen har till-
forts till dem i enlighet med artikel 3.4, ska foljande uppgifter
anges pd forpackningar eller behallare:

a) Forsiljningsbeskrivningen: antingen ordet "arom”, ett mer
specifikt namn eller en beskrivning av aromen.

b) Uppgiften "for livsmedel” eller "f6r begrinsad anvindning i
livsmedel” eller en mer specifik hanvisning till den avsedda
anvindningen i livsmedel.

¢) Vid behov sirskilda villkor for lagring och/eller anvindning.
d) Ett mirke for identifiering av sindningen eller partiet.
e) En forteckning, i fallande ordning efter vikt, over

i)  de kategorier av aromer som ingdr och

ii) namnen pd alla andra dmnen eller material i produkten,
eller, i tillimpliga fall, deras E-nummer.

f)  Tillverkarens, forpackarens eller siljarens namn eller firma-
namn och adress.

g) En uppgift om hogsta mingd av varje bestandsdel eller grupp
av bestdndsdelar som endast far forekomma i en begrinsad
mangd i livsmedel och/eller lamplig, tydlig och latt begriplig
information som gor det mojligt for koparen att folja bestim-
melserna i denna férordning eller annan tillimplig
gemenskapslagstiftning.

h) Nettomingden.
i)  Datum for minsta hallbarhetstid eller sista forbrukningsdag.

j)  Itillimpliga fall uppgifter om en arom eller andra dmnen
som avses i denna artikel och som fortecknas i bilaga Ila till
direktiv 2000/13/EG nir det giller uppgifter om ingredien-
ser som forekommer i livsmedel.

2. Genom undantag fran punkt 1 behéver de uppgifter som
kravs enligt punkt 1 e och 1 g ldimnas endast i de handlingar om
sindningen som ska overlimnas senast vid leveransen, forutsatt
att uppgiften "e¢j for forsiljning i detaljhandeln” dr val synlig pa
den forpackning eller behéllare som innehéller produkten i fraga.

3. Genom undantag fran punkt 1 behéver alla uppgifter om
aromer som levereras i tankar endast anges i de medfoljande
handlingar som avser sindningen och som ska &verlimnas vid
leveransen.
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Artikel 16

Sidrskilda krav for anvindningen av beteckningen
“naturlig”

1. Om uttrycket "naturlig” anvinds for att beskriva en arom i
den forsiljningsbeskrivning som avses i artikel 15.1 a, ska bestdm-
melserna i punkterna 2—-6 i denna artikel tillimpas.

2. Uttrycket "naturlig” fir anvindas for att beskriva en arom
endast om den aromgivande bestdndsdelen uteslutande bestar av
aromberedningar och/eller naturliga aromdmnen.

3. Uttrycket "naturligt aromidmne/naturliga aromdmnen” far
anvindas endast for aromer i vilka den aromgivande bestandsde-
len uteslutande bestdr av naturliga aromdmnen.

4. Uttrycket "naturlig” fir anvindas i kombination med en
hanvisning till ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett vege-
tabiliskt eller animaliskt ursprungsmaterial for aromer endast
om den aromgivande bestdndsdelen uteslutande eller till minst
95 viktprocent framstillts av det ursprungsmaterial som det han-
visas till.

Beskrivningen ska lyda "naturlig 'livsmedel eller livsmedelskate-
gori eller ursprungsmaterial for livsmedel arom”.

5. Beteckningen "naturlig ‘livsmedel eller livsmedelskategori
eller ursprungsmaterial for livsmedel’ arom med andra naturliga
aromer” fir anvindas endast om den aromgivande bestdndsdelen
delvis kommer fran det ursprungsmaterial som det hanvisas till
och dess arom dr latt att kdnna igen.

6.  Uttrycket "naturlig arom” fir anvindas endast om den arom-
givande bestdndsdelen kommer fran olika ursprungsmaterial och
ursprungsmaterialens arom eller smak inte skulle framgé av en
hinvisning till dessa.

Artikel 17

Mirkning av aromer som ir avsedda att siljas till
slutkonsumenter

1. Utan att det péverkar tillimpningen av direktiv
2000/13[EG, radets direktiv 89/396/EEG av den 14 juni 1989
om identifikationsmarkning av livsmedelspartier (*) och férord-
ning (EG) nr 1829/2003 fir aromer som siljs var for sig eller
blandade med varandra och/eller med andra livsmedelsingredien-
ser och/eller till vilka andra dmnen har tillforts och som dr avsedda
att siljas till slutkonsumenter saluforas endast om uppgiften "for
livsmedel” eller "for begransad anvidndning i livsmedel” eller en
mer specifik hanvisning till den avsedda anvindningen i livsmedel
anges pa forpackningen, pa ett sddant sitt att den ar val synlig,
klart laslig och outplénlig.

2. Om beteckningen "naturlig” anvinds for att beskriva en
arom i den forsiljningsbeskrivning som avses i artikel 15.1 a, ska
artikel 16 tillimpas.

(') EGT L 186, 30.6.1989, s. 21.

Artikel 18
Ovriga mirkningskrav

Artiklarna 14-17 ska inte paverka tillimpningen av mer detalje-
rade eller lingtgdende lagar eller andra forfattningar om vikt och
matt eller om presentation, klassificering, forpackning och mark-
ning av farliga dmnen och beredningar eller om transport av
sddana dmnen och beredningar.

KAPITEL V

FORFARANDEBESTAMMELSER OCH TILLAMPNING

Artikel 19

Rapportering frin livsmedelsforetagare

1. Den som framstiller eller anvinder ett aromamne eller den-
nes representant ska pd kommissionens begaran underritta denna
om den mingd av dmnet som tillforts livsmedel i gemenskapen
under en period av 12 manader. De uppgifter som ldmnas i detta
sammanhang ska behandlas konfidentiellt, sdvida uppgifterna inte
kravs for en sikerhetsbedomning.

Kommissionen ska gora uppgifter om anvidndningsnivder for
specifika livsmedelskategorier i gemenskapen tillgingliga for
medlemsstaterna.

2. Ttillimpliga fall ska, nir det géller en arom som redan har
godkints enligt denna forordning och som framstills med pro-
duktionsmetoder eller ursprungsmaterial som visentligt avviker
fran dem som ingdtt i myndighetens riskbedomning, den som
framstiller eller anvinder aromen fore saluféringen av den limna
de uppgifter till kommissionen som behovs for att myndigheten
ska kunna genomf6ra en utvirdering av aromen med avseende pd
forandringen i produktionsmetod eller egenskaper.

3. Den som framstiller eller anvdnder aromer ochjeller
ursprungsmaterial ska omedelbart underratta kommissionen om
nya vetenskapliga eller tekniska uppgifter som vederborande har
kinnedom om och tillgang till och som skulle kunna péverka
sakerhetsbedomningen av aromamnet.

4. Narmare bestimmelser for tillimpningen av punkt 1 ska
antas i enlighet med det foreskrivande forfarande som avses i
artikel 21.2.

Artikel 20

Medlemsstaternas overvakning och rapportering

1. Medlemsstaterna ska uppritta system for 6vervakning av
konsumtion och anvindning av de aromer som ingdr i gemen-
skapsforteckningen och av konsumtionen av de dmnen som for-
tecknas i bilaga IIl pd grundval av en riskbaserad metod samt med
lampliga intervaller rapportera resultaten till kommissionen och
myndigheten.
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2. Efter samrdd med myndigheten ska gemensamma metoder
for medlemsstaternas insamling av uppgifter om konsumtionen
och anvindningen av aromerna i gemenskapsforteckningen och
amnena i bilaga III antas i enlighet med det foreskrivande forfa-
rande som avses i artikel 21.2 senast den 20 januari 2011.

Artikel 21
Kommittéférfarande

1. Kommissionen ska bitrddas av stindiga kommittén for livs-
medelskedjan och djurhilsa.

2. Nir det hinvisas till denna punkt ska artiklarna 5 och 7 i
beslut 1999/468/EG tillimpas, med beaktande av bestimmel-
serna i artikel 8 i det beslutet.

Den tid som avses i artikel 5.6 i beslut 1999/468/EG ska vara tre
ménader.

3. Nir det hinvisas till denna punkt ska artikel 5a.1-5a.4 och
artikel 7 i beslut 1999/468/EG tillimpas, med beaktande av
bestimmelserna i artikel 8 i det beslutet.

4. Nir det hdnvisas till denna punkt ska artikel 5a.1, 5a.2, 5a.4
och 5a.6 samt artikel 7 i beslut 1999/468/EG tillimpas, med
beaktande av bestimmelserna i artikel 8 i det beslutet.

Artikel 22
Andringar av bilagorna II-V
Andringar av bilagorna II-V till denna férordning som gérs for att
ta hdnsyn till den vetenskapliga och tekniska utvecklingen och
som avser att 4ndra icke visentliga delar av denna forordning ska
antas i enlighet med det foreskrivande forfarande med kontroll

som avses i artikel 21.3, vid behov efter yttrande frin
myndigheten.

Om det finns tvingande, bradskande skil fir kommissionen
anvinda det skyndsamma forfarande som avses i artikel 21.4.

Artikel 23
Gemenskapens finansiering av harmoniserade dtgirder
Den rittsliga grunden for finansieringen av tgirder som foljer av

denna forordning ska vara artikel 66.1 ¢ i forordning (EG)
nr 882/2004.

KAPITEL VI
OVERGANGS- OCH SLUTBESTAMMELSER

Artikel 24
Upphivanden
1. Direktiv 88/388/EEG, beslut 88/389/EEG och direktiv

91/71/EEG ska upphora att gilla med verkan fran och med den
20 januari 2011.

2. Forordning (EG) nr 2232/96 ska upphora att gilla frdn och
med den dag dé den forteckning som avses i artikel 2.2 i den for-
ordningen bérjar tillimpas.

3. Hinvisningar till de upphivda rittsakterna ska anses som
hénvisningar till denna forordning.

Artikel 25

Inforande av forteckningen 6ver aromidmnen i
gemenskapsforteckningen éver aromer och
ursprungsmaterial samt overgingsbestimmelser

1. Gemenskapsforteckningen ska upprittas genom att den for-
teckning over aromdmnen som avses i artikel 2.2 i férordning
(EG) nr 2232/96 infors i bilaga I till denna férordning nir den
antas.

2. Forordning (EG) nr 1331/2008 ska tillimpas vid utvirde-
ring och godkdnnande av aromidmnen som inte omfattas av det
utvdrderingsprogram som foreskrivs i artikel 4 i forordning (EG)
nr 2232/96 till dess att gemenskapsforteckningen har upprittats.

Genom undantag fran det forfarandet ska den tidsfrist pd nio
madnader som anges i artikel 5.1 och artikel 7 i férordning (EG)
nr 1331/2008 inte gilla for sddana utvidrderingar och
godkdnnanden.

3. Eventuella vergdngsbestimmelser som avser att dndra icke
visentliga delar av denna férordning, bland annat genom att
komplettera den, ska faststillas i enlighet med det foreskrivande
forfarande med kontroll som avses i artikel 21.3.

Artikel 26
Andring av forordning (EEG) nr 1601/91

Artikel 2.1 ska dndras pa foljande sitt:

1. Iled a tredje strecksatsen ska forsta understrecksatsen ersit-
tas med foljande:

"— aromdmnen och/eller aromberedningar enligt definitio-
nerna i artikel 3.2 b och d i Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1334/2008 av den 16 decem-
ber 2008 om aromer och vissa livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper for anvdndning i och pa
livsmedel (%), och/eller.

() EUT L 354, 31.12.2008, s. 34.”

2. Iled b andra strecksatsen ska forsta understrecksatsen erst-
tas med foljande:

"— aromimnen och/eller aromberedningar enligt definitio-
nerna i artikel 3.2 b och d i forordning (EG)
nr 1334/2008, och/eller”

3. 1led c andra strecksatsen ska forsta understrecksatsen ersit-
tas med foljande:

"— aromdmnen och/eller aromberedningar enligt definitio-
nerna i artikel 3.2 b och d i forordning (EG)
nr 1334/2008, och/eller”.
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Artikel 27
Andring av forordning (EG) nr 2232/96

Artikel 5.1 i forordning (EG) nr 2232/96 ska ersittas med
foljande:

”1. Den forteckning 6ver aromidmnen som avses i artikel 2.2 ska
antas i enlighet med forfarandet i artikel 7 senast den
31 december 2010.”

Artikel 28
Andring av forordning (EG) nr 110/2008

Férordning (EG) nr 110/2008 ska dndras pa foljande sitt:
1. Tartikel 5.2 ska led c ersittas med foljande:

”c) De far innehdlla aromdmnen enligt definitionen i arti-
kel 3.2 b i Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 1334/2008 av den 16 december 2008 om aro-
mer och vissa livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper for anvindning i och pé livsmedel (*) och
aromberedningar enligt definitionen i artikel 3.2 d i den
forordningen.

() EUTL 354, 31.12.2008, s. 34.”
2. Tartikel 5.3 ska led c ersittas med foljande:

”c) De fir innehélla en eller flera aromer enligt definitio-
nerna i artikel 3.2 a i férordning (EG) nr 1334/2008.”

3. Ibilaga I ska punkt 9 ersittas med foljande:
9. Aromatisering

Anvindning av en eller flera av de aromer som anges i
artikel 3.2 a i forordning (EG) nr 1334/2008 vid fram-
stillning av en spritdryck.”

4. Bilaga II ska dndras pa foljande sitt:
a) Punkt 19 c ska ersittas med foljande:

”c) Andra aromidmnen enligt definitionen i artikel 3.2 b
i forordning (EG) nr 1334/2008 och/eller arombe-
redningar enligt definitionen i artikel 3.2 d i den for-
ordningen, och/eller aromatiska vixter eller delar av
aromatiska vixter fir dessutom anvindas, men de
organoleptiska egenskaperna for enbir ska kunna
urskiljas, dven om de ibland 4r forsvagade.”

b) Punkt 20 c ska ersittas med foljande:

”c) Endast aromdmnen enligt definitionen i artikel 3.2
b i forordning (EG) nr 1334/2008 och/eller

0

d)

e)

arompreparat enligt definitionen i artikel 3.2 d i den
forordningen fir anvindas vid framstillningen av
gin sd att smaken av enbir dominerar.”

Punkt 21 a ii ska ersittas med foljande:

“ii) som ir en blandning av den produkt som erhallits
genom en sddan destillering och jordbruksalkohol
med samma sammansittning, renhet och alkohol-
halt; aromdmnen och/eller sédana aromberedningar
som avses i kategori 20 ¢ fir ocksd anvindas for att
smaksitta destillerad gin.”

Punkt 23 ¢ ska ersittas med foljande:

”c) Andra aromdmnen enligt definitionen i artikel 3.2 b
i forordning (EG) nr 1334/2008, och/eller arombe-
redningar enligt definitionen i artikel 3.2 d i den for-
ordningen, fir dessutom anvindas, men smaken av
kummin ska dominera.”

Punkt 24 ¢ ska ersittas med foljande:

”c) Andra naturliga aromdmnen enligt definitionen i
artikel 3.2 ¢ i forordning (EG) nr 1334/2008
och/eller aromberedningar enligt definitionen i arti-
kel 3.2 d i den férordningen fir ocksd anvindas,
men aromen ska till stor del tillskrivas destillat av
kummin (Carum carvi L.) och/eller dillfron (Anet-
hum graveolens L.); eteriska oljor fir inte anvindas.”

Punkt 30 a ska ersittas med foljande:

”

a) Bitter spritdryck eller bitter 4r en spritdryck med en
dominerande bitter smak, som framstillts genom
att jordbruksalkohol smaksatts med aromidmnen
enligt definitionen i artikel 3.2 b i forordning (EG)
nr 1334/2008 ochfeller aromberedningar enligt
definitionen i artikel 3.2 d i den férordningen.”

I punkt 32 c ska forsta stycket och inledningen till andra
stycket ersdttas med foljande:

”c) Aromidmnen enligt definitionen i artikel 3.2 b i for-
ordning (EG) nr 1334/2008 och aromberedningar
enligt definitionen i artikel 3.2 d i den férordningen
fir anvindas vid framstillning av lik6r. Endast
naturliga aromimnen enligt definitionen i arti-
kel 3.2 ciférordning (EG) nr 1334/2008 och arom-
beredningar enligt definitionen i artikel 3.2 d i den
forordningen far emellertid anvindas vid framstall-
ningen av f6ljande likorer:”
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h) Punkt 41 c ska ersittas med foljande:

”

¢) Endast aromdmnen enligt definitionen i artikel 3.2
b i forordning (EG) nr 1334/2008 och arombered-
ningar enligt definitionen i artikel 3.2 d i den for-
ordningen fir anvdndas vid framstillning av
dgglikor eller advocaat eller avocat eller advokat.”

i)  Punkt 44 a ska ersittas med foljande:

"a) Vikevi glogi eller spritglogg dr en spritdryck som
framstallts genom att jordbruksalkohol smaksatts
med aromdmnen av kryddnejlika och/eller kanel,
genom en av foljande processer eller en kombina-
tion av dessa: urlakning och/eller destillering,
omdestillering av alkoholen tillsammans med delar
av de kryddor som ndmns ovan, tillsats av naturliga
aromdmnen enligt definitionen i artikel 3.2 ¢ i for-
ordning (EG) nr 1334/2008 av kryddnejlika eller
kanel eller en kombination av dessa metoder.”

j)  Punkt 44 c ska ersittas med foljande:

"c) Andra aromer, aromdmnen och/eller arombered-
ningar enligt definitionerna i artikel 3.2 b, d och h i
forordning (EG) nr 1334/2008 far ocksa anvindas,
men aromen av de ndmnda kryddorna ska
dominera.”

k) Beror inte den svenska versionen.

Artikel 29
Andring av direktiv 2000/13/EG

Bilaga III till direktiv 2000/13/EG ska ersittas med foljande:

"BILAGA 11
BETECKNING PA AROMER I INGREDIENSFORTECKNINGEN

1. Utan att det paverkar tillimpningen av punkt 2 ska aromer
betecknas med foljande uttryck:

— aromer’ eller med ett mer specifikt namn eller en mer
specifik beskrivning av aromen, om den aromgivande
bestandsdelen innehéller aromer enligt definitionerna i
artikel 3.2 b, ¢, d, e, f, g och h i Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1334/2008 av den 16 decem-
ber 2008 om aromer och vissa livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper for anvindning i och pa
livsmedel ();

— ’rokarom(er), eller 'rokarom(er) framstilld(a) av livs-
medel, livsmedelskategori eller ursprungsmaterial for
livsmedel” (t.ex. rokarom framstdlld av bok), om den
aromgivande bestdndsdelen innehéller aromer enligt
definitionen i artikel 3.2 f i forordning (EG)
nr 1334/2008 och ger livsmedlet arom av rok.

2. Beteckningen 'naturlig’ i beskrivningen av aromer ska anvin-
das i Gverensstimmelse med artikel 16 i forordning (EG)
nr 1334/2008.

() EUT L 354, 31.12.2008, s. 34"

Artikel 30
Ikrafttridande

Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den ska tillimpas frdn och med den 20 januari 2011.

Artikel 10 ska tillimpas fran och med 18 ménader efter det att
gemenskapsforteckningen har borjat tillimpas.

Artiklarna 26 och 28 ska tillimpas frdn och med den dag dé
gemenskapsforteckningen borjar gilla.

Artikel 22 ska tillimpas frdn och med den 20 januari 2009. Livs-
medel som lagligen slapps ut pd marknaden eller mérks f6re den
20 januari 2011 och inte uppfyller kraven i denna f6rordning far
saluforas fram till deras datum for minsta hallbarhetstid eller sista
forbrukningsdag.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Strasbourg den 16 december 2008.

Pd Europaparlamentets vignar

H.-G. POTTERING
Ordforande

Pd radets vignar
B. LE MAIRE
Ordftrande
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BILAGA 1

Gemenskapsforteckning 6ver aromer och ursprungsmaterial om r godkénda for anvindning i och pa livsmedel

BILAGA II

Forteckning 6ver traditionella metoder for livsmedelsberedning

Hackning Overdragning (beldggning)

Upphettning, kokning, bakning, stekning (hogst 240 °C vid | Kylning

atmosfariskt tryck) och tryckkokning (hogst 120 °C)

Sonderdelning Destillering/rening

Torkning Emulgering

Avdunstning Extraktion, inkl. extraktion med l6sningsmedel i enlighet
med direktiv 88/344/EEG

Jdsning Filtrering

Malning

Infusion Urlakning

Mikrobiologiska metoder Blandning

Skalning Perkolation (langsam filtrering)
Pressning Kylning/frysning
Rostning/grillning Urkramning

Blotlaggning
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BILAGA 111

Forekomst av vissa dmnen

Del A:  Amnen som inte som sddana fér tillsdttas livsmedel

Agarsyra

Aloin

Kapsaicin

1,2 Benzopyron, kumarin
Hypericin

beta-asaron

1-Allyl-4-metoxibensen, estragol

Vitecyanid

Mentofuran

4-Allyl-1,2-dimetoxibensen, metyleugenol

Pulegon

Kvassin

1-Allyl-3,4-metylendioxibensen, safrol

Teukrin A
Tujon (alfa- och beta-)

Del B:  Maximihalter for vissa dmnen, som forekommer naturligt i aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper, i
vissa sammansatta konsumtionsfirdiga livsmedel som tillférts aromer och/eller livsmedelsingredienser med aromgivande

egenskaper
Amne Sammansatta livsmedel f6r vilka maximihalter galler Maximihalt mg/kg

beta-asaron alkoholhaltiga drycker 1,0

1-allyl-4-metoxibensen mejeriprodukter 50
beredda frukter och gronsaker (inkl. svamp, rotter och rotkno-

Estragol () lar, balj- och értvixter), notter och fron 50
fiskprodukter 50
alkoholfria drycker 10

Vitecyanid nougat, marsipan, marsipanersittningar eller liknande produk-
ter 50
konserverade stenfrukter 5
alkoholhaltiga drycker 35

Mentofuran konfektyrvaror som innehaller mint/pepparmint, utom mik-
rokonfektyrvaror for frisk andedrikt 500
mikrokonfektyrvaror for frisk andedrakt 3000
tuggummi 1000
alkoholhaltiga drycker som innehéller mint/pepparmint 200

4-Allyl-1,2-dimethoxy-benzene, | mejeriprodukter 20

Methyleugenol (] kottberedningar och kottprodukter, inklusive fjaderfd och vilt | 15
fiskberedningar och fiskprodukter 10
soppor och sdser 60
atfardiga aptitretare 20
alkoholfria drycker 1
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Amne Sammansatta livsmedel f6r vilka maximihalter galler Maximihalt mg/kg
Pulegon konfektyrvaror som innehaller mint/pepparmint, utom mik-
rokonfektyrvaror for frisk andedrakt 250
mikrokonfektyrvaror for frisk andedrakt 2000
tuggummi 350
alkoholfria drycker som innehaller mint/pepparmint 20
alkoholhaltiga drycker som innehéller mint/pepparmint 100
Kvassin alkoholfria drycker 0,5
bakverk 1
alkoholhaltiga drycker 1,5
1-Allyl-3,4-metylene dioxi ben- | kottberedningar och kottprodukter, inklusive fjaderfi och vilt | 15
sen, safrol () fiskberedningar och fiskprodukter 15
soppor och sdser 25
alkoholfria drycker 1
Teukrin A bitter spritdryck eller bitter (') 5
likorer ()med bitter smak 5
andra alkoholhaltiga drycker 2
Tujon (alfa- och beta-) alkoholhaltiga drycker, med undantag av sddana som fram-
stillts av Artemisia-arter 10
alkoholhaltiga drycker som framstillts av Artemisia-arter 35
icke alkoholhaltiga drycker som framstallts av Artemisia-arter | 0,5
Kumarin traditionella och/eller sisongsbetonade bakverk dir kanel
anges i mirkningen 50
frukostflingor, inklusive miisli 20
konditorivaror med undantag for traditionella och/eller
sdsongsbetonade bakverk ddr kanel anges i mérkningen 15
desserter 5

() Maximihalterna ska inte gilla om ett sammansatt livsmedel inte innehaller négra tillsatta aromer och den enda livsmedelsingrediensen med
aromgivande egenskaper som har tillsatts ar firska, torkade eller frysta 6rter och kryddor. Efter samrdd med medlemsstaterna och myn-
digheten, pd grundval av uppgifter som medlemsstaterna lagt fram och senaste vetenskapliga r6n, samt med beaktande av anvindningen
av orter, kryddor och naturliga arompreparat, ska kommissionen om sa dr lampligt foresla dndringar till detta undantag.

(") Enligt definitionen i bilaga II punkt 30 i férordning (EG) nr 110/2008.

(?) Enligt definitionen i bilaga II punkt 32 i férordning (EG) nr 110/2008.




31.12.2008 Europeiska unionens officiella tidning

L 354/49

BILAGA IV

Forteckning 6ver ursprungsmaterial fér vilka anvindningsrestriktioner giller vid framstillning av aromer
och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper

Del A:  Ursprungsmaterial som inte fdr anvindas for framstallning av aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper

Ursprungsmaterial

Latinskt namn

Svenskt namn

Tetraploid form av Acorus calamus L.

tetraploid form av Kalmus

Del B: Villkor for anvindningen av aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper framstallda av vissa

ursprungsmaterial
Ursprungsmaterial
Villkor fér anvindning
Latinskt namn Svenskt namn
Quassia amara L. och kvassia Aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egen-

Picrasma excelsa (Sw)

skaper framstillda av detta ursprungsmaterial far anvindas
endast for framstillning av drycker och bakverk.

Laricifomes officinales larkticka
(Vill.: Fr) Kotl. et Pouz

eller
Fomes officinalis

Hypericum perforatum L. johannesort

Teucrium chamaedrys L. gamander

Aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egen-
skaper framstillda av dessa ursprungsmaterial far anvindas
endast for framstillning av alkoholhaltiga drycker.
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BILAGA'V

Villkor f6r framstillning av virmereaktionsaromer och maximihalter av vissa dmnen i virmereaktionsaromer

Del A:  Villkor for framstallning:
a)  Produkternas temperatur under bearbetningen fér inte dverstiga 180 °C.

b)  Virmebehandlingen far inte pdga lingre dn 15 minuter vid 180 °C med motsvarande lingre tid vid ligre temperatu-
rer, dvs. en dubblering av virmningstiden for varje minskning av temperaturen med 10 °C, under hogst 12 timmar.

¢)  Under bearbetningen far pH-virdet inte overstiga 8,0.

Del B:  Maximihalter av vissa dmnen

Amne Maximihalt pg/kg

2-amino-3,4,8-trimetylimidazo [4,5-f] kinoxalin (4,8-DiMelQx) 50

2-amino-1-metyl-6-fenylimidazol [4,5-b] pyridin (PhIP) 50




