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2006/0147 (COD)

Proposta alterada de

REGULAMENTO DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO

relativo aos aromas e a determinados ingredientes alimentares com propriedades
aromatizantes utilizados nos e sobre os géneros alimenticios e que altera o Regulamento
(CEE) n.” 1576/89, o0 Regulamento n.’ 1601/91 do Conselho, o0 Regulamento (CE) n.°
2232/96 e a Directiva 2000/13/CE do Parlamento Europeu e do Conselho

(apresentada pela Comissao em conformidade com o disposto no n° 2

do artigo 250° do Tratado CE)
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I.

II.

EXPOSICAO DE MOTIVOS

PROCEDIMENTO

1.

Em 28 de Julho de 2006, a Comissao adoptou, enquanto parte de um pacote de
quatro propostas relativas aos melhoradores de alimentos, a proposta de
regulamento do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos aromas ¢ a
determinados ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes
utilizados nos e sobre os géneros alimenticios e que altera os Regulamentos
(CEE) n.° 1576/89 e n.° 1601/91 do Conselho ¢ o Regulamento (CE)
n.° 2232/96 e a Directiva 2000/13/CE do Parlamento Europeu e do Conselho
[Documento (COM(2006)427 final)]. A proposta foi apresentada ao Conselho
e ao Parlamento Europeu em 28 de Julho de 2006.

O Comité Econdomico e Social Europeu emitiu o seu parecer em 25 de Abril
de 2007.

A abordagem geral acordada no Conselho EPSCO, na reunido de 31 de Maio
de 2007, sobre o outro texto do pacote ndo se aplica ao texto relativo aos
aromatizantes.

O Parlamento Europeu emitiu, em primeira leitura, um parecer favoravel sobre
a proposta, em 9 de Julho de 2007.

A presente proposta altera a proposta original [COM(2006)427 —
2006/0147(COD)], de modo a ter em conta as alteragdes do Parlamento
Europeu aceites pela Comissao.

Relativamente a proposta original, o Parlamento Europeu aprovou 43
alteragdes. Na reunido plenaria de 9 de Julho de 2007, o Comissario Kyprianou
havia indicado que a Comissdo poderia aceitar muitas dessas alteragdes, total
ou parcialmente, e sujeitas a reformulacdo. Das alteragdes aprovadas, nao
foram aceites pela Comissdo as seguintes: 2, 11, 13, 16, 17, 19, 20, 21, 23, 26,
31 (segunda parte), 32, 37, 40, 43, 44, 46, 49 e 52.

Na proposta alterada, as alteragdes encontram-se a negrito e sublinhadas.
Algumas alteracdes foram reformuladas, de modo a garantir a coeréncia da
terminologia utilizada na proposta e nas outras propostas que compdem o
pacote, ou a harmonizar o texto com a abordagem do Conselho, nos casos em
que este prop0s alteracdes idénticas.

A numeragdo dos artigos foi adaptada, de modo a ter em conta algumas
alteracoes.

OBJECTIVOS DA PROPOSTA

9.

A proposta de regulamento visa substituir a Directiva 88/388/CEE do Conselho
em vigor, de forma a ter em conta os progressos tecnoldgicos e cientificos na
area dos aromas e os desenvolvimentos em matéria de legislagdo alimentar na
Comunidade Europeia.
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I11.

Os objectivos principais sao:
o clarificar o &mbito da legislacdo relativa aos aromas;

o modernizar e adaptar a legislagdo vigente em matéria de aromas aos
progressos tecnoldgicos e cientificos;

. estabelecer procedimentos claros de avaliagdo e autorizacgao;

. informar mais claramente os consumidores sobre a utilizagdo de aromas
naturais;

o adaptar as exigéncias do Regulamento (CE) n.° 882/2004 relativo aos

controlos oficiais realizados para assegurar a verificagdo do cumprimento
da legislacdo relativa aos alimentos para animais e aos géneros
alimenticios e das normas relativas a satide e ao bem-estar dos animais.

PANORAMICA DAS ALTERACOES DO PARLAMENTO EUROPEU

10.

11.

12.

Alteragoes técnicas/de redaccio

As alteragoes 4, 5, 6, 7, 8,9, 12, 15, 27, 28, 29, 30, 31 (primeira parte), 35, 36,
39, 41, 42 e 45 visam melhorar a proposta do ponto de vista técnico e de
redac¢do e foram integradas pela Comissdo, sujeitas, em alguns casos, a
reformulagdo.

Base juridica

O artigo 37.° é suprimido enquanto base juridica do regulamento. Aplica-se o
mesmo raciocinio utilizado no caso das enzimas, relativamente ao qual o
Parlamento votou a favor desta supressao; isto porque os aspectos da proposta
relacionados com a agricultura (alteragdes a textos de base no dominio
agricola) apenas sdo objectivos secundarios da proposta de regulamento.

Comitologia

Uma vez que o pacote foi aprovado por altura da adopcdo da Decisdo
2006/512/CE que altera a Decisao 1999/468/CE que fixa as regras de exercicio
das competéncias de execucdo atribuidas a Comissdo, a proposta da Comissao
fazia referéncia ao procedimento de regulamentagdo normal. Por conseguinte, a
harmonizag¢do da proposta alterada com a Decisao 2006/512/CE ¢, de um modo
geral, aprovada pela Comissdo.

As alteragdes 11, 23 e 32 dizem respeito a introducdo do procedimento de
regulamentagdo com controlo. As decisdes referidas nestas alteracdes nao
acrescentardo novos elementos ao regulamento, ndo sendo, pois, necessario,
controlo.

A alterag@o 16 elimina a possibilidade de decidir (com a assisténcia do Comité
Permanente) a que categoria pertence um aroma e, como tal, ndo € aceitavel, na
medida em que a Comissdo entende que essa decisdo pode ser necessaria.
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13.

14.

15.

As alteracdes 23, 33 e 34 sdo parcialmente aceites; porém, deve ser permitido o
procedimento de urgéncia em caso de risco para a seguranga dos consumidores.

Definicoes (artigo 3.°)

A alteracdo 14 especifica que os ingredientes alimentares com propriedades
aromatizantes contribuem significativamente para a presenca das substancias
especificadas na parte B do anexo III. Ainda que, na pratica, possa ser este o
caso, este conceito ndo tem lugar no texto juridico e esta ja mencionado no
considerando 5.

A alteragdo 13 altera os termos «outros aromas» para «aromas ndo
especificados noutro local». Embora ambos os termos tenham o mesmo
significado, a preferéncia vai para o primeiro.

A alteracdo 49 restringe a producdo de «substancias aromatizantes» a processos
«naturaisy» apropriados ou por sintese quimica. E, no entanto, possivel produzir
substancias aromatizantes por outras formas, como por exemplo a extrac¢do de
condensados de fumo ou de aromas obtidos por tratamento térmico. Esta
alteracdo ndo €, como tal, aceitavel.

Proibicao de aromas niao conformes

Esta alteracdo ¢ introduzida com o objectivo de harmonizar o texto com as
propostas alteradas relativas aos aditivos alimentares e as enzimas alimentares.
O texto proposto clarifica que um aroma ou um alimento no qual ¢ usado um
aroma nao pode ser comercializado se o dito aroma ou a sua utilizagdo nao for
conforme com a proposta de regulamento. Esta clarificacdo ¢ introduzida na
proposta alterada, com a inclusdo do artigo 5.°.

Condigoes gerais de utilizacao

A proposta da Comissdo estabelece condi¢des gerais para a utilizacdo de
aromas ou ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes Estes
devem ser seguros ¢ a sua utilizacdo ndo deve induzir o consumidor em erro.
No considerando 6, ¢ introduzida uma explicacdo do que se entende por
«induzir o consumidor em erroy (alteragdo 1).

A altera¢do 19 requer que a utilizacdo de aromas traga vantagens e beneficios
para o consumidor e a alteracdo 20 que haja uma necessidade tecnoldgica
razoavel. Estas altera¢des ndo sdo necessarias, na medida em que a necessidade
tecnoldgica e os beneficios para o consumidor estdo implicitos na defini¢ao de
aromas.

As alteragdes 2 ¢ 17 exigem que a aprovacdo dos aromas tenha por base o
principio da precaugdo. O principio da precaugdo e as condigdes para a sua
aplicagdo estdo ja definidos no Regulamento (CE) n.° 178/2002 que determina
os principios e normas gerais da legislagdo alimentar e ndo devem ser repetidos
na proposta de regulamento relativo aos aromas.
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16.

17.

18.

Presenca de determinadas substiancias

A alteragdo 46 diz respeito aos teores maximos de substincias que suscitam
apreensao a nivel toxicoldgico mencionadas na parte B do anexo III. Estes
teores maximos ndo se aplicariam a géneros alimenticios compostos aos quais
nao tenha sido adicionado qualquer aroma e apenas tenham sido acrescentados
ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes sob a forma de ervas
aromaticas e especiarias. Isto ndo ¢ aceitavel, na medida em que ndo se exclui
uma preocupacdo em termos de seguranca.

As alteragdes 21 e 40 introduziriam um vazio na parte B do anexo III, ao
determinar que apenas quando haja uma preocupacdo cientifica justificada se
devem fixar teores méaximos mediante o procedimento de comitologia. Esta
alteracdo ndo estd em conformidade com os pareceres cientificos recentes, que
confirmam a necessidade da defini¢ao de teores méaximos, tal como proposto
na parte B do anexo III.

Relacio com o Regulamento n.° 1829/2003 relativo a géneros alimenticios e
alimentos para animais geneticamente modificados (artigo 12.°)

Os aromas ou materiais de base ao abrigo do Regulamento (CE) n.° 1829/2003
serdo regidos por esse regulamento no que respeita a avaliagdo da seguranca da
modificacdo genética, enquanto que os outros aspectos da seguranga, a
consideracdo dos outros critérios € a aprovacao final serdo, nos casos em que
tal for adequado, do ambito do regulamento relativo aos aromas. Os dois
procedimentos de avalia¢@o e autorizagao podem ser conduzidos em paralelo.

As alteracoes 41 e 42 clarificam que os dois procedimentos podem ser
conduzidos em simultineo, em conformidade com boas praticas
administrativas. A clarificacao proposta € subscrita pela Comissao, sob reserva
de algumas modificagdes de redaccdo, de modo a tornar a disposi¢do
compativel com o Regulamento n.° 1829/2003.

A alteragdo 52 introduz a definicdo da expressdo «produzido por OGM». Caso
seja necessaria uma definicdo deste tipo, ela deve ser do ambito do
Regulamento (CE) n.° 1829/2003.

Rotulagem

A alteragdo 29 diz respeito a rotulagem dos aromas naturais e estabelece como
norma uma percentagem de 95%, em lugar de 90%, quando se faz referéncia a
uma fonte natural. A alteracdo proposta ¢ aceitdvel, na medida em que
corresponde mais eficazmente as expectativas dos consumidores e terda um
impacto limitado nas praticas correntes.

A altera¢do 26 requer que, em caso de trocas comerciais entre operadores das
empresas do sector alimentar, seja fornecido um enderego na UE. Isto ndo ¢
aceitavel, na medida em que poderia induzir obstdculos ao comércio com
paises terceiros.
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19.

20.

A descrigdo de aromas de fumo tal como «aroma de salmao fumado» (alteragao
37) ndo ¢ aceitavel, na medida em que poderia induzir o consumidor em erro;
na pratica, o aroma poderia ser uma mistura de aroma de fumo com aroma de
salmaio.

A rotulagem de aromas obtidos a partir de OGM deve ser abrangida pelo
Regulamento (CE) n.° 1829/2003 e ndo pelo presente regulamento
(alteracao 38).

Por ultimo, a Comissdo ndo pode aceitar a alteracdo 43, ja que a referéncia a
fonte do aroma natural ¢ um dos principios basicos da proposta, de forma a
garantir uma informacgao correcta ao consumidor.

Na sua proposta original, a Comissdo harmonizava as disposi¢des em matéria
de rotulagem dos aromas com as relativas aos aditivos e as enzimas. O
Parlamento Europeu fez varias alteragdes a estas ultimas propostas, de forma a
garantir uma nova apresentacdo e uma simplificagdo das disposi¢cdes em
matéria de rotulagem dos aditivos e das enzimas vendidos entre empresas ou ao
consumidor final. Por conseguinte, a Comissdo incorporou o espirito destas
alteragdes na presente proposta alterada relativa aos aromas.

Informagdes a comunicar pelos operadores das empresas do sector
alimentar

A alteragdo 31 ¢ parcialmente aceite, na medida em que o produtor ou
utilizador de uma substincia aromatizante deve informar imediatamente a
Comissdo de quaisquer novas informagdes de cardcter cientifico ou técnico
susceptiveis de afectar a avaliacdo da seguranga dessa substancia. A meng¢ao de
que essa obriga¢do diz respeito a informacgdes de que tenha conhecimento e de
que disponha nao ¢ aceitavel, na medida em que restringe a responsabilidade
do produtor.

A segunda parte da alteracido 31, que define quais os dados que devem ser
solicitados, ndo ¢ aceitavel, ja que restringe a proposta da Comissao e antecipa
o conteudo da medida de aplicagdo.

Nos termos do n.° 2 do artigo 250° do Tratado CE, a Comissdo altera a sua
proposta em consonancia com o exposto anteriormente.
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2006/0147 (COD)
Proposta alterada de
REGULAMENTO DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO

relativo aos aromas e a determinados ingredientes alimentares com propriedades
aromatizantes utilizados nos e sobre os géneros alimenticios e que altera o Regulamento
(CEE) n.” 1576/89, o0 Regulamento n.” 1601/91 do Conselho, o Regulamento (CE) n.’
2232/96 e a Directiva 2000/13/CE do Parlamento Europeu e do Conselho

(Texto relevante para efeitos do EEE)

O PARLAMENTO EUROPEU E O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia, nomeadamente os artigos37°
e 95.°

Tendo em conta a proposta da Comissao',

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e Social Europeu?,
Deliberando nos termos do procedimento previsto no artigo 251.° do Tratado,
Considerando o seguinte:

(1) A Directiva 88/388/CEE do Conselho, de 22 de Junho de 1988, relativa a aproximagao
das legislagdes dos Estados-Membros no dominio dos aromas destinados a serem
utilizados nos géneros alimenticios e dos materiais de base para a respectiva produgio’
tem de ser actualizada tendo em conta os desenvolvimentos técnicos e cientificos. Por
questdes de clareza e eficacia, a Directiva 88/388/CEE deve ser substituida pelo
presente regulamento.

(2) A Decisao 88/389/CEE do Conselho, de 22 de Junho de 1988, relativa ao
estabelecimento pela Comissao de um inventario de substancias e materiais de base
utilizados na preparagdo de aromas’ prevé o estabelecimento desse inventario no prazo
de 24 meses a contar da sua adopgao. Esta decisdo estd agora obsoleta e deve ser
revogada.

; JOCI..}, [..] p-L[...].
JO C 168 de 20.7.2007, p. 34.
JOL 184 de 15.7.1988, p. 61. Directiva com a ultima redacc¢ao que lhe foi dada pelo Regulamento (CE)
n.° 1882/2003 do Parlamento Europeu e do Conselho (JO L 284 de 31.10.2003, p. 1).
4 JO L 184 de 15.7.1988, p. 67.
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3)

4)

)

(6)

(7

A Directiva 91/71/CEE da Comissao, de 16 de Janeiro de 1991, que completa a
Directiva 88/388/CEE do Conselho, relativa a aproximacao das legislagdes dos
Estados-Membros no dominio dos aromatizantes destinados a serem utilizados nos
géneros alimenticios e dos materiais de base para a respectiva produgio’, define regras
para a rotulagem dos aromas. Estas regras sao substituidas pelo presente regulamento
e a directiva deve agora ser revogada.

A livre circulagdo de géneros alimenticios seguros e sdaos constitui um aspecto
essencial do mercado interno, contribuindo significativamente para a saiude e o
bem-estar dos cidadaos e para os seus interesses sociais € econdomicos.

A fim de proteger a satide humana, o ambito de aplicacdo do presente regulamento
deve abranger os aromas, os materiais de base para a respectiva produgdo e os géneros
alimenticios que contém aromas. Deve também abranger certos ingredientes
alimentares com propriedades aromatizantes, que sao adicionados aos géneros
alimenticios com o principal objectivo de dar aroma e que contribuem
significativamente para a presenca, nos alimentos, de determinadas substancias
indesejaveis naturalmente presentes («ingredientes alimentares com propriedades
aromatizantes»), os seus materiais de base e os géneros alimenticios que os
contenham.

Os aromas e os ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes s6 podem ser
utilizados se preencherem as condi¢des definidas no presente regulamento. Devem ser
seguros quando utilizados, pelo que alguns deles devem ser sujeitos a uma avaliagao
de seguranga antes de serem autorizados nos géneros alimenticios. Nao devem induzir
os consumidores em erro € a sua presenca nos géneros alimenticios deve, pois, ser
sempre indicada através de uma rotulagem adequada. Induzir o consumidor em erro
inclui, por exemplo, as alegacdes relacionadas com a natureza, a frescura e a
qualidade dos ingredientes utilizados, o cardcter natural de um produto ou do
modo de producio ou, ainda, o valor nutricional do produto.

Desde 1999, o Comité Cientifico da Alimentagdo Humana, e subsequentemente a
Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos, formulou pareceres sobre varias
substancias naturalmente presentes em materiais de base utilizados na producdo de
aromas ¢ ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes® que, segundo o
Comité de Peritos em Substancias Aromatizantes do Conselho da Europa, suscitam
apreensdao do ponto de vista toxicoldgico. As substincias cujo risco toxicologico foi
confirmado pelo Comité Cientifico da Alimentagdo Humana devem ser consideradas
substancias indesejaveis, pelo que ndo devem ser adicionadas enquanto tal aos géneros
alimenticios.

JOL 42 de 15.2.1991, p. 25.
http://europa.eu.int/comm/food/food/chemicalsafety/flavouring/scientificadvice en.htm
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®)

©)

(10)

(In

(12)

Em virtude da sua presenga natural em vegetais, as substancias indesejaveis podem
existir em preparados aromatizantes e em ingredientes alimentares com propriedades
aromatizantes. Os vegetais sdao wusados tradicionalmente como alimentos ou
ingredientes alimentares. Ha que estabelecer teores maximos adequados para a
presenca destas substancias indesejaveis nos géneros alimenticios que mais
contribuem para a sua ingestao pelos seres humanos, tendo simultaneamente em conta
o imperativo de proteger a saide humana e a sua presenca inevitdvel em alimentos
tradicionais.

E necessario estabelecer disposi¢des a nivel comunitario para proibir ou restringir a
utilizacdo de certos materiais de origem vegetal ou animal que suscitam apreensdo em
termos de saide humana na producdo de aromas e ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes e respectivas aplicagdes na producdo de géneros
alimenticios.

Convém que sejam realizadas avaliagdes de seguranga pela Autoridade Europeia para
a Seguranca dos Alimentos («a Autoridade»), instituida pelo Regulamento (CE) n.°
178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de Janeiro de 2002, que
determina os principios e normas gerais da legislacdo alimentar, cria a Autoridade
Europeia para a Seguranca dos Alimentos e estabelece procedimentos em matéria de
seguranca dos géneros alimenticios’.

A fim de assegurar a harmoniza¢do, a avaliacdo de seguranca e a aprovagdo dos
aromas ¢ dos materiais de base que tém de ser sujeitos a avaliagdo devem ser
efectuadas em conformidade com o procedimento estabelecido no Regulamento (CE)
n.° [...] que estabelece um procedimento de autorizagdo uniforme aplicavel a aditivos,
enzimas e aromas alimentares®.

As substancias aromatizantes sdo substancias definidas quimicamente que possuem
propriedades aromatizantes. De acordo com o Regulamento (CE) n.° 2232/96 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de Outubro de 1996, que estabelece um
procedimento comunitdrio aplicdvel no dominio das substancias aromatizantes
utilizadas ou que se destinem a serem utilizadas nos géneros alimenticios’, esta em
curso um programa de avaliacdo de substancias aromatizantes. Esse regulamento prevé
a aprovagdo de uma lista de substancias aromatizantes nos cinco anos seguintes a
adop¢do desse programa. Ha que definir um novo prazo para a aprovagdo dessa lista.
Sera proposto incluir essa lista na lista referida no n.° 1 do artigo 2.° do Regulamento
(CE)n.°[...].

JOL 31de 1.2.2002, p. 1. Regulamento com a ultima redac¢@o que lhe foi dada pelo Regulamento (CE)
n°® 1642/2003 (JO L 245 de 29.9.2003, p. 4).

JOL[..]de[..],p- [.--]-

JO L 299 de 23.11.1996, p. 1. Regulamento com a ultima redacc@o que lhe foi dada pelo Regulamento
(CE) n°® 1882/2003 (JO L 284 de 31.10.2003, p. 1).
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(13)

(14)

(15)

(16)

(17)

Os preparados aromatizantes sdo aromas que nao sdo substancias quimicamente
definidas, obtidos por meio de processos fisicos, enzimaticos ou microbioldgicos
adequados a partir de materiais de origem vegetal, animal ou mineral nao
transformados ou transformados para o consumo humano. Os preparados
aromatizantes produzidos a partir de géneros alimenticios ndo necessitam de ser
sujeitos a um procedimento de avaliagdo ou autorizacdo para serem utilizados em
géneros alimenticios, salvo em caso de divida quanto a sua seguranga. Por outro lado,
a seguranca dos preparados aromatizantes produzidos a partir de ingredientes ndo
alimentares deve ser avaliada antes de autorizada a sua utilizacao.

Nos termos do Regulamento (CE) n.° 178/2002, entende-se por «géneros alimenticios»
(ou «alimentos»), qualquer substdncia ou produto, quer transformado, quer
parcialmente transformado, quer ndo transformado, destinado a ser ingerido ou
passivel de ser ingerido pelo ser humano. Os materiais de origem vegetal, animal ou
microbioldgica, cuja utilizagdo para a producdo de aromas esta actualmente bem
demonstrada, sao considerados ingredientes alimentares para este fim, mesmo que
alguns destes materiais de base, tais como a madeira de rosa, as aparas de madeira de
carvalho e as folhas de morangueiro, possam nao ter sido necessariamente utilizados
na alimentacdo. Estes materiais ndo carecem de avaliacao.

Do mesmo modo, os aromas obtidos por tratamento térmico produzidos a partir de
géneros alimenticios em condi¢des autorizadas ndo necessitam de ser sujeitos a um
procedimento de avaliagdo ou autorizagao para serem utilizados nos e sobre os géneros
alimenticios, salvo em caso de duvida quanto a sua seguranga. Por outro lado, a
seguranga dos aromas obtidos por tratamento térmico produzidos a partir de
ingredientes ndo alimentares ou em condi¢des ndo autorizadas deve ser avaliada antes
de autorizada a sua utilizacao.

O Regulamento (CE) n.° 2065/2003 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 10 de
Novembro de 2003, relativo aos aromatizantes de fumo utilizados ou destinados a
serem utilizados nos ou sobre os géneros alimenticios'® prevé um procedimento de
avaliagdo da seguranca e autorizacdo dos aromas de fumo e visa estabelecer uma lista
de condensados primarios de fumo e de frac¢des primarias de alcatrdo cuja utilizagdo ¢
autorizada com exclusdo de todos os outros.

Os precursores de aromas conferem aroma aos alimentos através de reacgdes quimicas
que ocorrem durante a transformacgdo desses alimentos. Os precursores de aromas
produzidos a partir de géneros alimenticios ndo necessitam de ser sujeitos a um
procedimento de avaliagdo ou autorizagdo para serem utilizados nos e sobre os géneros
alimenticios, salvo em caso de duvida quanto a sua seguranca. Por outro lado, a
seguranga dos precursores de aromas produzidos a partir de ingredientes nao
alimentares deve ser avaliada antes de autorizada a sua utilizacao.

10

JO L 309 de 26.11.2003, p. 1.

10
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(18)

(19)

(20)

€2y

(22)

(23)

24)

Outros aromas que nao correspondem a nenhuma definicdo anteriormente mencionada
podem ser utilizados nos e sobre os géneros alimenticios apds terem sido sujeitos a um
procedimento de avaliagdo e autorizacao.

Os materiais de origem vegetal, animal, microbiologica ou mineral que ndo sdo
géneros alimenticios s6 podem ser autorizados na produg¢do de aromas apds a sua
seguranca ter sido avaliada cientificamente. Poderd ser necessario autorizar a
utilizacdo de apenas certas partes dos materiais ou definir condigdes para a sua
utilizagdo.

um materlal de base abrangldo pelo amblto do Regulamento (CE) n.° 1829/2003 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 22 de Setembro de 2003, relatlvo a géneros
ahment1c10s e ahmentos para animais geneticamente modlﬁcados deve estar

3 3 ser sujeito a um processo de
autorizacao nos termos do referldo regulamento no_que respeita a avaliacao de
seguranca da modificacio genética, enquanto a autorizacio final deve ser
concedida nos termos do presente regulamento.

As substancias ou os preparados aromatizantes s6 devem ser rotulados com a mengao
«natural» se satisfizerem determinadas condi¢des que garantam que os consumidores
ndo estdo a ser induzidos em erro.

E conveniente estabelecer exigéncias especificas em matéria de informacgdo que
garantam que os consumidores nao sao induzidos em erro quanto aos materiais de base

utilizados na produgdo de aromas naturais. A—fente—de—vantlina—ebtida—a—partir—de
madeira-terd;por-exemplo;de-sermenetonada:

Os aromas deverio permanecer sujeitos as obrigacoes gerais em matéria de
rotulagem previstas na Directiva 2000/13/CE e, se for caso disso, no Regulamento
(CE) n.° 1829/2003. Além disso, as disposicoes especificas sobre a rotulagem dos
aromas vendidos como tal ao fabricante ou ao consumidor final deverao ser
incluidas no presente regulamento.

Se o sabor fumado de um determinado género alimenticio se deve a presenga de
aromas de fumo, os consumidores tém de ser informados. Nos termos do artigo 5.° da
Directiva 2000/13/CE do Parlamento Europeu ¢ do Conselho, de 20 de Margo de
2000, relativa a aproximacdo das legislacdes dos Estados-Membros respeitantes a
rotulagem, apresentagio e publicidade dos géneros alimenticios'?, a denominagdo de
venda de um género alimenticio ndo deve induzir o consumidor em erro quanto ao
facto de o produto ser fumado convencionalmente com fumo fresco ou tratado com
aromas de fumo. Aquela directiva tem de ser adaptada para ter em conta as defini¢des
estabelecidas no presente regulamento no que respeita aos aromas, aos aromas de
fumo e a utilizagdo do termo «natural» para a descricdo dos aromas.

JO L 268 de 18.10.2003, p. 1.
JO L 109 de 6.5.2000, p. 29. Directiva com a ultima redac¢do que lhe foi dada pela Directiva
2003/89/CE (JO L 308 de 25.11.2003, p. 15).
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(25)

(26)

27)

(28)

(29)

(30)

A fim de avaliar a seguranca das substancias aromatizantes para a satde humana, ¢
crucial dispor-se de informagdes sobre o consumo e a utilizagdo dessas substancias.
Por conseguinte, hd que verificar regularmente as quantidades de substancias
aromatizantes adicionadas aos géneros alimenticios.

As medidas necessarias a execugao do presente regulamento devem ser aprovadas em
conformidade com o disposto na Decisdao 1999/468/CE do Conselho, de 28 de Junho
de 1999, que fixa as regras de exercicio das competéncias de execugdo atribuidas a
Comissdo".

Em_especial, deve ser atribuida competéncia a Comissio para alterar os anexos
do presente regulamento e adoptar medidas transitorias adequadas relativamente
a0 _estabelecimento da lista comunitaria. Atendendo a que tém alcance geral e se
destinam a alterar e/ou acrescentar elementos nao essenciais do presente
regulamento, essas medidas devem ser aprovadas em conformidade com o
procedimento de regulamentacdo com controlo, previsto no artigo 5.°-A da
Decisao 1999/468/CE.

Os anexos II a V do presente regulamento devem ser adaptados aos progressos
cientificos e técnicos.

A fim de desenvolver e actualizar a legislagdo comunitaria relativa aos aromas de
forma eficaz e equilibrada, ¢ necessario coligir dados, partilhar informagdes e
coordenar as tarefas desenvolvidas pelos Estados-Membros. Para esse efeito, pode
revelar-se til realizar estudos sobre questdes especificas para facilitar o processo de
tomada de decisdes. E pertinente que a Comunidade financie esses estudos no ambito
do seu procedimento orgamental. O financiamento dessas medidas esta abrangido pelo
Regulamento (CE) n.° 882/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de
Abril de 2004, relativo aos controlos oficiais realizados para assegurar a verificacao do
cumprimento da legislagdo relativa aos alimentos para animais e aos géneros
alimenticios e das normas relativas a saude e ao bem-estar dos animais'® e, por

conseguinte, a base juridica para o financiamento das medidas referidas supra serd o
Regulamento (CE) n. 882/2004.

Na pendéncia do estabelecimento da lista comunitaria, devem ser tomadas disposicoes
para a avaliagdo e a autorizacdo de substincias aromatizantes que nao estejam
abrangidas pelo programa de avaliagao previsto no Regulamento (CE) n.® 2232/96. Por
conseguinte, ha que definir um regime transitério. No ambito desse regime, aquelas
substancias aromatizantes devem ser avaliadas e autorizadas nos termos do
procedimento previsto no Regulamento (CE) n.° [regulamento processual]. Contudo,
nao devem ser aplicdveis os prazos previstos nesse regulamento para que a Autoridade
emita o respectivo parecer ¢ a Comissao apresente ao Comité Permanente da Cadeia
Alimentar e da Saide Animal um projecto de regulamento que actualize a lista
comunitaria, na medida em que deve ser dada prioridade ao programa de avaliacdo em
curso.

JOL 184 de 17.7.1999, p. 23. Decisdo com a redaccio que lhe foi dada pela Decisdo 2006/512/CE
(JO L 200 de 22.7.2006, p. 11).
JO L 165 de 30.4.2004, p. 1. Versdo rectificada no JO L 191 de 28.5.2004, p. 1.
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(€1)

(32)

(33)

Atendendo a que o objectivo da acg¢do proposta, a saber, o estabelecimento de normas
comunitarias relativas a utilizagdo de aromas e certos ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes nos e sobre os géneros alimenticios, ndo pode ser
suficientemente realizado pelos Estados-Membros e pode, pois, por razdes de unidade
do mercado e de elevado nivel de proteccdo dos consumidores, ser mais bem
alcangado ao nivel comunitério, a Comunidade pode tomar medidas, em conformidade
com o principio da subsidiariedade consagrado no artigo 5.° do Tratado. De acordo
com o principio da proporcionalidade, mencionado no referido artigo, o presente
regulamento ndo excede o necessario para alcangar aqueles objectivos.

O Regulamento (CEE) n.° 1576/89 do Conselho, de 29 de Maio de 1989 que
estabelece as regras gerais relativas a definicao, a designagdo e a apresentacdo das
bebidas espirituosas'’, e o Regulamento (CEE) n.° 1601/91, de 10 de Junho de 1991,
que estabelece as regras gerais relativas a defini¢ao, designagdo e apresentacao dos
vinhos aromatizados, das bebidas aromatizadas a base de vinho e dos cocktails
aromatizados de produtos vitivinicolas'® tém de ser adaptados a determinadas
definigdes novas estabelecidas no presente regulamento.

Os Regulamentos (CEE) n.° 1576/89, (CEE) n.° 1601/91 e (CE) n.° 2232/96 ¢ a
Directiva 2000/13/CE devem ser alterados em conformidade,

ADOPTARAM O PRESENTE REGULAMENTO:

CAPITULO1
OBJECTO, AMBITO DE APLICACAO E DEFINICOES

Artigo 1.°
Objecto

O presente regulamento estabelece normas relativas a utilizagdo de aromas e ingredientes
alimentares com propriedades aromatizantes nos e sobre os géneros alimenticios, com o
objectivo de assegurar um _elevado nivel de proteccio da saiide humana e dos

consumidores e o funcionamento eficaz do mercado interno;-bem-comeo—um-elevado-nivel-de

Para o efeito, o regulamento preve:

a)

b)

Uma lista comunitaria de aromas e materiais de base aprovados para utilizacdo nos e
sobre os géneros alimenticios, estabelecida no anexo I («a lista comunitariay);

As condi¢cdes de utilizagdo de aromas e de ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes nos e sobre os géneros alimenticios;

JOL 160 de 12.6.1989, p. 1. Regulamento com a tltima redac¢do que lhe foi dada pelo Acto de Adesdo
de 2003.

JO L 149 de 14.6.1991, p. 1. Regulamento com a tltima redacc¢do que lhe foi dada pelo Regulamento
(CE) n.° 1882/2003.
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As normas de rotulagem dos aromas.

~ Artigo 2.7
Ambito de aplicagdo

O presente regulamento ¢ aplicavel a:

a) Aromas utilizados ou destinados a ser utilizados nos e sobre os géneros
alimenticios, sem_prejuizo _de disposicoes mais especificas definidas no &

~

epcao-dosaromas-aeHmo-que-Saoabrahgraospero-amy Regulamento

b)  Ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes;

c) Alimentos que contenham aromas e/ou ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes;

d)  Materiais de base para a produg¢do de aromas e ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes.

O presente regulamento ndo € aplicavel a:
a)  Substancias que apresentem exclusivamente um sabor doce, acido ou salgado;

b) Géneros alimenticios crus:

c) Géneros alimenticios nao compostos ¢ misturas de especiarias e/ou ervas
aromaticas, misturas de chas e misturas para infusio enquanto tal, desde
que nao tenham sido utilizados como ingredientes alimentares.

Ry Limentici < .

Sempre que necessario, pode determinar-se, recorrendo ao procedimento previsto no
n.° 2 do artigo 4820.°, se uma determinada substiancia ou mistura de substancias,
material ou tipo de alimento ¢ abrangida pelo ambito de aplicagdo do presente
regulamento.

Artigo 3.°
Defini¢oes

Para fins do presente regulamento, sdo aplicaveis as definicdes constantes dos
Regulamentos (CE) n.° 178/2002 e (CE) n.° 1829/2003.

Sao também aplicaveis as seguintes defini¢des:
a)  Por «aromasy, entende-se produtos:

(1) ndo destinados a serem consumidos sem transformacdo e que sdo
adicionados aos géneros alimenticios para lhes conferir aroma e/ou sabor,

14
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b)

d)

(i) feitos ou constituidos pelas seguintes categorias: substancias
aromatizantes, preparados aromatizantes, aromas obtidos por tratamento
térmico, aromas de fumo, precursores de aromas ou outros aromas ou
suas misturas;

iii) que podem conter géneros alimenticios, incluindo aditivos
alimentares autorizados pelo Regulamento (CE) n.° XXX/2007 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de ..., relativo aos aditivos
alimentares'’;

Por «substancias aromatizantes», entende-se substancias quimicamente
definidas que apresentem propriedades aromatizantes;

Por «substancias aromatizantes», entende-se substancias aromatizantes obtidas
por meio de processos fisicos, enzimdticos ou microbioldgicos adequados a
partir de materiais de origem vegetal, animal ou microbiolégica nao
transformadas ou transformadas para o consumo humano por meio de um ou
mais dos processos tradicionais de preparacdo de géneros alimenticios listados
no anexo II;

Por «preparados aromatizantes», entende-se produtos que ndo substancias
aromatizantes obtidos a partir de;

(1) géneros alimenticios por meio de processos fisicos, enzimaticos ou
microbioldgicos adequados a partir de materiais ndo transformados ou
transformados para o consumo humano por meio de um ou mais dos
processos tradicionais de preparagdo de géneros alimenticios listados no
anexo Il e/ou processos fisicos adequados,

e/ou,

(1) materiais de origem vegetal, animal ou microbioldgica que ndo géneros
alimenticios, obtidos por meio de um ou mais dos processos tradicionais
de preparacdo de géneros alimenticios listados no anexo II e/ou processos
fisicos, enzimaticos ou microbioldgicos adequados;

Por «aromas obtidos por tratamento térmico», entende-se quaisquer produtos
obtidos por aquecimento a partir de uma mistura de ingredientes que ndo
possuam necessariamente por si proprios propriedades aromatizantes e dos
quais pelo menos um contenha azoto (amino) e outro seja um agucar redutor;
os ingredientes utilizados para a produgdo de aromas obtidos por tratamento
térmico podem ser:

(i)  géneros alimenticios,
e/ou,

(i) materiais de base que ndo géneros alimenticios;

i

JO C [..o], [e]y Pl
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g)

h)

)

k)

Por «aromas de fumoy, entende-se produtos obtidos a partir de fraccionamento
e purificagdo de fumo condensado que produzem condensados primarios de
fumo, frac¢des primarias de alcatrao e/ou aromas de fumo derivados tal como
definidos nos n.%s 1, 2 e 4 do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° 2065/2003;

Por «precursor de aromay», entende-se produtos que ndo possuem
necessariamente propriedades aromatizantes, adicionados intencionalmente aos
géneros alimenticios com o uUnico objectivo de produzir sabor por
decomposi¢cdo ou reaccdo com outros componentes durante a transformagdo
dos alimentos; podem ser obtidos a partir de:

(1)  géneros alimenticios,
e/ou,
(i) materiais de base que ndo géneros alimenticios;

Por «outros aromas», entende-se aromas adicionados ou destinados a serem
adicionados aos géneros alimenticios, para lhes conferir um determinado cheiro
e/ou sabor e que nao sdo abrangidos pelas defini¢cdes das alineas b) a g);

Por «ingrediente alimentar com propriedades aromatizantes», entende-se
ingredientes alimentares que ndo aromas, que podem ser adicionados aos
géneros alimenticios com o Unico objectivo de lhes conferir sabor ou alterar o
sabor que tém;

Por «materiais de base», entende-se materiais de origem vegetal, animal,
microbiologica ou mineral a partir dos quais sdo produzidos os aromas ou 0s
ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes; podem ser:

(1)  géneros alimenticios,
ou
(1) materiais de base que ndo géneros alimenticios;

Por «processo fisico adequado», entende-se um processo fisico que nao altera
intencionalmente a natureza quimica dos componentes do aroma, sem prejuizo
da lista de processos tradicionais de preparacio de géneros alimenticios
constante do anexo II, e ndo envolve a utilizagdo de oxigénio atbmico, 0zono,
catalisadores inorganicos, catalisadores metalicos, reagentes organometalicos
e/ou radiagdes UV.

Para efeitos das definicdes enumeradas nas alineas d), €), g) e j) do n.° 2, os materiais
de base cuja utilizacdo na producdo de aromas estd largamente demonstrada sdo
considerados géneros alimenticios.

Sempre que necessario, pode determinar-se, recorrendo ao procedimento previsto no
n.° 2 do artigo +820.°, se uma determinada substincia ¢ abrangida por uma categoria
especifica enumerada nas alineas b) a j) do n.° 2.
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CAPITULO 11

CONDICOES PARA A UTILIZACAO DE AROMAS, INGREDIENTES
ALIMENTARES COM PROPRIEDADES AROMATIZANTES E MATERIAIS DE
BASE

Artigo 4.°
Condigoes gerais para a utilizagdo de aromas ou ingredientes alimentares com propriedades
aromatizantes

Apenas os aromas ou os ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes que
satisfacam as seguintes condi¢gdes podem ser utilizados nos ou sobre os géneros alimenticios:

a) Nao representam, com base nos dados cientificos disponiveis, uma preocupag¢do em
termos de seguranca para a saude dos consumidores;

b) Nao induzem o consumidor em erro.

Artigo 5.°
Proibicdo de aromas ndao conformes e/ou géneros alimenticios ndo conformes

Nao é autorizada a comercializacao de um aroma e/ou género alimenticio no qual esse
aroma tenha sido utilizado quando o0 aroma em questio ou a sua utilizacio nao esteja
em conformidade com o presente regulamento e respectivas medidas de execucao.

Artigo 56.°
Presenca de determinadas substancias

1. As substancias listadas na parte A do anexo IIl ndo devem ser adicionadas sem
transformagdo aos géneros alimenticios.

2. Os teores maximos de determinadas substancias, naturalmente presente em aromas e
em ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes, nos alimentos
compostos enumerados na parte B do anexo III ndo devem ser ultrapassados em
resultado da utilizacdo, nos e sobre os alimentos, de aromas e de ingredientes
alimentares com propriedades aromatizantes.

Os teores maximos aplicam-se aos produtos compostos propostos como prontos para
consumo ou como preparados de acordo com as instru¢des dos fabricantes.

3. Podem ser adoptadas normas circunstanciadas de execu¢ao do n.° 2 em conformidade
com o n.° 2 do artigo +820.°
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Artigo 67.°
Utilizacdo de determinados materiais de base

Os materiais de base listados na parte A do anexo IV ndo devem ser utilizados para a
producgdo de aromas e de ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes.

Os aromas e ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes produzidos a
partir de materiais de base listados na parte B do anexo IV s6 podem ser utilizados
nas condig¢Oes estabelecidas no mesmo anexo.

Artigo 78.°
Aromas que ndo necessitam de uma avaliagdo e autorizag¢do

Os aromas que se seguem podem ser usados nos ou sobre os géneros alimenticios
sem uma autoriza¢ao no ambito do presente regulamento, desde que satisfacam os
critérios enumerados no artigo 4.°:

a)  Preparados aromatizantes referidos no n.° 2, alinea d), subalinea (i), do artigo
3°;

b)  Aromas obtidos por tratamento térmico referidos no n.° 2, alinea e), subalinea
(1), do artigo 3.° e que satisfazem as condigdes para a producdo de aromas
obtidos por tratamento térmico e respeitam os teores maximos de determinadas
substancias nesses aromas, definidos no anexo V;

¢)  Precursores de aroma referidos no n.° 2, alinea g), subalinea (i), do artigo 3°;
d) Ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes.

Nao obstante o disposto no n.° 1, se a Comissao, um Estado-Membro ou a
Autoridade FEuropeia para a Seguranca dos Alimentos («a Autoridade»)
manifestarem duvidas quanto a seguranca de um aroma ou ingrediente alimentar com
propriedades aromatizantes referido no n.° 1, a Autoridade tera de realizar uma
avaliacdo do risco desse aroma ou ingrediente alimentar. Os artigos 4.° ¢ 6.° do
Regulamento (CE) n.° [regulamento processual] sdo entdo aplicaveis mutatis
mutandis.

Se necessario, a Comissao adoptard medidas conformes ao parecer da Autoridade,
destinadas a alterar elementos ndo essenciais do presente regulamento,
nomeadamente completando-o, em conforrnidade com o procedimento de
regulamentacdo com controlo referido no n.° 3 do artigo 20.°.nes—termes—de
procedimento—referido—non>2-do—artigo—18-> Essas medidas serdo enumeradas,
segundo os casos, nos anexos III, IV e/ou V. Por imperativos de urgéncia, a
Comissdo pode recorrer ao procedimento referido no n.° 4 do artigo 20.°.
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CAPITULO III

LISTA COMUNITARIA DE AROMAS E MATERIAIS DE BASE APROVADOS

PARA UTILIZACAO NOS E SOBRE OS GENEROS ALIMENTICIOS

Artigo 89.°
Aromas e materiais de base que necessitam de uma avaliag¢do e autoriza¢do

O presente capitulo ¢ aplicavel:

a)
b)

c)

d)

A substancias aromatizantes;
A preparados aromatizantes referidos no n.° 2, alinea d), subalinea (ii), do artigo 3°;

Aromas obtidos por tratamento térmico obtidos através do aquecimento dos
ingredientes, que sdo parcial ou totalmente abrangidos pelo n.° 2, alinea e), subalinea
(i1), do artigo 3.° ou que nao satisfazem as condi¢des para a producdao de aromas
obtidos por tratamento térmico e ndo respeitam os teores maximos de determinadas
substancias nesses aromas, definidos no anexo V;

Precursores de aroma referidos no n.° 2, alinea g), subalinea (ii), do artigo 3°;
Outros aromas referidos no n° 2, alinea h), do artigo 3°;
Materiais de base que ndo géneros alimenticios referidos no n.° 2, alinea j), subalinea

(i1), do artigo 3°.

Artigo 910.°
Lista comunitaria de aromas e materiais de base

Dos aromas e materiais de base referidos no artigo €9.°, s6 os que constam da lista
comunitaria podem ser colocados no mercado sem transformacao e utilizados nos ou sobre os
géneros alimenticios.

Artigo 4011.°
Inclusdo de aromas e materiais de base na lista comunitaria

Um aroma ou material de base pode ser incluido na lista comunitdria desde que
preencha as condi¢des definidas no artigo 4.°, em conformidade com o procedimento
estabelecido no Regulamento (CE) n.° [procedimento uniforme].

A entrada relativa a cada aroma ou material de base na lista comunitaria deve
especificar:

a) A identificacdo do aroma ou do material de base autorizado;

b)  Caso necessario, as condi¢cdes em que o aroma pode ser utilizado.
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3.

A lista comunitaria ¢ alterada em conformidade com o procedimento estabelecido no
Regulamento (CE) n.° [...] que estabelece um procedimento de autoriza¢do uniforme
aplicavel a aditivos, enzimas e aromas alimentares.

Artigo H412.°

Aromas ou materiais de base abrangidos pelo dmbito do Regulamento (CE) n.” 1829/2003

Um aroma ou material de base abrangido pelo ambito de aplicagdo do Regulamento (CE) n.°
1829/2003 s6 pode ser incluido na lista comunitaria do_anexo I em conformidade com o
presente regulamento apenas quando for objecto de uma autorizacio concedida no

ambito daquele Regulamento (CE) n.’ 1829/2003depe+s—de—ter—s*de—aﬂ-teﬂ-zade—em

CAPiTULO IV

ROTULAGEM

Artigo 4213.°
Rotulagem de aromas ndo destinados a venda ao consumidor final

Os aromas ndo destinados a venda ao consumidor final s6 podem ser
comercializados se cumprirem as disposicoes em matéria de rotulagem as

f&femaeees 1nd1cadas nos artlgos 134.° ¢ 145. °, segundo as quais as 1nf0rmac;oes
devem figurar de forma facilmente visivel, claramente legivel e indelével. As
informacdes previstas no artigo 14.° devem ser apresentadas numa lingua de

facil compreensao para os compradores.

O Estado-Membro em que o produto é comercializado pode, nos termos do Tratado,
impor no seu territério que as mengdes de rotulagem constem numa ou em varias
linguas por ele determinadas, entre as linguas oficiais da Comunidade. Tal ndo obsta
a que essas informacoes figurem em varias linguas.
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Artigo 4314.°

Informagoes gerais exigidas para a rotulagem de aromas ndo destinados a venda ao

consumidor final

Nos casos em que 0os aromas nao destinados a venda ao consumidor final sejam

vendidos separadamente ou misturados entre si e/ou com outros ingredientes

alimentares e/ou aos quais foram acrescentadas outras substincias nos termos

do n.° 2, alinea a), subalinea (iii), do artigo 3.°, As-embalagens-otnosreeipientesde
aromas—nao—destinadas—a—venda—ao—consumidor—final as suas embalagens ou

recipientes devem incluir as seguintes informagdes:

a)

eb)

fo)

hd)

de)

bf)

eg)

gi)
j)

A designagdo comercial: quer o termo «aroma» quer uma denominagdo mais
especifica ou uma descri¢ao do aromatizante;

Quer a mengdo «para utilizagdo em alimentos», quer a mengdo «para
alimentos, utilizacdo limitada», quer uma referéncia mais especifica a
utiliza¢@o alimentar a que se destina;

Caso seja necessario, as condigdes especiais de conservagao e de utilizacao;
Uma indicacdo que permita identificar o lote;

Uma lista, por ordem descendente de peso:

(i)  das categorias dos aromas presentes, bem como

(1) do nome de cada uma das restantes substancias ou materiais presentes no
produto ou, se for caso disso, do respectivo nimero E e de uma
indicaciao conforme com o Regulamento (CE) n.° 1829/2003;

A denominagdo ou a firma ¢ o enderego do fabricante, embalador ou vendedor;

Uma indicagdo da quantidade médxima de cada componente ou grupo de
componentes sujeitos a uma limitagcdo quantitativa num género alimenticio
e/ou uma informagao adequada em termos claros e facilmente compreensiveis
que permita ao comprador dar cumprimento ao presente regulamento ou a
outras disposi¢des comunitarias relevantes, designadamente o Regulamento
(CE) n.° 1829/2003;

A quantidade liquida;
A data de durabilidade minima;

Sempre que pertinente, informacdes sobre o aroma ou outras substincias
referidas no presente artigo e listadas no anexo III-A da Directiva 2000/13/CE
relativamente a indicag@o dos ingredientes presentes nos géneros alimenticios.
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Em derrogag¢dao ao n.° 1, as informagdes exigidas nas alineas ee) a g) e j) desse
nimero podem constar apenas dos documentos relativos a remessa a apresentar no
acto de entrega ou antes dela, desde que a mengao «destinado ao fabrico de alimentos
e ndo a venda a retalho» figure, em lugar bem visivel, na embalagem ou no recipiente
do produto em questao.

Em derrogacao ao n.” 1 do presente artigo, quando os aromas sao fornecidos a

PT

oranel, as informacoes podem constar apenas dos documentos relativos a
remessa a apresentar no acto de entrega.

Artigo 14135.°
Informacgoes especificas exigidas na designa¢do comercial de aromas

O termo «natural» s6 pode ser utilizado na designagdao comercial referida no n.° 1,
alinea a), do artigo 4314.° para descrever um aroma nos termos dos n.° 2 a 6.

O termo «natural» para descrever um aroma s6 pode ser utilizado se o componente
aromatizante incluir apenas preparados aromatizantes e/ou substancias aromatizantes
naturais.

O termo «substancia(s) aromatizante(s) natural(ais)» s6 pode ser usado para aromas
cujo componente aromatizante contenha exclusivamente substancias aromatizantes
naturais.

O termo «natural» s6 pode ser utilizado em combinagdo com uma referéncia a um
alimento, categoria alimentar ou fonte aromatizante vegetal ou animal, se pelo menos
9095% [p/p] do componente aromatizante tiver sido obtido do material de base
referido.

O componente aromatizante pode conter preparados aromatizantes e/ou substancias
aromatizantes naturais.

A descricao deve indicar «aroma natural de <<alimento(s) ou categoria alimentar ou
fonte(s)>>».

A designagdo «aroma natural de <<alimento(s) ou categoria de alimento ou
fonte(s)>> com outros aromas naturais» s6 pode ser usada se o componente
aromatizante for parcialmente derivado do material de base referido e seja facilmente
reconhecido.

O componente aromatizante pode conter preparados aromatizantes e/ou substancias
aromatizantes naturais.

O termo «aroma natural» s6 pode ser usado se o componente aromatizante for
derivado de diferentes materiais de base e nos casos em que uma referéncia aos
materiais de base ndo reflicta o seu aroma ou sabor.

O componente aromatizante pode conter preparados aromatizantes e/ou substincias
aromatizantes naturais.

22

PT



PT

Artigo 4316.°
Rotulagem de aromas destinados a venda ao consumidor final

Sem prejuizo do disposto na Directiva 2000/13/CE, na Directiva 89/396/CEE e, se
for caso disso, no Regulamento (CE) n.° 1929/2003, os aromas comercializados
individualmente ou misturados com outros aromas e/ou aos quais foram
adicionadas outras substincias destinados a venda ao consumidor final sé podem
ser comercializadas se as suas embalagens incluirem a mengao «para utilizagdo em
alimentos», a mencao «para alimentos, utilizacao limitada» ou uma referéncia mais
especifica a utilizagdo alimentar a que se destina, que deve ser facilmente visivel,
claramente legivel e indelével.

O termo «natural» s6 podera ser utilizado na designacdo comercial referida no n.° 1,
alinea a), do artigo 134.° para descrever um aroma nos termos do artigo 145.°.

Artigo 17.°
Qutras exigéncias em matéria de rotulagem

Os artigos 13.° a 16.° nao afectam as disposicoes legislativas, regulamentares ou

Y

administrativas mais pormenorizadas ou mais extensas relativas a metrologia ou a

apresentaciao, classificacio, embalagem e rotulagem de substincias e preparados

perigosos ou ao transporte de tais substancias.

CAPITULO V
DISPOSICOES PROCESSUAIS E APLICACAO
Artigo +618.°

Informagoes a comunicar pelos operadores das empresas do sector alimentar

O produtor ou utilizador de uma substincia aromatizante deve comunicar

12.

23.

imediatamente a Comissao quaisquer novas informacoes de caracter cientifico
ou técnico susceptiveis de afectar a avaliacio da seguranca dessa substiancia.

Os operadores das empresas do sector alimentar ou seus representantes devem
comunicar a Comissdo as quantidades anuais de substincias aromatizantes
adicionadas a géneros alimenticios na Comunidade, bem como os niveis de
utilizagdo para cada categoria de alimento na Comunidade.

Serdo adoptadas normas circunstanciadas de execu¢dao do n.° 42 em conformidade
com o n.° 2 do artigo +820.°
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Artigo +719.°
Controlo a assegurar e relatorios a apresentar pelos Estados-Membros

1. Os Estados-Membros instituirdo sistemas de controlo do consumo e da utilizagao dos
aromas constantes da lista comunitaria e do consumo das substincias listadas no
anexo III, comunicando anualmente a Comissdo ¢ a Autoridade os resultados
obtidos.

2. Depois de consultada a Autoridade, pode ser aprovada, em conformidade com o
procedimento referido no n.° 2 do artigo +820.°, uma metodologia comum para a
recolha de informagdes pelos Estados-Membros relativamente ao consumo e a
utilizacdo na Comunidade dos aromas constantes da lista comunitaria e das
substancias listadas no anexo III.

Artigo 4820.°
Comitologia

1. A Comissdo ¢ assistida pelo Comité Permanente da Cadeia Alimentar e da Saude
Animal (a seguir designado por «Comitéy).

2. Sempre que se faca referéncia ao presente numero, sdo aplicéveis os artigos 5.° ¢ 7.°
da Decisao 1999/468/CE, tendo em conta o disposto no seu artigo 8.°.

O prazo previsto no n.° 6 do artigo 5.° da Decisdo 1999/468/CE ¢ de trés meses.

3. Sempre que se faca referéncia ao presente nimero, sio aplicaveis os n.°s 1 a 4 do
artigo 5.°- A e o artigo 7.° da Decisao 1999/468/CE, tendo-se em conta o disposto
no seu artigo 8.°.

4. Sempre que se faca referéncia ao presente nimero, sio aplicaveis os n.°s 1,2, 4 e
6 do artigo 5.°- A, bem como o artigo 7.° da Decisio 1999/468/CE, tendo em
conta o disposto no artigo 8.°.

§—Q—eemﬁe—&d9ﬁ{'afa—e—seﬁ+egﬂl'&l:ﬂeiﬁe—kmem&. iteé : i N

Artigo 1921.°
Alteracoes aos Anexos Il a V

As alteracdes aos anexos Il a V do presente regulamento a fim de terem em conta os
progressos cientificos e técnicos, destinadas a alterar elementos néo essenciais do presente

regulamento, devem ser adoptadas em conformidade com o procedimento de
regulamentacio com_controlo referido no n.” 3 do artigo 20.°.—devem—ser—adeptadas

o

Por imperativos de urgéncia, a Comissido pode recorrer ao procedimento referido no
n.’ 4 do artigo 20.°.
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Artigo 2022.°
Financiamento comunitario de politicas harmonizadas

A base juridica para o financiamento das medidas decorrentes do presente regulamento ¢ o
n.° 1, alinea c), do artigo 66.° do Regulamento (CE) n.® 882/2004.

CAPITULO VI
DISPOSICOES TRANSITORIAS E FINAIS

Artigo 2423.°
Revogacgao

1. Sao revogadas a Directiva 88/388/CEE, a Decisdo 88/389/CEE e a Directiva
91/71/CEE.

O Regulamento (CE) n.° 2232/96 ¢ revogado a partir da data de aplicagdo da lista
referida no n.° 2 do artigo 2.° do mesmo regulamento.

2. As referéncias aos actos revogados entender-se-do como sendo feitas ao presente
regulamento.

Artigo 2224.°
Estabelecimento da lista comunitdria de aromas e materiais de base e regime transitorio

1. A lista comunitaria sera estabelecida através da colocagdo da lista de substancias
aromatizantes referida no n.° 2 do artigo 2.° do Regulamento (CE) n.® 2232/96 no
anexo I do presente regulamento no momento da sua adopgao.

2. Até ao estabelecimento da lista comunitaria, aplica-se o Regulamento (CE) n.° [...]
[procedimento uniforme] para a avaliagdo e a autorizacdo de substancias
aromatizantes que ndo estejam abrangidas pelo programa de avaliagdo previsto no
artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 2232/96.

Em derrogacdo a esse procedimento, os prazos de seis—e nove meses referidos no
n.° 1 do artigo 5.° e no artigo 7.° do Regulamento (CE) n.° [...] [procedimento
uniforme] ndo se aplicam a essa avaliacdo e autorizagao.

3. Podem ser adoptadas medidas transitorias adequadas destinadas a alterar elementos
ndo essenciais do presente regulamento, nomeadamente completando-o, em
conformidade com o procedimento de regulamentagcdo com controlo referido no n.° 3
do artigo 20.°nos termos do procedimento previsto no n.° 2 do artigo 18.°.

25

PT



PT

Artigo 2325.°
Alteragdo ao Regulamento (CEE) n.° 1576/89

O Regulamento (CEE) n.° 1576/89 ¢ alterado do seguinte modo:

1.

O n.° 4, alinea m), do artigo 1.° passa a ter a seguinte redac¢do:

a)

b)

Na alinea a) do n° 1, o segundo paragrafo ¢ substituido pelo seguinte:

«Podem ser utilizadas, em complemento, outras substancias aromatizantes tal
como definidas no n.° 2, alinea b), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...]
e/ou plantas aromaticas ou partes de plantas aromaticas, devendo, no entanto,
ser perceptiveis as caracteristicas organolépticas do zimbro, mesmo que sejam
por vezes atenuadas.»

A alinea a) do n.° 2 ¢ substituida pelo seguinte:

«A bebida pode receber a denominacao de gin se for obtida por aromatizagdo
de um 4&lcool etilico de origem agricola que tenha as caracteristicas
organolépticas adequadas com substdncias aromatizantes definidas no n.° 2,
alinea b), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...], e/ou preparados
aromatizantes definidos no n.° 2, alinea d), do artigo 3.° desse mesmo
regulamento, de forma a que seja predominante o sabor do zimbro.»

Na alinea b) do n.° 2, o primeiro paragrafo ¢ substituido pelo seguinte:

«A bebida pode ser denominada "gin destilado" se o produto for obtido
exclusivamente pela redestilagio de élcool etilico de origem agricola de
qualidade apropriada com as caracteristicas organolépticas requeridas € com
um titulo alcoométrico inicial de pelo menos 96% vol, nos alambiques
tradicionalmente utilizados para o gin, na presenca de bagas de zimbro e outros
produtos vegetais naturais, devendo o sabor a zimbro ser preponderante.» A
denominacdo "gin destilado" pode igualmente ser aplicada a mistura do
produto dessa destilacdo com élcool etilico de origem agricola com a mesma
composi¢ao, pureza e titulo alcoométrico. Podem ser igualmente utilizadas, na
aromatizacdo do gin destilado, substincias aromatizantes tal como
especificadas no n.° 2, alinea b), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...]
e/ou preparados aromatizantes tal como especificados na alinea a). O London
Gin € um tipo de "gin destilado".»

No n.° 4, alinea n), subalinea (1), do artigo 1.°, o segundo paragrafo ¢ substituido
pelo seguinte:

«Podem ser utilizadas, como complemento, outras substancias aromatizantes
especificadas no n.° 2, alinea b), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...] e/ou

preparados aromatizantes tal como especificados no n.° 2, alinea d), do artigo 3.°

desse regulamento, mas o sabor de alcaravia deve ser dominante.»
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No n.° 4, alinea p), do artigo 1.°, o primeiro paragrafo ¢ substituido pelo seguinte:

«A bebida espirituosa com um sabor amargo preponderante obtida por aromatizacdo
de alcool etilico de origem agricola com substancias aromatizantes tal como
definidas no n.° 2, alinea b), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...] e/ou
preparados aromatizantes tal como especificados no n.° 2, alinea d), do artigo 3.°
desse mesmo regulamento.»

No n.° 4, alinea u), do artigo 1.°, o primeiro paragrafo ¢ substituido pelo seguinte:

«Uma bebida espirituosa obtida a partir da aromatizagao de alcool etilico de origem
agricola com aromas de cravo-de-cabecinha e/ou canela, segundo um dos seguintes
métodos: maceragdo e/ou destilagdo ou redestilagdo do alcool em presenca de partes
das plantas acima referidas, adicao de substancias aromatizantes, tal como definidas
no n.° 2, alinea b), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...], de cravo-de-cabecinha
ou canela, ou uma combinac¢ao destes métodos.»

No n.° 5 do artigo 4.°, o primeiro e segundo paragrafos, a excep¢ao das listas nas
alineas a) e b), sdo substituidos pelos seguintes:

«Para a elaboragdo das bebidas espirituosas definidas no n.° 4 do artigo 1.°, com
exclusdo das bebidas espirituosas definidas nas alineas m), n) e p) desse mesmo
nimero, s6 podem ser utilizadas substancias e preparados aromatizantes naturais,
definidos no n.° 2, alineas be¢) e d), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...].

Todavia, as substancias aromatizantes definidas no n.° 2, alinea b), do artigo 3.° do
Regulamento (CE) n.° [...] e os preparados aromatizantes tal como especificados no
n.° 2, alinea d), do artigo 3.° desse regulamento sdo autorizados para os licores, com
as seguintes excepgoes:».

Artigo 2426.°
Alteracdo ao Regulamento (CEE) n.° 1601/91

No artigo 2.°, o n.° 1 ¢ alterado do seguinte modo:

1.

Na alinea a), o primeiro sub-travessdo do terceiro travessdo passa a ter a seguinte
redaccao:

«— «substancias aromatizantes e/ou preparados aromatizantes tal como
especificados no n.° 2, alineas b) e d), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.°
[...] e/oux.

Na alinea b), o primeiro sub-travessdo do segundo travessdo passa a ter a seguinte
redac¢ao:

«— «substancias aromatizantes e/ou preparados aromatizantes tal como
especificados no n.° 2, alineas b) e d), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.°
[...] e/ouy.
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3. Na alinea c), o primeiro sub-travessao do segundo travessdo passa a ter a seguinte
redacc¢ao:

«— «substancias aromatizantes e/ou preparados aromatizantes tal como
especificados no n.° 2, alineas b) e d), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.°
[...] e/oux.

Artigo 2327.°
Alteragdo ao Regulamento (CE) n.° 2232/96
No artigo 5.° do Regulamento (CE) n.° 2232/96, o n.° 1 passa a ter a seguinte redac¢ao:

«l. A lista das substancias aromatizantes referida no n.° 2 do artigo 2.° sera adoptada nos
termos do procedimento previsto no artigo 7.° o mais tardar em 31 de Dezembro de
2008.»

Artigo 2628.°
Alteragao da Directiva 2000/13/CE
Na Directiva 2000/13/CE, o anexo III passa a ter a seguinte redaccao:
«Anexo III
DESIGNACAO DOS AROMAS NA LISTA DE INGREDIENTES

1. Sem prejuizo do disposto no n.° 2, os aromas devem ser designados da seguinte
forma:

— «aromas» ou uma designagdo ou descricdo mais especifica do aroma, se o
componente aromatizante contiver aromas tal como especificados no n.° 2,
alineas b), ¢), d), e), f), g) e h), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...] do
Parlamento Europeu e do Conselho* [Regulamento relativo aos aromas];

— «aromas de fumo» se o componente aromatizante contiver aromas tal como
especificados no n.° 2, alinea f), do artigo 3.° do Regulamento (CE) n.° [...]
[Regulamento relativo aos aromas] e conferir aos alimentos um sabor fumado.

2. O termo «naturaly» ¢ utilizado para descrever um aroma nos termos do artigo +415.°
do Regulamento (CE) n.° [...] [Regulamento relativo aos aromas]».

* JOLJ...]de]...]
Artigo 2729.°
Entrada em vigor

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua publicacdo no
Jornal Oficial da Unido Europeia.
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E aplicavel a partir de [inserir data] [24 meses apés a entrada em vigor]. Ndo obstante, os
artigos 910.°, 2325.° ¢ 2426.° sdo aplicaveis a partir da data de aplicacdo da lista comunitéria.

Os géneros alimenticios legalmente comercializados ou rotulados antes de [24 meses
apos a entrada em vigor do presente regulamento] que nio estejam conformes com o
presente resulamento podem ser comercializados até a respectiva data de durabilidade
minima.

O presente regulamento ¢ obrigatorio em todos os seus elementos e directamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em

Pelo Parlamento Europeu Pelo Conselho
O Presidente O Presidente
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ANEXO 1

Lista comunitaria de aromas e materiais de base autorizados para utilizacao nos e sobre
os géneros alimenticios
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ANEXO IT

Lista de processos tradicionais de preparaciao de géneros alimenticios por meio dos

quais se obtém substincias aromatizantes naturais e preparados aromatizantes naturais

Trituracao

Revestimento

Cozimento, fritura (até 240°C)

Arrefecimento

Corte Destilagao/rectificagao
Secagem Emulsificagdo
Evaporagio Extracgdo, incluindo extrac¢do por solventes
Fermentacao Filtragao
Moagem Aquecimento
Infusdo Maceracao
Processos microbioldgicos Mistura
Descasque Percolacdo
Prensagem Refrigeragcao/Congelacdo
Torrefacgdo/ Grelhagem Prensagem
Molhagem
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ANEXO Il

Presenca de determinadas substincias

Parte A: Substincias que nio podem ser adicionadas sem transformacio aos géneros
alimenticios

Acido agérico

Capsaicina

Hipericina

Beta azarona
1-alilo-4-metoxibenzeno
Acido cianidrico
Mentofurano
4-alilo-1,2-dimetoxibenzeno
Pulegona

Quassine
1-alil-3,4-metileno-dioxibenzeno, safrol
Teucrina A

Tuiona (alfa e beta)

Parte B: Teores maximos de certas substancias, naturalmente presentes em aromas e
ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes, em determinados géneros
alimenticios compostos aos quais foram adicionados aromas e/ou ingredientes
alimentares com propriedades aromatizantes

Nome da Géneros alimenticios compostos nos quais Teores maximos
substincia a presenca da substincia é limitada [mg/kg]
Beta azarona Bebidas alcodlicas 1.0
1-alilo-4- Lacticinios 50
metoxibenzeno
Frutos e produtos horticolas transformados 50

(incluindo cogumelos, raizes, tubérculos e
leguminosas), frutos de casca rija e sementes

Produtos da pesca 50

Bebidas nao alcoolicas 10
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Acido cianidrico Nougat, massapao ou seus sucedaneos ou 50
produtos similares
Frutos de carogo em lata 5
Bebidas alcodlicas 35
Mentofurano Confeitos que contenham hortela, hortela- 500
pimenta, a excep¢do de micro-confeitos
destinados a refrescar o halito
Micro-confeitos destinados a refrescar o 3000
halito'®
Pastilha eléstica 1000
Bebidas alcoodlicas que contenham hortela, 200
hortela-pimenta
4-alilo-1,2- Lacticinios 20
dimetoxibenzeno
Carne e produtos a base de carne, incluindo 15
aves de capoeira e caca
Peixe e produtos derivados de peixe 10
Sopas e molhos 60
Salgados prontos a consumir 20
Bebidas ndo alcoodlicas 1
Pulegona Confeitos que contenham horteld, hortela- 250
pimenta, a excepcdo de micro-confeitos
destinados a refrescar o halito
Micro-confeitos destinados a refrescar o 2000
halito
Pastilha elastica 350
Bebidas ndo alcodlicas que contenham 20
hortela, hortela-pimenta
Bebidas alcoodlicas que contenham horteld, 100

hortela-pimenta

18

Rebugados com sabor intenso; peso por rebugado ndo superior a 1g.
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Quassine Bebidas nao alcoolicas 0,5
Produtos de panificacao 1
Bebidas alcoodlicas 1.5
1-alil-3,4- Carne e produtos a base de carne, incluindo 15
metileno- aves de capoeira e caca
dioxibenzeno,
safrol Peixe e produtos derivados de peixe 15
Sopas e molhos 25
Bebidas ndo alcoodlicas 1
Teucrina A Bebidas alcoodlicas 2
Tuiona (alfa e | Bebidas alcoodlicas, a excepcdo das 10
beta) produzidas a partir da espécie Artemisia
Bebidas alcoodlicas produzidas a partir da 35

espécie Artemisia
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ANEXO IV

Lista de materiais de base aos quais se aplicam restricoes de utilizacao na producao de

aromas e de ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes

Parte A: Materiais de base que nao devem ser utilizados na produc¢io de aromas e de
ingredientes alimentares com propriedades aromatizantes

Materiais de base

Nome latino

Denomina¢ao comum

Acorus calamus (variedade tetraploide)

Variedade tetraploide de Calamus

Parte B: Condicdoes de utilizacdo para aromas e ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes produzidos a partir de determinados materiais de base

Materiais de base

Nome latino

Denominac¢ao comum

Condigoes de utilizaciao

Quassia amara L. e
Picrasma excelsa
(Sw)

Quassia

Os aromas e ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes produzidos a
partir deste material de base s6 podem ser
utilizados na producdo de bebidas e de
produtos de panificacgao.

Laricifomes
officinalis (Vill.: Fr)
Kotl. et Pouz

ou

Fomes officinalis

Cogumelo agarico
branco

Hypericum
perforatum

Hipericao

Teucrium
chamaedrys

Carvalhinha

Os aromas e ingredientes alimentares com
propriedades aromatizantes produzidos a
partir deste material de base s6 podem ser
utilizados na producdo de bebidas
alcoolicas.
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ANEXO V

Condicoes para a producao de aromas por tratamento térmico e teores maximos de

determinadas substincias nestes aromas

Parte A: Condicoes para a producio:

a) A temperatura dos produtos durante o tratamento nao excedera 180°C.

b) A duracdo do tratamento térmico ndo excedera 15 minutos a 180°C, com tempos
correspondentemente mais longos a temperaturas inferiores, isto €, o dobro do tempo
de aquecimento para cada diminui¢ao de temperatura de 10°C, até um méaximo de 12

horas.

c) O pH durante o tratamento ndo excedera o valor 8,0.

Parte B: Teores maximos de certas substincias

Teores maximos

Substiancia
ng/ kg
2-amino-3,4,8-trimetilimidazo[4,5-f]quinoxalina (4,8-DiMelQx) 50
2-amino-1-metil-6-fenilimidazol[4,5-b]piridina (PhIP) 50
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