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SMERNICA EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2006/52[ES

z 5. jila 2006,

ktorou sa meni a dopliia smernica 95/2/ES o potravinirskych pridavnych litkach inych ako farbivi
a sladidld a smernica 94/35[ES o sladidlich pouZivanych v potravinich

EUROPSKY PARLAMENT A RADA EUROPSKE] UNIE,

so zretelom na Zmluvu o zalozeni Eurépskeho spolocenstva,
a najmd na jej clanok 95,

so zretelom na navrh Komisie,

SO

zreteflom na stanovisko Eurdpskeho hospodirskeho

a socidlneho vyboru (1),

konajic v stlade s postupom ustanovenym v clanku 251

zmluvy (%),

kedZe:

1

O
A

Potravindrske pridavné latky mozZu byt schvdlené na
potravindrske tcely, iba ak st v sdlade s prilohou I
k smernici Rady 89/107/EHS z 21. decembra 1988
o aproximdcii pravnych predpisov clenskych stitov,
tykajucich sa potravindrskych pridavnych latok schvélenych
na pouZitie v potravinich urcenych na Iudskd spotrebu (3).

Smernica 95/2/ES (*) ustanovuje zoznam potravindrskych
pridavnych latok, ktoré sa moézu pouzivat v Spolocenstve,
a podmienky ich pouzitia.

Smernica 94/35[ES (%) ustanovuje zoznam sladidiel, ktoré
sa mozu pouzival v Spolocenstve, a podmienky ich
pouZzitia.

U. v. EU C 255, 14.10.2005, s. 59.

Stanovisko Eurpskeho parlamentu z 26. oktébra 2005 (zatial
neuverejnené v uradnom vestniku). Rozhodnutie Rady z 2. jina
2006.

U. v. ES L 40, 11.2.1989, s. 27. Smernica naposledy zmenend
a doplnend nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1882/2003 (U. v. EU L 284, 31.10.2003, s. 1).

U. v. ES L 61, 18.3.1995, s. 1. Smernica naposledy zmenend
a doplnend smernicou 2003/114[ES (U. v. EU L 24, 29.1.2004, 5. 58).
U v. ES L 237, 10.9.1994, s. 3. Smernica naposledy zmenena
a doplnend smernicou 2003/115[ES (U. v. EU L 24, 29.1.2004, 5. 65).

4

Od prijatia smernic 95/2/ES a 94/35[ES nastal v oblasti
potravindrskych pridavnych latok technicky pokrok. Vzhla-
dom na tento pokrok by mali byt tieto smernice upravené.

Na zédklade stanoviska Eurdpskeho tiradu pre bezpecnost
potravin (EFSA) z 26. novembra 2003 sa uskutoéniuji
zmeny stcasnych povoleni s cielom udrzat ¢o najniZzsiu
hladinu nitrozaminov prostrednictvom zniZenia hladin
dusitanov a dusi¢nanov priddvanych do potravin
a sucasne zachovat mikrobiologicki bezpecnost potravi-
narskych vyrobkov. EFSA odporaca, aby sa hladiny
dusitanu a dusi¢nanu stanovili v pravnych predpisoch ako
,pridané mnozstvo®. EFSA zastdva ndzor, Ze k inhibicii
C. botulinum prispieva skor pridané mnozstvo dusitanu nez
jeho rezidudlne mnozstvo. Sticasné ustanovenia by sa mali
zmenit a doplnit tak, aby maximalne povolené hladiny, ako
ich uvddza EFSA, v tepelne upravenych alebo tepelne
neupravenych mésovych vyrobkoch, syroch a rybach boli
vyjadrené ako pridané mnozstvd. Vynimocne by sa viak pre
urcité tradi¢ne vyrdbané misové vyrobky mali stanovit
maximélne rezidudlne hladiny pod podmienkou, Ze tieto
vyrobky budd primerane $pecifikované a identifikované.
Stanovené hladiny by mali zabezpecit, aby sa neprekrocila
prijatelnd dennd dévka (ADI) urcend vedeckym vyborom
pre potraviny v roku 1990. Vyrobky, ktoré sa v tejto
smernici konkrétne neuvddzaji, ale ktoré sa tradicne
vyrdbaji podobnym sposobom (t. j. podobné vyrobky),
mozu byt v pripade potreby kategorizované v stlade
s clankami 5 a 6 smernice 95/2/ES. Pri syre by sa hladina
mala urcit ako pridané mnozstvo v mlieku na vyrobu syra.
Ak sa pouziva postup, pri ktorom sa priddvaji dusi¢nany
po odstraneni srvatky a pridani vody, mali by sa dosiahnut
rovnaké hodnoty ako v pripade, keby sa dusi¢nan pridal
priamo do mlieka na vyrobu syra.

Smernica 2003/114/ES, ktorou sa meni a dopliia smernica
95/2/ES vyzaduje od Komisie a EFSA, aby preskamali
podmienky na pouzivanie E 214 az 219 p-hydroxybenzo-
anov a ich sodnych soli pred 1. jilom 2004. EFSA
vyhodnotila informacie o bezpe¢nosti p-hydroxybenzoanov
a svoje stanovisko vyjadrila 13. jila 2004. EFSA ustanovila
celkovy ADI vo vyske 0 — 10 mg/kg telesnej hmotnosti
sthrne pre estery metyl a etyl p-hydroxybenzoovych
kyselin a ich sodnych soli. EFSA uznal, Ze propylparabén
by nemal byt zahrnuty do skupiny ADI, lebo v pripade
propylparabénu na rozdiel od metyl a etylparabénu sa
prejavili G¢inky na pohlavné hormény a samcie repro-
dukeéné organy mladych potkanov. Kvoli tomu, ze chyba
jasné urcenie hladiny, pri ktorej neboli zistené nepriaznivé
ucinky (NOAEL), EFSA nemohol odporucit ADI propylpa-
rabénu. Zo smernice 95/2/ES musi byt vynaty E 216 propyl
p-hydroxybenzoan a E 217 propyl p-hydroxybenzoan
sodny. Okrem toho je potrebné vynat pouzivanie
p-hydroxybenzoanov v tekutych diétnych potravinovych
doplnkoch.
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(7)  Komisia rozhodnutim 2004/374/ES (') pozastavila uvede- (11) EFSA vyhodnotil informdcie o bezpecnosti pullulinu

(10)

()
)

nie na trth a dovoz Zelatinovych kaliskov, obsahujicich
potravinarske pridavné litky na vytvorenie Zelé, ktoré sa
ziskavaji z morskych rias a urcitych gum, pre riziko
zadusenia, ktoré existuje pri tychto vyrobkoch. Na zéklade
preskiimania tohto rozhodnutia je potrebné vylicit pou-
Zivanie urcitych potravinovych pridavnych latok na
vytvorenie Zelé v Zelatinovych kaliskoch.

Vedecky vybor pre potraviny stanovil Gidaje o bezpecnosti
erytritolu a svoje stanovisko vyjadril 5. marca 2003. Vybor
skonstatoval, Ze pouzivanie erytritolu ako potravinovej
prisady je pripustné. Vybor tieZ poznamendva, Ze erytritol
posobi ako prehdnadlo, ale pri vysSej ddvke neZ ostatné
polyoly. Erytritol md mnozstvo nesladiacich technologic-
kych vlastnosti, ktoré s dolezité v mnohych potravinich
od cukroviniek po mlie¢ne vyrobky. Slizia napriklad na
zlepSenie arémy, ako katalyzdtor, zvlhcovaé, stabilizator,
zahustovadlo, prisada na naptcanie a odlucovac. Je
potrebné povolit erytritol na rovnaké potravindrske tcely
ako ostatné bezne povolené polyoly. Okrem toho je
potrebné zmenit a doplnif smernicu 94/35[ES, lebo
erytritol sa moze pouZivat na sladenie ako ostatné bezne
povolené polyoly.

Vedecky vybor pre potraviny vyhodnotil informacie
0 bezpecnosti séjovej hemicelulozy a vyjadril svoje
stanovisko 4. aprila 2003. Vybor rozhodol, Ze pouzivanie
sojovej hemiceluldzy je pripustné v niektorych potravinich,
ktorych sa ziadost tykala, a v urditom pomernom
mnozZstve. Preto je vhodné povolit takéto pouzivanie na
urcité acely. S cielom ulahcit situdciu alergikom by sa vsak
nemalo povolit takéto pouZivanie v nespracovanych potra-
vindch, v ktorych sa nepredpokladd pritomnost séje.
Spotrebitelia by vak v kazdom pripade mali byt informo-
vani, ak vyrobky obsahujii hemicelulézu ziskant zo séje,
a to v siulade s ustanoveniami smernice Eurdpskeho
parlamentu a Rady 2000/13/ES z 20. marca 2000
o0 aproximdcii pravnych predpisov ¢lenskych Stitov tykaja-
cich sa oznacovania, prezentdcie a reklamy potravin (?).

EFSA postdil ddaje o bezpecnosti etylcelulézy a svoje
stanovisko vyjadril 17. februdra 2004. EFSA rozhodol
zahrnut etylcelulézu do skupiny ADI ,ne$pecifikované pre
modifikované celuldzy stanovené Vedeckym vyborom pre
potraviny. Hlavné pouzitie etylcelulozy je v potravinovych
doplnkoch a v kapsulovanych arémach. Pouzivanie etylce-
lulézy by preto malo byt povolené podobne ako pouzivanie
ostatnych celuldz.

U.v. EU L 118, 23.4.2004, s. 70.

U. v. ES L 109, 6.5.2000, s. 29. Smernica naposledy zmenend
a doplnend smernicou 2003/89/ES (U. v. EU L 308, 25.11.2003,
s. 15).

(13)

(14)

(17)

(18)

(19)

a zaujal stanovisko 13. jila 2004. Pouzivanie pullulinu
povazuje za prijatelné pri drazovani potravinovych dopln-
kov, ktoré si vo forme kapstl a tabliet, ako aj pri
osviezovacoch dychu vo forme tenkych pldtkov. Preto je
vhodné povolit jeho pouZivanie na takéto tcely.

EFSA vyhodnotil informdcie o bezpecnosti tercidrneho
butylhydrochinénu (TBHQ) a zaujal stanovisko 12. jila
2004. EFSA pre tento antioxidant stanovil ADI vo vyske 0 —
0,7 mg/kg telesnej hmotnosti a zistil, Ze jeho pouZivanie
v niektorych potravinich a v ur¢itom pomernom mnozstve
by bolo prijatelné. Preto je vhodné povolit tito pridavnii
latku.

Vedecky vybor pre potraviny vyhodnotil informaécie
o bezpecnosti skrobového oktenyljantaranu hlinitého
a zaujal stanovisko 21. marca 1997. Vybor skonstatoval,
ze pouzitie tejto pridavnej litky ako zlozky mikrokapsu-
larnych vitaminov a karotenoidov sa moze povazovat za
prijatelné. Preto je vhodné povolit jeho pouzZivanie.

Pri vyrobe syra z kyslého mlicka sa do pasterizovaného
mlieka priddva E 500ii hydrogénuhlicitan sodny, aby sa
znizila kyslost sposobend kyselinou mlie¢nou na primeranti
hodnotu pH, ¢im sa vytvoria potrebné podmienky pre rast
kultr na dozrievanie syrov. Preto je vhodné, aby v syroch
z kyslého mlieka bolo povolené pouzivanie hydrogénuhli-
¢itanu sodného.

V stcasnosti je schvalené pouzivat zmesi sorbanov (E 200,
E 202 a E 203) a benzoanov (E 210 az E 213)
na konzervovanie varenych garndtov. Je vhodné rozsirit
toto povolenie na jeho pouzivanie na vsetky varené korovee
a makkyse.

E 551 oxid kremicity je povoleny ako katalyzitor pre
potravindrske farbivd maximadlne vo vyske 5 %. PouZivanie
oxidu kremicitého ako katalyzdtora pre potravinarske
farbivi a E 171 oxidu titanicittho a E 172 oxidov
a hydroxidov Zelezitych by malo byt tiez povolené
v maximalnej vyske 90 % v porovnani s pigmentom.

Smernica 95/2/ES obmedzuje pouzitie pridavnych latok
uvedenych v prilohe T k tejto smernici v tradicnom
franctizskom chlebe ,Pain courant francais“. Rovnaké
obmedzenie by sa malo uplatiiovat na podobny tradi¢ny
madarsky chlieb. Je tieZ vhodné povolit pouzivanie kyseliny
askorbovej (E 300), askorbanu sodného (E 301) a vapenato-
disodnej soli kyseliny EDTA (E 385) v madarskych
pecenovych pastétach.

Je potrebné aktualizovat stCasné ustanovenia, ktoré sa
tykaji pouzitia siriCitanov (E 220 az 228) vo varenych
korovcoch, stolovom hrozne a lici.

V stilade s poziadavkou ¢lenského $tdtu a so stanoviskom
Vedeckého vyboru pre potraviny z 5. marca 2003 je
potrebné, aby 4-hexylrezorcinol, ktory bol schvéleny na
vnutrostatnej drovni na zdklade smernice 89/107[EHS, bol
schvaleny na drovni Spolocenstva.
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(20) Terminoldgia pouzivand v smernici 95/2[ES by sa mala
upravit, aby sa v nej zohladnila smernica Rady 89/398/EHS
z 3. mdja 1989 o aproximdicii pravnych predpisov
¢lenskych $tdtov, ktoré sa tykaji potravin na urcité nutricné
vyuzitie (), smernica Eurépskeho parlamentu a Rady
2002/46[ES z 10. jona 2002 o aproximdcii pravnych
predpisov clenskych Stdtov, tykajicich sa potravinovych
doplnkov (), a smernica Komisie 1999/21/ES z 25. marca
1999 o dietetickych potravindch na osobitné lekdrske
tcely ().

(21) Smernice 95/2/ES a 94/35/ES by preto mali byt zodpove-
dajticim spdsobom zmenené a doplnené,

PRIJALI TUTO SMERNICU:

Cldnok 1
Smernica 95/2[ES sa tymto menf a doplia takto:
1. Clénok 1 ods. 3 pism. c) sa nahrddza takto:

,C) ,nosi¢e’ vratane rozpustadiel, su latky, ktoré sa
pouzivaji na rozpustenie, zriedenie, rozptylenie alebo
int fyzikdlnu modifikdciu potravindrskej pridavnej
latky alebo ar6my bez toho, aby sa zmenila jej funkcia
(a bez toho, Ze by sa prejavil akykolvek technologicky
vplyv nosicov), s cielom ulah¢it manipuldciu s fiou, jej
aplikdciu alebo pouzivanie;”.

2. Vclanku 3 ods. 2 sa slovd ,potraviny predizenej dojcenskej
vyzivy* nahrddzaji slovami ,spracované potraviny pre
dojcatd a malé deti na baze ceredlii“.

3. Prilohy sa menia a dopliajii v stlade s prilohou I k tejto
smernici.

Clanok 2

Priloha k smernici 94/35/ES sa meni a doplia v stlade
s prilohou II k tejto smernici.

() U. v. ES L 186, 30.6.1989, s. 27. Smernica naposledy zmenend
a doplnenad nariadenim (ES) ¢. 1882/2003.

(® U.v.ES L 183,12.7.2002, s. 51.

() U.v.ES L 91, 7.4.1999, s. 29. Smernica zmenend a doplnend Aktom
o pristipeni z roku 2003.

Cldnok 3

1. Clenské $tity uvedd do ducinnosti zdkony, iné prvne
predpisy a spravne opatrenia potrebné na dosiahnutie stladu
s touto smernicou do 15. februdra 2008 s ciefom:

a)  povolit obchodovanie s vyrobkami a pouzivanie vyrobkov,
ktoré st v stlade s touto smernicou do15. februdra 2008;

b)  zakdzat obchodovanie s vyrobkami a pouZivanie vyrobkov,
ktoré nie st v stilade s touto smernicou do 15. augusta
2008.

Vyrobky preddvané na trhu alebo oznacené pred 15. augustom
2008, ktoré nie st v stlade s touto smernicou, viak mozno
predavat do vycerpania zdsob.

Clenské staty bezodkladne ozndmia Komisii znenie tychto
zdkonov, inych pravnych predpisov a sprévnych opatreni
a tabulku zhody medzi nimi a touto smernicou.

2. Clenské staty uvedd priamo v prijatych ustanoveniach alebo
pri ich dradnom uverejneni odkaz na tito smernicu. Podrobnosti
o odkaze upravia clenské Staty.

Cldnok 4

Tato smernica nadobuda ucinnost dvadsiatym dilom po jej
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Cldnok 5

Tato smernica je urend ¢lenskym Stdtom.

V Strasburgu 5. jila 2006

Za Radu
predsednicka
P. LEHTOMAKI

Za Eurdpsky parlament
predseda
J. BORRELL FONTELLES
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PRILOHA I

Prilohy k smernici 95/2/ES sa menia a dopliiajii takto:

1. Priloha I sa menf a doplia takto:

a)

V tvodnych pozndmkach sa doplia této poznimka:

,4.  Latky uvedené pod ¢islami E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 4074, E 410, E 412, E 413,
E 414, E 415, E 417, E 418 a E 440 sa nesm pouzivat v Zelatinovych kaliskoch, vymedzenych na ticely
tejto smernice ako Zelatinové cukrovinky pevnej konzistencie, ktoré sa nachddzaji v pruznych kaliskoch
alebo malych kapsuldch; sti urcené na konzumdciu na jedno ststo, pricom sa cukrovinka vstiva do Gst
stla¢enim kaliska alebo malej kapsule.”

Do tabulky sa vkladd tento riadok:

JE 462 etylceluloza“

2. Priloha II sa meni a doplna takto:

a)

Riadok pre ,zrejice syry“ sa nahrddza takto:

»Zrejuci syr E 170 uhli¢itan vdpenaty nevyhnutné mnoZstvo
E 504 uhli¢itany hore¢naté
E 509 chlorid vépenaty

E 575 glukono-delta-lakton

E 500ii hydrouhlicitan sodny nevyhnutné mnozstvo (iba pre syry
z kyslého mlieka)*

V riadku ,Pain courant francais* sa za slova ,Pain courant frangais* doplfaju tieto slové: ,Friss biizakenyér, fehér és
félbarna kenyerek*.

V riadku pre ,Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras“ sa za slové ,Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras*
doplnaju tieto slova: ,Libamdj, libamdj egészben, libamdj tombben.

3. Priloha Il sa meni a doplia takto:

a)

Cast A sa meni a doplna takto:

i)  V tabulke ,Sorbany, benzoany a p-hydroxybenzoany“ sa vyputstaji riadky pre ,E 216 propyl
p-hydroxybenzoan“ a ,E 217 propyl p-hydroxybenzoan sodny*“.

ii)  Tabulka tykajica sa potravin sa meni a doplia takto:

—  Vypustaju sa tieto riadky:

,Varené garnity 2000

Racie chvosty, varené a balené mari- 2 000
nované varené mikkyse

Tekuté vyzivové doplnky 2 000¢
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—  Doplnaji sa tieto riadky:

,Korovce a mikkyse, varené 1 000 2 000

Potravinové doplnky stanovené 2000
v smernici 2002/46/ES (*) dodévané
v tekutej forme

(*) Smernica Europskeho parlamentu a Rady 2002/46/ES (U. v. ES L 183, 12.7.2002, s. 51).¢

—  Slové ,Diétna strava urcend na zvlastne liecebné Gcely* sa nahrddzaji slovami ,Dietetické potraviny
na osobitné lekdrske tcely ustanovené v smernici 1999/21/ES (*)

(*) Smernica Komisie 1999/21/ES (U. v. ES L 91, 7.4.1999, s. 29).
b)  V Casti B sa tabulka potravin meni a dopliia takto:

—  Riadok pre ,Korovce a hlavonozce® sa nahrddza takto:

JKorovce a hlavonozce
—  Cerstvé, mrazené a hlboko mrazené 150 (1)

—  korovce, rody Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:

— do 80 jednotiek 150 (')
— v rozmedzi 80 a 120 jednotiek 200 (1
— nad 120 jednotiek 300 (V)

Korovee a hlavonozce
—  varené 50 (1)

—  korovce, varené, rody Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:

—  do 80 jednotiek 135 (')
— v rozmedz{ 80 a 120 jednotiek 180 (1)
—  nad 120 jednotiek 270 (1)

(") V jedlom podiele.«

“

—  Polozka ,Skroby (okrem tych, ktoré st pre dojéenskd vyZivu)“ sa nahrddza polozkou ,Skroby (okrem
skrobov v dojcenskej vyzive, ndslednej dojcenskej vyzive a spracovanych potravindch pre dojcatd a malé
deti na baze ceredlii)“.

—  Doplajti sa tieto riadky:

,Salsicha fresca 450

Stolové hrozno 10

“

Cerstvé lici 10 (merané v jedlom podicle)
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¢)  V casti C tabulka pre E 249, E 250, E 251 a E 252 sa nahrddza takto:

,Cislo E

Nézov

Potravina

Maximalne mnoz-
stvo, ktoré sa moze
pridat pri vyrobe
(vyjadrené ako
NaNO,)

Maximalne rezi-
dudlne mnoz-
stvo (vyjadrené

ako NaNO,)

E 249

E 250

Dusitan dra-
selny (%)

Dusitan sodny (¥)

Misové vyrobky

150 mg/kg

Sterilizované masové vyrobky (Fo >
3.00) ()

100 mg/kg

Tradicné misové vyrobky konzer-
vované ponorenim (1);

Wiltshire bacon (1.1);

Entremeada, entrecosto, chispe, orel-
heira e cabeca (salgados),

toucinho fumado (1.2);
a podobné vyrobky

Wiltshire ham (1.1);
a podobné vyrobky

Rohschinken nassgepokelt (1.6);
a podobné vyrobky

Cured tongue (1.3)

Tradicné masové vyrobky konzer-
vované suSenim (2):

Dry cured bacon (2.1);

a podobné vyrobky

Dry cured ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd a paio do
lombo (2.3);

a podobné vyrobky

Rohschinken trockengepikelt (2.5);
a podobné vyrobky

175 mglkg

100 mg/kg

50 mgf/kg

175 mglkg

100 mg/kg

50 mg/kg

Iné tradi¢ne konzervované misové

vyrobky (3):

Vysocina

Selsky saldm

Turisticky trvanlivy saldm
Polican

Herkules

Lovecky saldm

Dunajskd klobdsa
Paprikds (3.5);

a podobné vyrobky

Rohschinken,
(3.1);
a podobné vyrobky
Jellied veal and brisket (3.2)

trocken—/nassgepokelt

180 mg/kg

50 mg/kg
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Cislo E

Nazov

Potravina

Maximalne mnoz-
stvo, ktoré sa moze
pridat pri vyrobe
(vyjadrené ako
NaNO,)

Maximadlne rezi-
dudlne mnoz-

stvo (vyjadrené
ako NaNO,)

E 251
E 252

Dusi¢nan sodny
)

Dusi¢nan dra-
selny (%)

Tepelne misové

vyrobky

neupravené

150 mg/kg

Tradicné masové vyrobky konzer-
vované ponorenim (1):

Kylmdsavustettu poronliha/
Kallrokt renkott (1.4);

Wiltshire bacon a Wiltshire ham (1.1);

Entremeada, entrecosto, chispe, orel-
heira e cabeca (salgados),

Toucinho fumado (1.2);
Rohschinken, nassgepokelt (1.6);
a podobné vyrobky

Bacon, Filet de bacon (1.5);
a podobné vyrobky

Cured tongue (1.3)

Tradicné masové vyrobky konzer-
vované suSenim (2):

Dry cured bacon a Dry cured ham
(2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd a paio do
lombo (2.3);

Rohschinken  trockengepdkelt  (2.5);
a podobné vyrobky

Jambon sec, jambon sel sec et autres
piéces maturées séchées similaires (2.4)

300 mg/kg

250 mglkg

250 mglkg

bez pridania
E 249 alebo
E 250

10 mg/kg

250 mg/kg

250 mglkg

bez pridania
E 249 alebo
E 250

Iné tradi¢ne konzervované misové
vyrobky (3):
Rohwiirste (Salami a Kantwurst) (3.3);

Rohschinken,
(3.1);
a podobné vyrobky

trocken-[nassgepokelt

Salchichén y chorizo tradicionales de
larga curacion (3.4);

Saucissons secs (3.6);

a podobné vyrobky

Jellied veal and brisket (3.2);

300 mg/kg bez
pridania E 249
alebo E 250

250 mg/kg
(bez pridania
E 249 alebo
E 250)

250 mg/kg

10 mg/kg
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Cislo E Nazov Potravina pridat pri vyrobe

Maximalne mnoz-

i s Maximalne rezi-
stvo, ktoré sa moze

dudlne mnoz-
stvo (vyjadrené

(vyjadrené ako ako NaNO,)

NaNO,)

Tvrdé, polotvrdé a polomikké syry | 150 mg/kg

v mlieku na
vyrobu syra
alebo ekviva-
lentné mnozstvo,
ak sa priddva po

i odstranen{
Obdoba syrov na mliecnej baze srvatky a pridan
vody
Nakladané slede a $proty 500 mg/kg

1.2
13
1.4

1.5

21
2.2
23
2.4
2.5

3.1

3.2
33
3.4
3.5

3.6

Dusitan s oznacenim ,na potravinovy tcel“ sa moze predévat iba zmiesany so solou alebo s néhradou soli.

Hodnota Fo 3 sa rovnd 3 mindtam zohrievania pri teplote 121 °C (zniZenie bakteridlnej zdtaze z jednej miliardy spér na
kazdych 1 000 konzerv na jednu sporu v jednom tisici konzerv).

Dusi¢nany mozu byt pritomné v niektorych tepelne upravovanych mésovych vyrobkoch v dosledku prirodzenej premeny
dusitanov na dusi¢nany v prostredi s nizkou hladinou kyseliny.

Misové vyrobky sa ponoria do konzervacného roztoku s obsahom dusitanov afalebo dusi¢nanov, soli a inych zloziek.
Misové vyrobky sa mozu dalej upravovat, napr. tdenim.

Miso sa najskor injektuje konzervaénym roztokom a potom sa konzervuje ponorenim 3 — 10 dni. Solny roztok na
konzervovanie ponorenim obsahuje aj mikrobiologické Startovacie kulttry.

Konzervovanie ponorenim trvd 3 — 5 dni. Vyrobok sa tepelne neupravuje a vykazuje znacnt aktivitu vody.
Konzervovanie ponorenim najmenej 4 dni a predvarenie.

Miso sa najskor injektuje konzervaénym roztokom a potom sa konzervuje ponorenim. Konzervovanie trvd 14 — 21 dni,
zrenie v studenom dyme 4 — 5 tyzdiiov.

Konzervovanie ponorenim 4 — 5 dni pri teplote 5 — 7 °C, zrenie zvycajne za 24 — 40 hodin pri teplote 22 °C, mozné
tdenie 24 hodin pri teplote 20 — 25 °C a uloZenie pri teplote 12 — 14 °C na 3 - 6 tyzdnov.

Doba konzervovania je priblizne 2 dni/kg v zévislosti od tvaru a hmotnosti mésa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Proces suchého konzervovania zahffia suchi aplikdciu konzerva¢nej zmesi s obsahom dusitanov afalebo dusi¢nanov, soli
a inych zloziek na povrch misa a ndslednd stabilizdciu/zrenie. Mdsové vyrobky sa mozu dalej upravovat, napr. tidenim.
Suché konzervovanie a ndsledné zrenie najmenej 4 dni.

Suché konzervovanie so stabiliziciou najmenej 10 dni a zrenim viac ako 45 dni.

Suché konzervovanie 10 — 15 dni a ndslednd stabilizacia 30 — 45 dni a zrenie najmenej 2 mesiace.

Suché konzervovanie 3 dni + 1 defi/kg, ndsledne po nasoleni odlezanie 1 tyzden a zrenie od 45 dni do 18 mesiacov.
Konzervovanie trva priblizne 10 — 14 dnifkg v zéavislosti od tvaru a hmotnosti mésa, potom nasleduje stabilizdcia/zrenie.
Procesy konzervovania ponorenim a susenim sa bud vzdjomne kombinujti alebo sa pridéva dusitan afalebo dusi¢nan do
kombinovaného vyrobku, alebo sa pred varenim injektuje do vyrobku konzervaény roztok. Vyrobky sa mozu dalej
upravovat, napr. ddenfm.

Suché konzervovanie a konzervovanie ponorenim pouzité v kombindcii (bez injektovania konzervacného roztoku).
Konzervovanie trvd priblizne 14 — 35 dni v zévislosti od tvaru a hmotnosti mésa, potom nasleduje stabilizécia/zrenie.
Injektovanie konzervacného roztoku, nésledne najskor po 2 dioch varenie vo vriacej vode najviac 3 hodiny.

Zrenie vyrobku trvd najmenej 4 tyzdne a pomer vody a bielkovin je menej ako 1,7.

Zrenie najmenej 30 dni.

Suchy vyrobok sa vari, az kym teplota nedosiahne 70 °C, ndsledne proces suSenia a udenia trvd 8 — 12 dni. Pri
fermentovanych vyrobkoch prebieha proces fermentécie v troch etapich 14 — 30 dni, potom sa vyrobky tdia.

Surovd fermentovand suchd klobdsa bez pridanych dusitanov. Vyrobok sa fermentuje pri teplote 18 — 22 °C alebo niz3ej
(10 — 12 °C) a obdobie zrenia potom trvd najmenej 3 tyzdne. Vyrobok mad pomer vody a bielkovin menej ako 1,7.“
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d)  Cast D sa meni a dopliia takto:

ii)

i)

Pozndmka sa nahrddza takto: ,Oznacenie * v tabulke sa vztahuje na proporcionalitu: Pri kombindcii
galdtov, TBHQ, BHA a BHT sa musia jednotlivé ddvky dmerne znizit.“

Polozky E 310, E 311, E 312, E 320 a E 321 sa nahrddzaja takto:

.E 310

E 311

E 312

E 319

E 320

E 321

propylgalat

oktylgaldt

dodecylgaldt

tercidrny butylhydro-
chinén
(TBHQ)

butylovany hydroxya-
nizol
(BHA)

butylovany hydroxy-
toluén
(BHT)

Tuky a oleje urcené na priemy-
selnt vyrobu tepelne spracova-
nych potravin

Tuky a oleje na prazenie okrem
oleja z olivového odpadu

Brav¢ovd mast; rybaci olej;
hovidzi, hydinovy a ov¢i tuk

200* (galaty, TBHQ
a BHA, samostatne
alebo v kombindcii)

100* (BHT)

oba vyjadrené na tuk

Zmesi na kol4ce
Snacky na béze ceredlii
Susené mlieko do automatov

Dehydrované polievky a bujony
Omicky

Dehydrované miso

Spracované orechy

Predvarené ceredlie

200 (galdty a BHA,
samostatne alebo
v kombin4cii)

vyjadrené na tuk

Koreniny a prisady

200 (galaty, TBHQ
a BHA, samostatne
alebo v kombindcii)
vyjadrené na tuk

Dehydrované zemiaky

25 (galdty, TBHQ
a BHA, samostatne
alebo v kombindcii)

Zuvacka
Potravinové doplnky stanovené
v smernici 2002/46ES

400 (galdty, TBHQ, BHT
a BHA, samostatne
alebo v kombindcii)

Esencidlne oleje

1000 (galdty, TBHQ
a BHA, samostatne
alebo v kombindcii)

Arémy iné ako esencidlne oleje

100* (galaty, samostatne
alebo v kombindcii)
alebo

200* (TBHQ a BHA,
samostatne alebo

v kombindcii)

Doplnia sa tento riadok:

.E 586

4-Hexylrezorcinol

Cerstvé, mrazené
a hlboko mrazené
korovce

2 mg/kg ako rezidudlne mnozstvo
v mise korovcov®
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Priloha IV sa meni a doplia takto:

a)  Riadok pre E 385 sa nahrddza takto:

,E 385 etyléndiamintetra-acetdit | Emulgované omacky
vapenato-disodny
(vdpenato-disodnd sol
EDTA)

Strukoviny, huby a articoky
v konzervéch a vo flasiach

Korovee a mikkyse v konzervich
a vo flagiach

Ryby v konzervich a vo flasiach

Roztieratelné tuky stanovené

v prilohdch B a C k nariadeniu (ES)
¢. 2991/94 (¥), s obsahom tuku
41 % alebo menej

Mrazené a hlboko mrazené
korovce

Libamdj, egészben és tombben

75 mg/kg

250 mg/kg

75 mg/kg

75 mg[kg

100 mg/kg

75 mgfkg

250 mg/kg

® U.v.ESL 316, 9121994, s. 2.

b)  Nasledujici riadok sa vkladd za riadok pre E 967:

,E 968 Erytritol Potraviny vSeobecne (okrem ndpo-
jov a potravin stanovenych
v ¢flanku 2 ods. 3)

Mrazené a hlboko mrazené
nespracované ryby, korovee, mak-
kyse a hlavonozce

nevyhnutné mnozZstvo

nevyhnutné mnozstvo

Likéry nevyhnutné mnozstvo
Na iné Gcely nez na
sladenie”

¢)  Doplna sa tento riadok:
JE 426 Séjova hemiceluldza Népoje na mlie¢nej baze uréené na | 5 g/l

maloobchodny predaj

Potravinové doplnky stanovené 1,5 g/l

v smernici 2002[46(ES

Emulgované oméacky 30 g/l

Predbalené jemné pekdrenské 10 g/kg

vyrobky urcené na maloobchodny

predaj

Predbalené hotové orientdlne 10 g/kg

rezance ur¢ené na maloobchodny

predaj

Predbalend hotovd ryza urcend na | 10 g/kg

maloobchodny predaj
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Predbalené spracované zemiaky 10 g/kg
a ryzové vyrobky (vritane mraze-
nych, hlboko mrazenych, chlade-
nych vyrobkov a vyrobkov
spracovanych suenim) urcené na
maloobchodny predaj

Dehydrované, koncentrované, 10 gfkg
mrazené a hlboko mrazené vajecné

vyrobky

Zelatinové cukrovinky okrem zela- | 10 gfkg"
tinovych kaliskov (jelly mini-cups)

V riadku E 468 sa slovd , Tuhé diétne doplnky“ nahrddzaji slovami ,Potravinové doplnky ustanovené v smernici
2002/46/[ES, doddvané v tuhej forme*.

V riadku E 338 az E 452 sa slovd ,Vyzivové doplnky“ nahrddzaji slovami ,Potravinové doplnky stanovené
v smernici 2002/46ES*.

V riadku E 405, v riadku E 416, v riadku E 432 az E 436, v riadku E 473 a E 474, v riadku E 475,v riadku E 491
az E 495, v riadku E 551 az E 559 a v riadku E 901 az E 904 sa slovd ,Vyzivové potravinové doplnky”
nahrddzaja slovami ,Potravinové doplnky stanovené v smernici 2002/46/ES*.

V riadku E 1201 a E 1202 sa slovéd ,Vyzivové doplnky vo forme tabliet a potahovanych tabliet“ nahrddzaji
slovami ,Potravinové doplnky stanovené v smernici 2002/46/ES vo forme tabliet a potahovanych tabliet*.

V riadku E 405, riadku E 432 az E 436, v riadku E 473 a E 474, riadku E 475, riadku E 477, riadku E 481
a E 482, riadku E 491 az E 495 sa slovd ,Diétna strava na zvlastne liecebné ticely” nahradia slovami ,Dietetické

potraviny na osobitné lekdrske tcely ustanovené v smernici 1999/21/ES*“.

Polozky E 1505 az E 1520 sa nahrddzaja takto:

,E 1505 Trietylcitrdt Arémy 3 glkg zo vsetkych zdrojov v potravinich
konzumovanych alebo riedenych podla
ndvodu vyrobcu, jednotlivo alebo
v kombindcii. Pri ndpojoch okrem kré-
movych likérov je maximalna hladina
E 1520 1 gfl

E 1517 Glyceryldiacetat (dia-

cetin)
E 1518 Glyceryltriacetdt (tria-
cetin)
E 1520 1,2-propéandiol (propy-
lénglykol)
Doplajt sa tieto riadky:
,E 1204 Pulluldn Potravinové doplnky stanovené nevyhnutné mnozstvo

v smernici 2002/46/ES vo forme
kapstl alebo tabliet

Drobné sladkosti na osvieZenie nevyhnutné mnozZstvo
dychu vo forme tenkych plitkov

E 1452 Skrobovy oktenyl- | Kapsulované vitaminové pripravky | 35 gfkg v potravinovom
jantaran hlinity v potravinovych doplnkoch stano- | doplnku®
venych v smernici 2002/46/ES
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Priloha V sa menf a doplia takto:

a)  Nasledujtci riadok sa vkladd za riadok pre E 967:

LE 968

’ Erytritol

b)  Nasledujici riadok sa vkladd za riadok pre E 466:

JE 462

I Etylceluloza“

¢V trefom stlpci v riadku pre E 551 a E 552 sa dopliia tito veta:

,Pre E 551: v E 171 oxid titaniity a E 172 oxidy a hydroxidy Zeleza (max. 90 % v porovnani s pigmentom).”

Priloha VI sa meni a doplfia takto:

a)  V prvom, druhom a trefom odseku Gvodnej poznimky sa slovd ,potraviny predizenej dojcenskej vyZivy*
nahradia slovami ,spracované potraviny pre dojcatd a malé deti na baze ceredlii.

b)  V casti 3 v titule v riadku E 170 az E 526, riadku E 500, E 501 a E 503, riadku E 338, riadku E 410 az E 440,
riadku E 1404 az E 1450 a riadku E 1451 sa slovd ,potraviny predlzenej dojcenskej vyzivy“ nahradia slovami
,spracované potraviny pre dojcatd a malé deti na baze ceredlii“.

¢) 'V <Casti 4 sa za riadok E 472c¢ vklada toto:

JE 473

Estery sachar6zy a mastnych
kyselin

120 mg/l

Vyrobky obsahujiice hydrolyzované
bielkoviny, peptidy a aminokyseliny*
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PRILOHA Il

Priloha k smernici 94/35/ES sa meni a doplna takto:
1.V prvom stipci riadku pre E 420 a7 E 967 sa doplia ,E 968

2.V druhom stipci riadku pre E 420 az E 967 sa doplia slovo ,erytritol*.



