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REGULAMENTE

REGULAMENTUL (UE) NR. 601/2014 AL COMISIEI
din 4 iunie 2014

de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste categoriile de carne si utilizarea anumitor aditivi alimentari in prepa-
ratele din carne

(Text cu relevanti pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avind in vedere Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008
privind aditivii alimentari ('), in special articolul 10 alineatul (3),

intrucat:

(1) Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 prevede o listd a Uniunii de aditivi alimentari autorizati pentru
utilizare in produsele alimentare si conditiile de utilizare a acestora.

(2)  Lista respectivd poate fi modificatd in conformitate cu procedura comund mentionatd la articolul 3 alineatul (1)
din Regulamentul (CE) nr. 1331/2008 al Parlamentului European si al Consiliului (3, fie la initiativa Comisiei, fie
in urma unei cereri.

(3)  Lista de aditivi alimentari a Uniunii a fost intocmitd pe baza aditivilor alimentari autorizati pentru utilizarea in
produse alimentare in conformitate cu Directivele 94/35/CE (), 94/36/CE (*) si 95/2/CE () ale Parlamentului
European si ale Consiliului si in urma reexamindrii conformitdtii acestora cu articolele 6, 7 si 8 din Regula-
mentul (CE) nr. 1333/2008. Lista Uniunii include aditivii alimentari pe baza categoriilor de produse alimentare la
care pot fi addugati.

(4)  in partea D din lista Uniunii, categoria 8 acopera carnea si include subcategoriile 8.1: Carne neprelucrati si 8.2:
Carne prelucratd. Categoria 8.1 este impdrtitd, la randul ei, in categoriile 8.1.1: Carne neprelucratd, alta decat
preparatele din carne definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului (%)
si 8.1.2: Preparate din carne, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

(5)  Punctul 1.15 din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 defineste preparatele din carne drept carnea proas-
patd, inclusiv carnea care a fost sectionatd in bucdti, cdreia i s-au addugat produse alimentare, condimente sau
aditivi sau care a fost supusd unei prelucrdri insuficiente pentru a modifica in esentd structura fibroasi a
muschilor si a determina astfel disparitia caracteristicilor cirnii proaspete. Intre timp s-a clarificat faptul ci prepa-
ratele din carne pot fi fie prelucrate, fie neprelucrate ().Cu toate acestea, in cazul in care, dupid prelucrare,

() JOL 354, 31.12.2008, p. 16.

(*) Regulamentul (CE) nr. 1331/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008 de instituire a unei proceduri
comune de autorizare pentru aditivii alimentari, enzimele alimentare si aromele alimentare (JO L 354, 31.12.2008, p. 1).

() Directiva 94/35/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 30 iunie 1994 privind indulcitorii care trebuie utilizati in produsele
alimentare (JOL 237, 10.9.1994, p. 3).

(*) Directiva 94/36|CE a Parlamentului European si a Consiliului din 30 iunie 1994 privind colorantii autorizati pentru utilizarea in produ-
sele alimentare (JOL 237,10.9.1994, p. 13).

() Directiva 95/2/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 20 februarie 1995 privind aditivii alimentari, altii decat colorantii si
indulcitorii JOL 61, 18.3.1995, p. 1).

(®) Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de
igiend care se aplicd alimentelor de origine animald (JO L 139, 30.4.2004, p. 55).

(') Documentul orientativ al Directiei Generale Sdndtate si Consumatori privind punerea in aplicare a anumitor dispozitii din Regula-
mentul (CE) nr. 8532004 privind igiena produselor alimentare de origine animald. http:/[ec.europa.euffood/food biosafety/
hygienelegislation/guide_en.htm


http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/guide_en.htm
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/guide_en.htm
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caracteristicile cdrnii proaspete dispar in totalitate, aceasta ar trebui s3 nu mai fie considerat3 ca fiind un preparat
din carne, ci ar trebui s se incadreze in definitia ,produselor din carne”, astfel cum este previzuti la punctul 7.1
din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 853/2004. In interesul clarititii juridice, este oportun si se utilizeze, in
scopul categoriei 8, termenii de ,carne proaspdtd”, ,preparate din carne” si ,produse din carne”, astfel cum sunt
definiti in Regulamentul (CE) nr. 853/2004. Prin urmare, subcategoriile din categoria 8 din partea D a listei
Uniunii ar trebui s3 fie modificate in consecinta.

(6)  Utilizarea aditivilor alimentari care apartin grupei I, astfel cum a fost definitd in partea C din lista Uniunii, este, in
general, autorizatd in carnea prelucratd, in timp ce autorizarea utilizarii aditivilor alimentari din grupa respectivd
in carnea neprelucratd este limitatd si autorizatd numai de la caz la caz.

(7)  Atunci cind a fost intocmitd lista Uniunii, astfel cum este previzutd in anexa II la Regulamentul (CE)
nr. 1333/2008, preparatele din carne definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004 au fost considerate ca fiind
carne neprelucratd, in care a fost autorizat doar un numdr limitat de aditivi. Cu toate acestea, interpretarea diferitd
a definitiei preparatelor din carne a dus la situatia in care utilizarea anumitor aditivi in anumite categorii de carne
diferd intre statele membre.

(8)  Comisia a primit cereri pentru a include unele dintre aceste utilizdri in lista de aditivi alimentari autorizati a
Uniunii. Aceste cereri au fost puse la dispozitia tuturor statelor membre.Este adecvat sid se includa aceste utilizari
in lista Uniunii, in cazul in care acestea respectd conditiile generale de utilizare a aditivilor alimentari previzute in
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008, tinand cont de necesitatea de a mentine pe piatd anumite produse traditionale
in unele state membre.

(9)  La cererea anumitor state membre sifsau a industriei cdrnii, au fost luate in considerare anumite utilizdri ale
curcuminei (E 100), cosenilei (E 120), zaharurilor si melaselor caramelizate (E 150a-d), extractului de ardei rosu
(E 160c¢) si rosului de sfecld (E 162), aditivi care au fost utilizati in mod traditional in anumite state membre
pentru colorarea produselor de tip merguez si a altor produse traditionale: salsicha fresca, mici, butifarra fresca,
longaniza fresca, chorizo fresco, bifteki, soutzoukaki, kebap, cevapcici si pljeskavice i este adecvat sa se autorizeze aceste
utilizari.

(10) La cererea anumitor state membre, a fost luatd in considerare utilizarea acidului acetic si a acetatilor (E 260-263),
a acidului lactic si a lactatilor (E 270, E 325-327), a acidului ascorbic si a ascorbatilor (E 300-302), a acidului
citric si a citratilor (E 330-333) drept regulatori de aciditate, agenti de conservare sifsau antioxidanti pentru preve-
nirea oxidarii si/sau a rancezirii §i pentru sporirea stabilitdtii microbiologice si este adecvat sd se autorizeze aceste
utilizdri in toate preparatele din carne in care au fost adiugate alte ingrediente decét aditivi sau sare.

(11) La cererea anumitor state membre, a fost luatd in considerare utilizarea de acid fosforic — fosfati — di-, tri- si
polifosfati (E 338-452) drept agenti de umezire pentru a preveni pierderea sucurilor cirnii pe parcursul prelucrarii
ulterioare, in special atunci cand a fost injectatd saramurd, si este adecvat si se autorizeze aceastd utilizare. Cu
toate acestea, pentru a limita expunerea ulterioard la fosfatii addugati in alimente, extinderea utilizarii fosfatilor
respectivi ar trebui si se limiteze la Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad, burger meatcu un continut
minim de legume si/sau cereale de 4 % in amestec cu carne si la jambonul sirat gri finlandez de Criciun.

(12) La cererea anumitor state membre sifsau a industriei cirnii, a fost luatd in considerare utilizarea nitritilor
(E 249-250) drept agenti de conservare in anumite produse traditionale: lomo de cerdo adobado, pincho moruno,
careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada, Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa
biala, kietbasa surowa metkasi tatar wotowy (danie tatarskie)si este adecvat s se autorizeze aceastd utilizare.

(13) La cererea anumitor state membre sifsau a industriei cirnii, a fost luati in considerare utilizarea de alginati
(E 401-404), caragenan (E 407), algd Euchema prelucratd (E 407a), gumd din seminte de carruba (E 410), gumd
de guar (E 412), tragacant (E 413), gumd de xantan (E 415), fosfat de diamidon acetilat (E 1414) si fosfat de
diamidon hidroxipropilic (E 1442) drept agenti de umezire sau stabilizatori pentru diminuarea scurgerilor de apd
in ambalaje §i pentru prevenirea pierderii de sucuri de carne in cursul prelucrdrii ulterioare. Aceste utilizari ar
trebui si fie autorizate in preparatele din carne in care au fost injectate ingrediente si in preparatele din carne
compuse din buciti de carne care au fost tratate in mod diferit: tocate, feliate sau prelucrate i care sunt combi-
nate impreund, de exemplu ruladele care contin carne tocatd. Aditivii alimentari utilizati in preparatele din carne
pentru prevenirea pierderii sucurilor de carne in cursul prelucrdrii ulterioare nu induc in eroare consumatorii.
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(14) La cererea anumitor state membre si/sau a industriei cirnii, a fost luatd in considerare utilizarea carbonatilor de
sodiu (E 500) drept agenti de umezire in preparatele din carne de pasdre, mici, bifteki, soutzoukaki, kebap, seftalia,
cevapcici si pljeskavice pentru mentinerea consistentei si a caracterului suculent in cursul prepardrii ulterioare si este
adecvat si se autorizeze aceastd utilizare. In plus, aceasti utilizare in preparatele din carne de pasire permite
prepararea mai indelungatd si mai eficientd a cdrnii de pasdre, pastrand caracterul suculent al acesteia si evitind
consumul de carne de pasdre insuficient gatitd.

(15) La cererea unui stat membru sifsau a industriei cdrnii, a fost luatd in considerare utilizarea fosfatului de diamidon
acetilat (E 1414) si a fosfatului de diamidon hidroxipropilic (E 1442) pentru diminuarea scurgerilor de apd in
preparatele in care au fost injectate ingrediente, in preparatele din carne compuse din buciti de carne care au fost
tratate in mod diferit: tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund, de exemplu ruladele care
contin carne tocatd si pentru mentinerea caracterului suculent in cursul pregitirii preparatelor gyros, souviaki,
bifteki, soutzoukaki, kebap si seftalia i este adecvat s se autorizeze aceste utilizdri.

(16) In ceea ce priveste produsele traditionale, utilizarile aditivilor alimentari solicitate ar trebui sd fie conforme cu
conditiile generale de utilizare previzute la articolul 6 din Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 si, in special, nu ar
trebui sd inducd in eroare consumatorii din statele membre sau din regiunile in care sunt consumate in mod tradi-
tional aceste produse.

(17)  In scopul asigurdrii unei apliciri uniforme a utilizirii aditivilor vizati de prezentul regulament, preparatele din
carne traditionale sunt descrise in documentul de orientare care descrie categoriile de produse alimentare in
partea E din anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 privind aditivii alimentari (!).

(18)  Principiul transferului stabilit la articolul 18 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 ar trebui
sd fie autorizat in preparatele din carne definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

(19) In conformitate cu articolul 3 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 1331/2008, Comisia trebuie s solicite
avizul Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentard (denumitd in continuare ,autoritatea”) pentru a actualiza
lista de aditivi alimentari a Uniunii previzutd in anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008, cu exceptia cazului
in care actualizarea in cauzd nu este de naturd si aibd un efect asupra sindtitii umane. Acidul acetic si acetatii
(E 260-263), acidul lactic si lactatii (E 270, E 325-327), acidul ascorbic si ascorbatii (E 300-302), acidul citric si
citratii (E 330-333), alginatii (E 401-404), caragenanul (E 407), alga Euchema prelucratd (E 407a), guma din
seminte de carruba (E 410), guma de guar (E 412), tragacantul (E 413), guma de xantan (E 415), carbonatii de
sodiu (E 500), fosfatul de diamidon acetilat (E 1414) si fosfatul de diamidon hidroxipropilic (E 1442) apartin
grupului de aditivi pentru care nu a fost specificatd o dozd zilnicd acceptabild. Aceasta implicd faptul ci ei nu
constituie un risc pentru sindtate la nivelurile necesare pentru obtinerea efectului tehnologic dorit. Prin urmare,
extinderea utilizarii respectivilor aditivi constituie o actualizare a listei Uniunii care nu este de naturd sd aibd un
efect asupra sindtitii umane. Intrucat utilizarea de curcumini (E 100), cosenild (E 120), zaharuri si melase cara-
melizate (E 150a-d), extract de ardei rosu (E 160c), rosu de sfecld (E 162), nitriti (E 249-250), acid fosforic —
fosfati — di-, tri- si polifosfati (E 338-452) va fi extinsi doar la anumite produse care au fost utilizate in mod
traditional, extinderea utilizdrii acestor aditivi constituie o actualizare a listei Uniunii care nu este de naturd sd aibd
un efect asupra sdndtdtii umane. Prin urmare, nu este necesar s se solicite avizul autoritatii.

(20)  Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 ar trebui modificatd in consecinti.
(21) Masurile prevdzute in prezentul regulament sunt conforme cu avizul Comitetului permanent pentru lantul
alimentar si sdndtatea animald,
ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:
Articolul 1

Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se modificd in conformitate cu anexa la prezentul regulament.

(") http://ec.europa.eu/food/food [fAEF/additives/guidance_en.htm


http://ec.europa.eu/food/food/fAEF/additives/guidance_en.htm
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Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 4 iunie 2014.

Pentru Comisie
Presedintele
José Manuel BARROSO
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ANEXA

Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se modificd dupd cum urmeaza:

1. Partea A se modificd dupd cum urmeaza:

In tabelul 1, rubrica pentru punctul 1 se inlocuieste cu urmitorul text:

1

Produse alimentare neprelucrate, astfel cum sunt definite la articolul 3 din Regulamentul (CE)
nr. 1333/2008, cu exceptia preparatelor din carne, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE)
nr. 853/2004”

2. In partea D, rubricile pentru categoria 08. Carne se inlocuiesc cu urmitorul text:

,08 Carne

08.1 Carne proaspitd, cu exceptia preparatelor din carne, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE)
nr. 853/2004

08.2 Preparate din carne, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004

08.3 Produse din carne

08.3.1 Produse din carne netratate termic

08.3.2 Produse din carne tratate termic

08.3.3 Membrane si invelisuri si decoratiuni pentru carne

08.3.4 Produse din carne conservate in mod traditional, cu prevederi specifice referitoare la nitriti §i nitrati

08.3.4.1 Produse traditionale conservate prin imersie in solutie de saramurd (produse din carne conservate prin
imersie intr-o solutie de conservare care contine nitriti sifsau nitrati, sare si alte componente)

08.3.4.2 Produse traditionale din carne, conservate prin uscare (procedeul de conservare prin uscare presupune
aplicarea uscatd pe suprafata cirnii a amestecului de conservare care contine nitriti si/sau nitrati, sare si
alte componente, urmatd de o perioadi de stabilizare/maturare)

08.3.4.3 Alte produse din carne conservate in mod traditional (procedee de conservare prin imersie in solutie
de saramurd si prin uscare, utilizate in combinatie sau cele in care se include nitrit sifsau nitrat intr-un
produs compus sau in care solutia de conservare se injecteazd in produs inainte de preparare)”

3. Partea E se modifici dupd cum urmeazi:

(a) rubrica pentru categoria 08.1 se elimind;

(b) titlul categoriei 08.1.1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,08.1

Carne proaspdtd, cu exceptia preparatelor din carne, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE)
nr. 853/2004”

(c) categoria 8.1.2 se modificd dupid cum urmeazi:

(i) titlul se inlocuieste cu urmitorul text:

,08.2

Preparate din carne, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004”




(i) rubricile referitoare la E 120, E 150a-d, E 262, E 300, E 301, E 302, E 325, E 326, E 330, E 331, E 332, E 333 si E 338-452 se inlocuiesc cu urmitorul text:

,E 120

Cosenild, acid carminic,
carmine

100

numai breakfast sausages cu un continut minim de cereale de 6 %, burger
eat cu un continut minim de legume sifsau cereale de 4 % in amestec
cu carne (in aceste produse, carnea este tocatd in asa fel incat tesutul
muscular si adipos sunt complet dispersate, astfel incat fibra formeazi o
emulsie cu grisimea, conferind acestor produse aspectul lor caracte-
ristic), produse de tip merguez, salsicha fresca, mici, butifarra fresca, longa-
niza fresca, chorizo fresco, cevapcici si pljeskavice

E 150a-d

Zaharuri si melase carameli-
zate

quantum satis

numai breakfast sausages cu un continut minim de cereale de 6 %, burger
meat cu un continut minim de legume sifsau cereale de 4 % in amestec
cu carne (in aceste produse, carnea este tocatd in asa fel incat tesutul
muscular si adipos sunt complet dispersate, astfel incat fibra formeazi o
emulsie cu grdsimea, conferind acestor produse aspectul lor caracte-
ristic), produse de tip merguez, salsicha fresca, mici, butifarra fresca, longa-
niza frescasi chorizo fresco

E 261

Acetati de potasiu

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau sare

E 262

Acetati de sodiu

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decit aditivi sau sare

E 300

Acid ascorbic

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspita si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 301

Ascorbat de sodiu

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 302

Ascorbat de calciu

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspita si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 325

Lactat de sodiu

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau sare
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E 326

Lactat de potasiu

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decit aditivi sau sare

E 330

Acid citric

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 331

Citrati de sodiu

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 332

Citrati de potasiu

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 333

Citrati de calciu

quantum satis

numai gehakt, preparate preambalate din carne tocatd proaspita si prepa-
rate din carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau
sare

E 338-452

Acid fosforic — fosfati — di-,
tri- si polifosfati

5000

numai breakfast sausages:in acest produs, carnea este tocatd in asa fel
incat tesutul muscular si adipos sunt complet dispersate, astfel incat fibra
formeazd o emulsie cu grisimea, conferind produsului aspectul siu
caracteristic; jambon sarat gri finlandez de Criciun, burger meat cu un
continut minim de legume sifsau cereale de 4 % in amestec cu carne,
Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, Saslokk si ahjupraad”

(iii) se introduc urmdtoarele rubrici, in ordine numerici:

,E 100

Curcumina

20

numai produse de tip merguez, salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza
frescasi chorizo fresco

E 160c

Extract de ardei rosu

10

numai produse de tip merguez, salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza
fresca, chorizo fresco, bifteki, soutzoukakisi kebap
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E 162

Rosu de sfecld

quantum satis

numai produse de tip merguez, salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza
frescasi chorizo fresco

E 249-250

Nitrii

150

numai lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada,
costilla de cerdo adobada, Kasseler, Brite, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahju-
praad, kietbasa surowa biata, kietbasa surowa metkasi tatar wolowy (danie
tatarskie)

E 260

Acid acetic

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau sare

E 263

Acetat de calciu

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau sare

E 270

Acid lactic

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau sare

E 327

Lactat de calciu

quantum satis

numai preparate preambalate din carne tocatd proaspitd si preparate din
carne in care au fost addugate alte ingrediente decat aditivi sau sare

E 401

Alginat de sodiu

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucidti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 402

Alginat de potasiu

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din buciti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 403

Alginat de amoniu

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din buciti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki
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E 404

Alginat de calciu

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucdti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 407

Caragenan

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din buciti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreuni. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 407a

Algd Euchema prelucratd

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucdti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 410

Guma din seminte de carruba

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucidti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 412

Gumd de guar

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din buciti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 413

Tragacant

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucdti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 415

Gumi de xantan

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucidti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund. Cu
exceptia preparatelor bifteki, soutzoukaki, kebap, gyrossi souvlaki

E 500

Carbonati de sodiu

quantum satis

numai preparate din carne de pasdre, mici, bifteki, soutzoukaki, kebap,
seftalia, CevapciCisi pljeskavice
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E 1414

Fosfat de diamidon acetilat

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucidti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate si care sunt combinate impreund, gyros, souv-
laki, bifteki, soutzoukaki, kebap si seftalia

E 1442

Fosfat de diamidon hidroxi-
propilic

quantum satis

numai preparate in care ingredientele au fost injectate; preparate din
carne compuse din bucidti de carne care au fost tratate in mod diferit:
tocate, feliate sau prelucrate i care sunt combinate impreund, gyros, souv-
laki, bifteki, soutzoukaki, kebap si seftalia

(7): Cantitatea maximad care poate fi addugatd in timpul procesului de productie.

(7): Cantitatea maxima este exprimatd sub formd de nitrit de sodiu.”
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5.6.2014

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 166/21

(d) titlul categoriei 08.2 se inlocuieste cu urmatorul text:

,08.3

Produse din carne”

titlul categoriei 08.2.1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

»08.3.1

Produse din carne netratate termic”

titlul categoriei 08.2.2 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,08.3.2

Produse din carne tratate termic”

titlul categoriei 08.2.3 se inlocuieste cu urmdtorul text:

»08.3.3

Membrane si invelisuri si decoratiuni pentru carne”

titlul categoriei 08.2.4 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,08.3.4

Produse din carne conservate in mod traditional, cu prevederi specifice referitoare la nitriti si
nitrati”

titlul categoriei 08.2.4.1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,08.3.4.1

Produse traditionale conservate prin imersie in solutie de saramurd (produse din carne conservate
prin imersie intr-o solutie de conservare care contine nitriti si/sau nitrati, sare si alte componente)”

titlul categoriei 08.2.4.2 se inlocuieste cu urmatorul text:

,08.3.4.2

Produse traditionale din carne, conservate prin uscare (procedeul de conservare prin uscare presu-
pune aplicarea uscatd pe suprafata cdrnii a amestecului de conservare care contine nitriti si/sau
nitrati, sare si alte componente, urmatd de o perioadd de stabilizare/maturare)”

titlul categoriei 08.2.4.3 se inlocuieste cu urmdtorul text:

»08.3.4.3

Alte produse din carne conservate in mod traditional (procedee de conservare prin imersie in
solutie de saramurd si prin uscare, utilizate in combinatie sau cele in care se include nitrit si/sau
nitrat intr-un produs compus sau in care solutia de conservare se injecteazd in produs inainte de
preparare)”




	REGULAMENTUL (UE) NR. 601/2014 AL COMISIEI din 4 iunie 2014 de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului în ceea ce privește categoriile de carne și utilizarea anumitor aditivi alimentari în preparatele din carne (Text cu relevanță pentru SEE) 

