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REGULAMENTUL (UE) NR. 1068/2013 AL COMISIEI
din 30 octombrie 2013

de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste utilizarea difosfatilor (E 450), trifosfatilor (E 451) si polifosfatilor
(E 452) in pestele conservat prin sidrare umed3

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008
privind aditivii alimentari (), in special articolul 10 alineatul
(3) si articolul 30 alineatul (5),

intrucat:

()
)

Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 prevede o
listdi a Uniunii de aditivi alimentari autorizati pentru
utilizare in produsele alimentare si conditiile de
utilizare a acestora.

Lista respectivd poate fi modificatd in conformitate cu
procedura  previzutd  in  Regulamentul  (CE)
nr. 1331/2008 al Parlamentului European si al
Consiliului din 16 decembrie 2008 de instituire a unei
proceduri comune de autorizare pentru aditivii
alimentari, enzimele alimentare si aromele alimentare (2).

In conformitate cu articolul 3 alineatul (1) din Regula-
mentul (CE) nr. 1331/2008, lista de aditivi alimentari a
Uniunii poate fi actualizatd fie la initiativa Comisiei, fie in
urma unei cereri.

O cerere de autorizare a utilizdrii difosfatilor (E 450),
trifosfatilor (E 451) si polifosfatilor (E 452) in pestele
conservat prin sdrare umedd a fost prezentatd la
19 iunie 2009 si a fost pusd la dispozitia statelor
membre.

L 354, 31.12.2008, p. 16.

L 354, 31.12.2008, p. 1.

©)

Pestii pot fi uscati si conservati prin addugarea unor
cantitdti ridicate de sare in materia primd. Compus
initial dintr-o singurd etapd, procesul de sdrare cuprinde
in prezent mai multe etape, printre care o etapd de
presdrare, care oferd un timp de sdrare mai scurt si o
concentratie de sare relativ omogend in muschii pestelui.
Pentru aceasta, pestele este supus procesului de presarare
prin injectare sifsau imersie in saramurd cu o concentratie
de sare controlati. In continuare, pestele este supus
sdrdrii uscate (uscdrii), pentru a se obtine concentratia
de sare adecvatd in produsul final.

Acest lung proces de prelucrare poate duce la oxidare, in
special a lipidelor prezente in muschii pestelui. Prin
urmare, culoarea si aroma acestuia vor fi modificate.
Oxidarea este acceleratd de ionii metalici prezenti in
muschii pestelui si in sarea utilizatd. Deoarece formeazi
complecsi chimici cu jonii metalici, difosfatii (E 450),
trifosfatii (E 451) si polifosfatii (E 452) s-au dovedit a
fi cei mai eficace pentru a proteja pestele sirat impotriva
oxiddrii. Fosfatii addugati si sarea sunt indepdrtati in mare
parte prin Inmuiere in apd inainte de consum. Continutul
de apd din produsul final conservat prin sdrare umedd nu
creste prin folosirea fosfatilor. Pegstele sdrat care si-a
pastrat culoarea si gustul initial este solicitat in special
pe pietele din Spania, Italia si Grecia.

In conformitate cu articolul 3 coroborat cu articolul 6
alineatul (4) din Directiva 2000/13/CE a Parlamentului
European si a Consiliului din 20 martie 2000 privind
apropierea legislatiilor statelor membre referitoare la
etichetarea si prezentarea produselor alimentare, precum
si la publicitatea acestora (%), utilizarea fosfatilor in pestele
conservat prin sirare umedd trebuie si apard pe etichetd
in lista de ingrediente. Operatorii din sectorul alimentar
pot, de asemenea, indica pe produsele lor cd nu au fost
utilizati polifosfati.

Intrucat fosfatii addugati sunt in mare parte indepirtati in
cursul inmuierii in apd, expunerea consumatorilor la
fosfati va fi minimd si, din acest motiv, nu este suscep-
tibild si aibd un efect asupra sindtdtii umane. Prin
urmare, este adecvat si se permitd utilizarea difosfatilor
(E 450), trifosfatilor (E 451) si polifosfatilor (E 452)
pentru conservarea prin sirare umeda a pestelui.

() JO L 109, 6.5.2000, p. 29.
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In conformitate cu articolul 3 alineatul (2) din Regula-
mentul (CE) nr. 1331/2008, Comisia trebuie sd solicite
avizul Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentard
pentru a actualiza lista de aditivi alimentari a Uniunii
previzutdi in anexa 1I la Regulamentul (CE)
nr. 1333/2008, cu exceptia cazului in care actualizarea
in cauzd nu este susceptibild de a avea un efect asupra
sinatitii umane. Intrucat autorizarea utilizarii difosfatilor
(E 450), trifosfatilor (E 451) si polifosfatilor (E 452)
pentru conservarea prin sdrare umedd a pestelui
constituie o actualizare a respectivei liste care nu este
susceptibild de a avea un efect asupra sdndtdtii umane,
nu este necesar si se solicite avizul Autoritdtii Europene
pentru Siguranta Alimentard.

Bacalhau (codul portughez) este produs prin uscarea
suplimentard a pestelui conservat prin sirare umeda.
Utilizarea polifosfatilor ar putea sd influenteze acest
proces de uscare. In plus, aceastd utilizare ar putea, de
asemenea, sd Impiedice formarea culorii si gustului
specifice pentru bacalhau. Prin urmare, producitorii de
bacalhau traditional nu doresc peste sdrat care este
tratat cu fosfati. Pentru a permite producitorilor de
bacalhau traditional si se adapteze introducerii
eventuale pe piatd a pestelui tratat cu fosfati, ar trebui
si se propund o perioadd de tranzitie. In aceastd
perioadd, producitorii de bacalhau traditional pot
incheia acorduri cu furnizorii §i se pot familiariza cu

(11)

(12)

(13)

metodele de analizi care pot fi utilizate pentru a
controla prezenta fosfatilor adiugati in peste.

Pentru o mai bund evaluare a impactului disponibilitatii
pestelui conservat prin sirare umedd asupra productiei de
bacalhau, Comisia va monitoriza, timp de trei ani,
utilizarea polifosfatilor in principalele tdri producitoare
de cod sdrat.

Prin urmare, anexa 1I la Regulamentul (CE)
nr. 1333/2008 ar trebui modificatd in consecinti.

regulament  sunt
permanent pentru

Misurile prevdzute in prezentul
conforme cu avizul Comitetului
lantul alimentar si sdndtatea animald,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se modificd in
conformitate cu anexa la prezentul regulament.

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 30 octombrie 2013.

Pentru Comisie
Presedintele
José Manuel BARROSO



In partea E din anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se adaugi urmitoarele rubrici in categoria alimentard 09.2 ,Peste si produse de pescirie prelucrate, inclusiv moluste si crustacee”, dupd rubrica pentru

ANEXA

E 392:

,E 450 Difosfati 5000 “), (79) Numai pestele sirat din familia Gadidae supus presardrii prin injectare sifsau imersie in | Perioada de aplicare:
saramurd cu un continut de sare de cel putin 18 %, supus adesea in continuare sirdrii | de la 31 decembrie 2013
uscate

E 451 Trifosfati 5000 “), (79) Numai pestele sirat din familia Gadidae supus presardrii prin injectare sifsau imersie in | Perioada de aplicare:
saramurd cu un continut de sare de cel putin 18 %, supus adesea in continuare sardrii | de la 31 decembrie 2013
uscate

E 452 Polifosfati 5000 “), (79) Numai pestele sirat din familia Gadidae supus presardrii prin injectare sifsau imersie in | Perioada de aplicare:
saramurd cu un continut de sare de cel putin 18 %, supus adesea in continuare sardrii | de la 31 decembrie 2013
uscate

(4):  Nivelul maxim este exprimat ca P,0s.

(79): Nivelul maxim se aplici sumei de E 450, E 451

si E 452, utilizati individual sau in combinatie.”
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