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DIRECTIVA 2006/52/CE A PARLAMENTULUI EUROPEAN SI A CONSILIULUI

din 5 iulie 2006

de modificare a Directivei 95/2/CE privind aditivii alimentari, altii decit colorantii si indulcitorii, si a
Directivei 94/35/CE privind indulcitorii care trebuie utilizati in produsele alimentare

PARLAMENTUL EUROPEAN $I CONSILIUL UNIUNII EUROPENE

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Europene, in
special articolul 95,

avand in vedere propunerea Comisiei,

avand in vedere avizul Comitetului Economic si Social
European (1),

hotdrand in conformitate cu procedura prevazutd la articolul 251
din tratat (),

intrucat:

(1)

Aditivii alimentari pot fi autorizati in vederea utilizdrii in
produsele alimentare, doar in cazul in care respectd anexa II
la Directiva 89/107/CEE a Consiliului din 21 decembrie
1988 de apropiere a legislatiilor statelor membre privind
aditivii alimentari autorizati pentru utilizare in produsele
alimentare destinate consumului uman (3).

Directiva 95/2/CE (*) stabileste o listd a aditivilor alimentari
care se pot utiliza in Comunitate si conditiile de utilizare a
acestora.

Directiva 94/35/CE (°) stabileste o listd a indulcitorilor care
se pot utiliza in Comunitate si conditiile de utilizare a aces-
tora.

De la adoptarea Directivelor 95/2/CE si 94/35/CE s-au
inregistrat progrese tehnice in domeniul aditivilor
alimentari. Pentru a tine seama de aceste progrese,
directivele mentionate ar trebui adaptate.

JO C 255, 14.10.2005, p. 59.

Avizul Parlamentului European din 26 octombrie 2005 (nepublicat
incd in Jurnalul Oficial). Decizia Consiliului din 2 iunie 2006.

JO L 40, 11.2.1989, p. 27, directiva astfel cum a fost modificatd
ultima datd prin Regulamentul (CE) nr. 1882/2003 al Parlamentului
European si al Consiliului (JO L 284, 31.10.2003, p. 1).
JOL61,18.3.1995, p. 1, directivi astfel cum a fost modificata ultima
dati prin Directiva 2003/114/CE (O L 24, 29.1.2004, p. 58).

JO L 237, 10.9.1994, p. 3, directivd astfel cum a fost modificatd
ultima datd prin Directiva 2003/115/CE (JO L 24, 29.1.2004, p. 65).

()

Pe baza unui aviz emis de Autoritatea Europeand pentru
Siguranta Alimentard (EFSA) la 26 noiembrie 2003, se
aduc modificdri autorizatiilor actuale in vederea mentine-
rii nivelului de nitrozamine la valori cit mai mici posibil
prin reducerea dozelor de nitrati si nitriti addugati
produselor alimentare, concomitent cu pdstrarea siguran-
tei microbiologice a produselor alimentare. EFSA reco-
mand3 utilizarea termenului de ,adaos” in legislatie pentru
a defini dozele de nitriti si nitrati. EFSA estimeazi cd ada-
osul de nitrit, mai degraba decat doza reziduald, contribuie
la activitatea inhibitoare asupra C. botulinium. Dispozitiile
actuale ar trebui modificate, astfel incat dozele maxime
autorizate, mentionate de EFSA, din produsele din carne
netratate termic sau tratate termic, din branzd si peste si se
exprime sub formd de adaosuri. Cu toate acestea, in mod
exceptional, dozele reziduale maxime ar trebui stabilite
pentru anumite produse din carne fabricate in mod tradi-
tional, cu conditia specificarii si identificdrii corespunza-
toare a produselor. Dozele stabilite ar trebui sd permitd ca
doza zilnicd admisd (DZA), stabilita de Comitetul stiintific
pentru alimentatie umand in 1990, sd nu fie depdsitd.
Produsele care nu sunt denumite in mod specific de pre-
zenta directivd, dar care sunt produse in mod traditional
intr-o manierd similard (adicd produse similare) se pot cla-
sifica, in cazul in care este necesar, iIn conformitate cu
articolele 5 si 6 din Directiva 95/2/CE. Pentru brinzd, doza
ar trebui exprimatd ca adaos la laptele pentru branzi. In
cazul in care procesul de fabricatie include adaos de nitrati
dupd eliminarea zerului si adiugarea de apd, dozele
rezultate ar trebui sd fie identice cu cele care s-ar obtine in
cazul in care nitratul s-ar adduga direct in laptele pentru
branza.

Directiva 2003/114/CE de modificare a Directivei 95/2/CE
solicita Comisiei si EFSA sd revizuiascd conditiile de utili-
zare a p-hidroxibenzoatilor E214-E219 si a sarurilor lor de
sodiu, inainte de iulie 2004. EFSA a evaluat informatiile
privind siguranta p-hidroxibenzoatilor si si-a formulat
avizul la 13 iulie 2004. EFSA a stabilit o valoare globali a
DZA de la 0 pand la 10 mg/kg de greutate corporald pen-
tru totalitatea esterilor metilici si etilici ai acidului
p-hidroxibenzoic, precum si pentru sirurile lor de sodiu.
EFSA a estimat cd parabenul de propil nu ar trebui inclus
in valoarea DZA mentionatd, deoarece parabenul de propil,
spre deosebire de parabenul de metil si cel de etil, a avut
efecte asupra hormonilor sexuali si a organelor de repro-
ducere masculine la sobolanii tineri. Prin urmare, EFSA nu
a fost in mdsurd s recomande o DZA pentru parabenul de
propil, datoritd absentei unui nivel clar fird efecte adverse
vizibile (NOAEL). Este necesar si se retragd E 26
(p-hidroxibenzoatul ~ de  propil) si E 217
(p-hidroxibenzoatul de propil si de sodiu) din Directiva
95/2/CE. De asemenea, este necesar si se interzicd

utilizarea p-hidroxibenzoatilor in suplimentele alimentare
lichide.
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(10)

(11)

(")

Decizia 2004/374/CE a Comisiei (') a suspendat
introducerea pe piatd si importul jeleului in mini-cescute
continind aditivi alimentari de gelifiere derivati din alge si
anumite gume, datorita riscului de provocare a asfixiei cu
aceste produse. In urma unei revizuiri a deciziei mentio-
nate, este necesar s se interzica utilizarea anumitor aditivi
alimentari de gelifiere din jeleul in mini-cescute.

Comitetul stiintific pentru alimentatie umand a evaluat
datele privind siguranta eritritolului si si-a formulat avizul
la 5 martie 2003. Comitetul a ajuns la concluzia cd
utilizarea eritritolului ca aditiv alimentar este acceptabila.
Comitetul constatd, de asemenea, cd eritritolul are efect
laxativ, dar la o dozd mai mare decét alti polioli. Eritritolul
are numeroase proprietiti tehnologice neindulcitoare care
sunt importante intr-o gama largd de alimente, de la pro-
duse de cofetdrie pand la produse lactate. Aceste proprie-
tati includ functii precum agent de intensificare a aromei,
suport, agent de umectare, stabilizator, ingrosator, agent de
mdrire a volumului si agent de separare. Este necesar sd se
autorizeze utilizarea eritritolului in aceleasi aplicatii ali-
mentare ca si alti polioli autorizati in prezent. De aseme-
nea, este necesard modificarea Directivei 94/35/CE, avand
in vedere ci eritritolul poate fi utilizat si ca indulcitor, ca si
ceilalti polioli autorizati in prezent.

Comitetul stiintific pentru alimentatie umand a evaluat
datele privind siguranta hemicelulozei din soia si si-a
formulat avizul la 4 aprilie 2003. Comitetul a concluzionat
ca utilizarea hemicelulozei din soia este acceptabild in
anumite alimente pentru care a fost depusi o solicitare si
in anumite doze de includere. Prin urmare, este necesard
autorizarea acestei utilizdri in anumite scopuri. Cu toate
acestea, pentru a facilita situatia persoanelor care suferd de
alergii, aceastd utilizare nu ar trebui autorizata in alimen-
tele neprelucrate in care nu se estimeaza prezenta soiei. In
orice caz, consumatorii ar trebui si fie informati atunci
cand produsele contin hemicelulozd derivatd din soia, in
conformitate cu dispozitiile Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului din 20 martie
2000 privind apropierea legislatiilor statelor membre
referitoare la etichetarea i prezentarea produselor alimen-
tare, precum si la publicitatea acestora (?).

EFSA a evaluat datele privind siguranta etilcelulozei si si-a
formulat avizul la17 februarie 2004. Aceasta a decis inclu-
derea etilcelulozei in grupa de DZA ,nespecificatd” pentru
celulozele modificate, stabilite de catre Comitetul stiintific
pentru alimentatie umand. Principala aplicatie a
etilcelulozei este in suplimentele alimentare si aromele
incapsulate. Utilizarea etilcelulozei ar trebui, prin urmare,
sd fi autorizatd intr-un mod similar cu cel al altor celuloze.

EFSA a evaluat datele privind siguranta polulanului si si-a
formulat avizul la 13 iulie 2004. Aceasta a constatat cd
utilizarea polulanului este acceptabild pentru acoperirea

JOL 118, 23.4.2004, p. 70.

() JO L 109, 6.5.2000, p. 29, directivd astfel cum a fost modificatd

ultima datd prin Directiva 2003/89/CE (JO L 308, 25.11.2003, p. 15).

(12)

(15)

17)

suplimentelor alimentare sub formd de capsule si tablete,
precum si a produselor de improspitare a respiratiei, sub
forma de foite comestibile. Prin urmare, este necesard auto-
rizarea utilizdrii acestuia.

EFSA a evaluat datele privind siguranta butilhidrochinonei
tertiare (TBHQ) si si-a formulat avizul la 12 iulie 2004.
EFSA a stabilit o DZA de 0 pand la 0,7 mg/kg greutate
corporald pentru acest antioxidant §i a constatat cd
utilizarea acestuia ar fi acceptabild in anumite produse ali-
mentare la anumite doze de includere. Prin urmare, este
necesard autorizarea acestui aditiv.

Comitetul stiintific pentru alimentatie umand a evaluat
datele privind siguranta octenilsuccinatului de amidon si
aluminiu si si-a formulat avizul la 21 martie 1997. Comi-
tetul a constatat cd utilizarea acestui aditiv drept compo-
nentd a vitaminelor micro incapsulate si carotenoidelor se
poate considera ca acceptabild. Prin urmare, este necesard
autorizarea acestei utilizari.

In cursul fabricirii branzei din lapte acru, se adauga E 500ii
carbonat acid de sodiu in laptele pasteurizat, in vederea
neutralizarii aciditdtii produse de acidul lactic pani la o
valoare corespunzdtoare a pH-ului, pentru crearea condi-
tiilor necesare de dezvoltare a culturilor de maturare. Prin
urmare, este necesard autorizarea utilizdrii carbonatului
acid de sodiu in branza din lapte acru.

In prezent, este autorizatd utilizarea unui amestec de
sorbati (E 200, E 202 si E 203) si benzoati (E 210 si E 213)
in crevete semipreparate in vederea conservirii. Este nece-
sard extinderea acestei autorizatii la utilizarea in toate
crustaceele si molustele semipreparate.

E 551 (dioxid de siliciu) este autorizat ca suport pentru
colorantii alimentari la o concentratie maximi de 5 %.
Utilizarea dioxidului de siliciu ca suport pentru colorantii
alimentari E 171 (dioxid de titan) si E 172 (oxizi si hidroxizi
de fier) ar trebui, de asemenea, si fie autorizat la o concen-
tratie maximd de 90 % in raport cu pigmentul.

Directiva 95/2/CE limiteazd utilizarea aditivilor enumerati
de anexa I la directivd in painea francezi traditionald ,Pain
courant frangais”. Aceeasi limitare ar trebui sd se aplice painii
maghiare traditionale similare. De asemenea, este necesard
autorizarea utilizdrii acidului ascorbic (E 300), a
ascorbatului de sodiu (E 301) si a calciu disodiului EDTA
(E 385) in pateurile maghiare de ficat.

Este necesard actualizarea dispozitiilor actuale referitoare la
utilizarea sulfitilor (E 220 pand la E 228) in crustacee
semipreparate, struguri de masa si litchi.

In conformitate cu solicitarea unui stat membru si cu avizul
Comitetului stiintific pentru alimentatie umana din 5 mar-
tie 2003, 4-hexilrezorcinolul, care a fost autorizat la nivel
national in temeiul Directivei 89/107/CEE, ar trebui sd fie
autorizat la nivel comunitar.
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(20)  Terminologia utilizatd in Directiva 95/2/CE ar trebui adap-
tatd pentru a tine seama de Directiva 89/398/CEE a Con-
siliului din 3 mai 1989 de apropiere a legislatiilor statelor
membre privind produsele alimentare destinate unei
alimentatii ~ speciale (), Directiva 2002/46/CE a
Parlamentului European si a Consiliului din 10 iunie 2002
referitoare la apropierea legislatiilor statelor membre pri-
vind suplimentele alimentare (%) si Directiva 1999/21/CE a
Comisiei din 25 martie 1999 privind alimentele dietetice
destinate unor scopuri medicale speciale (3).

(21) Prin urmare, Directivele 95/2/CE si 94/35/CE ar trebui
modificate in consecintd,

ADOPTA PREZENTA DIRECTIVA:

Articolul 1
Directiva 95/2/CE se modificd dupd cum urmeaza:

1. Articolul 1 alineatul (3) litera (c) se inlocuieste cu urmatorul
text:

,(c) «suporturi», inclusiv solventii purtdtori, sunt substante uti-
lizate pentru dizolvarea, diluarea, dispersarea sau
modificarea fizici in alt mod a unui aditiv alimentar sau a
unei arome, fard a-i modifica functia [si fird ca acesta
(aceasta) sd aibd un rol tehnologic] in vederea facilitarii
manipuldrii, aplicdrii sau utilizarii acestuia(acesteia);”.

2. Laarticolul 3 alineatul (2), termenul ,alimente de intdrcare” se
inlocuieste cu ,preparate pe bazd de cereale si alimente pentru
copii”.

3. Anexele se modificd in conformitate cu anexa I la prezenta
directiva.

Articolul 2

Anexa la Directiva 94/35/CE se modificd in conformitate cu
anexa II la prezenta directiva.

(") JO L 186, 30.6.1989, p. 27, directivi astfel cum a fost modificatd
ultima datd prin Regulamentul (CE) nr. 1882/2003.

(3 JOL183,12.7.2002, p. 51.

() JOLO91,7.4.1999, p. 29, directivi astfel cum a fost modificatd prin
Actul de aderare din 2003.

Articolul 3

(1) Statele membre asigurd punerea in aplicare a actelor cu putere
de lege si actelor administrative necesare pentru a se conforma
prezentei directive pand la 15 februarie 2008, in vederea:

(a) autorizdrii comercializdrii si utilizdrii produselor conforme cu
prezenta directivd pand la 15 februarie 2008;

(b) interzicerii comercializdrii si utilizdrii produselor conforme cu
prezenta directivd pand la 15 august 2008.

Cu toate acestea, produsele introduse pe piatd sau etichetate ina-
inte de 15 august 2008, care nu sunt conforme cu prezenta direc-
tivd, se pot comercializa pand la epuizarea stocurilor.

Comisiei 1i sunt comunicate de indatd de citre statele membre tex-
tele acestor acte, precum si un tabel de corespondentd intre
acestea si prezenta directiva.

(2) Atunci cand statele membre adoptd actele cu putere de lege si
actele administrative mentionate la alineatul (1), ele cuprind o
trimitere la prezenta directivd sau sunt insotite de o asemenea
trimitere la data publicirii lor oficiale. Statele membre stabilesc
modalitatea de efectuare a acestei trimiteri.

Articolul 4

Prezenta directivd intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Articolul 5

Prezenta directivd se adreseazi statelor membre.

Adoptati la Strasburg, 5 iulie 2006.
Pentru Parlamentul European Pentru Consiliu
Presedintele Presedintele

J. BORRELL FONTELLES P. LEHTOMAKI
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ANEXA I

Anexele la Directiva 95/2/CE se modificd dupd cum urmeazi:

1. Anexalse

modificd dupd cum urmeaza:

(a) la nota introductivd, se adaugd urmdtoarea notd:

,4. Substantele care figureazd la numerele E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 407a, E 410,
E 412,E 413,E 414, E 415,E 417, E 418 si E 440 nu se pot utiliza in produsele sub forma de jeleu in
mini-cescute, definite, in sensul prezentei directive, ca produse de cofetdrie sub forma de jeleu de
consistentd fermd, continute in mini-cescute sau mini-capsule semirigide, destinate a fi ingerate intr-o
singurd muscdturd prin exercitarea presiunii pe mini-cescute sau mini-capsule pentru a proiecta produsul

de

cofetdrie in gurd.”;

(b) 1in tabel, se insereazd urmatoarea linie:

JE 462

Etilcelulozd”

2. Anexa Il se

(a) randul pentru ,branzd maturatd” se inlocuieste cu urmatorul text:

modificd dupd cum urmeaza:

X9

,Branzd maturata E 170 Carbonat de calciu

E 504 Carbonat de magneziu
E 509 Clorurd de calciu
E 575 Glucono-deltalactoni

E 500ii Carbonat acid de sodiu

quantum satis

quantum satis (doar pentru branza din
lapte acru)”;

(b) la randul pentru ,Pain courant francais”, dupd cuvintele ,Pain courant frangais”, se adaugd urmdtoarele cuvinte:
JFriss biizakenyér, fehér és félbarna kenyerek”;

() larandul pentru ,Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras”, dupd cuvintele ,Foie gras, foie gras entier, blocs de foie
gras”, se adaugd urmdtoarele cuvinte: ,Libamdj, libamdj egészben, libamdj tsmbben”.

3. Anexa IIl se modificd dupd cum urmeaza:

(a) partea A se modificd dupd cum urmeaza:

(i) in tabelul intitulat ,Sorbati, benzoati si p-hidroxibenzoati”, rindurile pentru ,E 216 p-hidroxibenzoat de
propil” si ,E 217 compus sodic de p-hidroxibenzoat de propil” se elimin;

(ii) tabelul referitor la produse alimentare se modificd dupd cum urmeaza:

randurile urmitoare se elimina:

»Crevete semipreparate

2000

Cozi de rac semipreparate, precum | 2 000
si moluste gatite marinate
preambalate

Suplimente alimentare lichide

2 0007
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— se adaugd urmdtoarele randuri:

,Crustacee si moluste, 1000 2000
semipreparate
Suplimente alimentare definite de 2000

Directiva 2002/46/CE (), sub
forma lichidd

(") Directiva 2002/46/CE a Parlamentului European si a Consiliului (JO L 183, 12.7.2002, p. 51).”;

— Termenii ,Alimente dietetice destinate unor scopuri medicale speciale” se inlocuiesc cu termenii

»Alimente dietetice pentru scopuri medicale speciale, in sensul Directivei 1999/21/CE ()

() Directiva 1999/21/CE a Comisiei (JO L 91, 7.4.1999, p. 29).”;

(b) la partea B, tabelul pentru produse alimentare se modificd dupd cum urmeaza:

— randul pentru ,crustacee si cefalopode” se inlocuieste cu urmatorul text:

,Crustacee si cefalopode:

— proaspete, inghetate si congelate

— crustacee, familia Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:

— pand la 80 unitati
— intre 80 si 120 unitati
— peste 120 unitdti
Crustacee si cefalopode
— semipreparate

— crustacee semipreparate,
Aristaeidae:

— pand la 80 unitati
— fintre 80 si 120 unitati

— peste 120 unitdti

familia

Penaeidae,

Solenoceridae,

150 (1)

150 (1)
200 (1)

300 (1)

50 ()

135 (1)
180 (1)

270 (1)

(1) In partile comestibile.”

— pozitia ,Tipuri de amidon (exclusiv amidonul pentru alimente de intdrcare, formule de continuare si
formule de inceput)” se inlocuieste cu ,Tipuri de amidon (exclusiv amidonul din formule de inceput,
ormule de continuare si preparate pe baza de cereale si alimente pentru copii)”;

f le d t si preparate pe baza d le si alimente pent pii)”

— se adaugd urmatoarele randuri:

LSalsicha fresca

450

Struguri de masd

10

Litchi proaspete

10 (mdsurat pe partile

comestibile)”;
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(c) la partea C, tabelul pentru E 249, E 250, E 251 si E 252 se inlocuieste cu urmdtorul text:

Numele

Produsul alimentar

Adaosul maxim
care se poate
introduce in

timpul
procesului de
fabricatie (expri-
mat in NaNO)

Doza reziduald
maxima (expri-
matd in NaNO,)

E 249

E 250

Nitrit de
potasiu ()

Nitrit de
sodiu (¥)

Produse din carne

159 mgfkg

Produse din carne sterilizate
(Fo > 3,00) ()

100 mg/kg

Produse traditionale din carne,
tratate prin imersiune (1):
Wiltshire bacon (1.1);
Entremeada, entrecosto, chispe,
orelheira et cabeca (salgados)
Toucinho fumado (1.2)

si produse similare

Wiltshire ham (1.1)
si produse similare

Rohschinken nassgepokelt (1.6)
si produse similare

Cured tongue (1.3)

Produse traditionale din carne,
conservate prin tratament
uscat (2):

Dry cured bacon (2.1)

si produse similare

Dry cured ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);
Presunto, Presunto da pd si paio do
Lombo (2.3);

si produse similare

Rohschinken, trockengepikelt (2.5);
si produse similare

175 mgfkg

100 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

175 mgfkg

100 mg/kg

50 mg/kg

Alte produse din carne conser-
vate in mod traditional (3):

Vysocina

Selsky saldm

Turisticky trvanlivy saldm
Polican

Herkules

Lovecky saldm

Dunajskd klobdsa
Paprikds (3.5);

si produse similare

Rohschinken, trocken-
[nassgepokelt (3.1);

si produse similare
Jellied veal et brisket (3.2)

180 mg/kg

50 mg/kg
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Numele

Produsul alimentar

Adaosul maxim
care se poate intro-
duce in timpul
procesului de fabri-
catie (exprimat in
NaNO,)

Doza reziduald
maxima (expri-
matd in NaNO,)

E 251
E 252

Nitrat de
potasiu (%)
Nitrat de
sodiu (2)

Produse din carne fara trata-
ment termic

150 mg/kg

Produse traditionale din carne
tratate prin imersiune (1):

Kylmasavustettu poronliha/Kallrokt
renkott (1.4);

Wiltshire bacon si Wiltshire
ham (1.1);

Entremeada, entrecosto, chispe,
orelheira e cabega (salgados),
Toucinho fumado (1.2);
Rohschinken, nassgepokelt (1.6)
si produse similare

Bacon, filet de bacon (1.5);
si produse similare

Cured tongue (1.3)

Produse traditionale din carne,
conservate prin tratament

uscat (2):

Dry cured bacon si Dry cured

ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd si paio do
Lombo (2.3);

Rohschinken, trockengepokelt (2.5);
si produse similare

Jambon sec, jambon sel sec et
autres piéces maturées séchées
similaires (2.4)

300 mg/kg

250 mgfkg

250 mg/kg fira
adaos de E 249
sau E 250

10 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg fird
adaos de E 249
sau E 250

Alte produse din carne conser-
vate in mod traditional (3):
Rohwiirste (Salami et

Kantwurst) (3.3);

Rohschinken, trocken-
[nassgepikelt (3.1);
si produse similare

Salchichén y chorizo tradicionales
de larga curacién (3.4);
Saucissons secs (3.6);

si produse similare

Jellied veal et brisket (3.2);

300 mg/kg (fara
adaos de
E 249 sau E 250)

250 mgfkg (fard
adaos de E 249
sau E 250)

250 mg/kg

10 mg/kg
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Nr. E Numele

Produsul alimentar

Adaosul maxim
care se poate
introduce in

timpul
procesului de

Doza reziduald
maxima (expri-
matd in NaNO,)

fabricatie (expri-
mat in NaNO)

Branza de pastd durd,
semimoale si moale

150 mg/kg in
laptele pentru
branzd sau o
dozi echiva-
lentd, in cazul
in care se ada-
ugd dupi eli-
minarea
zerului si ada-
ugarea de apd

Inlocuitor de branzi pe bazi de
produse lactate

Hering marinat si sprot 500 mg/kg

1.

1.

1.

1.

1.

3.

3.

3.
3.

3.

—

2
3

v

6

1

2

4
5

(=2}

Atunci cand se eticheteazd «pentru uz alimentar, nitritul se poate vinde doar in amestec cu sarea sau cu un inlocuitor de
sare.

Valoarea Fo 3 este echivalentd cu un tratament termic de 3 minute la 121 °C (reducerea incirciturii bacteriene de un
miliard de spori in fiecare 1 000 conserve la un spor in 1 000 de conserve.

Nitratii pot fi prezenti in unele produse din carne tratate termic, rezultdnd din transformarea naturald a nitritilor in nitrati
in mediu slab acid.

Produsele din carne sunt imersate in solutia de tratare ce contine nitriti si/sau nitrai, sare si alte componente. Produsele
din carne pot fi supuse altor tratamente, de exemplu, afumare.

Se injecteazd o solutie de tratare in carne, urmatd de tratarea prin imersiune timp de 3 pand la 10 zile. Saramura mai
contine culturi microbiologice de initiere.

Tratare prin imersiune timp de 3-5 zile. Produsul nu este supus la tratament termic si prezintd o activitate mare cu apa.
Tratare prin imersiune in saramura timp de cel putin 4 zile si pre-fierbere.

Se injecteazd solutia de tratare in carne, dupd care urmeaza tratarea prin imersiune. Timpul de tratare este 14 21 de zile,
urmat de maturare cu fum la rece timp de 4-5 siptimani.

Produsul este tratat prin imersiune timp de 4-5 zile la 5-7 °C, se supune unei maturari de obicei, timp de 24-40 ore la
22 °C, se poate afuma timp de 24 ore la 20-25 °C si se depoziteazd timp de 3-6 siptimani la 12-14 °C

Durata de tratare este de aproximativ 2 zile/kg, in functie de forma si greutatea bucitii de carne, urmatd de
stabilizare/maturare.

Procedeul de tratare uscatd presupune aplicarea uscatd a amestecului de tratare care contine nitriti si/sau nitrati, sare si
alte componente pe suprafata carnii, urmatd de o perioadd de stabilizare/maturare. Produsele din carne se pot supune si
altor tratamente, de exemplu, afumare.

Tratare uscatd, urmatd de maturare, timp de cel putin 4 zile.

Tratare uscatd, cu o perioada de stabilizare de cel putin 10 zile si o perioadd de maturare de peste 45 de zile.

Tratare uscatd timp de 10-15 zile, urmata de o stabilizare de 30-45 zile si o perioadd de maturare de cel putin 2 luni.
Tratare timp de 3 zile + 1 zi/kg, urmatd de o perioadd de post-tratare cu sare timp de 1 sdptdimand si o perioadd de
maturare/coacere de 45 de zile pana la 18 luni.

Timpul de tratare depinde de forma si greutatea bucitilor de carne si este de aproximativ 10-14 zile, urmat de
stabilizare/maturare.

Procedeele de tratare prin imersiune si tratare uscatd, utilizate in combinatie sau cele in care se includ nitrit si/sau nitrat
intr-un produs compus sau in care solutia de conservare se injecteazd in produs inainte de preparare. Produsul se poate
supune la alte tratamente, de exemplu, afumare.

Conservarea uscatd si conservarea prin imersiune utilizate in combinatie (fird injectia de solutie de tratare). Timpul de
tratare care depinde de forma si greutatea bucdtilor de carne este de aproximativ 14-35 zile, urmat de stabilizare/maturare.
Injectarea de solutie de tratare, urmatd dupa cel putin 2 zile, tratament termic in apd fiartd timp de 3 ore.

Produsul are o perioadd de maturare de minimum 4 sdptimani si un raport apa/proteine mai mic de 1,7.

Perioadd de maturare de cel putin 30 de zile.

Produs uscat, tratat termic pand la 70 °C, urmat de uscare si tratare cu fum timp de 8-12 zile. Produsul fermentat este
supus unui proces de fermentare in trei etape timp de 14-30 zile, urmat de afumare.

Carnati fard adaos de nitriti, cruzi, fermentati si uscati. Produsul este fermentat la temperaturi de 18-22 °C sau mai mici
(10-12 °C) si apoi trece printr-o perioadd de maturare/coacere de 3 sdptimani. Produsul are un raport apd/proteine mai
mic de 1,7.;
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(d) partea D se modificd dupd cum urmeaza:

(i) nota se inlocuieste cu textul urmator: ,Semnul * din tabel se referd la regula de proportionalitate: in cazul
in care se utilizeazd combinatii de galati, TBHQ, BHA si BHT, dozele individuale trebuie reduse

proportional.”;

(i) randul pentru E 310-E 321 si pozitia pentru E 310-E 320 se inlocuiesc cu urmatorul text:

LE 310 Galat de propil

E 311 Galat de octil

E 312 Galat de dodecil

E 319 Butilhidrochinond terfiard
(TBHQ)

E 320 Hidroxianisol butilat
(BHA)

E 321 Hidroxitoluen butilat

(BHT)

Grasimi si uleiuri pentru
fabricarea profesionald a
produselor alimentare tratate
termic

Ulei si grasime pentru prdjire,
exclusiv uleiul din turtd de
mdsline

200* (galati, TBHQ si
BHA, individual sau
combinati)

100* (BHT)

Grasime de porc; ulei de peste;
grasime de vitd, pasdre si de oaie

Amestecuri pentru prajituri
Gustdri pe bazd de cereale
Lapte praf pentru distribuitoare
automate

exprimat in raport cu
substanta grasd in cele doud
cazuri

200 (galati, TBHQ si BHA,
individual sau combinati)

Supe si bulion deshidratate
Sosuri

Carne deshidratatd

Nuci prelucrate

Cereale pre-fierte

exprimati in raport cu
substanta grasd

Produse de asezonare si condi-
mente

200 (galati si BHA, indivi-
dual sau combinati)
exprimati in raport cu
substanta grasd

Cartofi deshidratati

25 (galati; TBHQ si BHA,
individual sau combinati)

Gumd de mestecat
Suplimente alimentare in sensul
Directivei 2002/46/CE

400 (galagi; TBHQ, BHT si
BHA, individual sau
combinati)

Uleiuri esentiale

Arome, altele decdt uleiurile esen-
tiale

1 000 (galati; TBHQ si
BHA, individual sau
combinati)

100* (galati, individual sau
combinati)

200* (TBHQ si BHA, indi-
vidual sau combinati)”;

(iii) se adaugd urmdtorul rand:

LE 586 4-hexilrezorcinol

Crustacee proaspete,
inghetate si congelate

2 mg/kg sub formd de reziduuri in
carnea crustaceelor”;
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4. Anexa IV se modificd dupd cum urmeazi:

(a) randul pentru E 385 se inlocuieste cu urmdtorul text:

JE 385

Etilen-diamin-tetraacetat de
calciu i disodiu
(calciu disodiu EDTA)

Sosuri emulsionate

Leguminoase, legume, ciuperci si
anghinare in conserve

Crustacee si moluste in conserve
Pegte in conserve

Grdsimi tartinabile in sensul anexe-
lor B si C la Regulamentul (CE)

nr. 2991/94 (1), cu un continut de
grdsime de 41 % sau mai mic

Crustacee inghetate si congelate

Libamdj, egészben és tmbben

75 mgfkg

250 mg/kg

75 mg/kg
75 mg/kg

100 mg/kg

75 mg/kg

250 mg/kg

() JOL 316, 9.12.1994, p. 2.;

(b) dupd randul pentru E 967, se insereazd urmdtorul rand:

JE 968

Eritritol

Produse alimentare in general [cu
exceptia bauturilor si a
produselor alimentare mentio-
nate la articolul 2 alineatul (3)]

Peste, crustacee, moluste si
cefalopode neprelucrate,
inghetate si congelate

Lichioruri

quantum satis

quantum satis

quantum satis

Pentru alte scopuri decat
indulcire”;

() se adaugd urmitorul rand:

JE 426

Hemicelulozd de soia

Bauturi pe bazd de produse lactate
destinate vanzdrii cu amdnuntul

Suplimente alimentare in sensul
Directivei 2002/46/CE

Sosuri emulsionate

Produse de brutdrie find, pre-
ambalate, destinate vanzdrii cu
amdnuntul

Tditei orientali gata de consum,
preambalai, destinagi vanzdrii cu
amdnuntul

Orez gata de consum, preambalat,
destinat vanzdrii cu amdnuntul

5/l

1,5 g/l

30 g/l

10 g/l

10 g/l

10 g/l
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(d)

Produse prelucrate din cartofi si orez, | 10 g/l
preambalate (inclusiv produsele pre-
lucrate congelate, inghetate, refrige-
rate i uscate) destinate vanzdrii cu

amdnuntul

Produse din oud, deshidratate, con- 10 g/l
centrate, congelate si inghetate

Produse de cofetdrie sub formd de 10 g/kg";
jeleuri, cu exceptia jeleurilor in mini-
cescufe

la randul E 468, termenii ,Suplimente alimentare solide” se inlocuiesc cu termenii ,Suplimente alimentare in
sensul Directivei 2002/46/CE, furnizate in forma solidd”;

la randul E 338-E 452, termenii ,Suplimente alimentare” se inlocuiesc cu termenii ,Suplimente alimentare in
sensul Directivei 2002/46/CE”;

larandul E 405, randul E 416, randul E 432-E 436, randul E 473 si E 474, randul E 475, randul E 491-E 495,
randul E 551-E 559 si randul E 901-E 904, termenii ,Suplimente alimentare dietetice” se inlocuiesc cu termenii
»Suplimente alimentare in sensul Directivei 2002/46/CE";

la randul E 1201 si E 1202, termenii ,Suplimente alimentare dietetice sub forma de tablete si tablete filmate”
se inlocuiesc cu termenii ,Suplimente alimentare in sensul Directivei 2002/46/CE, sub formd de tablete si
tablete filmate”;

la randul E 405, randul E 432-E 436, randul E 473 si rindul E 474, randul E 475, randul E 477, randul E 481
si E 482, randul E 491-E 495, termenii ,Alimente dietetice destinate unor scopuri medicale speciale” se
inlocuiesc cu termenii ,Alimente dietetice destinate unor scopuri medicale speciale, in sensul Directivei
1999/21/CE;

randurile E 1505-E 1520 se inlocuiesc cu urmitorul text:

,E 1505 Citrat de trietil Arome 3 g/kg de la toate sursele din produsele alimen-
tare consumate sau reconstituite in conformitate
. L cu instructiunile producatorului; individual sau
E1517 I?jl‘acetgt fie gliceril in amestec. In cazul bauturilor, cu exceptia
(diaceting) lichiorurilor cremd, doza maximd de E 1520
este de 1 g/I";
E1518 Triacetat de gliceril
(triacetind)
E 1520 Propan-1,2-diol
(propilenglicol)

se adaugd urmdtoarele randuri:

JE 1204 Polulan Suplimente alimentare in sensul quantum satis
Directivei 2002/46/CE, sub forma
de capsule si tablete

Microdulciuri sub formd de foite quantum satis
pentru improspdtarea respirafiei

E 1452 Octenilsuccinat de amidon | Preparate de vitamine incapsulate in | 35 g/kg in suplimentul
si aluminiu suplimentele alimentare in sensul alimentar”.
Directivei 2002/46/CE
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5. Anexa V se modificd dupd cum urmeaza:

(a) dupd randul E 967, se insereazd urmdtorul rand:

JE 968

Eritritol”;

(b) dupd randul E 466, se insereazd urmdtorul rand:

LE 462

Etilcelulozad”;

() la coloana a treia de la randul E 551 si E 552, se adaugd urmdtoarea tezd:

JPentru E 551: in E 171 dioxid de titan si E 172 oxizi si hidroxizi de fier (maximum 90 % in raport cu

pigmentul).”

6. Anexa VI se modificd dupd cum urmeazi:

(a) la primul, al doilea si al treilea paragraf din nota introductivd, termenul ,alimente pentru intdrcare” se
inlocuieste cu termenii ,Preparate pe baza de cereale si alimente pentru copii”;

(b) la partea 3, in titlu, la randul E 170-E 526, rdndul E 500, E 501 si E 503, rdndul E 338, randul E 410-E 440,
randul E 1404-E 1450 si rdndul E 1451, termenul ,alimente pentru intdrcare” se inlocuieste cu termenii
LPreparate pe bazd de cereale si alimente pentru copii”;

() la partea 4, dupd randul E 472c, se insereazd urmdtorul rand:

JE 473

Esterii zaharozei ai acizilor
grasi

120 mg/l

Produse ce contin proteine hidrolizate,
peptide si aminoacizi”.
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ANEXA II

Anexa la Directiva 94/35/CE se modificd dupd cum urmeazd:
1. La prima coloand a randului pentru E 420-E 967, se adaugd ,E 968”.

2. La coloana a doua a randului pentru E 420-E 967, se adaugd ,Eritritol”.



