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DIRECTIVA 2006/52/CE DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO

de 5 de Julho de 2006

que altera a Directiva 95/2/CE relativa aos aditivos alimentares com excep¢io dos corantes e dos
edulcorantes e a Directiva 94/35/CE relativa aos edulcorantes para utilizacio nos géneros alimentares

O PARLAMENTO EUROPEU E O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,
nomeadamente o artigo 95.°,

Tendo em conta a proposta da Comissio,

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e Social
Europeu (),

Deliberando nos termos do artigo 251.° do Tratado (%),

Considerando o seguinte:

1

Os aditivos alimentares s6 podem ser aprovados para
utilizagdo nos géneros alimenticios se estiverem conformes
com o disposto no anexo II da Directiva 89/107/CEE do
Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, relativa a
aproximagdo das legislacdes dos Estados-Membros respei-
tantes aos aditivos que podem ser utilizados nos géneros
alimenticios destinados a alimentagdo humana (?).

A Directiva 95/2/CE (* estabelece uma lista de aditivos
alimentares que podem ser utilizados na Comunidade e as
respectivas condi¢des de utilizagdo.

A Directiva 94/35/CE (%) estabelece uma lista de edulco-
rantes que podem ser utilizados na Comunidade e as
respectivas condi¢des de utilizagdo.

Registou-se uma evolugdo técnica no dominio dos aditivos
alimentares desde a adopgdo das Directivas 95/2/CE e 94/
[35/CE. E necessério proceder a adaptagio destas directivas
de forma a ter em conta essa evolugio.

) JO C 255 de 14.10.2005, p. 59.

Parecer do Parlamento Europeu de 26 de Outubro de 2005 (ainda
ndo publicado no Jornal Oficial) e decisio do Conselho de
2 de Junho de 2006.

JO L 40 de 11.2.1989, p. 27. Directiva com a dltima redacgdo que lhe
foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 18822003 do Parlamento
Europeu e do Conselho (JO L 284 de 31.10.2003, p. 1).

JO L 61 de 18.3.1995, p. 1. Directiva com a tltima redacgdo que lhe
foi dada pela Directiva 2003/114/CE (JO L 24 de 29.1.2004, p. 58).
JO L 237 de 10.9.1994, p. 3. Directiva com a tltima redaccio que lhe
foi dada pela Directiva 2003/115/CE (JO L 24 de 29.1.2004, p. 65).

©)

Com base no parecer da Autoridade Europeia para a
Seguranga  dos  Alimentos  (EFSA), emitido em
26 de Novembro de 2003, sdo efectuadas alteracdes a
autorizagdes actuais, no sentido de manter o teor de
nitrosaminas o mais baixo possivel, reduzindo o teor de
nitritos e de nitratos adicionados aos alimentos, conti-
nuando a manter a seguranga microbioldgica dos produtos
alimentares. A EFSA recomenda que os teores de nitritos e
de nitratos sejam definidos na legislagdo como «quantidade
adicionada». E ainda de parecer que é a quantidade
adicionada de nitritos, e n3o a respectiva quantidade
residual, que contribui para uma actividade inibidora do
C. botulinum. As disposi¢des actuais deverdo ser alteradas de
forma a que os teores mdximos autorizados, tal como
mencionado pela EFSA, em produtos a base de carne ndo
tratados termicamente e tratados termicamente, em queijos
e em peixe sejam expressos como quantidades adicionadas.
Excepcionalmente, no entanto, deverdo ser definidos teores
residuais maximos para determinados produtos a base de
carne fabricados tradicionalmente, na condicio de esses
produtos serem devidamente definidos e identificados. E
necessdrio assegurar que os teores definidos ndo excedam a
dose didria admissivel (DDA) estabelecida pelo Comité
Cientifico da Alimentagdo Humana (CCAH) em 1990. Os
produtos ndo designados especificamente na presente
directiva, mas produzidos tradicionalmente de modo
semelhante (ou seja, produtos similares), podem, se
necessario, ser classificados por categorias nos termos dos
artigos 5.° e 6.° da Directiva 95/2/CE. Relativamente ao
queijo, o teor deverd ser expresso como quantidade
adicionada ao leite para queijo. Caso tenha sido utilizado
um processo em que a remocdo do soro lacteo e a adicdo de
dgua se siga a adicdo de nitrato, os teores resultantes
deverdo ser idénticos aos que seriam obtidos se o nitrato
fosse adicionado directamente ao leite para queijo.

A Directiva 2003/114/CE, que altera a Directiva 95/2/CE,
obrigou a Comissdo e a EFSA a reanalisarem as condi¢des
de utilizacdo dos aditivos E 214 a E 219, p-hidroxibenzoatos
e seus sais de sodio até 1 de Julho de 2004. A EFSA avaliou
os dados relativos a seguranga dos p-hidroxibenzoatos,
tendo emitido parecer em 13 de Julho de 2004. A EFSA
estabeleceu uma DDA para todo o grupo de 0-10 mg/kg de
peso corporal para a soma dos ésteres de metilo e etilo do
acido p-hidroxibenzdico e respectivos sais de sédio. A EFSA
considerou que o propilparabeno ndo deverd ser incluido
nesta DDA de grupo visto que esta substancia, contra-
riamente ao metilparabeno e ao etilparabeno, produziu
efeitos sobre as hormonas sexuais e os 6rgos reprodutores
em ratos jovens. Por conseguinte, ndo foi possivel a EFSA
recomendar uma DDA para o propilparabeno, devido a
auséncia de um nivel de efeito adverso ndo observado
(NOAEL). E necessério retirar o E 216 p-hidroxibenzoato de
propilo e o E 217 sal de sé6dio do p-hidroxibenzoato de
propilo da Directiva 95/2/CE. Além disso, é necessdrio
retirar a utilizagdo de p-hidroxibenzoatos em suplementos
alimentares dietéticos liquidos.
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A Decisio 2004/374/CE da Comissdo (!) suspendeu a
colocagdo no mercado e a importagio de miniembalagens
de gelatina contendo aditivos alimentares gelificantes
derivados de algas e de determinadas gomas devido ao
risco de asfixia destes produtos. Na sequéncia de uma
revisio dessa decisdo, é necessirio excluir a utilizagio de
determinados aditivos alimentares gelificantes em miniem-
balagens de gelatina.

O Comité Cientifico da Alimentacio Humana avaliou as
informacdes relativas a seguranca do eritritol, tendo
emitido parecer em 5 de Margo de 2003. O Comité
concluiu que a utilizacdo de eritritol como aditivo alimentar
¢ aceitdvel. O Comité salientou também que o eritritol
possui um efeito laxante, mas numa dose superior a de
outros polidis. O eritritol possui muitas propriedades
tecnoldgicas ndo adogantes importantes num vasto con-
junto de alimentos, desde os produtos de confeitaria aos
produtos lacteos. Incluem-se as fun¢des de intensificador de
sabor, agente de transporte, humidificante, estabilizador,
espessante, agente de volume e sequestrante. E necessario
autorizar a utilizagdo de eritritol nas mesmas aplicagdes
alimentares que os restantes polidis actualmente autoriza-
dos. E ainda necessario alterar a Directiva 94/35/CE, visto
que o eritritol pode também ser utilizado para fins
adogantes como os restantes polidis actualmente autoriza-
dos.

O Comité Cientifico da Alimentagdo Humana avaliou os
dados relativos a seguranga da hemicelulose de soja, tendo
emitido parecer em 4 de Abril de 2003. O Comité concluiu
que a utilizagio de hemicelulose de soja é aceitivel em
determinados alimentos para os quais foi solicitada e em
determinados teores de inclusdo. E, pois, adequado
autorizar tal utilizacgdo para determinados fins. Nio
obstante, para facilitar a situacdo das pessoas alérgicas, essa
utilizacdo ndo deverd ser permitida nos alimentos ndo
transformados em que ndo se espera a presenca de residuos
de soja. Em qualquer caso, os consumidores deverdo ser
informados quando os produtos contenham hemicelulose
derivada de soja, nos termos da Directiva 2000/13/CE do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 20 de Marco
de 2000, relativa a aproximagdo das legislagdes dos
Estados-Membros respeitantes a rotulagem, apresentagdo e
publicidade dos géneros alimenticios (2).

A EFSA avaliou os dados relativos a seguranga da
etilcelulose, tendo emitido parecer em 17 de Fevereiro
de 2004. A Autoridade decidiu incluir a etilcelulose no
grupo de DDA «do especificada» para as celuloses
modificadas criado pelo Comité Cientifico da Alimentacio
Humana. A principal aplicacio da etilcelulose é nos
suplementos alimentares e nos aromas encapsulados. A
utilizacdo de etilcelulose deverd, por isso, ser autorizada de
forma semelhante a outras celuloses.

() JO L 118 de 23.4.2004, p. 70.
() JO L 109 de 6.5.2000, p. 29. Directiva com a tltima redac¢do que

lhe foi dada pela Directiva 2003/89/CE (JO L 308 de 25.11.2003,
p. 15).

(11)

(12)

(13)

(14)

(15)

(18)

(19)

A EFSA avaliou os dados relativos a seguranca do pullulan,
tendo emitido parecer em 13 de Julho de 2004. A
Autoridade considerou aceitdvel a utilizagdo do pullulan
no revestimento de complementos alimentares apresenta-
dos sob a forma de cdpsulas e comprimidos, bem como em
peliculas refrescantes do halito, sendo, por conseguinte,
adequado autorizar estas utilizagdes do pullulan.

A EFSA avaliou os dados relativos a seguranca da
terc-butilhidroquinona (TBHQ), tendo emitido parecer em
12 de Julho de 2004. A Autoridade estabeleceu uma DDA
de 0-0,7 mg/kg de peso corporal para este antioxidante,
tendo concluido que a sua utilizacdo seria aceitdvel em
determinados alimentos e em determinados teores de
inclusdo, sendo, por conseguinte, adequado autorizar este
aditivo.

O Comité Cientifico da Alimentacio Humana avaliou as
informacdes sobre a seguranca do octenilsuccinato de
amido aluminico, tendo emitido parecer em 21 de Marco
de 1997. O Comité considerou que a utilizacdo deste aditivo
como componente de vitaminas e carotendides microen-
capsulados pode ser aceitdvel, sendo, por conseguinte,
adequado autorizar a sua utiliza¢do.

Durante o fabrico de queijo de leite coalhado, o E 500ii
hidrogenocarbonato de sédio ¢é adicionado ao leite
pasteurizado de forma a tamponar a acidez causada pelo
dcido lactico a um pH adequado, criando, assim, as
condi¢des de desenvolvimento necessdrias as culturas
responsaveis pela cura. E, por conseguinte, adequado
autorizar a utilizacdo de hidrogenocarbonato de sédio em
queijo de leite coalhado.

Actualmente, é autorizada a utilizacio de uma mistura de
sorbatos (E 200, E 202 ¢ E 203) e benzoatos (E 210 a E
213) em camardes cozidos, para fins de conservacio. E
adequado alargar aquela autoriza¢do a sua utilizacio em
todos os crustdceos e moluscos cozidos.

O E 551 diéxido de silicio é autorizado como agente de
transporte para corantes alimentares a um teor maximo de
5 %. Deverd também ser autorizada a utilizacdo de di6xido
de silicio como agente de transporte para os corantes
alimentares E 171 didxido de titanio e E 172 o6xidos e
hidréxidos de ferro com um teor maximo de 90 % em
relacdo ao pigmento.

A Directiva 95/2/CE limita a utilizacio de aditivos
enumerados no seu anexo [ no pdo tradicional francés
«Pain courant frangais>. O mesmo limite deverd aplicar-se ao
pio tradicional hiingaro semelhante. E também adequado
autorizar a utilizacio de dcido ascorbico (E 300), ascorbato
de sodio (E 301) e EDTA de célcio dissédico (E 385) nas
pastas de figado htngaras.

E necessario actualizar as disposi¢des em vigor no que
respeita a utilizagdo dos sulfitos (E 220 a E 228) em
crustaceos cozidos, uvas de mesa e lichias.

De acordo com o pedido de um Estado-Membro e com o
parecer do Comité Cientifico da Alimentagdo Humana de
5 de Margo de 2003, o 4-hexilresorcinol, que foi autorizado
a nivel nacional ao abrigo da Directiva 89/107/CEE, deverd
ser autorizado a nivel comunitario.
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(20) A terminologia utilizada na Directiva 95/2/CE deverd ser
adaptada para ter em conta a Directiva 89/398/CEE do
Conselho, de 3 de Maio de 1989, relativa a aproximagdo das
legislagdes dos Estados-Membros respeitantes aos géneros
alimenticios destinados a uma alimentacdo especial ('), a
Directiva 2002/46/CE do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 10 de Junho de 2002, relativa a aproximacdo
das legislagdes dos Estados-Membros respeitantes aos
suplementos alimentares (), e a Directiva 1999/21/CE da
Comissdo, de 25 de Marco de 1999, relativa aos alimentos
dietéticos destinados a fins medicinais especificos (3).

(21) Por conseguinte, importa alterar a Directiva 95/2/CE e a
Directiva 94/35/CE em conformidade,

ADOPTARAM A PRESENTE DIRECTIVA:
Artigo 1.°
A Directiva 95/2/CE ¢ alterada do seguinte modo:

1. A alinea ¢) do n.° 3 do artigo 1.° passa a ter a seguinte
redaccio:

«) “Agentes de transporte”, incluindo os solventes de
transporte, as substancias utilizadas para dissolver,
diluir, dispersar ou de outro modo modificar
fisicamente um aditivo alimentar sem alterar a sua
funcdo (e sem que eles proprios exercam quaisquer
efeitos tecnoldgicos), a fim de facilitar o respectivo
manuseamento, aplicacdo ou utilizagio;»;

2. No n° 2 do artigo 3.°, a expressio «alimentos para
desmame» ¢ substituida pela expressdo «alimentos trans-
formados a base de cereais e alimentos para bebésy;

3.  Os anexos sio alterados de acordo com o anexo I da
presente directiva.

Artigo 2.°

O anexo da Directiva 94/35/CE ¢ alterado de acordo com o
anexo II da presente directiva.

(") JO L 186 de 30.6.1989, p. 27. Directiva com a tiltima redac¢do que
lhe foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 1882/2003.

() JOL 183 de 12.7.2002, p. 51.

() JOL91 de 7.4.1999, p. 29. Directiva alterada pelo Acto de Adesdo de
2003.

Artigo 3.°

1. Os Estados-Membros devem por em vigor, até
15 de Fevereiro de 2008, as disposicdes legislativas, regulamen-
tares e administrativas necessdrias para dar cumprimento a
presente directiva de forma a:

a)  Autorizar o comércio e a utilizagdo de produtos conformes
a presente directiva, até 15 de Fevereiro de 2008;

b) Proibir o comércio e a utilizagdo de produtos ndo
conformes a presente directiva, até 15 de Agosto de 2008.

No entanto, os produtos colocados no mercado ou rotulados
antes de 15 de Agosto de 2008 que ndo cumpram o disposto na
presente directiva podem ser comercializados até ao esgotamento
das existéncias.

Os Estados-Membros devem comunicar imediatamente a
Comissdo o texto das referidas disposi¢des, bem como um
quadro de correspondéncia entre essas disposicdes e a presente
directiva.

2. Quando os Estados-Membros aprovarem as disposi¢des
legislativas, regulamentares e administrativas referidas no n.° 1,
estas devem incluir uma referéncia a presente directiva ou ser
acompanhadas dessa referéncia aquando da sua publicagio
oficial. As modalidades dessa referéncia sio aprovadas pelos
Estados-Membros.

Artigo 4.°

A presente directiva entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao
da sua publicagdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

Artigo 5.°

Os Estados-Membros sdo os destinatdrios da presente directiva.

Feito em Estrasburgo, em 5 de Julho de 2006.

Pelo Conselho
A Presidente
P. LEHTOMAKI

Pelo Parlamento Europeu
O Presidente
J. BORRELL FONTELLES
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ANEXO |

Os anexos da Directiva 95/2/CE sdo alterados do seguinte modo:

1.

O anexo [ ¢ alterado do seguinte modo:

a)  Na nota introdutéria, é aditada a seguinte nota:

«4.  Assubstancias E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413, E 414, E 415,
E 417, E 418e¢ E 440 ndo podem ser utilizadas em miniembalagens de gelatina definidas, para efeitos da
presente directiva, como produtos de confeitaria a base de gelificantes de consisténcia firme, embalados
em miniembalagens ou minicdpsulas semi-rigidas, que se destinam a ser ingeridos de uma s vez
exercendo pressdo sobre a referida embalagem para projectar a gelatina directamente na boca.»;

b)  No quadro, ¢ aditada a seguinte linha:

«E 462

Etilcelulose»;

O anexo II é alterado do seguinte modo:

a) A linha correspondente aos «queijos curados» passa a ter a seguinte redacgio:

«Queijos curados

E 170 Carbonato de célcio

E 504 Carbonatos de magnésio
E 509 Cloreto de célcio

E 575 Glucono-delta-lactona

E 500ii Hidrogenocarbonato
de sédio

quantum satis

quantum satis (apenas para o queijo de
leite coalhado)»;

b)  Nalinha correspondente ao «Pain courant francais», apds «Pain courant francais» é aditado: «Friss biizakenyér, fehér és

félbarna kenyerek»;

¢)  Nalinha correspondente ao «Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras», apds as palavras «Foie gras, foie gras entier,
blocs de foie gras» sdo aditados os seguintes termos: «Libamdj, libamdj egészben, libamdj tombben».

O anexo I ¢ alterado do seguinte modo:

a) A parte A ¢ alterada do seguinte modo:

i) No quadro «Sorbatos, benzoatos e p-hidroxibenzoatos», sdo eliminadas as linhas correspondentes ao <E
216 p-hidroxibenzoato de propilo» e ao «E 217 Sal de sddio do p-hidroxibenzoato de propilo»;

ii) O quadro relativo aos géneros alimenticios é alterado do seguinte modo:

—  Sdo suprimidas as seguintes linhas:

«Camardes cozidos

2000

Caudas de lagostim de dgua doce, 2000
cozidas, e moluscos cozidos marina-
dos pré-embalados

Suplementos alimentares dietéticos
liquidos

2 000
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—  Sdo aditadas as seguintes linhas:

«Crusticeos e moluscos cozidos

1000

2000

Suplementos alimentares dietéticos,
tal como definidos na Directiva 2002/
[46/CE (*), fornecidos sob a forma
liquida

2000

(*) Directiva 2002/46/CE do Parlamento Europeu e do Conselho (JO L 183 de 12.7.2002, p. 51).»;

— A expressio «Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos» é substituida pela expressio
«Alimentos dietéticos destinados a fins medicinais especificos, tal como definidos na Directiva 1999/

121/CE (¥.

(*) Directiva 1999/21/CE da Comissdo (JO L 91 de 7.4.1999, p. 29).».

b)  Na parte B, o quadro relativo aos géneros alimenticios ¢ alterado do seguinte modo:

A linha relativa a «Crustdceos e cefalopodes» passa a ter a seguinte redacgdo:

«Crustdceos ¢ cefalopodes:

—  frescos, congelados e ultracongelados

—  crustaceos, familias Penaeidae, Solenoceridae, Aristacidae:

— até 80 unidades

— entre 80 e 120 unidades

—  mais de 120 unidades
Crustaceos ¢ cefaldpodes

—  Cozidos

—  cozidos, familias Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:

— até 80 unidades

— entre 80 e 120 unidades

—  mais de 120 unidades

150 (1)

150 (1)
200 (1)

300 (1)

50 (1)

135 (1)

180 (1)

270 (1)

(") Nas partes comestiveis.».

A expressio «Amidos (excluindo os amidos utilizados em preparados para lactentes, alimentos de
transi¢do e alimentos para desmame)» é substituida por «Amidos (excluindo os amidos utilizados em
preparados para lactentes, alimentos de transicdo, alimentos transformados a base de cereais ¢ alimentos

para bebés)»;

Sdo aditadas as seguintes linhas:

«Salsicha fresca

450

Uvas de mesa

10

Lichias frescas

10 (medido nas partes

comestiveis)»;
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¢)  Na parte C, o quadro para o E 249, 0 E 250, o E 251 e 0 E 252 passa a ter a seguinte redaccio:

«N.°E

Designagao

Géneros alimenticios

Teor maximo que
pode ser adicionado
durante o fabrico
(expresso

em NaNO,)

Teor maximo de
residuos
(expresso em
NaNO,)

E 249

E 250

Nitrito de potas-
sio (%)

Nitrito de
sodio (%)

Produtos a base de carne

150 mg/kg

Produtos a base de carne esterili-
zados (Fo > 3,00) ()

100 mg/kg

Produtos tradicionais a base de
carne curados por imersdo (1):

Wiltshire bacon (1.1);

Entremeada, entrecosto, chispe,
orelheira e cabeca (salgados),

toucinho fumado (1.2);
e produtos similares

Wiltshire ham (1.1);
e produtos similares

Rohschinken,
(1.6);
e produtos similares

trocken-nassgepokelt

Cured tongue (1.3)

Produtos tradicionais a base de
carne curados a seco (2):

Dry cured bacon (2.1);
e produtos similares

Dry cured ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd e paio do
lombo (2.3);

e produtos similares

Rohschinken, trockengepokelt (2.5);
e produtos similares

175 mglkg

100 mg/kg

50 mgf/kg

175 mglkg

100 mg/kg

50 mg/kg

Outros produtos a base de carne
curados tradicionalmente (3):

Vysocina

Selsky saldm

Turisticky trvanlivy saldm
Polican

Herkules

Lovecky saldm

Dunajskd klobdsa
Paprikds (3.5);

e produtos similares

Rohschinken,
(3.1)

e produtos similares
Jellied veal and brisket (3.2)

trocken-/nassgepokelt

180 mg/kg

50 mg/kg
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Teor maximo que
pode ser adicionado

Teor maximo de
residuos

N E Designacio Géneros alimenticios durante o fabrico
(expresso (expresso em
NaNO,)
em NaNO,)
E 251 Nitrato de Produtos a base de carne ndo | 150 mglkg
E 252 sédio (%) tratados termicamente
Nitrato de potds-
sio (%)
Produtos tradicionais 4 base de
carne curados por imersdo (1):
Kylmdsavustettu poronliha/ 300 mg/kg
Kallrokt renkott (1.4);
Wiltshire bacon e Wiltshire ham (1.1); 250 mglkg
Entremeada, entrecosto, chispe,
orelheira e cabega (salgados),
toucinho fumado (1.2);
Rohschinken, nassgepokelt (1.6);
e produtos similares
Bacon, Filet de bacon (1.5); 250 mg/kg
e produtos similares sem adicdo de
E 249 ou E
250
Cured tongue (1.3) 10 mg/kg
Produtos tradicionais a base de 250 mglkg
carne curados a seco (2):
Dry cured bacon e Dry cured ham
(2.1);
Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);
Presunto, presunto da pd e paio do
lombo (2.3);
Rohschinken, trockengepdkelt (2.5);
e produtos similares
Jambon sec, jambon sel sec et autres 250 mglkg
piéces maturées séchées similaires (2.4); (sem adicdo de
E 249 ou E
250)
Outros produtos tradicionais a base | 300 mg/kg (sem
de carne curados (3): adicdo de E 249
Rohwiirste (Salami e Kantwurst) (3.3); | ou E 250)
Rohschinken,  trocken-/nassgepokelt 250 mg/kg
(3.1);
e produtos similares
Salchichén y chorizo tradicionales de | 250 mg/kg
larga curacion (3.4); (sem adicio de E
Saucissons secs (3.6); 249 ou E 250)
e produtos similares
Jellied veal and brisket (3.2); 10 mg/kg
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Teor maximo que

- Teor maximo de
pode ser adicionado

. ids
N E Designagio Géneros alimenticios durante o fabrico residuos
(expresso (expresso em
NaNO,)
em NaNO,)

Queijo de pasta dura, semidura e | 150 mg/kg no
semimole leite para queijo
ou teor equiva-
lente no caso de
ser adicionado
apds a remocao
do soro lécteo e a
adi¢do de dgua

Suceddneo de queijo a base de
produtos lacteos

Conservas de arenque e espadilha | 500 mg/kg
em vinagre

1.2
13
1.4
1.5

1.6

21
2.2

23

2.4

2.5

3.1
3.2
33
3.4
3.5

3.6

Quando forem rotulados “para utilizacdo em géneros alimenticios”, os nitritos s6 podem ser comercializados em mistura
com sal ou substitutos do sal.

O valor Fo 3 € equivalente a 3 minutos de tratamento térmico a 121 °C (redugdo da carga bacteriana de mil milhdes de
esporos em cada 1 000 latas para um esporo em 1 000 latas).

Alguns produtos a base de carne tratados termicamente podem conter nitratos que resultam da conversdo natural dos
nitritos em nitratos num ambiente de baixa acidez.

Os produtos a base de carne sdo imersos numa solugdo de cura que contém nitritos efou nitratos, sal e outros
componentes. Podem ser submetidos a tratamentos adicionais, por exemplo, a fumagem.

A carne ¢ injectada com uma solu¢do de cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura
para a imersdo inclui também fermentos microbioldgicos.

Curados por imersdo durante 3 a 5 dias. O produto ndo é tratado termicamente e tem uma elevada actividade de dgua.
Curados por imersdo durante um minimo de 4 dias e pré-cozidos.

A carne é injectada com uma solucio de cura seguida de cura por imersdo. A duracdo da cura é de 14 a 21 dias, seguida
de maturagdo por fumagem a frio durante 4 a 5 semanas.

Curados por imersdo durante 4 a 5 dias a 5-7 °C, com um periodo de maturacdo normalmente de 24 a 40 horas a 22 °C,
eventualmente fumados durante 24 horas a 20-25 °C e armazenados durante 3 a 6 semanas a 12-14 °C.

Tempo de cura de aproximadamente 2 dias/kg, em funcdo da forma e do peso das pecas de carne, seguido de
estabilizagdo/maturacdo.

O processo de cura a seco consiste na aplicacdo a seco de uma mistura de cura que contém nitritos e/ou nitratos, sal e
outros componentes na superficie da carne, seguida de um periodo de estabilizagio/maturacio. Os produtos a base de
carne podem ser submetidos a tratamentos adicionais, por exemplo, a fumagem.

Cura a seco seguida de maturacdo durante, pelo menos, 4 dias.

Cura a seco seguida de um perfodo de estabilizagdo de, pelo menos, 10 dias e de um periodo de maturagdo superior a 45
dias.

Cura a seco durante 10 a 15 dias, seguida de um periodo de estabilizacdo de 30 a 45 dias e de um perfodo de maturacdo
de, pelo menos, 2 meses.

Cura a seco durante 3 dias + 1 dia/kg seguida de um perfodo de uma semana pés-salga e de um periodo de maturacdo de
45 dias a 18 meses.

Periodo de cura de aproximadamente 10 a 14 dias/kg, em funcdo da forma e do peso das pegas de carne, seguido de
estabilizacdo/maturacdo.

Processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinacdo ou nos casos em que esteja incluido nitrito efou
nitrato num produto composto ou a solugdo de cura seja injectada no produto antes da cozedura. Os produtos podem ser
submetidos a tratamentos adicionais, por exemplo, a fumagem.

Processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinagio (sem injec¢do da solucdo de cura). Periodo de cura
de aproximadamente 14 a 35 dias, em funcio da forma e do peso das pecas de carne, seguido de estabilizagio/maturacio.
Injecgdo de solugdo de cura seguida, apés um minimo de 2 dias, de cozedura em dgua a ferver durante 3 horas, no
maximo.

O produto tem um periodo minimo de maturagio de 4 semanas e um racio dgua/proteinas inferior a 1,7.

Periodo de maturagdo de, pelo menos, 30 dias.

Produto seco cozido a 70 °C e submetido seguidamente a um processo de secagem e fumagem durante 8 a 12 dias.
Produto fermentado submetido a um processo de fermentagdo em trés fases durante 14 a 30 dias, seguido de fumagem.
Salsichdo cru fermentado seco sem adigdo de nitritos. O produto é fermentado a temperaturas da ordem de 18-22 °C ou
inferiores (10-12 °C) e tem depois um perfodo minimo de maturagdo de 3 semanas. O produto tem um racio dgua/
[proteinas inferior a 1,7.5;
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d) A parte D € alterada do seguinte modo:

ii)

iii)

A nota passa a ter a seguinte redaccdo: «O sinal * que figura no quadro refere-se a regra da
proporcionalidade: quando forem utilizadas combinagdes de galatos, TBHQ, BHA e BHT, os teores de cada
uma destas substincias devem ser reduzidos proporcionalmente.»;

As linhas correspondentes aos E 310 a E 321e E 310 a E 320 passam a ter a seguinte redaccio:

«E 310

E 311

E 312

E 319

E 320

E 321

Galato de propilo

Galato de octilo

Galato de dodecilo
Terbutilhidroquinona

(TBHQ)

Butilhidroxianisolo
BHA)

Butilhidroxitoluen
(BHT)

Gorduras e dleos utilizados na
producdo ou preparagdo de
géneros alimenticios submetidos
a tratamentos térmicos

Oleos e gorduras para frituras,
com excepgdo do dleo de bagago
de azeitona

Banhas, 6leos de peixe e gorduras
de bovino, de aves e de ovinos

200* (galatos, TBHQ e
BHA, estremes ou em
combinacdo)

100* (BHT)

(ambos os valores
expressos em relacdo a
matéria gorda)

Misturas para bolos
Aperitivos a base de cereais

Leites em pé para maquinas de
distribuicdo automadtica

Sopas e caldos desidratados
Molhos

Produtos cdrneos desidratados
Frutos secos transformados
Cereais pré-cozidos

200 (galatos, TBHQ ¢
BHA, estremes ou em
combinacdo)

(expressos em relagdo a
matéria gorda)

Temperos e condimentos

200 (galatos e BHA,
estremes ou em combi-
nacdo), expressos em
relagdo a matéria gorda

Batata granulada desidratada

25 (galatos, TBHQ e
BHA, estremes ou em
combinacio)

Gomas de mascar

Suplementos dietéticos definidos
na Directiva 2002/46/CE

400 (galatos, TBHQ,
BHT e BHA, estremes ou
em combinacdo)

Oleos essenciais

1 000 (galatos, TBHQ e
BHA, estremes ou em
combinagio)

Aromas que ndo sejam 6leos
essenciais

100* (galatos, estremes
ou em combinagio)
200* (TBHQ e BHA,
estremes ou em combi-
nacao)»;

£ aditada a seguinte linha:

«E 586

4-Hexilresorcinol

Crusticeos frescos,
congelados e ultra-
congelados

crustaceo»;

2 mgfkg como residuo na carne de
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O anexo IV ¢ alterado do seguinte modo:

a) A linha correspondente ao E 385 passa a ter a seguinte redaccio:

«E 385 Etilenodiaminotetrace- Molhos emulsionados
tato de cdlcio dissddico
(EDTA de célcio disso-
dico)

Conservas de produtos horticolas e
de leguminosas, de cogumelos e de
alcachofras, em lata ou em frasco

Conservas de crusticeos e molus-
cos em lata ou em frasco

Conservas de peixe, em lata ou em
frasco

Matérias gordas para barrar cor-
respondentes as defini¢des dos
anexos B e C do Regulamento (CE)
n.° 2991/94 (*), com um teor de
matéria gorda igual ou inferior a
41%

Crustdceos congelados e ultracon-
gelados

Libamdj, egészben és tombben

75 mgfkg

250 mglkg

75 mglkg

75 mgfkg

100 mg/kg

75 mglkg

250 mg/kg

(*) JOL 316 de 9.12.1994, p. 2.»

b)  Ap6s a linha correspondente ao E 967, € inserida a seguinte linha:

«E 968 Eritritol Géneros alimenticios em geral
(excepto bebidas e géneros alimen-
ticios referidos no n.° 3 do artigo 2.

°)

Peixe, crustaceos, moluscos e cefa-
16podes nio transformados, con-
gelados e ultracongelados

quantum satis

quantum satis

Licores quantum satis
Para fins distintos dos de
edulcorante»;

o) [ aditada a seguinte linha:
«E 426 Hemicelulose de soja Bebidas de base ldctea para vendaa | 5 g/l

retalho

Suplementos alimentares, tal como | 1,5 g/

definidos na Directiva 2002/46/CE

Molhos emulsionados 30 g/l

Produtos de pastelaria fina pré-e- 10 g/kg

mbalados, para venda a retalho

Massas de tipo chinés (noodles) 10 g/kg

pré-embaladas e prontas a consu-

mir, para venda a retalho

Arroz pré-embalado e pronto a 10 g/kg

consumir, para venda a retalho
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Produtos transformados a base de | 10 g/kg
batata e de arroz (incluindo con-
gelados, ultracongelados, refrigera-
dos e desidratados), pré-embalados,
para venda a retalho

Ovoprodutos desidratados, con- 10 g/kg
centrados, congelados e ultracon-
gelados

Produtos de confeitaria a base de 10 g/kg»;
gelificantes, excepto miniembala-
gens de gelatina

Na linha correspondente ao E 468, a expressdo «Suplementos dietéticos sélidos» ¢ substituida pela expressio
«Suplementos alimentares, tal como definidos na Directiva 2002/46/CE, fornecidos sob a forma sdlida»;

Nas linhas correspondentes ao E 338 a E 452, a expressdo «Suplementos dietéticos» é substituida pela expressdo
«Suplementos alimentares, tal como definidos na Directiva 2002/46|CE»;

Nas linhas correspondentes ao E 405,E 416,E 432 aE 436,E473 eE 474, E 475, E 491 aE 495,E 551 aE 559
e E 901 a E 904, a expressdo «Suplementos alimentares dietéticos» é substituida pela expressdo «Suplementos
alimentares, tal como definidos na Directiva 2002/46/CE»;

Nas linhas correspondentes ao E 1201 e E 1202, a expressdo «Suplementos dietéticos sob a forma de
comprimidos e comprimidos revestidos» ¢ substituida pela expressio «Suplementos alimentares, tal como
definidos na Directiva 2002/46/CE, sob a forma de comprimidos e comprimidos revestidos»;

Nas linhas correspondentes aoE405,E432aE436,E473eE 474, E475,E 477, E481 e E 482, E 491 aE 495,
a expressdo «Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos» ¢ substituida pela expressio «Alimentos

dietéticos para fins medicinais especificos, tal como definidos na Directiva 1999/21/CE»;

A linha correspondente aos E 1505 a E 1520 passa a ter a seguinte redaccio:

«E 1505 Citrato trietilico Aromas 3 glkg a partir de todas as origens em
géneros alimenticios consumidos ou
reconstituidos de acordo com as instru¢des
do produtor; estremes ou em combinagio.
No caso das bebidas, com excepcio dos
licores emulsionados, o nivel maximo de E
1520 é de 1 gfly;

E 1517 Diacetato glicérico (dia-
cetina)

E 1518 Triacetato glicérico
(triacetina)

E 1520 1,2 propanodiol (propi-
lenglicol)

Sdo aditadas as seguintes linhas:

«E 1204 Pullulan Suplementos alimentares, tal como | quantum satis
definidos na Directiva 2002/46|CE,
sob a forma de cépsulas e de
comprimidos

Produtos de microconfeitaria para | quantum satis
refrescar o halito, sob a forma de

peliculas
E 1452 Octenilsuccinato Preparados vitaminicos encapsula- | 35 g/kg em suplementos ali-
de amido alumi- dos em suplementos alimentares, mentares»;
nico tal como definidos na Directiva

2002/46/CE
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O anexo V € alterado do seguinte modo:

a)

Apds a linha correspondente ao E 967, é inserida a seguinte linha:

«E 968 ’ Eritritol»; ‘

Apds a linha correspondente ao E 466, € inserida a seguinte linha:

«E 462 I Etilcelulose»; ‘

Na terceira coluna da linha correspondente ao E 551 e ao E 552, ¢ aditada a seguinte frase:

«Para 0 E 551: em E 171 didxido de titdnio e E 172 6xidos e hidroxidos de ferro (max. 90 %, em relagio ao
pigmento).»;

O anexo VI ¢ alterado do seguinte modo:

a)

b)

Nos primeiro, segundo e terceiro pardgrafos da nota introdutdria, a expressdo «alimentos para desmame» é
substituida pela expressdo «alimentos transformados a base de cereais e alimentos para bebés»;

No titulo da parte 3 e nas linhas correspondentes ao E 170 a E 526, E 500, E 501 e E 503, E 338, E 410 a E 440,
E 1404 a E 1450 ¢ E 1451, a expressdo «alimentos para desmame» é substituida pela expressio «alimentos
transformados a base de cereais e alimentos para bebés»;

Na parte 4, a seguir a linha correspondente ao E 472, é inserida a seguinte linha:

«E 473 Esteres de sacarose e 4cidos 120 mg/l Produtos que contenham proteinas
gordos hidrolisadas, péptidos e aminodaci-
dos».
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ANEXO II

O anexo da Directiva 94/35/CE ¢ alterado do seguinte modo:
1. Na primeira coluna da linha correspondente ao E 420 a E 967, ¢ aditado «E 968

2. Na segunda coluna da linha correspondente ao E 420 a E 967, ¢ aditado o termo «Eritritol».



