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(OL L 139, 2004 4 30, p. 55)
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EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTAS (EB)
Nr. 853/2004

2004 m. balandzio 29 d.

nustatantis konkreius gyviininés kilmés maisto produkty higienos
reikalavimus

EUROPOS PARLAMENTAS IR EUROPOS SAJUNGOS TARYBA,

atsizvelgdami | Europos bendrijos steigimo sutarti, ypa¢ jos
152 straipsnio 4 dalies b punkta,

atsizvelgdami Komisijos pasitlyma ('),

atsizvelgdami { Europos ekonomikos ir socialiniy reikaly nuomong (%),
pasitarg su Regionu komitetu,

laikydamiesi sutarties 251 straipsnyje nustatytos tvarkos (),

kadangi:

(1)  Pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 (*) Europos Parlamentas ir
Taryba maisto tvarkymo subjektams nustaté bendras maisto
produktu higienos taisykles.

(2)  Tam tikri maisto produktai gali kelti konkrety pavoju zmoniy
sveikatai, dél to privaloma nustatyti specialius higienos reikala-
vimus. Ta pavoju pirmiausia kelia gyviininés kilmés maistas,
apie kurio keliama mikrobiologinj ir chemini pavoju pranesama
daznai.

(3) Igyvendinant bendra zemés tkio politika buvo priimta daug
direktyvy siekiant, kad blty nustatytos konkrecios sutarties I
priede iSvardytu produktu gamybos ir pateikimo { rinka
sveikatos taisyklés. Sios sveikatos taisyklés sumazino prekybos
atitinkamais produktais kliatis, prisidéjo kuriant vidaus rinka bei
uztikrino auksta visuomenés sveikatos apsaugos lygi.

(4)  Atsizvelgiant | visuomenés sveikata, Siose taisyklés yra nustatomi
bendri principai, pirmiausia susij¢ su gamintojy ir kompetentingu
instituciju atsakomybe, imoniy struktiiriniais, veiklos ir higienos
reikalavimais, imoniy patvirtinimo procedtromis, laikymo ir
vezimo bei sveikumo zenkly reikalavimais.

(5)  Sie principai — tai bendras higieniskos gyvininés kilmés maisto
gamybos pagrindas, leidziantis supaprastinti  galiojancias
direktyvas.

(6)  Tikslinga siekti visapusisko supaprastinimo kur tik galima
visiems gyvuninés kilmés produktams taikant tas pacias taisykles.

(7)  Reglamento (EB) Nr. 852/2004 reikalavimas, pagal kuri maisto
tvarkymo subjektai, jgyvendinantiems bet kuri maisto gamybos,
perdirbimo ir platinimo etapa, pasibaigus pirminiam gamybos
etapui ir susijusioms operacijoms, turi taikyti, idiegti ir iSlaikyti
procediiras, pagristas rizikos veiksniy analizés ir svarbiausiu
valdymo tasku (RVASVT) principais, taip pat leidzia supaprasti-
nima.

(8)  Sie elementai, taikomi kartu, pagrindzia konkre¢iy higienos
taisykliy, nustatyty galiojanciose direktyvose, pasvarstyma.

() OL C 365 E, 2000 12 19, p. 58.

(*» OL C 155, 2001 5 29, p. 39.

(®) 2002 m. geguzeés 15 d. Europos Parlamento nuomoné (OL C 180 E, 2003 7
31, p. 288), 2003 m. spalio 27 d. bendra Tarybos pozicija (OL C 48 E, 2004
2 24., p. 23), 2004 m. kovo 30 d. Europos Parlamento pozicija (Oficialiajame
leidinyje dar nepaskelbta) ir 2004 m.. balandzio 16 d. Tarybos sprendimas.

(%) Zr. $io Oficialiojo leidinio 3 p.
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(9)  Pagrindinis persvarstymo tikslas — uztikrinti auksta vartotoju
apsaugos lygi, susijusi su maisto sauga, pirmiausia maisto
tvarkymo subjektams visoje Bendrijoje taikant tas pacias
taisykles ir uztikrinant tinkama gyviininés kilmés produktu
vidaus rinkos veikimg ir taip prisidedant prie bendros Zemés
akio politikos tiksly siekimo.

(10) Reikia iSlaikyti ir, tam tikrais atvejais vartotoju apsaugai
uztikrinti, grieztinti i§samias gyvininés kilmés produkty higienos
taisykles.

(11)  Bendrijos taisyklés neturéty biti taikomos pirminei produkcijai,
skirtai asmeniniam vietiniam vartojimui arba su asmeniniu
vietiniu vartojimu susijusiam vietiniam maisto paruoSimui,
tvarkymui ar laikymui. Be to, jeigu nedidelius pirminiu produktu
arba tam tikros rusies meésos kiekius tiesiogiai tiekia maisto
tvarkymo subjektas, pateikiantis juos galutiniam vartotojui arba
vietinei mazmeninés prekybos jmonei, visuomenés sveikatai
apsaugoti tikslinga priimti nacionalinius {statymus pirmiausia
atsizvelgiant | glaudzius gamintojo ir vartotojo rysius.

(12) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 reikalavimy apskritai pakanka
maisto saugai mazmenine prekyba, apimancia tiesiogini
gyvininés kilmés maisto pardavima arba tiekima galutiniam
vartotojui, besivercian¢iose jmonése uztikrinti. Sis reglamentas
apskritai turéty biiti taikomas didmeninei prekybai (t. y. tada, kai
mazmeninés prekybos jmoné gyvininés kilmés maista tickia kitai
imonei). Vis délto, iSskyrus konkreCius Siame reglamente
nustatytus temperattiros reikalavimus, Reglamento (EB) Nr.852/
2004 reikalavimu turétu pakakti didmeninei prekybai (tik
laikymas ir vezimas).

(13)  Valstybés narés pagal nacionalinius istatymus turéty turéti tam
tikrus jgaliojimus iSplésti arba apriboti Sio reglamento
reikalavimy taikyma mazmeninei prekybai. Taciau valstybés
narés ty reikalavimy taikyma gali apriboti tik tada, jeigu jos
mano, kad Reglamento (EB) Nr.852/2004 reikalavimy pakanka
maisto higienos tikslams pasiekti ir jeigu mazmeninés prekybos
imoné kitaijmonei tiekia nedidelius gyvininés kilmés maisto
kiekius, tas tiekimas yra vietiné ir nedidelés apimties veikla. Dél
to Sis tiekimas turéty biti tik nedidelé jmonés verslo dalis;
imonés, kurioms tiekiama produkcija, turéty buti Salia jmonés
tiekéjos; turéty buti tiekiami tik tam tikry rG$iy produktai, ir
tiekiami atitinkamoms jmonéms.

(14)  Valstybés narés pagal sutarties 10 straipsni turi imtis visy tinkamy
priemoniy uztikrinti, kad maisto tvarkymo subjektai laikytysi
Siame reglamente nustatyty isipareigojimuy.

(15) Maisto atsekamumo galimybé uztikrinant maisto sauga, yra
esminis elementas. Maisto tvarkymo subjektai, atsakingi ne tik
uz Reglamento (EB) Nr.178/2002 (') bendry taisykliu laikymasi,
bet ir uz pagal $i reglamenta patvirtintinas imones, turéty
uztikrinti, kad visi gyviininés kilmés produktai, kuriuos tos
imonés pateikia | rinka, turéty sveikumo zenkla arba identifika-
vimo zenkla.

(16) 1 Bendrija importuoti maisto produktai turi atitikti Reglamente
(EB) Nr. 178/2002 nustatytus bendrus reikalavimus arba
Bendrijos taisykléms lygiavercius reikalavimus. Sis reglamentas
apibrézia konkreCius | Bendrija importuoty gyvininés kilmés
maisto higienos reikalavimus.

(17) Priémus §] reglamenta neturéty sumazéti apsaugos lygis,
numatytas papildomomis garantijomis, dél kuriy susitarta

(") 2002 m. vasario 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB)
Nr.178/2002, nustatantis maistui skirtuy teisés akty bendruosius principus ir
reikalavimus, isteigiantis Europos maisto saugos tarnyba ir nustatantis su
maisto saugos klausimais susijusias procediras (OL L 31, 2002 2 1., p. 1).
Reglamentas su pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr.1642/2003 (OL
L 245, 2003 9 29, p. 4).
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(18)

(19)

(20)

@1

(22)

Suomijai ir Svedija stojant { Bendrija, patvirtintomis Komisijos
sprendimais 94/968/EB (*), 95/50/EB (%), 95/160/EB (*), 95/161/
E (*) ir 95/168/EB (°) ir Tarybos sprendimais 95/409/EB (°), 95/
410/EB (") ir 95/411/EB (*). Turéty buti nustatyta garantiju
suteikimo tvarka pereinamuoju laikotarpiu kiekvienai valstybei
narei, patvirtinusiai atitinkamam gyvininés kilmés maistui skirta
nacionalinés kontrolés programa, lygiaverte Suomijos ir Svedijos
patvirtintai programai. 2003 m. lapkri¢io 17 d. Europos
Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 2160/2003 dél
salmoneliy ir kity nurodyty zoonoziy sukéléju per maista
kontrolés (°) numato panaSia gyviems gyvinams ir periniams
kiauSiniams skirta tvarka.

Tikslinga Siame reglamente nustatytus -konstrukcijos ir higienos
reikalavimus taikyti visu tipu imonéms, iskaitant mazas jmones
ir mobiliasias skerdyklas.

Lankstumas reikalingas stengiantis, kad bet kokiame maisto
gamybos, perdirbimo arba platinimo etape ir su jmonémis
susijusiy — konstrukcijos reikalavimy atzvilgiu tebebiity galima
taikyti tradicinius btidus. Lankstumas ypa¢ svarbus regionams,
kuriems taikomi speciallis geografiniai apribojimai, {skaitant
sutarties 299 straipsnio 2 dalyje nurodytus atokiausius regionus.
Taciau lankstumas neturéty kliudyti siekti maisto higienos tikslu.
Bei to, kadangi visi pagal higienos taisykles pagaminti maisto
produktai paprastai turi buti iSleisti { laisva apyvarta visoje
Bendrijoje, tvarka, leidzianti valstybéms naréms naudotis
lankstumu, turéty buti visiSkai skaidri. Ta tvarka, tam tiktais
atvejais, turéty buti numatyta, kaip spresti nesutarimus, rengti
diskusijas Maisto grandinés ir gyviiny sveikatos nuolatiniame
komitete, jsteigtame Reglamentu (EB) Nr. 178/2002, ir numatyta
galimybé Komisijai koordinuoti procesa ir imtis tinkamu
priemoniy.

Mechaniskai atskirtos mésos (MAM) apibréztis turéty biti bendro
pobudzio, apimanti visus mechaninio apdorojimo budus. Sparti
technologiné Sios srities plétra verCia taikyti lanksCig apibrézti.
Techniniai mechaniSkai atskirtai mésai taikomi reikalavimai gali
buti skirtingi, taciau turéty priklausyti nuo skirtingais budais
pagaminto produkto rizikos jvertinimo.

Visuose gamybos, perdirbimo ir platinimo etapuose tarp maisto
tvarkymo subjekty, iskaitant paSary sektoriy, ir rySio tarp
gyviiny sveikatos, gyviny gerovés ir visuomenés sveikatos
egzistuoja saveika. Dél to privaloma uztikrinti tinkama visy suin-
teresuoty visoje maisto grandinéje dalyvaujanciy asmenuy — nuo
pirminés gamybos iki maZmeninés prekybos — bendravima.

Siekiant, kad | Bendrijos rinka pateikiami laukiniai medZziojamieji
gyviinai biity tinkamai patikrinami, sumedzioty gyvinuy kiinai ir
ju vidaus organai po mirties turéty buti pristatomi oficialiai
patikrinti | medziojamyju gyviunuy tvarkymo imones. Taciau
sickiant iSsaugoti tam tikras medzioklés tradicijas nepazeidziant
maisto saugos reikalavimuy, tikslinga numatyti laukinius medzioja-
muosius gyvinus maistui | rinka pateikian¢iy medziotoju
mokyma. ISmokyti medZziotojai vietoje galéty atlikti pradini
laukiniy medZiojamuju gyviiny patikrinima. Siomis aplinkybémis
neprivaloma reikalauti, kad i$mokyti medziotojai visus medzioja-
muju gyviny, po ju mirties, vidaus organus pristatyty patikrinti |
medziojamyju gyvinu tvarkymo jmones, jeigu tie medziotojai,
atlike pradini patikrinima, nenustato jokiy anomaliju arba

OL L 371, 1994 12 31, p. 36.

OL L 53, 1995 3 9, p. 31.
OL L 105, 1995 5 9, p. 40.
OL L 105, 1995 5 9, p. 44.
OL L 109, 1995 5 16, p. 44.
OL L 243, 1995 10 11, p. 21.
OL L 243, 1995 10 11, p. 25.
OL L 243, 1995 10 11, p. 29.
OL L 325, 2003 12 12, p. 1.
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pavoju. Taciau valstybéms naréms turéty biiti leidziama savo teri-
torijoje nustatyti grieZtesnes taisykles, kad buty atsizvelgta {
konkrecius pavojus.

23) Sis reglamentas turéty nustatyti zalio pieno kriterijus, kol bus

priimti nauji Zalio pieno pateikimo { rinka reikalavimai. Sie
kriterijai turéty buti orientacinés vertés, uztikrinancios, kad
virSijus tam tikra dydi, maisto tvarkymo subjektai imtysi
iStaisomuyju veiksmuy ir praneSty kompetentingai institucijai.
Kriterijai neturéty buti didziausiy verciu, kurias virSijus Zzalio
pieno nebiity galima pateikti i rinka. Dél to ne visus kriterijus
atitinkant{ zalia piena tam tikromis aplinkybémis buty galima
saugiai vartoti maistui, jeigu buvo imtasi tinkamuy priemoniy.
Tikslinga kiekvienai valstybei narei leisti iSlaikyti arba nustatyti
tinkamas sveikatos apsaugos priemones, taikomas tiesiogiai
maistui skirtam zaliam pienui ir Zzaliai grietinei, siekiant, kad
valstybés narés teritorijoje biitu igyvendinti $io reglamento tikslai.

(24) Tikslinga numatyti, kad Zzalio pieno, i§ kurio gaminami pieno

gaminiai, kriterijaus vert¢ buty tris kartus didesné nei Zzalio
pieno, kuris surenkamas i$ tikio, kriterijaus verté. Pieno, i$ kurio
gaminami perdirbto pieno gaminiai, kriterijaus verté yra
absoliutus dydis, o i§ Tkiu surenkamo pieno tas kriterijus yra
vidutiné verté. Jeigu buty laikomasi Siame reglamente nustatyty
temperattiros reikalavimy, neblity sustabdomas visu bakteriju
dauginimasis vezant ir laikant.

(25)  Sis pataisymas reiskia, kad galiojangias higienos taisykles galima

panaikinti. 2004 m. balandzio 21 d. Europos Parlamento ir
Tarybos direktyva 2004/41/EB, panaikinanti tam tikras
direktyvas dél tam tikry zmonéms skirty gyvininés kilmés
produkty gamybos ir pateikimo i rinka maisto higienos ir
sveikatos salygu (') panaikina pirmiau minétas higienos taisykles.

(26) Be to, kiauSiniams skirtos §io reglamento nuostatos pakeicia

nustatytasias 1994 m. birzelio 20 d. Tarybos sprendimu 94/371/
EB, nustatan¢iu konkreCius visuomenés sveikatos reikalavimus,
taikomus pateikiant i rinka tam tikry rG$iu kiausinius (*), kuris
Tarybos direktyvos 92/118/EEB (°) 1I priedo panaikinimag
pavercia niekiniu.

(27) Mokslinés rekomendacijos turéty paremti maisto higienai skirtus

Bendrijos istatymus. Siuo tikslu kiekviena karta, jeigu iskilty
butinybé, turéty buti tariamasi su Europos maisto saugos
institucija.

(28)  Siekiant, kad buty atsizvelgiama { techning ir moksling pazanga,

Maisto grandinés ir gyviinu sveikatos nuolatiniame komitete
turéty buti uztikrinamas glaudus ir veiksmingas Komisijos bei
valstybiy nariy bendradarbiavimas.

29) Sio reglamento reikalavimai neturéty biti taikomi, kol neisiga-

lioja visos maisto higienai skirty naujy istatymu dalys. Taip pat
tikslinga numatyti, kad nuo naujy taisykliy isigaliojimo iki ju
taikymo praeity maziausiai 18 ménesiy, kad imonés, kurios
privalés laikytis tu taisykliu, galéty prisitaikyti.

(30) Siam reglamentui igyvendinti biitinos priemonés turéty biiti

¢

priimamos pagal 1999 m. birzelio 28 d. Tarybos sprendima
1999/468/EB, nustatantj Komisijos naudojimosi jai suteiktais
igyvendinimo jgaliojimais tvarka (*),

OL L 157, 2004 4 30, p. 33.

OL L 168, 1994 7 2, p. 34.

1992 m. gruodzio 17 d. Tarybos direktyva 92/118/EEB, nustatanti gyvinu
sveikatos ir visuomenés sveikatos reikalavimus, reglamentuojancius
produkty, kuriems netaikomi minéti reikalavimai, nustatyti specialiose
Bendrijos taisyklése, nurodytose Direktyvos 89/662/EEB A priedo 1 dalyje,
ir taisyklése del ligu sukéléju, pateiktose Direktyvoje 90/425/EEB, prekyba
Bendrijoje ir jy importa | Bendrija (OL L 62, 1993 3 15, p. 49). Direktyva
su paskutiniais pakeitimais, padarytais Komisijos reglamentu (EB) Nr. 445/
2004 (OL L 72, 2004 3 11, p. 60).

OL L 184, 1999 7 17, p. 23.
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PRIEME S| REGLAMENTA:

I SKYRIUS
BENDROS NUOSTATOS

1 straipsnis
Taikymo sritis

1. Sis reglamentas nustato konkreias gyviininés kilmés maisto
higienos taisykles maisto tvarkymo subjektams. Sios taisyklés papildo
nustatytasias Reglamentu (EB) Nr. 852/2004. Jos taikomos neperdirb-
tiems ir perdirbtiems gyviininés kilmés produktams.

2. Jeigu aiskiai nenurodyta kitaip, $is reglamentas netaikomas maisto
produktams, kuriu sudétyje yra augalinés kilmés ir perdirbty gyvininés
kilmés produkty. Taciau perdirbti gyvininés kilmés produktai,
naudojami pirmiau minétiems maisto produktams paruo$ti, turi buti
gaunami ir tvarkomi pagal Sio reglamento reikalavimus.

3. Sis reglamentas netaikomas:
a) asmeniniam vartojimui skirtai pirminei produkcijai;

b) su asmeniniu namu tikio vartojimu susijusiam paruosimui, tvarkant
arba laikant asmeniniam vartojimui skirtus maisto produktus;

¢) maziems pirminiy produkty kiekiams, kuriuos gamintojas tiesiogiai
tiekia galutiniam vartotojui arba vietinéms mazmeninés prekybos
imonéms, kurios produkcija tiesiogiai tiekia galutiniam vartotojui;

d) maziems paukstienos ir tikyje paskerstu kiskiniy mésos kiekiams,
kuriuos gamintojas tiesiogiai tiekia galutiniam vartotojui, arba
vietinéms mazmeninés prekybos imonéms, pirmiau minéta Sviezia
mésa tiesiogiai tiekiancioms galutiniam vartotojui;

e) medziotojams, nedidelius laukiniy medziojamyju gyviiny arba
laukiniy medziojamyju gyviinu mésos kiekius tiesiogiai tiekian-
tiems galutiniam vartotojui arba vietinéms mazmeninés prekybos
imonéms, kurios tiekia tiesiogiai galutiniam vartotojui.

4.  Valstybés narés, remdamosi nacionaliniais jstatymais, parengia
taisykles, taikomas 3 dalies ¢, d ir e punktuose nurodytiems asmenims
ir ju vykdomai veiklai. Sios nacionalinés taisyklés uztikrina Sio
reglamento tiksly jgyvendinima.

5. a) Jeigu aiSkiai nenurodyta kitaip, §is reglamentas netaikomas
mazmeninei prekybai.

b) Taciau $is reglamentas mazmeninei prekybai taikomas, kai
vykdomos gyvininés kilmés maisto tiekimo kitai imonei
operacijos, jeigu:

i) operacijos — tai ne tik laikymas arba vezimas, ir Siuo atveju
vis délto taikomi konkretts III priede nustatyti temperatiiros
reikalavimai;

arba

il) mazmeniné prekybos jmoné gyviininés kilmés maista tiekia
ne tik kitai mazmeninés prekybos imonei, ir pagal naciona-
linius istatymus tas tiekimas néra susijgs su mazais kiekiais,
vietinis ir néra ribota veikla.

¢) Valstybés narés gali priimti nacionalines priemones, kad S$io
reglamento reikalavimai buty taikomi ju teritorijoje jsisteigu-
sioms mazmeninés prekybos imonéms, kurioms minéti
reikalavimai nebiity taikomi pagal a arba b punktus.

6.  Sis reglamentas taikomas nepazeidZiant:

a) atitinkamy gyviny ir visuomenés sveikatos taisykliy, iskaitant
grieztesnes  taisykles, nustatytas wuzkirsti kelia tam tikrai
uzkreCiamai spongiforminei encefalopatijai, ja kontroliuoti ir
likviduoti;
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b) gyviny gerovés reikalavimuy;
ir
¢c) gyviny tapatybés nustatymo ir gyviininés kilmés produkty
atsekamumo galimybés reikalavimu;
2 straipsnis
Apibréztys
Siame reglamente taikomos $ios apibréztys:
1) Reglamente (EB) Nr. 178/2002 nustatytos apibréztys;
2) Reglamente (EB) Nr. 852/2004 nustatytos apibréztys;
3) I priede nustatytos apibréztys;
ir
4) visos II ir III prieduose pateiktos techninés apibréztys.
II SKYRIUS
MAISTO TVARKYMO SUBJEKTU [SIPAREIGOJIMAI

3 straipsnis
Bendri jsipareigojimai

1. Maisto tvarkymo subjektai turi laikytis atitinkamu II ir IIT priedu
nuostatu.

2. Maisto tvarkymo subjektai gyvininés kilmés produkty pavirSiaus
uztarsai paSalinti neturi naudoti jokios kitos medziagos, iSskyrus
geriamaji vandenj — arba, jeigu nustatyta Reglamente (EB) Nr. 852/
2004 ar Siame reglamente, Svary vandenj — jei medziagos naudojimas
nebuvo patvirtintas 12 straipsnio 2 dalyje numatyta tvarka. Maisto
tvarkymo subjektai taip pat turi laikytis visu naudojimo reikalavimuy,
kuriuos galima nustatyti pirmiau minéta tvarka. Jeigu maisto tvarkymo
subjektai naudoty patvirtinta medziaga, jie vis tiek turéty laikytis Sio
reglamento reikalavimu.

4 straipsnis

Imoniy registracija ir patvirtinimas

1. Maisto tvarkymo subjektai Bendrijoje pagamintus gyviininés
kilmés produktus pateikia | rinka tik tada, jeigu tie produktai buvo
paruosti ir sutvarkyti tik jmonése:

a) atitinkanciose reikalavimus, nustatytus Reglamento (EB) Nr. 852/
2004, sio reglamento II ir III prieduy, ir kitus atitinkamus maisto
istatymo reikalavimus;
ir

b) kompetentingos institucijos uzregistruotose arba, jeigu numatyta
2 dalyje, patvirtintose.

2. Nepazeidziant Reglamento (EB) Nr. 852/2004 6 straipsnio

3 dalies, jmonés, tvarkancios tuos gyvuninés kilmés produktus,

kuriems Sio reglamento III priede yra nustatyti reikalavimai, negali

vykdyti veiklos, jeigu kompetentinga institucija ju néra patvirtinusi

pagal 3 dalj, iSskyrus jmones:

a) gaminancias pirming produkcija;

b) vykdancias vezimo operacijas;

c) laikancias produktus, kuriuos laikant neprivaloma paisyti tempera-
tiros reikalavimuy;

arba

d) vykdancias mazmeninés prekybos operacijas, i§skyrus tas, kurioms
taikomas $io reglamento 1 straipsnio 5 dalies b punktas.
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3. Imoné, patvirtintina pagal 2 dali, negali vykdyti veiklos, jeigu
pagal 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamenta (EB) Nr. 854/2004, nustatant] specialiasias gyvuninés
kilmés produkty, skirty vartoti Zzmonéms, oficialios kontrolés
taisykles ('), kompetentinga institucija:

a) apsilankiusi vietoje, néra suteikusi imonei patvirtinimo vykdyti
veikla;

arba
b) néra suteikusi imonei salyginio patvirtinimo.

4.  Maisto tvarkymo subjektai su kompetentingomis institucijomis turi
bendradarbiauti pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004. Maisto tvarkymo
subjektai pirmiausia turi uztikrinti, kad imonés veikla biity nutraukta,
jeigu kompetentinga institucija atSaukia imonei suteikta patvirtinima
arba, jeigu imonei buvo suteiktas salyginis patvirtinimas, kompetentinga
institucija nepratgsia jo galiojimo arba nesuteikia visaverCio patvirti-
nimo.
5. Sis straipsnis nedraudzia jmonei nuo §io reglamento taikymo
dienos iki pirmo vélesnio kompetentingos institucijos patikrinimo
pateikti maisto produkty i rinka, jeigu imoné:
a) turi biiti patvirtinta pagal 2 dali ir gyvininés kilmés produkty i
rinka pateiké pagal Bendrijos istatymus iki Sio reglamento taikymo
pradzios;

arba
b) tokio tipo, kad jai netaikomas reikalavimas gauti patvirtinima iki
Sio reglamento taikymo pradzios.
5 straipsnis
Sveikumo ir identifikavimo Zyméjimas

1. Maisto tvarkymo subjektai gyviininés kilmés produkto, sutvarkyto
pagal 4 straipsnio 2 dalj patvirtintinoje imonéje, nepateikia i rinka, jeigu
produktas:

a) nepazymétas pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 taikomu
sveikumo zenklu;

arba

b) tuo atveju, jei tas reglamentas nenumato, kad biitina Zyméti
sveikumo Zenklu, nepaZymétas pagal Sio reglamento II priedo I
skirsni privalomu identifikavimo zenklu.

2. Maisto tvarkymo subjektai identifikavimo zenklu gyvininés
kilmés produkta gali zyméti tik tada, jeigu produktas pagal $i
reglamenta buvo pagamintas 4 straipsnio reikalavimus atitinkanciose
imonése.

3. Maisto tvarkymo subjektai sveikumo zenklo, kuriuo zymima pagal
Reglamenta (EB) Nr. 854/2004, gali nepaSalinti nuo mésos, jeigu
operatoriai mésos nepjausto, neperdirba arba neapdoroja kitu biidu.
6 straipsnis
Ne Bendrijoje pagaminti gyviininés kilmés produktai

1. Maisto tvarkymo subjektai, gyviininés kilmés produktus importuo-
jantys i8 treCiyju Saliy, uztikrina, kad importuojama biity tik tada, jeigu:

a) treCioji Salis, i§ kurios siunciamas produktas, yra jrasyta i pagal
Reglamento (EB) Nr. 854/2004 11 straipsni parengta treCiyju Saliy,
i$ kuriy leidziama importuoti ta produkta, sarasa;

b) i) to produkto siuntimo imoné, kurioje jis buvo gautas ir
paruostas, yra jrasyta | pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004

() Zr. io Oficialiojo leidinio p. 83.
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12 straipsnj parengta imoniy, i§ kuriy leidZziama, importuoti ta
produkta, saraSa, jeigu taikoma,

ii) jeigu Sviezia mésa, smulkinta mésa, mésos pusgaminiai, mesos
gaminiai ir mechaniskai atskirta mésa (MAM), buvo pagaminta
i mésos, gautos skerdyklose ir mésos iSpjaustymo imonése,
iraSytose | pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004 12 straipsni
parengta ir atnaujinama sarasa, arba patvirtintose Bendrijos
imonése,

ir

iii) gyvu dvigeldziu moliusky, dygiaodziu, gaubtagyviy ir juros
pilvakoju auginimo teritorijos, jrasytos | pagal to reglamento
13 straipsnji parengta sarasa;

¢) produktas atitinka:

i)  Sio reglamento reikalavimus, jskaitant 5 straipsnio reikalavimus
dél sveikumo zenklo ir identifikavimo Zenklo;

ii) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 reikalavimus;
ir

iii) bet kokius importo reikalavimus, nustatytus pagal Bendrijos
istatymus, reglamentuojancius gyvininés kilmés produkty
importo kontrolg;

ir

d) Reglamento (EB) Nr. 854/2004 14 straipsnio reikalavimus dél
sertifikaty ir dokumenty, jeigu taikoma.

2. Nukrypstant nuo 1 dalies, Zuvininkystés produktus taip pat galima
importuoti pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004 15 straipsnyje
numatytas specialias nuostatas.

3. Maisto tvarkymo subjektai, importuojantys gyvininés kilmés
produktus, uztikrina, kad:

a) importuotus produktus bty galima patikrinti pagal Direktyva 97/
78/EB ('),

b) importas atitikty Direktyvos 2002/99/EB (%) reikalavimus
ir

c¢) ju kontroliuojamos operacijos, atlickamos importavus, bty
vykdomos pagal III priedo reikalavimus.

4.  Maisto tvarkymo subjektai, importuojantys ir augalinés kilmés
produkty, ir perdirbtu gyviininés kilmés produktu turin¢ius maisto
produktus, uztikrina, kad tuose maisto produktuose esantys perdirbti
gyvininés kilmés produktai atitikty 1-3 daliu reikalavimus. Maisto
tvarkymo subjektai turi sugebéti jrodyti, kad jie uztikrino pirmiau
minéto reikalavimo vykdyma (pvz., pateikdami tinkamus dokumentus
arba sertifikatus, kurie nebutinai turi atitikti 1 dalies d punkte nurodyta
forma).

(") 1997 m. gruodzio 18 d. Tarybos direktyva 97/78/EB, nustatanti principus,
reglamentuojancius i$ treciuyju Saliy { Bendrija jvezamy produkty veterinariniy
patikrinimy organizavima (OL L 24, 1998 1 30, p. 9). Direktyva su
pakeitimais, padarytais 2003 m. Stojimo aktu.

(®) 2002 m. gruodzio 16 d. Tarybos direktyva 2002/99/EB nustatanti gyvinu
sveikatos taisykles, reglamentuojancias zmonéms skirty gyvininés kilmeés
produkty gamyba, perdirbima, paskirstyma ir importa (OL L 18, 2003 1 23,
p. 11).
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I SKYRIUS
PREKYBA

7 straipsnis
Dokumentai

1. Jeigu numatyta pagal II arba III prieda, maisto tvarkymo subjektai
uztikrina, kad su gyvininés kilmés produktuy siuntomis biity pateikiami
sertifikatai arba kiti dokumentai.

2. 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka:
a) galima parengti dokumenty pavyzdi;
ir

b) galima numatyti, kad bus naudojamasi elektroniniu dokumentu.

8 straipsnis
Specialios garantijos

1. Maisto tvarkymo subjektai, ketinantys toliau nurodoma gyvininés
kilmés maista tiekti { Svedijos arba Suomijos rinka, turi laikytis 2 dalyje
nustatyty salmoneléms taikomuy taisykliy:

a) galvijy ir kiauliy mésa, iskaitant smulkinta mésa, taciau iSskyrus
meésos pusgaminius ir mechaniskai atskirta mésa (MAM);

b) Siy rasiy pauksciy mésa: naminiy pauksciy, kalakutu, perliniy visty,
anCiy ir zasy, iskaitant smulkinta mésa, taCiau iSskyrus mésos
pusgaminius ir mechaniskai atskirta mésa (MAM);

ir
¢) kiauSinius.

2. a) Siunty siuntimo jmonéje turi buti paimami galvijuy ir kiauliy
meésos bei naminiy pauk$ciy meésos meéginiai ir atliekamas ju
mikrobiologinis tyrimas, kurio rezultatai pagal Bendrijos
istatymus turi biiti neigiami.

b) Kiau$iniy pakavimo centrai turi pateikti garantija, kad kiauSiniu
siuntos buvo surinktos i§ pauksc¢iy pulky, kuriu mikrobiologinis
tyrimas buvo atliktas, ir jo rezultatai pagal Bendrijos istatymus
buvo neigiami.

c) Jei siunta skirta jmonei, kurioje ta mésa bus pasterizuojama,
sterilizuojama arba panaSiai apdorojama, galviju ir kiauliy
mésos siunty tyrima, numatyta a punkte, atlikti nebttina. Jei
uztikrinama, kad perdirbimo proceso metu salmonelés bus
pasalintos, produktams gaminti skirty kiauSiniy siunty tyrima,
numatyta b punkte, atlikti nebitina..

d) Maisto produkty, pagaminty jmongje, kurioje atitinkamiems
gyvininés kilmés maisto produktams taikoma kontrolés
programa, kuri 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka
gyviinings kilmés maisto produktams yra pripazinta lygiaverte
patvirtintajai Svedijoje ir Suomijoje, tyrimu, numatyty a ir b
punktuose, atlikti nebitina.

e) Jei tai galvijuy ir kiauliy mésa bei naminiy pauk$ciy mésa, su
maisto produktais pateikiamas Bendrijos istatymuy nustatyta
pavyzdi atitinkantis prekybos dokumentas arba sertifikatas,
kuriuo patvirtinama, kad:

i) buvo atlikti a punkte nurodyti patikrinimai, kuriy rezultatai
buvo neigiami;

arba
il) mésa yra skirta vienam i§ ¢ punkte nurodyty tikslu;
arba

iii) mésa buvo gauta i§ imonés, kuriai taikomas d punktas.
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f) Jei tai kiauSiniai, su ju siuntomis turi biiti pateikiamas sertifi-
katas, patvirtinantis, kad buvo atlikti b punkte nurodyti
-tyrimai, kuriy rezultatai buvo neigiami, arba, kad kiauSiniai
skirti naudoti ¢ punkte nurodytu budu.

3. 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka:

a) 1 ir 2 daliy reikalavimus galima atnaujinti visu pirma atsizvelgiant |
valstybiy nariuy kontrolés programu pakeitimus arba mikrobiolo-
giniy kriteriju priémima pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004;

ir

b) 1 dalyje nurodytiems bet kuriems maisto produktams 2 dalyje
nustatytas taisykles visiSkai arba i§ dalies galima pradéti taikyti
kiekvienai valstybei narei arba bet kuriam jos regionui, jeigu
valstybé naré naudoja kontrolés programa, kuri atitinkamiems
gyvuninés kilmés maisto produktams pripaZinta lygiaverte patvirtin-
tajai Svedijoje ir Suomijoje.

4.  Siame straipsnyje ,.kontrolés programa“ — tai pagal Reglamenta

(EB) Nr. 2160/2003 patvirtinta kontrolés programa.

IV SKYRIUS

BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

9 straipsnis
Igyvendinimo priemonés ir pereinamojo laikotarpio priemonés
Igyvendinimo priemones ir pereinamojo laikotarpio priemones galima
nustatyti 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka.
10 straipsnis
II ir III priedy pakeitimas ir pritaikymas

1. II ir IIT priedus galima pritaikyti arba atnaujinti 12 straipsnio
2 dalyje nurodyta tvarka atsizvelgiant {:

a) geros praktikos rekomendacijy pasikeitima;

b) patirtj, jigyta jgyvendinant RVASVT pagristas sistemas pagal
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsni;

¢) technologiju plétra ir jos praktinius rezultatus bei vartotoju
lukescius, siejamus su maisto produkty sudétimi;

d) mokslines rekomendacijas, ypa¢ naujos rizikos jvertinima;
e) maisto produkty mikrobiologinius ir temperatiiros kriterijus;
f)  vartojimo iprociy pokycius.

2. 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka galima leisti nesilaikyti II ir
III prieduy, jeigu nesilaikant minéty priedu nebiity trukdoma siekti Sio
reglamento tikslu.

3. Valstybés narés, netrukdydamos siekti Sio reglamento tikslu, pagal
4-8 dalis gali imtis nacionaliniu priemoniu, pritaikanciy III priede
nustatytus reikalavimus.

4. a) 3 dalyje nurodytomis nacionalinémis priemonémis siekiama:

i) uztikrinti, kad bet kuriuose maisto produkty gamybos,
perdirbimo arba platinimo etapuose nepertraukiamai biitu
naudojami tradiciniai budai;

arba

il) prisitaikyti prie regionuose, kuriems taikomi konkretiis
geografiniai apribojimai, isteigto maisto produkty verslo
poreikiu.

b) Kitais atvejais tos priemonés taikomos tik statant jmones, jas
iSdéstant ir ju jrangai.
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5. Kiekviena valstybé nare, ketinanti imtis 3 dalyje nurodyty naciona-
liniu priemoniy, praneSa Komisijai ir kitoms valstybéms naréms.
Kiekviename pranesSime:

a) pateikiamas iSsamus reikalavimy, kuriuos ta valstybé naré ketina
pritaikyti, apraSymas ir sitilomo pritaikyti reikalavimo pobudis;

b) apraSomi atitinkami maisto produktai ir jmongs;

c) iSdéstomos reikalavimo pritaikyma pagrindzianCios priezastys,
iskaitant, tam tikrais atvejais, atliktos pavojaus analizés santrauka
ir visas priemones, kuriy turi buti imamasi, kad pritaikytas reikala-
vimas netrukdyty siekti Sio reglamento tikslu;

ir
d) pateikiama bet kokia kita susijusi informacija.

6. Kitos valstybés narés per tris ménesius nuo tos dienos, kai
gaunamas 5 dalyje nurodytas praneSimas, turi nusiysti Komisijai
raStiSkas pastabas. Jeigu reikalavimus pritaikyti bitina del 4 dalyje
nurodyty priezasCiy, pirmiau minéta laikotarpi, paprasius bet kuriai
valstybei narei, galima pratesti iki keturiy ménesiy. Komisija, gavusi
vienos arba daugiau valstybiy nariy rastiskas pastabas, 12 straipsnio
1 dalyje nurodytame komitete tariasi su valstybémis narémis. Komisija,
laikydamasi 12 straipsnio 2 dalyje nurodytos tvarkos, gali nuspresti, ar
numatytas priemones galima jgyvendinti, tam tikrais atvejais i§ dalies
jas pakeitus. Tam tikrais atvejais Komisija pagal 1 arba 2 dali gali
sitilyti bendras priemones.

7. Valstybé naré III priedo reikalavimus pritaikanciy nacionaliniy
priemoniy gali imtis tik tada, jeigu:

a) laikomasi pagal 6 dalj priimto sprendimo;

b) po ménesio nuo 6 dalyje nurodyto laikotarpio pabaigos Komisija
valstybéms naréms nepranes$é, kad ji yra gavusi rastiskas pastabas
arba kad ji ketina sitilyti priimti sprendima pagal 6 dalj;

arba
c) pagal 8§ dalj.

8. Valstybé naré savo iniciatyva ir laikydamasi bendry sutarties
nuostaty gali iSlaikyti arba nustatyti nacionalines taisykles:

a) draudzianCias arba ribojancias pateikti | savo teritorijos rinka
tiesiogiai zmonéms vartoti skirta zalia piena arba zalia grieting;

arba

b) leidziancias, gavus kompetentingos institucijos leidima, naudoti III
priedo IX skirsnyje nustatyty bendro bakteriju skaiCiaus ir
somatiniy lasteliu skaiCiaus kriteriju neatitinkantj Zzalia piena
striams gaminti, kai laikymo ir nokinimo laikotarpis yra ne
trumpesnis kaip 60 dieny, ir pieno gaminius, gaunamus gaminant
pirmiau minétus strius, jeigu tas leidimas netrukdo siekti Sio
reglamento tiksly.

11 straipsnis

Specialiis sprendimai

Nepazeidziant bendru 9 straipsnio ir 10 straipsnio 1 dalies teiginiy,
12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka galima nustatyti igyvendinimo
priemones arba i§ dalies pakeisti II ar III prieda, kad:

1) Dbty nustatytos taisyklés dar Siltai mésai vezti;

2) buty nurodyta, vertinant mechaniskai atkirta mésa (MAM), koks
kalcio kiekis néra gerokai didesnis nei smulkintoje mésoje;

3) Dbutu nustatyti kiti apdorojimo biidai, perdirbimo jmonéje taikytini
B ir C klasés auginimo teritorijose auginamiems gyviems dvigel-
dziams moliuskams, kurie nebuvo nuvezti | -apsivalymo teritorija
-arba nebuvo isvalyti,
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4) Dbty nustatyti pripazinti juriniy biotoksiny tyrimo metodai;

5) bendradarbiaujant su kontroline Bendrijos laboratorija bty
nustatyti papildomi gyvu dvigeldziy moliusku sveikatos standartai,
iskaitant:

a) ribines kity juriniy biotoksiny vertes ir ju tyrimo metodus;

b) virusologinio tyrimo procediiras ir virusologinius standartus;
ir

¢) méginiy émimo planus bei metodus ir analizés paklaidas,

kurios turi buiti taikomos nustatant, ar laikomasi sveikatos
standarty;

6) butu nustatyti sveikatos standartai arba patikrinimai, jeigu yra
moksliniy jrodymu, patvirtinanc¢iy, kad sveikatos standartai arba
patikrinimai reikalingi visuomenés sveikatai apsaugoti;

7) I priedo, VII skirsnio, IX skyriaus reikalavimai buty pradéti
taikyti gyviems dvigeldziams moliuskams, iSskyrus Sukutes;

8) bty nustatyti kriterijai, apibréziantys, kada epizootiniy duomeny
pakanka, kad bity patvirtinama, jog zvejybos rajonas parazity
atzvilgiu nekelia pavojaus sveikatai, ir véliau nustatant, kada
kompetentinga institucija gali leisti maisto tvarkymo subjektams
neSaldyti zuvininkystés produktu pagal III priedo, VIII skirsnio, III
skyriaus D dalj;

9) buty nustatyti Zuvininkystés produkty Sviezumo kriterijai ir
histamino bei bendro lakiojo azoto kiekio apribojimai;

10) tam tikriems pieno gaminiams gaminti biity leista naudoti III priedo
IX skirsnyje nustatyty bendro bakteriju skai¢iaus ir somatiniu
bakteriju skaiciaus kriteriju neatitinkanti zalia piena;

11) nepazeidziant Direktyvos 96/23/EB ('), biitu nustatyta didZiausia
leistina bendra suvestiné antibiotiky likuciy zaliame piene vertg;

ir
12) bty patvirtinti lygiaverciai zelatinos ir kolageno gamybos procesai.

12 straipsnis
Komitetas

1. Komisijai padeda Maisto grandinés ir gyviinu sveikatos nuolatinis
komitetas.

2. Jeigu nuoroda daroma i $ia dali, taikomi Sprendimo 1999/468/EB
5 ir 7 straipsniai atsizvelgiant { jo 8 straipsnio nuostatas.

Nustatoma, kad Sprendimo 1999/468/EB 5 straipsnio 6 dalyje
numatytas laikotarpis yra trys ménesiai.

3. Komitetas nusistato darbo tvarkos taisykles.

13 straipsnis
Konsultacijos su Europos maisto saugos institucija

Komisija tariasi su Europos maisto saugos institucija kiekvienu Sio
reglamento taikymo sri¢iai priskiriamu klausimu, galinCiu turéti dideli
poveiki visuomenés sveikatai, ypa¢ prie§ sitlydama III priedo III
skyriaus taikyma iSplésti kitoms gyviinu rasims.

(") 1996 m. balandZio 29 d. Tarybos direktyva 96/23/EB dél kai kuriy medziagu
ir ju liku¢iy gyvuose gyvinuose ir gyvininés kilmés produktuose
monitoringo priemoniy (OL L 125, 1996 5 23, p. 10). Direktyva su paskuti-
niais pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr. 806/2003 (OL L 122,
2003 5 16, p. 1).
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14 straipsnis
Ataskaita Europos Parlamentui ir Tarybai

1. Komisija ne véliau kaip 2009 m. geguzés 20 d. Europos
Parlamentui ir Tarybai jteikia ataskaita, kurioje ivertinama jgyvendinant
$i reglamenta jgyta patirtis.

2. Komisija, tam tikrais atvejais, prie ataskaitos prideda tinkamus
pasitlymus.
15 straipsnis

Sis reglamentas isigalioja 20 diena po jo paskelbimo Europos Sqjungos
oficialiajame leidinyje.

Jis taikomas po 18 ménesiy nuo visu toliau iSvardyty teisés akty isiga-
liojimo dienos:

a) Reglamentas (EB) Nr. 852/2004;
b) Reglamentas (EB) Nr. 854/2004;
ir
c¢) Direktyva 2004/41/EB.
Taciau jis taikomas ne anksciau kaip 2006 m. sausio 1 d.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose
valstybése narése.
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I PRIEDAS

APIBREZTYS

Siame reglamente:
1. MESA

1.1. ,Mésa“ — tai 1.2-1.8 punktuose nurodyty gyvinu valgomosios dalys,
iskaitant krauja.

1.2. ,Naminiai kanopiniai* — tai naminiai galvijai (iskaitant Bubalus ir Stumbras
rasis), kiaulés, avys ir ozkos bei naminiai neporakanopiai gyviinai.

1.3. ,Pauksciai® — tai ukiuose auginami pauksciai, jskaitant naminiais
nelaikomus paukscius, kurie auginami kaip naminiai gyviinai, iSskyrus
Ratitae genties paukscius.

1.4. ,Kiskiniai“ — tai triusiai, kiskiai ir grauzikai.
1.5. ,,Laukiniai medZiojamieji gyviinai“ — tai:

— laukiniai kanopiniai ir kiSkiniai bei kiti maistui medziojami sausumos
zinduoliai, kurie pagal taikomus atitinkamos valstybés narés jstatymus
laikomi laukiniais medziojamaisiais gyvinais, jskaitant laisvés
salygomis, panaSiomis { laukiniy medziojamyju gyvinu gyvenimo
salygas, aptvertoje teritorijoje gyvenancius zinduolius,

ir
— maistui medziojami laukiniai pauksciai.

1.6. ,,Ukiuose auginami medZiojamieji gyviinai“ — tai auginami Ratitae genties
pauks¢iai ir auginami sausumos zinduoliai, i§skyrus nurodytuosius 1.2
punkte.

1.7. ,,Smulkieji laukiniai medZziojamieji gyviinai“ — tai laisvéje gyvenantys
laukiniai medziojamieji pauksc¢iai ir kiskiniai.

1.8. ,,Stambieji laukiniai medziojamieji gyvinai“ — tai laisvéje gyvenantys
laukiniai sausumos zinduoliai, kuriems netaikoma smulkiyju laukiniy
medZziojamyjuy gyviiny apibréztis.

1.9. ,,Skerdena“ — tai paskersto ir iSdoroto gyviino kiinas.

1.10.,.Sviezia mésa“ — tai jokiu konservavimo procesu neapdorota mésa, isskyrus
atSaldyta, suSaldyta arba greitai susaldyta mésa, iskaitant mésa vakuuminése
pakuotése arba apsauginiy duju atmosferoje.

1.11.,,Subproduktai — tai $viezia mésa, iSskyrus skerdenas, iskaitant vidaus
organus ir krauja.

1.12.,,Vidaus organai“ —kriitinés, pilvo ir dubens ertmés organai, taip pat trachéja
ir stemple, pauksciy guzys.

1.13.,,Smulkinta mésa“ — iskaulinéta ir susmulkinta mésa, { kuria gali bati pridéta
maziau nei 1 % druskos.

1.14., Mechaniskai atskirta mésa“ arba ,MAM® — tai produktas, gautas mechani-
némis priemonémis nuémus mésa nuo kauly, gauty mésa iSkaulinéjus, arba
nuo pauksciy skerdeny, kai raumens skaiduly struktira suardoma arba
pakeiciama.

1.15.,,Mésos pusgaminiai® — tai Sviezia mésa, skaitant smulkinta mésa, { kuria
pridéta maisto produktu, prieskoniy arba priedu,, kurios vidiné lasteliy
strukttira apdorojus nepakito — neprarado $viezios mésos savybiy.

1.16.,,Skerdykla®“ — tai imoné, kurioje skerdziami ir iSdorojami maistui skirti
gyvinai.

1.17.,,Mésos i$pjaustymo jmoné* — tai imoné, kurioje mésa iskaulinéjama ir
(arba) supjaustoma.

1.18.,,Medziojamyjuy gyvinu tvarkymo jmoné“ — tai bet kuri jmoné, kurioje
sumedzioti medziojamieji gyvinai ir medZiojamyju gyviny mésa
sutvarkomi taip, kad medziojamuosius gyviinus ir ju mésa buty galima
pateikti { rinka.

2. GYVI DVIGELDZIAI MOLIUSKAI

2.1. ,.Dvigeldziai moliuskai® — tai plokstétaziauniai (Bivalve klasés Lamellibran-
chia poklasio) moliuskai, kurie minta koSdami vanden;.
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2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

5.2.

,Juriniai biotoksinai“ — tai nuodingos medziagos, kurias dvigeldziai
moliuskai sukaupia maitindamiesi nuodais uzterStu planktonu.

,Laikymas®“ — tai i§ A klasés auginimo teritorijuy, valymo centry arba
siuntimo centry gauty gyvu dvigeldziy moliusky laikymas talpyklose arba
bet kokiuose kituose jrenginiuose su Svariu jiros vandeniu arba natiiraliose
auginimo teritorijose siekiant i§ gyvy dvigeldziy moliusky pasalinti smélj,
dumbla ar gleives, i$saugoti arba pagerinti juslines savybes ir uztikrinti,
kad prie§ {vyniojant ar supakuojant moliuskai biity gyvybingi.

»Surinkéjas® — tai bet koks fizinis ar juridinis asmuo, i§ auginimo teritoriju
visomis priemonémis renkantis gyvus dvigeldzius moliuskus tvarkyti ir
pateikti { rinka.

»~<Auginimo teritorija® — tai bet kokia jiros, upés zio¢iy ar laginos dalis su
natiiraliomis dvigeldziy moliusky auginimo teritorijomis, arba vietos,
kuriose auginami ir renkami dvigeldziai moliuskai.

,.Natliralaus apsivalymo teritorija“ — tai bet kokia aiSkiai nuzymeétomis
ribomis ir pazenklinta plidurais, gairémis ar bet kokiomis kitomis
statomomis priemonémis jlros, upés zio¢iuy arba lagiinos dalis, skirta
iSimtinai gyviems dvigeldziams moliuskams nattraliai valytis.

,.Siuntimo centras — tai bet kokia jliros pakrantéje arba jiiroje esanti imoné
maistui skirtiems gyviems dvigeldziams moliuskams priimti, laikyti, plauti,
valyti, raiSiuoti ir vynioti bei pakuoti.

»Valymo centras® — tai jmoné, turinti talpyklas, { kurias tiekiamas $varus
juros vanduo ir dedami gyvi dvigeldziai moliuskai tokiam laikui, kuris
biitinas pasalinti terSalus, kad jie tapty tinkami maistui.

»Moliusky vezimas | natlralaus apsivalymo teritorijas“ — tai gyvu
dvigeldziy moliusky vezimas { jiros arba lagiinos ar upiu zioCiy vietas
tokiam laikui, kuris batinas moliusky uztar$a sumazinti tiek, kad jie tikty
maistui. Siems veiksmams nepriskiriama konkreti operacija, kai dvigeldziai
moliuskai vezami | tinkamesnes ju auginimo arba svorio priaugimo vietas.

ZUVININKYSTES PRODUKTAI

., Zuvininkystés produktai — tai visi laukiniai arba auginami juros arba

gélyju vandenuy gyvinai (iSskyrus gyvus dvigeldzius moliuskus, gyvus
dygiaodzius, gyvus gaubtagyvius ir gyvus juros pilvakojus ir visus
zinduolius, roplius ir varles), iskaitant visas valgomasias tu gyvinu dalis ir
gaminius.

Zuvy perdirbimo laivas® — tai bet koks laivas, kuriame i§ zuvininkystés
produkty paruosus filé, juos supjausCius griezinéliais, nulupus oda,
pasalinus kiautus, nuskutus zvynus, tuos produktus sumalus ar perdirbus
arba atlikus viena ar kelias i§ pirmiau i$vardyty operacijy, jie {vyniojami
arba supakuojami ir, jei bitina, atSaldomi ar susaldomi.

,Laivas Saldytuvas® — tai bet koks laivas, kuriame Zzuvininkystés produktai
suSaldomi, tam tikrais atvejais i§ anksto nuleidus krauja, pasalinus galvas,
ziaunas bei pelekus, ir po to, jei bitina, ivyniojami arba supakuojami.

,Mechaniskai atskirti zuvininkystés produktai — tai bet koks produktas,
gautas mechaninémis priemonés nuémus mésa nuo zuvininkystés produkty,
kai suardoma arba pakei¢iama mésos struktiira.

,.Sviezi zuvininkystés produktai* — tai neisdarinéti arba i§darinéti neperdirbti
zuvininkystés produktai, iskaitant produktus vakuuminése pakuotése arba
modifikuotoje atmosferoje, kurie nebuvo apdoroti, o tik atSaldyti.

LI8darinéti  zuvininkystés produktai“ — tai neperdirbti Zzuvininkystés
produktai, su kuriais buvo atliktos ju anatominj vientisuma pakeiciancios
operacijos, pvz., iSskrosti, paSalintos galvos, supjaustyti griezinéliais,
paruosta filé ir sukapoti.

PIENAS

. ,,Zalias pienas“ — tai natiiralus karviy pienas, kuris nebuvo pakaitintas iki

aukstesnés nei 40 °C temperatiiros arba nebuvo apdorotas kaip nors kitaip,
kad pienui biity padarytas pirmiau minétas poveikis.

. ,Pieno gamybos tkis*“ — tai imoné, kurioje vienas arba daugiau tkiuose

auginamy gyviiny laikomi pieno, skirto parduoti, gamybai.

KIAUSINIAI

. ,,KiauSiniai* — tai Gkivose auginamy paukséiy kiauSiniai su lukstu, i$skyrus

duzusius, perintus arba virtus kiauSinius, kurie yra tiesiogiai tinkami maistui
arba kiau$iniy gaminiams ruosti.

,».Skystasis kiausinis“ — tai neperdirbtas kiauSino turinys pasalinus luksta.
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5.3.

5.4.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

8.2.

,».Skilg kiauSiniai® — tai kiauSiniai pazeistu lukstu, taciau sveika polukstine
plévele.

,» Pakavimo centras“ — tai jmoné, kurioje kiausiniai ruisiuojami pagal kokybg
ir svorj.

VARLIU KOJELES IR SRAIGES

. ,,Varliy kojelés” — tai Rana rusies (Ranidae $eimos) varliy uzpakaliné kiino

dalis, padalinta skersine uz priekiniy galtiniy padaryta ipjova, iSdorota ir
nulupta

. ,.Sraigés” — tai Helix pomatialinne, Helix aspersaMuller, Helix lucorum

rsiy ir Achatinidae Seimos sausumos pilvakojai.

GAMINIAI

. ,Mésos gaminiai“ — tai Sviezios mésos pozymiy neturinti perdirbta mésa

arba i$ jos pagamintas gaminys.

,,Pieno gaminiai — tai i$ zalio pieno gauti gaminiai arba i$ ju pagaminti kiti
gaminiai.

,.Kiausiniy gaminiai“ — tai gaminiai, gauti perdirbus kiausinius arba jvairias
sudedamasias kiausiniy dalis ar ty daliy miSinius, arba i$ kiauSiniy gaminiy
pagaminti kiti gaminiai.

Zuvininkystés produktai“~ tai zuvininkystés produktai arba i§ ju pagaminti
kiti gaminiai.

,,Lydyti gyviiny taukai® — tai kaitinant mésa, iskaitant kaulus, gauti maistui
skirti taukai.

,»Spirgai” — tai baltymy turintys taukuy lydymo likuciai, susidarg atskyrus
dalj riebaly ir vandens;

,Zelatina® — tai natiiralfis tirpiis baltymai (stingstantys arba nestingstantys),

gaunami atliekant kolageno, pagaminto i§ gyviny (iskaitant Zuvj ir naminius
paukscius) kauly, kailiy ir ody, sausgysliy ir raumenu, daling hidrolizg;

,Kolagenas“ — tai i§ gyviny kauly, kailiy, ody ir sausgysliy pagal
atitinkamus $io reglamento reikalavimus pagamintas baltyminis produktas.

,Apdoroti skrandziai, piislés ir zarnos* — tai i§valyti skrandziai, puslés bei
zarnos, kurios buvo siidytos, kaitintos arba dziovintos.

KITOS APIBREZTYS

. ,,Gyvininiai produktai® — tai:

— gyvininis maistas, jskaitant medy ir krauja,

— maistui skirti gyvi dvigeldziai moliuskai, gyvi dygiaodziai, gyvi gaub-
tagyviai ir gyvi juros pilvakojai,

ir
—  kiti gyvi gyvinai, skirti tiekti galutiniam vartotojui.

,,Didmeniné prekyba“ — tai maisto verslas, sudarytas i$ keliy atskiry vienety,
turiniu bendrg jranga ir skyrius, kuriuose maisto tvarkymo subjektams
parduodami maisto produktai.
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Il PRIEDAS

KAI KURIEMS GYVUNINES KILMES PRODUKTAMS TAIKOMI
REIKALAVIMAI

I SKIRSNIS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS

Jei numatyta pagal 5 arba 6 straipsnj ir laikantis III priedo nuostaty, maisto
tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad gyvininés kilmés produktai pagal toliau
nurodomas nuostatas bitu pazyméti identifikavimo zenklu.

A. ZYMEJIMAS IDENTIFIKAVIMO ZENKLU

1. Produktas identifikavimo zenklu turi biiti pazymimas prie§ iSsiunciant ji
i§ jmonés.

2. Taciau nauju zenklu neprivaloma zyméti produkto, jeigu jo pakuoté ir
(arba) vyniojimo medziaga nenuimama; jeigu produktas Kitaip
perdirbamas kitoje jmonéje — Siuo atveju i§ naujo pazyméto produkto
zenkle turi buti nurodomas {monés, kurioje buvo atliktos tos
operacijos, patvirtinimo numeris.

3. Identifikavimo Zenklu neprivaloma zyméti kiauSiniy, kuriems
Reglamentas (EB) Nr.1907/90 (') nustato Zenklinimo etiketémis ir
zyméjimo reikalavimus.

4.  Maisto tvarkymo subjektai pagal Reglamento (EB) Nr. 178/2002
18 straipsnj turi vietoje naudoti sistemas ir procediiras maisto tvarkymo
subjekty, i§ kuriy jie gavo gyvininés kilmés produktus arba kuriems
tuos produktus pristaté, tapatybei nustatyti.

B. IDENTIFIKAVIMO ZENKLO FORMA

5. Zenklas turi bati i{skaitomas ir nenutrinamas, o jo ra¥menys lengvai
atpazjstami. Tuo zenklu turi blti pazyméta tokia vieta, kad ja bty
galima aiskiai parodyti kompetentingoms institucijoms.

6. Zenkle turi biiti nurodomas {monés buvimo 3alies pavadinimas, kuri
galima raSyti jo netrumpinant arba pateikiant kaip dvieju raidziu koda
pagal atitinkama ISO standarta.

Jei tai valstybés narés, naudotini Sie kodai: »M1 BE, CZ, DK, DE,
EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT,
SI, SK, FI, SE ir UK. «

M2

VB
7. Zenkle turi biiti nurodomas {monés veterinarinio patvirtinimo numeris.
Jei imoné gamina maista, kuriam $is reglamentas taikomas ir maista,
kuriam jis netaikomas, maisto tvarkymo subjektas abieju tipu maista
gali zyméti tuo paciu identifikavimo Zenklu.

8. Jei zymima jmongje, [sisteigusioje Bendrijoje, zenklas — tai ovalo
fogmos zenklas, kuriame yra santrumpa CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES,
EU, EK, EB arba WE.

C. ZYMEJIMO BUDAS

9. Zenklu, atsizvelgiant i skirtingu gyviininés kilmés produkty pateikima,
galima tiesiogiai zyméti produkta, vyniojimo medziaga arba pakuote ar
atspausdinti zenkla ant etiketés, tvirtinamos prie produkto, vyniojimo
medZiagos arba pakuotés. Zenklas taip pat gali bati atsparios
medziagos nepasalinama Zymena.

10. Jei tai supjaustytos $viezios meésos arba subprodukty pakuote, zenklu
turi biiti pazyméta prie pakuotés pritvirtinta etiket¢ arba Zenklas ant
pakuotés iSspausdinamas taip, kad atidarius pakuote tas zenklas bity
sunaikinamas. To daryti vis délto nebitina, jeigu pakuotg galima
atidaryti tik ja suplésant. Jei vyniojimo medziaga uztikrina tokia pacia
apsauga kaip pakuoté, etiketg¢ galima pritvirtinti prie vyniojimo
medziagos.

(") 1990 m. birzelio 26 d. Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 1907/90 dél tam tikruy prekybos
kiausiniais standarty (OL L 173, 1990 7 6, p. 5). Reglamentas su paskutiniais
pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr. 2052/2003 (OL L 305, 2003 11 22., p. 1).
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11. Jei gyvininés kilmés produktai, skirti kitoje imonéje tvarkyti, perdirbti,
vynioti arba pakuoti, sukraunami i vezimo konteinerius arba didelg
pakuotg, zenklu galima zyméti iSorinj konteinerio arba pakuotés
pavirsiu.

12.  Skystus, granuliuotus ir milteliy pavidalo gyviininés kilmés produktus
vezant be taros ir zuvininkystés produktus vezant be taros identifika-
vimo zenklas nebiitinas, jeigu pridedamuose dokumentuose pateikiama
6, 7 ir, tam tikrais atvejais, 8 pastraipose nurodoma informacija.

13. Jei gyvuninés kilmés produktai kraunami | pakuotg, skirta tiesiogiai
tiekti galutiniam vartotojui, Zenklu pakanka pazyméti tik tos pakuotés
iSore.

14. Jei gyvuninés kilmés produktai zymimi Zzenklu tiesiogiai, leidimas
naudoti spalvas turi buti suteikiamas pagal Bendrijos taisykles dél
dazomyju medziagy naudojimo su maisto produktais.

II SKIRSNIS: RVASVT PAGRISTU PROCEDURU TIKSLAI

1. Skerdyklas eksploatuojantys maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad
pagal bendrus Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnio reikalavimus
taikomos procediiros atitikty reikalavimus, jog pavojaus analizés biitinumas
yra jrodytas, ir specialius 2 pastraipoje iSvardytus reikalavimus.

2. Procediiros turi uztikrinti, kad kiekvienas | skerdykla patekgs gyvinas arba,
tam tikrais atvejais, kiekviena gyviinu siunta:

a) bty tinkamai identifikuotas;

b) su kiekvienu gyvinu ar ju siunta bty pateikiama atitinkama informacija
i§ III skirsnyje nurodyto kilmés tikio;

c) néra kilgs i§ Gikio arba teritorijos, kuriai galioja jud¢jimo draudimas arba
kitokie apribojimai, susij¢ su gyviinu arba visuomenés sveikata, i§skyrus
atvejus, kai gaunamas kompetentingos institucijos leidimas;

d) buty Svarus;
e) Dbity sveikas (kiek ta gali nustatyti maisto tvarkymo subjektas)

ir;

f)  atvezus gyviina i skerdykla, jo gerové atitikty nustatytus reikalavimus.

3. Jeigu nebuty vykdomi kokie nors 2 dalyje iSvardyti reikalavimai, maisto
tvarkymo subjektas turi pranesti valstybiniam veterinarijos gydytojui ir imtis
tinkamy priemoniu.

1T SKIRSNIS: MAISTO GRANDINES INFORMACIJA

Skerdyklas eksploatuojantys maisto tvarkymo subjektai tam tikrais atvejais turi
prasyti, gauti, tikrinti maisto grandinés informacija apie visus gyviinus, kurie
vezami arba veztini | skerdykla, iSskyrus laukinius medziojamuosius gyviinus,
ir, atsizvelgdami | ta informacija, imtis veiksmuy, kaip nustatyta Siame skirsnyje.

1. [ skerdyklos patalpas gyvinai neturi biti priimami, jeigu tvarkymo subjektai
nepra$¢ ir jiems nebuvo perduota atitinkama maisto saugos informacija,
pateikiama kilmés tkyje pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 daromuose
irasuose.

2. Informacija skerdykla eksploatuojantiems subjektams turi biiti perduodama
ne véliau kaip 24 valandos prie§ gyviinams patenkant | skerdykla, iSskyrus
7 pastraipoje minimas aplinkybes.

3. 1 pastraipoje nurodyta atitinkama maisto saugos informacija pirmiausia turi
bati susijusi su:
a) kilmés ukio bukle ir regiono gyviiny sveikatos bikle;
b) gyviny sveikatos biikle;

c) veterinariniais vaistais arba kitu atitinkamu laikotarpiu gyviinams
paskirtu gydymu, kurio iSlauka didesné nei nulis, bei ju paskyrimo
datomis ir iSlaukomis;

d) ligos, galinCios turéti jtakos mésos saugai, atvejais;

e) 1§ gyvliny paimty méginiy arba kity méginiy, paimty diagnozuoti ligas,
galinéias turéti jtakos meésos saugai, iskaitant méginius, kurie paimti
igyvendinant zoonoziy ir likuéiy stebésenos bei kontrolés programa,
analizés rezultatais, jeigu jie yra svarblis visuomenés sveikatos apsaugai;
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f)  su atitinkamomis i§ to paties tkio kilusiy gyvinu tikrinimo prie§
skerdima ir tikrinimo po skerdimo ataskaitomis, pirmiausia jskaitant
valstybinio veterinarijos gydytojo ataskaitas;

g) gamybos duomenimis, jei tai galéty patvirtinti ligos protraki;
ir

h) nurodoma kilmés uki paprastai lankancio privataus veterinarijos
gydytojas pavardé ir adresas.

a) Taciau skerdykla eksploatuojanciam subjektui nebitinai privaloma
pateikti:

i) 3 pastraipos a, b, f ir h punktuose nurodyta informacija, jeigu $i
informacija jam jau yra zinoma (pvz., pagal nuolating sutarti arba
kokybés uztikrinimo sistema);

arba

il) 3 pastraipos a, b, f ir g punktuose nurodyta informacija, jeigu
gamintojas yra patvirtings, kad néra svarbios informacijos, kuria
reikéty perduoti.

b) Informacija nebitina pateikti kaip pazodinj iSrasa i§ kilmés tkio jrasu.
Ja galima pateikti elektroniniu duomeny siuntimo sistema arba jprasta
gamintojo pasirasyta deklaracija.

Maisto tvarkymo subjektai, {verting atitinkama maisto grandinés informacija
ir nusprendg priimti gyviinus | skerdyklos patalpas, ta informacija
nedelsdami turi pateikti valstybiniam veterinarijos gydytojui ne véliau kaip
pries 24 valandas iki gyviinu ar ju siuntos atvezimo, iSskyrus 7 dalyje
minimas aplinkybes. Maisto tvarkymo subjektas valstybiniam veterinarijos
gydytojui turi pranesti bet kokia informacija, kuri, atlikus konkretaus
gyvino patikrinima prie§ skerdima, kelia susirfipinima.

Jeigu atvezus bet kuri gyviina | skerdykla nepateikiama maisto grandinés
informacija, skerdykla eksploatuojantis subjektas nedelsdamas turi apie tai
pranesti valstybiniam veterinarijos gydytojui. Gyvinu skersti negalima, kol
neleidzia valstybinis veterinarijos gydytojas.

Kompetentingai institucijai leidus, su gyviinais susijusia maisto grandinés
informacija i skerdykla galima pateikti anksciau kaip prie§ 24 valandas iki
gyvlny atvezimo, jeigu:

a) kilmés tkyje buvo atliktas kiauliy, naminiy paukséiu arba tkiuose
auginamy medziojamyjy gyvinu patikrinimas prie§ skerdima ir jeigu
su pirmiau i$vardytais gyviinais pateikiamas veterinarijos gydytojo
pasirasSytas sertifikatas, kad jis iStyré tkio gyvinus ir nustaté, jog jie
yra sveiki;

b) tai yra naminiai neporakanopiai;

c) tai priverstinai paskersti gyviinai, su kuriais pateikiama veterinarijos
gydytojo pasirasyta deklaracija, patvirtinanti ty gyviiny tikrinimo prie§
skerdima nustatytus reikalavimus atitinkancius rezultatus;

ir
d) tai yra gyvinai, kurie | skerdykla atvezami ne tiesiogiai i§ kilmés tikio.

Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi jvertinti atitinkama informacija.
Jeigu jie priima gyviinus paskersti, valstybiniam veterinarijos gydytojui turi
pateikti a—c punktuose minétus dokumentus. Gyvinu skersti arba iSdarinéti
negalima, kol neleidzia valstybinis veterinarijos gydytojas.

Maisto tvarkymo subjektai turi patikrinti su naminiais neporakanopiais
pateikiamus pasus, kad bty uztikrinama, jog gyviinas yra skirtas paskersti
maistui. Jeigu maisto tvarkymo subjektai priima gyviing paskersti, pasa turi
pateikti valstybiniam veterinarijos gydytojui.
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Il PRIEDAS

SPECIALUS REIKALAVIMAI

I SKIRSNIS: NAMINIU KANOPINIU MESA
I SKYRIUS: GYVU GYVUNU VEZIMAS [ SKERDYKLA

Maisto tvarkymo subjektai, vezantys gyvus gyvunus i skerdyklas, turi uztikrinti,
kad biity vykdomi toliau nurodomi reikalavimai.

1. Surenkant gyviinus ir juos vezant, su gyvinais turi biti elgiamasi atsargiai,
kad jie nepatirty nereikalingo streso.

2. Gyvinus, kuriems budingi ligos simptomai arba kurie yra kilg i§ banduy,
kaip zinoma uzsikrétusiy visuomenés sveikatai pavojingais sukéléjais, {
skerdykla galima vezti tik gavus kompetentingos institucijos leidima.

II SKYRIUS: SKERDYKLU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy kanopiniy skerdykly
konstrukeija, iSdéstymas ir jranga atitikty Siuos reikalavimus:

1. a) skerdyklos turi turéti tinkamus ir higieniSkus aptvarus arba, jeigu
imanoma atsizvelgiant | klimata, lengvai valomus ir dezinfekuojamus
laukimo gardus. Siuose {renginiuose turi biti numatyta gyviny
girdymo ir, tam tikrais atvejais, $érimo jranga. Nuoteku Salinimo
sistema neturi kelti pavojaus maisto saugai;

b) sergantiems ar abejoniu keliantiems gyviinams skerdyklos taip pat turi
turéti atskirus rakinamus jrenginius arba, jeigu jmanoma atsizvelgiant i
klimata, gardus su atskira nuoteku Salinimo sistema, iSdéstytus taip,
kad biity iSvengta maiSymosi su kitais gyviinais, jeigu kompetentinga
institucija néra nustaciusi, kad pirmiau minéti jrenginiai nereikalingi;

c) aptvary dydis turi bati toks, kad biity paisoma gyviny gerovés.
Aptvarai turi buti iSdéstyti taip, kad buty patogu atlikti patikrinima
prie$ skerdima, iskaitant gyviiny arba ju grupiu identifikavima.

2. Siekiant, kad mésa nebiity uzterSiama, skerdyklos turi:

a) tureti pakankamai patalpu atsizvelgiant i atlickamas operacijas;

b) turéti atskira patalpa skrandziams ir zarnoms istustinti, jeigu kompeten-
tinga institucija néra nustaciusi, kad tam tikroje skerdykloje Sias
operacijas kiekvienu atskiru atveju reikia atlikti skirtingu laiku;

c) uztikrinti, kad toliau iSvardytos operacijos biity atlickamos ne tuo
paciu laiku ir skirtingose patalpose:

i)  svaiginimas ir kraujo nuleidimas;

ii)  kiauliy nuplikinimas, juy Seriy Salinimas, skutimas ir svilinimas;
iii) vidaus organy $alinimas ir kitas iSdarinéjimas;

iv) §variy viduriy ir Zarny tvarkymas;

v)  kity subprodukty paruo$imas ir valymas, ypac galvy pasalinta oda
tvarkymas, jeigu jos netvarkomos skerdimo linijoje;

vi) subprodukty pakavimas;
ir
vii) mésos iSsiuntimas;
d) turéti jrenginius, kuriais naudojantis mésa nesiliesty su grindimis,
sienomis ir pakabinamaisiais {renginiais;
ir

e) turéti skerdimo linijas (jeigu eksploatuojamos), kurias naudojant
skerdimo procesas biity nepertraukiamas ir biity iSvengta skirtingy
skerdimo linijos daliy kryZzminés tarSos. Jeigu tose paciose patalpose
eksploatuojama daugiau nei viena skerdimo linija, jos turi biti
atskirtos pagal nustatytus reikalavimus, kad biity iSvengta kryzminés
tarSos.

3. Skerdyklos turi turéti jrenginius jrankiams dezinfekuoti, i kuriuos biity
tickiamas ne Zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba
kitokia Siam tikslui skirta sistema.
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4. Iranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa tvarkantys
darbuotojai, turi biti su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty.

5. Turi bati rakinami jrenginiai mésai, kuri yra sulaikyta, susaldytai laikyti, ir
atskiri rakinami jrenginiai mésai, kuri yra pripazinta netinkama, laikyti.

6. Turi buti atskira vieta su atitinkamais galviju vezimo priemoniy valymo,
plovimo ir dezinfekavimo irenginiais. Taiau skerdyklos neprivalo turéti
tokiu viety ir jrenginiu, jeigu kompetentinga institucija leidzia ju nejrengti
ir jeigu greta yra oficialiai patvirtintos vietos ir jrenginiai.

7. Skerdyklos turi turéti rakinamus jrenginius, skirtus skerstiniems sergantiems
ir jtariamiems uzsikrétus gyvinams. Nesvarbu, ar Sie gyvinai skerdziami
kitose imonése, kurioms leidima vykdyti tokia veikla suteiké kompetentinga
institucija, ar {prasto skerdimo laikotarpio pabaigoje.

8. Jeigu skerdykloje laikomas méSlas arba virskinamojo trakto turinys, tam turi
biti numatoma speciali vieta.

9.  Skerdyklos turi turéti tinkamai jrengta rakinama jrengini arba, jeigu reikia,
tik veterinarijos tarnybos reikméms skirta patalpa.

I SKYRIUS: MESOS ISPTAUSTYMO IMONIU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy kanopiniu mésa
tvarkancios i$pjaustymo imonés:

1. bty suprojektuotos taip, kad nebiity uzterSiama mésa, ypac uztikrinant:
a)  operaciju nepertraukiamuma;
arba
b) skirtingy gamybos partiju atskyrima;

2. turéty patalpas supakuotai ir nesupakuotai mésai atskirai laikyti, jeigu ji néra
laikoma skirtingais laikotarpiais, arba taip, kad dél pakuotés medziagos ir
laikymo bGdo mésa nebiity uZztersta;

3. turéty iSpjaustymo patalpas, irengtas taip, kad buty uZtikrinamas V skyriuje
nustatyty reikalavimy vykdymas;

4. turéty jranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa
tvarkantys darbuotojai, su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklistu;
ir

S.  turéty jrenginius j{rankiams dezinfekuoti, | kuriuos buty tiekiamas ne
zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokia Siam
tikslui skirta sistema.

IV SKYRIUS: SKERDIMO HIGIENA

Maisto tvarkymo subjektai eksploatuojantys skerdyklas, kuriose skerdziami
naminiai kanopiniai gyvunai, turi uztikrinti, kad buty laikomasi toliau nurodomy
reikalavimuy.

1. Neturi buti be reikalo delsiama skersti | skerdykla atvezty gyviinu. Taciau,
jeigu reikia, dél su gerove susijusiuy priezasCiy, gyviinams prie§ skerdima
turi buti skiriamas poilsio laikotarpis.

2. a) Gyviny mésa, iSskyrus nurodytuosius b ir ¢ punktuose, neturi bati
vartojama maistui, jeigu tie gyviinai nusibaigé kitaip, o ne buvo
paskersti skerdykloje.

b) [ skerdimo patalpas galima vezti tik skerstinus gyvus gyvinus,
iSskyrus:

i)  gyvinus, kurie buvo priverstinai paskersti ne skerdykloje pagal
VI skyriy;

ii) auginimo vietoje paskerstus gyviinus pagal III skirsnj;
ir
i) laukinius medziojamuosius gyvinus pagal IV skirsnio II skyriy.

c¢) Gyviny, kurie buvo paskersti po skerdykloje jvykusio nelaimingo
atsitikimo, mésa galima vartoti maistui, jeigu patikrinus nenustatoma
jokiy rimty suzalojimy, i$skyrus patirtus {vykus nelaimingam
atsitikimui.
3. Skerstini gyviinai arba, jeigu reikia, kiekviena skerstiny gyviiny siunta turi
bati identifikuojama taip, kad biity galima nustatyti ju kilme.

4. Gyvaunai turi bati $vards.
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10.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institu-
cijos pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 paskirto veterinarijos gydytojo
nurodymus, kad kiekvieno gyvino patikrinimas pries skerdimg bty
atlickamas pagal nustatytus reikalavimus.

I skerdimo patalpa atvezti gyvinai turi biti skerdziami be reikalo nedelsiant.

Svaiginimas, kraujo nuleidimas, odos nulupimas, vidaus organy pasalinimas
ir kitoks iSdarinéjimas turi buti atlieckamas be reikalo nedelsiant ir taip, kad
nebiity uzterSiama mésa. Ypac:

a) trachéja ir stemplé nuleidziant krauja neturi buti pazeidziamos,
i8skyrus skerdima pagal religinius paprocius;

b) lupant kaili ar oda ir peSant vilna ar Salinant Serius:
i)  iSorin¢ odos ar kailio pus¢ neturi liestis su skerdena;
ir

il) tvarkytojai ir jranga, kurie lieciasi su iSorine kailio ar odos ir
vilnos ar Seriy puse, neturi liesti mésos;

c) turi biiti imamasi priemoniy, kad Salinant vidaus organus ir juos
pasalinus neissiliety virSkinamojo trakto turinys ir kad vidaus organai
nedelsiant buty pasalinami apsvaiginus gyviing;

ir

d) paSalinus teSmeni, skerdena neturi buti uzteSiama pienu arba
krekenomis.

Nuo maistui skirtos skerdenos ir kity kiino daliy turi baiti visiSkai nulupama
oda, i$skyrus kiaules, aviy, ozky ir verSeliy galvas bei galviju, aviu ir ozku
kojas. Galvos ir kojos turi biiti tvarkomos taip, kad kita mésa nebiity
uZtersta.

Jeigu kiauléms nelupama oda, nedelsiant turi biiti pasalinami jos Seriai. Turi
biti kuo maZiausia rizika mésa uzteriti plikinimo vandeniu metu. Siai
operacijai galima naudoti tik patvirtintus priedus. Kiaulés po to rupestingai
turi biti nuplaunamos geriamuoju vandeniu.

Skerdenos neturi buti uzterStos fekalijomis, kad jas biity galima {zitréti.
Jeigu fekalijy kur nors galima jzitréti, jos nedelsiant turi biiti nuvalomos
priedais arba kitokiomis lygiaver¢io poveikio priemonémis.

Skerdenos ir subproduktai neturi liesti grindy, sieny arba darbo stendu.

Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institu-
cijos nurodymus, kad visy paskerstu gyvinuy tikrinimas po skerdimo biity
atlickamas laikantis atitinkamy reikalavimy pagal Reglamenta (EB)
Nr. 854/2004.

Kol bus baigtas tikrinimas po skerdimo, patikrintinos paskersto gyviino
dalys:

a)  turi likti aiskiai priskirtos tam tikrai skerdenai;
ir
b) neturi liestis su jokia kita skerdena, subproduktais arba vidaus

organais, iskaitant tuos, kuriy tikrinimas po skerdimo jau atliktas.

Taciau, varpa, jeigu nematyti jokiy patologinio pazeidimo pozymiuy, galima
iSmesti nedelsiant.

Nuo abiejy inksty turi biiti paSalinami taukai. Taip pat turi buiti pasalinamas
galviju, kiauliy ir neporakanopiu perirenalinis apvalkalas.

Jeigu keliy gyvinu kraujas arba kiti subproduktai laikomi toje pacioje
taroje, kol baigiamas tikrinimas po skerdimo, visas tos taros turinys turi
buti pripazistamas netinkamu maistui, jei vieno arba keliy gyviny
skerdenos buvo pripazintos netinkamomis maistui.

Uzbaigus tikrinima po skerdimo:

a) galviju ir neporakanopiy tonsilés turi buti paSalinamos laikantis
higienos reikalavimy;

b) maistui netinkamos dalys i§ Svaraus imonés sektoriaus turi bati
pasalinamos kuo greiciau;

c) sulaikyta arba pripazinta netinkama maistui mésa ir nevalgomi
Salutiniai produktai neturi liestis su maistui tinkama pripazinta mésa;
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ir

d) vidaus organai arba vidaus organy dalys, i§skyrus inkstus, i§ skerdenos
turi biiti visiSkai paSalintos kaip galima grei¢iau, jeigu kompetentinga
institucija nesuteikia kitokio leidimo.

17. Po skerdimo ir baigus patikrinima po skerdimo, mésa turi baiti laikoma
pagal VII skyriuje nustatytus reikalavimus.

18. Jeigu numatomas kitoks tvarkymas:
a)  skrandziai turi baiti plikinami arba i§valomi;
b) Zarnos turi biti tuStinamos ir valomos;
ir

¢) nuo galvos ir koju turi biti $alinama oda arba jos turi plikinamos ir
nuo ju Salinami Seriai.

19. Jeigu imonéms suteiktas patvirtinimas skersti skirtingu rasiy gyvinus arba
tvarkyti tikiuose auginamy medziojamyju gyviny ir laukiniy medziojamuyjy
gyviiny skerdenas, turi biiti imamasi atsargumo priemoniy iSvengti
kryzminés tarSos, t. y. skirtingy risiu gyviinams skirtas operacijas atlikti ne
vienu metu arba skirtingose patalpose. Turi baiti numatomos atskiros
patalpos tkyje paskerstu auginamy medziojamyjy gyviny ir laukiniy
medziojamyju gyvinu skerdenoms su odomis priimti ir laikyti.

20. Jeigu skerdykla neturi rakinamu jrenginiy sergantiems arba jtariamiems
uzsikrétus gyvinams skersti, ty gyviny skerdimo irenginiai, prie§
pradedant jais skersti kitus gyviinus, turi biiti valomi, plaunami ir dezinfe-

V SKYRIUS: ISPJAUSTYMO IR ISKAULINEJIMO HIGIENA

Maisto tvarkymo subjektai turi uZztikrinti, kad naminiy kanopiniy mésa biity
iSpjaustoma ir i8kaulinéjima pagal toliau pateikiamus reikalavimus.

1. Naminiy kanopiniy skerdenas skerdyklose galima perpjauti { dvi arba
keturias dalis, o tas dvi skerdenos puses — ne | daugiau kaip tris
didmeninei prekybai skirtus gabalus. Kitoks iSpjaustymas ir iSkaulinéjimas
turi buti atliekamas mésos iSpjaustymo imonéje.

2. Meésos tvarkymas turi biiti atliekamas taip, kad mésa nebiity utersta. Siuo
tikslu maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi uztikrinti, kad:

a) iSpjaustymui skirta mésa | darbo patalpas bity pristatoma dalimis,
jeigu reikia;

b) iSpjaustant, iSkaulin¢jant, apipjaustant, pjaustant griezinéliais,
kubeliais, vyniojant | medziaga ir pakuojant mésa buty laikoma ne
aukstesnéje kaip 3 °C temperatiiroje (subproduktai) ir ne aukstesnéje
kaip 7 °C temperatiroje (kita mésa) (Sis reikalavimas vykdomas
uztikrinant ne auks$tesng kaip 12 °C aplinkos temperatiira arba kita
lygiaveréio poveikio sistema);

ir

c) jeigu patalpoms suteiktas patvirtinimas, kad jose galima iSpjaustyti
skirtingy rasiy gyviny mésa, turi biiti imamasi atsargumo priemoniy
iSvengti kryzminés tarSos, t. y. operacijas skirtingy rasiy gyvinams
atlikti ne vienu metu arba skirtingose patalpose.

3. Taciau mésa galima iskaulinéti ir iSpjaustyti pagal VII skyriaus 3 pastraipa
anksciau nei jos temperatiira atitinka nustatytaja b punkte.

4. Meésa taip pat galima iSkaulinéti ir iSpjaustyti anksCiau nei jos temperatiira
atitinka nustatytaja 2 dalies b punkte, jeigu iSpjaustymo patalpa yra toje
pacioje vietoje kaip skerdimo patalpos. Siuo atveju mésa turi biti vezama {
iSpjaustymo patalpa tiesiai i§ skerdimo patalpu arba po laukimo laikotarpio
atSaldymo arba susaldymo patalpoje. ISpjausCius mésa ir, tam tikrais
atvejais, supakavus, meésa turi buti atSaldoma iki 2 dalies b punkte
nurodytos temperatiros.

VI SKYRIUS: PRIVERSTINIS SKERDIMAS NE SKERDYKLOJE

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad priverstinai ne skerdykloje
paskersty naminiy kanopiniy mésa maistui bty galima naudoti tik tada, jeigu ji
atitinka visus toliau nurodomus reikalavimus.

1. Kitais atzvilgiais sveika gyviina turi bati iStikgs nelaimingas atsitikimas, po
kurio gyvino negalima vezti | skerdykla dél su jo gerove susijusiy
priezasciy.

2. Veterinarijos gydytojas turi atlikti gyviino patikrinima prie$ skerdima.
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3. Paskerdus ir nuleidus krauja, gyviinai be reikalo nedelsiant ir vykdant
higienos reikalavimus turi biiti vezami { skerdykla. Skrandi ir zarnas,
prizitirint veterinarijos gydytojui, taciau nesiimant jokiy kity iSdarinéjimo
operaciju, galima pasalinti vietoje. Visi paSalinti vidaus organai su
paskerstu gyviinu turi biiti vezami { skerdykla ir turi biti nustatyta, kad jie
priklauso tam gyviinui.

4. Jeigu nuo paskerdimo, kol atvezama | skerdykla, pracina daugiau nei dvi
valandos, gyvinas turi buti atSaldomas. Jeigu klimato salygos palankios,
priverstinai atSaldyti nebitina.

5. Su paskerstu gyvinu | skerdykla turi buti pristatoma gyviing iSauginusio
maisto tvarkymo subjekto deklaracija, kurioje nurodoma gyviino tapatybé
ir i$vardijami visi gyviinui skirti veterinariniai vaistai arba kitoks gydymas,
vaisty ar gydymo skyrimo datos ir ilaikos.

6.  Su paskerstu gyviinu | skerdykla turi buti pristatoma deklaracija su veterina-
rijos gydytojo irasais apie palankius patikrinimo prie§ skerdima rezultatus,
priverstinio skerdimo diena, laika ir priezasti bei bet koki veterinarijos
gydytojo gyvanui skirto gydymo pobudi.

7. Paskerstas gyvinas turi biiti tinkamas maistui, jeigu skerdykloje pagal
Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 buvo atliktas patikrinimas po skerdimo,
iskaitant visus numatytus papildomus tyrimus, jei skerdimas yra priverstinis.

8. Maisto tvarkymo subjektai turi vykdyti visus mésos naudojimo nurodymus,
kuriuos gali duoti valstybinis veterinarijos gydytojas, atlikgs patikrinima po
skerdimo.

9. Maisto tvarkymo subjektai priverstinai paskerstu gyvinu mésos negali
pateikti { rinka, jeigu ji nepazyméta specialiu sveikumo Zzenklu, kurio
nejmanoma sumai$yti su Reglamentu (EB) Nr. 854/2004 numatytu
sveikumo zenklu arba Sio reglamento II priedo I skirsnyje numatytu identi-
fikavimo zenklu. Tokia mésa { rinka galima pateikti tik valstybéje naréje,
kurioje gyviinas paskerstas, pagal jos nacionalinius jstatymus.

VII SKYRIUS: LAIKYMAS IR VEZIMAS

Maisto tvarkymo subjektai turi uZtikrinti, kad naminiy kanopiniy mésa bity
laikoma ir vezama vykdant toliau nurodytus reikalavimus.

1. a) Jeigu kitomis konkre¢iomis nuostatos nenumatyta kitaip, patikrinimas
po skerdimo turi bati atlickamas nedelsiant atSaldzius mésa
skerdykloje, kad visos mésos temperatiira biity ne aukstesné nei 3 °C
(subproduktai) ir 7 °C (kita mésa) pagal atSaldymo temperatiiros kreive
ir kad bity uztikrintas nepertraukiamas temperatiiros mazéjimas.
Taciau atSaldant mésa, ja galima iSpjaustyti ir iSkaulinéti pagal V
skyriaus 4 dalj.

b) AtSaldant turi biiti numatytas tinkamas védinimas, kad mésos
pavirSiuje nesikaupty drégme.

2. Meésa turi buti atSaldoma iki 1 dalyje nurodytos temperatiiros ir ta
temperatiira laikant mésa neturi keistis.

3. Prie§ vezant mésa turi buti atSaldoma iki 1 dalyje nurodytos temperatiiros ir
vezant ta temperatiira turi buti i§laikoma. Taciau vezti taip pat galima, jei
kompetentinga institucija, siekdama, kad btGty gaminami tam tikri
produktai, leidzia, jeigu:

a) vezama pagal tos kompetentingos institucijos nustatytus pervezimo i$
vienos tam tikros jmonés i kita imong reikalavimus;

ir

b) mésa nedelsiant i§vezama i§ skerdyklos arba iSpjaustymo patalpos toje
pacioje vietoje kaip skerdimo patalpos ir vezama ne ilgiau nei dvi
valandas.

4. SuSaldytina mésa turi buti susaldoma be reikalo nedelsiant, tam tikrais
atvejais atsizvelgiant | brandinimo laikotarpi pries susaldant.

5. Nesupakuota mésa turi buiti laikoma ir vezama atskirai nuo supakuotos,
jeigu ji néra laikoma ir vezama skirtingu laiku, arba taip, kad pakuoté
neuzterSty mésos arba taip neatsitikty ja laikant ar vezant.
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IT SKIRSNIS: NAMINIU PAUKSCIU IR KISKINIU MESA
I SKYRIUS: GYVU GYVOUNU VEZIMAS | SKERDYKLA

Maisto tvarkymo subjektai, vezantys gyvus gyvinus | skerdyklas, turi uztikrinti,
kad biity vykdomi toliau nurodomi reikalavimai.

1. Surenkant gyviinus ir juos vezant, su gyvunais turi biiti elgiamasi atsargiai,
kad jie nepatirty nereikalingo streso.

2. Gyvinus, kuriems budingi ligos simptomai arba kurie yra kilg i§ bandy,
kaip zinoma uzsikrétusiy visuomenés sveikatai pavojingais sukéléjais, {
skerdykla galima vezti tik gavus kompetentingos institucijos leidima.

3. Dézés gyvinams vezti skerdykla ir moduliai, jeigu jie yra naudojami, turi
biti pagaminti i§ nertidijancios medziagos ir biiti lengvai valomi bei dezin-
fekuojami. Gyvinus iSkrovus nedelsiant ir, tam tikrais atvejais, prie§
naudojant kita karta, visa gyvu gyviiny rinkimo ir vezimo jranga turi bati
iSvalyta, i8plauta ir iSdezinfekuota.

II SKYRIUS: SKERDYKLU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uZztikrinti, kad naminiy paukséiy arba kiskiniuy
skerdyklu konstrukcija, iSdéstymas ir jranga atitikty Siuos reikalavimus:

1. Skerdyklos turi turéti patalpa arba atskirta vieta gyviinams priimti ir jiems
patikrinti prie$ skerdima.

2. Siekiant, kad mésa nebuity uzterSiama, skerdyklos turi:
a) tureti pakankamai patalpy atsizvelgiant i atlickamas operacijas;

b) turéti atskira patalpa vidaus organams pasalinti ir kitam iSdaringjimui,
iskaitant nesupjaustyty naminiu paukséiu skerdeny apdorojima priesko-
niais, jeigu kompetentinga institucija néra nustaciusi, kad tam tikroje
skerdykloje S$ias operacijas kiekvienu atskiru atveju reikia atlikti
skirtingu laiku;

c) uztikrinti, kad toliau iSvardytos operacijos biity atlickamos ne tuo
paciu laiku ir skirtingose patalpose:

i)  svaiginimas ir kraujo nuleidimas;

ii) peSimas arba odos lupimas, ir bet koks nuplikinimas;
ir

iii) mésos iSsiuntimas;

d) turéti jrenginius, kuriais naudojantis mésa nesiliesty su grindimis,
sienomis ir pakabinamaisiais {renginiais;

ir

e) turéti skerdimo linijas (jeigu eksploatuojamos), kurias naudojant
skerdimo procesas biity nepertraukiamas ir biity iSvengta skirtingu
skerdimo linijos daliy kryzminés tarSos. Jeigu tose paciose patalpose
eksploatuojama daugiau nei viena skerdimo linija, jos turi biti
atskirtos pagal nustatytus reikalavimus, kad biity iSvengta kryzminés
tarSos.

3. Skerdyklos turi turéti jrenginius jrankiams dezinfekuoti, i kuriuos biity
tickiamas ne Zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba
kitokia Siam tikslui skirta sistema.

4. Iranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa tvarkantys

darbuotojai, turi buti su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty.

5. Turi buti rakinami irenginiai mésai, kuri yra sulaikyta, suSaldytai laikyti, ir

atskiri rakinami jrenginiai mésai, kuri yra pripazinta netinkama, laikyti.

6. Turi biti numatoma atskira vieta su tinkamais irenginiais valyti, plauti ir

dezinfekuoti:

a) vezimo {ranga, pvz., dézes;
ir

b) vezimo priemones.

Taciau skerdyklos neprivalo turéti b punkte nurodyty viety ir irenginiy,
jeigu greta yra oficialiai patvirtintos vietos ir jrenginiai.

7. Skerdyklos turi turéti tinkamai jrengta rakinama jrenginj arba, jeigu reikia,

tik veterinarijos tarnybos reikméms skirta patalpa.
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VB

I SKYRIUS: MESOS ISPTAUSTYMO IMONIU REIKALAVIMAI

1.  Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy paukséiy arba
kiskiniy mésa tvarkancios mésos iSpjaustymo jmonés:

a) butu suprojektuotos taip, kad neblty uzterSiama mésa, ypad
uztikrinant:

i)  operaciju nepertraukiamuma;
arba
ii)  skirtingy gamybos partijuy atskyrima;

b) turéty patalpas supakuotai ir nesupakuotai mésai atskirai laikyti, jeigu
ji néra laikoma skirtingais laikotarpiais arba taip, kad dél pakuotés
medziagos ir laikymo bido mésa nebiity uztersta;

c) turéty iSpjaustymo patalpas, irengtas taip, kad bity uztikrinamas V
skyriuje nustatyty reikalavimy vykdymas;

d) turéty jranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa
tvarkantys darbuotojai, su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklistu;

ir

e) turéty jrenginius jrankiams dezinfekuoti, | kuriuos buty tiekiamas ne
zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokia Siam
tikslui skirta sistema.

2. jeigu mésos iSpjaustymo jmong¢je atlickamos Sios operacijos:

a) Salinami kepenéliy pastetui gaminti auginty zasy ir anciu, kurios buvo
apsvaigintos, joms buvo nuleistas kraujas ir buvo nupestos auginimo
akyje, vidaus organai;

arba

b) Salinami naminiy pauks¢iy, kuriems §i operacija buvo atidéta, vidaus
organai,

maisto tvarkymo subjektai pirmiau minétoms operacijoms atlikti turi
numatyti atskiras patalpas.

IV SKYRIUS: SKERDIMO HIGIENA

Maisto tvarkymo subjektai eksploatuojantys skerdyklas, kuriose skerdziami
naminiai pauks¢iai arba kiSkiniai, turi uztikrinti, kad buty laikomasi toliau
nurodomy reikalavimy.

1. a) Gyviny mésa, iSskyrus nurodytuosius b punkte, neturi bati vartojama
maistui, jeigu tie gyviinai nusibaigé kitaip, o ne buvo paskersti
skerdykloje.

b) [ skerdimo patalpas galima vezti tik skerstinus gyvus gyvinus,
i8skyrus:

i)  naminius pauks$cius, kuriy iSdaringjimas buvo atidétas, kepenéliy
pastetui gaminti augintas zasis ir antis bei paukscius, kurie
nelaikomi naminiais, taciau kurie auginami kaip naminiai
gyviinai, jeigu tikyje jie buvo paskersti pagal VI skyriaus reikala-
vimus;

ii)  tkiuose auginamus medziojamuosius gyvinus, gamybos vietoje
paskerstus pagal II skirsnio reikalavimus;

ir

iii) smulkiuosius laukinius medziojamuosius gyvinus pagal IV
skirsnio, III skyriy.

2. Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institu-
cijos nurodymus, kad patikrinimas prie§ skerdima buty atlickamas pagal
nustatytus reikalavimus.

3. Jeigu imonéms suteiktas patvirtinimas skersti skirtingu rusiy gyvinus arba
tvarkyti dkuose auginamus Ratifae genties paukséius ir smulkiuosius
laukinius medziojamuosius gyvinus, turi biiti imamasi atsargumo
priemoniy iSvengti kryzminés tarSos, t. y. skirtingy rasiy gyviinams skirtas
operacijas atlikti ne vienu metu arba skirtingose patalpose. Turi biti
numatomos atskiros patalpos tkyje paskersty auginamuy Ratitae genties
pauks¢iu ir smulkiyjy laukiniu medziojamyju gyviiny skerdenoms priimti ir
laikyti.

4. 1 skerdimo patalpa atvezti gyvinai turi biti skerdziami be reikalo nedelsiant.
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5. Svaiginimas, kraujo nuleidimas, odos nulupimas arba nupesSimas, vidaus
organy pasalinimas ir kitoks iSdarinéjimas turi bati atlickamas be reikalo
nedelsiant ir taip, kad nebuity uzterSiama mésa. Pirmiausia turi bati
imamasi priemoniy, kad Salinant vidaus organus neiSsipilty virskinamojo
trakto turinys.

6. Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institu-
cijos nurodymus uztikrinti, kad tikrinimas po skerdimo buty atlickamas
pagal nustatytus reikalavimus, ypa¢ kad skerdziamus gyviinus biity galima
tinkamai patikrinti.

7. Atlikus patikrinima po skerdimo:

a) maistui netinkamos dalys i§ Svaraus [monés sektoriaus turi biti
pasalinamos kuo greiciau;

b) sulaikyta arba pripazinta netinkama maistui mésa ir nevalgomi
Salutiniai produktai neturi liestis su maistui tinkama pripazinta mésa;

ir

¢) vidaus organai arba vidaus organy dalys, i§skyrus inkstus, i§ skerdenos
turi biiti visiskai pasalintos, jeigu imanoma, kaip galima greiciau, jeigu
kompetentinga institucija nesuteikia kitokio leidimo.

8. Patikrinus ir paSalinus vidaus organus, paskersti gyvinai kaip galima
greiCiau turi bati iSvalomi ir atSaldomi iki ne Zemesnés nei 4 °C tempera-
tiiros, jeigu mésa nebuvo supjaustyta tol, kol buvo dar Silta.

9.  Jeigu skerdenos atSaldomos jas panardinant, turi bati:

a) imamasi visy atsargumo priemoniy, kad skerdenos nebiity uzterSiamos,
atsizvelgiant { Siuos parametrus: skerdenos svori, vandens temperatiira,
vandens srauto tiirj ir kryptj bei atSaldymo trukme;

b) jranga turi buti visiSkai iStuStinama, iSvaloma ir dezinfekuojama, tam
tikrais atvejais, ir bent karta per diena.

10. Sergantys arba jtariami uzsikrétg ir vykdant ligu likvidavimo ar kontrolés
programas paskersti gyviinai neturéty buti skerdziami jmonéje, iSskyrus
tuos atvejus, kai leidima suteikia kompetentinga institucija. Tada turi bati

prie§ pakartotini naudojima patalpos turi biti i§valomos ir dezinfekuojamos.

V. SKYRIUS: ISPJAUSTYMO IR ISKAULINEIIMO HIGIENA BEI
ISPJAUSCIUS IR ISKAULINEJUS TAIKOMI HIGIENOS REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy pauks¢iy ir kiskiniy mésa
bty iSpjaustoma ir iSkaulinéjama pagal toliau nustatomus reikalavimus.

1. Mésa turi buti tvarkoma taip, kad ji nebiity uZterSta arba kad uZtarSa butu
kuo mazesné. Siuo tikslu maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi
uztikrinti, kad:

a) iSpjaustymui skirta mésa | darbo patalpas biitu vezama dalimis ir jeigu
reikia;

b) iSpjaustant, iSkaulingjant, apipjaustant, pjaustant griezinéliais, pjaustant
kubeliais, vyniojant ir pakuojant biity i§laikoma ne aukstesné kaip 4 °C
meésos temperatiira (tokia temperatiira iSlaikoma uztikrinant 12 °C
aplinkos temperatiira arba kita lygiavercio poveikio sistema);

ir

c) jeigu patalpoms suteiktas patvirtinimas, kad jose galima iSpjaustyti
skirtingy riiSiy gyviny mésa, turi biiti imamasi atsargumo priemoniy
iSvengti kryzminés tarSos, tam tikrais atvejais, operacijas skirtingy
rasiy gyvinams atlikti ne vienu metu arba skirtingose patalpose.

2. Taciau mésa galima iSkaulinéti ir iSpjaustyti anksCiau nei jos temperatiira
atitinka nustatytaja 1 pastraipos b punkte, jeigu iSpjaustymo patalpa yra
toje pacioje gamybos vietoje kaip skerdimo patalpos ir jei mésa |
iSpjaustymo patalpa vezama:

a) tiesiogiai i§ skerdimo patalpy;
arba

b)  kurj laika ja palaikius atSaldymo arba susaldymo patalpoje.

3. Meésa i$pjauscius ir, tam tikrais atvejais, supakavus, ji turi bti atSaldyta iki
1 pastraipos b punkte nurodytos temperatiiros.
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4. Nesupakuota mésa turi biiti laikoma ir vezama atskirai nuo supakuotos,
jeigu ji néra laikoma ir vezama skirtingu laiku arba taip, kad pakuoté
neuZzterSty mésos arba taip neatsitikty ja laikant ar vezant.

VI SKYRIUS: SKERDIMAS UKYJE

Maisto tvarkymo subjektai IV skyriaus 1 pastraipos b punkto I papunktyje
nurodytus naminius paukscius tikyje gali skersti tik gavg kompetentingos institu-
cijos leidima ir laikydamiesi toliau nurodomu reikalavimy.

1. Ukyje reguliariai turi biiti atliekamas veterinarinis patikrinimas.

2. Maisto tvarkymo subjektas kompetentingai institucijai turi i$ anksto pranesti
skerdimo diena ir laika.

3. Ukis turi turéti irenginius pauk$¢iams suburti, kad biitu galima atlikti
numatytos sudaryti grupés patikrinima prie§ skerdima.

4. Ukis turi turéti pauk$¢iams higieniSkai skersti ir kitaip jiems tvarkyti
tinkamas patalpas.

5. Turi buti laikomasi gyvinu gerovés reikalavimu.

6. Su paskerstais pauks¢iais | skerdykla turi buti pristatomas gyving
iSauginusio maisto tvarkymo subjekto deklaracija, kurioje nurodomi visi
gyvinui paskirti veterinariniai vaistai arba kitas gydymas, skyrimo ir
iSlaukos datos bei skerdimo duomenys ir laikas.

7. Su paskerstais gyviinais | skerdykla turi bati pristatomas valstybinio veteri-
narijjos gydytojo arba pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 patvirtinto
veterinarijos gydytojo iSduotas sertifikatas.

8. Jei tai kepenéliuy pastetui gaminti iSauginti naminiai pauksciai, nepasalintais
vidaus organais, jie nedelsiant ir, tam tikrais atvejais, atSaldyti turi biiti
vezami | skerdykla arba mésos iSpjaustymo imong. Prizitirint kompeten-
tingai institucijai, tu pauks¢iy vidaus organai turi buti pasalinti per 24
valandas nuo paskerdimo.

9. Naminius pauksCius, kuriy iSdarinéjimas buvo atidétas ir kurie buvo
paskersti auginimo tkyje, ne aukstesnéje kaip 4 °C temperatiiroje galima
laikyti ne ilgiau nei 15 dieny. Po to skerdykloje arba mésos iSpjaustymo
imongje, esancioje toje pacioje valstybéje naréje kaip gamybos tkis, tu
pauksciy vidaus organai turi biti pasalinti.

VII SKYRIUS: MEDZIAGOS DREGMEI ISSAUGOTI

Maisto verslo subjektai uztikrina, kad paukstiena, kuri buvo apdorota taip, kad
bty iSsaugota drégmé, | rinka biity pateikiama ne kaip Sviezia mésa, o kaip
meésos ruosiniai arba naudojama perdirbty produkty gamyboje.

I SKIRSNIS: UKYJE AUGINAMU MEDZIOJAMUJU GYVUNU MESA

1. I skirsnio nuostatos taikomos gaminant fkyje auginamu porakanopiu
medziojamyju zinduoliy (Cervidae ir Suidae) mésa ir ja pateikiant { rinka,
jeigu kompetentinga institucija tu nuostaty nelaiko netinkamomis.

2. I skirsnio nuostatos taikomos gaminant ir pateikiant i rinka Ratitae genties
pauksciu mésa. Taciau I skirsnio nuostatos taikomos tada, jeigu kompeten-
tinga institucija jas laiko tinkamomis. Turi buti numatomi, pritaikomi
tinkami {renginiai atsizvelgiant | gyviny dydi.

3. Nepaisydami Sio skirsnio 1 ir 2 pastraipy, maisto tvarkymo subjektai, gave
kompetentingos institucijos leidima, 1 pastraipoje nurodytus Ratitae genties
paukscius ir Gikyje auginamus kanopinius gyvinus gali skersti ju kilmés
vietoje jeigu:

a) gyviny negalima vezti, kad biity iSvengta bet kokio pavojaus prizitire-
tojui arba biity apsaugota gyviiny gerove;

b) buvo atlieckami reguliar@is bandos veterinariniai patikrinimai;
c) gyviny savininkas pateikia praSyma;

d) kompetentingai institucijai gyviinu skerdimo data ir laikas praneSami i§
anksto;

e) ukyje yra numatyta gyvinu subiirimo tvarka, kad bty galima atlikti
numatyty grupés gyviny patikrinima prie§ skerdima;

f)  akis turi tinkamus jrenginius gyviinams skersti, kraujui nuleisti ir, jeigu
Ratitae genties pauksciai turi biiti nupesti, jiems nupesti;

g) laikomasi gyviiny gerovés reikalavimy;
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h)  paskersti, nuleistu krauju gyviinai i skerdykla vezami laikantis higienos
reikalavimy ir be reikalo nedelsiant. Jeigu vezama ilgiau nei dvi
valandas, gyviinai, tam tikrais atvejais, atSaldomi. Prizilirint veterina-
rijos gydytojui, vidaus organus galima pasalinti vietoje.

i) su paskerstais gyvinais maisto tvarkymo subjektas, kuris juos
iSaugino, | skerdykla pateikia deklaracija, kurioje nurodo tu gyvinuy
tapatybg ir bet kokius paskirtus vaistus arba gydyma, paskyrimo datas
ir iSlaukas;

ir Su paskerstu gyvinu | skerdykla turi bGti pristatoma deklaracija su
veterinarijos gydytojo jrasais apie palankius patikrinimo prie§ skerdima
rezultatus, priverstinio skerdimo diena, laika ir priezasti bei bet koki
veterinarijos gydytojo gyviinui skirto gydymo pobiidi.

j) vezant | patvirtinta {staiga, su paskerstais gyviinais pateikiamas
valstybinio veterinarijos gydytojo arba patvirtinto veterinarijos
gydytojo iSduotas ir pasiraSytas sertifikatas, patvirtinantis palankius
patikrinimo prie§ skerdima rezultatus, kad yra paskersta ir kraujas
nuleistas pagal nustatytus reikalavimus, ir skerdimo data ir laika.

4.  Maisto tvarkymo subjektai auginimo tikyje i$skirtinémis aplinkybémis pagal
3 pastraipos reikalavimus taip pat gali skersti stumbrus.

IV SKIRSNIS: LAUKINIU MEDZIOJAMUJU GYVUNU MESA

I SKYRIUS: MEDZIOTOJU MOKYMAS - SVEIKATOS IR HIGIENOS
KLAUSIMAI

1. Asmenys, medziojantys laukinius medziojamuosius gyvinus, kad pateikty
juos i rinka maistui, turi pakankamai iSmanyti laukiniy medziojamyju
gyviiny patologija, ju medzioklg ir tvarkyma ir laukiniy medziojamuyju
gyviiny mésos tvarkyma po medzioklés, kad galéty atlikti pradini laukiniy
medziojamuyjy gyviny tyrima vietoje.

2. Taciau pakanka, kad nors vienas medziotoju burio asmuo iSmanyty 1
pastraipoje nurodytus dalykus. Siame skirsnyje daromos nuorodos { ,.kvali-
fikuota asmenj“ — tai nuorodos | ta asmeni.

3. Kvalifikuotas asmuo taip pat gali biti laukinius medziojamuosius gyviinus
saugantis jégeris arba medzioklés zinovas, jeigu jis arba ji yra medziotoju
burio narys (-¢) ar buna greta medzioklés vietos. Pastaruoju atveju
medziotojas laukinius medziojamuosius gyviinus turi parodyti laukinius
medziojamuosius gyviinus sauganéiam jégeriui arba medzioklés zinovui ir
Siems pareiglinams prane$ti apie bet kokia prie§ nuSaunant gyviinus
pastebéta nejprasta ju elgsena.

4. Mokymas turi vykti taip, kad kompetentinga institucija isitikinty, jog
medziotojai taps kvalifikuotais asmenimis. Turéty biiti mokoma $iy dalykuy:

a) iprastos laukiniy medziojamuju gyviinu anatomijos, fiziologijos ir
elgsenos;

b) nejprastos laukiniy medziojamyju gyvinu elgsenos ir patologiniy
poky¢iuy, kuriuos sukelia ligos, aplinkos uzterSimas arba kiti veiksniai,
galintys turéti jtakos zmoniy sveikatai suvartojus mésa;

¢) nuSauty laukiniy medziojamuju gyvinu tinkamo tvarkymo, vezimo,
vidaus organy pasalinimo higienos taisykliy ir metoduy;

ir

d) gyvinuy ir visuomenés sveikata reglamentuojanciu istatymy bei admi-
nistraciniy nuostaty ir higienos reikalavimy, galiojanciy pateikiant {
rinka laukinius medziojamuosius gyviinus.

5. Kompetentinga institucija turéty skatinti medziotojus arba organizacijas
rupintis tokiu mokymu.

I SKYRIUS: STAMBIUJU LAUKINIU MEDZIOJAMUJU GYVONU
TVARKYMAS

1. Sumedzioty stambiyju laukiniy medziojamujy gyvinu skrandziai ir zarnos
kiek galima greiCiau turi bati pasalinami ir, tam tikrais atvejais, nulei-
dziamas kraujas.

2. Kuvalifikuotas asmuo turi istirti sumedzioto gyviino kiing ir visus pasalintus
vidaus organus, kad buty nustatyta, ar yra kokiy nors savybiu, patvirti-
nanciy, jog mésa kelia pavoju sveikatai. Sumedziojus gyviina, tyrimas turi
bati atlickamas kiek galima greiciau.

3. Stambiyju laukiniy medziojamuju gyviiny mésa | rinka pateikti galima tik
tada, jeigu sumedzioto gyvino kiinas | laukiniy medZiojamyjy gyviny
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tvarkymo jmong vezamas kiek galima greiCiau baigus 2 pastraipoje
nurodyta tyrima. Su sumedzioto gyvino kiinu turi buti pateikiami vidaus
organai kaip nurodoma 4 pastraipoje. Turi buti nustatoma, kad vidaus
organai priklauso tam tikram gyvinui.

4. a) Jeigu atlickant 2 pastraipoje nurodyta tyrima nebuvo nustatyta
nejprasty savybiy, prie§ sumedziojant gyvina nebuvo pastebéta
nejprastos jo elgsenos ir nekilo jokiy jtarimy, kad aplinka galéty bati
uzter$ta, kvalifikuotas asmuo prie sumedzioto gyviino kiino turi pritvir-
tinti sunumeruota deklaracija, kurioje nurodomi visi pirmiau minéti
dalykai. Sioje deklaracijoje taip pat turi biiti nurodoma gyviino sume-
dziojimo data, laikas ir vieta. Siuo atveju su sumedzioto gyvino kiinu
neturi buti pateikiama jo galva ir vidaus organai, iSskyrus rasis, kurios
lengvai suserga trichinelioze (kiaulés, neporakanopiai ir kitos) ir kuriu
galva (iSskyrus iltis) ir diafragma turi buti pateikiamos su sumedzioto
gyvino kinu. Taciau medziotojai turi laikytis visy valstybéje naréje,
kurioje medziojama, nustatyty papildomy reikalavimy, ypac
numatan¢iy, kad batu leidziama stebéti tam tikrus likucius ir
medziagas pagal Direktyva 96/23/EB.

b) Kitomis aplinkybémis su sumedzioto gyviino kiinu turi buti pateikiama
jo galva (iSskyrus iltis, elnio ragus ir ragus) ir visi vidaus organai,
i8skyrus skrandj ir zarnas. Tyrima atliekantis kvalifikuotas asmuo
kompetentingai institucijai turi pranesti pastebétas neiprastas savybes,
nejprasta elgsena arba aplinkos uzter§imo jtarimus, { kuriuos atsizvelg-
damas jis neparengé deklaracijos pagal a punkta.

c¢) Jeigu ypatingu atveju néra kvalifikuoto asmens, galincio atlikti 2
pastraipoje nurodyta tyrima, su sumedzioto gyviino kiinu turi bati
pateikiama jo galva (i8skyrus iltis, elnio ragus ir ragus) ir visi vidaus
organai, i§skyrus skrandj ir Zarnas.

5. Sumedziojus gyvina, atSaldyti turi biti pradedama praéjus pagristam laikui,
ir viso sumedzioto gyviino atSaldyto kiino temperatiira turi buti ne aukstesné
kaip 7 °C. Jeigu klimato salygos palankios, priverstiniai atSaldyti nebiitina.

6. Vezant { laukiniy medziojamuju gyviny tvarkymo imong, gyvinai neturi
buti kraunami vieni ant kitu.

7. 1 laukiniy medziojamuyju gyvinu tvarkymo jmong pristatomi stambieji
laukiniai medziojamieji gyvunai turi biti pateikiami kompetentingai institu-
cijai, kad ji tuos gyvunus patikrinty.

8. Be to, stambieji laukiniai medziojamieji gyvinai su kailiu gali buti
nulupami ir pateikiami i rinka tik tada, jeigu:

a)  prie§ lupant kailj tas gyviinas buvo laikomas ir tvarkomas atskirai nuo
kito maisto ir nebuvo susaldytas;

ir

b) nulupus oda, gyvinas buvo galutinai patikrintas pagal Reglamenta
(EB) Nr. 854/2004.

9. I skirsnio V skyriuje nustatytos taisyklés taikomos i$pjaustant ir iskauliné-
jant stambiuosius laukinius medziojamuosius gyvinus.

NI SKYRIUS: SMULKIUJU LAUKINIU MEDZIOJAMUJU GYVONU
TVARKYMAS

1. Kovalifikuotas asmuo turi atlikti tyrima, kad biity nustatytos visos savybés,
leidZiancios suprasti, jog mésa kelia pavoju sveikatai. Sumedziojus gyviina,
tyrimas turi biiti atlieckamas kiek galima greiéiau.

2. Jeigu atlickant tyrima buvo nustatyta nejprasty savybiu, prie§ sumedziojant
gyviing buvo pastebéta nejprasta jo elgsena arba jtariama, kad aplinka galéjo
buti uztersta, kvalifituotas asmuo turi pranesti kompetentingai institucijai.

3. Smulkiyjy laukiniy medziojamyju gyviiny mésa i rinka galima pateikti tik
tada, jeigu sumedzioto gyvino kiinas, atlikus 1 pastraipoje nurodyta
tyrima, { laukiniy medziojamyju gyvinu tvarkymo jmong vezamas kiek
galima greiciau.

4. Sumedziojus gyvina, atSaldyti turi buti pradedama praéjus pagristam laikui,
ir viso sumedzioto gyviino atSaldyto kiino temperatiira turi biiti ne aukstesné
kaip 4 °C. Jeigu klimato salygos palankios, priverstinai atSaldyti nebitina.

5. Vidaus organai turi biiti pasalinami be reikalo nedelsiant arba ju Salinimas
turi buti uzbaigiamas laukinius medZziojamuosius gyvinas atgabenus {
tvarkymo {mong, jeigu kompetentinga institucija nenurodo kitaip.
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6. | laukiniy medziojamyju gyvinuy tvarkymo jmong pristatomi smulkieji
laukiniai medziojamieji gyvinai turi bati pateikiami kompetentingai institu-
cijai, kad ji tuos gyviinus patikrinty.

7. 11 skirsnio II skyriuje nustatytos taisyklés taikomos iSpjaustant ir iSkauliné-
jant smulkiuosius laukinius medziojamuosius gyviinus.

V  SKIRSNIS: SMULKINTA ~ MESA, MESOS PUSGAMINIAI ir

MECHANISKAI ATSKIRTA MESA (MAM)

I SKYRIUS: GAMYBOS IMONIU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, eksploatuojantys smulkinta mésa, mésos pusgaminius
arba mechaniskai atskirta mésa gaminancias jmones, turi uztikrinti, kad:

1. jos butu suprojektuotos taip, kad mésa ir produktai nuo uZzterSimo buty
apsaugoti pirmiausia:

a) numatant nepertraukiama operaciju atlikima;
arba
b) atskiriant skirtingas produkcijos siuntas;
2. turéty patalpas supakuotai ir nesupakuotai mésai bei produktams atskirai
laikyti, jeigu ji néra laikoma skirtingais laikotarpiais arba taip, kad dél
pakuotés medziagos ir laikymo biido mésa nebiity uZtersta;

3. turéty patalpas jrengtas taip, kad buty laikomasi III skyriuje nustatyty
temperattros reikalavimuy;

4. turéty jranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa
tvarkantys darbuotojai, su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklistu;

ir

5. turétu fjrenginius jrankiams dezinfekuoti, | kuriuos buty tiekiamas ne
zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokia Siam
tikslui skirta sistema.

IT SKYRIUS: ZALIAVOS REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys smulkinta mésa, mésos pusgaminius arba
mechaniskai atskirta mésa, turi uztikrinti, kad naudojama zaliava atitiktu toliau
pateiktus reikalavimus.

1. Zaliava smulkintai mésai paruosti turi atitikti Siuos reikalavimus.
a)  ji turi atitikti Sviezios mésos reikalavimus;

b) turi buti gauta i§ skeleto raumeny, jskaitant gretimus riebalinius
audinius;

c) zaliava neturi biiti gaunama iS:
i)  nuopjovy ir atlieky (i§skyrus viso raumens nuopjovas);
ii) mechaniSkai atskirtos mésos;
iii) kaulo arba odos atplaiSy turin¢ios mésos;
arba

iv) galvos mésos, iSskyrus kramtomuosius raumenis, ne raumeninés
baltosios linijos dalies, kelio sanario ir rieSo (carpus ir tarsus)
srities, kauly nuograndy ir diafragmos raumens (jeigu
nepasalinta seroziné pléve).

2. Meésos pusgaminius gaminius galima ruosti i§ Sios zaliavos:
a)  SvieZios mésos;
b) 1 pastraipos reikalavimus atitinkan¢ios mésos;
ir
c) jeigu mésos pusgaminis néra skirtas vartoti be terminio apdorojimo:

i)  meésos, gautos sumalus arba sukapojus 1 pastraipos, iSskyrus c
punkto i papunkt, reikalavimus atitinkancig mésa;

ir

i) mechaniSkai atskirtos mésos, atitinkanc¢ios III skyriaus 3
pastraipos d punkto reikalavimus.
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3. Zaliava, i§ kurios gaminama mechaniSkai atskirta mésa, turi atitikti Siuos
reikalavimus:

a) ji turi atitikti Svieziai mésai taikomus reikalavimus;

b) i§ toliau nurodomos zaliavos neturi buti gaminama mechaniskai
atskirta mésa:

i)  jei tai naminiai pauksciai: koju, kaklo odos ir galvos;
ir

il) jei tai kiti gyviinai: galvos kauly, koju, uodegu, Slaunikauliu,
blauzdikauliy, Seivikauliy, zastikauliy, stipinkauliy ir alk@inkauliy.

III SKYRIUS: HIGIENOS REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys smulkinta mésa, mésos pusgaminius arba
mechaniskai atskirta mésa, turi uztikrinti, kad buty laikomasi toliau nurodomu
reikalavimuy.

1. Mesa turi biiti tvarkoma taip, kad ji neblity uztersta arba kad tarSa biity kuo
mazesné. Dél to maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi uztikrinti, kad
mésa butu:

a) ne aukstesnés kaip 4 °C temperatiiros — jei tai naminiai pauksciai, 3 °C
— jei tai subproduktai ir 7 °C — kita mésa;

ir
b) i ruosimo patalpa biity tickiama ne i§ karto, kai reikia.
2. Sie reikalavimai taikomi gaminant smulkinta mésa ir mésos pusgaminius.

a) Jeigu kompetentinga institucija neleidzia iSkaulinéti mésos prie§ ja
sumalant, susaldyta arba stipriai suSaldyta mésa, i§ kurios gaminama
smulkinta mésa arba mésos pusgaminiai, turi buti iSkauliné¢jama prie§
susaldant. Ja galima laikyti tik tam tikra laika.

b) Jeigu yra ruoSiama i§ atSaldytos mésos, smulkinta mésa turi bati
ruosiama:

i) jel tai naminiai pauk$Ciai: ne ilgiau kaip tris dienas nuo ju
paskerdimo;

il) jei tai kiti gyviinai, o ne naminiai pauksciai: ne ilgiau kaip SeSias
dienas nuo ju paskerdimo;

arba

iii) ne ilgiau kaip 15 dienu nuo gyviunuy paskerdimo, jei tai
iSkaulinéta, vakuuminiu bidu supakuota jautiena ir verSiena.

¢) Pagaminta smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai nedelsiant turi biiti
{vyniojami arba supakuojami ir:

i)  atSaldomi iki ne aukstesnés kaip 2 °C mésos vidaus temperatiiros
— jei tai smulkinta mésa, ir iki ne aukstesnés kaip 4 °C — jei tai
meésos ruosiniai;

arba

il) suSaldomi iki ne zemesnés kaip —18 °C mésos vidaus tempera-
taros.

Sios temperatiiros salygos turi bati i§laikomos laikant ir veZant.

3. Sie reikalavimai taikomi gaminant ir naudojant mechanigkai atskirta mésa,
pagaminta metodais, nepakeiCianciais kauly, i§ kuriy gaminama
mechaniskai atskirta mésa, strukttiros ir kalcio kiekio, kuris yra nedaug
didesnis nei maltos mésos.

a) Zaliava, skirta iSkaulinéti, gauta i§ gamybos vietoje esancios
skerdyklos, turi buti paruosta ne véliau nei prie§ septynias dienas;
kitais atvejais zaliava, skirta iSkaulinéti, turi bati paruoSta ne véliau
nei prie§ penkias dienas. Taciau naminiy pauksciy skerdenos turi biti
paruostos ne veliau nei pries tris dienas.

b) Meésa iskaulinéjus, mechaniskai atskirta mésa turi buti atskiriama
nedelsiant.

c) Jeigu mechaniskai atskirta mésa nenaudojama nedelsiant, ji turi biti
ivyniojama arba supakuojama ir tada atSaldoma iki ne aukstesnés kaip
2 °C temperatiiros arba suSaldoma taip, kad mésos vidaus temperatiira
biity ne Zemesné kaip —18 °C. Siy temperatiiros reikalavimy turi biti
laikomasi mésa laikant ir vezant.
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d) Jeigu maisto tvarkymo subjektas yra atlikgs tyrima, {rodantj, kad
mechaniskai atskirta mésa atitinka smulkintai mésai pagal Reglamenta
(EB) Nr. 852/2004 nustatytus mikrobiologinius kriterijus, ja galima
naudoti mésos pusgaminiams, kurie skirti vartoti tik juos termiskai
apdorojus, ir mésos gaminiams.

e) Mechaniskai atskirta mésa, jeigu nebuvo jrodyta, kad ji atitinka d
punkte nurodytus kriterijus, galima naudoti tik termiskai apdorotiems
mésos gaminiams pagal $i reglamenta patvirtintose jmonése gaminti.

4. Sie reikalavimai taikomi gaminant ir naudojant mechaniskai atskirta mésa,
pagaminta kitais ne 3 pastraipoje nurodytaisiais metodais.

a) Zaliava, skirta iSkaulinéti, gauta i§ gamybos vietoje esancios
skerdyklos, turi biiti paruosta ne véliau nei prie§ septynias dienas;
kitais atvejais zaliava, skirta iSkaulinéti, turi bati paruoSta ne véliau
nei prie§ penkias dienas. Tac¢iau naminiy pauksc¢iy skerdenos turi bati
paruostos ne véliau nei prie§ tris dienas.

b) Jeigu mésa mechaniSskai neatskiriama nedelsiant po to, kai buvo
iSkaulinéta, kaulai gauti iSkaulinéjus mésa turi bati laikomi ir vezami
ne aukstesnéje kaip 2 °C temperatiiroje arba, jeigu buvo suSaldyti, ne
zemesn¢je kaip —18 °C temperatiiroje.

¢) Kaulai, gauti i§ suSaldyty skerdenu, neturi biiti pakartotinai susaldomi.

d) Jeigu mechaniskai atskirta mésa nepradedama naudoti per valanda nuo
pagaminimo, ji nedelsiant turi buti atSaldoma iki ne aukstesnés kaip
2 °C temperatiiros.

e) Jeigu mechaniskai atskirta mésa neperdirbama per 24 valandas nuo
atSaldymo, ji per 12 valandy nuo pagaminimo turi buti susaldyta ir
meésos vidaus temperatiira per 6 valandas turi biiti ne Zemesné kaip —
18 °C.

f)  SuSaldyta mechaniSkai atskirta mésa turi buti jvyniojama arba
supakuojama prie§ sandéliuojant ar vezant, ji neturi biti sandéliuojama
ilgiau nei tris ménesius ir sandéliuojant bei vezant turi biti laikoma ne
zemesnéje kaip —18 °C temperatiiroje.

g) Pagal §] reglamenta patvirtintose imonése i§ mechaniskai atskirtos
mésos galima gaminti tik termiskai apdorojamus mésos gaminius.

5. Atsildytos smulkintos mésos, mésos pusgaminiy ir mechaniskai atskirtos
mésos negalima pakartotinai susaldyti.

IV SKYRIUS: ZENKLINIMAS

1. Be Direktyvos 2000/13/EB () reikalavimy, maisto tvarkymo subjektai turi
uztikrinti, kad buty laikomasi 2 pastraipos reikalavimo, jeigu tai numatyta
valstybés narés, kurios teritorijoje produktas pateikiamas { rinka, nacionali-
nése taisyklése, ir pirmiau minétos pastraipos reikalavimo laikomasi tiek,
kiek numatyta valstybés narés nacionalinése taisykleése.

2. Ant pakuoCiu, kuriose smulkinta naminiy pauk$¢iu arba neporakanopiu
mésa ar mechaniskai atskirtos mésos turintys mésos pusgaminiai tiekiami
galutiniam vartotojui, turi blti uzraSas, nurodantis, kad Siuos produktus
prie§ vartojant reikéty iSvirti.

VI SKIRSNIS: MESOS GAMINIAI

1. Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad i§ toliau iSvardytu gyvinu
kiino daliy nebiity ruoSiami mésos gaminiai:

a) patiny arba pateliu genitalijy, iSskyrus seklides;

b) Slapimo sistemos organu, iSskyrus inkstus ir pisle;
¢) gerkly kremzliy, trachéjos ir skilteliniy bronchy;
d) akiy ir akiy voky;

e) ausy iSoriniy landuy;

f)  ragu audinio;

ir

(") 2000 m. kovo 20 d. Europos Parlamento ir Tarybos Direktyva 2000/13/EB dél valstybiy
nariy jstatymu, reglamentuojan¢iy maisto produkty Zenklinima, pateikima ir
reklamavima, derinimo (OL L 109, 2000 5 6, p. 29). Direktyva su paskutiniais
pakeitimais, padarytais Direktyva 2003/89/EB (OL L 308, 2003 11 25, p. 15).
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g) naminiy pauksciy: galvos — iSskyrus skiauterg ir ausis, pakariklus ir
mésingas galvos antaugas — stemplés, gurklio, zarny ir genitaliju.

2. Visa mésa, iskaitant smulkinta mésa ir mésos pusgaminius, i§ kurios
gaminami mésos gaminiai, turi atitikti Svieziai mésai nustatytus reikala-
vimus. Taciau smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai, i kuriy gaminami
mésos gaminiai, neturi atitikti kity V skirsnyje nurodyty specialiy
reikalavimu.

VII SKIRSNIS: GYVI DVIGELDZIAI MOLIUSKAI

1. Sis skirsnis taikomas gyviems dvigeldziams moliuskams. Isskyrus su
valymu susijusius nuostatas, jis taip pat taikomas gyviems dygiaodziams,
gaubtagyviams ir jiros pilvakojams.

2. I-VIII skyriai taikomi gyviinams, surinktiems i§ auginimo teritoriju, kurias
kompetentinga institucija pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 priskyré
tam tikrai kategorijai. IX skyrius taikomas Sukutéms, surinktoms ne i§
pirmiau minéty auginimo teritoriju.

3.V, VL, VIII ir IX skyriai ir VII skyriaus 3 pastraipa taikoma mazmeninei
prekybai.

4. Sio skirsnio reikalavimai papildo nustatytuosius Reglamente (EB) Nr. 852/
2004:

a) Jel tai operacijos, atlickamos prieS gyvus dvigeldzius moliuskus
atvezant | siuntimo arba valymo centra, tie reikalavimai papildo nuro-
dytuosius pirmiau minéto reglamento I priede.

b) Jei tai kitos operacijos, tie reikalavimai papildo nurodytuosius pirmiau
minéto reglamento II priede.

I SKYRIUS: BENDRI REIKALAVIMAI PATEIKIANT [ RINKA GYVUS
DVIGELDZIUS MOLIUSKUS

1. Gyvus dvigeldzius moliuskus pateikti | rinka mazmeninei prekybai galima
tik per siuntimo centra, kur identifikavimo Zenklu turi biiti zymima pagal
VII skyriy.

2. Maisto tvarkymo subjektai gyvu dvigeldziy moliusky siuntas gali priimti tik
tada, jeigu buvo laikomasi 3—7 pastraipose nustatyty dokumentams taikomy
reikalavimu.

3. Kiekviena karta, kai maisto tvarkymo subjektas gyvu dvigeldziu moliusky
siunta veza i§ vienos imonés | kita, iskaitant siuntos atvezima { siuntimo
centra arba perdirbimo jmong, su siunta turi bati pateikiamas registravimo
dokumentas.

4.  Registravimo dokumentas turi buti suraSytas maziausiai viena i§ valstybés
narés, kurioje yra isisteigusi priimancioji imoné¢, oficialiy kalby ir jame
maziausiai turi biiti pateikiama toliau nurodoma informacija:

a) jei tai i§ auginimo teritorijos siunciama gyvuy dvigeldziy moliusky
siunta, registravimo dokumente maziausiai turi biiti pateikiama toliau
nurodoma informacija:

i) surinkéjo tapatybé ir adresas;
ii)  surinkimo data;

iii) auginimo teritorija, kiek galima tiksliau apibtdinat teritorijos
vieta arba nurodant kodo numer;;

iv) auginimo teritorijos buklé sveikatos poziiriu;
v)  kiaukutiniy rasys ir kiekis;

ir
vi) siuntos paskirtis.

b) Jei tai i§ natGralaus apsivalymo teritorijos atsiysta gyvu dvigeldziy
moliusky siunta, registravimo dokumente turi buti pateikiama
maziausiai a punkte nurodyta ir toliau i§vardyta informacija:

i) natdralaus apsivalymo —teritorijos vieta;
ir

ii)  moliusky laikymo natiiralaus apsivalymo teritorijoje trukmé.
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II

c) Jei tai i§ valymo centro atsiusta gyvu dvigeldziy moliusky siunta,
registravimo dokumente turi buti pateikiama maziausiai a punkte
nurodyta ir toliau i§vardyta informacija:

i) valymo centro adresas;
il) valymo trukmeg;
ir
iii) siunty atvezimo { valymo centra datos.

Maisto tvarkymo subjektai, siunciantys gyvu dvigeldziy moliusky siuntas,
turi uzpildyti atitinkamus registravimo dokumento skirsnius, kad tu skirsniy
irasus bty galima lengvai perskaityti ir nebility galima pakeisti. Siuntas
gaunantys maisto tvarkymo subjektai, priém¢ siunta, gaunamus
dokumentus turi zyméti antspaudu, kuriame bity nurodoma data, arba
gavimo datg jraSyti kaip nors kitaip.

Maisto tvarkymo subjektai su kiekviena iSsiysta arba gauta siunta susijusi
registravimo dokumenta turi laikyti dvylika meénesiu nuo iSsiuntimo ar
gavimo dienos (arba tiek laiko, kiek gali nustatyti kompetentinga
institucija).

Taciau jeigu:

a) gyvus dvigeldzius moliuskus renkantys darbuotojai taip pat dirba
siuntimo centre, valymo centre, natfiralaus apsivalymo teritorijoje arba
gyvus dvigeldzius moliuskus gaunancioje perdirbimo jmonéje;

ir
b) visas atitinkamas jmones prizitiri viena kompetentinga institucija,

registravimo dokumentai néra bitini, jeigu kompetentinga institucija taip
numato.

SKYRIUS: GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU AUGINIMO IR

SURINKIMO HIGIENOS REIKALAVIMAI

A.

AUGINIMO TERITORIJU REIKALAVIMALI

1. Surinkéjai gyvus dvigeldzius moliuskus gali surinkti tik i§ auginimo
teritorijy, kuriy vieta ir ribos yra nustatytos ir kurias kompetentinga
institucija — jeigu butina, bendradarbiaudama su maisto tvarkymo
subjektais — pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 yra priskyrusi A, B
arba C klasei.

2. Maisto tvarkymo subjektai, i§ A klasés auginimo teritoriju surinktus
gyvus dvigeldzius moliuskus pateikti { rinka maistui gali tik tada,
jeigu moliuskai atitinka V skyriaus reikalavimus.

3. Maisto tvarkymo subjektai gyvus dvigeldzius moliuskus, surinktus i$
B klasés auginimo teritoriju, pateikti i rinka maistui gali tik apdorotus
valymo centre arba palaikytus nattiralaus moliusku apsivalymo teritori-
joje.

4. Maisto tvarkymo subjektai gyvus dvigeldzius moliuskus, surinktus i$
C klasés auginimo teritorijy, pateikti i rinka maistui gali tik ilga laika
ilaikytus nattiralaus ju apsivalymo teritorijoje pagal C dali.

5. Gyvi dvigeldziai moliuskai i§ B arba C klasés auginimo teritoriju,
iSvalyti arba palaikyti natliralaus moliusky apsivalymo —teritorijoje,
turi atitikti visus V skyriaus reikalavimus. Taciau gyvus dvigeldzius
moliuskus, kurie nebuvo i§valyti arba palaikyti natfiralaus moliusku
apsivalymo -teritorijoje, i§ pirmiau minéty auginimo teritoriju galima
siusti | perdirbimo imong, kurioje moliuskai turi buti apdorojami, kad
i$ ju buty pasalinti patogeniniai mikroorganizmai (jeigu btina, smelj,
purva arba gleives pasalinus toje pacioje ar kitoje imonéje). Leidziami
apdorojimo budai:

a)  sterilizavimas sandarioje taroje;
ir
b) terminis apdorojimas, iskaitant:

i)  panardinima { verdant{ vandenj tokiam laikui, kad moliusko
mésos vidaus temperatira pakilty iki ne Zemesnés kaip
90 °C temperatiros ir kad $i minimali temperatira bity
islaikoma ne trumpiau nei 90 sekundziy;

il) virima 3-5 minutes uzdaroje erdvéje, jeigu temperatira
120-160 °C, o slégis — nuo 2 iki 5 kg/cm?, po to Salinami
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kiaukutai ir suSaldoma, kad produkto vidaus temperatira
baty —20 °C;

ir

iii) slégini apdorojima garais uzdaroje erdvéje, atitinkanti i
papunktyje nurodytus su virimo trukmés ir moliusko mésos
vidaus temperatiiros reikalavimus. Turi buti naudojama
patvirtinta metodika. Turi biti pasitelkiamos RVASVT
principais pagristos procediiros, kad biitu patikrinta, ar
vienodai pasiskirsto $iluma.

6. Maisto tvarkymo subjektai gyvu dvigeldziu moliusku neturi auginti
arba rinkti auginimo teritorijose, kuriu kompetentinga institucija néra
priskyrusi tam tikrai kategorijai arba kurios néra tinkamos dél su
sveikata susijusiy priezas¢iy. Maisto tvarkymo subjektai turi
atsizvelgti | bet kokia informacija apie auginimo teritorijos tinkamuma
moliuskams auginti ir jiems rinkti, iskaitant informacija, kuri buvo
gauta patiems tvarkymo subjektams atlikus patikrinimus ar kurig
pateiké kompetentinga institucija. Maisto tvarkymo subjektai turi
naudoti Sig informacija, pirmiausia informacija apie aplinkos ir oro
salygas, kad bity nustatyta, kaip tinkamai turi biti apdorojamos
surinktos siuntos.

B. SURINKIMO IR TVARKYMO REIKALAVIMAI PO SURINKIMO

Maisto tvarkymo subjektai, surenkantys gyvus dvigeldzius moliuskus arba
juos surinktus i§ karto tvarkantys, turi uztikrinti, kad buty laikomasi $iy
reikalavimu.

1. Surinkimo metodai ir antrinis tvarkymas neturi papildomai uztersti
arba pernelyg pazeisti gyvu dvigeldziy moliusky kiaukuty arba
audiniy ar sukelti poky¢iy, dél kuriy moliuskai nebebiity tinkami
valyti, perdirbti arba laikyti ju nattiralaus apsivalymo teritorijose.
Maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi:

a) tinkamai apsaugoti gyvus dvigeldzius moliuskus, kad jie nebiity
sutraiskyti, suraizyti arba kad ju neveikty vibracija;

b) uztikrinti, kad gyvu dvigeldziy moliusky neveikty ypac auksta
arba Zema temperatira;

c) gyvu dvigeldziu moliusku pakartotinai nemerkti { vandenj, galint{
moliuskus papildomai uztersti;

ir

d) jeigu paruoSimas perdirbti atlieckamas natiiraliose vietose,
naudojamos tik tos auginimo teritorijos, kurias kompetentinga
institucija yra priskyrusi A klasei.

2. Transporto priemones turi biiti galima tinkamai nusausinti, jos turi biiti
irengtos taip, kad bty uztikrinamos tinkamiausios galimos iSlikimo
salygos, ir tose priemonése turi bliti numatyta veiksminga apsauga
nuo uzter§imo.

C. GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU LAIKYMO JU NATURALAUS
APSIVALYMO -TERITORIJOSE REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, gyvus dvigeldzius moliuskus laikantys ju
natiiralaus apsivalymo teritorijose, turi uztikrinti, kad bty laikomasi toliau
nurodyty reikalavimuy.

1. Maisto tvarkymo subjektai gali naudoti tik tas teritorijas, kurias
kompetentinga institucija yra patvirtinusi tinkamomis gyvu dvigeldziy
moliusky nattiralaus apsivalymo teritorijomis. Ribos turi bti aiSkiai
pazenklintos pladurais, kartimis arba kitomis stacionariosiomis
priemonémis. Tarp natiiralaus apsivalymo teritorijy turi bati
minimalus atstumas, taip pat minimalus atstumas turi biiti tarp
natiiralaus apsivalymo teritorijy ir auginimo teritorijy, kad buty kuo
mazesnis tarSos sklidimo pavojus.

2. Moliusky laikymo natiiralaus apsivalymo teritorijose salygos turi biiti
tinkamos, kad jie galéty iSsivalyti. Maisto tvarkymo subjektai
pirmiausia turi:

a) gyvus dvigeldzius moliuskus, skirtus laikyti natfiralaus
apsivalymo teritorijose, tvarkyti taip, kad panardinti natiiraliame
vandenyje jie pradétu filtruoti maitinandia terpg;

b) gyvu dvigeldziy moliusky nattiralaus apsivalymo teritorijose
nelaikyti ju tokiu tankumu, kad jie negaléty iSsivalyti;
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c) gyvus dvigeldzius moliuskus | natiiralaus ju apsivalymo
teritorijos jiros vandenj panardinti tinkamam laikui, nustatomam
atsizvelgiant | vandens temperatiira, kurio trukmé turi buti ne
trumpesné kaip du ménesiai, jeigu kompetentinga institucija,
atsizvelgdama { maisto tvarkymo subjekto rizikos analizg,
nesutinka nustatyti trumpesnio laikotarpio;

ir

d) vienus moliusky natiiralaus apsivalymo teritorijos plotus
patikimai atskirti nuo kity ploty, kad vienos siuntos nesusimai-
Sytu su kitomis; turi biiti naudojama ,,viskas, kas jdéta, iSimta“
sistema, kad nauja siunta neblity iveZzama tol, kol néra iSvezta
ankstesné siunta.

3. Maisto tvarkymo subjektai, valdantys nattiralaus moliusky apsivalymo
teritorijas, nuolatos turi daryti jraSus apie gyvu dvigeldziu moliusky
kilmeés vieta, moliusky laikymo natiiralaus apsivalymo teritorijose
laikotarpius, naudojamas natliralaus apsivalymo teritorijas ir kita
siuntos, kai ji surenkama i§ natiralaus moliusky apsivalymo
teritorijos, paskirties vieta, kad juos galéty patikrinti kompetentinga
institucija.

I SKYRIUS: SIUNTIMO IR VALYMO CENTRU KONSTRUKCIIOS
REIKALAVIMALI

1. Pastaty vieta sausumoje turi biiti tokia, kad ju neuzliety iprasti dideli juros
potvyniai ir atosliigiai arba i§ gretimos teritorijos nutekantis vanduo.

2. Talpyklos ir tara vandeniui laikyti turi atitikti $iuos reikalavimus:

a) vidiniai ju pavirSiai turi biiti glotniis, patvaris, nelaidiis ir lengvai
valomi;

b) talpykly ir taros konstrukcija turi buti tokia, kad buty galima isleisti
visa vandeni;

c) visos vandens émimo vietos turi buti jrengtos taip, kad nebity
uzterSiamas tiekiamas vanduo.

3. Be to, valymo centruose valymo talpyklos turi bati tinkamos atsizvelgiant {
valytiny produktu kieki ir tipa.

VI SKYRIUS: VALYMO IR SIUNTIMO CENTRU HIGIENOS REIKALA-
VIMAI

A. VALYMO CENTRU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, valantys gyvus dvigeldzius moliuskus, turi
uztikrinti, kad buty laikomasi $iy reikalavimu.

1. Prie§ pradedant valyti, nuo gyvu dvigeldziy moliusky $variu vandeniu
turi buti nuplaunamas purvas ir susikaupusios nuosédos.

2. Valymo sistema turi veikti taip, kad gyvi dvigeldziai moliuskai
nedelsdami pradéty maitintis koSdami vandenj ir taip maitindamiesi
iSsivalytu nuoteky ne$varumus, nebiity i§ naujo uztersti ir islikty gyvi
ir tokios buklés, kad iSvalytus, prie§ pateikiant | rinka, juos buty
galima pakuoti, sandéliuoti ir vezti.

3. Valytiny gyvu dvigeldziy moliusky kiekis neturi biiti didesnis nei
valymo centro pajégumas. Gyvi dvigeldziai moliuskai nenutriikstamai
turi buti valomi tiek laiko, kad buty laikomasi sveikatos standarty ir
pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 priimty mikrobiologiniy kriterijy.

4. Jeigu i valymo talpykla bty sudétos kelios gyvu dvigeldziy moliusky
siuntos, jie turi biiti tos pacios rasies ir apdorojimo trukmé turi biiti
nustatoma atsizvelgiant | laikg, kurio reikia ilgiausiai apdorotinai
siuntai.

5. Valymo sistemy talpykly gyviems dvigeldziams moliuskams laikyti
konstrukcija turi bati tokia, kad per talpyklas tekéty jtros vanduo.
Gyvu dvigeldziy moliusky sluoksnis turi bati tokio storio, kad valant
nekliudyty atverti moliusky kiaukuty.

6. 1 valymo talpyklas, kuriose valomi gyvi dvigeldziai moliuskai,
negalima déti véziagyviu, zuvy arba kity raiSiy jiros gyvinu.

7.  Prie kiekvienos pakuotés su i$valytais gyvais dvigeldziais moliuskais
turi bati etiketé, patvirtinanti, kad visi moliuskai i$valyti.
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B. SIUNTIMO CENTRU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, valdantys siuntimo centrus, turi uztikrinti, kad

buty laikomasi $iu reikalavimu.

1. Tvarkant gyvus dvigeldzius moliuskus, pirmiausia paruosiant perdirbti,
gyvus dvigeldziy moliuskus skirstant pagal dydi, ivyniojant ir
pakuojant, produktas neturi biti uzterSiamas arba neturi bati
paveikiamas moliusky gyvybingumas.

2. Prie§ iSsiunciant gyvu dvigeldziu moliusky kiaukutai turi biti
kruops¢iai nuplauti $variu vandeniu.

3. Gyvu dvigeldziy moliusky kilmés vieta turi bati:
a) A klasés auginimo teritorija;
b) natiralaus apsivalymo teritorija;
c) valymo centras;
arba
d) kitas siuntimo centras.

4. 1 ir 2 pastraipose nustatyti reikalavimai taip pat taikomi laivuose
frengtiems siuntimo centrams. Tokiuose centruose tvarkomy moliusky
kilmés vieta turi biiti A klasés auginimo teritorija arba natiralaus
apsivalymo teritorija.

V SKYRIUS: GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU SVEIKATOS STANDARTAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad gyvus dvigeldzius moliuskus
pateikiant i rinka maistui bity laikomasi ne tik pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/
2004 priimty mikrobiologiniy kriteriju, bet ir Siame skyriuje nustatyty standarty.

1. Moliuskai turi buti gyvybingi ir Sviezi, ju kiaukutai $varts, turéti buidinga
skambesi stuksenant, o ju vidingje ertméje turi buti pakankamai skyscio.

2. Moliuskuose neturi bati jiriniy biotoksiny, kuriy bendras kiekis (iSmatuotas
visame moliusko kiine arba bet kurioje atskirai valgomoje jo kiino dalyje)
vir§yty toliau nurodomas ribas:

a) paralyziuojanCiy kiaukutiniy nuodu (PSP) — 800 mikrogramy
kilograme moliusky;

b) amnezija sukelian¢iy kiaukutiniy nuody — 20 miligramy domoinés
rugsties kilograme moliuskuy;

c) bendras okadainés rugsties, dinofisistoksiny ir pektenotoksinu kiekis —
160 mikrogramy okadainés riigsties ekvivalento kilograme moliuskuy;

d) jesotoksiny — 1 miligramas jesotoksinu ekvivalento kilograme
moliusky;

ir

e) azaspiracidy — 160 mikrogramy azaspiracidy ekvivalento kilograme
moliusky.

VI SKYRIUS: GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKY VYNIOJIMAS IR
PAKAVIMAS

1. Austrés turi biiti jvyniojamos arba pakuojamos jgaubtais kiaukutais { apacia.

2. Pavieniam vartotojui skirto dydzio gyvu dvigeldziy moliusky pakuotés turi
buti uzdaros ir neturi buiti atidaromos jas i§vezus i§ siuntimo centro, kol
pakuotés nepateikiamos parduoti galutiniam vartotojui.

VII SKYRIUS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS IR ZENKLINIMAS
1. Etiketé, iskaitant identifikavimo zenkla, turi buti atspari vandeniui.

2. Be I skirsnio II priede nurodytu bendry identifikavimo Zenklo reikalavimuy,
etiketéje turi buti pateikiama §j informacija:

a) dvigeldzio moliusko r@i§is (bendrinis pavadinimas ir mokslinis
pavadinimas);

ir
b) pakavimo datas (nurodoma diena ir ménuo).

Nukrypstant nuo Direktyvos 2000/13/EB, minimalig tinkamumo data galima
pakeisti uzrasu ,.Sie gyvinai parduodami turi buti gyvi‘.
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3. Mazmenininkas prie gyvu dvigeldziu moliusku pakuotés, kuri néra
pavieniam vartotojui skirto dydzio, pritvirtinta etikete turi islaikyti trumpiau-
siai 60 dieny nuo tos pakuotés turinio paskirstymo.

VIII SKYRIUS: KITI REIKALAVIMAI

1. Maisto tvarkymo subjektai, laikantys ir vezantys gyvus dvigeldzius
moliuskus, turi uztikrinti, kad moliuskai bty laikomi tokioje temperatiiroje,
kuri nepakenkty maisto saugai arba ju gyvybingumui.

2. Gyvi dvigeldziai moliuskai neturi biiti pakartotinai pamerkiami | vandenj
arba apipurS§kiami vandeniu po to, kai jie buvo supakuoti mazmeninei
prekybai ir i§vezti i§ siuntimo centro.

IX SKYRIUS: SPECIALUS SUKUCIU, SURINKTU NE IS TAM TIKRAI
KATEGORIJAI PRISKIRTU AUGINIMO TERITORIJU, REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, surenkantys Sukutes ne i§ tam tikrai kategorijai
priskirty auginimo teritoriju arba tvarkantys tas Sukutes, turi laikytis Siu
reikalavimuy.

1. Sukuéiy negalima pateikti i rinka, jeigu jos nebuvo surinktos ir sutvarkytos
pagal II skyriaus B dalj ir jeigu neatitinka V skyriuje nustatyty standarty,
patvirtinty savikontrolés sistemos.

2. Be to, jeigu kompetentinga institucija, remdamasi oficialios kontrolés
programy duomenimis, zvejybos rajonus gali priskirti tam tikrai kategorijai
— jeigu butina bendradarbiaudama su maisto tvarkymo subjektais — II
skyriaus A dalies nuostatos analogiskai taikomos Sukutéms.

3. Sukutes pateikti i rinka maistui galima tik pasiilius jas per Zuvies aukciona,
siuntimo centra arba perdirbimo jmong. Jeigu jie tvarko Sukutes, Sias imones
valdantys maisto tvarkymo subjektai apie tai turi pranesti kompetentingai
institucijai ir, jei tai siuntimo centrai, laikytis III ir IV skyriu reikalavimu.

4. Sukutes tvarkantys maisto tvarkymo subjektai turi laikytis:

a) I skyriaus 3-7 pastraipose nustatyty dokumentams taikomu
reikalavimy, jeigu jie taikomi. Siuo atveju registravimo dokumente
turi buti aiskiai nurodoma auginimo teritorijos, kurioje buvo surinktos
Sukutés, vieta;

arba

b) jei tai supakuotos ir jvyniotos Sukutés ir jeigu vyniojimo medziaga
apsaugo taip pat, kaip pakuoté, VII skyriuje nustatyty identifikavimo
zenklo ir zenklinimo reikalavimu.

VIII SKIRSNIS: ZUVININKYSTES PRODUKTAI

1. Sis skirsnis netaikomas dvigeldziams moliuskams, dygiaodziams, gaubtagy-
viams ir jiros pilvakojams, jeigu jie gyvi pateikiami | rinka. ISskyrus I ir IT
skyrius, $is skirsnis taikomas pirmiau minétiems gyviinams, jeigu i rinka jie
pateikiami negyvi ir $iuo atveju jie turi buti gauti pagal VII skirsnio reika-
lavimus.

2. I skyriaus A, C ir D daliy, IV ir V skyriy reikalavimai taikomi
mazmeninei prekybai.

3. Sio skirsnio reikalavimai papildo nustatytuosius Reglamente (EB) Nr. 852/
2004:

a) jei tai jmongs, iskaitant laivus, gaminancios pirming produkcija ir atlie-
kancios susijusias operacijas, tie reikalavimai papildo pirmiau minéto
reglamento I priedo reikalavimus;

b) jei tai kitos imonés, skaitant laivus, tie reikalavimai papildo pirmiau
minéto reglamento II priedo reikalavimus;

4. Jei tai zuvininkystés produktai:

a) pirminiy produkty gamyba — tai numatomu pateikti i rinka gyvu zuvi-
ninkystés produkty auginimas, zvejyba ir rinkimas;

ir
b) susijusios operacijos — tai Sios operacijos (jeigu atlickamos zvejybos
laivuose):  skerdimas, kraujo nuleidimas, galvy paSalinimas,

i8dorojimas, peleky pasalinimas, susaldymas ir jvyniojimas; joms taip
pat priskiriama:

1)  zuvininkystés produkty, kuriy pobiuidis i§ esmés nebuvo pakeistas,
iskaitant gyvus Zzuvininkystés produktus, vezimas ir laikymas
sausumoje irengtuose zuvininkystés tikiuose;
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ir

2)  zuvininkystés produkty, kuriy pobuidis i§ esmés nebuvo pakeistas,
iskaitant gyvus Zzuvininkystés produktus, vezimas i§ gamybos
vietos | pirma paskirties imong.

I SKYRIUS: LAIVU REIKALAVIMALI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad:

1)

2)

laivai, kuriais zuvininkystés produktai surenkami juy natiiralioje aplinkoje
arba surinkti tvarkomi ar perdirbami, atitikty I dalyje nustatytus konstruk-
cijos ir jrangos reikalavimus;

ir

operacijos laivuose bty atliekamos pagal II dalyje nustatytas taisykles.
KONSTRUKCIJOS IR [RANGOS REIKALAVIMAI

A. Visiems laivams taikomi reikalavimai

1. Laivai turi buti suprojektuoti ir pastatyti taip, kad produktai
neblty uzterSiami triumy vandeniu, tekalais, dimais, degalais,
alyva, tepalu ar kitais terSalais.

2. PavirSiai, su kuriais lie¢iasi zuvininkystés produktai, turi buti i§
pakankamai korozijai atsparios, glotnios ir lengvai valomos
medziagos. PavirSiaus dangos turi biiti patvarios ir nenuodingos.

3. Iranga ir medziaga, naudojama zuvininkystés produktams
apdoroti, turi bliti pagaminta i§ korozijai atsparios, lengvai
valomos ir dezinfekuojamos medziagos.

4. Jeigu laivai turi vandens siurblj ir jeigu vanduo naudojamas su
zuvininkystés produktais, siurblys turi buti jrengiamas tokioje
vietoje, kad nebiity uzterSiamas tickiamas vanduo.

B. Laivy, suprojektuoty ir jrengty Zuvininkystés produktus iSlaikyti
SvieZius ilgiau nei 24 valandas, reikalavimai

1. Laivuose, suprojektuotuose ir irengtuose iSlaikyti zuvininkystés
produktus ilgiau nei 24 valandas, turi biiti {rengti triumai,
talpyklos arba tara zuvininkystés produktams laikyti VII skyriuje
nustatytoje temperatiiroje.

2. Triumai nuo masiny skyriy ir jgulai skirty patalpy turi bati atskirti
tokiomis pertvaromis, kurios biity tinkamos laikomus zuvinin-
kystés produktus apsaugoti nuo bet kokio uzter§Simo. Triumai ir
tara zuvininkystés produktams laikyti turi bliti tokie, kad tie
produktai biity laikomi vykdant nustatytas higienos salygas ir,
jeigu bitina, kad iStirpusio ledo vanduo nepasiekty produkty.

3. Laivy, pritaikyty atSaldyti zuvininkystés produktus atvésintame
§variame jUros vandenyje, talpyklose turi biti imontuoti
prietaisai, kad visose talpyklose biitu galima palaikyti vienoda
temperatiira. Siy prietaisy atSaldymo sparta turi biiti tokia, kad
zuvy ir Svaraus jiros vandens miSinys po SeSiu valandu nuo
atSaldymo pradzios buty atSaldomas iki ne zemesnés kaip 3 °C
temperatiiros ir iki ne zemesnés kaip 0 °C temperattiros po 16
valandy nuo atSaldymo pradzios ir kad, tam tikrais atvejais, biity
galima registruoti temperatiira.

C. Laivy Saldytuvy reikalavimai
Laivuose Saldytuvuose turi biiti:

1) pakankamo nasumo susaldymo iranga, kad sparCiai buty galima
susaldyti taip, jog produkto vidaus temperatiira biity ne Zzemesné
kaip —18 °C;

2) pakankamo naSumo suSaldymo jranga, kad Zuvininkystés
produktus triumuose bty galima laikyti ne zemesnéje kaip —
18 °C temperatiroje. —Triumuose prietaisas temperatiirai
registruoti turi biiti jmontuojamas tokioje vietoje, kurioje biity
galima lengvai perskaityti to prietaiso rodmenis. Prietaiso tempe-
ratiiros jutiklis turi biiti ijmontuojamas toje triumo vietoje, kurioje
blina Zemiausia temperatiira;

ir
3) atitikti laivy, suprojektuoty ir jrengty iSlaikyti Zuvininkystés

produktus ilgiau nei 24 valandas, reikalavimus, kurie nustatyti B
dalies 2 pastraipoje.
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D. Zuvq perdirbimo laivy reikalavimai

1. Zuvy perdirbimo laivai turi turéti:

a) priémimo vieta, skirta zuvininkystés produktams priimti i
laiva, suprojektuota taip, kad vieng sugavima bty galima
atskirti nuo kito. Si vieta turi biiti lengvai valoma ir supro-
jektuota taip, kad produktai biity apsaugoti nuo saulés ar
blogo oro poveikio ir bet kokio uzter§imo;

b) higieniska sistema zuvininkystés produktams i§ priémimo
vietos perduoti | gamybos vietas;

c) pakankamai erdvias darbo patalpas, kad laikantis higienos
reikalavimy bty galima iSdarinéti ir perdirbti Zuvininkystés
produktus, tas patalpas turi biiti lengva i$valyti ir dezinfe-
kuoti ir jos turi buti suprojektuotos ir jrengtos taip, jog
biity iSvengta bet kokio produkty ter§imo;

d) pakankamai erdvias galutiniy produkty sandéliavimo vietas,
kurios suprojektuotos taip, kad jas buty galima lengvai
iSvalyti. Jeigu laive veikia atliecky perdirbimo {renginys,
toms atlieckoms laikyti turi biiti numatomas atskiras triumas;

e) nuo produkto isdaringjimo ir perdirbimo viety atskirta vieta
pakavimo medziagoms laikyti;

f)  specialia jranga atlickoms arba maistui netinkamiems zuvi-
ninkystés produktams tiesiogiai Salinti { jlra arba, jeigu
susiklostyty tam tikros aplinkybés, i vandeniui nelaidzig
talpykla, kuri skirta tam tikslui. Jeigu atliekos laikomos ir
perdirbamos laive, kad véliau jas buty galima paSalinti,
$iam tikslui turi biiti numatomos atskirtos vietos;

g) vandens siurblj, jrengta tokioje vietoje, kad nebiity uzterStas
tiekiamas vanduo;

ir

h) iranga rankoms nusiplauti, skirta nesupakuotus zuvinin-
kystés produktus tvarkantiems darbuotojams, su tokiais
Ciaupais, kad tar$a nepasklisty.

2. Taciau zuvy perdirbimo laivai, kuriuose véziagyviai ir moliuskai
verdami, atSaldomi ir {vyniojami, neturi atitikti 1 pastraipos
reikalavimu, jeigu tuose laivuose neatlickamas joks kitoks
tvarkymas arba perdirbimas.

3. Zuvy perditbimo laivai, kuriuose Zuvininkystés produktai
susaldomi, turi turéti jranga, atitinkan¢ia C dalies 1 ir 2
pastraipose laivams Saldytuvams nustatytus reikalavimus.

HIGIENOS REIKALAVIMAI

1.

Zuvininkystés produktams laikyti skirtos laivy vietos arba tara pries
naudojima turi bati iSvalomos ir sutvarkomos bei sutaisomos.
Svarbiausia jos neturi biiti uzterStos degalais arba triumo vandeniu.

| laiva pakrauti zuvininkystés produktai kiek galima grei¢iau turi bati
apsaugomi nuo uzter§imo ir saulés arba kito Silumos Saltinio poveikio.
Jeigu Zzuvininkystés produktai plaunami, jie turi buti plaunami
geriamuoju arba, tam tikrais atvejais, S§variu vandeniu.

Zuvininkystés produktai turi biiti tvarkomi ir laikomi taip, kad bity
iSvengiama kraujosruvy. Tvarkytojai stambias zuvis arba tvarkytojus
suzeisti galinCias zuvis gali perkelti smaigus turin€iais instrumentais,
jeigu neapgadinama produkty mésos.

Iskrauti Zzuvininkystés produktai, i$skyrus tuos, kurie laikomi gyvi,
kiek galima grei¢iau buti atSaldomi. Tadiau, jeigu atSaldyti
nejmanoma, zuvininkystés produktai turi biiti ikraunami kiek galima
greiiau.

Ledas, kuriuo atSaldomi Zuvininkystés produktai, turi biiti pagamintas
i§ geriamojo ar Svaraus vandens.

Jeigu laive pasalinamos zuvu galvos ir (arba) zuvys iSskrodziamos,
laikantis higienos reikalavimuy Sios operacijos turi buti atlieckamos kiek
galima greiCiau zuvis sugavus, ir produktai nedelsiant bei kruopsciai
turi bati nuplaunami geriamuoju arba $variu vandeniu. Siuo atveju
vidaus organai ir visuomenés sveikatai pavoju galinCios kelti dalys
turi biiti pasalintos kiek galima greiCiau ir laikomos atskirai nuo
maistui skirty produkty. Maistui skirtos kepenys ir ikrai turi bati
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atSaldomi ledu ir laikomi ledo tirpimo temperatiiroje arba kepenys ir
ikrai turi biiti suSaldomi.

7. Jeigu konservuoti skirtos neiSdarinétos zuvys suSaldomos siiryme,
produktas turi buti susaldomas iki ne Zzemesnés kaip -9 °C tempera-
ttros. Strymas turi bati toks, kad juo nebiity uzterSiama zuvis.

IT  SKYRIUS: REIKALAVIMU,  KURIU  PRIVALOMA  LAIKYTIS
ISKRAUNANT IR ISKROVUS [ KRANTA

1. Maisto tvarkymo subjektai, atsakingi uz zuvininkystés produkty iskrovima ir
ju iskrovima i kranta, turi:

a)  uztikrinti, kad iSkrovimo ir iSkrovimo i kranta jranga, kuri lieCiasi su
zuvininkystés produktais, blity pagaminta i§ lengvai valomos ir dezin-
fekuojamos medziagos bei blity suremontuota ir i§valyta;

ir
b) pasiripinti, kad iSkraunant ir iSkraunant { kranta Zuvininkystés

produktai neblity uZterSiami ir tuo tikslu pirmiausia imasi Siy
priemoniy:

i)  sparCiai atlieka iSkrovimo ir iskrovimo | kranta operacijas;

ii)  zuvininkystés produktus nedelsdami sudeda | saugia aplinka,
kurioje uztikrinama VII skyriuje nustatyta temperatiira;

ir

iii) nenaudoja jrangos ir veiklos budy, galin¢iy be reikalo pazeisti
valgomasias zuvininkystés produkty dalis.

2. Maisto tvarkymo subjektai, atsakingi uz aukcionus ir didmenines
prekyvietes arba ju dalis, jeigu pasifilomi parduoti Zuvininkystés produktai,
turi uztikrinti, kad buty laikomasi $iu reikalavimu.

a) 1) Turi bati rakinami jrenginiai sulaikytiems Zuvininkystés
produktams suSaldytiems laikyti ir atskiri rakinami {renginiai
zuvininkystés produktams, kurie buvo pripazinti netinkamais
maistui, laikyti.

ii) jeigu kompetentinga institucija reikalauja, turi biiti numatomos
tinkamai {rengtos rakinamos priemonés arba, jeigu reikia, tik
kompetentingos institucijoms reikméms skirta patalpa;

b) Sitlant Zuvininkystés produktus arba laikant juos:
i)  patalpos neturi buti naudojami kitiems tikslams;

ii)  transporto priemonés, kuriy iSmetamosios dujos galétuy pabloginti
zuvininkystés produkty kokybe, neturi jvaziuoti | patalpas;

iii) 1 patalpas galintys jeiti asmenys neturi isivesti jokiu gyvinu;
ir

iv) patalpos turi buti tinkamai ap$viestos, kad bity lengviau vykdyti
oficialia kontrolg.

3. Jeigu atsaldyti laive negalima, §viezi zuvininkystés produktai, i$skyrus tuos,
kurie laikomi gyvi, turi buti atSaldomi kiek galima greiciau tuos produktus
iSkrovus { kranta, ir jie turi bati laikomi mazdaug 0 °C temperatiiroje.

4. Maisto tvarkymo subjektai turi bendradarbiauti su atitinkamomis kompeten-
tingomis institucijomis, kad jos pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 galétu
atlikti oficialia kontrolg, ypac susijusia su bet kokiomis praneSimo apie
zuvininkystés produktuy iSkrovima | kranta procediiromis, kurias valstybé
naré, su kurios véliava plaukioja laivas, kompetentinga institucija, arba
valstybés narés, kurioje iSkraunami | kranta zuvininkystés produktai, galéty
laikyti reikalingomis.

I SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTUS TVARKANCIU [MONIU,
[SKAITANT LAIVUS, REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad buty laikomasi $iy reikalavimy, tam
tikrais atvejais, zuvininkystés produktus tvarkanciose imonése.

A. SVIEZIU ZUVININKYSTES PRODUKTU REIKALAVIMAI

1. Jeigu | krante esanciag jmong atgabenti atSaldyti, nesupakuoti produktai
néra nedelsiant paskirstomi, iSsiunciami, paruo$iami arba perdirbami,
jie turi buti laikomi tinkamuose jrenginiuose su ledu. Ledo pakartotinai

produktai turi bati atSaldomi iki ledo tirpimo temperataros.



2004R0853 — LT — 01.01.2006 — 001.001 — 44

2. Operacijos, pvz., galvy pasalinimas ir skrodimas, turi biiti atlickamos
laikantis higienos reikalavimy. Jeigu skrodimui atlikti yra techniniy
priemoniy ir jis imanomas komerciniu pozitiriu, skrodziama turi bati
kiek galima greiciau sugavus produktus arba juos iSkrovus { kranta.
Produktai po pirmiau minéty operaciju turi bati kruopsciai
nuplaunami geriamuoju vandeniu arba, jei plaunama laivuose, Svariu
vandeniu.

3. Operacijos, pvz., filé gamyba ir supjaustymas, turi buti atlickamos taip,
kad filé ir griezinéliai nebility uZterSiami arba sugadinami. Filé ir grie-
zinéliai neturi biiti ant darbo staly ilgiau nei reikia jiems paruosti. Filé
ir griezinéliai turi biiti jvyniojami ir, jeigu reikia, supakuojami ir, juos
paruosus, turi biti atSaldomi kiek galima greiciau.

4. Tara, kurioje nesupakuoti paruosti Sviezi zuvininkystés produktai
iSsiunciami arba laikomi su ledu, turi buti tokia, kad iStirpusio ledo
vanduo nesiliesty su produktais.

5. Neisdarinétus arba iSdarinétus Sviezius zuvininkystés produktus galima
vezti laivuose turimame atvésintame vandenyje ir laikyti tuos
produktus laivuose turimame atvésintame vandenyje. Pirmiau minétus
produktus, juos iSkrovus { kranta, atvésintame vandenyje galima vezti
ir i§ akvakultiros imoniy, kol jie atgabenami | pirma sausumoje
esanCia [mong, atliekancia bet kuria veikla, iSskyrus vezima arba
risiavima.

B. SUSALDYTU PRODUKTU REIKALAVIMAI

Sausumos jmonés, susaldan¢ios zuvininkystés produktus, turi turéti VIII

skirsnio, 1 skyriaus, 1 dalies C pastraipos 1 ir 2 punktuose laivams

Saldytuvams nustatytus reikalavimus atitinkancia jranga.

C. MECHANISKAI ATSKIRTY ZUVININKYSTES PRODUKTU REIKALA-
VIMALI

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys mechaniskai atskirtus zuvininkystés
produktus, turi uztikrinti, kad buty laikomasi $iy reikalavimy.

1. Naudojama zaliava turi atitikti toliau pateikiamus reikalavimus.

a) mechaniskai atskirtus zuvininkystés produktus galima gaminti tik
i§ neskrosty zuvy ir i§ gaminant filé likusiy kauly;

b) visa zaliava turi buti iSskrosta.
2. Gamybos procesas turi atitikti Siuos reikalavimus:

a) Dbe reikalo nedelsiant mésa mechaniskai turi buti atskiriama
pagaminus fil¢;

b) jeigu naudojamos sveikos Zuvys, jos i§ anksto turi biti iSskrostos
ir nuplaunamos;

c) baigus gamyba, mechaniskai atskirti zuvininkystés produktai kiek
galima greiciau turi bhti susaldomi arba naudojami su susaldyti
skirtais produktais ar kitaip apdorojami, kad buty tinkami laikyti.

D. REIKALAVIMAI DEL PARAZITU
1. Toliau nurodomi Zuvininkystés produktai ne trumpiau nei 24 valandas
turi biti Saldomi taip, kad visu produkto daliy temperatiira blity ne
zemesné kaip —20 °C; taip apdorojama zaliava arba gatavi produktai:

a)  zali arba beveik zali vartotini zuvininkystés produktai;

b) toliau iSvardijamy rGSiy Zuvininkystés produktai, jeigu jie yra
Saltai rokomi, kai Zuvininkystés produkto mésos vidaus
temperatiira nebiina aukstesné kaip 60 °C:

i)  Atlanto silkes;
il)  skumbrés;
iii)  Sprotai;

iv) Atlanto ir Ramiojo vandenyno lasiSos (laukinés);

c¢) marinuoti ir (arba) stdyti zuvininkystés produktai, jeigu
perdirbant negalima sunaikinti nematodo lervu.
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2. Maisto tvarkymo subjektai neprivalo atlikti 1 pastraipoje nustatyto
apdorojimo jeigu:

a) pateikiami epidemiologijos duomenys, patvirtinantys, kad zuvi-
ninkystés produktu suzvejojimo rajonuose neaptikta sveikatai
pavojingy parazity;

ir
b) kompetentinga institucija leidzia neatlikti to apdorojimo.

3. Prie 1 pastraipoje nurodyty Zuvininkystés produktu, juos pateikiant {
rinka, i$skyrus tiekima galutiniam vartotojui, turi buti pridedamas
gamintojo parengtas dokumentas, kuriame nurodomas tuy produkty
apdorojimo procesas.

IV SKYRIUS: PERDIRBTY ZUVININKYSTES PRODUKTU REIKALA-
VIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, verdantys véziagyvius ir moliuskus, turi uztikrinti,
kad butu laikomasi $iy reikalavimuy.

1. I8virtas produktas turi bati staiga atvésinamas. Turi bati vésinama
geriamuoju vandeniu arba, jei vésinama laive — Svariu vandeniu. Jeigu
kitaip neapdorojama, vésinama turi bati tol, kol pasiekiama ledo tirpimo
temperatura.

2. Kiaukutai pasalinami arba zvynai skutami laikantis higienos reikalavimy ir
neuzterSiant produkto. Jeigu tos operacijos atlickamos rankomis,
darbuotojai ypa¢ riipestingai turi nusiplauti rankas.

3. Pasalinus kiaukutus arba nuskutus zvynus, iSvirti produktai turi biti
nedelsiant suSaldomi arba atSaldomi kiek galima grei¢iau iki VII skyriuje
nustatytos temperaturos.

V SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTU SVEIKATOS STANDARTAI

Maisto tvarkymo subjektai, atsizvelgdami i produkto pobudj arba rasis, turi
uztikrinti, kad { rinka maistui pateikiami zuvininkystés produktai atitikty ne tik
pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 priimtus mikrobiologinius rodiklius, bet ir
Siame skyriuje nustatytus standartus.

A. JUSLINES ZUVININKYSTES PRODUKTU SAVYBES

Maisto tvarkymo subjektai turi atlikti juslini zuvininkystés produkty tyrima.
Siuo tyrimu pirmiausia turi biti uztikrinama, kad Zuvininkystés produktai
atitikty Sviezumo kriterijus.

B. HISTAMINAS

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad nebity vir§ijamos histamino
ribos.

C. BENDRAS LAKIOJO AZOTO KIEKIS

Neperdirbty zuvininkystés produkty negalima pateikti | rinka, jeigu
cheminiais tyrimais nustatoma, kad virSijamos TVB-N arba TMA-N ribos.

D. PARAZITAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad zuvininkystes produktai prie§
pateikiant { rinka bty patikrinami apzitirint ir kad biity nustatyta, ar ant ju
néra matomy parazity. Maisto tvarkymo subjektai neturi pateikti | rinka
zuvininkystés produktu maistui, dél kuriu nekyla jokiy abejoniy, kad jie
yra uzkrésti parazitais.

E. ZMONIU SVEIKATAT KENKSMINGI TOKSINAI

1. [ rinka neturi buti pateikiami i$ $iy Seimu nuodingy zuvy gauti Zuvi-
ninkystés produktai: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae ir
Canthigasteridae. Sviezi, paruoiti ir perdirbti zuvininkystés produktai,
gauti 1§ zuvy, kurios priklauso Gempylidae Seimai, ypaé Ruvettus
pretiosus ir Lepidocybium flavobrunneum, gali buti pateikiami { rinka
tik suvynioti ir (arba) supakuoti ir turi buti atitinkamai pazymeti,
nurodant vartotojui informacija apie paruo$imo ir (arba) gaminimo
budus bei apie pavoju, susijusi su juose esanciomis medziagomis,
kurios neigiamai veikia virskinima. Ant etiketés prie [prastinio
pavadinimo turi bati nurodytas mokslinis pavadinimas.

2. Zuvininkystés produktai, kuriuose yra biotoksinu, pvz., ciguatoksino
arba raumenis paralyziuojanciy toksiny, neturi biiti pateikiami { rinka.
Taciau 1§ dvigeldziy moliusky, dygiaodziy, gaubtagyviy ir jaros
pilvakoju gautus zuvininkystés produktus galima pateikti | rinka, jeigu
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jie buvo pagaminti pagal VII skirsni ir atitinka V skyriaus 2
pastraipoje nustatytus standartus.

VI SKYRIUS: ZUVININKYSTES ~ PRODUKTU  VYNIOJIMAS IR
PAKAVIMAS

1. Talpyklos $vieziems zuvininkystés produktams su ledu laikyti turi biiti
nelaidzios vandeniui ir tokios konstrukcijos, kad su tais produktais
nesiliesty iStirpusio ledo vanduo.

2. Laivuose paruosti susaldyti gabalai turi buti tinkamai jvyniojami pries juos
iSkraunant { kranta.

3. Jeigu zuvininkystés produktai {vyniojami Zzvejybos laivuose, maisto
tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad vyniojimo medziaga:

a) nebuty tarSos Saltinis;
b) bty laikoma taip, kad nekilty pavojaus ja uztersti;

c) skirta pakartotinai naudoti, blity lengvai valoma ir, tam tikrais atvejais,
dezinfekuojama.

VII SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTU LAIKYMAS

Maisto tvarkymo subjektai, laikantys zuvininkystés produktus, turi uztikrinti, kad
bty laikomasi toliau nurodomu reikalavimu.
1. Sviezi zuvininkystés produktai, atiildyti neperdirbti Zuvininkystés produktai

laikomi mazdaug 0 °C temperatiiroje.

2. Sus$aldyti Zuvininkystés produktai turi buti laikomi taip, kad visy produkto
daliy temperattira nebiity zemesné kaip —18 °C; taciau neiSdarinétos stiryme
susaldytos zuvys, skirtos konservuotam maistui gaminti, gali buti laikomos
ne zemesnéje kaip —9 °C temperatiiroje.

3. Zuvininkystés produktai, kurie laikomi gyvi, turi biti sandéliuojami tokioje
temperattiroje ir taip, kad buty vykdomi maisto saugos reikalavimai arba
kad nesumazéty tu produkty gyvybingumas.

VIIT SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTU VEZIMAS

Maisto tvarkymo subjektai, vezantys zuvininkystés produktus, turi uztikrinti, kad
buty laikomasi toliau nurodomu reikalavimu.

1. Vezant zuvininkystés produktai turi biti laikomi nustatytoje temperatiiroje.
Ypac:

a) Sviezi Zuvininkystés produktai, atsildyti neperdirbti Zuvininkystés
produktai ir i§ veéziagyviy bei moliusky gauti iSvirti ir atSaldyti
produktai turi buti laikomi ledo tirpimo temperatiiroje.

b) Susaldyti Zuvininkystés produktai, iSskyrus siryme susaldytas zuvis,
skirtas konservuotam maistui gaminti, vezant turi biiti laikomi tokioje
vienodoje temperatiiroje, kad visu produkto daliy temperatiira blity ne
zemesné kaip —18 °C, temperatira trumpam laikui gali pakilti ne
daugiau kaip 3 °C.

2. Maisto tvarkymo subjektai neprivalo laikytis 1 pastraipos b punkto
reikalavimu, jeigu suSaldyti zuvininkystés produktai laikant juos zemoje
temperatiiroje vezami | patvirtinta jmong, kurioje atvezti yra atSildomi ir
iSdarinéjami ir (arba) perdirbami ir jeigu vezama trumpu atstumu ir kompe-
tentinga institucija iSduoda leidima taip vezti.

3. Jeigu zuvininkystés produktai laikomi su ledu, iStirpusio ledo vanduo neturi
liestis su produktais.

4. Zuvininkystés produktai, pateiktini i rinka gyvi, turi biiti veZami taip, kad
nebiity pazeidziama maisto sauga ir nesumazeéty ju gyvybingumas.

IX SKIRSNIS: ZALIAS PIENAS IR PIENO GAMINIAI

I SKYRIUS: ZALIAS PIENAS — PIRMINIY PRODUKTU GAMYBA

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys arba, tam tikrais atvejais, surenkantys
zalia piena, turi uztikrinti, kad bty laikomasi Siame skyriuje nustatytuy
reikalavimuy.

I.  SVEIKATOS REIKALAVIMAI GAMINANT ZALIA PIENA
1. Zalias pienas turi biiti gaunamas i§ gyviinu:

a) neturinéiy jokiy uzkreciamyju ligu, kurios su pienu perduodamos
zmonéms, simptomuy;
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b)

<)

d)

e)

b)

<)

geros bendros sveikatos biiklés, neturinciy jokiy ligos, kuri galéty
uzterSti pieng, simptomuy, ypa¢ neuzsikrétusiy kokia nors su
iSskyromis susijusia lytiniy organy taky infekcija, enteritu su
diaréja ir kar§¢iavimu arba pastebimu teSmens uzdegimu;

kuriy teSmuo néra kaip nors suzeistas, kad zaizda galéty turéti
itakos pienui;

kuriems nebuvo paskirtos jokios neleistinos medziagos arba
produktai ir kurie nebuvo neteisétai gydyti, kaip apibrézta
Direktyvoje 96/23/EB;

ir

arba, jeigu buvo paskirti leistini produktai arba medziagos, tai
pragjo laikas, nurodytas $iy produkty arba medziagy naudojimo
instrukcijoje.

Vertinant piena bruceliozés atzvilgiu, pirmiausia jis turi biiti
gaunamas i$:

i)  karviy arba buivoliy, priklausanc¢iy bandai, kuri, kaip
apibrézta Direktyvoje 64/432/EEB ('), néra uzkrésta arba
oficialiai néra uzkrésta brucelioze;

ii) aviy arba ozky, priklausanciu tkiui, kuris oficialiai néra
uzkréstas arba néra uzkréstas brucelioze, kaip apibrézta
Direktyvoje 91/68/EEB (*);

arba

iii) arba kity raSiy pateliy, priklausanciy, jei tai bruceliozei
imlios rasys, bandoms, kurios pagal kompetentingos institu-
cijos patvirtinta plana buvo reguliariai tikrinamos, ar néra
uzsikrétusios brucelioze.

Vertinant piena tuberkuliozés atzvilgiu, jis turi biiti gaunamas is:

i)  karviy arba buivoliy, priklausanc¢iy bandai, kuri, kaip
apibrézta Direktyvoje 64/432/EEB, oficialiai néra uzkrésta
tuberkulioze;

arba

il) arba kity risiy pateliy, priklausanciy, jei tai tuberkuliozei
imlios rasys, bandoms, kurios pagal kompetentingos institu-
cijos patvirtinta plana buvo reguliariai tikrinamos, ar néra
uzsikrétusios tuberkulioze;

jeigu ozkos laikomos kartu su karvémis, tos ozkos turi biti
apzitrétos ir patikrintos, ar néra uzsikrétusios tuberkulioze.

3. Tadiau zalia piena, gauta i§ 2 pastraipos reikalavimy neatitinkanéiy
gyviny, galima naudoti, jeigu leidzia kompetentinga institucija:

a)

b)

jei tai karvés arba buivolés, kurioms atlikus tuberkuliozés arba
bruceliozés tyrima buvo gauta neigiama reakcija, kurioms
nenustatyta jokiy pirmiau minéty ligy simptomu, atlikus termini
apdorojima, leidziantj nustatyti, jog fosfatazés meéginio reakcija
yra neigiama;

jei tai avys arba ozkos, kurioms atlikus bruceliozés tyrima buvo
gauta neigiama reakcija arba kurioms, vykdant patvirtinta ligos
likvidavimo programa, buvo suleista vakcina nuo bruceliozés, ir
kurioms nenustatoma jokiy tos ligos simptomu:

i)  striams, kuriy nokinimo trukmé yra ne trumpesné kaip du
meénesiai, gaminti;

arba

ii) arba atlikus terminj apdorojima, leidzianti patvirtinti, kad
fosfatazés méginio reakcija yra neigiama;

(") 1964 m. birzelio 26 d. Tarybos direktyva 64/432/EEB dél gyvuny sveikatos problemy,
turinéiy itakos Bendrijos vidaus prekybai galvijais ir kiaulémis (OL 121, 1964 7 29, p.
1977/64). Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2003 m. Stojimo aktu.

1991 m. sausio 28 d. Tarybos direktyva 91/68/EEB dél gyviinu sveikatos reikalavimuy,
reglamentuojanéiy Bendrijos vidaus prekyba avimis ir ozkomis (OL L 46, 1991 2 19,
p. 19). Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr. 806/
2003 (OL L 122, 2003 5 16, p. 1).

©)
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c) jei tai kity rasiu patelés, kurioms atlikus tuberkuliozés arba
bruceliozés tyrima buvo gauta neigiama reakcija, kurioms
nenustatyta jokiy pirmiau minéty ligy simptomuy, taciau priklau-
sanCios bandoms, kuriose atlikus 2 pastraipos a punkto iii
papunktyje arba 2 pastraipos b punkto ii papunktyje nurodytus
patikrinimus buvo aptikta tuberkuliozé arba bruceliozé, jeigu
apdorojamas taip, kad buty uztikrinamas jo saugumas.

4. Bet kokiu gyvuny, neatitinkanciy 1-3 pastraipy reikalavimu, ypac visu
gyviny, kuriy profilaktiniy tyrimy dél tuberkuliozés arba bruceliozeés,
kaip numatyta Direktyvoje 64/432/EEB ir Direktyvoje 91/68/EEB,
buvo gauta teigiama reakcija, zalio pieno negalima vartoti maistui.

5. Bet kokia i$ 1 arba 2 pastraipoje nurodytuju ligu uzkrésti arba jtariami
uzkrésti gyvinai turi buti veiksmingai izoliuojami, kad buty iSvengta
bet kokio poveikio kity gyvinu pienui.

II. PIENO GAMYBOS UKIAMS TAIKOMI HIGIENOS REIKALAVIMAI
A. Pastaty ir jrangos reikalavimai

1.  Melzimo jranga ir pastatai, kuriuose laikomas, tvarkomas arba
atvésinamas pienas, turi biiti i§déstomi ir projektuojami taip, kad
biity sumazinamas pavojus uzterSti piena.

2. Pastatai, kuriuose laikomas pienas, turi buti apsaugoti nuo
kenkéju, ir tinkamai atskirti nuo gyvuliu laikymo patalpu ir,
jeigu biutina, atitikti B dalyje nustatytus reikalavimus, turéti
tinkama Saldymo {ranga.

3. Irangos, kuri liesis su pienu (indai, tara, talpyklos ir t. t., skirtos
melzti, surinkti arba vezti), pavirSiai turi biti lengvai valomi fir,
jeigu reikia, dezinfekuojami bei i$laikomi tinkamos biiklés. Dél
to tikslinga naudoti glotnias, plaunamas ir nenuodingas
medziagas.

4. Po naudojimo Sie pavirSiai turi bati nuvalomi ir, jeigu reikia,
dezinfekuojami. Tara ir talpyklos Zzaliam pienui vezti turi buti
iSvalomos ir dezinfekuojamos tinkamu budu. Po kiekvieno
naudojimo ar prie$ naudojant pakartotini arba panaudojus keleta
karty, jeigu iSkrovimg ir pakrovima skiria labai maza trukmeé,
taCiau visais atvejais bent karta per diena.

B. Melzimo, surinkimo ir veZimo higienos reikalavimai

1.  Melziama turi buti laikantis higienos reikalavimy, pirmiausia
uztikrinant, kad:

a) prie$ pradedant melzti speniai, teSmuo ir gretimos ju dalys
bity $varios;

b) melzéjas patikrinty kiekvieno gyviino piena, ar jame néra
jusliniy ar fiziniy ir cheminiy nukrypimu nuo normos, arba,
kad tas patikrinimas biity atlickamas kitu panasius rezultatus
uztikrinanciu buidu ir kad pienas, kuriam budingi pirmiau
minéti nukrypimai nuo normos, nebiity vartojamas maistui;

c) gyviny, kuriems nustatomi klinikiniai teSmens ligos
simptomai, pienas maistui negali biiti vartojamas, jis gali
buti vartojamas tik laikantis veterinarijos gydytojo
nurodymuy;

d) Dbuty identifikuojami gydyti gyvinai, | kuriu piena galéty
patekti medikamenty likuciai, ir kad iki nustatyto islaukos
laikotarpio pabaigos $iu gyviinu pienas nebiity vartojamas
maistui;

ir

e) dezinfekuojamuosius speniy skysCius arba purskiklius
galima naudoti tik tada, jeigu jiems iSduodamas leidimas
arba jie registruojami pagal 1998 m. vasario 16 d. Europos
Parlamento ir Tarybos direktyva 98/8/EB dél biocidiniu
produkty pateikimo i rinka nustatyta tvarka (*).

() OLL 123, 1998 4 24, p. 1.
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2. Tik pamelzus pienas turi buiti laikomas Svarioje vietoje, suprojek-
tuotoje ir jrengtoje taip, kad jis nebiity uZzterSiamas. Pienas
nedelsiant turi buti atvésinamas iki ne aukStesnés kaip 8 °C
temperatiiros, jei jis surenkamas kasdien, arba iki ne aukstesnés
kaip 6 °C temperatiiros — jeigu surenkamas ne kasdien.

3. Vezamas pienas turi buti atSaldomas taip, kad atvaziavus {
paskirta jmong, pieno temperatiira nebtty aukstesné kaip 10 °C.

4.  Pieno tiekéjai gali nesilaikyti 2 ir 3 pastraipose nustatyty tempe-
ratiros reikalavimy, jeigu pienas atitinka III dalyje numatytus
kriterijus ir jeigu:

a) pienas perdirbamas po dvieju valandy nuo melzimo;
arba

b) batina islaikyti auksStesng temperatirg dél tam tikry pieno
gaminiy gaminimo technologijos, ir jeigu tai leidzia kompe-
tentinga institucija.

C. Darbuotojy higiena

1. Melzgjai ir (arba) zalia piena tvarkantys asmenys, turi deévéti
tinkamus Svarius drabuzius.

2. Melzéjai turi grieztai laikytis asmens higienos reikalavimy. Arti
melzimo vietos turi buti tinkami jrenginiai, kad melz¢jai ir zalia
pieng tvarkantys asmenys galéty nusiplauti plastakas ir rankas.

III. ZALIO PIENO KRITERIJAI

1. Toliau nurodomi zalio pieno kriterijai taikomi, kol atsizvelgiant {
specialius pieno ir pieno gaminiy kokybés istatymus bus parengti
standartai.

2. Pavyzdinis Zalio pieno éminiy skaiCius, paimtas atsitiktinés atrankos
btidu i§ pieno gamybos tkiy, turi bati patikrintas ir nustatyta, ar tie
éminiai atitinka 3 ir 4 pastraipy reikalavimus.

Patikrinimus gali atlikti:

a) pieno gamintojas;

b) surenkantis piena arba ji perdirbantis maisto tvarkymo subjektas;

¢) grupé maisto tvarkymo subjekty;
arba

d) nacionalinés arba regioninés kontrolés sistemos asmenys.

3. a) Maisto tvarkymo subjektai turi imtis priemoniu Zzalio pieno
atitik¢iai toliau nurodomiems kriterijams uztikrinti:

i)  jei tai zalias karvés pienas:

Bendras bakteriju skai¢ius nustatytas | 100 000 (')
esant 30 °C temperatirai (mililitre)

Somatiniy lasteliu skaic¢ius (mililitre) 400 000 (*)

(") Dvieju ménesiy laikotarpio geometrinis vidurkis per ménesj paimant bent du éminius.

(*) Triju meénesiy laikotarpio geometrinis vidurkis per ménesj paimant bent viena émini,
jeigu kompetentinga institucija nenustato kitos metodikos, kad buty atsizvelgta {
sezoninius gamybos salygu kitimus.

il)  jei tai kity rGsiy gyvinuy zalias pienas:

Bendras bakterijy skai¢ius nustatytas | 1500 000 (')
esant 30 °C temperatirai (mililitre)

(") Dviejy meénesiy laikotarpio geometrinis vidurkis -per ménesj paimant bent du éminius.
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b) Taciau, jeigu tai kity rosiy gyvinu ne karviy pienas, yra
naudojamas produktams, kuriuos gaminant zalias pienas neapdo-
rojamas termiskai, gaminti, maisto tvarkymo subjektai turi imtis
priemoniy, kad bity uztikrinama, jog naudojamas zalias pienas
atitikty toliau nurodomus kriterijus;

Bendras bakteriju skaiCius nustatytas | 500 000 (')
esant 30 °C temperatiirai (mililitre)

(") Dvieju ménesiy laikotarpio geometrinis vidurkis per ménesj paimant bent du éminius.

4. Nepazeidziant Direktyvos 96/23/EB, maisto tvarkymo subjektai turi
imtis priemoniu, uztikrinanciy, kad zalias pienas nebiity pateikiamas {
rinka, jeigu:

a) piene yra toks antibiotiky likuciy kiekis, kuris bet kurios i§
Reglamento (EEB) Nr. 2377/90 () I-III prieduose nurodytu
medziagy atzvilgiu virSija pagal ta reglamenta leidziama lygi;

arba

b) bendras suminis antibiotiky likuciu kiekis virSija bet kuria
didziausia leistina verte.

5. Jeigu zalias pienas neatitinka 3 arba 4 pastraipos reikalavimy, maisto
tvarkymo subjektas apie tai turi pranesti kompetentingai institucijai ir
imtis priemoniu padéciai istaisyti.

II SKYRIUS: REIKALAVIMAI PIENO GAMINIAMS
I.  TEMPERATUROS REIKALAVIMAI

1. Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad priimtas i perdirbimo
imong pienas bty greitai atvésinamas iki ne aukstesnés kaip 6 °C
temperatiiros ir laikomas tokios temperatiiros, kol bus perdirbamas.

2. Taciau maisto tvarkymo subjektai piena gali laikyti aukStesnéje tempe-
ratiiroje, jeigu:

a) perdirbti pradedama i karto pamelzus arba per keturias valandas
nuo priémimo i perdirbimo jmong;

arba

b) kompetentinga institucija leidzia islaikyti aukstesng temperatiira
del tam tikry pieno gaminiy gaminimo technologijos.

II.  TERMINIO APDOROJIMO REIKALAVIMAI

1. Jeigu zalias pienas arba pieno gaminiai apdorojami termiskai, maisto
verslo subjektai turi uztikrinti, kad tas pienas atitikty Reglamento
(EB) Nr. 852/2004 II priedo XI skyriuje nustatytus reikalavimus.
Maisto verslo subjektai, naudodami toliau iSvardytus procesus, turi
ypa¢ uztikrinti, kad jie laikosi minéty reikalavimy:

a) Pasterizavimas atlickamas apdorojant:

i)  trumpai auk$toje temperatiroje (15 sekundziy ne mazesnéje
nei 72 °C temperatiiroje);

ii) ilgesni laikotarpi zemoje temperatiroje (30 minuciy ne
mazesnéje nei 63 °C temperatiiroje) arba

iii) bet koki laikotarpj ir bet kokioje temperatliroje, siekiant
gauti tokj patj rezultata,

taip, kad tik produktus apdorojus jie, kai taikoma, neigiamai
reaguoja | Sarminés fosfatazés testa.

b) Apdorojimas ultraauksta temperatira (UAT) atlieckamas taikant
apdorojima:

i)  kai trumpai tiekiama aukstos temperatliros nenutriikstama
kar$¢io srove (ne mazesné nei 135 °C temperatiira tinkama
laiko tarpa), kol nebelieka gyvybingu mikroorganizmy ir

(") 1990 m. birzelio 26 d. Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 2377/90, nustatantis veterinariniy
vaisty likuéiy gyviininés kilmés maisto produktuose didziausiu kiekiu nustatymo tvarka
Bendrijoje (OL L 224, 1990 8 18, p. 1). Reglamentas su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Komisijos reglamentu (EB) Nr. 546/2004 (OL L 87, 2004 3 25, p. 13).
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spory, galinCiy augti sterilioje uzdaroje taroje aplinkos
temperattiroje laikomame apdorotame produkte, ir

il)  kurio pakanka uztikrinti, kad produktus islaikius uzdaroje
taroje 15 pary 30 °C temperatiiroje jie mikrobiologiniu
aspektu nekinta, ar taikant bet kurj kita metoda, kai
irodoma, kad buvo taikomas tinkamas terminis apdorojimas.

2. Maisto tvarkymo subjektai, termiskai apdorodami zalia piena, turi:

a) atsizvelgti | procediras, parengtas laikantis rizikos veiksniy
analizés ir svarbiy valdymo tasku (RVASVT) sistemos principu
pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004;

ir

b) laikytis visu reikalavimu, kuriuos Siuo atzvilgiu gali nustatyti
kompetentinga institucija, patvirtindama imong arba vykdydama
patikrinimus pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004.

. KRITERIJAI ZALIAM KARVES PIENUI

1.  Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys pieno gaminius, turi taikyti
procediiras, uztikrinancias, kad nedelsiant prie§ perdirbima:

a) zalio karvés pieno, i§ kurio gaminami pieno gaminiai, bendras
bakteriju skaiCius nustatytas esant 30 °C temperatirai biity
mazesnis kaip 300 000 vnt./mililitre;

ir

b) apdoroto karvés pieno, i§ kurio gaminami pieno gaminiai,
bendras bakteriju skaiCius nustatytas esant 30 °C temperattrai
bty mazesnis kaip 100 000 vnt./mililitre.

2. Jeigu pienas neatitinka 1 pastraipoje nustatyty kriteriju, maisto
tvarkymo subjektas apie tai turi pranesti kompetentingai institucijai ir
imtis priemoniy padéciai istaisyti.

III SKYRIUS: VYNIOJIMAS IR PAKAVIMAS

Vartotojo pakuotés, jas pripildzius jmonéje, kurioje buvo atliktas paskutinis
skystu pieno gaminiy terminis apdorojimas, turi bati sandarinamos nedelsiant,
kad biity iSvengta uzterSimo. Sandarinimo sistema turi biti suprojektuota taip,
kad pakuotg atidarius iSlikty aiSkiu jrodymu, jog ji buvo atidaryta ir jog biity
galima lengvai atlikti patikrinima.

IV SKYRIUS: ZENKLINIMAS

1. Be Direktyvos 2000/13/EB reikalavimy, iSskyrus tos direktyvos
13 straipsnio 4 ir 5 dalyse numatytus atvejus, zenklinant turi buti aiskiai
nurodoma:

a) jei tai maistui skirtas zalias pienas — Zodziai ,,zalias pienas®;

b) jei tai i§ zalio pieno pagaminti produktai, kuriuos gaminant nenaudo-
jamas joks terminis arba fizinis ar cheminis apdorojimas —
»pagaminta i§ zalio pieno®.

2. 1 npastraipos reikalavimai taikomi mazmeninei prekybai skirtiems
produktams. Savoka ,,zenklinimas® apima bet kokia pakuotg, dokumenta,
nuoroda, etiketg, zieda arba lankeli, kuris pateikiamas su tais produktais
arba kuriame nurodoma informacija apie tuos produktus.

V SKYRIUS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS
Nukrypstant nuo II priedo I skirsnio reikalavimy:

1) vietoje jmonés patvirtinimo numerio identifikavimo zenkle galima pateikti
nuoroda, kur ant vyniojimo medziagos arba pakuotés pateikiamas jmonés
patvirtinimo numeris;

2) jei tai pakartotinai naudoti tinkami buteliai, identifikavimo zenkle galima
nurodyti tik Salies siuntéjos raidini simbolj ir jmonés patvirtinimo numer;j.
X SKIRSNIS: KIAUSINIAI IR KIAUSINIU GAMINIAI
I SKYRIUS: KIAUSINIAI
1. Kiaus$iniai, gamintojo pastatuose ir kol bus parduoti vartotojui, turi biti

laikomi $varus, sausi, apsaugoti nuo paSaliniy kvapy, veiksmingai
apsaugoti nuo smiigiy ir tiesioginés saulés §viesos.



2004R0853 — LT — 01.01.2006 — 001.001 — 52

KiausSiniai turi buti laikomi ir vezami tokioje temperatiiroje, pageidautina,
kad ji buty pastovi, kuri geriausia tinka islaikyti kiausiniy higienos savybes.

Kiausiniai vartotojui turi buti pristatomi ne per ilgesni nei 21 dienos nuo
kiausinio padéjimo laikotarpi.

11 SKYRIUS: KIAUSINIU GAMINIAI

L

1L

I

IMONIU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad kiauSiniy gaminiy gamybos
imonés buty pastatytos, iSdéstytos ir jrengtos taip, kad buty atskiriamos
$ios operacijos:

1)  nes$variy kiausiniy plovimas, dziovinimas ir dezinfekavimas, jeigu Sios
operacijos atlickamos;

2)  kiausiniy dauzymas, ju turinio surinkimas ir kiausiniu luksto daliy bei
polukstinés plévelés pasalinimas;

ir
3) operacijos, iSskyrus nurodytasias 1 ir 2 pastraipose.
KIAUSINIU GAMINIU ZALIAVA

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad Zzaliavos kiauSiniu gaminiams
gaminti atitikty Siuos reikalavimus.

1. KiauSiniy, i§ kuriy gaminami kiauSiniy gaminiai, lukStai turi bati
visiskai susiformavg ir be nejskilg. Taciau i kiauSiniy jskilusiu lukstu
galima gaminti kiauSiniy gaminius, jeigu gamybos jmoné arba
pakavimo centras tuos kiauSinius pristato tiesiai { perdirbimo jmong,
kurioje jie turi buti sudauzyti ir perdirbti kiek galima greiiau.

2. Skystaji kiausinj, gauta tuo tikslu patvirtintoje imonéje, galima naudoti
kaip zaliava. Skystasis kiausinis turi biti gautas pagal III dalies 1, 2, 3,
4 ir 7 pastraipy reikalavimus.

SPECIALUS KIAUSINIU GAMINIY GAMYBOS HIGIENOS REIKALA-
VIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad visos operacijos biity
atliekamos taip, jog gaminant, tvarkant ir laikant kiauSiniy gaminius buty
iSvengiama tarSos, ypa¢ pasirtipinti toliau nurodomy reikalavimy laikymusi.

1. Kiaus$iniai neturi bati iskile, jei jie neSvariis arba nesausi.

2. KiauSiniai turi bti dauzomi taip, kad bity kiek galima maziau
uzterSiami, ypa¢ pasirGpinant, jog $i operacija biity tinkamai atskirta
nuo kity operaciju. Skilg kiausiniai turi buiti perdirbami kiek galima
greiciau.

3. Kiausiniai, i8skyrus visty, kalakuciy arba perliniy visty kiausinius, turi
buti tvarkomi ir perdirbami atskirai. Visa jranga, prie§ vél pradedant
perdirbti  visty, kalaku¢iy ir perliniy viStu kiauSinius, turi bati
iSvaloma ir dezinfekuojama,

4. KiauSiniy turinio negalima gauti centrifuguojant arba traiskant
kiausinius, i§ tus¢iy kiauSiniy luks$ty negalima centrifuguoti maistui
kiausiniy baltymu likuciu.

5. Sudauzius kiausinj, kiekviena skystojo kiauSinio dalis turi biti
perdirbama kiek galima greiciau, kad biity pasSalinamas mikrobiolo-
ginis pavojus arba kad jis biity sumazinamas iki priimtino lygio.
Siunta, kuri buvo nepakankamai perdirbta, toje pacioje imongje
galima nedelsiant perdirbti dar karta, jeigu po tokio perdirbimo
siuntos produktai biity tinkami Zmonéms vartoti. Jeigu nustatoma, kad
siuntos produktai yra netinkami zmonéms vartoti, ji turi buti kei¢iama
uztikrinant, kad jos produktai nebus panaudoti zmonéms vartoti.

6. Neprivaloma perdirbti kiausiniy baltymu, i$ kuriy gaminamas sausasis
arba kristalinis albuminas, kuris véliau apdorojamas termiskai.

7. Jeigu perdirbama ne i§ karto sudauzius, skystieji kiauSiniai turi biti
laikomi susaldyti arba ne aukstesné¢je kaip 4 °C temperatiiroje. Prie§
perdirbant neturi baiti laikoma 4 °C temperatiroje ilgiau nei 48
valandas. Taciau Sie reikalavimai netaikomi produktams, i§ kuriy turi
biiti paSalinamas cukrus, jeigu Sis procesas atlickamas kiek galima
greiiau.

8. Produktai, kurie nebuvo stabilizuoti, kad juos bty galima laikyti
kambario temperatiiroje, turi buti atvésinami iki ne Zemesnés kaip
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4 °C temperatiros. Susaldyti skirti produktai turi buti susaldomi
nedelsiant juos perdirbus.

IV.. TYRIMO INSTRUKCIJOS

1. Sviesto rugsties kiekis nemodifikuoto kiausSinio gaminio sausojoje
medziagoje neturi virSyti 10 mg/kg.

2. Pieno ragsties kiekis zaliavoje, 1§ kurios gaminami kiauSiniy gaminiai,
neturi buti didesnis nei 1 g/kg sausosios medziagos. Taciau jei tai
fermentuojami produktai, §i verté turi buti registruojama prie§ fermen-
tavima.

3. Kiau$iniy luksty likuciu, polukstiniu pléeveliu ir bet kokiy kitu daliu
perdirbtame kiausiniy gaminyje neturi buti didesné 100 mg/kg
kiausiniy gaminio.

V. ZENKLINIMAS IR IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS

1. Be bendry II priedo I skirsnyje nustatytu identifikavimo Zzenklo
reikalavimy, kiauSiniy gaminiy siuntos, skirtos ne mazmeninei
prekybai, taciau kaip sudedamoji dalis naudotinos gaminant Kkita
produkta, turi turéti etiketg, kurioje nurodoma kiauSiniy gaminiy
laikymo temperatiira ir laikotarpio, kurj tuos produktus galima laikyti
toje temperatiiroje, trukmé.

VM1
2. Jei tai skystieji kiauSiniai, 1 punkte nurodytoje etiketéje taip pat turi
buti pateikiami zodziai: ,nepasterizuoti skystieji kiauSiniai turi bati
apdorojami paskirties vietoje ir nurodoma kiausiniy sudauzymo data
bei valanda.

IX SKIRSNIS: VARLIY KOJELES IR SRAIGES

Maisto tvarkymo subjektai, ruoSiantys varliu kojeles arba sraiges maistui, turi
uztikrinti, kad bitu laikomasi Siu reikalavimuy.

1. Varlés ir sraigés turi buti dobiamos tam tikslui pastatytoje, iSdéstytoje ir
irengtoje imongje.

2. Imong, kurioje ruoSiamos varliu kojelés, turi turéti patalpa, skirta gyvoms
varléms laikyti ir plauti bei joms dobti ir kraujui nuleisti. Si patalpa turi
bati fiziskai atskirta nuo paruosimo patalpos.

3. Varliy ir sraigiy, kurios nudobiamos ne imonéje, o nusibaigia Kitaip,
negalima ruosti maistui.

4. Su varlémis ir sraigémis turi buti atlickamas organoleptinis tyrimas,
atlickamas imant imtis. Jeigu atlikus ta tyrima nustatoma, kad varlés ir
sraigés gali kelti pavoju, jos neturi biiti vartojamos maistui.

5. Paruosus, varliu kojelés i§ karto turi bati kruop$¢iai nuplaunamos tekanciu
geriamuoju vandeniu ir nedelsiant atSaldomos iki mazdaug 0 °C tempera-
taros, susaldomos arba perdirbamos.

6. Nudobus gyviina, sraigés kepenys ir kasa, jeigu ji galéty kelti pavoju, neturi
buti vartojama maistui.
XII SKIRSNIS: LYDYTI GYVUNU TAUKAI IR SPIRGAI

I SKYRIUS: 7ALIAVAS SURENKANCIOMS ARBA PERDIRBANCIOMS
IMONEMS TAIKOMI REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad zaliavas, i§ kuriu gaminami lydyti
gyvinu taukai ir spirgai, surenkancios arba jas perdirbancios jmonés laikytysi
toliau nurodomu reikalavimuy.

1. Zaliavos rinkimo ir vélesnio jos vezimo i perdirbimo jmones centruose turi
blti numatomos priemonés zaliavoms laikyti ne aukstesnéje kaip 7 °C
temperatiiroje.

2. Kiekviena perdirbimo imoné turi turéti:
a) susaldymo jrenginius;

b) siuntimo patalpa, jeigu imoné lydytus gyvinu taukus iSsiuncia ne tik
automobiliy cisternose;
ir

c) jeigu butina, tinkama jranga produktams, susidedantiems i§ lydyty
gyviny tauky, sumaisyty su kitais maisto produktais ir (arba) priesko-
niais, paruosti.
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3. Taciau 1 pastraipoje ir 2 pastraipos a punkte nustatyty susaldymo {renginiy
nebitina turéti, jeigu zaliavos tiekimo nuostatos uztikrinama, kad Zzaliavos
nieckada nebus laikomos ar vezamos ju neSaldant, iSskyrus II skyriaus 1
pastraipos d punkte numatytus atvejus.

11 SKYRIUS: HIGIENOS REIKALAVIMAI RUOSIANT LYDYTUS GYVUNU
TAUKUS IR SPIRGUS

Maisto tvarkymo subjektai, ruoSiantys lydytus gyviiny taukus ir spirgus, turi
uztikrinti, kad buty laikomasi toliau nurodomu reikalavimu.

1. Zaliavos turi:

a) buti gautos i§ skerdykloje paskerstu gyviinu, kuriu patikrinima pries§
skerdima ir patikrinima po skerdimo atlikus buvo nustatyta, kad jie
yra tinkami maistui;

b) bati sudarytos i§ riebaliniy audiniy arba kauly, kurie, atsizvelgiant {
galimybes, turi bati apvalomi nuo kraujo ir neSvarumuy;

c) buti gautos i§ imonés, iregistruotos arba patvirtintos pagal Reglamenta
(EB) Nr. 852/2003 ar pagal §j reglamenta;

ir

d) bati vezamos ir laikomos, kol nebus iSlydytos, laikantis higienos
reikalavimy ir uztikrinant, kad Zaliavos vidaus temperatira nebiity
aukstesné kaip 7 °C. Taciau zaliavas galima laikyti ir vezti ju
nesaldant, jeigu zaliavos iSlydomos per 12 valandu nuo juy gavimo.

2. Lydant draudziama naudoti tirpiklius.

3. Jeigu rafinuotini taukai atitinka 4 pastraipoje nustatytus standartus, pagal 1
ir 2 pastraipy reikalavimus paruostus lydytus gyviny taukus galima
rafinuoti toje pacioje arba kitoje imonéje siekiant, kad butu pagerintos ju
fizinés ir cheminés savybés.

4.  Lydyti gyviny taukai, atsizvelgiant { tipa, turi atitikti Siuos standartus:

Atrajojantieji Kiaulés Kity gyviiny taukai
Maistiniai taukai Maistiniai taukai Lydyti
kiaules
Rafinuoti taukai ir .
- skirti Lydyti kit | Maistiniai [ S
Preml]e o Kiti taukai kiaulés Kiti rafinuoti
us () taukai (%) skirti
taukai
FFA (m/m % ne
daugiau oleino 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
rugsties)
Peroksido ne daugiau |4 meq/kg |4 meq/kg |6 meq/kg |4 meqg/kg |4 meq/kg |6 meq/kg |4 meq/kg | 10 meq/kg

I8 viso netirpiy

“ Ne daugiau nei 0,15 % Ne daugiau nei 0,5 %
ne§varumy

Kvapas, skonis, spalva | [prastas

(") Lydyti gyviiny taukai, gauti zemoje temperatiiroje lydant $viezius Sirdies, didZiosios taukinés, kepeny ir galviju zarny pasaitu

taukus ir taukus i$ i§pjaustymo patalpos.
(® I8 riebaliniy kiaulés audiniy gauti lydyti taukai.

5. Maistiniai spirgai turi buti sandélivojami laikantis toliau nurodomu tempera-
taros reikalavimuy.

a) Jeigu spirgai lydomi ne aukstesnéje kaip 70 °C temperatiiroje, jie turi
buti laikomi:

i)  ne aukStesnéje kaip 7 °C temperatiiroje ne ilgiau nei 24 valandas;
arba
ii) ne zemesngje kaip —18 °C temperatiiroje.

b) Jeigu spirgai lydomi aukstesn¢je kaip 70 °C temperatiiroje ir jeigu
juose yra 10 % (m/m) arba daugiau drégmeés, jie turi buti laikomi:

i) ne aukstesnéje kaip 7 °C temperatiroje ir ne ilgiau nei 48
valandas arba laiko/temperatiiros santykis turi bati toks, kad
bty numatoma lygiaverté garantija;
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arba
il) ne zemesnéje kaip —18 °C temperatiiroje;
c) Jeigu spirgai lydomi aukstesnéje kaip 70 °C, o ju drégmés kiekis yra

mazesnis nei 10 % (m/m), specialiis reikalavimai netaikomi.

XIII SKIRSNIS: APDOROTI SKRANDZIAI, PUSLES IR ZARNOS

Maisto tvarkymo subjektai, apdorojantys skrandzius, pisles ir zarnas, turi
uztikrinti, kad bty laikomasi toliau nurodomu reikalavimy.

L.

Gyviiny zarnas, pusles ir skrandzius galima pateikti i rinka tik tada, jeigu:

a) jie gauti i§ skerdykloje paskersty gyvinu, kuriems patikrinima prie§
skerdima ir patikrinima po skerdimo atlikus buvo nustatyta, kad jie
yra tinkami maistui;

b) jie yra sudyti, pakaitinti arba dziovinti;
ir

c) Dbaigus b punkte nurodyta apdorojima, buvo imtasi veiksmingy
priemoniy apsisaugoti nuo pakartotinio uzterSimo.

Apdoroti skrandziai, puslés ir zarnos, kuriy negalima laikyti aplinkos tempe-
rattiroje, turi biti laikomi juos Saldant tam tikslui skirtais jrenginiais, kol tie
produktai bus iSsiusti. Ypa¢ nestidyti arba nedziovinti produktai turi biiti
laikomi ne aukstesnéje kaip 3 °C temperatiiroje.

XIV SKIRSNIS: ZELATINA

Zelating gaminantys maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad bity
laikomasi Sio skirsnio reikalavimu.

Siame skirsnyje ,rauginimas“ — tai odu kietinimas naudojant augalinius
rauginimo reagentus, chromo druskas ar kitas medziagas, pvz., aliuminio
druskas, gelezies druskas, silicio druskas, aldehidus ir chinonus arba kitus
sintetinius kietinimo reagentus.

I SKYRIUS: ZALIAVU REIKALAVIMAI

L.

Maisting zelating galima gaminti i§ $ios zaliavos:
a) kauly
b) Ukyje auginamy atrajojanciuju gyvinu kailio ir odos;
c) kiauliy odos;
d) naminiy pauksciy odos;
e) sausgysliy ir gyslu;
f)  laukiniy medziojamyjy gyviiny odos ir kailio;
ir
g) zuvy odos ir kauly.

Draudziama naudoti kailius ir odas, jeigu jiems buvo taikytas koks nors
rauginimo procesas, nepaisant to, ar tas procesas buvo uzbaigtas.

1 pastraipos a—e punktuose iSvardytos zaliavos turi buti gautos i§
skerdykloje paskerstu gyvinu, kuriy skerdenos, atlikus patikrinima prie§
skerdima ir patikrinima po skerdimo, buvo pripazintos tinkamomis maistui
arba, jei tai laukiniy medziojamuju gyvinu kailiai ir odos, jos buvo
pripazintos tinkamomis maistui.

Zaliavos turi biiti gautos i§ jmonés, iregistruotos arba patvirtintos laikantis
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 arba pagal §i reglamenta.

Surinkimo centrai ir ody raugyklos taip pat gali tiekti zaliava maistinei
zelatinai gaminti, jeigu kompetentinga institucija specialiai leidzia tiems
centrams ir odu raugykloms uzsiimti tokia veikla ir jeigu tos imonés
atitinka toliau nurodomus reikalavimus.

a)  Surinkimo centrai ir odu raugyklos turi turéti laikymo patalpas
tvirtomis grindimis ir glotniomis lengvai nuvalomomis ir dezinfekuoja-
momis sienomis ir, jeigu reikia, tinkamus Saldymo jrenginius.

b) Laikymo patalpos turi biiti nuolat valomos ir sutvarkomos pagal
nustatytus reikalavimus, kad neuzterSty zaliavy.

c¢) Jeigu Sio skyriaus reikalavimu neatitinkanti zaliava laikoma ir (arba)
perdirbama tose patalpose, ji per visa priémimo, laikymo, perdirbimo
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ir i§siuntimo laikotarpj turi biiti atskirta nuo gautos tuos reikalavimus
atitinkancios Zaliavos.

II SKYRIUS: ZALIAVU VEZIMAS IR LAIKYMAS

1. Vietoje II priedo I skirsnyje numatomo identifikavimo Zenklo, su
vezamomis zaliavomis, kai jos pristatomos i surinkimo centra arba odos
raugykla ar zelatinos perdirbimo imong, turi biti pateikiamas kilmés jmong
nurodantis dokumentas su Sio priedo priedélyje nustatyta informacija.

2. Zaliavos turi biti vezamos ir laikomos atSaldytos arba susaldytos, jeigu jos
neperdirbamos per 24 valandas nuo ju iSvezimo. Taciau pasalintais riebalais
ir i8dziovinti kaulai ar oseinas, stidyti, dziovinti ir kalkémis balinti kailiai ir
odos, bei kailiai ir odos, apdoroti Sarmu arba riig§timi, gali bati vezami ir
sandéliuojami aplinkos temperatiiroje.

III SKYRIUS: ZELATINOS GAMYBOS REIKALAVIMAI
1. Zelatinos gamybos procesas turi uztikrinti, kad:

a) visal atrajojanCiyju gyvinu kaulu medziagai, gautai iS Salyse ir
regionuose, kurie pagal Bendrijos istatymus priskiriami mazo spongi-
forminés galviju encefalpatijos daznumo kategorijai, atsivestu,
iSauginty ir paskersty gyviiny, taikomas procesas, uztikrinantis, kad
visa kauly medziaga biity susmulkinta, i§ jos karStu vandeniu biity
pasalinami riebalai bei apdorojami druskos rlgsties tirpalu (ne
mazesnés nei 4 % koncentracijos ir pH < 1,5) ne trumpiau nei dvi
dienas, o po to ne trumpiau nei 20 dieny apdorojama Sarmo prisotintu
kalkiy tirpalu (pH > 12,5) sterilizuojant 138-140 °C temperatiiroje
keturias sekundes, arba kitas patvirtintas lygiavertis procesas;

ir

b) kita zaliava apdorojama rtgstimi arba Sarmu, po to vieng arba kelis
kartus skalaujama. pH turi biiti reguliuojamas nuosekliai. Zelatina turi
buti ekstrahuojama kaitinant viena arba kelis kartus i§ eilés ir
iSgryninama filtruojant bei sterilizuojant.

2. Jeigu zelating gaminantis maisto tvarkymo subjektas vykdo maistinei
zelatinai taikomus reikalavimus gamindamas visa maisting Zelatina, toje
pacioje imongje jis gali gaminti ir laikyti nemaisting Zelating.

IV SKYRIUS: GALUTINIU PRODUKTU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad Zelatinoje nustatytu likucéiu ribos
nevir§yty numatytuju Sioje lenteléje.

Likutis Riba

As 1 ppm

Pb S ppm

cd 0,5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cu 30 ppm

Zn 50 ppm

SO, (Reith Williams) 50 ppm

H, O, (European Pharmacopoeia 1986 (V, O,)) 10 ppm

V SKYRIUS: ZENKLINIMAS
Ant suvyniotos ir supakuotos zelatinos turi biti uzraSyti zodziai ,,zmonéms
vartoti skirta zelatina“ ir nurodyta paruosimo data.

XV SKIRSNIS: KOLAGENAS

1.  Kolagena gaminantys maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad buty
laikomasi $io skirsnio reikalavimu.
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2. Siame skirsnyje ,rauginimas® — tai ody kietinimas naudojant augalinius
rauginimo reagentus, chromo druskas ar kitas medziagas, pvz., aliuminio
druskas, gelezies druskas, silicio druskas, aldehidus ir chinonus arba kitus
sintetinius kietinimo reagentus.

I SKYRIUS: ZALIAVU REIKALAVIMAI
1. Maistinj kolagena galima gaminti i§ $iy zaliavy:
a) ukyje auginamy atrajojanciyju gyviny kailio ir odos;
b) kiauliu odos ir kauly;
¢) naminiy pauksciy odos ir kauly;
d) sausgysliu;
e) laukiniu medziojamujuy gyvinu kailiy ir ody;
ir
f)  Zuvu odos ir kauly.

2. Draudziama naudoti kailius ir odas, jeigu jiems buvo taikytas koks nors
rauginimo procesas, nepaisant to, ar tas procesas buvo uzbaigtas.

3. 1 pastraipos a—d punktuose iSvardytos zaliavos turi buti gautos i§
skerdykloje paskersty gyvinu, kuriy skerdenos, atlikus patikrinima pries
skerdima ir patikrinima po skerdimo, buvo pripazintos tinkamomis maistui
arba, jei tai laukiniy medziojamuyju gyviny kailiai ir odos, jos buvo
pripazintos tinkamomis maistui.

4. Zaliavos turi biiti gautos i§ {monés, jregistruotos arba patvirtintos laikantis
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 arba pagal §i reglamenta.

5. Surinkimo centrai ir ody raugyklos taip pat gali tickti zaliava maistiniam
kolagenui gaminti, jeigu kompetentinga institucija specialiai leidzia tiems
centrams ir oduy raugykloms uzsiimti tokia veikla ir jeigu tos jmonés
atitinka toliau nurodomus reikalavimus.

a)  Surinkimo centrai ir odu raugyklos turi turéti laikymo patalpas
tvirtomis grindimis ir glotniomis lengvai nuvalomomis ir dezinfekuoja-
momis sienomis ir, jeigu reikia, tinkamus $aldymo {renginius.

b) Laikymo patalpos turi bliti nuolat valomos ir sutvarkomos pagal
nustatytus reikalavimus, kad neuzterSty zaliavy.

c) Jeigu Sio skyriaus reikalavimy neatitinkanti zaliava laikoma ir (arba)
perdirbama tose patalpose, ji per visa priemimo, laikymo, perdirbimo
ir i§siuntimo laikotarpj turi bati atskirta nuo gautos tuos reikalavimus
atitinkancios Zaliavos.

II SKYRIUS: ZALIAVOS VEZIMAS IR LAIKYMAS

1.  Vietoje II priedo 1 skirsnyje numatomo identifikavimo zenklo, su
vezamomis zaliavomis, kai jos pristatomos { surinkimo centra arba odos
raugykla ar kolageno perdirbimo imong, turi biiti pateikiamas kilmés jmong
nurodantis dokumentas su $io priedo priedélyje nustatyta informacija.

2. Zaliavos turi biiti vezamos ir laikomos atSaldytos arba susaldytos, jeigu jos
neperdirbamos per 24 valandas nuo ju iSvezimo. Taciau pasalintais riebalais
ir i8dziovinti kaulai ar oseinas, stidyti, dziovinti ir kalkémis balinti kailiai ir
odos, bei kailiai ir odos, apdoroti Sarmu arba rig§timi, gali bati vezami ir
sandéliuojami aplinkos temperatiiroje.

III SKYRIUS: KOLAGENO GAMYBOS REIKALAVIMAI

1. Kolageno gamybos procesas turi uztikrinti, kad zaliava bty plaunama, biity
reguliuojamas pH naudojant riigsti arba Sarma, po to vieng arba keleta karty
skalaujama, filtruojama ir iSspaudziama, arba naudojamas patvirtintas
lygiavertis procesas.

2. Kolagena, po to, kai jam buvo taikytas 1 pastraipoje nurodytas procesas,
galima dZiovinti.

3. Jeigu kolagena gaminantis maisto tvarkymo subjektas vykdo maistiniam
kolagenui taikomus reikalavimus gamindamas visa maistinj kolagena, toje
pacioje imongje jis gali gaminti ir laikyti nemaistinj kolagena.
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IV SKYRIUS: GALUTINIU PRODUKTU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad kolagene nustatytu likuciy ribos
nevirSyty numatyty Sioje lenteléje.

Likutis Riba

As 1 ppm

Pb 5 ppm

cd 0,5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cu 30 ppm

Zn 50 ppm

SO, (Reith Williams) 50 ppm

H, O, (European Pharmacopoeia 1986 (V, O,)) 10 ppm

V SKYRIUS: ZENKLINIMAS

Ant vyniojimo medziagos ir pakuotés, kurioje pateikiamas kolagenas, turi biti
uzrasyti zodziai ,,maistinis kolagenas“ ir nurodoma pagaminimo data.
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I priedo priedélis

SU ZALIAVA ZELATINAI ARBA KOLAGENUI GAMINTI PATEIKIAMO DOKUMENTO PAVYZDYS

.  Zaliavos identifikavimas

PLOQUKLY LIPAS: -.revrveveveeemsererceiemesmssiee s cesesssssssae s seesssssssssaes e eessssssssss e esssssssss e sesss s esses s eesssesss e esennens

GAIMIYDOS QALA: ovvveerrereeisseseeeeesseeeeessesesesesessesesssess e esssss s8R 8088088808888 88

PAKUOTES TIPAST .veervvveveessssserercesessssssasasesessessssssssaeseseesssssssssees e esssssssss e esssssssss s e eess s seee s essesens

PAKUOCIY SKAICTUS: .reiveeeereceeeemc i ceeeeesceceeessesesesisseseessessessessssssessesssssee s esssss s esss e sses s s sssese s

Garantinis [aikymo [AIKOTAIPIS: ovvvveuucvereerrereiiecireieesereieesessseessesssessesssssessssssssessestsssessesssssssssessssssssessssssssssssssesssesssssssnessssssnns

INEEO SVOTIS (KQ): wevevvvereerrererceiereeresaneressneesienseesseseeceseseesesssessssnessssseeseseseesesessesesssessssnsssssnesessssesessssessssssessssnesssssmesessssesessssesssssnessssnesssssnens

II. Zaliavos kilmé

(paskirties Salis ir vieta)

veZama $i0Omis tranSPOItO PHIEIMONEITIS: w.vuurvurierrieieiisecsssssessse s ssss s s sas s a s s s a s

Krovinio siuntéjo pavadinimas If @AIESAS: .......cccwwwemeririerieesmesenrecessssssssssessssessssssssssesssssssssssssssesssssssssssssssessssssssssssasnsssessssess

Krovinio gavéjo pavadinimas if @AIESAS: ..........cceeuucreeeemmreeeeemmreeessssesessssssensessssssessossssssesssssssseesessssssesessssssessossssssssssssnsesessssnns



