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A BIZOTTSAG 2010/69/EU IRANYELVE
(2010. oktober 22.)

a szinezékeken és édesitdszereken kiviili egyéb élelmiszer-adalékanyagokrol sz616 95/2/EK eurdpai
parlamenti és tandcsi irdnyelv mellékleteinek

(EGT-vonatkozdst szoveg)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,

tekintettel az Eurdpai Unié miikodésérsl szol6 szerzGdésre,

tekintettel  az

élelmiszer-adalékanyagokrél — sz6lo,  2008.

december 16-i 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
rendeletre (') és kiilonosen annak 31. cikkére,

tekintettel az élelmiszerjog altalinos elveirdl és kovetelménye-
ir6l, az Eurépai Elelmiszerbiztonsigi Hat6sdg létrehozdsdrdl és
az élelmiszerbiztonsagra vonatkozd eljarasok megéllapitdsarol
sz616, 2002. janudr 28-i 178/2002[EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendeletre (?) és kiilonosen annak 53. cikkére,

az élelmiszeriigyi tudomanyos bizottsiggal és az Eurdpai Elel-
miszerbiztonsdgi Hat6sdggal folytatott konzulticiot kovetSen,

mivel:

)

(")

(
(

2
3

)
)

A szinezékeken és édesitészereken kiviili egyéb élelmi-
szer-adalékanyagokrol sz6l6 95/2[EK eurdpai parlamenti
és tandcsi irdnyelv (}) meghatdrozza az Eurépai Uni6ban
felhasznédlhaté élelmiszer-adalékanyagok listdjat és ezen
anyagok felhasznédldsdnak feltételeit.

A 95/2[EK irdnyelv elfogaddsa ota technikai fejl6dés ment
végbe az élelmiszer-adalékanyagok terén. Ezt az irdny-
elvet e fejlédés figyelembevétele céljdbol ki kell igazitani.

Az 1333/2008/EK rendelet 31. cikke értelmében mind-
addig, amig el nem készil az élelmiszer-adalékanya-
goknak az emlitett rendelet 30. cikkében el8irt unids
listdja, a 95/2[EK irdnyelv mellékleteit a Bizottsdg altal
elfogadott intézkedésekkel sziikség esetén modositani
kell.

A 95[2[EK irdnyelv jelenleg szdmos felhasznaldsi terii-
leten engedélyezi a kovetkezs stabilizatorokat: agar
(E406), karragén (E407), szentjanoskenyérliszt (E 410),
guargumi (E 412), xantdngumi (E 415), pektinek
(E 440), celluléz (E 460), karboxi-metil-cellul6z (E466),
oxidalt keményit6 (E1404), monokeményité-foszfit
(E 1410), dikeményit6-foszfit (E 1412), foszfatalt-dike-
ményité-foszfat (E 1413), acetilezett-dikeményit6-foszfat
(E 1414), acetilezett keményitS (E 1420), acetilezett-dike-
ményité-adipat (E  1422), hidroxi-propil-keményitd
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(E 1440), hidroxi-propil-dikeményit6-foszfit (E 1442),
keményitS-natrium-oktenil-szukcindt (E 1450), acetildlt-
oxidalt-keményité (E 1451); és a kovetkezd emulgedl6-
szereket: zsirsavak mono- és digliceridjei (E 471). Ezekre
az élelmiszer-adalékanyagokra az élelmiszeriigyi tudoma-
nyos bizottsdg szdmértékkel nem korldtozott megenged-
het6 napi bevitelt (ADI-t), hatdrozott meg, ezért a
fogyasztok egészségére semmilyen veszélyt nem jelen-
tenek. Hasznalatuk kiterjesztése a kevesebb mint 20 %
zsirt tartalmazo, {zesitetlen, él6 mikrofl6rdjt, fermentalt
tejszinekre és az ezeket helyettesit§ termékekre az
emulzi6 stabilitdsa és allanddsdga érdekében technoldgia-
ilag sziikséges. Ez az alkalmazds el6nyos a fogyasztd
szdmdra, mert a hagyomdnyos termékekhez hasonld
tulajdonsdga, csokkentett zsirtartalmd fermentdlt tejszin
termékek vélasztékat biztositand. Ezért célszer( e tovabbi
alkalmazds engedélyezése.

1990-ben az élelmiszeriigyi tudomdnyos bizottsdg érté-
kelte a tejsav natrium- és kaliumséit (E 325 és E 326), a
kdlium-acetdtot (E 261), a natrium-acetatot (E 262i), vala-
mint a néatrium-hidrogén-acettot (E 262ii), és arra a
kovetkeztetésre jutott, hogy ezek az anyagok természetes
osszetev6ként mind jelen vannak az élelmiszerekben, és
bevitelik minden valészintiség szerint elhanyagolhat6 a
természetes forrasokbdl szdrmazé bevitellel Osszehason-
litva. Ezért ezekre egyiittesen egy ,szamértékkel nem
korldtozott csoport ADI"-t (megengedhetd napi bevitelt)
allapitottak meg.. Ennek kovetkeztében ezen élelmiszer-
adalékanyagok felhasznaldsdt dltaldban minden élelmi-
szethez engedélyezik, a 95/2[EK irdnyelv 2. cikkének
(3) bekezdésében emlitettek kivételével. Javaslat sziiletett
ezen élelmiszer-adalékanyagok felhaszndldsdnak az el6re-
csomagolt friss dardlt hdashoz torténd kiterjesztésére a
mikrobioldgiai patogének (pl. Listeria, e. coli O157) elsza-
porodasdnak meggatldsa céljabol. E technoldgiai indok
alapjan és figyelembe véve, hogy a felhaszndlds nem vet
fel biztonsdgossdgi aggalyokat, célszerli engedélyezni
ezen élelmiszer-adalékanyagok el6recsomagolt friss daralt
hisban val6 felhasznaldsat.

A 95[2[EK irdnyelv jelenleg engedélyezi a szorbatok
(E 200, E 202, E 203) és benzodtok (E 210, E 211,
E 212, E 213) élelmiszer-adalékanyagként vald felhasznd-
lasat. A penészgombdk és élesztgombak, valamint miko-
toxinok elszaporoddsa meggatldsanak érdekében javasolt
ezen élelmiszer-adalékanyagok tovabbi, tartésitoszerként
torténd alkalmazdsa olyan algaalapi, halanaldg termé-
kekben (algakavidrok), melyeket kilonb6z6 ételekben
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feltétként hasznalnak. Az emlitett sok esetében a megilla-
pitott megengedhet§ napi bevitel 0-25 mg/testtomegki-
logramm, illetve 0-5 mg/testtomegkilogramm. A legrosz-
szabb esetet figyelembe vev$, a maximalis koncentracié
alapjdn végzett becslés szerint a bevitelre vonatkozé
szamitdsok nagyon alacsony értéket mutattak a megen-
gedhetS napi bevitelhez viszonyitva. A fogyaszt ennek
kovetkeztében megvaldsuld expoziciéja nem ad okot a
biztonsdgossaggal kapcsolatos aggélyokra. Ezért célszerd
engedélyezni a szorbdtok és benzodtok tartdsitészerként
torténd  hasznalatdt algaalapt, halhelyettesit6 termé-
kekben is, figyelembe véve a technoldgiai indokot és
azt a tényt, hogy ez az 0j termék sztk piaci szegmenst
képvisel.

A szorbétok (E 200, E 202, E 203) és benzodtok (E 210,
E 211, E 212, E 213) olyan hordés sorokben valé

felhaszndldsit  kérelmezték, amelyekhez 0,5 %-ndl
nagyobb mennyiségli erjeszthet6 cukrokat ésfvagy

gyiimolcslevet vagy gyiimoles stritményt adtak hozza,
és amelyeket kozvetleniil csapolva szolgdlnak fel. Ezek
a hordds sorok huzamosabb ideig érintkezhetnek a
sorcsappal. Mivel a hord6 és csap érintkezése nem steril
koriilmények kozott torténik, a hordé mikrobiolbgiailag
szennyezGdhet. Ez problémdt jelent az olyan sorok
esetében, amelyek tovabbra is tartalmaznak erjeszthetd
cukrokat, mert veszélyes mikroorganizmusok elszaporo-
daséhoz vezethet. Ezért az olyan csapolt sorokben,
amelyekhez erjeszthet§ cukrokat ésfvagy gyiimolcslevet
vagy stritményt adnak hozzd, sziikség van mikroba-
ellenes anyagok jelenlétére. A bevitel szempontjabdl az
ilyen gyuimolcssorok csapolds atjan torténd fogyasztdsa
tovabbra sem szdmottevd, és a szorbat- és benzodt bevi-
telre vonatkozd, a legrosszabb esetet figyelembe vevd
szamitdsok szerint a bevitel a megengedhet8 napi bevitel
alatt marad. Ezért célszerdi a szorbdtok és benzodtok
haszndlatanak engedélyezése olyan hordds sorokben,
amelyekhez 0,5 %-ndl nagyobb mennyiségii erjeszthetd
cukrokat ésfvagy gyiimolcslevet vagy gyiimolcs strit-
ményt adnak hozza.

A citrusfélék feliiletén jelentkez8 penészgomba képzddé-
sének megakaddlyozdsa érdekében engedélyezett a
gyiimolesok szedés utdni kezelése peszticidekkel (pl.
imazalil és tiabendazol). A citrusfélék kezeléséhez alkal-
mazott peszticidek haszndlatdt részben vagy teljesen fel
lehetne véltani szorbdtokkal (E 200, E 202, E 203). A
szorbdtok a hdmozatlan friss citrusfélék feliletén az
engedélyezett viaszok (méhviasz, kandelillaviasz, karnau-
baviasz és sellak (E 901, E 902, E 903 és E 904) segit-
ségével alkalmazhatok. Biztonsdgossagi szempontbol
nem aggdlyos a fogyaszté emlitett adalékanyagoknak
valé kitettsége. Ezért célszerti e tovabbi felhaszndlds enge-
délyezése.

A fogyasztok bizonyos tdpanyagok bevitelét étrend-kiegé-
szit6k segitségével érhetik el. E célbél a 2002/46/EK
eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelvben () meghatd-
rozott étrend-kiegészit6khoz A-vitamin, valamint A- és
D-vitamin keveréke adhatd. A biztonsdgos kezelés érde-
kében az A-vitamint, illetve az A- és D-vitamin keverékét
készitményekké kell alakitani, ami magas nedvességtar-

() HL L 183., 2002.7.12., 51. o.
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talmat és magas hdmérsékletet igényelhet keményit6k és
cukrok jelenlétében. Az ilyen feldolgozas kedvezhet
mikroorganizmusok fejlédésének.. E mikroorganizmusok
elszaporoddsinak megakadalyozdsa érdekében engedé-
lyezik a szorbdtok (E 200, E 202, E 203) és benzodtok
(E 210, E 211, E 212 és E 213) hozzdadasat a szilard
étrend-kiegészit6kben felhaszndlt A-vitaminhoz, valamint
az A- és D-vitamin keverékeihez.

A kén-dioxid és a szulfitok (E 220, E 221, E 222, E 223,
E 224, E 226, E 227, E 228) a 95/2[EK irdnyelv szerint
engedélyezett élelmiszer-adalékanyagok, amelyek els6-
sorban mikrobaellenes szerként hatnak, és késleltetik a
kémiai romldst.. Napjainkban a friss gyiimélcsok — kiilo-
nosen tengeri Uton torténé — szdllitdsa rendkiviil jelen-
tGssé valt. Az ilyen széllitas sokszor tobb hetet is igénybe
vesz. A kén-dioxid és a szulfitok haszndlata megvédi a
friss afonydt a gomba novekedésétSl. A kén-dioxid és
szulfitok e tovabbi felhasznaldsdt a friss dfonyan képz6dé
gomba megjelenésének megakaddlyozdsa érdekében enge-
délyezik, szem el6tt tartva, hogy a termék valdszintleg
sztik piaci szegmenst képvisel. Figyelembe véve ezeket az
4j engedélyezéseket aldtdmaszté komoly technoldgiai
indokokat, a viligkereskedelem elGsegitésének sziikséges-
ségét és a kén- és szulfitbevitelben jelentkezd elhanyagol-
haté hatdsukat is, célszerti engedélyezni a kén-dioxid
felhaszndldsanak kiterjesztését az dfonydra az ezen
irdnyelv  mellékletében meghatdrozott koncentracids
szinten.

A fahéjrudak (kizdrolag Cinnamomum ceylanicum) el&allitd-
séhoz a fahéjfa belsg fakérgének frissen hantott darabjait
haszndljak fel. A lehantott kéreg az el6dllité orszagban
mikrobioldgiai szennyez8désnek és rovarok tdmaddsinak
van kitéve, kiilonosen tropusi, nedves éghajlati koriilmé-
nyek kozott. A kén-dioxiddal torténd fertStlenités megfe-
lel6 kezelés az ilyen mikrobioldgiai szennyezédés és
rovartdmadas ellen. 1994-ben az élelmiszeriigyi tudomad-
nyos bizottsdg 0-0,7 mg/testtomegkilogramm megenged-
het8 napi bevitelt dllapitott meg, és tgy vélte, hogy a
kén-dioxid és mads szulfitok hasznélatdt a sdlyos aszt-
matikus rohamok el6forduldsi gyakorisdganak visszaszo-
ritdsa érdekében korldtozni kell. Bir a kén-dioxid és a
szulfitok haszndlatit korldtozni kell, ez a specidlis
felhasznédlds elhanyagolhaté mértékben jarul hozzd a
kén-dioxid és a szulfitok beviteléhez. Ezért helyénval6
engedélyezni a kén-dioxid és a szulfitok (E 220, E 221,
E 222, E 223, E 224, E 226, E 227, E 228) tovédbbi
felhasznéldsat kizdrolag e konkrét fahéjtipusndl.

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hat6sig (a tovabbi-
akban: EFSA) értékelte a nizin haszndlatdnak biztonsigos-
sagdra vonatkozé informéciokat a folyékony tojas élelmi-
szer-kategéridjaban, valamint a modositott gyértasi eljé-
rassal elallitott nizin biztonsdgossdgira vonatkozd
adatokat. Az EFSA 2006. janudr 26-i véleményében (%)
megerdsitette a kordbban meghatdrozott 0-0,13 mg/test-
tomegkilogramm megengedhetd napi beviteli értéket az

(®) Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és

élelmiszerekkel érintkezd anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a nizin (E 234) mint élel-
miszer-adalékanyag haszndlatdrdl. The EFSA Journal (2006) 314.,
1. o.
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Uj gyartasi folyamattal és kivondsi eljardssal el@allitott, a
hagyomdnyosan haszndlt tejalapi kozeg helyett egy
cukros kiinduldsi anyag erjesztésével készitett nizinre is.
Az EFSA véleményében azt is megerGsitette, hogy a nizin
élelmiszerekben val6 felhasznaldsatdl nem vérhatd antibi-
otikum-rezisztencia  kialakuldsa. Az EFSA  szerint
nincsenek adatok nizinnel szemben ellendllé bakteridlis
mutédnsokr6l, melyek keresztrezisztencidt mutatnak a
terdpids céli antibiotikumokkal. Az EFSA ugy véli,
hogy ez valészindleg a terdpids céld antibiotikumok és
a nizin kozotti, az antimikrobidlis mdkodés terén fellépd
killonbségnek tulajdonithat6. Az EFSA emellett 2006.
oktober 20-i véleményében (') azt is megerdsitette,
hogy a nizin a tervezett felhaszndldsi feltételek melletti
(a maximalis fels6 érték 6,25 mg/[l) haszndlata pasztori-
zalt folyékony tojasokban biztonsigossigi szempontbdl
nem aggélyos, technoldgiai szempontbdl pedig a termék
eltarthatésdganak megnovelése és a pasztorizaldst esetle-
gesen tuléls, ételmérgezést okozd, spoéraképzs fajok
(példaul Bacillus cereus) képz8désének megakaddlyozasa
érdekében indokolt. Ezért helyénvalé a nizin pasztorizalt
folyékony tojdsokban valé tovibbi kiegészit6 haszndla-
tinak engedélyezése.

A dimetil-dikarbondt (DMDC, E 242) élelmiszer-adalék-
anyagot a 95/2[EK irdnyelv tartésitoszerként engedélyezi
az alkoholmentes izesitett italokban, alkoholmentes
borokban és folyékony teakoncentritumokban. Az élel-
miszer-adalékanyagot azt kovetSen engedélyezték, hogy
az €lelmiszeriigyi tudomdnyos Dbizottsdg 1990-ben
kedvezd véleményt adott réla, amelyet 1996-ban djra
megerGsitett. Az élelmiszeriigyi tudomanyos bizottsdg
nem tudott megengedhet8 napi beviteli értéket megalla-
pitani, mivel a DMDC gyorsan lebomlik szén-dioxidra és
metanolra. 2001-ben felkérték az élelmiszeriigyi tudoma-
nyos bizottsdgot, vizsgdlja meg a DMDC borban torténd
felhasznédldsanak biztonsdgossagdt. Az élelmiszeriigyi
tudomdnyos bizottsdg akkor tigy vélte, hogy a dimetil-
dikarbondtnak az alkoholtartalmu italok és borok keze-
lésére szolgdlé haszndlata sordn képz6dd metanol és més
reakcidtermékek (pl. metil-karbamdt) hasonlék a nem
alkoholtartalmi italokban kialakulé anyagokhoz, és még
jelentds borfogyasztis sem eredményezne semmiféle
veszélyt a metanol és a metil-karbamdt miatt. A DMDC
felhasznéldsa azért sziikséges, hogy megel6zze a még fel
nem bontott, nem sterilen toltott palackban térolt alma-
bornak, kortebornak és gyiimolesboroknak, csokkentett
alkoholtartalmti  boroknak, boralapi italoknak és az
1601/91/EGK tandcsi rendelet (3 hatdlya ald tartozé
minden egyéb terméknek a fermentdcié kovetkeztében
bekovetkez8 romldsat. E tovabbi hasznalat nem ad okot
a fogyasztok Dbiztonsdgival kapcsolatos aggilyokra.
Rdaddsul a DMDC hasznalata hozzdjarulhat a kén-
dioxid-expozicié csokkentéséhez. Ezért célszerli a
DMDC e tovabbi haszndlatinak engedélyezése az alma-
borban, korteborban, gyiimélesborban, csokkentett alko-

(") Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és
élelmiszerekkel érintkez8 anyagok tudomdnyos testiilete dltal készi-
tett szakvélemény a nizin mint élelmiszer-adalékanyag egy tovabbi
élelmiszer-kategoria (folyékony tojdsok) esetében valo felhaszndla-
sar6l, valamint a modositott gyartdsi folyamattal elddllitott nizin
mint élelmiszer-adalékanyag biztonsdgossagar6l. The EFSA Journal
(2006) 314b, 1. o.
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holtartalmi  borban, boralapd italokban és az
1601/91/EGK tandcsi rendelet hatdlya ald tartozé egyéb
termékekben.

Az EFSA értékelte a rozmaringkivonatok élelmiszerekben
antioxidansként torténd felhasznaldsanak biztonsdgdra
vonatkozé adatokat. A rozmaringkivonatok a Rosmarinus
officinalis L.-b8l szdrmaznak, és szdmos antioxiddns
hatdsti OsszetevSt tartalmaznak (elsGsorban fenolsavakat,
flavonoidokat, diterpenoidokat és triterpéneket). Bdr a
rozmaringkivonatokra vonatkozé toxikologiai adatok
nem voltak elegendék ahhoz, hogy az EFSA szdmszert
megengedhetd napi bevitelt dllapitson meg, az EFSA
2008. madrcius 7-i véleményében (}) gy vélte, hogy a
biztonsagi tartomdny elég nagy annak a kovetkeztetésnek
a levondsdhoz, hogy a javasolt felhaszndlasbdl és a
felhaszndldsi  szintekb6l szdrmazd étrendi bevitel a
biztonsdgossag szempontjdb6l nem aggélyos. A rozma-
ringkivonatok haszndlata ezért megengedhetd, ha a
felhaszndldsuk technolégiailag indokolt. A rozmaringki-
vonatok antioxiddnsként torténd, javasolt felhaszndldsat
engedélyezik, és a rozmaringkivonatokhoz hozzdrendelik
az E 392 E-szdmot.

A tejsavé a sajtgyartds mellékterméke. A fehérjében
kelléen gazdag étrend biztositdsa érdekében tejsavo
fehérjét tartalmazo italokat fejlesztettek ki. Annak érde-
kében, hogy a fehérjék az ilyen italok hdkezelése sordn
szuszpenzioban maradjanak, nagyobb foszfitmennyiségre
van szitkség, mint amennyi a szokdsos alkoholmentes
izesitett italokban van. A foszfitokat engedélyezik a tejsa-
vofehérjét tartalmazé sportitalokban.

A méhviaszt (E 901) jelenleg fényezSanyagként engedé-
lyezik a csokolddéval bevont, kisméretli finom péka-
rukban. Ez az engedély nem vonatkozik a csokolddéval
be nem vont jégkrémostydkra. Azon tdl, hogy a
méhviasz a csokolddé alternativdjinak tekinthet§ az
elérecsomagolt jégkrémostyak esetében, az ostydk méhvi-
asszal torténd bevondsa megakaddlyozza a viz migraci-
6jat az ostyakba, biztositja az ostya ropogdssdgit, és
meghosszabbitja a termék eltarthatosagat, ezért haszna-
lata technoldgiailag indokolt. Ezért a méhviaszt fényezd-
anyagként engedélyezik a jégkrémmel toltott, elrecso-
magolt ostydk csokolddé bevonatdnak teljes vagy rész-
leges kivaltdsara.

Az EFSA értékelte a méhviasz tovabbi felhasznaldsdnak
biztonsdgossagara vonatkozé adatokat aromédk hordozé-
jaként, alkoholmentes izesitett italokban torténd alkal-
mazds esetén. Bar a méhviaszra vonatkozd, rendelkezésre
all6 adatok nem voltak elegend6k a megengedhetd napi
bevitel megallapitisdhoz, az EFSA arra a kovetkeztetésre
jutott, hogy a méhviasz alacsony toxicitdsa kovetkeztében
a meglévs élelmiszer-ipari felhaszndldsok és a méhviasz
javasolt Uj felhaszndldsa nem ad okot biztonsigossiggal
kapcsolatos aggodalmakra. Ezért célszerti a méhviasz
alkoholmentes izesitett italokban aromdk hordozéjaként
val6 felhasznaldsanak engedélyezése.

() Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és

élelmiszerekkel érintkezd anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a rozmaringkivonatok élel-
miszer-adalékanyagként valé hasznalatdrol. The EFSA Journal (2008)
721, 1. o.
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(18) A trietil-citratot (E 1505) az EU a 95/2/EK irdnyelv értel-

mében jelenleg aromdk hordozéjaként és szdritott tojds-
fehérjében engedélyezi. Az élelmiszeriigyi tudoményos
bizottsig 1990-ben a megengedheté napi bevitelt
0-20 mg/kg-ban hatdrozta meg. A trietil-acetdt felhasz-
naldsanak  kiterjesztését javasoltdk  étrend-kiegészitd
tablettdk fényesit6 anyagaként. A trietil-citrdt noveli a
bevonat ellendlldsat, védi a tablettt a kiilsé behatdsoktol,
és megnoveli a termék forgalombantarthat6sdganak
idejét. A legrosszabb esetet figyelembe véve a trietil-citrat
bevitelének ezen Gjabb forrdsa elhanyagolhaté (0,25% ) a
megengedhetS teljes napi bevitelhez képest. Ezért
célszerl a trietil-citrat étrend-kiegészit tablettdk fénye-
sit6 anyagaként torténd felhaszndldsinak unids szintd
engedélyezése.

(19) Az EFSA értékelte a polivinil-alkohol (PVA) étrend-kiegé-

szit6k  filmbevonoészerként  torténs  felhasznaldsanak
biztonsdgossdgdra vonatkoz6 adatokat, és  2005.
december 5-én megfogalmazta véleményét ('). Az EFSA
megallapitotta, hogy a polivinil-alkoholnak a kapszula és
tabletta formdju étrend-kiegésziték bevonataként torténd
felhaszndldsa biztonsdg szempontjabdl nem aggélyos. Az
EFSA véleménye szerint a polivinil-alkoholnak vald
potencidlis kitettség a felhaszndlds tervezett feltételei
mellett varhatéan csekély lesz. A jelentések szerint a poli-
vinil-alkohol a szdjon 4t torténd bevétel utdn minimalis
mértékben szivodik fel. A legnagyobb felhasznéldsi
szintet 18 glkg-ban rogzitették, a legrosszabb eset beko-
vetkezését alapul véve, amelyet az EFSA kockdzatbecslése
sordn alkalmazott. A polivinil-alkohol jé tapadasi tulaj-
donsdganak és az dltala képzett filmbevonat erésségének
koszonhetben ez az Uj élelmiszer-adalékanyag varhatdan
technoldgiai szerepet tolt majd be étrend-kiegészitSk
filmbevonataként, kiilonosen abban az esetben, ha a
felhaszndlds sordn a nedvességnek ellendllé és a nedves-
ségtSl védd tulajdonsdgokra van sziikség. Ezért célszeri
az ismertetett alkalmazds unids szintl engedélyezése. Az
Gj élelmiszer-adalékanyaghoz az E 1203 E-szdmot
rendelik hozzd.

(20) Az EFSA értékelte a polietilén-glikolok hat tipusdnak

(PEG 400, PEG 3000, PEG 3350, PEG 4000,
PEG 6000, PEG 8000) étrend-kiegészit6k filmbevonata-
ként torténd haszndlatdra vonatkozd adatokat, és 2006.
november 28-in kozzétette ezzel kapcsolatos vélemé-
nyét (3. Az EFSA megdllapitotta, hogy a polietilén-glikol
e tipusainak étrend-kiegészits tablettdk és kapszuldk film-
bevond anyagaiban fényesit6 anyagként torténd hasznd-
lata a tervezett felhaszndldsi feltételek mellett nem jelent
biztonsdgossagi kockdzatot. Az EFSA kockdzatbecs-
lésében azt is figyelembe vette, hogy az emlitett polie-

(") Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és

élelmiszerekkel érintkezd anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a polivinil-alkohol
étrend-kiegészitGk bevonataként val6 haszndlatarol. The EFSA Journal
(2005) 294., 1. o.

Az élelmiszer-adalékanyagok, aromék, technoldgiai segédanyagok és
élelmiszerekkel érintkezd anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a polietilén-glikol (PEG)
étrend-kiegészitGk bevonataként val6 hasznalatdrol. The EFSA Journal
(2006) 414., 1. o.

tilén-glikoloknak val6 kitettség egy madsik forrdsit a
gyogyszerkészitmények jelentik, és dgy vélte, hogy a
PEG 6000 édesitdszerek hordozdjaként mar engedélye-
zett felhaszndldsa, valamint a PEG alkalmazasa élelmisze-
rekkel érintkezd anyagokban csak korldtozott mértékben
noveli a bevitelt. Ezért célszeri az ismertetett 4j alkal-
mazds unids szinti engedélyezése. Emellett a PEG 6000
édesitGszerek hordozojaként torténd korldtozott bevitele,
valamint toxikoldgiai jellemzd8inek a polietilén-glikolok
mds tipusaival mutatott hasonldsiga (a hat polietilén-
glikol tipushoz egyetlen csoport TDI-t, vagyis toleralhat6
napi bevitelt rendeltek) kovetkeztében célszerd a PEG
6000 alternativdjaként, az EFSA dltal értékelt PEG-ek
haszndlatinak édesitGszerek hordozéjaként valé engedé-
lyezése. A PEG-ekhez az E 1531 E-szdmot rendelik
hozza.

(21) Az EFSA értékelte a kassziagumi mint 4j élelmiszer-

adalékanyag zselésit6ként és stiritGanyagként torténd
haszndlatdnak biztonsdgdra vonatkozé adatokat, és
2006- szeptember 26-dn megfogalmazta véleményét (3).
Az EFSA megillapitotta, hogy a kassziaguminak a
meghatérozott feltételek melletti felhaszndldsa nem jelent
biztonsdgossagi kockdzatot. Bar az EFSA a kassziagumi
esetében rendelkezésre dllo toxikolégiai adatokat nem
tekintette elégségesnek a megengedhet6 napi bevitel
megdllapitdsihoz, gy vélte, hogy a meglévé adatok
nem adnak okot biztonsdggal kapcsolatos aggodalmakra.
Az EFSA killon kiemelte azt, hogy a kassziagumi kevéssé
szivodik fel, és ha teljesen hidrolizal, olyan Gsszetevdkre
bomlik le, amelyek a normal anyagcsere-folyamatok
révén uriilnek a szervezetbdl. A kassziagumi felhaszna-
lasa technoldgiailag indokolt, tekintve szinergista zselé-
sit6 hatdsit, melyet mds, élelmiszerekben haszndlatos
gumikhoz adva fejt ki. Ezért célszer(i e felhasznédldsokat
unids szinten engedélyezni, és a kassziagumihoz az
E 427 E-szamot hozzdrendelni.

(22) Az EFSA értékelte a neotdm mint izfokozé biztonsigos-

sdgat, és 2007. szeptember 27-én kozzétette a vélemé-
nyét (*). Az EFSA kovetkeztetése szerint a neotam {zfo-
kozoként torténd javasolt felhasznaldsa nem aggalyos
biztonsdgossagi szempontb6l, és 2 mg/testtomegkilo-
gramm/nap megengedett napi bevitelt dllapitott meg.
Ezért célszerli engedélyezni a neotdm izfokozoként vald
felhaszndldsat.

(23) Az EFSA értékelte az L-cisztein (E 920) egyes, csecse-

(4

)

md&knek és kisgyermekeknek szant élelmiszerekben vald
felhasznédldsanak biztonsdgara vonatkozé adatokat. Az

() Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technolégiai segédanyagok és

élelmiszerekkel érintkezd anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a kassziagumi élelmiszer-
adalékanyagként valé hasznélatdr6l. The EFSA Journal (2006) 389.,
1. o.

Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és
élelmiszerekkel érintkezd anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a neotdmrdl mint édesits-
szerrdl és izfokozorol. The EFSA Journal (2007) 581, 1. o.



L 279/26

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja

2010.10.23.

EFSA 2006. szeptember 26-i véleményében (!) arra a
kovetkeztetésre jutott, hogy az anyag felhasznaldsa feldol-
gozott, gabonaalapi élelmiszerekben valamint csecse-
md&knek és kisgyermekeknek szant élelmiszerekben (kiilo-
nosen babakekszekben) nem aggélyos biztonsdgossagi
szempontbol.. A csecsemknek és kisgyerekeknek szant
kekszeknek megfelel6 osszetev6kbdl kell dllniuk, bele-
értve az ellendrzott cukor- és zsirtartalmat. Az alacsony
zsirtartalma kekszek azonban fokozottan morzsilédnak,
igy a keksz a gyermek szdjdban eltorik, ami noveli a
fulladds és 1égcsBelzarddas veszélyét. Az L-cisztein javitja
a tészta mindségét,, szabdlyozza a végtermék szerkezetét.
Ezért célszerli az L-cisztein csecsem@knek és kisgyerme-
keknek szant élelmiszerekben val6 felhasznaldsanak unios
szintl engedélyezése.

(24) Az EFSA értékelte a szarvasmarhafélékbdl és/vagy serté-
sekbdl kivont fibrinogénen és, trombinon alapuld enzim-
készitmény élelmiszerek osszedllitdsahoz alkalmazott élel-
miszer-adalékanyagként torténd haszndlatdnak biztonsd-
gossagat, és 2005. dprilis 26-i véleményében (?) azt a
kovetkeztetést vonta le, hogy az enzimkészitmény e
felhaszndldsa, amennyiben a véleményben szerepld
moédon dllitjdk el8, nem jelent veszélyt biztonsagossagi
szempontbdl. Ugyanakkor az Eurdpai Parlament a szine-
zékeken és édesit@szereken kivilli egyéb élelmiszer-
adalékanyagokré6l sz6l6 95/2[EK eurdpai parlamenti és
tandcsi irdnyelv mellékleteinek modositdsar6l  sz6lo
bizottsdgi irdnyelvtervezetrl sz616, 2010. mdjus 19-i
dlldsfoglaldsaban tgy vélte, hogy az emlitett enzimkészit-
mény élelmiszerek 0Osszeillitdisahoz alkalmazott élelmi-
szer-adalékanyagként torténd felvétele a 95/2[EK irdnyelv
IV.  mellékletébe nem  egyeztethet§  Ossze az
1333/2008/EK rendelet céljdval és tartalmaval, mivel
nem teljesiti az 1333/2008/EK rendelet 6. cikkének alta-
lénos feltételeit, kiilonosen a 6. cikk (1) bekezdésének )
pontja tekintetében.

(25 A 2004/374[EK bizottsdgi hatdrozat (*) felfiiggesztette a
moszatokbdl és egyes gumikbdl szdrmazé, gélképzd élel-
miszer-adalékanyagokat (E 400, E 401, E 402, E 403,
E 404, E 405, E 406, E 407, E 407a, E 410, E 412,
E 413, E 414, E 415, E 417 és E 418) tartalmazd mini
poharas, tn. jelly mini-cups zselék forgalomba hozatalat
és behozatalat az e termékek miatt jelentett fulladds-
veszély miatt. A 95/2[EK irdnyelvet a 2006/52[EK
eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelv (*). ennek megfele-
16en médositotta. A 2004/374/[EK bizottsdgi hatdrozatot
ezért hatdlyon kiviil helyezik, mivel rendelkezéseit mdr
beillesztették a 95/2[EK irdnyelvbe.

~—

Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és
élelmiszerekkel érintkez8 anyagok tudomdnyos testiilete altal a
Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény az L-cisztein csecsemdknek
és kisgyermekeknek szant élelmiszerekben valé felhasznaldsardl. The
EFSA Journal (2006) 390., 1. o.

(®) Az élelmiszer-adalékanyagok, aromdk, technoldgiai segédanyagok és
az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil§ anyagok tudomanyos testiilete
dltal a Bizottsdg kérésére készitett szakvélemény a szarvasmarhafé-
16kb6l és|vagy sertésekbdl kivont trombinon/fibrinogénen alapuld
enzimkészitmény élelmiszerek osszedllitdsdhoz alkalmazott élelmi-
szer-adalékanyagként valé hasznalatdrdl. The EFSA Journal (2005)
214., 1. o.

() HL L 118., 2004.4.23., 70. o.

(4 HL L 204., 2006.7.26., 10. o.

(26) Az ezen irdnyelvben el8irt intézkedések osszhangban
vannak az Elelmiszerlinc- és Allategészségiigyi Allandé
Bizottsdg véleményével, azokat sem az Eurdpai Parla-
ment, sem a Tandcs nem ellenezte,

ELFOGADTA EZT AZ IRANYELVET:

1. cikk

A 95[2[EK irdnyelv II-VI. melléklete ezen irdnyelv mellékletével
osszhangban maédosul.

2. cikk

(1) A tagéllamok legkésébb 2011. madrcius 31-ig elfogadjdk
és kihirdetik azokat a torvényi, rendeleti és kozigazgatasi intéz-
kedéseket, amelyek szitkségesek ahhoz, hogy ezen az irdnyelv
1. cikkének megfeleljenek. E rendelkezések szévegét haladékta-
lanul megkildik a Bizottsdgnak.

A rendelkezéseket legkésébb 2011. dprilis 1-jét8l alkalmazniuk
kell.

A tagdllamok altal elfogadott rendelkezéseknek hivatkozniuk
kell erre az irdnyelvre, vagy hivatalos kihirdetésiik alkalmaval
ilyen hivatkozassal egyiitt kell megjelenniiik. A hivatkozas
modjat a tagallamok hatdrozzdk meg.

(2) A tagallamok megkiildik a Bizottsignak nemzeti szaba-
lyozdsuk azon f6bb rendelkezéseinek szovegét, amelyeket az
irdnyelv tdrgykorében fogadnak el.

3. cikk
A 2004/374[EK bizottsdgi hatdrozat hatalydt veszti.

4. cikk

Ez az irdnyelv az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirde-
tését kovetS huszadik napon 1ép hatélyba.

5. cikk

Ennek az irdnyelvnek a tagillamok a cimzettjei.

Kelt Briisszelben, 2010. oktéber 22-én.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
José Manuel BARROSO
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MELLEKLET

A 95/2[EK irdnyelv IL-VL. melléklete a kovetkezSképpen médosul:

1. A 1L melléklet a kovetkezSképpen mddosul:

a) az ,El6recsomagolt friss dardlt hisok” bejegyzés helyébe az aldbbi bejegyzés 1ép:

,El6recsomagolt friss dardlt hisok E 261
E 262i
E 262ii
E 300
E 301
E 302
E 325
E 326

E 330

E 332

E 333

Kalium-acetét
Natrium-acetat
Natrium-hidrogén-acetat
Aszkorbinsav
Natrium-aszkorbdt
Kalcium-aszkorbat
Natrium-laktat
Kélium-laktdt
Citromsav
Nétrium-citritok
Kalium-citratok

Kalcium-citratok

quantum satis”

b) a melléklet a vége a kovetkezs bejegyzéssel egésziil ki:

Jzesitetlen, fermentalt, é16 mikroflo- E 406
rdjii tejszin  és  tejszinhelyettesitSk
kevesebb mint 20% zsirtartalommal E 407
E 410
E 412
E 415
E 440
E 460
E 466
E 471
E 1404
E 1410
E 1412
E 1413
E 1414
E 1420
E 1422

E 1440

Agar

Karragén (gyongyzuzmo)
Szentjdnoskenyér-liszt
Guargumi (guargyanta)
Xantdngumi (xantdngyanta)
Pektinek

Celluléz

Karboxi-metil-celluléz
Zsirsavak mono- és digliceridjei
Oxidélt keményits
Monokeményitd-foszfit
Dikeményit6-foszfat
Foszforilezett dikeményit6-foszfat
Acetilezett dikeményitd-foszfat
Acetilezett keményits
Acetilezett dikeményitd-adipat

Hidroxil-propil-keményits

quantum satis”
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E 1442  Hidroxil-propil-dikeményit6-foszfat
E 1450  Keményit-natrium-oktenil szukcindt
E 1451  Acetilezett oxidélt keményits

2. A I melléklet a kovetkez8képpen mddosul:

a) az A. rész vége a kovetkezd bejegyzésekkel egésziil ki:

,Algaalapt, halanal6gok 1000 500

0,5 %-ndl t6bb hozzdadott erjeszthets 200 200 400
cukrot ésfvagy gyimolcs-levet vagy

gytimolcs-stiritményt tartalmazo

hordés sor

Hadmozatlan friss citrusfélék (csak felii- 20

leti kezelésre)

A-vitamint, valamint A- és D-vitamin
keverékét tartalmazd szildrd étrend-

1000 a fogyasz-
tdsra kész termé-

kiegészit6k a 2002[46/EK irdnyelv kekben”
szerint

b) a B. rész vége a kovetkez8 bejegyzésckkel egésziil ki:
,Afonya (csak a Vaccinium corymbosum) 10
Fahéj (csak a Cinnamomum zeylanicum) 150”

o) a C. rész a kovetkez6képpen modosul:

i. az E 234 adalékanyagra vonatkozd bejegyzés helyébe a kovetkez8 bejegyzés 1ép:

E 234 Nizin (%)

Bizadara- és tdpidka-pudingok és hasonld 3 mg/kg
termékek

Erlelt sajtok és omlesztett sajtok 12,5 mgfkg
Clotted cream 10 mg/kg
Mascarpone 10 mg/kg
Pasztérozott folyékony tojds (tojasfehérje, tojds- 6,25 mg/l

sdrgdja vagy egész tojds)

(*) Ez az anyag bizonyos sajtokban jelen lehet az érési folyamat eredményeképpen.”

ii. az E 242 adalékanyagra vonatkoz6 bejegyzés helyébe a kovetkezs 1ép:

Dimetil-dikar-
bonét

JE 242

Alkoholmentes {zesitett italok
Alkoholmentes bor

Folyékony teakoncentrdtum

250 mg/l beadagolt
mennyiség, maradék
nem mutathaté ki

Almabor, kértebor és gyiimolesborok
Csokkentett alkoholtartalmd bor

Boralapt italok és az 1601/91/EGK rendeletben
meghatdrozott termékek

250 mg/l beadagolt
mennyiség, maradék
nem mutathaté ki”
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d) a D. részben az E 316 élelmiszer-adalékanyagra vonatkozd bejegyzés utdn

egésziil ki:

a szoveg a kovetkez$ bejegyzéssel

JE 392

Rozmaring-
kivonatok

Nem hékezelt élelmiszerekhez hasznalt novényi
olajok (sziiz olajok és olivaolajok kivételével),
valamint zsirok, ha tobbszorosen telitetlen zsir-
savtartalmuk a teljes zsirsavtartalom 15 tomeg-
szdzalékdnal nagyobb

30 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyisége)
Zsirtartalomra szdmitva

Halolajok és algaolajok

Sertészsir, marha-, baromfi-, birka-, sertészsira-
dékok

Zsirok és olajok hdkezelt élelmiszerek ipari
eléallitisdhoz

Siitdolaj és siitGzsir, az olivaolaj és az olivapo-
gacsa-olaj kivételével

50 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyisége)
Zsirtartalomra szdmitva

Gabona-, burgonya- vagy keményitGalapt
snackek
Martdsok 100 mg/kg

(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyisége)
Zsirtartalomra szdmitva

Finom pékdruk

200 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egylittes mennyisége)
Zsirtartalomra szdmitva

A 2002/46[EK
étrend-kiegészit6k

irdnyelvben meghatdrozott

400 mg/kg

(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyiségében kifejezve)

Széritott burgonya
Tojéstermékek
Régogumi

200 mg/kg

(a karnoszol és karnoszolsav
egylittes mennyiségében kifejezve)

Tejpor italautomatdhoz
Fiszerek és ételizesitSk
Feldolgozott diofélék

200 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyisége)
Zsirtartalomra szdmitva

Leves- és erdlevesporok

50 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egylittes mennyiségében kifejezve)

Széritott his

150 mg/kg

(a karnoszol és karnoszolsav
egylittes mennyiségében kifejezve)

Hus- és haltermékek a szdritott his és széritott
kolbész kivételével

150 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyisége)
Zsirtartalomra szdmitva

Széritott kolbdsz

100 mg/kg

(a karnoszol és karnoszolsav
egylittes mennyiségében kifejezve)

Aromdk

1 000 mg/kg

(a karnoszol és karnoszolsav
egyiittes mennyiségében kifejezve)

Tejpor fagylalt készitéséhez

30 mg/kg
(a karnoszol és karnoszolsav
egylittes mennyiségében kifejezve)”
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3. A IV. melléklet a kovetkezSképpen modosul:

a) az E 338, E 339, E 340, E 341, E 343, E 450, E 451 és E 452 élelmiszer-adalékanyagokra vonatkozo6 bejegyzésben
a novényifehérje-italokra vonatkozé sort kovetSen a szoveg az aldbbi sorral egészil ki

,Tejsavofehérjét tartalmazé sportitalok

4 glkg”

b) az E 432, E 433, E 434, E 435¢és E 436 élelmiszer-adalékanyagokra vonatkozé el6tt a szoveg a kovetkezd
bejegyzéssel egésziil ki:

.E 427

Kassziagumi

Fagyasztott allapotban fogyasztandd készitmények
(példdul fagylaltok, jégkrémek)

Fermentdlt tejtermékek a nem izesitett, fermentalt,
€16 mikroflérdju tejtermékek kivételével
Tejalapti desszertek és hasonld termékek

Toltelék, ontet vagy bevonat finom pékdrukhoz és
desszertekhez

Omlesztett sajt
Szdszok és saldtaontetek

Leves- és erdlevesporok

2 500 mg/kg

Hékezelt hiiskészitmények

1 500 mg/kg”

az E 901, E 902 és E 904-re vonatkozé bejegyzésben a harmadik oszlopban az alkalmazdsra vonatkozé ,Csak
fényezSanyagként a kovetkezSkre” szoveg a kovetkezd bejegyzéssel egésziil ki:

,— Jégkrémet tartalmazé elGrecsomagolt ostyak
(csak az E 901 esetében)

quantum satis”

az E 901, E 902 és E 904-re vonatkozd bejegyzésben a harmadik oszlopban az ,Oszibarack és anandsz (csak
feliiletkezelésre)” alkalmazdsra vonatkozé megjegyzést kovetden a szoveg a kovetkezd bejegyzéssel egésziil ki

~Aromdk alkoholmentes {zesitett italokban (csak az
E 901 esetében)

0,2 glkg az izesitett
italokban”

az E 959 élelmiszer-adalékanyagra vonatkozd bejegyzés utdn a szoveg a kovetkez8 bejegyzéssel egésziil ki:

.E 961

Neotam

Vizalapt {zesitett italok, csokkentett energiatarta-
lommal vagy hozzdadott cukor nélkiil

Tej- és tejszdrmazék-alapi vagy gytimolesléalapi
italok; csokkentett energiatartalommal vagy hozza-
adott cukor nélkiil

Snackek: meghatdrozott izesitésti, kozvetleniil
fogyaszthat6, el6recsomagolt, szdraz, fiiszeres
keményitét tartalmazd termékek és bevonattal ella-
tott diéfélék

KeményitGalapti édesség, csokkentett energiatarta-
lommal vagy hozzdadott cukor nélkiil

Leheletfrissité apré édességek, hozzdadott cukor
nélkiil

ErGsen {zesitett frissit torokpasztillik, hozzdadott
cukor nélkiil

Régégumi hozzdadott cukorral

Csokkentett  energiatartalmd  dzsem, zselé és
gytimolesiz

2 mg/l izfokozdként

2 mg/l izfokozdként

2 mg/kg izfokozoként

3 mgfkg izfokozoként
3 mgfkg izfokozdként
3 mg/kg izfokozdként

3 mg/kg izfokozdként
2 mg/kg izfokozoként
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Mrtdsok

Folyékony  étrend-kiegészit6k a  2002[46/EK

irdnyelv meghatdrozdsa szerint

Szilard étrend-kiegészit6k a 2002[46[EK irdnyelv
meghatdrozdsa szerint

Vitamin- és|vagy dsvdnyianyag-alapd, szirupszerd
vagy nem ragotabletta formdji étrend-kiegésziték
a 2002/46[EK irdnyelv meghatdrozdsa szerint

2 mg/kg izfokozdként
2 mg/kg izfokozdként

2 mgfkg izfokozdként

2 mg/kg izfokozé-
ként”

f) az E 1202 élelmiszer-adalékanyagra vonatkozo bejegyzés utdn a szoveg a kovetkezd bejegyzéssel egésziil ki:

LE 1203

Polivinil-alkohol

Kapszula és tabletta formédja étrend-kiegésziték a
2002/46/EK irdnyelv meghatdrozdsa szerint

18 g/kg”

g) az E 1202 élelmiszer-adalékanyagra vonatkozd bejegyzés utdn az egyedill az E 1505 élelmiszer-adalékanyagra
vonatkozd bejegyzés helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

.E 1505

Trietil-citrat

Kapszula és tabletta formdji étrend-kiegészit6k a
2002/46/EK irdnyelv meghatdrozdsa szerint.

Szaritott tojasfehérje

3,5 glkg

quantum satis”

h) az E 1452 élelmiszer-adalékanyagra vonatkozd bejegyzés utdn a szoveg a kovetkezd bejegyzéssel egésziil ki:

.E 1521

Polietilén-glikol

Kapszula és tabletta formdji étrend-kiegészit6k a
2002/46[EK irdnyelv meghatdrozdsa szerint.

10 g/kg”

4. Az V. mellékletben a polietilén-glikol 6000 adalékanyagra vonatkozé bejegyzés helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»E 1521

Polietilén-glikol

Edesitészerek”

5. A VL melléklet 3. részében a szoveg az E 526 élelmiszer-adalékanyagra vonatkozd bejegyzést kovetGen az aldbbi
bejegyzéssel egésziil ki:

»E 920

L-cisztein

Csecsemdknek és kisgyermekeknek szdnt kekszek

1g/kg”




