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A BIZOTTSAG 209/2013/EU RENDELETE
(2013. marcius 11.)

a 2073/2005/EK rendeletnek a csirdk mikrobioldgiai kritériumai és a vigott baromfitestekre és friss
baromfihdsra vonatkozé mintavételi szabdlyok tekintetében torténé modositdsirol

(EGT-vonatkozdsi szoveg)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,

tekintettel az Eurdpai Unié mikodésérsl szol6 szerz8désre,

tekintettel az élelmiszer-higiénidrél sz6l6, 2004. dprilis 29-i
852/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (1) és
kiilonosen annak 4. cikke (4) bekezdésére,

mivel:

o)

H
H

A 852/2004[EK rendelet az élelmiszer-higiénidra vonat-
kozé dltaldnos szabélyokat dllapit meg az élelmiszer-ipari
véllalkozok szdmdra, kiilonosen figyelembe véve a
veszélyelemzés és a kritikus szabdlyozdsi pontok
(HACCP) elvein alapuld eljarasok alkalmazasit. Az emli-
tett rendelet 4. cikke el8irja, hogy az élelmiszer-ipari
véllalkozoknak kiilonleges higiéniai intézkedéseket kell
elfogadniuk, tobbek kozott az élelmiszerek mikrobiold-
giai kritériumaira, valamint a mintavételre és elemzésre
vonatkozé elSirdsoknak valdé megfelelés tekintetében.

Az élelmiszerek mikrobioldgiai kritériumair6l sz6l6,
2005. november 15-i 2073/2005/EK bizottsdgi rende-
let (3 mikrobioldgiai kritériumokat allit fel egyes mikro-
organizmusokra vonatkozdan, és lefekteti azokat a végre-
hajtési szabdlyokat, amelyeket az élelmiszer-ipari véllalko-
z6knak a 852/2004/EK rendelet 4. cikkében emlitett dlta-
lanos és konkrét higiéniai intézkedések végrehajtasakor
kovetniiik kell.

A 2073/2005/EK rendelet I. mellékletének 1. fejezete
meghatdrozza azokat az élelmiszer-biztonsagi kritériumo-
kat, amelyeknek bizonyos élelmiszer-kategéridknak meg
kell felelnitik, tobbek kozott mintavételi terveket, vizs-
gélati referencia-mddszereket és a mikroorganizmusokra
vagy azok toxinjaira és anyagcseretermékeire vonatkozo
hatdrértékeket. A fejezet felsorolja a csirdztatott magv-
aknak a Salmonellira vonatkozé élelmiszer-biztonsdgi
kritériumait.

Azt kovetSen, hogy 2011 mdjusidban az Unidban
megjelent a Shigatoxint termel$ Escherichia coli baktérium
(STEQ), a jarvany kitorésének legvaldsziniibb okaként a
novényi csirak fogyasztasat jelolték meg.

2011. oktéber 20-dn az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi
Hatdsdg (a tovabbiakban: EFSA) tudomdnyos véleményt

L L 139, 2004.4.30., 1. o.
L L 338, 2005.12.22,, 1. o.

fogadott el a magvakban és csirdztatott magvakban
Shigatoxint termeld Escherichia coli (STEC) és mds patogén
baktériumok okozta kockdzatokrdl (}). Véleményében az
EFSA azt a kovetkeztetést vonja le, hogy a csirdkkal
osszefiiggd jarvanyos kitorések legvaldszintbb elsGdleges
forrdsa a szdraz magvak bakteridlis korokozokkal torténd
megfert6zése. Ezen tilmenden a vélemény azt is éllitja,
hogy a magas pdratartalombdl és a csirdzds alatti kedvezd
hémérsékletbsl eredSen a szdraz magvakon jelenlévd
bakteridlis kérokozok a csirdzds alatt megsokszorozdd-
hatnak, ami kozegészségiigyi kockdzatot jelenthet.

Tudomdnyos véleményében az EFSA tobbek kozott azt
javasolja, hogy a mikrobioldgiai kritériumokat, mint a
csirdztatott magvak termelési lanca élelmiszer-biztonsagi
irdnyitdsi rendszerének egyik alkotéelemét, meg kell
erGsiteni. Az ajanlds a csirdztatott magvaknak a Salmo-
nelldra vonatkozd, 1étez6 mikrobiol6giai kritériumait
érinti, valamint a mikrobioldgiai kritériumok egyéb kéro-
kozok tekintetében torténd figyelembevételét. Az EFSA
azt is dllitja, hogy a rendelkezésre dll6 adatok mds csirdz-
tatott magvakkal Osszehasonlitva a csirdk tekintetében
nagyobb kockdzatot jeleznek.

Az EFSA véleményében a magvak patogén E. coli bakté-
riumokra  vonatkoz6 mikrobioldgiai  kritériumainak
killonbozd lehetSségeit mérlegeli: a termelési eljdrds elétt,
a csirdztatds alatt és a végsG termékben. Ebben a vonat-
kozdsban az EFSA azt dllitja, el6nyokkel jarhat, ha a
csirdztatott magvak termelési ldncdn beliil hamarabb
fedezik fel és csokkentik a fert8zést, mivel igy elkeriil-
het8, hogy a teljes kicsirdzds folyamata sordn stlyos-
bodjon a fert6zés. A vélemény azt is elismeri, hogy
csak a magok vizsgalatival nem mutathaté ki olyan
fert6zés, amely a termelési folyamat késGbbi szakaszaban
jelenik meg. Ezért az EFSA arra a kovetkeztetésre jutott,
hogy a mikrobioldgiai kritériumok meghatdrozdsa a
csirdztatdsi folyamat ésfvagy a végs6 termék sordn is
hasznos lenne. A végs§ kicsirdzott magvak mikrobiold-
giai kritériumainak meghatdrozdsit mérlegelve az EFSA
megjegyzi, hogy a patogén baktériumok kimutatdsira
szolgalé modszerekhez sziikséges id6, valamint a rovid
eltarthatdsdg nem teljesités esetén nem teszi lehet6vé a
termék forgalombdl valé visszahivasat. Véleményében az
EFSA gy itéli meg, hogy jelenleg nem lehet értékelni a
magvakra és a csirdztatott magvakra vonatkozé kilon-
leges mikrobioldgiai kritériumok dltal nydjtott kozegész-
ség-védelem mértékét. Ez ramutat arra, hogy egy kvanti-
tativ - kockdzatértékelés elvégzéséhez adatok gyfjtése
szitkséges. Ezért a tudomdnyos, technoldgiai és mddszer-
tani fejl6dés, az élelmiszerekben djonnan megjelend
kérokozé mikroorganizmusok, és a kockdzatértékelésbdl
szarmaz6 informdciok figyelembevételével ezt a kritéri-
umot felill kell vizsgélni.

(}) EFSA Journal 2011; 9(11):2424.
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Annak érdekében, hogy a kozegészség-védelem Unib-
szerte biztositva legyen, és figyelembe véve az emlitett
EFSA-véleményt, a csirdk és a csirdk eldallitdsdra szdnt
magvak Uniéba irdnyulé importjira vonatkozé bizonyit-
vanykidllitdsi kovetelményekrdl sz616, 2013. mdrcius 11-i
211/2013/EU bizottsagi rendeletet (1) és a csirdk és a
csirdk eldallitdsira szant magvak nyomonkdvethetd-
ségének kovetelményeirsl sz6l6, 2013. mdrcius 11-i
208/2013/EU bizottsagi végrehajté rendeletet (?) elfogad-
tak.

Az emlitett jogszabalyokban foglalt intézkedéseken tdl, és
figyelembe véve a csirdkban esetleg jelenlévs kérokozok
jelentette potencialis stlyos egészségiigyi kockazatot, az
EFSA-ajdnldsok nyomdn tovabbi mikrobioldgiai kritériu-
mokra vonatkoz6 rendelkezéseket kell meghatdrozni,
kiilonosen azon STEC-szerocsoportokra vonatkozodan,
amelyek a legjelentSsebb kozegészségiigyi kockdzatot
jelentik.

Az élelmiszer-biztonsdg terén a szamos killonboz§ ellen-
Orzési lehet6ség egyike a mikrobioldgiai kritériumok
meghatdrozdsa, melyet az élelmiszer-ipari véllalkozoknak
eszkozként kellene haszndlniuk egy hatékony élelmiszer-
biztonsagi irdnyitdsi rendszer végrehajtdsanak ellendrzé-
séhez. Mivel azonban a magvakban és csirdztatott
magvakban 1év6 egyes korokozok elterjedtsége alacsony,
és heterogén moddon oszlanak el, a mintavételi terveknek
statisztikai korldtai vannak, és a magvak termelésénél
alkalmazott helyes mez&gazdasagi gyakorlatokkal kapcso-
latban hidnyos az informdcié, a magvak valamennyi
tételét meg kell vizsgdlni a kérokozok jelenléte tekinte-
tében olyan esetekben, amikor az élelmiszer-ipari vallal-
kozék nem alkalmaztak élelmiszer-biztonsdgi irdnyitdsi
rendszereket, tobbek kozott nem tettek 1épéseket a
mikrobioldgiai  kockdzatok  csokkentése  érdekében.
Amennyiben élelmiszer-biztonsagi rendszerek mtikodnek,
és hatékonysdgukat korabbi adatok tdmasztjdk ald, mérle-
gelés targyat képezheti a mintavétel gyakorisdganak csok-
kentése. Azonban a mintavétel gyakorisiga soha nem
lehet kevesebb havi egy alkalomnal.

A csirdk mikrobioldgiai kritériumainak meghatdrozasakor
rugalmassdgra van szitkség a mintavétel szakaszaira és a
mintavétel tipusaira vonatkozdan, annak érdekében, hogy
figyelembe lehessen venni a termelési rendszerek sokféle-
ségét, ugyanakkor egyenértékdi élelmiszer-biztonsagi
szabélyokat lehessen fenntartani. Kilonosen indokolt a
csirak mintavételére vonatkozoan alternativakat biztosi-
tani olyan esetekben, amikor a mintavételezés technika-
ilag nehezen oldhaté6 meg. Alternativ stratégiaként a
haszndlt 6ntoz6viz koérokozé baktériumok jelenlétére
irdnyul6 ellenérzését javasoltdk, mivel gy tiinik, j6 indi-
kétornak bizonyul a csirdkban 1évé mikroorganizmus-
tipusokra is. Az e stratégia érzékenységével kapcsolatos
bizonytalansagok miatt arra van szitkség, hogy azok az
élelmiszer-ipari vallalkozok, akik ezt az alternativat alkal-
mazzdk, mintavételi tervet készitsenek, mely mintavételi
eljarasokbdl és a haszndlt 6nt6zGviz mintavételi pontja-
ibol all.

(") Lasd e Hivatalos Lap 26. oldalat.
(%) Ldsd e Hivatalos Lap 16. oldaldt.
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Egyes STEC szerocsoportokrol (nevezetesen 0157, 026,
0103, O111, 0145 és O104:H4) kideriilt, hogy 6k fele-
18sek a legtobb, Unidban eléfordulé hemolitikus urémids
szindroma (HUS) eseteinek eléforduldsdért. Tovédbbd a
0104:h4 szerotipus okozta az Unidban 2011 mdjusdban
kitort jarvanyt. Ezért e hat szerocsoport esetében indo-
kolt a mikrobioldgiai kritériumok megallapitisa. Nem
kizdrhaté, hogy mds STEC szerocsoportok is lehetnek
emberekre patogének. Valdjdban az ilyen STEC szerocso-
portok okozhatnak kevésbé stlyos fertGzéseket, mint
példaul hasmenést és[vagy véres hasmenést, illetve okoz-
hatnak HUS-t is, és ezért a fogyasztd egészségére nézve
veszélyt jelentenek.

A csirdkat fogyasztdsra kész élelmiszereknek kell tekin-
teni, mivel {6zés vagy mdsféle olyan feldolgozds nélkiil
fogyaszthatdak, amely egyébként hatékony lenne a kéro-
kozé mikroorganizmusok megsziintetésére vagy elfogad-
haté szintre vald csokkentésére. A csirdkat eldallitd élel-
miszer-ipari véllalkozéknak ezért meg kell felelnittk a
fogyasztasra kész élelmiszerekre vonatkozd unids jogsza-
balyokban meghatdrozott élelmiszer-biztonsdgi kritériu-
moknak, beleértve a feldolgozdsi teriiletek és berende-
zések mintavételét, mely részét képezi mintavételi terviik-
nek.

A szalmonella és egyéb meghatdrozott, élelmiszerbdl
szdrmazd  zoonozis-kérokozok ellendrzésérél  szolo,
2003. november 17-i 2160/2003/EK eurdpai parlamenti
és tandcsi rendelet (}) célja annak biztositdsa, hogy
megfelel6 és hatékony intézkedések dlljanak rendelke-
zésre, amelyek célja a szalmonella és egyéb zoonodzis-
kérokozok kimutatdsa és visszaszoritdsa a termelés, a
feldolgozds és a forgalmazds valamennyi relevans szaka-
szdban annak érdekében, hogy e kérokozok prevalencidja
és az altaluk a kozegészségiigyre jelentett kockdzat csok-
kenjen.

Az 1086/2011/EU bizottsdgi rendelettel (¥) modositott
2160/2003/EK rendelet részletes szabdlyokat allapit
meg a friss baromfihds tekintetében a szalmonelldra
vonatkozé  élelmiszer-biztonsdgi  kritériumrél. A
2160/2003[EK rendelet mddositdsainak kovetkeztében a
2073/2005/EK rendelet is moddositdsra keriilt az
1086/2011/EU rendelettel. Azzal a mddositassal azonban
bizonyos  terminoldgiai  kétértelmdiség  kerilt a
2073/2005[EK rendelet szovegébe. Az unids jogszaba-
lyok érthetdsége és kovetkezetessége érdekében ezeket a
kétértelmiségeket tisztdzni kell.

A 2073/2005/EK rendeletet ezért ennek megfelelGen
modositani kell.

Az e rendeletben eldirt intézkedések osszhangban vannak
az Elelmiszerlanc- és Allategészségiigyi Allandé Bizottsdg
véleményével, és sem az Eurdpai Parlament, sem a Tandcs
nem ellenezte azokat,

L 325, 2003.12.12,, 1. o.

L 281, 2011.10.28., 7. o.
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ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk
A 2073/2005[EK rendelet a kovetkezSképpen modosul:

1. A 2. cikk a kovetkezd m) ponttal egésziil ki:

,m) a csirdk és a csirdk elddllitdsdra szdnt magvak nyomonkévethetGségének kovetelményeirdl szolo,
2013. madrcius 11-i 208/2013/EU bizottsdgi végrehajtdsi rendelet (*) 2. cikkének a) pontjdban
meghatdrozott »csirdk« fogalommeghatdrozds alkalmazando;

(*) Lasd e Hivatalos Lap 16. oldalat.”

2. Az 1. melléklet e rendelet mellékletének megfeleléen médosul.

2. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését kovet8 huszadik napon lép hatalyba.

Ezt a rendeletet 2013. jalius 1-jétd] kell alkalmazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagéllamban.
Kelt Briisszelben, 2013. mdrcius 11-én.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
José Manuel BARROSO
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MELLEKLET

A 2073/2005/EK rendelet 1. melléklete a kovetkezképpen médosul:

1. Az 1. fejezet a kovetkezSképpen modosul:

a) a 12. labjegyzetet el kell hagyni.

b) az 1.18 sorban a 12. ldbjegyzetet a 23. ldbjegyzet véltja fel.

¢) a szoveg a kovetkez$ 1.29. sorral és a megfelel§ 22. és 23. libjegyzettel egészil ki:

,1.29 csirdk (¥3) Shigatoxint termel§ E. coli | 5 0 [ Nincs jelen | CEN/ISO TS | Forgalomba hozott

(STEC) 0157, 026, O111, a 25 13136 (?2) termékek, eltartha-
0103, 0145 é O104:H4 grammos tosagi idejiik alatt
baktériumok mintdban

(%?) Figyelembe véve az eurdpai unids referencialaboratérium legtjabb, az E. coli baktériumokra, ezen beliil a verotoxikus E. Coli

(VTEC) baktériumokra irdnyulé kiigazitdsit, a STEC O104:H4 kimutatdsa tekintetében.

(%) Kivéve azokat a csirdkat, amelyek a Salmonella spp. és a STEC megsziintetése érdekében hatékony kezelésben részesiiltek.”

2. A 3. fejezet a kovetkez8képpen mddosul:

a) A 3.2. szakaszban a ,Mintavételi szabalyok vagott baromfitestek és friss baromfihiis esetében” rész a kovetkezs-
képpen médosul:

i

az els6 bekezdés helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

A vagoéhidak szalmonellavizsgalat céljara nyaki bérrel rendelkezd teljes vagott baromfitesteken vesznek mintat.
A darabol6- és feldolgozdiizemeknek — kivéve azokat, amelyek egy adott vagéhidhoz tartoznak, és csak onnan
érkez8 his daraboldsét és feldolgozdsat végzik — szintén mintat kell venniiik szalmonella vizsgdlatdra. Ilyenkor
els6sorban — ha van ilyen — nyaki bérrel rendelkezé teljes vagott baromfitesteken vesznek mintdt, biztositva
ugyanakkor, hogy a vizsgélat kiterjedjen a bérrel rendelkezd ésfvagy bor nélkiili vagy kevés bérrel rendelkezd
baromfirészekre, tovabbd, hogy a mintdba vald kivélasztds kockdzatalapti legyen.”

i. a negyedik bekezdés helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

»A nem vigott baromfitestbd] szdrmazé friss baromfihds tekintetében végzett szalmonellavizsgdlat esetében 6t
darab, legaldbb 25 g-os mintdt kell venni ugyanabbdl a tételbsl. A bdrrel rendelkezd baromfirészekbdl vett
mintdnak bért és vékony felszini izomszelvényt kell tartalmaznia, ha a b6rmennyiség nem elegend$ ahhoz, hogy
mintavételi egységként szolgdljon. A bér nélkili vagy csak kevés bdrrel rendelkezd baromfirészekbdl vett
mintdnak — annak érdekében, hogy megfelel6 mintavételi egységként szolgdljon — az esetleges bdrdarabok
mellett vékony felszini izomszelvényt vagy darabokat kell tartalmaznia. A hiisdarabot tigy kell kinyerni, hogy
a lehetd legtobbet tartalmazzon a hus feliletébdl.”

b) A szoveg az alabbi 3.3. szakasszal egésziil ki:

,3.3. Mintavételi szabdlyok a csirdkra vonatkozéan

E szakasz alkalmazdsdban a 208/2013/EU végrehajtdsi rendelet 2. cikkének b) pontjiban szerepld tételmeghatarozas
alkalmazando.

1.

A. A mintavétel és a vizsgdlat dltaldnos szabdlyai
Magvakbdl dll6 tétel el6zetes vizsgdlata

A csirdkat elGdllitd élelmiszer-ipari vallalkozok valamennyi tételbdl reprezentativ mintdn elGzetes vizsgalatot
végeznek. A reprezentativ mintdnak a magtételek sdlydnak legalabb 0,5 %-dt kell kitennie, 50 grammos rész-
mintdkban, vagy az illetékes hatdsdg dltal ellendrzott, strukturdlt, statisztikailag megfelel6 mintavételi stratégia
alapjan kell kivalasztani azt.

Az cl@zetes vizsgilat elvégzése céljdbol az élelmiszer-ipari véllalkozok a reprezentativ mintdban 1évé magvakat
ugyanolyan feltételek mellett kell csirdztatnia, mint a csirdztatdsra szdnt magokbdl 4ll6 tétel tobbi részét.

. A csirdk és a haszndlt 6nt6zGviz mintavétele és vizsgdlata

A csirdkat elGdllitd élelmiszer-ipari vallalkozok mikrobioldgiai vizsgdlatokhoz olyan szakaszban vesznek mintat,
ahol legnagyobb az esélye annak, hogy Shigatoxint termeld Escheria coli (STEC) és Salmonella spp-t taldlnak,
mindenesetre legaldbb 48 o6rdval a csirdzdsi folyamat elkezdése utdn.

A csiramintdkat az 1. fejezet 1.18. és 1.29. sordban szerepl§ el6irdsoknak megfelelSen kell elemezni.
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Azonban, ha egy csirdkat elGdllitd élelmiszer-ipari véllalkozé mintavételi tervvel rendelkezik, amely tobbek
kozott mintavételi eljdrdsokbdl, és a haszndlt ontozviz mintavételi pontjaibdl all, behelyettesitheti az 1. fejezet
1.18. és 1.29. soraiban szerepl$ mintavételi tervek szerinti mintavételi kvetelményt a csirdk 6ntdzésére haszndlt
5, egyenként 200 ml-es vizminta elemzésével.

A fenti esetben az 1. fejezet 1.18. és 1.29. sordban meghatdrozott kovetelmények alkalmazandok a csirdk
ontozésére hasznalt viz elemzésére, 200 ml-es hidnyhatdrral.

Amikor egy magtétel el@szor kerill ellendrzésre, az €lelmiszer-ipari véllalkozok csak akkor hozhatjék forgalomba
a csirdkat, ha a mikrobiolGgiai elemzés eredményei megfelelnek az 1. fejezet 1.18. és 1.29. sorainak, vagy
200 ml-es hidnyhatdr esetén, ha haszndlt ontozévizet elemeztek.

. Mintavétel gyakorisiga

A csirdkat elGdllitd élelmiszer-ipari véllalkozok mikrobioldgiai elemzésekhez legaldbb havonta egyszer olyan
szakaszban vesznek mintdt, ahol a legnagyobb az esélye annak, hogy Shigatoxint termeld Escheria colit (STEC) és
Salmonella spp-t taldlnak, de minden esetben legaldbb 48 érdval a csirdzési folyamat elkezdése utdn.

B. Az e szakasz A. pontjdnak 1. alpontjdban meghatdrozott, valamennyi magtétel

elzetes vizsgdlatdt6l vald eltérés

Amennyiben a kovetkezd feltételek alapjan indokolt, és az illetékes hatdsdgok dltal engedélyezett, a csirdkat el6éllitd
élelmiszer-ipari villalkozok felmenthetdk az e szakasz A. pontjdnak 1. alpontjdban meghatdrozott mintavétel aldl:

a) az illetékes hatdsdg meggy6zGdott arrdl, hogy az élelmiszer-ipari vallalkoz6 olyan élelmiszer-biztonsdgi irdnyitdsi

rendszert mikodtet az adott létesitményben, mely dllhat a termelési folyamat 1épéseibdl, és amely csokkenti a
mikrobioldgiai kockdzatot; valamint

b) Kordbbi adatok megerdsitik, hogy az engedély megaddsa el6tt legalabb 6 egymadst kovetd honapon keresztiil a

létesitményben elGdllitott kiilonbozd tipusi csirdk valamennyi tétele megfelelt az 1. fejezet 1.18. és 1.29.
sordban meghatirozott élelmiszer-biztonsdgi kritériumoknak.”
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