Euroopan unionin

ISSN 1725-261X

virallinen lehti

Suomenkielinen laitos

L 139

47. vuosikerta

Lainsaadanto 30, huhtikuuta 2004

Sisalto

I Sdddokset, jotka on julkaistava

EUROOPAN PARLAMENTIN JA NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 852/2004, annettu 29 pii-
vind huhtikuuta 2004, elintarvikehygieniasta .............. ... ... ... ...

EUROOPAN PARLAMENTIN JA NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 853/2004 annettu 29 piivini
huhtikuuta 2004, eldinperiisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasidnnéistd ........

EUROOPAN PARLAMENTIN JA NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 854/2004, annettu 29 piivini
huhtikuuta 2004, ihmisravinnoksi tarkoitettujen eliinperiisten tuotteiden virallisen valvonnan
jarjestimistd koskevista erityissdadnnoistd ............... .

NEUVOSTON DIREKTIIVI 2004/68/EY, annettu 26.4.2004, eliinten terveytti koskevista siin-
noisti tiettyjen elivien sorkka- ja kavioeliinten yhteisoon tuonnin ja yhteison kautta kuljetuk-
sen osalta, direktiivien 90/426/ETY ja 92/65/ETY muuttamisesta ja direktiivin 72/462/ETY ku-
moamisesta (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) ...........................................

206

Kaikkien muiden sdddosten otsikot on painettu lihavalla kirjasintyypilld ja merkitty tihdella.

Saadokset, joiden otsikot on painettu laihalla kirjasintyypilld, ovat maatalouspolitiikan alaan kuuluvia juoksevien asioiden hoitoon liittyvid
saadoksid, joiden voimassaoloaika on yleensi rajoitettu.




30.4.2004 Euroopan unionin virallinen lehti

L139/1

I

(Sdddokset, jotka on julkaistava)

EUROOPAN PARLAMENTIN JA NEUVOSTON
ASETUS (EY) N:o 852/2004,
annettu 29 péivini huhtikuuta 2004,

elintarvikehygieniasta

EUROOPAN PARLAMENTTI JA EUROOPAN UNIONIN NEUVOSTO, jotka

ottavat huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen ja erityisesti sen 95 artiklan ja

152 artiklan 4 kohdan b alakohdan,

. . 1
ottavat huomioon komission ehdotuksen,

ottavat huomioon Euroopan talous- ja sosiaalikomitean lausunnon?,

ovat kuulleet alueiden komiteaa,

noudattavat perustamissopimuksen 251 artiklassa madrittyd menettely®,

! EYVL C 365 E, 19.12.2000, s. 43.
2 EYVL C 155, 29.5.2001, s. 39.

Euroopan parlamentin lausunto, annettu 15. toukokuuta 2002 (EUVL C 180 E, 31.7.2003,

s. 267), neuvoston yhteinen kanta, vahvistettu 27. lokakuuta 2003 (EUVL C 48 E, 24.2.2004,

s. 1), Euroopan parlamentin kanta, vahvistettu 30. maaliskuuta 2004 (ei viela julkaistu

virallisessa lehdessd) ja neuvoston péétos, tehty 16. huhtikuuta 2004.



sekd katsovat seuraavaa:

1)

2)

3)

4)

Thmisten eldmin ja terveyden korkeatasoinen suojelu on asetuksessa (EY) N:o 178/2002"
sdddetyn mukaisesti elintarvikelainsdddannon perustavoitteita. Kyseisessé asetuksessa
sdddetddn myos jésenvaltioiden ja yhteison elintarvikelainsédadiantod koskevista muista
yleisistd periaatteista ja madritelmistd, muun muassa tavoitteesta saavuttaa elintarvikkeiden

vapaa liikkuvuus yhteisossa.

Elintarvikehygieniasta 14 pdivéini kesdkuuta 1993 annetussa neuvoston direktiivissi
93/43/ETY? saadettiin elintarvikkeiden yleiset hygieniasaannt ja menettelyt ndiden sddntojen

noudattamisen valvomiseksi.

Kokemus on osoittanut, ettd nima sdédnnot ja menettelyt muodostavat kestidvan perustan
elintarviketurvallisuuden varmistamiseksi. Yhteisen maatalouspolitiikan yhteydessi on
annettu useita direktiivejd, joissa vahvistetaan perustamissopimuksen liitteessé I lueteltujen
tuotteiden tuotantoa ja markkinoille saattamista koskevat erityiset terveyssaannot. Néilla
terveyssddnndilld on vihennetty kyseisié tuotteita koskevia kaupan esteiti ja siten
myotévaikutettu sisimarkkinoiden aikaansaamiseen varmistaen samalla kansanterveyden

suojelun korkea taso.

Kansanterveyden osalta ndmé sédinnot ja menettelyt sisdltdvét yhteisid periaatteita, erityisesti
valmistajien ja toimivaltaisten viranomaisten velvollisuuksien, laitosten rakenteellisten ja
toiminnallisten vaatimusten seké hygieniavaatimusten, laitosten hyvéksymismenettelyjen,

varastointi- ja kuljetusvaatimusten seka terveysmerkkien osalta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, annettu 28 pdivind
tammikuuta 2002, elintarvikelainsdddént6ad koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista,
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seka elintarvikkeiden
turvallisuuteen liittyvistd menettelyistd (EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1), asetus sellaisena kuin se
on muutettuna asetuksella (EY) N:o 1642/2003 (EUVL L 245, 29.9.2003, s. 4).

EYVL L 175, 19.7.1993, s. 1, direktiivi sellaisena kuin se on muutettuna Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksella (EY) N:o 1882/2003 (EUVL L 284, 31.10.2003, s. 1).



5)

6)

7)

8)

9

Néma periaatteet ovat kaikkien elintarvikkeiden, myos perustamissopimuksen liitteessa [

lueteltujen eldinperdisten tuotteiden hygieenisen tuotannon yhteinen perusta.

Tédmén yhteisen perustan liséksi tarvitaan tiettyji elintarvikkeita koskevia erityisid
hygieniasdintojd. Eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoisti
... annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o .../2004 vahvistetaan

kyseiset sadnnot.

Uusien yleisten ja erityisten hygieniasddntdjen tarkein tavoite on kuluttajansuojan korkean

tason varmistaminen elintarvikkeiden turvallisuuden osalta.

Elintarvikkeiden turvallisuus alkutuotantopaikalta markkinoille saattamiseen tai vientiin
saakka edellyttdd yhdennettyé ldhestymistapaa. Kaikkien elintarvikealan toimijoiden koko

elintarvikeketjussa olisi varmistettava, ettd elintarvikkeiden turvallisuus ei vaarannu.

Yhteison sddntojé ei pitdisi soveltaa yksityiseen kotikdyttdon tarkoitettuun elintarvikkeiden
alkutuotantoon eika yksityiseen kotikdyttdon tarkoitettujen elintarvikkeiden valmistukseen,
késittelyyn tai varastointiin kotona. Lisdksi niité pitdisi soveltaa ainoastaan yrityksiin, mika

kasitteellisesti edellyttdd tiettyd toiminnan jatkuvuutta ja tietynasteista jarjestaytyneisyytta.

Tamaén virallisen lehden sivu ....



10) Alkutuotannossa olevat elintarvikkeiden vaarat olisi tunnistettava ja niité olisi valvottava
asianmukaisella tavalla sen varmistamiseksi, ettd timéin asetuksen tavoitteet saavutetaan.
Elintarvikealan toimijan toimittaessa tuottamiaan alkutuotannon tuotteita pienind miérina
suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikalliselle vahittdisliikkeelle on kuitenkin asianmukaista
suojata kansanterveyttd kansallisella lainsdddanndlla, erityisesti tuottajan ja kuluttajan vélisen

laheisen yhteyden takia.

11) HACCP-periaatteiden (vaarojen analysointi ja kriittiset valvontapisteet) soveltaminen
alkutuotantoon ei ole vield yleisesti toteutettavissa. Hyvén kéytdnnon ohjeiden olisi kuitenkin
kannustettava asianmukaisiin hygieniakdyténtdihin maatiloilla. Tarvittaessa nditd ohjeita olisi
tdydennettévi alkutuotantoa koskevilla erityisilld hygieniasdénnoilld. Alkutuotantoa ja siithen
liittyvid toimintoja koskevien hygieniavaatimusten pitéisi olla erilaisia kuin muita toimintoja

koskevat vaatimukset.

12) Elintarvikkeiden turvallisuus on seurausta useista tekijoisté: lainsdddédnndssa olisi sédddettava
hygieniaa koskevista vihimmaisvaatimuksista, virallisia tarkastuksia olisi toteutettava sen
varmistamiseksi, ettd elintarvikealan toimijat noudattavat vaatimuksia, ja elintarvikealan
toimijoiden olisi laadittava ja noudatettava HACCP-periaatteisiin perustuvia elintarvikkeiden

turvallisuutta koskevia ohjelmia ja menettelyja.

13) HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyjen tdytdntdonpanon onnistuminen edellyttda
elintarvikealan tyontekijoiden tdysipainoista yhteistyo6ti ja sitoutuneisuutta. Tétd varten
tyontekijoité olisi koulutettava. HACCP-jérjestelmi on véline, jolla elintarvikealan toimijoita
autetaan parantamaan elintarvikkeiden turvallisuutta. HACCP-jérjestelméa ei tule pitdd

itsesddntelymenetelménd, eika sen pitdisi korvata virallista valvontaa.



14)

15)

16)

Vaikka HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyjen laatimista koskevaa vaatimusta ei
pitdisikddn aluksi ulottaa koskemaan alkutuotantoa, on ulottamisen toteutettavuutta pohdittava
tdmin asetuksen tdytdntoonpanoa koskevassa komission uudelleentarkastelussa.
Jasenvaltioiden olisi kuitenkin voitava rohkaista alkutuotannon tasolla toimivia toimijoita

soveltamaan kyseisid periaatteita mahdollisimman laajalti.

HACCP-vaatimuksissa olisi otettava huomioon Codex Alimentariukseen sisdltyvit
periaatteet. Niiden olisi oltava riittdvin joustavia, jotta niitd voidaan kayttié kaikissa
tilanteissa, my0s pienissa yrityksissd. Erityisesti on tunnustettava, ettd kriittisten
valvontapisteiden tunnistaminen ei tietyissi elintarvikealan yrityksissd ole mahdollista ja ettd
joissakin tapauksissa hyvilld hygieniakdytédnnoilld voidaan korvata kriittisten
valvontapisteiden seuranta. Vastaavasti vaatimus "kriittisten rajojen" asettamisesta ei kaikissa
tapauksissa merkitse lukumaéaéardisten rajojen asettamista. Liséksi vaatimuksen asiakirjojen
sdilyttdmisestd on oltava joustava, jottei hyvin pienille yrityksille aiheuteta tarpeettomia

rasitteita.

Joustavuutta tarvitaan myos, jotta perinteisten menetelmien kayttdd voidaan jatkaa kaikissa
elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa, ja suhteessa laitosten rakenteellisiin
vaatimuksiin. Joustavuudella on erityisen suuri merkitys erityisten maantieteellisten haittojen
alaisille alueille, mukaan lukien perustamissopimuksen 299 artiklan 2 kohdassa tarkoitetut
syrjdisimmat alueet. Joustavuus ei saisi kuitenkaan vaarantaa elintarvikehygienian tavoitteita.
Liséksi kaikilla hygieniasdantdjen mukaisesti tuotetuilla elintarvikkeilla on vapaa liikkuvuus
yhteis6ssd, minkd vuoksi jasenvaltioiden joustavan toiminnan sallivan menettelyn olisi oltava
tdysin avoin. Sen olisi edellytettdvé, kun se on tarpeen erimielisyyksien ratkaisemiseksi,
keskusteluja asetuksella (EY) N:o 178/2002 perustetussa elintarvikeketjua ja eldinten

terveyttd kéasittelevissi pysyvissd komiteassa.



17)

18)

19)

20)

Hygieniasdantdjen tdytdntdonpanoa voi ohjata patogeenien vihentdmisen tai suoritusnormien
kaltaisten tavoitteiden asettamisella. Taémén vuoksi tdtd varten on tarpeen siditdd menettelyja.
Tallaiset tavoitteet tdydentéisivét nykyisti elintarvikelainsdddantdd, kuten elintarvikkeissa
olevia vieraita aineita koskevista yhteison menettelyistd 8 pdivina helmikuuta 1993 annettua
neuvoston asetusta (ETY) N:o 315/93", jossa sdddetiiin vieraiden aineiden suurimpien
toleranssien vahvistamisesta, ja asetusta (EY) N:o 178/2002, jossa kielletdan vaarallisten
elintarvikkeiden saattaminen markkinoille ja annetaan yhtendinen perusta ennalta

varautumisen periaatteen kiytolle.

Teknisen ja tieteellisen edistyksen huomioon ottamiseksi olisi varmistettava komission ja
jasenvaltioiden vilinen tiivis ja tehokas yhteistyo elintarvikeketjua ja eldinten terveytté
késittelevissd pysyvéssd komiteassa. Téssd asetuksessa otetaan huomioon terveys- ja
kasvinsuojelutoimista tehdyssd WTO-sopimuksessa asetetut kansainvéliset velvoitteet ja
Codex Alimentariukseen sisdltyvit elintarvikkeiden turvallisuutta koskevat kansainviliset

vaatimukset.

Laitosten rekisterdinti ja elintarvikealan toimijoiden yhteisty6 on vélttiméatonta, jotta

toimivaltaiset viranomaiset voivat toteuttaa viralliset tarkastukset tehokkaasti.

Elintarvikkeiden ja elintarvikkeiden ainesosien jéljitettdvyys elintarvikeketjussa on keskeinen
tekijd elintarviketurvallisuudesta huolehdittaessa. Asetuksessa (EY) N:o 178/2002 on séédntoja
elintarvikkeiden ja elintarvikkeiden ainesosien jéljitettdvyyden varmistamiseksi, ja siind
sdddetddn menettelysti, jota noudattaen hyvéksytiin tdytdntddnpanosddnnot ndiden

periaatteiden soveltamiseksi erityisilld aloilla.

1

EYVL L 37, 13.2.1993, s. 1, asetus sellaisena kuin se on muutettuna asetuksella (EY) N:o
1882/2003.



21) Yhteisoon tuotavien elintarvikkeiden on téytettdvé asetuksessa (EY) N:o 178/2002 sdddetyt
yleiset vaatimukset tai oltava yhteison sdédnnoksid vastaavien sddnnosten mukaisia. Téssd
asetuksessa méadritellddn yhteis6on tuotavia elintarvikkeita koskevia tiettyja erityisid

hygieniavaatimuksia.

22) Yhteisostd kolmansiin maihin vietidvien elintarvikkeiden on taytettiva asetuksessa (EY)
N:o 178/2002 sdddetyt yleiset vaatimukset. Téssd asetuksessa mééritelldén yhteisosta vietdvid

elintarvikkeita koskevia tiettyja erityisid hygieniavaatimuksia.

23) Elintarvikehygieniaa koskevan yhteison lainsdddédnnon olisi perustuttava tieteellisiin
lausuntoihin. Tétd varten Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaista olisi kuultava aina

tarvittaessa.

24) Koska tdma asetus korvaa direktiivin 93/43/ETY, direktiivi olisi kumottava.

25) Téamaén asetuksen vaatimuksia olisi sovellettava vasta, kun elintarvikehygieniaa koskevan
uuden lainsddddnnon kaikki osat ovat tulleet voimaan. On myds asianmukaista saatad
vahintddn [ 18 kuukauden] siirtymékaudesta uusien sdéntdjen voimaantulon ja niiden

soveltamisen vililld, jotta asianomaiset teollisuudenalat voisivat mukautua niihin.
26) Téamin asetuksen tdytintoonpanemiseksi tarvittavista toimenpiteist olisi paitettava
menettelystd komissiolle siirrettyé taytdntoonpanovaltaa kiytettiessa 28 pdivina kesdkuuta

1999 tehdyn neuvoston paitoksen 1999/468/EY mukaisesti',

OVAT ANTANEET TAMAN ASETUKSEN:

! EYVLL 184, 17.7.1999, s. 23.



1.

I LUKU

YLEISET SAANNOKSET

1 artikla

Soveltamisala

Téssé asetuksessa sdddetdén elintarvikkeiden yleiset hygieniasdénnét elintarvikealan

toimijoille ottaen erityisesti huomioon seuraavat periaatteet:

a)

b)

d)

ensisijainen vastuu elintarvikkeiden turvallisuudesta on elintarvikealan toimijalla;

elintarvikkeiden turvallisuus on varmistettava koko elintarvikeketjussa alkutuotannosta

lahtien;

kylméketjun yllapitiminen on tdrkedd sellaisten, erityisesti jaddytettyjen, elintarvikkeiden

osalta, joita ei voida turvallisesti varastoida huoneenlammaossa,

HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyjen yleisen soveltamisen yhdessi hyvin
hygieniakdytinnon noudattamisen kanssa olisi vahvistettava elintarvikealan toimijoiden

vastuuta;



e) hyvin kdytdnnon ohjeet ovat arvokas viline elintarvikealan toimijoiden auttamiseksi kaikissa
elintarvikeketjun vaiheissa noudattamaan elintarvikehygieniasdintoji ja soveltamaan

HACCP-periaatteita;

f)  on vahvistettava tieteelliseen riskinarviointiin perustuvat mikrobiologiset vaatimukset ja

lampétilan valvontavaatimukset;

g) on varmistettava, ettd tuontielintarvikkeet ovat hygieniavaatimuksiltaan vahintdén samoja tai

ovat vastaavia kuin yhteisossé tuotetut elintarvikkeet.
Asetusta sovelletaan kaikkiin elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheisiin seké vientiin,
rajoittamatta kuitenkaan elintarvikehygieniaan liittyvien yksityiskohtaisempien vaatimusten
soveltamista.
2. Tétd asetusta ei sovelleta:
a)  alkutuotantoon yksityiseen kotikayttoon,
b) elintarvikkeiden valmistukseen, késittelyyn tai varastointiin kotona yksityiseen kotikayttoon,
c) alkutuotannon tuotteiden pienten médrien toimittamiseen tuottajan toimesta suoraan

lopulliselle kuluttajalle tai paikallisille véhittdisliikkeille, jotka toimittavat tuotteet suoraan

lopulliselle kuluttajalle,



d)  kerdilykeskuksiin ja parkitsimoihin, jotka kuuluvat elintarvikeyrityksen mééritelméén vain

siksi, ettd niissd kidsitellddn gelatiinin tai kollageenin tuotantoon kaytettivid raaka-aineita.

3. Jidsenvaltiot laativat kansallisen lainsddddnnon mukaisesti 2 kohdan ¢ alakohdassa
tarkoitettuja toimintoja koskevia sdantoji. Téllaisilla kansallisilla sddnndilld on varmistettava timén

asetuksen tavoitteiden saavuttaminen.

2 artikla

Maéritelmat

1. Téssé asetuksessa tarkoitetaan:

a) ‘elintarvikehygienialla', jaljempéni 'hygienia’, kaikkia toimenpiteitd ja edellytyksid, jotka ovat
tarpeen vaarojen hallitsemiseksi ja sen varmistamiseksi, ettd elintarvikkeet sopivat

thmisravinnoksi niiden kayttotarkoituksen mukaisesti;

b) ‘'alkutuotannon tuotteilla' muun muassa maaperin, kotieldintuotannon, metsistyksen ja

kalastuksen alkutuotteita;

c) 'laitoksella' kaikkia elintarvikeyrityksen yksikkdjé;

d) ‘'toimivaltaisella viranomaisella' jasenvaltion keskusviranomaista, joka on toimivaltainen
huolehtimaan tdmén asetuksen vaatimusten noudattamisesta, tai muuta viranomaista, jolle
mainittu keskusviranomainen on siirtdnyt timéan tehtévin; timd voi myos tarvittaessa olla

kolmannen maan vastaava viranomainen;



g

h)

)

k)

b

'vastaavalla' eri jérjestelmien osalta kykenevéé saavuttamaan samat tavoitteet;

'saastumisella’ vaaran olemassaoloa tai syntymist;

'Tuomavedelld' vettd, joka tayttdd ihmisten kdyttoon tarkoitetun veden laadusta 3 pdivana
marraskuuta 1998 annetussa neuvoston direktiivissi 98/83/EY" saddetyt

viahimmaisvaatimukset;

'puhtaalla merivedelld' luonnollista, keinotekoista tai puhdistettua merivettd tai murtovetta,
jossa ei ole mikro-organismeja, haitallisia aineita tai myrkyllistd meriplanktonia siind méérin,
ettd silld voisi olla suoraa tai epdsuoraa vaikutusta elintarvikkeiden terveydelliseen laatuun;

'puhtaalla vedelld' puhdasta merivettd tai vastaavanlaatuista makeaa vetti;

'kadrimiselld' elintarvikkeen sijoittamista kédreeseen tai pééllykseen, joka on suoraan

kosketuksessa kyseiseen elintarvikkeeseen, ja 'kdéreelld' itse kéddrettd tai padllysta;

'pakkaamisella’ yhden tai useamman kaérityn elintarvikkeen sijoittamista toiseen sdilioon, ja

'pakkauksella’ itse sdiliota;

'ilmatiiviisti suljetulla séiliolld' séiliotd, joka on suunniteltu ja tarkoitettu suojaamaan

vaaratekijoiden sisddnpadsylti;

1

EYVL L 330, 5.12.1998, s. 32, direktiivi sellaisena kuin se on muutettuna asetuksella (EY)
N:o0 1882/2003.



3.

'jalostamisella’ toimintaa, jonka avulla alkuperisti tuotetta muutetaan merkittavasti,
esimerkiksi kuumentamalla, savustamalla, suolaamalla, kypsyttimalla, kuivaamalla,
marinoimalla, uuttamalla, puristamalla tai pursottamalla tai mainittujen kisittelyjen

yhdistelmalld;

'jalostamattomilla tuotteilla' elintarvikkeita, jotka eivét ole ldpikéyneet jalostamiskasittelyd,
mukaan lukien tuotteet, jotka on jaettu, ositettu, annosteltu, viipaloitu, leikattu luuttomiksi,
jauhettu massaksi, nyljetty, murskattu, leikattu, puhdistettu, siistitty, kuorittu, jauhettu
jauheeksi, jadhdytetty, jaddytetty, pakastettu tai sulatettu;

'jalostetuilla tuotteilla’ jalostamattomia tuotteita jalostettaessa syntyvia elintarvikkeita. Nama
tuotteet voivat siséltda aineksia, joita tarvitaan niiden valmistuksessa tai antamaan niille
erityisid ominaisuuksia.

Liséksi sovelletaan asetuksessa (EY) N:o 178/2002 sdéddettyjd madritelmid.

Tamaén asetuksen liitteissd ilmaisuilla 'tarvittaessa', 'tarpeen mukaan', 'asianmukainen’ ja

'riittdva' tarkoitetaan tdméan asetuksen tavoitteiden saavuttamisen kannalta tarpeellista, aiheellista,

asianmukaista tai riittadvaa.



II LUKU
ELINTARVIKEALAN TOIMIJOIDEN VELVOITTEET
3 artikla
Yleinen velvoite

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kaikki niiden vastuulla olevat elintarvikkeiden

tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheet tiyttavét tissd asetuksessa sdddetyt asiaa koskevat

hygieniavaatimukset.
4 artikla
Yleiset ja erityiset hygieniavaatimukset
1.  Alkutuotantoa ja liitteessd I lueteltuja liitdnnéisid toimintoja harjoittavien elintarvikealan

toimijoiden on noudatettava liitteen I A osassa sdddettyjé yleisid hygieniasdénnoksid ja asetuksessa

(EY) N:0 .../2004" asetettuja erityisvaatimuksia.

2. Mitd tahansa elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihetta 1 kohdassa tarkoitettujen
vaiheiden jélkeen toteuttavien elintarvikealan toimijoiden on noudatettava liitteessa 11 sdddettyja

yleisid hygieniavaatimuksia ja asetuksessa (EY) N:o .../2004* asetettuja erityisvaatimuksia.

EYVL L ... Huomautus viralliselle lehdelle: lisdtdédn eldinperdisten elintarvikkeiden erityisisté
hygieniasdénndistd annetun asetuksen numero.



3.  Elintarvikealan toimijoiden on tarvittaessa toteutettava seuraavat erityiset

hygieniatoimenpiteet:

a) elintarvikkeita koskevien mikrobiologisten vaatimusten noudattaminen,

b) tarvittavien menettelyjen kdyttoon ottaminen niiden tavoitteiden saavuttamiseksi, jotka on
asetettu timén asetuksen tavoitteisiin padsemiseksi,

c) elintarvikkeiden lampotilan valvontaa koskevien vaatimusten noudattaminen,

d)  kylmiketjun jatkuminen,

e) ndytteiden ottaminen ja analysointi.

4. 3 kohdassa tarkoitetut vaatimukset ja tavoitteet asetetaan 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua

menettelyd noudattaen.

Niihin liittyvit ndytteenotto- ja analyysimenetelmit vahvistetaan samaa menettelya noudattaen.



5. Jollei tissé asetuksessa, asetuksessa (EY) N:o .../2004" tai niiden
taytdntoonpanotoimenpiteissd midritelld nidytteenotto- tai analyysimenetelmii, elintarvikealan
toimijat voivat kéyttdd muussa yhteison lainsdddannossé tai kansallisessa lainsdddannossa
sdddettyjd asianmukaisia menetelmia tai tdllaisten menetelmien puuttuessa menetelmii, jotka
antavat vertailumenetelmilld saatuja tuloksia vastaavat tulokset, mikéli menetelmét on tieteellisesti

validoitu kansainvélisesti tunnustettujen sdintdjen tai pdytakirjojen mukaisesti.

6.  Elintarvikealan toimijat voivat kiyttdd 7, 8 ja 9 artiklassa sééddettyjé ohjeita apuna téssi

asetuksessa asetettujen velvoitteidensa tayttdmisessa.
5 artikla
Vaarojen analysointi ja kriittiset valvontapisteet

1.  Elintarvikealan toimijoiden on laadittava ja toteutettava HACCP-periaatteisiin perustuva

pysyva menettely tai nithin perustuvat pysyvit menettelyt sekd pidettava ylla siti tai niité.
2. 1 kohdassa tarkoitetut HACCP-periaatteet ovat seuraavat:
a) tunnistetaan vaarat, jotka on torjuttava, poistettava tai saatettava hyviksyttivélle tasolle,

b)  maédritetdén kriittiset valvontapisteet vaiheessa tai vaiheissa, jossa tai joissa valvonta on

tiarkedd vaaran torjumiseksi, poistamiseksi tai saattamiseksi hyvéksyttavélle tasolle,

EYVL L ... Virallinen lehti: lisdtdan eldinperdisten elintarvikkeiden erityisista
hygieniasddnnoistd annetun asetuksen numero.



d)

g

maidritelldén tunnistettujen vaarojen torjumista, poistamista tai vihentdmistd varten kriittisten
valvontapisteiden kriittiset rajat hyvaksyttdvin tason erottamiseksi tasosta, jota ei voida

hyviksyé,

laaditaan tehokkaat kriittisten valvontapisteiden seurantamenettelyt ja pannaan ne tiaytantoon,

toteutetaan korjaavia toimia, jos seuranta osoittaa, etti kriittinen valvontapiste ei ole

hallinnassa,

laaditaan menettelyj4, joita on toteutettava sddnnollisin viliajoin, a—e alakohdassa

tarkoitettujen toimenpiteiden tehokkuuden tarkistamiseksi, ja

laaditaan elintarvikeyrityksen koon ja luonteen mukaisesti asiakirjoja ja pidetdén kirjaa sen

osoittamiseksi, ettd a—f alakohdassa tarkoitettuja toimenpiteité sovelletaan tehokkaasti.

Kun tuotetta, prosessia tai miti tahansa vaihetta muutetaan, elintarvikealan toimijoiden on

tarkistettava menettely ja tehtdvé siihen tarvittavat muutokset.

3.

1 kohtaa sovelletaan ainoastaan elintarvikealan toimijoihin, jotka suorittavat mitd tahansa

alkutuotannon seka liitteessé I lueteltujen liitdnnéisten toimintojen jilkeist elintarvikkeiden

tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihetta.



4.  Elintarvikealan toimijoiden on:

a)  osoitettava noudattavansa 1 kohtaa toimivaltaiselle viranomaiselle tavalla, jota kyseinen

viranomainen edellyttda ottaen huomioon elintarvikeyrityksen luonne ja koko;

b)  varmistettava, ettd kaikki asiakirjat, joissa kuvataan tdmin artiklan mukaisesti kehitettyja

menettelyjd, ovat aina ajan tasalla;

c) sdilytettdva muita asiakirjoja ja merkintdja tarkoituksenmukainen aika.

5. Téamaén artiklan tdytédntoonpanon yksityiskohtaisista jérjestelyistd voidaan sddtdd 14 artiklan
2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen. Téllaisilla jérjestelyilld voidaan helpottaa timén
artiklan tdytdntoonpanoa tiettyjen elintarvikealan toimijoiden osalta, erityisesti edellyttimalla
HACCP-periaatteiden soveltamiseksi laadituissa ohjeissa méarittyjen menettelyjen kayttdmista

1 artiklan noudattamiseksi. Téllaisissa jirjestelyissd voidaan myos madrittdd, kuinka kauan

elintarvikealan toimijoiden on séilytettdvi asiakirjoja ja merkintdjad 4 kohdan ¢ alakohdan

mukaisesti.
6 artikla
Virallinen valvonta, rekisterdinti ja hyvéksyminen
1. Elintarvikealan toimijoiden on toimittava yhteisty0ssé toimivaltaisten viranomaisten kanssa

muun asiaa koskevan yhteison lainsdddannon, tai ellei sitd ole, kansallisen lainsdddannon

mukaisesti.



2. Jokaisen elintarvikealan toimijan on erityisesti ilmoitettava asianmukaiselle toimivaltaiselle
viranomaiselle tdmén edellyttdmélli tavalla jokainen sen méérdysvallassa oleva laitos, jossa
toteutetaan mité tahansa elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihetta, kunkin laitoksen

rekisterdimistd varten.

Elintarvikealan toimijoiden on myds varmistettava, ettd toimivaltaisella viranomaisella on aina
ajantasaiset tiedot laitoksista, muun muassa ilmoittamalla, jos toiminnassa tapahtuu merkittdvia
muutoksia tai jos jokin olemassa oleva laitos suljetaan.

3. Elintarvikealan toimijoiden on kuitenkin varmistettava, ettd laitokset ovat toimivaltaisten
viranomaisten hyviksymid vihintdén yhden paikalla suoritetun tarkastuksen jilkeen, jos
hyvéksyntdi edellyttia:

a)  sen jdsenvaltion kansallinen lainsdadénto, jossa laitos sijaitsee;

b) asetus (EY) N:o .../2004"; tai

c) 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti tehty péatos.

Jasenvaltion, joka edellyttdd, ettd sen alueella sijaitsevat tietyt laitokset hyvéksytddn kansallisen

lainsdddénnon nojalla, kuten a alakohdassa sdéddetdén, on ilmoitettava komissiolle ja muille

jasenvaltiolle asiaa koskevista kansallisista sdédnndisté.

EYVL L ... Virallinen lehti: lisdtidan eldinperiisid elintarvikkeita koskevista erityisisté
hygieniasdénndistd annetun asetuksen numero.



I LUKU
HYVAN KAYTANNON OHJEET
7 artikla
Ohjeiden laatiminen, levittdminen ja kayttd
Jasenvaltioiden on kannustettava laatimaan kansallisia ohjeita hygieniaa ja HACCP-periaatteiden
soveltamista koskevista hyvistd kdytinnoistd 8 artiklan mukaisesti. Yhteison ohjeita laaditaan

9 artiklan mukaisesti.

On kannustettava seki kansallisten ettd yhteison ohjeiden levittimisté ja kayttod. Elintarvikealan

toimijat voivat kuitenkin kaytti4 kyseisid ohjeita vapaaehtoisesti.

8 artikla

Kansalliset ohjeet

1. Kun hyvid kaytint6ja koskevia kansallisia ohjeita laaditaan, elintarvikealojen on laadittava ne

ja levitettiva niité:

a)  kuullen sellaisten osapuolten edustajia, joita asia saattaa merkittdvésti koskea, kuten

toimivaltaiset viranomaiset ja kuluttajaryhmat;



b)  ottaen huomioon Codex Alimentariuksen asiaa koskevat menettelytapaohjeet ja

¢)  kun ne koskevat alkutuotantoa ja liitteessé I lueteltuja siihen liittyvid toimintoja, ottaen

huomioon liitteessd I olevassa B osassa esitetyt suositukset.

2. Kansalliset ohjeet voidaan laatia direktiivin 98/34/EY liitteessé Il tarkoitetun kansallisen

standardointiviraston johdolla.

3. Jasenvaltioiden on arvioitava kansalliset ohjeet varmistaakseen, ettd

a)  ohjeet on laadittu 1 kohdan mukaisesti

b)  ohjeiden sisdltod voidaan soveltaa aloilla, joita ne koskevat, ja

c) ohjeet sopivat 3, 4 ja 5 artiklan noudattamisohjeiksi asianomaisilla aloilla ja asianomaisten

elintarvikkeiden osalta.

4.  Jasenvaltioiden on toimitettava komissiolle 3 kohdan vaatimusten mukaiset kansalliset ohjeet.
Komissio perustaa ohjeita koskevan rekisterin, pitda sitd ylld ja antaa sen jasenvaltioiden

kaytettavaksi.

5. Direktiivin 93/43/ETY mukaisesti laadittuja hyvid kiytént6jd koskevia ohjeita sovelletaan

edelleen timén asetuksen tultua voimaan edellyttien, ettd ne ovat sen tavoitteiden mukaisia.

Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi 98/34/EY, annettu 22 péivina kesakuuta 1998,
teknisid standardeja ja madrdyksid koskevien tietojen toimittamisessa noudatettavasta
menettelystd (EYVL L 204, 21.7.1998, s. 37), direktiivi sellaisena kuin se on muutettuna
direktiivilld 98/48/EY (EYVL L 217, 5.8.1998, s. 18).



9 artikla
Yhteison ohjeet
1. Ennen hygieniaa tai HACCP-periaatteiden soveltamista koskevien hyvén kéytdnnon ohjeiden
laatimista komissio kuulee 14 artiklassa tarkoitettua komiteaa. Kuulemismenettelyn tarkoituksena

on pohtia ohjeiden tarpeellisuutta, soveltamisalaa ja sisaltoa.

2. Yhteison ohjeita laadittaessa komission on huolehdittava siité, ettd ne laaditaan ja niitd

levitetddn

a)  eurooppalaisten elintarvikealojen, pk-yritykset mukaan lukien, ja muiden asianomaisten

osapuolten edustajien, kuten kuluttajaryhmien, toimesta tai niitd kuullen,

b)  yhteistoiminnassa osapuolten kanssa, joita asia merkittdvésti koskee, mukaan lukien

toimivaltaiset viranomaiset,

c) ottaen huomioon Codex Alimentariuksen asiaa koskevat menettelytapaohjeet ja

d)  kun ne koskevat alkutuotantoa ja liitteessa I lueteltuja siihen liittyvid toimintoja, ottaen

huomioon liitteessd I olevassa B osassa esitetyt suositukset.



3. 14 artiklassa tarkoitetun komitean on arvioitava luonnos yhteisén ohjeiksi varmistaakseen,

etta

a)  ohjeet on laadittu 2 kohdan mukaisesti,

b)  ohjeiden sisdltod voidaan soveltaa koko yhteisdssd aloilla, joita ne koskevat, ja

c) ohjeet sopivat 3, 4 ja 5 artiklan noudattamisohjeiksi asianomaisilla aloilla ja asianomaisten

elintarvikkeiden osalta.

4.  Komissio pyytda 14 artiklassa tarkoitettua komiteaa tarkastelemaan ajoittain uudelleen timén

artiklan mukaisesti laaditut yhteison ohjeet yhteistydssd 2 kohdassa mainittujen elinten kanssa.

Uudelleentarkastelulla pyritdén varmistamaan, ettd ohjeet ovat yhi kayttokelpoisia, ja ottamaan

huomioon tekninen ja tieteellinen kehitys.

5. Tamén artiklan mukaisesti laadittujen yhteison ohjeiden otsikot ja viitetiedot julkaistaan

Euroopan unionin virallisen lehden C-sarjassa.



IV LUKU

TUONTI JA VIENTI

10 artikla

Tuonti

Yhteis66n tuotujen elintarvikkeiden hygienian osalta asetuksen (EY) N:o 178/2002 11 artiklassa

tarkoitettuihin elintarvikelainsdddédnnon asiaa koskeviin vaatimuksiin kuuluvat myds tdmén

asetuksen 3—6 artiklassa asetetut vaatimukset.

11 artikla

Vienti

YhteisOstd vietdvien tai jdlleenvietdvien elintarvikkeiden hygienian osalta asetuksen (EY)

N:o 178/2002 12 artiklassa tarkoitettuihin elintarvikelainsdaddannon asiaa koskeviin vaatimuksiin

kuuluvat myo6s tdméan asetuksen 3—6 artiklassa asetetut vaatimukset.



V LUKU
LOPPUSAANNOKSET
12 artikla
Taytédntoonpanotoimenpiteet ja siirtymaéjérjestelyt

Taytintoonpanotoimenpiteisti ja siirtymajarjestelyistd voidaan séétda 14 artiklan 2 kohdassa

tarkoitettua menettelyd noudattaen.
13 artikla
Liitteiden I ja IT muuttaminen ja mukauttaminen

1.  Tamén asetuksen liitteitd I ja I voidaan mukauttaa tai ajantasaistaa 14 artiklan 2 kohdassa

tarkoitettua menettelyd noudattaen ja seuraavat asiat huomioon ottaen:
a) liitteessé I olevan B osan 2 kohdan suositusten mukauttaminen,

b) 5 artiklan mukaisten HACCP-periaatteisiin perustuvien jirjestelmien taytdntdonpanosta

saadut kokemukset,

c) teknologinen kehitys ja sen kdytdnnon seuraukset sekd kuluttajien odotukset elintarvikkeiden

koostumuksen osalta,



d) tieteelliset ohjeet, erityisesti uudet riskinarvioinnit,

e) elintarvikkeisiin liittyvét mikrobiologiset ja 1dmpétilaa koskevat vaatimukset.

2. Erityisesti 5 artiklan tédytdntoonpanon helpottamiseksi pienille yrityksille poikkeuksia voidaan
myontéé liitteiden I ja II osalta 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen ja ottaen
asiaan liittyvit riskitekijat huomioon, edellyttien etti poikkeukset eivit vaikuta timén asetuksen

tavoitteiden saavuttamiseen.

3. Jasenvaltiot voivat timén asetuksen tavoitteiden saavuttamista vaarantamatta toteuttaa
4-7 kohdan mukaisesti kansallisia toimenpiteita liitteessi II sdddettyjen vaatimusten
mukauttamiseksi.

4. a) 3 kohdassa tarkoitetuilla kansallisilla toimenpiteilld on pyrittiva:

i)  mahdollistamaan perinteisten menetelmien jatkuva kaytto elintarvikkeiden

tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa; tai

1i)  vastaamaan sellaisten elintarvikealan yritysten tarpeisiin, jotka sijaitsevat

erityisten maantieteellisten haittojen alaisilla alueilla.

b)  Muissa tapauksissa niiden on koskettava ainoastaan laitosten rakentamista, suunnittelua

ja laitteistoa.



5. Jasenvaltion, joka haluaa toteuttaa 3 kohdassa tarkoitettuja kansallisia toimenpiteité, on

ilmoitettava siitd komissiolle ja muille jdsenvaltioille. [lmoituksessa on:

a)  annettava yksityiskohtainen selvitys vaatimuksista, joita jasenvaltion mielesti on

mukautettava, ja halutun mukautuksen luonteesta;

b)  maédritettdva kyseiset elintarvikkeet ja laitokset;

c) selitettivd mukauttamisen syyt muun muassa esittdmalld tarvittaessa tiivistelma suoritetusta
vaara-analyysista ja mahdollisesti toteutettavista toimista sen varmistamiseksi, ettd

mukauttaminen ei vaaranna tdmén asetuksen tavoitteita; ja

d) annettava kaikki muut asiaan kuuluvat tiedot.

6.  Muiden jdsenvaltioiden on ldhetettiva kirjalliset huomautuksensa komissiolle kolmen
kuukauden kuluessa 5 kohdassa tarkoitetun ilmoituksen vastaanottamisesta. Kun kyseessi ovat

4 kohdan b alakohdasta johtuvat mukautukset, kyseinen méiirdaika voidaan jasenvaltion pyynndsta
pidentédd neljadn kuukauteen. Komissio voi kuulla, ja saadessaan kirjallisia huomautuksia yhdelta
tai useammalta jdsenvaltiolta sen on kuultava, jisenvaltioita 14 artiklan 1 kohdassa sdddetyssi
komiteassa. Komissio voi paattdad 14 artiklan 2 kohdassa sdddettyd menettelyd noudattaen,
voidaanko suunnitellut toimenpiteet panna tiytantdon, tarvittaessa mahdollisin asianmukaisin
muutoksin. Komissio voi tarvittaessa ehdottaa yleisid toimenpiteitd tdmén artiklan 1 tai 2 kohdan

mukaisesti.



7. Jéasenvaltio voi toteuttaa kansallisia toimenpiteita liitteen II vaatimusten mukauttamiseksi

ainoastaan
a)  noudattaen 6 kohdan mukaisesti tehtyd paétostd; tai
b)  jos yhden kuukauden kuluttua 6 kohdassa tarkoitetun miiraajan paattymisestd komissio ei ole
ilmoittanut jisenvaltioille, ettd se on saanut kirjallisia huomautuksia tai etti se aikoo 6 kohdan
mukaisesti ehdottaa paiatoksen tekemisté.
14 artikla
Komiteamenettely

1.  Komissiota avustaa elintarvikeketjua ja eldinten terveyttd késitteleva pysyvé komitea.

2. Jos tdhdn kohtaan viitataan, sovelletaan padtoksen 1999/468/EY 5 ja 7 artiklassa sdddettyd

menettelyd ottaen huomioon péétoksen 8 artiklan sddnnokset.

Paatoksen 1999/468/EY 5 artiklan 6 kohdassa sdddetty méiéraaika vahvistetaan kolmeksi
kuukaudeksi.

3. Komitea vahvistaa tydjarjestyksensa.



15 artikla
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen kuuleminen

Komissio kuulee Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaista sellaisissa tdimén asetuksen
soveltamisalaan kuuluvissa asioissa, jotka voivat merkittavésti vaikuttaa kansanterveyteen, ja
erityisesti ennen vaatimusten tai tavoitteiden ehdottamista 4 artiklan 4 kohdan mukaisesti.

16 artikla

Kertomus Euroopan parlamentille ja neuvostolle

1.  Komissio toimittaa Euroopan parlamentille ja neuvostolle viimeistéin ..." kertomuksen.
2. Kertomuksessa tarkastellaan erityisesti timin asetuksen soveltamisesta saatuja kokemuksia ja
pohditaan, olisiko toivottavaa ja kdytdnndssd mahdollista sdétédad 5 artiklan vaatimusten

ulottamisesta koskemaan alkutuotantoa ja liitteessé I lueteltuja liitdnnéisié toimintoja harjoittavia

elintarvikealan toimijoita.

3. Komissio liittdd kertomukseen tarvittaessa asianmukaisia ehdotuksia.

Viisi vuotta tdimédn asetuksen voimaantulosta.



17 artikla
Kumoaminen

1. Kumotaan direktiivi 93/43/ETY tdmain asetuksen soveltamispéivastd alkaen.
2. Kumottuun direktiiviin tehtyjd viittauksia pidetéén tdhén asetukseen kohdistuvina.
3. Kyseisen direktiivin 93/43/ETY 3 artiklan 3 kohdan ja 10 artiklan perusteella tehdyt paéatokset
pysyvit kuitenkin voimassa, kunnes ne korvataan timén asetuksen tai asetuksen (EY) N:o 178/2002
mukaisesti tehdyilld paatoksilld. Kunnes tdmén asetuksen 4 artiklan 3 kohdan a—e alakohdassa
tarkoitetut vaatimukset on asetettu, jisenvaltiot voivat sdilyttdd direktiivin 93/43/ETY mukaisesti
antamansa kansalliset sddnnoét tillaisten vaatimusten vahvistamisesta.
4.  Kunnes elintarvikkeiden virallista valvontaa koskevista sdédnndistd annettavaa uutta yhteison
lainsdddéntoa sovelletaan, jasenvaltioiden on toteutettava asianmukaiset toimenpiteet sen
varmistamiseksi, ettd tdssd asetuksessa tai sen nojalla sdddetyt velvoitteet tdytetdin.

18 artikla

Voimaantulo

Tamaé asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend péivana sen jélkeen, kun se on julkaistu

Euroopan unionin virallisessa lehdessa.



Sitd sovelletaan 18 kuukauden kuluttua péivasti, jona kaikki seuraavat sdddokset ovat tulleet

voimaan:

a) asetus (EY) N:o .../2004";

b)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus, annettu ..., asetus (EY) N:o .../2004
thmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan jarjestamista
koskevista erityissddnndista'; ja

¢)  Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi, annettu ..., direktiivi 2004/41/EY
elintarvikehygieniasta ja tiettyjen ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden
tuotantoa ja markkinoille saattamista koskevista terveyssddannoistd annettujen tiettyjen

. ce . . 2
direktiivien kumoamisesta“.

Sité ei kuitenkaan sovelleta ennen 1 pdivdd tammikuuta 2006.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jésenvaltioissa.

Tehty Strasbourgissa 29 péivana huhtikuuta 2004.

Euroopan parlamentin puolesta Neuvoston puolesta
Puhemies Puheenjohtaja
P. COX M. McDOWELL

Virallinen lehti merkitsee eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisisté
hygieniasdénndistd annetun asetuksen virallisen numeron.

Tédmén virallisen lehden sivu.

Tédmén virallisen lehden sivu.



LIITE I

ALKUTUOTANTO

A OSA: ALKUTUOTANNOSSA JA SITHEN LIITTYVISSA TOIMINNOISSA
SOVELLETTAVAT YLEISET HYGIENIASAANNOKSET

I SOVELTAMISALA

1. Tata liitettd sovelletaan alkutuotantoon ja seuraaviin alkutuotantoon liittyviin toimintoihin:

a)  alkutuotannon tuotteiden kuljetus, varastointi ja késittely tuotantopaikalla edellyttéen,

ettd tima ei merkittdvasti muuta niiden luonnetta.

b) elédvien eldinten kuljetus, jos timin asetuksen tavoitteiden saavuttaminen sitd edellyttda,

ja

¢)  kasviperdisten tuotteiden, kalastustuotteiden ja luonnonvaraisen riistan osalta
kuljetustoimet sellaisten alkutuotannon tuotteiden, joiden luonnetta ei ole merkittavisti

muutettu, toimittamiseksi tuotantopaikalta johonkin laitokseen.
I HYGIENIASAANNOKSET
2. Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava mahdollisuuksien mukaan, ettd alkutuotannon

tuotteita suojataan saastumiselta, ottaen huomioon alkutuotannon tuotteille timén jilkeen

tehtavat kasittelyt.



Huolimatta 2 kohdassa vahvistetusta yleisestd velvoitteesta elintarvikealan toimijoiden on

noudatettava asianmukaisia yhteison ja kansallisen lainsddddannon sdénnoksid, jotka koskevat

vaarojen hallintaa alkutuotannossa ja siihen liittyvissi toiminnoissa, mukaan lukien:

a)

b)

toimenpiteet, joilla valvotaan ilman, maaperin, veden, rehujen, lannoitteiden,
eldinladkkeiden, kasvinsuojeluaineiden ja biosidien seké jitteiden varastoinnin,

kisittelyn ja hdvittdmisen aiheuttamaa saastumista, ja

toimenpiteet, jotka koskevat eldinten terveyttd ja hyvinvointia sekd kasvien terveytti ja
joilla on vaikutusta ihmisten terveyteen, mukaan lukien zoonoosien ja zoonoosien

aiheuttajien seuranta- ja valvontaohjelmat.

Eldimii kasvattavien, pyytdvien tai metséstivien tai eldinperdisten alkutuotannon tuotteiden

tuotantoa harjoittavien elintarvikealan toimijoiden on toteutettava seuraavat asianmukaiset

toimenpiteet tarpeen mukaan:

a)

b)

alkutuotannon ja siihen liittyvien toimintojen yhteydessé kdytetyt tilat, rehujen
varastointiin ja késittelyyn tarkoitetut tilat mukaan lukien, pidetddn puhtaina ja, kun se

on tarpeen puhdistuksen jilkeen, desinfioidaan asianmukaisella tavalla;

laitteet, sdiliot, hikit, ajoneuvot ja alukset pidetdén puhtaina ja, kun se on tarpeen

puhdistuksen jilkeen, desinfioidaan asianmukaisella tavalla;
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h)

i)

teuraaksi vietdvien eldinten ja tarpeen mukaan tuotantoeldinten puhtaus varmistetaan

niin pitkilti kuin mahdollista;

kaytetddn juomavetti tai puhdasta vettd aina, kun se on tarpeen saastumisen estimiseksi;

varmistetaan, ettd elintarvikkeita késittelevén henkil0ston terveydentila on hyva ja etté

henkil6sto saa terveysriskejd koskevaa koulutusta;

estetdén niin pitkdlti kuin mahdollista eldinten ja tuhoeldinten aiheuttama saastuminen;
jétteitd ja vaarallisia aineita varastoidaan ja késitelldén siten, ettd estetdén saastuminen;
estetdén elintarvikkeista ihmisiin siirtyvien tartuntatautien kulkeutuminen ja levidminen
muun muassa toteuttamalla varotoimenpiteitd uusia eldimii tuotaessa ja ilmoittamalla

toimivaltaiselle viranomaiselle epdillyistd tautitapauksista;

otetaan huomioon eldimisté otettujen ndytteiden tai muiden ndytteiden, joilla on

merkitystd ihmisten terveyden kannalta, asianmukaisten analyysien tulokset ja

kiytetdédn oikein rehun lisdaineita ja eldinlddkkeitd asianmukaisessa lainsdéadannossa

vaaditun mukaisesti.



Kasvituotteita tuottavien tai korjaavien elintarvikealan toimijoiden on toteutettava seuraavat

asianmukaiset toimenpiteet tarpeen mukaan:

a)

b)

2

h)

tilat, laitteet, séiliot, hikit, ajoneuvot ja alukset pidetddn puhtaina ja, kun se on tarpeen

puhdistuksen jilkeen, desinfioidaan asianmukaisella tavalla;

kasvituotteiden hygieeniset tuotanto-, kuljetus- ja varastointiolosuhteet ja puhtaus

varmistetaan tarvittaessa;

kaytetdéin juomavettd tai puhdasta vetti aina, kun se on tarpeen saastumisen estimiseksi;

varmistetaan, ettd elintarvikkeita késittelevén henkildston terveydentila on hyva ja ettd

henkil6sto saa terveysriskejd koskevaa koulutusta;

estetddn mahdollisuuksien mukaan eldinten ja tuhoelédinten aiheuttama saastuminen;

jétteitd ja vaarallisia aineita varastoidaan ja késitelldé4n siten, ettd estetdln saastuminen;

otetaan huomioon kasveista otettujen niytteiden tai muiden néytteiden, joilla on

merkitystd ihmisten terveyden kannalta, asianmukaisten analyysien tulokset ja

kdytetdédn oikein kasvinsuojeluaineita ja biosidejd asianmukaisessa lainsdddannossa

vaaditun mukaisesti.



III

Saatuaan tiedon virallisen valvonnan yhteydessa havaituista ongelmista elintarvikealan

toimijoiden on ryhdyttdva asianmukaisiin toimiin tilanteen korjaamiseksi.

TIETOJEN KIRJAAMINEN

Elintarvikealan toimijoiden on pidettivi kirjaa ja séilytettdva kirjatut tiedot elintarvikkeiden

vaarojen hallitsemiseksi kéyttoon otetuista toimenpiteistd asianmukaisella tavalla ja

asiaankuuluvan ajan, jonka pituus riippuu elintarvikeyrityksen koosta ja luonteesta.

Elintarvikealan toimijoiden on annettava kirjaamansa asianmukaiset tiedot pyynnosté

toimivaltaisen viranomaisen ja vastaanottavien elintarvikealan toimijoiden saataville.

Eldimia kasvattavien tai eldinperdisid alkutuotannon tuotteita tuottavien elintarvikealan

toimijoiden on pidettéva kirjaa erityisesti seuraavasta:

a)

b)

d)

eldimille sydtetyn rehun luonne ja alkuperi;

eldinladkkeet tai muut eldimille annetut hoidot, hoidon paivamaiirat ja varoajat;

sellaisten tautien esiintyvyys, jotka voivat vaikuttaa eldinperéisten tuotteiden

turvallisuuteen;

eldimisté otettujen niytteiden tai muiden diagnostisiin tarkoituksiin otettujen naytteiden,

joilla on merkitystd ihmisten terveyden kannalta, analyysien tulokset; ja

kaikki asiaankuuluvat selvitykset eldinten tai eldinperdisten tuotteiden tarkastuksista.



10.

Kasvituotteita tuottavien tai korjaavien elintarvikealan toimijoiden pidettdva kirjaa erityisesti

seuraavasta:

a)  kasvinsuojeluaineiden ja biosidien kaytosta;

b)  sellaisten tuhoeldinten tai tautien esiintymisesté, jotka voivat vaikuttaa kasviperdisten

tuotteiden turvallisuuteen; ja

c) kasveista otettujen nédytteiden tai muiden naytteiden, joilla on merkitystd ihmisten

terveyden kannalta, asianmukaisten analyysien tuloksista.

Muut henkil6t kuten eldinlddkaérit, agronomit ja maatalousteknikot voivat avustaa

elintarvikealan toimijaa tietojen kirjaamisessa.



B OSA:

HYVAN HYGIENIAKAYTANNON OHJEITA KOSKEVAT SUOSITUKSET

1.  Tamén asetuksen 7-9 artiklassa tarkoitettujen kansallisten ja yhteison ohjeistojen olisi

sisdllettdva hyvaa hygieniakédytintod koskevia ohjeita vaarojen hallitsemiseksi

alkutuotannossa ja siihen liittyvissd toiminnoissa.

2. Hyvén hygieniakdytinnon ohjeissa olisi oltava asianmukaista tietoa alkutuotannossa ja sithen

liittyvissd toiminnoissa mahdollisesti esiintyvistd vaaroista seké toimista vaarojen

hallitsemiseksi, mukaan lukien yhteison ja kansallisen lainsdddannon tai kansallisten ja

yhteison ohjelmien mukaisista asiaankuuluvista toimenpiteistd. Esimerkkejé tallaisista

vaaroista ja toimenpiteistd voivat olla:

a)

b)

d)

esimerkiksi mykotoksiinien, raskasmetallien ja radioaktiivisten aineiden aiheuttaman

saastumisen valvonta;

veden, orgaanisen jétteen ja lannoitteiden kéytto;

kasvinsuojeluaineiden ja biosidien oikea ja asianmukainen kaytto ja niiden

jaljitettavyys;

eldinlddkkeiden ja rehun lisdaineiden oikea ja asianmukainen kaytto ja niiden

jéljitettavyys;

rehujen valmistus, varastointi, kdytto ja jéljitettavyys;
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h)

i)

kuolleiden eldinten, jétteen ja lannan asianmukainen hévittdminen;

suojatoimenpiteet elintarvikkeista ihmisiin siirtyvien tarttuvien tautien kulkeutumisen

estdmiseksi ja ilmoitusvelvollisuus toimivaltaiselle viranomaiselle;

menettelyt, kdytdnnot ja menetelmdt, joilla varmistetaan, etti elintarvikkeet tuotetaan,
kisitelladn, pakataan, varastoidaan ja kuljetetaan asianmukaisissa hygieenisissa
olosuhteissa, mukaan lukien tehokas puhdistus ja tuhoeldintorjunta;

teuras- ja tuotantoeldinten puhtauteen liittyvit toimenpiteet;

kirjan pitdmiseen liittyvit toimenpiteet.




LIITE 11
KAIKKIIN ELINTARVIKEALAN TOIMIJOIHIN SOVELLETTAVAT
YLEISET HYGIENIAVAATIMUKSET
(PAITSI JOS SOVELLETAAN LIITETTA 1)

JOHDANTO

V—XII lukuja sovelletaan kaikkiin elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheisiin, ja muita

lukuja sovelletaan seuraavasti:

— I lukua sovelletaan kaikkiin elintarvikekéyttoon tarkoitettuihin tiloihin, lukuun ottamatta

tiloja, joihin sovelletaan III lukua,

- IT Iukua sovelletaan kaikkiin tiloihin, joissa elintarvikkeita valmistetaan, késitellddn tai

jalostetaan, lukuun ottamatta ruokailutiloja ja tiloja, joihin sovelletaan III lukua,

- III lukua sovelletaan kaikkiin luvun otsakkeessa lueteltuihin tiloihin,

— IV lukua sovelletaan kaikkeen kuljetukseen.

I LUKU

(MUIHIN KUIN I LUVUSSA LUETELTUIHIN) ELINTARVIKEHUONEISTOIHIN
SOVELLETTAVAT YLEISET VAATIMUKSET

1.  Elintarvikehuoneistot on pidettidva puhtaina ja hyvissd kunnossa.



Elintarvikehuoneistojen on oltava pohjapiirrokseltaan, suunnittelultaan, rakennustavaltaan,

sijainniltaan ja kooltaan sellaiset, etti

a)

b)

d)

ne voidaan asianmukaisesti huoltaa, puhdistaa ja/tai desinfioida, niissd voidaan ehkéista
tai vahentdd ilman kautta tulevaa saastumista ja niissi on riittévét tyotilat kaikkien

toimien suorittamiseksi hygieenisesti,

voidaan torjua likaantuminen, joutuminen kosketuksiin myrkyllisten materiaalien
kanssa, hiukkasten variseminen elintarvikkeisiin ja kosteuden tiivistyminen ja

haitallisen homeen muodostuminen pinnoille,

ne mahdollistavat hyvén elintarvikehygieniakéytdnnon noudattamisen, myos

saastumiselta suojaamisen ja erityisesti tuhoeldinten torjunnan, ja

elintarvikehuoneistoissa on tarvittaessa asianmukaiset kapasiteetiltaan riittavat
lampdtilavalvotut késittely- ja varastointiolosuhteet elintarvikkeiden pitdmiseksi
sopivassa lampdtilassa, ja huoneistot on suunniteltu siten, ettd lampotilaa voidaan

valvoa ja ettd se voidaan tarvittaessa kirjata muistiin.

Elintarvikehuoneistoissa on oltava riittivd maard kdymailoitd, joissa on vesihuuhtelu ja jotka

on liitetty tehokkaaseen viemaérijarjestelméédn. Kéymaélit eivit saa avautua suoraan tiloihin,

joissa elintarvikkeita késitelldan.

Tiloissa on oltava riittdvd maéra asianmukaisesti sijoitettuja ja kdsienpesuun tarkoitettuja

pesualtaita. Kdsienpesualtaissa on oltava kylmai ja kuuma juokseva vesi sekd kdsienpesuun ja

hygieeniseen kuivaamiseen tarvittavat aineet. Elintarvikkeiden pesutilat on tarvittaessa

erotettava késienpesutiloista.
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Tiloissa on oltava asianmukainen ja riittdva luonnollinen tai mekaaninen ilmanvaihto.
Mekaaninen ilmavirtaus saastuneelta alueelta puhtaalle alueelle on estettava.
Ilmanvaihtojérjestelmédt on suunniteltava siten, ettid suodattimet ja muut puhdistamista tai

vaihtamista edellyttiavit osat ovat helposti késilla.

Saniteettitiloissa on asianmukainen luonnollinen tai mekaaninen ilmanvaihto.
Elintarvikehuoneistoissa on oltava riittdvd luonnollinen ja/tai keinovalaistus.
Viemdrijirjestelmien on oltava tarkoituksenmukaisia. Ne on suunniteltava ja rakennettava
siten, ettd niistd ei atheudu saastumisriskii. Jos viemérikourut ovat kokonaan tai osittain
avoimia, niiden suunnittelulla on varmistettava, etti jéte ei valu saastuneelta alueelta puhdasta
aluetta kohti tai puhtaalle alueelle, varsinkaan sellaisten elintarvikkeiden késittelyalueelle,
jotka saattavat aiheuttaa huomattavan riskin lopulliselle kuluttajalle.

Tarvittaessa henkilokunnalle on jérjestettdva asianmukaiset pukusuojat.

Puhdistus- ja desinfiointiaineita ei saa varastoida alueilla, joilla késitelldén elintarvikkeita.



II LUKU

ELINTARVIKKEIDEN VALMISTUKSESSA, KASITTELYSSA TAI JALOSTUKSESSA
KAYTETTAVIIN TILOIHIN (LUKUUN OTTAMATTA RUOKAILUTILOJA JA III LUVUSSA

MAARITELTYJA TILOJA) SOVELLETTAVAT ERITYISVAATIMUKSET

Elintarvikkeiden valmistuksessa, késittelyssa tai jalostuksessa kéytettavét tilat (ruokailutiloja

ja IIT luvussa méériteltyja tiloja lukuun ottamatta mutta kuljetusvilineissé olevat tilat mukaan

lukien) on suunniteltava ja sijoiteltava niin, etté niissd voidaan noudattaa hyvai

elintarvikehygieniakdyténtod ja ehkdistd saastuminen eri toimien vélilld ja niiden aikana.

Erityisesti:

a)

b)

lattiapinnat on pidettdvé hyvéssd kunnossa, ja niiden on oltava helposti puhdistettavat ja
tarvittaessa desinfioitavat. Tima edellyttdd vedenpitivien, nestettd hylkivien, pestdvien
ja myrkyttomien materiaalien kdytto4, jollei elintarvikealan toimija pysty osoittamaan
toimivaltaisille viranomaisille, ettd muut kéytetyt materiaalit ovat soveltuvia. Lattioissa

on tarpeen mukaan oltava asianmukaiset lattiakaivot;

seindpinnat on pidettdva hyvéssd kunnossa, ja niiden on oltava helposti puhdistettavat ja
tarvittaessa desinfioitavat. Tdma edellyttdd vedenpitivien, nestettd hylkivien, pestdvien
ja myrkyttdmien materiaalien kéytt64 ja siledd, toimintojen kannalta sopivalle
korkeudelle ulottuvaa pintaa, jollei elintarvikealan toimija pysty osoittamaan

toimivaltaisille viranomaisille, ettd muut kdytetyt materiaalit ovat soveltuvia;

sisdkattojen (tai jos sisdkattoja ei ole, ulkokaton sisdpinnan), vélikattojen ja
kattoritiloiden on oltava sellaisella tavalla rakennetut ja viimeistellyt, ettd ne estdvét lian
kerdéntymisen ja vihentdvét kosteuden tiivistymisté, haitallisen homeen muodostumista

ja hiukkasten varisemista;



d)

ikkunoiden ja muiden aukkojen on oltava sellaisella tavalla rakennetut, ettd ne estévit
lian kerdéntymisen. Ulkoikkunoissa on tarvittaessa oltava hyonteissuojat, jotka voidaan
puhdistamista varten helposti irrottaa. Jos ikkunoiden avaaminen saattaisi aiheuttaa

saastumisen, ikkunat on pidettdvé suljettuina ja lukittuina tuotannon aikana;

ovien on oltava helposti puhdistettavat ja tarvittaessa desinfioitavat. Tima edellyttda
sileiden ja nestettd hylkivien pintojen kdytto4, jollei elintarvikealan toimija pysty
osoittamaan toimivaltaisille viranomaisille, ettd muut kidytetyt materiaalit ovat

soveltuvia; ja

elintarvikkeiden kisittelyalueiden pinnat (mukaan lukien laitteiden pinnat) ja erityisesti
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat on pidettidvi hyvéssi kunnossa, ja
niiden on oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia. Tdméa edellyttda
sileiden, pestivien, ruostumattomien ja myrkyttomien materiaalien kéyttoa, ellei
elintarvikealan toimija pysty osoittamaan toimivaltaisille viranomaisille, ettd muut

kaytetyt materiaalit ovat soveltuvia.

Tyd6vélineiden ja laitteiden puhdistamiseen, desinfiointiin ja sdilyttimiseen on oltava

tarvittaessa asianmukaiset tilat. Ndma4 tilat on rakennettava ruostumattomasta materiaalista, ne

on voitava puhdistaa helposti ja niissd on oltava riittdva kuuman ja kylmén veden saanti.

Elintarvikkeiden pesemiseen on tarvittaessa varauduttava asianmukaisella tavalla. Kaikissa

elintarvikkeiden pesuun kéytettdvissad pesualtaissa tai muissa sellaisissa vélineissd on oltava

riittdvd kuuman ja/tai kylmén juomaveden saanti VII luvun vaatimusten mukaisesti, ja ne on

pidettdva puhtaina ja tarvittaessa desinfioitava.



III LUKU

VAATIMUKSET SIIRRETTAVIEN JA/TAI VALIAIKAISTEN TILOJEN (KUTEN
TELTTAKATOSTEN, KOJUJEN, MYYNTIVAUNUIJEN), PAAASIALLISESTI YKSITYISENA
ASUNTONA KAYTETTAVIEN TILOJEN, JOISSA ELINTARVIKKEITA KUITENKIN
SAANNOLLISESTI VALMISTETAAN MARKKINOILLE SAATETTAVIKSI, SEKA
MYYNTIAUTOMAATTIEN OSALTA

1. Tilat sekd myyntiautomaatit on, niin hyvin kuin kdytdnnossid on mahdollista, sijoitettava,
suunniteltava, rakennettava, pidettdva puhtaina ja kunnossa siten, ettd viltetdéin saastuminen,

erityisesti eldinten ja tuhoeldinten aiheuttama.

2. Erityisesti, tarpeen mukaan,

a)  on oltava tarkoituksenmukaiset tilat riittdvan henkilokohtaisen hygienian
ylldpitamiseksi (ndihin kuuluvat muun muassa késien hygieeniseen pesuun ja

kuivaamiseen tarvittavat tilat, hygieeniset saniteettitilat ja pukusuojat),

b) elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat on pidettava hyvassd kunnossa,
niiden on oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia. Tadma edellyttdd
sileiden, pestivien, ruostumattomien ja myrkyttomien materiaalien kéyttod, ellei
elintarvikealan toimija pysty osoittamaan toimivaltaisille viranomaisille, ettd muut

kdytetyt materiaalit ovat soveltuvia.

c) on oltava asianmukaiset keinot tyokalujen ja laitteiden puhdistamiseen ja tarvittaessa

desinfiointiin,



d)
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h)

jos elintarvikkeita puhdistetaan osana elintarvikealan yrityksen toimintaa, on

huolehdittava asianmukaisesti siitd, ettd timé tapahtuu hygieenisesti,
kuumaa ja/tai kylmid juomavettd on oltava riittavésti saatavilla,

on oltava asianmukaiset jérjestelyt ja/tai tilat vaarallisten ja/tai syotiviksi
kelpaamattomien aineiden ja jétteiden, ovatpa ne nestemdisi tai kiinteitd,

varastoimiseksi ja niiden havittdmiseksi hygieenisesti,

on oltava asianmukaiset tilat ja/tai vilineet elintarvikkeiden pitdmiseksi sopivassa

lampdtilassa ja lampotilan valvomiseksi,

elintarvikkeet on sijoitettava siten, ettd saastumisriski voidaan vilttda niin hyvin kuin

kaytdnndssd on mahdollista.

IV LUKU

KULJETUS

Elintarvikkeiden kuljetukseen kaytettavit kuljetusvilineet ja/tai sdiliot on pidettidva puhtaina

ja hyvissé kunnossa elintarvikkeiden suojaamiseksi saastumiselta, ja ne on tarvittaessa

suunniteltava ja rakennettava siten, ettd ne voidaan asianmukaisesti puhdistaa ja/tai

desinfioida.



Ajoneuvojen kuljetuspohjia ja/tai sdilioitd saa kayttdd ainoastaan elintarvikkeiden

kuljetukseen, jos muunlaisten lastien kuljetus saattaa johtaa saastumiseen.

Jos kuljetusvilineitd ja/tai sdilioitd kdytetdédn elintarvikkeiden lisdksi my0s muiden tuotteiden
kuljetukseen tai eri elintarvikkeiden kuljetukseen samanaikaisesti, tuotteet on tarvittaessa

pidettiva selvésti erilldén.

Irtotavarana nesteméisessé, rakeisessa tai jauhemaisessa muodossa olevat elintarvikkeet on
kuljetettava kuljetusastioissa ja/tai sdilidissd/tankeissa, jotka on varattu elintarvikkeiden
kuljetukseen. Siilidissé on oltava selvdsti ndkyvé ja pysyvéd merkintd yhdelld tai useammalla
yhteison kielelld niiden kdyttdmisesti elintarvikkeiden kuljetukseen tai merkinté "ainoastaan

elintarvikkeille".

Jos kuljetusvilineité ja/tai sdilioitd on kdytetty muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden
kuljetukseen tai eri elintarvikkeiden kuljetukseen, lastaamisten vililld on suoritettava tehokas

puhdistus saastumisriskin valttdmiseksi.

Kuljetusvilineisiin ja/tai sdilidihin lastattaessa elintarvikkeet on sijoitettava ja suojattava

siten, ettd saastumisriski jd4 mahdollisimman pieneksi.

Elintarvikkeiden kuljetukseen kaytettivissd kuljetusvilineissd ja/tai sdilidissé elintarvikkeet

on tarvittaessa voitava pitdé sopivassa lampdotilassa ja tdtd 1ampotilaa on voitava tarkkailla.



V LUKU

LAITTEISTOVAATIMUKSET

Kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat esineet, vélineet ja laitteet on

a)  puhdistettava tehokkaasti ja tarvittaessa desinfioitava. Puhdistus ja desinfiointi on

suoritettava riittdvan usein saastumisriskin valttdmiseksi;

b)  ne on rakennettava siten, valmistettava sellaisista materiaaleista, pidettiva sellaisessa

jarjestyksessé ja huollettava siten, ettd saastumisriski jdd mahdollisimman pieneksi,

¢)  lukuun ottamatta sellaisia séilidité ja pakkauksia, joita ei palauteta, ne on rakennettava
siten, valmistettava sellaisista materiaaleista, pidettdva sellaisessa jérjestyksessd ja
kunnossa seké huollettava siten, ettd ne voidaan pitié puhtaina ja tarvittaessa

desinfioida; ja

d) ne on asennettava siten, ettd laitteisto ja niitd ympardiva alue voidaan puhdistaa

asianmukaisella tavalla.

Laitteissa on tarvittaessa oltava asianmukaiset valvontalaitteistot timén asetuksen tavoitteiden

saavuttamisen takaamiseksi.

Jos laitteiden ja sdilididen ruostumisen estamiseksi on tarpeen kayttdd kemiallisia lisdaineita,

niitd on kdytettdvd hyvien kdytdntdjen mukaisesti.



VILUKU

ELINTARVIKEJATE

Elintarvikejétteet, syotdvéksi kelpaamattomat sivutuotteet ja muut jétteet on poistettava

mahdollisimman pian tiloista, joissa on elintarvikkeita, jotta véltetdén niiden kerddntyminen.

Elintarvikejitteet, syotiviksi kelpaamattomat sivutuotteet ja muut jitteet on keréttava
suljettaviin astioihin, jollei elintarvikealan toimija pysty osoittamaan toimivaltaisille
viranomaisille, ettd muut kdytossi olevat astiat tai poistojérjestelmit ovat soveliaita. Astioiden
on oltava rakenteeltaan tarkoituksenmukaisia, ne on pidettdva hyvéassd kunnossa ja niiden on

oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia.

Elintarvikejétteiden, syotiviksi kelpaamattomien sivutuotteiden ja muiden jitteiden
sdilyttdmisestd ja havittdmisestd on huolehdittava asianmukaisesti. Jatteiden séilytysalueet on
suunniteltava ja hoidettava siten, ettid ne voidaan pitié jatkuvasti puhtaina ja tarvittaessa

suojata ne eldimilti ja tuhoeldimilta.

Kaikki jatteet on poistettava hygieeniselld ja ymparistod saastiavilli tavalla asiaa koskevan

yhteison lainsddddnnon mukaisesti, eivitkd ne saa saastuttaa suoraan tai epasuorasti.

VII LUKU

VESIHUOLTO

a) Juomavettd on oltava riittdvésti saatavilla, ja juomavettd on kiytettdvi aina kun se on

tarpeen sen varmistamiseksi, etteivét elintarvikkeet saastu.



b)  Kokonaisiin kalastustuotteisiin voidaan kéyttda puhdasta vettd. Eldviin simpukoihin,
piikkinahkaisiin, vaippaeldimiin ja merikotiloihin voidaan kiyttdd puhdasta merivetti;
ulkopinnan pesemiseen voidaan kayttdd myos puhdasta vettd. Téllaista vettd

kdytettidessd on sen saamiseksi oltava kéytettdvissd asianmukaiset laitteet.

Jos kéytetddn juomakelvotonta vettd, esimerkiksi palontorjunnassa, hdyryn tuotantoon,
jadhdyttdmiseen ja vastaaviin tarkoituksiin, sen on kierrettdva erillisessd asianmukaisesti
merkityssé jarjestelméssd. Juomakelvoton vesi ei saa olla liitetty juomavesiverkkoon eika sitd

saa voida virrata takaisin tdhin verkkoon.

Jalostuksessa tai valmistusaineena kéytetty kierrdtysvesi ei saa aiheuttaa saastumisriskié.
Téllaisen veden on tiytettdvd samat vaatimukset kuin juomaveden, jollei toimivaltainen
viranomainen katso, ettd veden laatu ei voi vaikuttaa valmiiden elintarvikkeiden

turvallisuuteen.

Jaa, joka on kosketuksissa elintarvikkeeseen tai joka saattaa saastuttaa elintarvikkeen, on
valmistettava juomavedesti tai, kokonaisten kalastustuotteiden jadhdytykseen kaytettiessa,
puhtaasta vedestd. Se on valmistettava, késiteltdva ja varastoitava sellaisissa olosuhteissa, etta

se on suojassa saastumiselta.

Elintarvikkeiden kanssa suoraan kosketukseen joutuva hoyry ei saa siséltdd mitdén terveydelle

vaarallista tai elintarvikkeita mahdollisesti saastuttavaa ainetta.

Jos ilmatiiviisti suljetuissa séilidissé sdilytettéviin elintarvikkeisiin sovelletaan
lampdkésittelyd, on huolehdittava siité, ettd sdilididen jadhdytykseen lampokasittelyn jalkeen

kdytetty vesi ei saastuta elintarvikkeita.



VIII LUKU

HENKILOKOHTAINEN HYGIENIA

Jokaisen, joka tyOskentelee elintarvikkeiden kisittelyalueella, on noudatettava korkeaa
henkilokohtaista puhtautta ja kédytettivd tyohon soveltuvia puhtaita vaatteita ja tarvittaessa

suojavaatteita.

Henkilon, jolla on elintarvikkeiden vélitykselld mahdollisesti tarttuva tauti tai joka on
téllaisen taudin kantaja tai jolla on esimerkiksi tulehtuneita haavoja, ihotulehduksia,
ithovammoja tai ripulia, ei saa sallia késitelld elintarvikkeita tai oleskella mistéén syysti
elintarvikkeiden késittelyalueella, jos olemassa on suoran tai epidsuoran saastumisen vaara.
Elintarvikealan yrityksen tyontekijdn, jolla on téllainen sairaustila ja joka saattaa joutua
kosketukseen elintarvikkeiden kanssa, on vilittomaésti ilmoitettava sairaudesta tai oireista ja

mikéli mahdollista niiden aiheuttajista elintarvikealan toimijalle.

IX LUKU

ELINTARVIKKEISIIN SOVELLETTAVAT SAANNOKSET

Lukuun ottamatta eldvii eldimié, elintarvikealan toimija ei saa hyvéksyé valmistus- tai raaka-
ainetta tai muuta tuotteiden jalostuksessa kdytettdvia ainetta, jonka tiedetdédn olevan tai jonka
voidaan kohtuudella olettaa olevan loiseldimen, patogeenisten mikro-organismien tai
myrkyllisen, pilaantuneen tai vieraan aineen siind médrin saastuttamia, etti elintarvikealan
toimijan hygieenisesti suorittaman tavanomaisen lajittelun ja/tai valmistus- tai

jalostusmenettelyn jdlkeenkin lopullinen tuote olisi ihmisravinnoksi kelpaamaton.



Elintarvikealan yrityksessd varastoidut raaka-aineet ja kaikki valmistusaineet on sdilytettdva
sellaisissa olosuhteissa, ettd niiden haitallinen huonontuminen estyy ja ne ovat suojassa

saastumiselta.

Elintarvikkeita on suojattava tuotannon, jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa
saastumiselta, joka saattaisi tehdd ne ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi, terveydelle
vaarallisiksi tai saastuneiksi siten, ettd niiti ei endé kohtuudella voitaisi pitdd siind kunnossa

kaytettdvina.

On kéytettédva asianmukaisia menetelmié tuhoeldinten torjumiseksi. On myds kaytettava
asianmukaisia menetelmii kotieldinten padsyn estdmiseksi paikkoihin, joissa valmistetaan,
késitelldédn tai varastoidaan elintarvikkeita (tai, jos toimivaltainen viranomainen sallii téllaisen

paidsyn erikoistapauksissa, sen estimiseksi, ettei siitd aiheudu saastumista).

Raaka-aineita, valmistusaineita, puolivalmiita tuotteita ja valmiita tuotteita, joissa
patogeeniset mikro-organismit saattavat lisdéintyé tai joissa saattaa muodostua toksiineja, ei
saa sdilyttdd lampotiloissa, jotka saattavat aiheuttaa terveysriskin. Kylméketjua ei saa
katkaista. Lyhytaikaiset poikkeukset lampdtilavaatimuksista ovat kuitenkin mahdollisia
elintarvikkeiden késittelyssd kaytdnnon seikkojen vuoksi niiden valmistuksen, kuljetuksen,
varastoinnin, esillepanon ja tarjoilun aikana edellyttéen, ettd tdstd ei aiheudu terveysriskia.
Elintarvikealan yrityksilld, jotka valmistavat, késittelevét ja karivét jalostettuja elintarvikkeita,
on oltava soveltuvat tilat, jotka ovat riittdvén isot raaka-aineiden séilyttimiseksi erillddn

jalostetusta aineksesta, ja riittdvasti erillistd kylmédvarastointitilaa.

Jos elintarvikkeet on siilytettdva viiledssa tai tarjoiltava viileind, ne on jdéhdytettiava
mahdollisimman pian limpdkésittelyvaiheen jilkeen, tai jos niitd ei lampokasitelld, viimeisen

valmistusvaiheen jilkeen, sellaiseen ldmpdotilaan, joka ei aiheuta terveysriskia.



Elintarvikkeiden sulattaminen on tehtévi siten, ettd patogeenisten mikro-organismien kasvun
tai toksiinien muodostumisen riski elintarvikkeissa on mahdollisimman pieni. Sulatuksen
aikana elintarvikkeiden on oltava sellaisessa lampotilassa, josta ei aiheudu terveysriskid. Jos
sulatuksen valumanesteet saattavat aiheuttaa terveysriskin, ne on viemargitava
asianmukaisesti. Sulattamisen jilkeen elintarvikkeet on késiteltdvé siten, ettd patogeenisten

mikro-organismien kasvun tai toksiinien muodostumisen riski on mahdollisimman pieni.
Vaaralliset ja/tai ravinnoksi kelpaamattomat aineet, mukaan lukien eldinten rehu, on
merkittidva tarkoituksenmukaisella tavalla, ja ne on séilytettidva erillisissi ja turvallisissa
sdilidissa.

X LUKU

ELINTARVIKKEIDEN KAARIMISEEN JA PAKKAAMISEEN SOVELLETTAVAT
SAANNOKSET

Kaéire- ja pakkausmateriaalit eivét saa olla saastumisldhteena.

Kadremateriaalit on sdilytettdva siten, etteivit ne ole vaarassa saastua.

Kéiriminen ja pakkaaminen on tehtdva niin, ettd tuotteiden saastumiselta valtytdin. Kun se on
asianmukaista ja erityisesti tolkkien ja lasipurkkien osalta on varmistettava astian rakenteen

eheys ja astian puhtaus.

Elintarvikkeita varten uudelleen kéytettdvien kédreiden ja pakkausten on oltava helposti

puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia.



XI LUKU

LAMPOKASITTELY

Seuraavia vaatimuksia sovelletaan ainoastaan elintarvikkeisiin, jotka on saatettu markkinoille

ilmatiiviisti suljetuissa sdilioissé.

1.  Kaikissa jalostamattoman tuotteen kasittelyssa tai jalostettujen tuotteiden jatkokasittelyssa

kaytettavissd lampokasittelyissa:

a) lampdotila on nostettava kasiteltdvén tuotteen kaikissa osissa vaadittuun ldmpotilaan

vaadituksi ajaksi; ja
b)  on estettidvé tuotteen saastuminen késittelyn aikana.
2. Sen varmistamiseksi, ettd kiytetylld kasittelylld pdédstdan haluttuun tulokseen, elintarvikealan
toimijoiden on sddnnollisesti tarkastettava tarkeimmaét asianomaiset parametrit (erityisesti

lampétila, paine, sulkeminen ja mikrobiologia), muun muassa automaattisia laitteita kéyttden.

3.  Kéytetyn kisittelyn olisi oltava kansainvéilisesti hyviksytyn standardin mukainen (esimerkiksi

pastorointi, iskukuumennus tai sterilointi).



XII LUKU

KOULUTUS

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ett:

1.

elintarvikkeita késittelevid henkil6itd valvotaan ja ohjataan ja/tai koulutetaan

elintarvikehygienian asioissa heidén tyotehtdviensa edellyttdmailld tavalla;

tdmén asetuksen 5 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun menettelyn kehittdmisestd ja ylldpitamisesti
tai asiaankuuluvien ohjeiden kaytostd vastaavat henkilot ovat saaneet riittdvan koulutuksen

HACCP-periaatteiden soveltamisesta; ja

tietyilla elintarvikealoilla tydskentelevien henkildiden koulutusohjelmia koskevan kansallisen

lainsdadannon kaikkia vaatimuksia noudatetaan.




30.4.2004 Euroopan unionin virallinen lehti L139/55

EUROOPAN PARLAMENTIN JA NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 853/2004
annettu 29 piivini huhtikuuta 2004,

eldinperiisii elintarvikkeita koskevista

erityisisti hygieniasainnoisti

EUROOPAN PARLAMENTTI JA EUROOPAN UNIONIN NEUVOSTO, jotka

ottavat huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen ja erityisesti sen 152 artiklan 4 kohdan

b alakohdan,

. .. 1
ottavat huomioon komission ehdotuksen,

. . . . . 2
ottavat huomioon Euroopan talous- ja sosiaalikomitean lausunnon®,

ovat kuulleet alueiden komiteaa,

noudattavat perustamissopimuksen 251 artiklassa maarittyd menettelya®,

' EYVL C365E, 19.12.2000, s. 58.

? EYVLC 155,29.5.2001, s. 39.

3 Euroopan parlamentin lausunto, annettu 15. toukokuuta 2002 (EUVL C 180 E, 31.7.2003, s.
288), neuvoston yhteinen kanta, vahvistettu 27. lokakuuta 2003 (EUVL C 48 E, 24.2.2004, s.
23), Euroopan parlamentin kanta, vahvistettu 30. maaliskuuta 2004 (ei vield julkaistu
virallisessa lehdessd) ja neuvoston péétds, tehty 16. huhtikuuta 2004.



sekd katsovat seuraavaa:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o.../2004' siddetién elintarvikkeiden

yleisid hygieniasdintjé elintarvikealan toimijoita varten.

Erdisti elintarvikkeista voi aiheutua ihmisten terveydelle vaaroja, jotka edellyttivit erityisten
hygieniasdintdjen laatimista. Tama pétee erityisesti eldinperdisiin elintarvikkeisiin, joiden

mikrobiologisista ja kemiallisista vaaroista on usein tehty ilmoituksia.

Yhteisen maatalouspolitiikan yhteydesséd on annettu useita direktiivejd, joissa vahvistetaan
perustamissopimuksen liitteessa I lueteltujen tuotteiden tuotantoa ja markkinoille saattamista
koskevat erityiset terveyssadnnot. Niilld terveyssddnnoilld on viahennetty kyseisié tuotteita
koskevia kaupan esteitd ja siten myotiavaikutettu sisimarkkinoiden aikaansaamiseen

varmistaen samalla kansanterveyden suojelun korkea taso.

Kansanterveyden osalta nimé sdannot siséltivit yhteisid periaatteita, erityisesti valmistajien ja
toimivaltaisten viranomaisten velvollisuuksien, laitosten rakenteellisten ja toiminnallisten
vaatimusten sekd hygieniavaatimusten, laitosten hyvéksymismenettelyjen, varastointi- ja

kuljetusvaatimusten seké terveysmerkkien osalta.

Néma periaatteet ovat eldinperédisten elintarvikkeiden hygieenisen tuotannon yhteinen perusta,

joka tekee mahdolliseksi nykyisten direktiivien yksinkertaistamisen.

On toivottavaa jatkaa yksinkertaistamista soveltamalla samoja sdént6ji soveltuvin osin

kaikkiin eldinperdisiin tuotteisiin.

Tamaén virallisen lehden sivu ....



7)

8)

9)

10)

11)

Asetuksessa (EY) N:o.../2004" elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaihetta
alkutuotannon ja siihen liittyvien toimintojen jilkeen suorittaville elintarvikealan toimijoille
asetettu vaatimus luoda, panna taytintoon ja pitdd ylla HACCP-periaatteisiin (vaarojen
analysointi ja kriittiset hallintapisteet) perustuvia menettelyja tekee my6s mahdolliseksi

yksinkertaistamisen.

Néama tekijét yhdessé tekevit aiheelliseksi nykyisissé direktiiveissd olevien erityisten

hygieniasdintdjen uudelleenlaatimisen.

Uudelleenlaatimisen tarkein tavoite on varmistaa kuluttajansuojan korkea taso
elintarvikkeiden turvallisuuden osalta, erityisesti soveltamalla elintarvikealan toimijoihin
kaikkialla yhteis0ssd samoja sédént6jéd, sekd huolehtia siitd, ettd eldinperdisten tuotteiden
sisdmarkkinat toimivat moitteettomasti, milld edistetdén yhteisen maatalouspolitiikan

tavoitteiden saavuttamista.

Eldinperdisid tuotteita koskevat yksityiskohtaiset hygieniasddnnot on pidettéivd ennallaan, ja

niitd on tiukennettava silloin kun kuluttajansuojan varmistaminen sitd edellyttaa.

Yhteison sddntoja ei pitdisi soveltaa yksityiseen kotikdyttoon tarkoitettuun elintarvikkeiden
alkutuotantoon eika yksityiseen kotikdyttdon tarkoitettujen elintarvikkeiden valmistukseen,
kisittelyyn tai varastointiin kotona. Elintarvikealan toimijan toimittaessa tuottamiaan
alkutuotannon tuotteita tai tietyntyyppisté lihaa pienind méirind suoraan lopulliselle
kuluttajalle tai paikalliselle vahittdisliikkeelle on sitd paitsi asianmukaista suojata
kansanterveyttd kansallisella lainsdddanndlld, erityisesti tuottajan ja kuluttajan vélisen

laheisen yhteyden takia.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron (kuten johdanto-osan kappaleessa 1).



12)

13)

Asetuksen (EY) N:o .../2004" vaatimukset ovat yleensi riittévit varmistamaan
elintarvikkeiden turvallisuuden sellaista vahittdiskauppatoimintaa harjoittavissa liikkeissé,
johon kuuluu eldinperéisten elintarvikkeiden myynti tai toimittaminen suoraan lopulliselle
kuluttajalle. Tét4 asetusta olisi yleisesti sovellettava tukkukauppatoimintaan (eli jos
vihittéisliike harjoittaa toimintaa tarkoituksena toimittaa eldinperéisid elintarvikkeita toiseen
liikkkeeseen). Lukuun ottamatta tdssi asetuksessa sdéddettyji erityisid lampdtilavaatimuksia
asetuksen (EY) N:o.../...2004* vaatimusten olisi riitettdva tukkukauppatoiminnan osalta,

johon kuuluu ainoastaan varastointia tai kuljetusta.

Jasenvaltioilla olisi oltava harkintavaltaa laajentaa tai rajoittaa timin asetuksen vaatimusten
soveltamista véhittdiskauppaan kansallisen lainsdédddnnon mukaisesti. Ne saavat kuitenkin
rajoittaa vaatimusten soveltamista ainoastaan, jos ne katsovat, ettd asetuksen

(EY) N:0.../2004* vaatimukset ovat riittdvat elintarvikehygienian tavoitteiden
saavuttamiseksi, ja kun eldinperéisten elintarvikkeiden toimittaminen vahittéisliikkeesté
toiseen liikkeeseen on véhiistd, paikallista ja rajoitettua toimintaa. Kyseisten toimitusten olisi
tdstd syystd oltava vain pieni osa laitoksen toimintaa, tuotetoimituksia vastaanottavien
laitosten olisi sijaittava kyseisen laitoksen vilittoméssa ldheisyydessd, ja toimitusten olisi

koskettava ainoastaan tietyntyyppisid tuotteita tai laitoksia.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



14) Perustamissopimuksen 10 artiklan nojalla jasenvaltioiden on toteutettava kaikki aiheelliset
toimenpiteet sen varmistamiseksi, ettd elintarvikealan toimijat noudattavat tissi asetuksessa

sdddettyja velvoitteita.

15) Elintarvikkeiden jiljitettdvyys on keskeinen tekijé elintarviketurvallisuudesta huolehdittaessa.
Asetuksen (EY) N:o 178/2002" yleisten sdéintdjen noudattamisen lisiksi timin asetuksen
mukaisesti hyviksymisté edellyttivistd laitoksista vastuussa olevien elintarvikealan
toimijoiden olisi huolehdittava siité, ettd kaikilla heiddn markkinoille saattamillaan

eldinperdisilla tuotteilla on joko terveys- tai tunnistusmerkki.

16) Yhteisoon tuotavien elintarvikkeiden on tiytettiva asetuksessa (EY) N:o 178/2002 sdddetyt
yleiset vaatimukset tai oltava yhteison sadnt6jd vastaavien sdintojen mukaisia. Téssd
asetuksessa midritellddn yhteiséon tuotavia eldinperiisia elintarvikkeita koskevat erityiset

hygieniavaatimukset.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, annettu 28 péivind
tammikuuta 2002, elintarvikelainsdddantod koskevista yleisisté periaatteista ja vaatimuksista,
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seki elintarvikkeiden
turvallisuuteen liittyvistd menettelyistd (EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1), asetus sellaisena kuin se
on muutettuna asetuksella (EY) N:o 1642/2003 (EUVL L 245, 29.9.2003, s. 4).



17)

18)

Tadmén asetuksen antamisen ei pitéisi vihentdd niiden lisdtakuiden mahdollistamaa suojan
tasoa, jotka myonnettiin Suomelle ja Ruotsille niiden liittyessd yhteisdon ja jotka on
vahvistettu komission péitoksissd 94/968/EY", 95/50/EY?, 95/160/EY?, 95/161/EY*,
95/168/EY", 95/409/EY 8, 95/410/EY ja 95/411/EY®. Tissd asetuksessa olisi vahvistettava
menettely, jolla myonnetédn siirtymikaudeksi takuut jokaiselle jasenvaltiolle, jolla on
hyvéksytty kansallinen valvontaohjelma, joka vastaa kyseisten eldinperéisten elintarvikkeiden
osalta Suomelle ja Ruotsille hyvéksyttyd ohjelmaa. Salmonellan ja tiettyjen muiden
elintarvikkeiden kautta tarttuvien zoonoosien aiheuttajien valvonnasta 17 pdiviana
marraskuuta 2003 annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o

2160/2003° siadetiin vastaavasta menettelystd elivien eldinten ja siitosmunien osalta.

On asianmukaista soveltaa téssd asetuksessa sdddettyji rakenteellisia vaatimuksia ja
hygieniavaatimuksia kaikentyyppisiin laitoksiin, myos pienyrityksiin ja siirrettdviin

teurastamoihin.
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19)

20)

21)

Joustavuutta tarvitaan, jotta perinteisten menetelmien kayttod voidaan jatkaa kaikissa
elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa, ja suhteessa laitosten rakenteellisiin
vaatimuksiin. Joustavuudella on erityisen suuri merkitys erityisten maantieteellisten haittojen
alaisille alueille, mukaan lukien perustamissopimuksen 299 artiklan 2 kohdassa tarkoitetut
syrjdisimmat alueet. Joustavuus ei saisi kuitenkaan vaarantaa elintarvikehygienian tavoitteita.
Liséksi kaikilla hygieniasdéntdjen mukaisesti tuotetuilla elintarvikkeilla on normaalisti vapaa
liikkkuvuus yhteisossé, minké vuoksi jdsenvaltioiden joustavan toiminnan sallivan menettelyn
olisi oltava tiysin avoin. Sen olisi edellytettidvi, kun se on tarpeen erimielisyyksien
ratkaisemiseksi, ettd asetuksella (EY) N:o 178/2002 perustetussa elintarvikeketjua ja eldinten
terveyttd késittelevéssd pysyvissd komiteassa keskustellaan asiasta, ja ettd komissio sovittaa

yhteen toiminnan ja toteuttaa tarvittavia tomenpiteit.

Mekaanisesti erotetun lihan mééritelmén olisi oltava yleisluonteinen ja katettava kaikki
mekaanisen erottelun menetelmét. Alan nopean teknisen kehittymisen vuoksi joustava
médritelmd on asianmukainen. Mekaanisesti erotettua lihaa koskevien vaatimusten olisi

kuitenkin oltava erilaisia riippuen eri menetelmill saatavan tuotteen riskin arvioinnista.

Elintarvikealan toimijoiden, rehuala mukaan lukien, vélilld on vuorovaikutusta ja eldinten
terveyttd, eldinten hyvinvointia ja kansanterveytti koskevat ndkokohdat ovat yhteydessa
toisiinsa tuotannon, késittelyn ja jakelun kaikissa vaiheissa. Tdma edellyttda elintarvikeketjun

eri toimijoiden vilisté riittdvad tiedonvaihtoa alkutuotannosta véhittdiskauppaan.



22)

23)

Yhteison markkinoille saatetun metséstetyn luonnonvaraisen riistan asianmukaisten
tarkastusten varmistamiseksi olisi metséstetyt eldimet ja niiden sisdelimet toimitettava post
mortem -tarkastusta varten riistan késittelylaitokseen. Tiettyjen metséstysperinteiden
sdilyttdmiseksi elintarvikkeiden turvallisuutta vaarantamatta on kuitenkin asianmukaista antaa
koulutusta metséstijille, jotka saattavat luonnonvaraista riistaa markkinoille ihmisravinnoksi.
Naiin metsistdjat kykenisivét tutkimaan luonnonvaraisen riistan alustavasti jo paikan paalla.
Koulutettuja metséstéjid ei néin ollen tarvitse vaatia luovuttamaan kaikkia siséelimia riistan
kisittelylaitokseen post mortem -tarkastusta varten, jos he tekevét alustavan tutkimuksen
toteamatta poikkeavuuksia tai vaaraa. Jasenvaltioiden olisi kuitenkin voitava vahvistaa

erityiset riskit huomioon ottavia tiukempia sdintdja alueillaan.

Téssd asetuksessa olisi vahvistettava raakamaitoa koskevat vaatimukset, joita sovelletaan
sithen saakka, kun hyviksytdan sen markkinoille saattamista koskevat uudet vaatimukset.
Kyseisten vaatimusten olisi oltava kynnysarvoja, mika merkitsee sit, ettd niiden ylittyessé
elintarvikealan toimijoiden on ryhdyttéva korjaaviin toimiin ja ilmoitettava asiasta
toimivaltaiselle viranomaiselle. Vaatimusten ei tulisi olla enimmé&ismaéérid, joiden ylittyessa
raakamaitoa ei voida saattaa markkinoille. Tam& merkitsee sité, ettd raakamaitoa, joka ei ole
tdysin vaatimusten mukaista, voidaan tietyissé olosuhteissa kayttda turvallisesti
ithmisravinnoksi, jos asianmukaiset toimenpiteet toteutetaan. Suoraan ihmisravinnoksi
tarkoitetun raakamaidon ja raakakerman osalta on aiheellista sallia jasenvaltioille
asianmukaisten terveystoimenpiteiden séilyttdminen tai laatiminen sen varmistamiseksi, ettd

tdman asetuksen tavoitteet saavutetaan niiden alueella.



24)

25)

26)

27)

On asianmukaista, ettd meijerituotteiden valmistukseen kéytettivéda raakamaitoa koskevat
vaatimukset ovat kolme kertaa niin korkeat kuin tilalta kerdttyd raakamaitoa koskevat
vaatimukset. Jalostettujen meijerituotteiden valmistukseen kaytettdvad maitoa koskeva
vaatimus on absoluuttinen arvo, kun taas tilalta keréttyd raakamaitoa koskeva vaatimus on
keskimédrdinen arvo. Téssé asetuksessa esitettyjen lampotilavaatimusten noudattaminen ei

pysaytd kaikkien bakteerien kasvua kuljetuksen ja varastoinnin aikana.

Tama uudelleenlaatiminen merkitsee sité, ettd nykyiset hygieniasddnndt voidaan kumota.
Tama tapahtuu elintarvikehygieniasta ja erdiden ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten
tuotteiden tuotantoa ja markkinoille saattamista koskevista terveyssdannoistd annettujen
direktiivien kumoamisesta ja direktiivien 89/662/ETY ja 91/67/ETY muuttamisesta .....

annetulla Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivilla .../.. /EY".

Liséksi tdimén asetuksen munia koskevat sddnnot korvaavat neuvoston tietyntyyppisten
munien markkinoille saattamista koskevista erityisistd terveysvaatimuksista 20 paivani
kesikuuta 1994 tehdyssi paitoksessd 94/371/EY? olevat sdinnét, jotka neuvoston direktiivin

92/118/ETY? liitteen II kumoaminen tekee mitittomiksi.

Elintarvikehygieniaa koskevan yhteison lainsdddédnnon olisi perustuttava tieteellisiin
lausuntoihin. Témén vuoksi Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaista olisi kuultava aina

tarvittaessa.

Témén virallisen lehden sivu ...

EYVL L 168, 2.7.1994, s. 34.

Neuvoston direktiivi 92/118/ETY, annettu 17 péivand joulukuuta 1992, eldinten terveyttd ja
kansanterveyttd koskevista vaatimuksista sellaisten tuotteiden yhteison sisdisesséd kaupassa ja
yhteis60n tuonnissa, joita eivit koske direktiivin 89/662/ETY ja, taudinaiheuttajien osalta,
direktiivin 90/425/ETY liitteessd A olevassa I luvussa mainittujen erityisten yhteison
saadosten kyseiset vaatimukset (EYVL L 62, 15.3.1993, s. 49). Direktiivi sellaisena kuin se
on viimeksi muutettuna komission asetuksella (EY) N:o 445/2004 (EUVL L 72, 11.3.2004, s.
60).



28) Teknisen ja tieteellisen edistyksen huomioon ottamiseksi olisi varmistettava komission ja
jasenvaltioiden vélinen tiivis ja tehokas yhteistyo elintarvikeketjua ja eldinten terveytta

kisittelevissd pysyvéssd komiteassa.

29) Téamén asetuksen vaatimuksia olisi sovellettava vasta kun elintarvikehygieniaa koskevan
uuden lainsdddannon kaikki osat ovat tulleet voimaan. On my0s asianmukaista saatii
vihintddn 18 kuukauden siirtymékaudesta uusien sdéntdjen voimaantulon ja niiden

soveltamisen vilill4, jotta asianomaiset teollisuudenalat voivat mukautua niihin.

30) Téamén asetuksen tiytdntdonpanemiseksi tarvittavista toimenpiteisté olisi paétettdva
menettelystd komissiolle siirrettyd tdytintdonpanovaltaa kiytettdessd 28 pdivana kesdkuuta

1999 tehdyn neuvoston paitoksen 1999/468/EY mukaisesti’,

! EYVLL 184, 17.7.1999, s. 23.



OVAT ANTANEET TAMAN ASETUKSEN:

I LUKU

YLEISET SAANNOKSET

1 artikla

Soveltamisala

1. Tissé asetuksessa sdddetiin eldinperdisten elintarvikkeiden erityisid hygieniasdént6ja
elintarvikealan toimijoita varten. Kyseiset sdinnot tdydentivit asetuksen (EY) N:o .../2004"

sdantdjd. Niitd sovelletaan jalostamattomiin ja jalostettuihin eldinperéisiin tuotteisiin.

2. Jollei nimenomaisesti toisin mainita, titi asetusta ei sovelleta elintarvikkeisiin, jotka
siséltivit sekd kasviperdisid tuotteita ettd jalostettuja eldinperdisia tuotteita. Tallaisten
elintarvikkeiden valmistamisessa kdytetyt jalostetut eldinperdiset tuotteet on kuitenkin saatava ja
késiteltdvd timén asetuksen vaatimusten mukaisesti.

3. Tatd asetusta ei sovelleta

a)  alkutuotantoon yksityiseen kotikayttoon,

b) elintarvikkeiden valmistukseen, késittelyyn tai varastointiin kotona yksityiseen kotikayttoon,

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



c) alkutuotannon tuotteiden toimittamiseen pienind mairind tuottajan toimesta suoraan
lopulliselle kuluttajalle tai paikallisille véhittdisliikkeille, jotka toimittavat tuotteet suoraan

lopulliselle kuluttajalle,

d) tuottajiin, jotka toimittavat tilalla teurastettujen janiseldinten ja siipikarjan lihaa pienind
miérind suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikallisiin véhittéisliikkeisiin, jotka toimittavat

kyseisen lihan suoraan lopulliselle kuluttajalle tuoreena lihana,

e)  metsdstdjiin, jotka toimittavat luonnonvaraista riistaa tai luonnonvaraisen riistan lihaa pienini
miirind suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikallisille véhittdisliikkeille, jotka toimittavat

tuotteet suoraan lopulliselle kuluttajalle.

4.  Jasenvaltiot laativat kansallisen lainsdddannon mukaisesti 3 kohdan c, d ja e alakohdassa
mainittuja toimintoja ja henkil6itd koskevia sdéntojé. Téllaisilla kansallisilla sddnndilld on

varmistettava timén asetuksen tavoitteiden saavuttaminen.

5. a) Ellei nimenomaisesti toisin mainita, titd asetusta ei sovelleta véhittdiskauppaan.

b)  Titd asetusta sovelletaan kuitenkin vahittdiskauppaan, jos toimintaa harjoitetaan

tarkoituksena toimittaa eldinperdisia elintarvikkeita toiseen liikkeeseen, paitsi jos

i)  toimintaan kuuluu ainoastaan varastointia tai kuljetusta, jolloin kuitenkin

sovelletaan liitteessa I11 sdddettyjé erityisid lampotilavaatimuksia, tai

il)  elédinperdisii elintarvikkeita toimitetaan véhittdisliikkeesti ainoastaan toisiin
vihittéisliikkeisiin, ja toimitus on kansallisen lainsddddnnén mukaan véahaisté,

paikallista ja rajoitettua toimintaa.



b)

c) Jidsenvaltiot voivat toteuttaa kansallisia toimenpiteitd soveltaakseen tdmén asetuksen
vaatimuksia sellaisiin alueellaan sijaitseviin véhittéisliikkeisiin, joihin asetusta ei

sovellettaisi a tai b alakohdan nojalla.

Tété asetusta sovelletaan rajoittamatta

asianomaisia eldinten terveytté ja kansanterveyttd koskevia sdént6jd seka tiettyjen tarttuvien

spongiformisten enkefalopatioiden ehkiisyd, valvontaa ja havittdmisti koskevien tiukempien

sddntdjen soveltamista,

eldinten hyvinvointia koskevia vaatimuksia, ja

eldinten tunnistamista ja eldinperdisten tuotteiden jéljitettavyyttd koskevia vaatimuksia.

2 artikla

Maéritelmat

Téssa asetuksessa sovelletaan seuraavia maaritelmiéa:

1)

2)

3)

4)

asetuksen (EY) N:o 178/2002 méaéritelmié,

asetuksen (EY) N:o .../2004" médritelmi,

liitteen I mééritelmid, ja

liitteiden II ja III teknisid madritelmid.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



II LUKU

ELINTARVIKEALAN TOIMIJOIDEN VELVOITTEET

3 artikla

Yleiset velvoitteet

1.  Elintarvikealan toimijoiden on noudatettava liitteiden II ja III asiaa koskevia sd&nndksia.

2. Elintarvikealan toimijat eivét saa pintakontaminaation poistamiseksi eldinperdisisté tuotteista
kéyttdd muita aineita kuin juomakelpoista vettd — tai puhdasta vettd, jos asetuksessa

(EY) N:o .../2004" tai tissi asetuksessa sallitaan sen kiyttd — ellei aineen kiyttod ole hyviksytty

12 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen. Elintarvikealan toimijoiden on
noudatettava myos kaikkia saman menettelyn mukaisesti mahdollisesti vahvistettavia kadyttoa
koskevia ehtoja. Hyviksytyn aineen kéytto ei vaikuta elintarvikealan toimijan velvollisuuteen

noudattaa timéan asetuksen vaatimuksia.

4 artikla

Laitosten rekisterdinti ja hyvéaksynta

1.  Elintarvikealan toimijat voivat saattaa markkinoille yhteisossd valmistettuja eldinperéisia

tuotteita vain, jos ne on valmistettu ja kisitelty yksinomaan laitoksissa, jotka:

a)  vastaavat asetuksen (EY) N:o .../2004* ja tdimén asetuksen liitteiden II ja III asiaa koskevia

vaatimuksia seki elintarvikelainsddddnnon muita asiaa koskevia vaatimuksia ja

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
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b) toimivaltainen viranomainen on rekisterdinyt tai, jos 2 kohdan nojalla siti edellytetéén,

hyviksynyt.
2. Laitokset, jotka késittelevit liitteen III vaatimusten piiriin kuuluvia eldinperiisii tuotteita,
eivit saa toimia, sanotun kuitenkaan rajoittamatta asetuksen (EY) .../2004" 6 artiklan 3 kohdan
soveltamista, ellei toimivaltainen viranomainen ole hyviksynyt niitd 3 kohdan mukaisesti, lukuun
ottamatta laitoksia, jotka harjoittavat ainoastaan
a)  alkutuotantoa;

b)  kuljetustoimintaa;

c) sellaisten tuotteiden varastointia, jotka eivit edellytd ldmpdtilasdddettyja

varastointiolosuhteita; tai

d)  muuta vihittdiskauppaa kuin sitd, johon tdtd asetusta sovelletaan 1 artiklan 5 kohdan

b alakohdan mukaisesti.
3.  Laitos, joka on hyviksyttdva 2 kohdan mukaisesti, ei saa toimia, ellei toimivaltainen
viranomainen ole ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan
jarjestdmistd koskevista erityissddnndisté ..... annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:0 .../2004" mukaisesti:

a)  antanut laitokselle paikalla suoritetun tarkastuksen perusteella lupaa toimia tai

b)  antanut laitokselle ehdollista lupaa.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.
Tédmén virallisen lehden sivu ....



4.  Elintarvikealan toimijoiden on toimittava yhteisty0ssé toimivaltaisten viranomaisten kanssa
asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaisesti. Elintarvikealan toimijoiden on erityisesti varmistettava,
ettd laitos lopettaa toimintansa, jos toimivaltainen viranomainen peruuttaa sen luvan tai ehdollisen

luvan tapauksessa ei jatka lupaa tai ei anna tayttd hyviaksyntéa.

5. Talla artiklalla ei estetd laitosta saattamasta elintarvikkeita markkinoille timén asetuksen
soveltamisen aloittamispdivaméérén ja toimivaltaisen viranomaisen sen jilkeen suorittaman

ensimmdisen tarkastuksen vélisend aikana, jos laitos on:

a)  hyviksyttiva 2 kohdan mukaisesti ja se on saattanut eldinperéisid tuotteita markkinoille

yhteison lainsdédddnnon mukaisesti vélittdmésti ennen tdimén asetuksen soveltamista, tai

b) lajiltaan sellainen, jonka osalta hyviksymisti ei edellytetty ennen timén asetuksen

soveltamista.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestdmisestd annetun
asetuksen virallisen numeron (ks. 4 artiklan 3 kohta).



5 artikla

Terveys- ja tunnistusmerkinté

1. Elintarvikealan toimijat saavat saattaa 4 artiklan 2 kohdan mukaista hyvaksymisti
edellyttivissa laitoksissa kasiteltyjé eldinperdisia tuotteita markkinoille ainoastaan, jos tuotteissa on

joko

a)  asetuksen (EY) N:o.../2004" mukaisesti kiytetty terveysmerkki; tai

b)  timaén asetuksen liitteessd II olevan I jakson mukaisesti kaytetty tunnistusmerkki, kun

mainitussa asetuksessa ei edellytetd terveysmerkin kdyttdmista.

2. Elintarvikealan toimijat saavat kayttia eldinperdisessé tuotteessa tunnistusmerkkid ainoastaan,

jos tuote on valmistettu timén asetuksen mukaisesti 4 artiklan vaatimuksia vastaavissa laitoksissa.

3. Elintarvikealan toimijat saavat poistaa lihasta asetuksen (EY) N:o.../2004* mukaisesti
kéytetyn terveysmerkin ainoastaan, jos ne leikkaavat lihaa tai jalostavat sitd taikka késittelevét sitd

muulla tavoin.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestdmisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



b)

6 artikla

Yhteison ulkopuolelta tuotavat eldinperdiset tuotteet

Eldinperiisii tuotteita kolmansista maista tuovien elintarvikealan toimijoiden on

varmistettava, etti tuonti tapahtuu ainoastaan, jos:

lahettdjdmaana toimiva kolmas maa on asetuksen (EY) N:o [H3°1/2004 11 artiklan mukaisesti

laaditussa luettelossa kolmansista maista, joista kyseisen tuotteen tuonti on sallittua;

i)  laitos, josta tuote ldhetettiin ja jossa se saatiin tai valmistettiin, on soveltuvissa
tapauksissa asetuksen (EY) N:o [H3]/2004 12 artiklan mukaisesti laaditussa luettelossa

laitoksista, joista kyseisen tuotteen tuonti on sallittua;

ii)  tuoreen lihan, jauhetun lihan, raakalihavalmisteiden ja lihavalmisteiden ja mekaanisesti
erotetun lihan osalta tuote on valmistettu lihasta, joka on saatu asetuksen (EY)
N:o [H3"/2004 12 artiklan mukaisesti laadituissa ja ajantasaistetuissa luetteloissa

olevissa teurastamoissa ja leikkaamoissa tai hyviksytyissi yhteison laitoksissa, ja

iii)  eldvien simpukoiden, piikkinahkaisten, vaippaeldinten ja merikotiloiden osalta
tuotantoalue on soveltuvissa tapauksissa kyseisen asetuksen 13 artiklan mukaisesti

laaditussa luettelossa;

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jirjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



c) tuote tayttda:

1)  tdmdin asetuksen vaatimukset, 5 artiklassa olevat terveys- ja tunnistusmerkintda

koskevat vaatimukset mukaan lukien;
i1)  asetuksen (EY) N:o [Hl**]/2004vaatimukset; ja

iii)  eldinperdisten tuotteiden maahan tuonnin valvontaa koskevan yhteison lainsdddannon

mukaisesti asetetut tuontiin sovellettavat vaatimukset; ja

d) todistuksia ja asiakirjoja soveltuvissa tapauksissa koskevat asetuksen (EY) N:o [H3"1/2004
14 artiklan vaatimukset tayttyvit.

2. Poiketen siitd, mitd 1 kohdassa séddetdén, kalataloustuotteiden tuonti on sallittua myos

asetuksen (EY) N:o [H3*]/2004 15 artiklan erityissddnndsten mukaisesti.
3. Eldinperiisid tuotteita maahantuovien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etti:

a)  tuotteet saatetaan tarkastettaviksi maahan tuotaessa direktiivin 97/78/EY" mukaisesti;

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jirjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.

Direktiivi 97/78/EY, annettu 18 péivina joulukuuta 1997, kolmansista maista yhteis6on
tuotavien tuotteiden eldinladkinnéllisten tarkastusten jarjestamisti koskevista periaatteista
(EYVL L 24, 30.1.1998, s. 9), direktiivi sellaisena kuin se on muutettuna vuoden 2003
liittymisasiakirjalla.



b)  tuonti tayttdd direktiivin (EY) N:o 2002/99/EY" vaatimukset; ja

c¢) niiden valvonnassa olevat, tuonnin jilkeen tapahtuvat toiminnot suoritetaan liitteen II1

vaatimusten mukaisesti.
4.  Seki kasviperdisii tuotteita ettd jalostettuja eldinperiisid tuotteita siséltavii elintarvikkeita
tuovien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etté téllaisiin elintarvikkeisiin siséltyvét
jalostetut eldinperéiset tuotteet tdyttavit 1-3 kohdan vaatimukset. Niiden on pystyttdvé osoittamaan
varmistaneensa asian (esimerkiksi asianmukaisin asiakirjoin tai todistuksin, joiden ei tarvitse olla
1 kohdan d alakohdassa tarkoitettua muotoa).
I LUKU

KAUPPA

7 artikla

Asiakirjat

1.  Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd eldinperéisten tuotteiden ldhetysten mukana

on todistukset tai muut asiakirjat, kun liite II tai III sitd edellyttéé.
2. 12 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen voidaan:
a) laatia asiakirjamalleja ja

b)  edellyttdd sdhkdisten asiakirjojen kéyttdmista.

Neuvoston direktiivi 2002/99/EY, annettu 16 pdivéni joulukuuta 2002, ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden tuotantoon, jalostukseen, jakeluun ja yhteison alueelle
tuomiseen liittyvisté eldinten terveyttd koskevista sddnnoistd (EYVL L 18, 23.1.2003, s. 11).



1.

8 artikla

Erityistakuut

Elintarvikealan toimijoiden, jotka aikovat saattaa markkinoille seuraavia eldinperdisid

elintarvikkeita Ruotsissa tai Suomessa, on noudatettava 2 kohdassa esitettyjd salmonellaa koskevia

saantoja:

a)

b)

2.a)

b)

naudan ja sian liha, mukaan lukien jauheliha, mutta sulkien pois raakalihavalmisteet ja

mekaanisesti erotettu liha;

seuraavan siipikarjan liha: kotieldimind pidetyt kanat, kalkkunat, helmikanat, ankat ja hanhet,
mukaan lukien jauheliha, mutta sulkien pois raakalihavalmisteet ja mekaanisesti erotettu liha;

ja

munat.

Naudan ja sian lihan seki siipikarjan lihan osalta 1dhetyksistd on pitdnyt ottaa niytteet
lahettavéssé laitoksessa ja ndytteille on pitédnyt tehdd yhteison lainsdddénnoén mukainen

mikrobiologinen koe, josta on saatu negatiivinen tulos.

Munien osalta pakkaamojen on annettava takuu siité, ettd lahetykset ovat perdisin parvista,
joille on tehty yhteison lainsddddannon mukainen mikrobiologinen koe, josta on saatu

negatiivinen tulos.



d)

Edell4 a alakohdassa sééddettyjéd kokeita ei tarvitse tehdd naudan ja sian lihan ldhetyksille,
jotka on tarkoitettu laitoksessa pastoroitaviksi, steriloitaviksi tai vaikutuksiltaan vastaavaan
kisittelyyn. Edelld b alakohdassa sééddettyé koetta ei tarvitse tehda 1dhetyksille, jotka on
tarkoitettu jalostettujen tuotteiden valmistukseen prosessissa, joka takaa salmonellan

hivittimisen.

Edell4 a ja b alakohdassa tarkoitettuja kokeita ei tarvitse tehdi elintarvikkeille, jotka ovat
perdisin laitoksesta, jonka valvontaohjelman on kyseisten eldinperéisten elintarvikkeiden
osalta ja 12 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen tunnustettu vastaavan

Ruotsin ja Suomen osalta hyviaksyttyd ohjelmaa.

Naudan ja sian lihan seké siipikarjan lihan osalta elintarvikkeen mukana on oltava yhteison
lainsdddénndsséd vahvistetun mallin mukainen kaupallinen asiakirja tai todistus, josta kdy ilmi,
etta:

i)  aalakohdassa tarkoitetut kokeet on suoritettu ja niistd on saatu negatiiviset tulokset; tai
ii)  liha on tarkoitettu johonkin c¢ alakohdassa mainittuun tarkoitukseen; tai

iii)  liha on perédisin d alakohdan soveltamisalaan kuuluvasta laitoksesta.

Munien osalta ldhetyksiin on liitettdvé todistus, josta ilmenee, ettd b alakohdassa tarkoitetut

kokeet on suoritettu ja niistd on saatu negatiiviset tulokset tai ettd munat on tarkoitettu

kéytettdvaksi ¢ alakohdassa mainitulla tavalla.



3. Noudattaen 12 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyé:

a) 1 ja2 kohdan vaatimuksia voidaan saattaa ajan tasalle, jotta voitaisiin ottaa huomioon
erityisesti jasenvaltioiden valvontaohjelmien muutokset tai mikrobiologisten vaatimusten

vahvistaminen asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaisesti ja

b) 2 kohdassa vahvistetut sddnndt voidaan kaikkien 1 kohdassa tarkoitettujen elintarvikkeiden
osalta ulottaa kokonaisuudessaan tai osittain koskemaan mita tahansa jasenvaltiota tai
jasenvaltion aluetta, jolla on Ruotsin ja Suomen osalta hyviksyttyéd ohjelmaa vastaavaksi

tunnustettu valvontaohjelma kyseisten eldinperiisten elintarvikkeiden osalta.

4.  Téssi artiklassa 'valvontaohjelmalla' tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 2160/2003 mukaisesti

hyviksyttyd valvontaohjelmaa.

IV LUKU

LOPPUSAANNOKSET

9 artikla

Taytédntoonpanotoimenpiteet ja siirtymékauden toimenpiteet

Taytintoonpanotoimenpiteet ja siirtymékauden toimenpiteet voidaan vahvistaa 12 artiklan

2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



1.

10 artikla

Liitteiden II ja III muuttaminen ja mukauttaminen

Liitteitéd II ja III voidaan mukauttaa tai ajantasaistaa 12 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua

menettelyd noudattaen seuraavien asioiden huomioon ottamiseksi:

a)

b)

2.

hyvin kiytinnon ohjeistojen kehittdminen;

asetuksen (EY) N:o .../2004 5 artiklan mukaisten HACCP-periaatteisiin perustuvien

jarjestelmien tdytdntoonpanosta saadut kokemukset;

teknologian kehitys ja niistd aiheutuvat kdytinnon seuraukset sekd kuluttajien odotukset

elintarvikkeiden koostumuksen osalta;

tieteelliset ohjeet, erityisesti uudet riskinarvioinnit;

elintarvikkeiden mikrobiologiset ja ldmpdtilaa koskevat vaatimukset, ja

kulutustottumuksien muutokset.

Vapautuksia liitteistd II ja III voidaan myontdd 12 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn

mukaisesti edellyttéen, ettd vapautukset eivit vaikuta timén asetuksen tavoitteiden saavuttamiseen.



3. Jasenvaltiot voivat timén asetuksen tavoitteiden saavuttamista vaarantamatta toteuttaa timén
artiklan 4—8 kohdan mukaisesti kansallisia toimenpiteita liitteessd III sdddettyjen vaatimusten
mukauttamiseksi.

4.a) Edelld 3 kohdassa tarkoitetuilla kansallisilla toimenpiteilld on pyrittdva

i)  mahdollistamaan perinteisten menetelmien kéyton jatkuminen elintarvikkeiden

tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaiheissa; tai

il)  vastaamaan sellaisten elintarvikealan yritysten tarpeisiin, jotka sijaitsevat erityisten

maantieteellisten haittojen alaisilla alueilla.

b) Muissa tapauksissa niitd on sovellettava ainoastaan laitosten rakentamiseen, tilojen

sijoitteluun ja laitteistoon.

5. Jéasenvaltion, joka haluaa toteuttaa 3 kohdassa tarkoitettuja kansallisia toimenpiteitd, on

ilmoitettava siitd komissiolle ja muille jdsenvaltioille. Kussakin ilmoituksessa on:

a)  annettava yksityiskohtainen selvitys vaatimuksista, joita jisenvaltion mielestd on

mukautettava, ja toivotun mukautuksen luonteesta;

b)  kuvailtava kyseiset elintarvikkeet ja laitokset;



c) selitettivd mukauttamisen syyt, mukaan luettuna tarvittaessa tiivistelma suoritetusta vaara-
analyysista ja toteutettavista toimista sen varmistamiseksi, ettd mukauttaminen ei vaaranna

tdmin asetuksen tavoitteita; ja

d)  annettava kaikki muut asiaan kuuluvat tiedot.

6.  Muiden jisenvaltioiden on ldhetettiva mahdolliset kirjalliset huomautuksensa komissiolle
kolmen kuukauden kuluessa 5 kohdassa tarkoitetun ilmoituksen vastaanottamisesta. Kun kyseessa
ovat 4 kohdan b alakohdasta johtuvat mukautukset, kyseinen mééridaika voidaan jasenvaltion
pyynnostd pidentédd neljaksi kuukaudeksi. Komissio voi kuulla — ja saadessaan kirjallisia
huomautuksia yhdeltd tai useammalta jédsenvaltiolta sen on kuultava — jdsenvaltioita 12 artiklan

1 kohdassa tarkoitetussa komiteassa. Komissio voi pdattdd 12 artiklan 2 kohdassa sdéddettya
menettelyd noudattaen, voidaanko suunnitellut toimenpiteet panna taytantoon edellyttden, etti
niihin tarvittaessa tehd4én asianmukaiset muutokset. Komissio voi tarvittaessa ehdottaa yleisia

toimenpiteitd 1 tai 2 kohdan mukaisesti.

7.  Jasenvaltio voi toteuttaa kansallisia toimenpiteitd liitteen 11 vaatimusten mukauttamiseksi

ainoastaan

a) noudattaen 6 kohdan mukaisesti tehtyéd paatosta;

b)  jos yhden kuukauden kuluttua 6 kohdassa mainitun méirdajan paittymisestd komissio ei ole
ilmoittanut jasenvaltioille, ettd se on saanut kirjallisia huomautuksia tai ettd se aikoo 6 kohdan

mukaisesti ehdottaa paatoksen tekemisti; tai

c¢) 8 kohdan mukaisesti.



8.  Jasenvaltio voi omasta aloitteestaan, jollei perustamissopimuksen yleisistd méiérayksista

muuta johdu, pitdd voimassa tai antaa kansallisia sdént6j4, joissa

a)  kielletdén suoraan ihmisravinnoksi tarkoitetun raakamaidon tai raakakerman saattaminen

markkinoille sen alueella tai rajoitetaan sitd; tai

b)  sallitaan toimivaltaisen viranomaisen luvalla sellaisen raakamaidon kéytto, joka ei tiayta
liitteessd III olevassa IX jaksossa sdddettyjd vaatimuksia pesdkeméérén ja somaattisten
solujen médrin osalta valmistettaessa juustoja, joiden kypsytysaika on véhintdén 60 pdivéa,
sekd kyseisten juustojen valmistuksen yhteydessé saatavien meijerituotteiden kayttd

edellyttien, ettd se ei vaikuta tdmén asetuksen tavoitteiden saavuttamiseen.

11 artikla

Erityispaatokset
Rajoittamatta 9 artiklan ja 10 artiklan 1 kohdan yleistd soveltamista voidaan 12 artiklan 2 kohdassa
sdddettyd menettelyd noudattaen vahvistaa sellaisia tdytdntdonpanotoimenpiteitd tai hyvéiksya
sellaisia muutoksia liitteeseen I1 tai 11, jotka koskevat:

1. lihan [dmpiména kuljettamista koskevia sdintgja,

2. sen méidrittdmistd, mikd mekaanisesti erotetun lihan kalsiumpitoisuus ei ole merkittévasti

korkeampi kuin jauhelihan;



muita kisittelyjd, joita voidaan soveltaa jalostuslaitoksessa B- tai C-luokan tuotantoalueilta

perdisin oleviin eldviin simpukoihin, joita ei ole puhdistettu tai sijoitettu uuteen paikkaan;

merellisten biotoksiinien hyviksyttyjen testausmenetelmien maarittdmista;

muiden eldvid simpukoita koskevien terveysvaatimusten vahvistamista yhteisty0ssd yhteison

vertailulaboratorion kanssa, mukaan lukien

a)  muiden merellisten biotoksiinien raja-arvot ja analyysimenetelmait,

b)  viruskokeiden menettelyt ja virologiset vaatimukset, ja

c) néiytteenottosuunnitelmat seki terveysvaatimusten noudattamisen tarkistamiseksi

sovellettavat menetelmét ja analyyttiset vaihteluvalit;

terveysvaatimuksista tai -tarkastuksista sddtdmista silloin, kun on tieteellisesti perusteltu, ettd

nditd tarvitaan kansanterveyden suojaamiseksi;

liitteen III VII jakson IX luvun ulottamista muihin eldviin simpukoihin kuin

kampasimpukoihin (Pectinidae);

perusteiden méérittelemistd sen madrittimiseksi, milloin epidemiologisen tiedon mukaan
pyyntialue ei ole terveysuhka loisten osalta, ja nédin ollen sen méérittdmiseksi, milloin
toimivaltainen viranomainen voi antaa elintarvikealan toimijalle luvan olla pakastamatta

kalastustuotteita liitteen III VIII jakson III luvun D osan mukaisesti;



9.  tuoreusvaatimusten seki histamiinin ja haihtuvan kokonaistypen raja-arvojen vahvistamista

kalastustuotteiden osalta;
10. sellaisen raakamaidon, joka ei tdyti liitteen III IX jaksossa sdédettyjd vaatimuksia
pesdkemédrin ja somaattisten solujen miéran osalta, kdyton sallimista tiettyjen

maitotuotteiden valmistamiseen;

11. raakamaidon kaikkien lddkeainejadmien suurimman sallitun kokonaisméérian vahvistamista,

tamén kuitenkaan rajoittamatta direktiivin 96/23/EY" soveltamista; ja
12. vastaavien késittelyjen hyvdksymistd gelatiinin tai kollageenin valmistamiseksi.

12 artikla

Komiteamenettely
1.  Komissiota avustaa pysyva elintarvikeketjua ja eldinten terveytta késitteleva komitea.

2. Jos tdhin kohtaan viitataan, sovelletaan pdatoksen 1999/468/EY 5 ja 7 artiklassa saddettyéd

menettelyd ottaen huomioon mainitun paétdksen 8 artiklan sdédnnokset.

Paatoksen 1999/468/EY 5 artiklan 6 kohdassa tarkoitettu médrdaika vahvistetaan kolmeksi
kuukaudeksi.

3. Komitea vahvistaa tyojarjestyksensa.

Neuvoston direktiivi 96/23/EY, annettu 29 paivané huhtikuuta 1996, eldvissi eldimissi ja
niistd saatavissa tuotteissa olevien tiettyjen aineiden ja niiden jddmien osalta suoritettavista
tarkastustoimenpiteistd (EYVL L 125, 23.5.1996, s. 10). Direktiivi sellaisena kuin se on
muutettuna asetuksella (EY) N:o 806/2003 (EUVL L 122, 16.5.2003, s. 1).



13 artikla

Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen kuuleminen

Komissio kuulee Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaista kaikissa sellaisissa timén asetuksen
soveltamisalaan kuuluvissa asioissa, jotka voivat merkittivasti vaikuttaa kansanterveyteen, ja

erityisesti ennen kuin se ehdottaa liitteessé III olevan jakson III ulottamista koskemaan muita

eldinlajeja.
14 artikla
Kertomus Euroopan parlamentille ja neuvostolle
1.  Komissio toimittaa Euroopan parlamentille ja neuvostolle ..." kertomuksen, jossa tarkastellaan

tdman asetuksen tdytintoonpanosta saatuja kokemuksia.

2. Komissio liittdd kertomukseen tarvittaessa asianmukaisia ehdotuksia.

15 artikla

Tama asetus tulee voimaan paivini, jona se julkaistaan Euroopan unionin virallisessa lehdessa.

Sitd sovelletaan 18 kuukauden kuluttua péivésti, jona kaikki seuraavat sdédokset ovat tulleet

voimaan:

a)  Asetus (EY) N:0../2004"" elintarvikehygieniasta;

Viisi vuotta tdmén asetuksen voimaantulosta.
Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



b)  Asetus (EY) N:0.../2004" ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden virallisen

valvonnan jérjestdmistd koskevista erityissddnnoistd; ja
¢)  Direktiivi 2004/../EY"".

Sité ei kuitenkaan sovelleta ennen 1 pdivad tammikuuta 2006.

Tamaé asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jisenvaltioissa.

Tehty Strasbourgissa 29.4.2004.

Euroopan parlamentin puolesta Neuvoston puolesta
Puhemies Puheenjohtaja
P. COX M. McDOWELL

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.
Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.

*k



LIITE I

MAARITELMAT

Téssé asetuksessa tarkoitetaan:

1. LIHA

1.1 'lihalla' 1.2—1.8 kohdassa tarkoitettujen eldinten syotdvaksi soveltuvia osia veri mukaan

lukien;
1.2 'kotieldimind pidetyilld sorkka- ja kavioeldimilld' kotieldimind pidettyja nautaeldimia
(Bubalus- ja Bison-lajit mukaan lukien), sikoja, lampaita ja vuohia seki kotieldimina pidettyja

kavioeldimié;

1.3 ‘'siipikarjalla’ tarhattuja lintuja, mukaan lukien linnut, joita ei pidetd kotieldimiin kuuluvina

mutta joita tarhataan kotieldimina, lukuun ottamatta siledlastaisia lintuja;
1.4 ‘'janiseldimilld' kaneja, jéniksid ja jyrsijoitd;
1.5 'luonnonvaraisella riistalla’'
- luonnonvaraisia sorkka- ja kavioeldimia ja janiseldimid sekd muita maanisékkaité, joita
metséstetddn ihmisravinnoksi ja joita pidetddn kyseisessd jasenvaltiossa sovellettavan
lain mukaisesti luonnonvaraisena riistana, mukaan luettuina nisdkkéét, jotka eldvét

suljetulla alueella samanlaisissa vapausolosuhteissa kuin luonnonvarainen riista, ja

- luonnonvaraisia lintuja, joita metsistetdin ihmisravinnoksi.



1.6

1.7

1.8

1.9

1.10

1.12

1.13

1.14

'tarhatulla riistalla’ muita tarhattuja sileélastaisia lintuja ja tarhattuja maanisikkaita kuin niit4,

joita tarkoitetaan 1.2 kohdassa;

'lnonnonvaraisella pienriistalla' vapaudessa eldvid luonnonvaraisia riistalintuja ja jéniseldimii;

'luonnonvaraisella suurriistalla' vapaudessa eldvid luonnonvaraisia maanisikkaité, jotka eivét

kuulu luonnonvaraisen pienriistan mééritelmén piiriin;

'ruholla’ eldimen ruhoa teurastuksen ja kisittelyn jalkeen;

'tuoreella lihalla' lihaa, jolle ei ole tehty muita sédilontikaésittelyitd kuin jddhdytys, jdddytys tai

pakastaminen, mukaan lukien tyhjiokééritty tai suojakaasupakkaukseen kééritty liha;

'muilla eldimen osilla' muuta tuoretta lihaa kuin ruhon lihaa, mukaan lukien sisdelimet ja veri;

'siséelimilld' rinta-, vatsa- ja lantio-ontelon elimid sekd henki- ja ruokatorvea ja linnuilla

kupua;

'jauhelihalla’ luuttomaksi leikattua lihaa, joka on hakattu hienoksi ja joka sisiltdd suolaa

vihemmén kuin yhden prosentin;

'mekaanisesti erotetulla lihalla' tuotetta, joka saadaan poistamalla liha luista luuttomaksi
leikkaamisen jilkeen tai siipikarjan ruhoista kayttdmalld mekaanisia keinoja, joiden

seurauksena lihassyyn rakenne hividi tai muuttuu;



1.15

1.16

1.17

1.18

2.1

2.2

2.3

'raakalihavalmisteilla' tuoretta lihaa, jauheliha mukaan luettuna, johon on lisitty
elintarvikkeita, mausteita tai lisdaineita tai jota on jalostettu, mutta ei kuitenkaan niin, etti
lihan sisdinen lihassyyrakenne olisi muuttunut ja tuoreen lihan ominaisuudet olisivat

héavinneet;

'teurastamolla’ laitosta, jossa teurastetaan ja kisitelldédn (dress) eldimid, joiden liha on

tarkoitettu thmisravinnoksi;

'leikkaamolla' laitosta, jossa luut leikataan ja/tai liha paloitellaan;

'riistan kasittelylaitoksella' kaikkia laitoksia, joissa metséstimaéllé saatu riista valmistellaan

markkinoille saattamista varten.

ELAVAT SIMPUKAT

'simpukoilla’ siiviloimélla ravintonsa ottavia simpukoita;

'merellisilla biotoksiineilla' myrkyllisid aineita, joita simpukoihin kerdéntyy erityisesti siitd

syystd, ettd ne kayttdvat ravinnokseen toksiinia sisdltdvad planktonia;

'liottamisella' A-luokan tuotantoalueilta, puhdistamoista tai ldhettdmoisti tulevien eldvien
simpukoiden varastointia sdilidissd tai muissa puhdasta merivettd siséltdvissd rakennelmissa
taikka luonnollisissa paikoissa hiekan, mudan tai liman poistamiseksi, aistinvaraisten
ominaisuuksien sdilyttdmiseksi tai parantamiseksi ja sen varmistamiseksi, ettd simpukat ovat

hyviéssd kunnossa ennen kdédrimisté tai pakkaamista;



24

2.5

2.6

2.7

2.8

2.9

'kerddjalla' luonnollista henkil64 tai oikeushenkild4, joka eri tavoin kerdd eldvid simpukoita

pyyntialueelta tarkoituksenaan késitellé niité ja saattaa niitd markkinoille;

'tuotantoalueella' meri-, laguuni- tai suistoaluetta, jossa on luonnollisia simpukkaesiintymi,

tai paikkoja, joita kdytetddn simpukoiden viljelyyn ja joista eldvid simpukoita kerétéén;

'uudelleensijoitusalueella’ meri-, laguuni- tai suistoaluetta, jonka rajat on merkitty selvisti ja
osoitettu poijuilla, viitoilla tai muilla paikalleen kiinnitetyilld vilineill4 ja jota kdytetdan

yksinomaan eldvien simpukoiden luonnolliseen puhdistumiseen;

'lahettamolld’ maissa tai rannikon edustalla olevaa laitosta thmisravinnoksi soveltuvien
eldvien simpukoiden vastaanottoa, liottamista, pesua, puhdistusta, luokittelua, kddrimisti ja

pakkaamista varten;

'‘puhdistamolla’ laitosta, jossa on puhtaalla merivedella taytettavit sdiliot, joihin eldavét
simpukat sijoitetaan saastumisen vihenemiseen tarvittavaksi ajaksi niiden saattamiseksi

ihmisravinnoksi soveltuviksi;

'uudelleensijoittamisella’ eldvien simpukoiden siirtdminen meri-, laguuni- tai suistoalueille
saastumisen viahenemiseen tarvittavaksi ajaksi niiden saattamiseksi ihmisravinnoksi
soveltuviksi. Tdhén eivit sisélly ne erityiset toimenpiteet, joissa simpukat siirretdén

lisdkasvuun tai lihottamiseen paremmin soveltuville alueille.



3.1

3.2

33

34

3.5

3.6

KALASTUSTUOTTEET

'kalastustuotteilla' kaikkia luonnonvaraisia tai viljeltyjda meren tai makean veden eldimia
(lukuun ottamatta elavid simpukoita, eldvia piikkinahkaisia, eldvid vaippaeldimii ja eldvid
merikoteloja ja kaikkia nisdkkaitd, matelijoita ja sammakoita) sekd kaikkia niiden syotdvia

muotoja, osia ja niisti saatuja tuotteita;

'uivalla jalostamolla' alusta, jolla kalastustuotteille tehdédén yksi tai useampi seuraavista
toimenpiteistd, jonka jalkeen tuote kadritddn, pakataan ja tarvittaessa jadhdytetddn tai
jaadytetdén: fileointi, viipalointi, nahan poistaminen, kuorien poistaminen, paloittelu tai

jalostus;

'pakastusaluksella’ alusta, jolla jaddytetdédn kalastustuotteita ja tehddén tapauksen mukaan tita
ennen asianmukaisia valmistelutehtévid kuten verenlasku, pdéan poistaminen sekd sisdlmysten

ja evien poistaminen, joita seuraa tarpeen mukaan kdiriminen tai pakkaaminen;

'mekaanisesti erotetulla kalastustuotteella' mita tahansa tuotetta, joka saadaan poistamalla liha
kalastustuotteista kayttiméalld mekaanisia keinoja, joiden seurauksena lihan rakenne havié tai

muuttuu,

'tuoreella kalastustuotteella' kokonaista ja valmistettua jalostamatonta kalastustuotetta,
mukaan lukien tyhjiopakatut tai suojakaasupakatut tuotteet, joita niiden sdilyttimiseksi ei ole

kasitelty muulla tavalla kuin jadhdyttdmalla;

'raakavalmisteella’ jalostamatonta kalastustuotetta, jolle on tehty sen anatomiseen
kokonaisuuteen vaikuttava toimenpide kuten sisédlmysten poisto, padn poisto, viipalointi,

fileointi, pilkkominen tai muu vastaava toimenpide.



4.1

4.2

5.1

5.2

53

54

6.1

MAITO
'raakamaidolla’ maitoa, joka on tuotettu kotieldimen maitorauhasia lypsédmaéll4 ja jota ei ole
kuumennettu yli 40°C:n lampdtilaan eiké késitelty milldén vaikutukseltaan vastaavalla

tavalla;

'maitotilalla’ tilaa, jossa pidetddn yhta tai useampaa kotieldintd maidon tuotannossa maidon

saattamiseksi markkinoille elintarvikkeena.

MUNAT

'munilla’ tarhattujen lintujen kuorellisia munia, jotka soveltuvat suoraan ihmisravinnoksi tai

munatuotteiden valmistukseen, ei kuitenkaan rikkoutuneita, haudottuja tai keitettyjd munia;

'nesteméiselld munalla' munan késittelemédtonté sisdltod kuoren poistamisen jélkeen;

'sargilld olevilla munilla' munia, joissa on vahingoittunut kuori ja ehjit kalvot;

'pakkaamolla’ laitosta, jossa munia luokitellaan laadun ja painon mukaan.

SAMMAKONREIDET JA ETANAT

'sammakonreisilld’ poikittain etuosan takaa jaettujen Rana sp. -lajeihin (aitosammakoiden

heimo) kuuluvien sammakoiden takaosaa, josta on poistettu sisdlmykset ja nahka;



6.2

7.1

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

'etanoilla’ Helix pomatia Linné -, Helix aspersa Muller -, Helix lucorum -lajeihin ja Achatina-

heimon lajeihin kuuluvat maakotilot.

JALOSTETUT TUOTTEET

'lihavalmisteilla' jalostettuja tuotteita, jotka syntyvét lihan jalostuksen tai ndiden jalostettujen
tuotteiden jatkokasittelyn tuloksena siten, ettd leikkuupinnan perusteella voidaan todeta, etti

tuoreen lihan ominaisuudet ovat kadonneet;

'meijerituotteilla’ raakamaidon jalostuksen tai jalostettujen tuotteiden jatkokasittelyn tuloksena

syntyneitd jalostettuja tuotteita;

'munatuotteilla’ jalostettuja tuotteita, jotka syntyvit munien tai munien eri osien tai seosten

kisittelysté tai ndiden jalostettujen tuotteiden lisékasittelystd;

jalostetuilla kalastustuotteilla' jalostettuja tuotteita, jotka syntyvét kalastustuotteiden

kasittelysté tai ndiden jalostettujen tuotteiden lisdkésittelysté;

'sulatetulla eldinrasvalla' lihan, luut mukaan luettuina, sulatuksesta saatua thmisravinnoksi

tarkoitettua rasvaa;

'proteiinijddnnokselld’ proteiineja siséltdvii rasvan sulatuksen jiddnndstd rasvan ja veden

osittaisen erottamisen jilkeen;

'gelatiinilla’ luonnollista, liukoista ja hyyteldivaa tai ei-hyyteldivéda proteiinia, jota saadaan
eldinten luista, vuodasta, nahasta ja jénteistd valmistetun kollageenin osittaisella

hydrolyysilla;



7.8

7.9

8.1

8.2

'kollageenilla' proteiinipohjaista tuotetta, jota saadaan tdsséd asetuksessa sdéddettyjen asiaan

kuuluvien vaatimusten mukaisesti valmistetuista eldinten luista, vuodasta, nahasta ja janteista;

'késitellyilld mahoilla, rakoilla ja suolilla' mahoja, rakkoja ja suolia, joille on tehty jokin

késittely kuten suolaus, kuumennus tai kuivatus niiden saamisen ja puhdistamisen jédlkeen.

MUUT MAARITELMAT

'eldinperdisilld tuotteilla':

- eldinperdisid elintavikkeita mukaan luettuina hunaja ja veri,

- ihmisravinnoksi tarkoitettuja eldvid simpukoita, eldvid piikkinahkaisia, eldvid

vaippaeldimii ja eldvid merikotiloita, ja

- muita eldimid, jotka on tarkoitus valmistaa toimitettavaksi eldviné lopulliselle

kuluttajalle;

'tukkukaupalla' elintarvikealan yritysté, johon siséltyy useita erillisid yksikoitd, joilla on

yhteiset laitokset ja osastot, joissa elintarvikkeita myydaan elintarvikealan toimijoille.




LIITE 11
USEITA ELAINPERAISIA TUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET
I JAKSO: TUNNISTUSMERKINTA
5 tai 6 artiklan sité edellyttdessa ja jollei liitteen 111 sddnnoksistd muuta johdu, elintarvikealan
toimijoiden on varmistettava, ettd eldinperdiset tuotteet on varustettu seuraavien sadnnosten
mukaisesti tehtévalld tunnistusmerkilla.
A. TUNNISTUSMERKIN TEKEMINEN
1. Tunnistusmerkki on tehtévd ennen kuin tuote léhtee laitoksesta.
2. Tuotteeseen ei kuitenkaan tarvitse laittaa uutta merkkia, ellei sen pakkausta ja/tai kéérettd ole
poistettu tai ellei sité jatkojalosteta toisessa laitoksessa, jolloin uudessa merkissé on oltava sen

laitoksen hyvéksymisnumero, jossa mainitut toimet toteutetaan.

3.  Tunnistusmerkki ei tarvitse laittaa muniin, joiden pakkausmerkint6ja ja merkintdd koskevista

vaatimuksista sdddetédn asetuksessa (EY) N:o 1907/90".

4.  Elintarvikealan toimijoilla on asetuksen (EY) N:o 178/2002 18 artiklan mukaisesti oltava
jarjestelmait ja menettelyt, joilla voidaan tunnistaa elintarvikealan toimijat, joilta ne ovat

saaneet ja joille ne ovat toimittaneet eldinperdisid tuotteita.

Neuvoston asetus (ETY) N:o 1907/90, annettu 26 paivani kesdkuuta 1990, tietyistd munien
kaupan pitdmisen vaatimuksista (EYVL L 173, 6.7.1990, s 5). Asetus sellaisena kuin se on
viimeksi muutettuna asetuksella (EY) N:o 2052/2003 (EUVL L 305, 22.11.2003, s. 1).



TUNNISTUSMERKIN MUOTO

Merkin on oltava luettava, pysyvé ja laadittu helposti luettavin kirjaimin. Sen on oltava

selvasti esilld toimivaltaisia viranomaisia varten.

Merkissé on oltava laitoksen sijaintimaan nimi, joka voi olla kirjoitettu kokonaan tai ilmaistu

kaksikirjaimisella lyhenteelld asiaankuuluvan ISO-standardin mukaisesti.

Jasenvaltioiden osalta kyseiset lyhenteet ovat kuitenkin AT, BE, DE, DK, ES, FI, FR, GR, IE,
IT, LU, NL, PT, SE ja UK.

Elintarvikealan toimijat voivat kiyttdd edelleen ennen timén asetuksen voimaantuloa

tilaamiaan varastoja ja laitteita, kunnes ne ovat loppuneet tai ne on korvattava.

Merkissd on oltava laitoksen hyviksymisnumero. Jos laitos valmistaa seké elintarvikkeita,
joihin sovelletaan titd asetusta, ettd elintarvikkeita, joihin sitd ei sovelleta, elintarvikealan

toimija voi kdyttdd molemmissa samaa tunnistusmerkkid.

YhteisOssé sijaitsevan laitoksen osalta merkin on oltava soikea, ja siiné on oltava lyhenne CE,

EC, EF, EG, EK tai EY.



10.

11.

12.

13.

MERKINTATAPA

Merkki voidaan eri eldinperdisten tuotteiden esillepanon mukaan liittdd suoraan tuotteeseen,
kadreeseen tai pakkaukseen tai painaa tuotteeseen, kidreeseen tai pakkaukseen kiinnitettdvaan
pakkausmerkintdan. Merkki voi olla my06s kestdvéstd materiaalista tehty lappu, jota ei voi

irrottaa.

Jos pakkaus siséltad paloiteltua lihaa tai muita eldimen osia, merkin on oltava pakkaukseen
kiinnitetyssé tai pakkaukseen painetussa etiketissé niin, ettd se tuhoutuu pakkausta avattaessa.
Tama ei kuitenkaan ole tarpeen, jos avaaminen tuhoaa pakkauksen. Jos kddre suojaa tuotetta

yhtd hyvin kuin pakkaus, merkki voidaan kiinnittdd kéédreeseen.

Kuljetussiilioissé tai suurissa pakkauksissa olevien eldinperdisten tuotteiden, jotka on
tarkoitettu muussa laitoksessa myohemmin késiteltdviksi, jalostettaviksi, kéaarittdviksi tai

pakattaviksi, merkki voi olla sdilion tai pakkauksen ulkopinnalla.

Kuljetettaessa nestemadisid, rakeisia tai jauhemaisia eldinperdisid tuotteita irtolastina ja
kalastustuotteita irtolastina tunnistusmerkkié ei tarvita, jos saateasiakirjat sisiltivit 6, 7 ja

tarvittaessa 8 kohdassa tarkoitetut tiedot.

Kun eldinperiiset tuotteet ovat lopulliselle kuluttajalle suoraan toimitettavaksi tarkoitetussa

pakkauksessa, merkin merkitseminen ainoastaan pakkauksen ulkopuolelle riittaa.



Jos merkki on suoraan eldinperdisessd tuotteessa, kdytettyjen vérien on oltava elintarvikkeiden

vériaineita koskevien yhteison sddntdjen mukaisesti sallittuja.

II JAKSO: HACCP-PERIAATTEISIIN PERUSTUVIEN
MENETTELYJEN TAVOITTEET

Teurastamoja hoitavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettid heiddn asetuksen
(EY) N:0.../2004" 5 artiklan yleisten vaatimusten mukaisesti toteuttamansa toimenpiteet
tdyttdvat vaara-analyysissa tarpeellisiksi katsotut vaatimukset ja 2 kohdassa mainitut

erityisvaatimukset.

Menettelyjen on taattava se, ettd jokainen teurastamoihin hyviksytty eldin tai tarvittaessa

eldinerd tayttdd seuraavat edellytykset:

a)  se on asianmukaisesti tunnistettu,

b)  sen mukana on III jaksossa tarkoitetut eldinten alkuperitilalta saadut asiaankuuluvat

tiedot,
c) seei tule tilalta tai alueelta, jolta eldinten kuljettaminen on kielletty tai jolla on muita
rajoituksia eldinten terveyttd tai kansanterveyttd koskevista syistd, paitsi jos

toimivaltainen viranomainen sallii sen,

d) seon puhdas,

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



e) se on elintarvikealan toimijan arvion mukaisesti terve, ja

f)  se on voinniltaan tyydyttdvéssd kunnossa saapuessaan teurastamoon.

3. Jos elintarvikealan toimija ei pysty tiyttdméén jotain 2 kohdassa lueteltua vaatimusta, hénen

on ilmoitettava siitd virkaeldinldékérille ja toteutettava aiheelliset toimenpiteet.

III JAKSO: ELINTARVIKEKETJUA KOSKEVAT TIEDOT

Teurastamoja hoitavien elintarvikealan toimijoiden on tarvittaessa pyydettévi, vastaanotettava ja
tarkastettava téssé jaksossa tarkoitetut elintarvikeketjua koskevat tiedot kaikkien teurastamoon
lahetettyjen tai ldhetettdviksi aiottujen eldinten osalta lukuun ottamatta luonnonvaraista riistaa, ja

toimittava niiden mukaisesti.

1.  Teurastamotoiminnan harjoittajat eivét saa hyviksyé eldimié teurastamoihin ennen kuin ne
ovat pyytineet ja niille on toimitettu alkuperitilalla pidettyyn kirjanpitoon siséltyvat
asiaankuuluvat elintarvikkeiden turvallisuutta koskevat asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaiset

tiedot.

2. Teurastamotoiminnan harjoittajille on toimitettava ndma tiedot vihintdén 24 tuntia ennen

eldinten saapumista teurastamoon lukuun ottamatta 7 kohdassa mainittuja tapauksia.

3. Edelld 1 kohdassa tarkoitettujen asiaankuuluvien elintarvikkeiden turvallisuutta koskevien

tietojen on katettava seuraavat seikat:

a) tilanne eldinten alkuperitilalla tai alueen eldinten terveystilanne,

b) eldinten terveydentila,

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



g)

h)

eldinladkkeet tai muut eldimille asiaankuuluvalla ajanjaksolla annetut hoidot aina kun

varoaika on muu kuin nolla seki hoitojen paivimaérit ja varoajat,

sellaisten tautien esiintyminen, jotka voivat vaikuttaa lihan turvallisuuteen,

eldimiltd otettujen ndytteiden tai muiden lihan turvallisuuteen mahdollisesti vaikuttavien
sairauksien diagnosoimiseksi otettujen néytteiden analyysien tulokset, jos niilld on
merkitystd kansanterveyden suojelun kannalta, zoonoosien ja jaédmien seurannan ja
valvonnan yhteydessi otetut ndytteet mukaan luettuina,

asiaankuuluvat tiedot aiempien ante mortem- ja post mortem -tarkastusten tuloksista
samalta alkuperitilalta perdisin olevien eldinten osalta mukaan lukien erityisesti
virkaeldinlddkarin antamat tiedot,

tuotantoa koskevat tiedot, kun niistd voi kdyd4 ilmi taudin esiintyminen, ja

alkuperitilan toimijan tavanomaisesti kdyttdmén yksityisen eldinlddkérin nimi ja osoite.



a)  Teurastamotoiminnan harjoittajille ei kuitenkaan tarvitse toimittaa seuraavia tietoja:

i)  edelld 3 kohdan a, b, fja h alakohdassa tarkoitettuja tietoja, jos ne ovat jo
teurastamotoiminnan harjoittajan tiedossa (esimerkiksi jonkin pysyvén jérjestelyn

tai laadunvarmistusjérjestelmén kautta), tai

ii)  edelld 3 kohdan a, b, fja g alakohdassa tarkoitettuja tietoja, jos tuottaja ilmoittaa,

ettd asiaankuuluvia ilmoitettavia tietoja ei ole.

b)  Tietojen ei tarvitse olla sanatarkka ote eldinten alkuperitilan kirjanpidosta. Ne voidaan
toimittaa sdhkoisend tietojenvaihtona tai tuottajan allekirjoittamalla yhdenmukaisella

ilmoituslomakkeella.

Elintarvikealan toimijoiden, jotka ovat pédttdneet pddstdd eldimet teurastamoihin arvioituaan
asiaankuuluvat elintarvikeketjua koskevat tiedot, on asetettava tiedot virkaeldinladkéarin
saataville viipymattd ja vihintdan 24 tuntia ennen eldimen tai eldinerdn saapumista lukuun
ottamatta 7 kohdassa mainittuja tapauksia. Eldintarvikealan toimijan on ilmoitettava
virkaeldinlaakérille kaikista sellaisista tiedoista, jotka antavat aiheen epiilld kyseisen eldimen

terveydentilaa ennen ante mortem -tarkastusta.

Jos eldin tulee teurastamoon ilman elintarvikeketjua koskevia tietoja, teurastamotoiminnan
harjoittajan on ilmoitettava tdstd viipymaéttd virkaeldinldékarille. Eldinté ei saa teurastaa ennen

kuin virkaeldinldadkéri antaa sithen luvan.



Elintarvikeketjua koskevat tiedot voidaan toimivaltaisen viranomaisen luvalla toimittaa

teurastamoon eldimen mukana eikd vdhintddn 24 tuntia aiemmin, kun kyseessé ovat:

a) siat, siipikarja tai tarhattu riista, joille on tehty ante mortem -tarkastus alkuperitilalla,
jos eldinten mukana toimitettavasta eldinldédkérin allekirjoittamasta todistuksesta kiy
ilmi, ettd eldinlddkéri on tutkinut eldimet tilalla ja todennut ne terveiksi;

b)  kotieldimind pidettivéit kavioeldimet;

c) eldimet, joille on tehty hététeurastus, jos eldinten mukana toimitetaan eldinlédékérin

allekirjoittama lausunto ante mortem -tarkastuksen myonteisesté tuloksesta, ja
d) elédimet, joita ei ole ldhetetty suoraan alkuperétilalta teurastamoon.
Teurastamotoiminnan harjoittajien on arvioitava asiaankuuluvat tiedot. Jos ne hyviksyvét

eldimet teurastettaviksi, niiden on annettava virkaeldinladkarille a ja ¢ alakohdassa mainitut

asiakirjat. Eldimid ei saa teurastaa tai kasitelld ennen kuin virkaeldinla&kari antaa sithen luvan.



Elintarvikealan toimijoiden on tarkastettava kotieldimina pidettdvien kavioeldinten
mukana toimitetut passit sen varmistamiseksi, ettd eldin on tarkoitettu teurastettavaksi
ihmisravinnoksi. Jos ne hyvéksyvit eldimen teurastettavaksi, niiden on toimitettava

passi virkaeldinlddkarille.




LITE IIT

ERITYISVAATIMUKSET

1 JAKSO: KOTIELAIMINA PIDETTYJEN SORKKA- JA KAVIOELAINTEN LIHA

I LUKU: ELAVIEN ELAINTEN KULJETUS TEURASTAMOON

Eldvid eldimii teurastamoihin kuljettavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien

vaatimusten noudattaminen.

1. Eldimii on késiteltdvi varovasti kokoamisen ja kuljetuksen aikana, eika niille saa aiheutua

tarpeetonta karsimysta.

2. FEldimii, joissa on taudinoireita tai jotka ovat perdisin karjoista, joiden tiedetdén olevan
kansanterveyden kannalta merkittdvien taudinaiheuttajien saastuttamia, saadaan kuljettaa

teurastamoon ainoastaan, jos toimivaltainen viranomainen sen sallii.

I LUKU: TEURASTAMOJA KOSKEVAT EDELLYTYKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kotieldimina pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten
teurastukseen kiytettivit teurastamot vastaavat rakennustavaltaan, tilojensa sijoittelulta ja

laitteistoltaan seuraavia vaatimuksia.

1. a) Teurastamoissa on oltava asianmukaiset ja hygieeniset eldinsuojat tai ilmaston niin
salliessa, odotuskarsinat, jotka on helppo puhdistaa ja desinfioida. Néiden tilojen on
oltava varustettu siten, ettd eldimid voidaan juottaa ja tarvittaessa syottéa. Jiteveden

viemdardinti ei saa vaarantaa elintarvikkeiden turvallisuutta.



b)  Teurastamoissa on my0s oltava sairaita tai sairaiksi epdiltyja eldimid varten sellaiset
erilliset lukittavat tilat tai ilmaston salliessa sellaiset karsinat, joissa on erillinen
viemdarointi ja jotka sijaitsevat siten, ettd tartunnat muihin eldimiin viltetdn, ellei
toimivaltainen viranomainen katso tillaisia tiloja tarpeettomiksi.

c¢)  Navettatilojen koolla on varmistettava eldinten hyvinvointia koskevien vaatimusten
noudattaminen. Niiden sijoittelun on oltava sellainen, ettd se helpottaa ante mortem
-tarkastusten tekemistd, mukaan lukien eldinten tai eldinryhmien tunnistaminen.

Lihan saastumisen vilttdmiseksi teurastamoissa

a)  on oltava riittivd maéira toteutettaviin toimiin soveltuvia huoneita;

b)  on oltava erilliset tilat mahojen ja suolien tyhjentdmisté ja puhdistamista varten, ellei
toimivaltainen viranomainen tapauskohtaisesti salli ndiden toimien eriaikaista
suorittamista tietyssé teurastamossa;

¢c) on varmistettava, ettd seuraavat toimet suoritetaan eri tiloissa tai eri aikoina;

1)  tainnutus ja verenlasku
ii)  sikoja teurastettaessa kalttaus, karvanpoisto, kaavinta ja poltto

iii)  sisdelinten poisto ja jatkokdsittely

iv)  puhdistettujen suolien ja mahojen kisittely



v)  muiden eldimen osien valmistelu ja puhdistus, erityisesti nyljettyjen padiden

kasittely, ellei se tapahdu teurastuslinjalla

vi) muiden eldimen osien pakkaaminen ja

vii) lihan ladhettdminen;

d) on oltava laitteistot, joiden avulla voidaan varmistaa, ettei liha ole kosketuksissa

lattioihin, seiniin tai laitteisiin; ja

e) on oltava teurastuslinjat (jos niitd kiytetddn), jotka on suunniteltu siten, etti
teurastuskésittely etenee jatkuvasti ja véltetdén ristikontaminaatio teurastuslinjan eri
osien vililld. Jos samoissa tiloissa toimii useampi kuin yksi teurastuslinja, linjat on

erotettava toisistaan riittavasti ristikontaminaation valttamiseksi.

Teurastamoissa on oltava joko mahdollisuus desinfioida vilineet kuumalla vedell4, jonka

lampdtila on vahintddn 82°C, tai jokin vaihtoehtoinen jirjestelma, jolla on vastaava vaikutus.

Suojaamatonta lihaa késittelevan henkilokunnan kéyttdmien késienpesulaitteiden hanojen on

oltava niin suunniteltu, ettd estetddn saastumisen levidminen.

Teurastamoissa on oltava lukittavat tilat jalkitarkastukseen otetun lihan kylmévarastointia
varten ja erilliset lukittavat tilat ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todetun lihan varastointia

varten.



6.  Teurastamoissa on oltava erillinen paikka asianmukaisine laitteineen karjankuljetusvilineiden
puhdistusta, pesemisté ja desinfiointia varten. Teurastamoissa ei kuitenkaan tarvitse olla ndita
paikkoja ja vélineitd, jos toimivaltainen viranomainen sen sallii ja 1dhist6114 on muita
virallisesti hyvéksyttyja paikkoja ja vélineita.

7.  Teurastamoissa on oltava lukittavat tilat, jotka on varattu sairaiden tai sairaiksi epéiltyjen
eldinten teurastukseen. TAma ei ole tarpeen, jos teurastus tapahtuu muissa toimivaltaisen

viranomaisen tdhén tarkoitukseen varaamissa tiloissa tai tavanomaisen teurastuksen lopussa.

8.  Jos lanta tai ruoansulatuskanavan sisilt6 varastoidaan teurastamoissa, niissi on oltava

erityinen alue tai paikka tété tarkoitusta varten.

9.  Teurastamoissa on oltava asianmukaisesti varustettu lukittava tila tai tarvittaessa huone, joka

on varattu yksinomaan eldinladkarin kayttoon.

I LUKU: LEIKKAAMOJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kotieldimind pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten

lihaa késittelevit leikkaamot tayttavit seuraavat vaatimukset:

1.  Leikkaamot on rakennettu siten, etti lihan saastumiselta véltytdédn erityisesti:

a)  takaamalla tuotantovaiheiden jatkuva eteneminen tai

b)  varmistamalla eri tuotantoerien erottelu.



2. Leikkaamoissa on oltava erilliset varastotilat pakatulle ja suojaamattomalle lihalle, paitsi jos
niitd varastoidaan eri aikoina tai siten, ettd pakkausmateriaali ja varastointitapa eivét voi

aiheuttaa lihan saastumista.

3. Leikkaamoissa on oltava siten varustetut leikkaamotilat, ettd varmistetaan V luvussa

sdddettyjen vaatimusten noudattaminen.

4.  Leikkaamoissa on oltava suojaamatonta lihaa kisittelevan henkilokunnan kayttod varten

késienpesulaitteet, joiden hanat on suunniteltu niin, etti estetddn saastumisen levidminen.

5. Leikkaamoissa on oltava mahdollisuus desinfioida vélineet kuumalla vedell4, jonka lampdétila

on véhintidn 82°C, tai jokin vaihtoehtoinen jérjestelma, jolla on vastaava vaikutus.

IV LUKU: TEURASTUSHYGIENIA

Kotieldimind pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten teurastustoimintaa harjoittavien elintarvikealan

toimijoiden on varmistettava seuraavien vaatimusten tiyttyminen.

1. Kun eldimet on tuotu teurastamoon, niiden teurastamista ei saa viivyttda tarpeettomasti.
Silloin kun se on eldinten hyvinvointia koskevista syisté tarpeen, eldimille on annettava

lepoaikaa ennen teurastusta.

2. a)  Muiden kuin b ja c alakohdassa tarkoitettujen eldinten lihaa ei saa kayttda

ihmisravinnoksi, mikéli eldimet ovat kuolleet muutoin kuin teurastamossa teurastamalla.



b)

Teurastustiloihin saa tuoda vain eldvii teurastettaviksi tarkoitettuja eldimia, lukuun

ottamatta:

1) eldimid, jotka on hétéiteurastettu teurastamon ulkopuolella VI luvun mukaisesti,

ii)  III jakson mukaisesti tuotantopaikassa teurastettuja eldimii, ja

iii) luonnonvaraista riistaa IV jakson II luvun mukaisesti.

Sellaisten eldinten lihaa, jotka teurastetaan teurastamossa sattuneen onnettomuuden

seurauksena, saa kdyttdd ihmisravinnoksi, mikéli eldimessa ei tarkastuksen yhteydessi

ole todettu muita vakavia vaurioita kuin onnettomuudesta aitheutuneet vauriot.

Teurastettaviksi ldhetetyt eldimet tai tapauksen mukaan jokainen eldinerd on merkittdv siten,

ettd niiden alkuperé voidaan jdljittaa.

Eldinten on oltava puhtaita.

Teurastamotoiminnan harjoittajien on noudatettava toimivaltaisen viranomaisen asetuksen

(EY) N:o .../2004" mukaisesti nimeimin eldinlikirin ohjeita sen varmistamiseksi, etti

kunkin teurastettavan eldimen ante mortem -tarkastus tehddin soveltuvissa olosuhteissa.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



Teurastushalliin tuodut eldimet on teurastettava ilman tarpeetonta viivytysta.

Tainnutus, verenlasku, nylkeminen, siséelinten poistaminen ja muu késittely on tehtdvé ilman

tarpeetonta viivytystd ja vélttden lihan saastumista. Erityisesti:

a)

b)

d)

henkitorven ja ruokatorven on sdilyttdvé ehjind verenlaskun ajan, uskonnollisen tavan

mukaan tapahtuvaa teurastusta lukuun ottamatta,

poistettaessa nahkoja ja vuotia:

1) on estettdvd nahan ulkopinnan ja ruhon vélinen kosketus,

ii)  toimijat tai laitteet, jotka ovat kosketuksissa nahkojen ja vuotien ulkopinnan

kanssa, eivit saa koskea lihaan,
on toteutettava toimenpiteitd, joilla estetdén ruoansulatuskanavan siséllon valuminen
sisdelinten poistamisen aikana ja sen jilkeen sekd varmistetaan sisdelinten poistaminen

mahdollisimman pian tainnutuksen jilkeen, ja

utareiden poistaminen ei saa aiheuttaa sitd, ettd maito tai ternimaito saastuttaa ruhon.



10.

11.

12.

13.

Ruho ja muut ihmisten ravinnoksi tarkoitetut ruhon osat on nyljettdvd kokonaan sikoja,
lampaiden ja vuohien péétd sekd vasikoiden paiti ja sorkkia lukuun ottamatta. Pait ja sorkat

on kisiteltdva niin, ettd muun lihan saastumiselta véltytién.

Jos sikoja ei nyljetd, niiden karvat on poistettava vélittomasti. Kalttausvedestd aiheutuvan
saastumisriskin on oltava mahdollisimman pieni. Kalttauksessa voidaan kéyttda vain
hyviéksyttyja lisdaineita. Siat on huuhdeltava juomakelpoisella vedelld ldpikotaisin kalttauksen

jélkeen.

Ruhoissa ei saa olla ndkyvéa ulostekontaminaatiota. Kaikki ndkyvé saastuminen on
poistettava viipymattd viimeistelemélld tai vaikutukseltaan vastaavalla vaihtoehtoisella
tavalla.

Ruhot ja muut eldimen osat eivét saa olla kosketuksissa lattioihin, seiniin tai tyotasoihin.
Teurastamotoiminnan harjoittajien on noudatettava toimivaltaisen viranomaisen ohjeita sen
varmistamiseksi, ettd kaikkien teurastettujen eldinten post mortem -tarkastus tehddan

soveltuvissa olosuhteissa asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaisesti.

Siihen asti kun post mortem -tarkastus on suoritettu loppuun, on tarkastuksen kohteena olevan

teurastetun eldimen osat:

a)  pystyttiva tunnistamaan tiettyyn ruhoon kuuluviksi, ja

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



14.

15.

16.

b)  pidettiva erillddn kaikista muista ruhoista, muista eldimen osista tai sisdelimistd mukaan

lukien osat, joille on jo suoritettu post mortem -tarkastus.

Jos siittimessa ei ole tautien aiheuttamia muutoksia, se voidaan kuitenkin havittaa valittomasti.

Molemmista munuaisista on poistettava niitd ympérdiva rasvakudos. Naudoilta, sioilta ja

kavioeldimilti on poistettava my0s munuaisia ympéroiva kapseli.

Jos useiden eldinten veri tai muut eldimen osat kerdtdén samaan astiaan ennen post mortem
-tarkastuksen loppuun saattamista, koko sdilion sisdltd on luokiteltava ihmisravinnoksi
kelpaamattomaksi, jos yhden kyseessa olevan eldimen ruho todetaan ihmisravinnoksi

kelpaamattomaksi.

Post mortem -tarkastuksen jilkeen

a)  nautaeldinten ja kavioeldinten risat on poistettava hygieenisesti,

b)  ihmisravinnoksi kelpaamattomat osat on poistettava mahdollisimman pian laitoksen

puhtaalta alueelta,

c) elintarvikkeeksi kelpaamattomana erotettu tai sellaiseksi luokiteltu liha ja sydtavéksi
kelpaamattomat sivutuotteet eivit saa olla kosketuksissa elintarvikkeeksi kelpaavaksi

luokitellun lihan kanssa, ja



17.

18.

19.

20.

d) ruhossa jdljelld olevat sisdelimet tai sisdelinten osat, munuaisia lukuun ottamatta ja ellei
toimivaltaiselta viranomaiselta saada lupaa toimia toisin, on poistettava kokonaan ja

mahdollisimman nopeasti.

Teurastuksen ja post mortem -tarkastuksen pédtyttyé liha on varastoitava tdmén jakson VII

luvussa sééddettyjen vaatimusten mukaisesti.

Edelleen késiteltdaviksi tarkoitetut

a)  mahat on kaltattava tai puhdistettava,

b)  suolet on tyhjennettidvé ja puhdistettava ja

c)  pait ja sorkat on nyljettdva tai kaltattava ja karvattava.

Laitoksen, joka on hyvéksytty eri eldinlajien teurastamista varten tai tarhatun ja
luonnonvaraisen riistan ruhojen kasittelyé varten, on toimittava ristikontaminaation
estimiseksi kisittelemalla eri elédinlajit joko eri aikaan tai eri tiloissa. Kéytettdvissd on oltava
erilliset tilat tilalla teurastetun tarhatun riistan ja luonnonvaraisen riistan nylkeméttomien

ruhojen vastaanottoon ja sdilytykseen.

Mikéli teurastamossa ei ole lukittavia, sairaiden tai sairaiksi epéiltyjen eldinten teurastukseen
tarkoitettuja tiloja, tillaisten eldinten teurastukseen kdytetyt tilat on puhdistettava, pestdva ja
desinfioitava virallisessa valvonnassa ennen muiden eldinten teurastuksen aloittamista

uudelleen.



V LUKU: HYGIENIA LEIKKAAMISEN JA LUIDEN POISTAMISEN AIKANA

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kotieldimina pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten

lihan leikkaaminen ja luiden poistaminen suoritetaan seuraavia vaatimuksia noudattaen.

1.  Kotieldimind pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten ruhot voidaan leikata teurastamoissa
puoliruhoiksi tai neljanneksiksi ja puoliruhot enintdin kolmeen tukkuosaan. Muu

leikkaaminen ja luiden poistaminen on tehtdvé leikkaamossa.

2. Lihan késittely on jarjestettéva siten, ettd saastuminen estetdéin tai minimoidaan. Tétéd varten

elintarvikealan toimijoiden on huolehdittava erityisesti siité, etta:

a) leikattavaksi tarkoitettu liha tuodaan tyétiloihin vidhitellen sitd mukaa kuin sité

késitelldan,

b) leikkaamisen, luiden poistamisen, viimeistelyn, viipaloinnin, kuutioinnin, kiérimisen ja
pakkaamisen aikana lihan lampdétilan on oltava muiden eldimen osien osalta enintdan
3°C ja muun lihan osalta 7°C, miké on varmistettava enintdan 12°C-asteen

huonelampétilalla tai vaikutukseltaan vastaavalla vaihtoehtoisella jarjestelmélld, ja

c) tiloissa, jotka on hyvéksytty eri eldinlajien lihan leikkaamista varten, on toimittava
ristikontaminaation estimiseksi késittelemélla tarvittaessa eri lajit joko eri aikaan tai eri

tiloissa.

3. Luiden poistaminen ja leikkaaminen voidaan kuitenkin suorittaa ennen 2 kohdan

b alakohdassa tarkoitetun lampdtilan saavuttamista VII luvun 3 kohdan mukaisesti.



Luiden poistaminen ja leikkaaminen voidaan suorittaa ennen 2 kohdan b alakohdassa
tarkoitetun lampdtilan saavuttamista myos, kun leikkaamo sijaitsee teurastustilojen
yhteydessa. Tdssd tapauksessa liha on siirrettidva leikkaamoon joko suoraan teurastustiloista
tai jadhdytystilassa odottamisen jilkeen. Vilittomasti leikkaamisen ja tapauksen mukaan

pakkaamisen jilkeen liha on jadhdytettidva 2 kohdan b alakohdassa tarkoitettuun ldmpdétilaan.

VI LUKU: HATATEURASTUS TEURASTAMON ULKOPUOLELLA

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd sellaisten kotieldimind pidettyjen sorkka- ja

kavioeldinten lihaa, joille on tehty hétdteurastus teurastamon ulkopuolella, voidaan kayttéa

thmisravinnoksi vain, jos kaikki seuraavat vaatimukset tayttyvit.

1.

Muutoin terveen eldimen on tdytynyt joutua onnettomuuteen, jonka vuoksi sité ei eldimen

hyvinvointiin liittyvisti syisti ole kuljetettu teurastamoon.

Eldinladkarin on tehtdva eldimelle ante mortem -tarkastus.

Teurastettu eldin, josta on laskettu veri, on kuljetettava teurastamoon hygieenisesti ja ilman
tarpeetonta viivytystd. Maha ja suolet voidaan poistaa paikalla eldinlddkarin valvonnassa,
mutta muu késittely ei ole sallittua. Poistetut suolet on kuljetettava teurastetun eldimen

mukana teurastamoon ja merkittdva kuuluvaksi kyseiselle eldimelle.

Jos teurastuksen ja teurastamoon saapumisen vélilld on kulunut yli kaksi tuntia, eldin on

jaahdytettdva. Aktiivinen jdéhdytys ei ole vilttimitontd, jos ilmasto-olosuhteet tdmén sallivat.



Teurastetun eldimen mukana on oltava teurastamoon kuljetettaessa eldimen kasvattaneen
elintarvikealan toimijan ilmoitus, josta kdyvét ilmi eldimen tunnistetiedot seka eldinldakkeet

tai muut eldimelle annetut hoidot, hoidon pdivimaérit ja varoajat.

Teurastamoon kuljetettaessa teurastetun eldimen mukana on oltava eldinlaékarin antama
ilmoitus, josta ilmenee ante mortem -tarkastuksen hyvéksyttava lopputulos, hététeurastuksen

pdivamaiira, ajankohta ja syy seké eldinlddkarin mahdollisesti antaman hoidon luonne.

Teurastetun eldimen on oltava elintarvikkeeksi kelpaava asetuksen (EY) N:o.../2004"
mukaisesti teurastamossa suoritetun post mortem -tarkastuksen, mukaan lukien

hititeurastustapauksissa vaadittujen mahdollisten lisitarkastuksen, perusteella.

Elintarvikealan toimijan on noudatettava kaikkia ohjeita, jotka virkaeldinlddkari mahdollisesti

antaa post mortem -tarkastuksen jélkeen lihan kéyttdmisesta.

Elintarvikealan toimijat eivét saa saattaa markkinoille hétéiteurastettujen eldinten lihaa, ellei
eldimelld ole erityisté terveysmerkkii, jota ei voi erehtyi pitiméén asetuksen (EY) N:o
.../2004* mukaisena terveysmerkkiné eikd tdmén asetuksen liitteessd II olevan I jakson
mukaisena tunnistusmerkkiné. Téllaista lihaa voi saattaa markkinoille ainoastaan siiné

jisenvaltiossa, jossa teurastus tapahtuu, ja kansallisen lainsddddannon mukaisesti.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



VII LUKU: VARASTOINTI JA KULJETUS

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kotieldimina pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten

lihan leikkaaminen ja kuljetus suoritetaan seuraavia vaatimuksia noudattaen.

1. a)

b)

Jollei muissa erityissddnnoksissé toisin sdddetd, post mortem -tarkastuksen jilkeen on
suoritettava vilittomaésti jadhdyttdminen teurastamossa siten, etti liha on lipikotaisin
lampdtilaltaan enintddn 3°C eldimen muiden osien osalta ja 7°C muun lihan osalta
sellaisen jadhtymiskéyrin mukaisesti, jolla varmistetaan l&dmpdétilan jatkuva asteittainen
lasku. Liha voidaan kuitenkin leikata ja luut poistaa jadhdyttamisen aikana V luvun

4 kohdan mukaisesti.

Ilmanvaihdon on jéddhdyttdmisen aikana oltava riittdvi, jotta lihan pinnalle ei tiivisty

vetta.

2. Lihan on saavutettava 1 kohdassa mairitelty lampétila, ja sen on pysyttéva siind varastoinnin

aikana.

3.  Lihan on saavutettava 1 kohdassa méaéritelty lampdtila ennen kuljetusta, ja sen on pysyttava

siind kuljetuksen aikana. Kuljetus voi kuitenkin tapahtua myds toimivaltaisen viranomaisen

luvalla erityistuotteiden tuotantoa varten silld edellytykselld, etté:

a)

b)

téllainen kuljetus suoritetaan toimivaltaisen viranomaisen laitoksesta toiseen tapahtuvaa

kuljetusta varten vahvistamien vaatimusten mukaisesti, ja

liha viedéén vélittomasti pois teurastamosta tai teurastustilojen yhteydessi sijaitsevasta

leikkaamosta ja kuljetus kestéé enintéédn kaksi tuntia.



Pakastettavaksi tarkoitettu liha on pakastettava ilman tarpeetonta viivytysti, huomioon ottaen

tarvittaessa pakastamista edeltidva vakioitumisaika.
Suojaamaton liha on varastoitava ja kuljetettava erilldén pakatusta lihasta, paitsi jos se

varastoidaan tai kuljetetaan eri aikoina tai siten, ettd pakkausmateriaali ja varastointi- tai

kuljetustapa eivét voi aiheuttaa lihan saastumista.

11 JAKSO: SIIPIKARJANLIHA JA JANISELAINTEN LIHA

I LUKU: ELAVIEN ELAINTEN KULJETUS TEURASTAMOON

Eldvié eldimii teurastamoon kuljettavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien

vaatimusten noudattaminen.

1.

Eldimid on késiteltdvi varovasti kokoamisen ja kuljetuksen aikana, eiké niille saa aiheutua

tarpeetonta kérsimysta.

Eldimid, joissa on taudinoireita tai jotka ovat perdisin karjoista, joiden tiedetddn olevan
kansanterveyden kannalta merkittdvien taudinaiheuttajien saastuttamia, saadaan kuljettaa

teurastamoon ainoastaan, jos toimivaltainen viranomainen sen sallii.

Eldinten teurastamoon ja mahdollisesti yksikoihin kuljetukseen kéytettdvien
kuljetuslaatikoiden on oltava valmistettu ruostumattomasta materiaalista, ja ne on oltava
helppo puhdistaa ja desinfioida. Eldvien eldinten kokoamiseen ja kuljetukseen kéytettavét
kaikki laitteet on puhdistettava, pestdvi ja desinfioitava vilittomaésti tyhjennyksen jdlkeen ja

tarvittaessa ennen seuraavaa kayttoa.



II LUKU: TEURASTAMOJA KOSKEVAT VAATIMUKSET
Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etté siipikarjan tai jdniseldinten teurastukseen
kaytettavit teurastamot vastaavat rakennustavaltaan, tilojensa sijoittelulta ja laitteistoltaan seuraavia

vaatimuksia.

1.  Teurastamoissa on oltava huone tai katettu tila eldinten vastaanottamista ja teurastusta

edeltdvaa tarkastusta varten.

2. Lihan saastumisen véalttimiseksi teurastamoissa:

a)  on oltava riittivd midra toimintoihin soveltuvia huoneita;

b)  on oltava erillinen huone siséelinten poistamista ja eldinten jatkokésittelyé varten,

mukaan lukien mausteiden lisidminen kokonaisiin siipikarjan ruhoihin, jollei

toimivaltainen viranomainen ole antanut lupaa néiden toimien suorittamiseen eri aikoina

tapauskohtaisesti tietyssé teurastamossa;

c) on varmistettava, ettd seuraavat toiminnot suoritetaan eri tiloissa ja eri aikoina;

i) tainnutus ja verenlasku,

ii)  kyniminen tai nylkeminen ja mahdollinen kalttaus ja

iii)  lihan lahettdminen;



d) on oltava laitteistot, joiden avulla voidaan varmistaa, ettei liha ole kosketuksissa

lattioihin, seiniin tai laitteisiin; ja

e) on oltava teurastuslinjat (jos niitd kdytetddn), jotka on suunniteltu siten, etti
teurastuskaésittely etenee jatkuvasti ja véltetdén ristikontaminaatio teurastuslinjan eri
osien vililld. Jos samoissa tiloissa toimii useampi kuin yksi teurastuslinja, linjat on

erotettava toisistaan riittdvasti ristikontaminaation valttimiseksi.

Teurastamoissa on oltava joko mahdollisuus desinfioida vilineet kuumalla vedell4, jonka

lampdtila on véhintddn 82°C, tai jokin vaihtoehtoinen jirjestelmé, jolla on vastaava vaikutus.

Suojaamatonta lihaa késittelevan henkilokunnan kéyttdmien késienpesulaitteiden hanojen on

oltava niin suunniteltu, ettd estetdan saastumisen levidminen.
Teurastamoissa on oltava lukittavat tilat jalkitarkastukseen otetun lihan kylmévarastointia
varten ja erilliset lukittavat tilat elintarvikkeeksi kelpaamattomaksi todetun lihan varastointia

varten.

Teurastamoissa on oltava erillinen paikka asianmukaisine laitteineen seuraavien laitteiden

puhdistusta, pesemisti ja desinfiointia varten:

a)  kuljetusvilineisto, esimerkiksi kuljetuslaatikot, ja

b)  kuljetusvilineet.

Niama paikat ja vélineet eivét ole pakollisia b alakohdan osalta, jos 14hist6lld on muita

virallisesti hyvéksyttyja paikkoja ja vélineité.



7.  Teurastamoissa on oltava asianmukaisesti varustettu lukittava tila tai tarvittaessa huone, joka

on varattu yksinomaan eldinladkarin kayttoon.

III LUKU: LEIKKAAMOJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1. Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd siipikarjan tai jdniseldinten lihaa

kisittelevit leikkaamot tiyttivit seuraavat vaatimukset.

a)

b)

d)

Leikkaamot on rakennettu siten, ettd lihan saastumiselta valtytdén erityisesti:

1)  takaamalla toimien jatkuva eteneminen tai

i)  varmistamalla eri tuotantoerien erottelu.

Leikkaamoissa on oltava erilliset varastotilat pakatulle ja suojaamattomalle lihalle,

paitsi jos niitd varastoidaan eri aikoina tai siten, ettd pakkausmateriaali ja varastointitapa

eivit voi aiheuttaa lthan saastumista.

Leikkaamoissa on oltava siten varustetut leikkaamohuoneet, ettd V luvussa sdddettyjen

vaatimusten noudattaminen varmistetaan.

Suojaamatonta lihaa késittelevdn henkilokunnan kdyttdmien kdsienpesulaitteiden

hanojen pitdi olla siten suunniteltu, ettd estetddn saastumisen levidminen.

Leikkaamoissa on oltava mahdollisuus desinfioida vilineet kuumalla vedelld, jonka
lampdtila on vahintddn 82°C, tai jokin vaihtoehtoinen jarjestelmad, jolla on vastaava

vaikutus.



2. Jos seuraavia toimenpiteitd tehddén leikkaamossa,

a)  sellaisen siipikarjan rasvaisen maksan ("foie gras") tuotantoa varten kasvatettujen
hanhien ja ankkojen sisdelinten poistaminen, joiden tainnutus, verenlasku ja kyniminen

on tehty lihotustilalla, tai

b) siipikarjan, jonka sisdelinten poistamista on lykétty, sisdelinten poistaminen,

elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etté titi tarkoitusta varten on erilliset tilat.

IV LUKU: TEURASTUSHYGIENIA

Siipikarjan tai janiseldinten teurastustoimintaa harjoittavien elintarvikealan toimijoiden on

varmistettava seuraavien vaatimusten tdyttyminen.

1. a)  Muiden kuin b alakohdassa tarkoitettujen eldinten lihaa ei saa kdyttda ihmisravinnoksi,

mikéli eldimet ovat kuolleet muuten kuin teurastamossa teurastamalla.

b)  Teurastustiloihin saa tuoda vain eléviid teurastettaviksi tarkoitettuja eldimid, lukuun

ottamatta:

i)  siipikarjaa, jonka sisdelinten poistamista on lykitty, ja siipikarjan rasvaisen
maksan ("foie gras") tuotantoa varten kasvatettuja hanhia ja ankkoja seka lintuja,
joita ei pidetd kotieldimiin kuuluvina mutta joita tarhataan kotieldimin4, jos ne on

VI luvun mukaisesti teurastettu tilalla.



ii) Il jakson mukaisesti tuotantopaikassa teurastettua tarhattua riistaa, ja

iii)  luonnonvaraista pienriistaa I'V jakson III luvun mukaisesti .

Teurastamotoiminnan harjoittajien on noudatettava toimivaltaisen viranomaisen ohjeita sen

varmistamiseksi, ettd ante mortem -tarkastus tehddan soveltuvissa olosuhteissa.

Silloin, kun laitokset on hyvéksytty eri eldinlajien teurastamista varten tai tarhattujen
siledlastaisten lintujen ja luonnonvaraisen pienriistan kisittelya varten, on toimittava
ristikontaminaation estdmiseksi siten, ettd eri lajit késitellddn joko eri aikaan tai eri tiloissa.
Tilalla teurastettujen siledlastaisten lintujen ruhojen ja luonnonvaraisen pienriistan ruhojen

vastaanottoon ja séilytykseen on oltava erilliset tilat.

Teurastamotilaan tuodut eldimet on teurastettava ilman tarpeetonta viivytysta.

Tainnutus, verenlasku, nylkeminen tai kyniminen, sisdelinten poistaminen ja muu késittely on
tehtdva ilman tarpeetonta viivytystd siten, ettd véltetddn lihan saastuminen. Erityisesti

sisdelinten poistamisen aikana on estettdva ruoansulatuskanavan siséllon valuminen.

Teurastamotoiminnan harjoittajien on noudatettava toimivaltaisen viranomaisen ohjeita sen
varmistamiseksi, ettd post mortem -tarkastus tehdéén soveltuvissa olosuhteissa varmistamalla

erityisesti, etti teurastetut eldimet voidaan tarkastaa asianmukaisesti.



Post mortem -tarkastuksen jilkeen

a)  ihmisravinnoksi kelpaamattomat osat on poistettava mahdollisimman pian laitoksen

puhtaalta alueelta,

b)  jélkitarkastukseen otettu tai ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi luokiteltu liha ja
syotaviksi kelpaamattomat sivutuotteet eivit saa olla kosketuksissa ihmisravinnoksi

kelpaavaksi luokitellun lihan kanssa, ja

¢) ruhoon jdédneet sisdelimet tai sisdelinten osat, munuaisia lukuun ottamatta, on
poistettava, jos mahdollista, kokonaan ja mahdollisimman nopeasti, ellei

toimivaltaiselta viranomaiselta saada lupaa toimia toisin.

Tarkastuksen ja sisdelinten poistamisen jilkeen teurastetut eldimet on puhdistettava ja
jadhdytettdva enintddn 4°C:n lampotilaan niin pian kuin mahdollista, paitsi jos liha leikataan

vield lampiména.

Silloin kun ruhoille tehddin vesijddhdytys, on otettava huomioon seuraavaa:

a)  ruhojen saastumisen vélttimiseksi on toteuttava kaikki tarvittavat varotoimenpiteet
ottaen huomioon sellaiset tekijét kuin ruhon paino, veden lampétila, veden virtauksen

maéré ja suunta sekd jadhdytysaika,

b) laitteisto on tyhjennettidva kokonaan, puhdistettava ja desinfioitava aina kun se on

tarpeellista ja véhintddn kerran paivassa.



10. Sairaita, sairaiksi epdiltyjd eldimid tai eldimié, jotka teurastetaan tautien torjunta- tai
valvontaohjelmien mukaisesti, ei saa teurastaa kyseisessé laitoksessa, ellei toimivaltainen
viranomainen ole sitd sallinut. Téllaisessa tapauksessa teurastuksen on tapahduttava
virallisessa valvonnassa, ja saastumisen estdmiseksi on toteutettava toimia; tilat on

puhdistettava ja desinfioitava ennen kuin niitéd kédytetddn uudelleen.

V LUKU: HYGIENIA LEIKKAAMISEN JA LUIDEN POISTAMISEN AIKANA JA NAIDEN
TOIMENPITEIDEN JALKEEN

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etté siipikarjan ja janiseldinten lihan leikkaaminen ja

luiden poistaminen suoritetaan seuraavia vaatimuksia noudattaen:

1. Lihan késittely on jarjestettdvi siten, ettd saastuminen estetéédn tai minimoidaan. TAt4 varten

elintarvikealan toimijoiden on huolehdittava erityisesti siité, etta:

a) leikattavaksi tarkoitettu liha tuodaan tyétiloihin vahitellen sitd mukaa kuin sitd

kasitelldan,

b) leikkaamisen, luiden poistamisen, viimeistelyn, viipaloinnin, kuutioinnin, kdérimisen ja
pakkaamisen aikana lihan lampdtila pidetddn enintddn 4°C:ssa pitdmailld sisdlampdétila

12°C:ssa tai kdyttdmailld vaihtoehtoista jérjestelméa, jolla on vastaava vaikutus ja

¢) silloin kun tilat on hyvéksytty eri eldinlajien lihan leikkaamista varten, on toteutettava
varotoimenpiteitd ristikontaminaation estdmiseksi toteuttamalla tarvittaessa toimet eri

lajeille joko eri aikaan tai eri tiloissa.



2. Luut voidaan kuitenkin poistaa lihasta ja leikata sitd ennen kuin sen ldmpdétila saavuttaa
1 kohdan b alakohdassa tarkoitetun lampdtilan, jos leikkaamo on samassa paikassa kuin

teurastustilat edellyttden, etté liha siirretddn joko:

a)  suoraan teurastustiloista leikkaamoon tai

b)  jadhdytystilassa odottamisen jélkeen.

3. Vilittomasti leikkaamisen ja tapauksen mukaan pakkaamisen jdlkeen liha on jdéhdytettédva

1 kohdan b alakohdassa tarkoitettuun lampdtilaan.

4.  Suojaamaton liha on varastoitava ja kuljetettava erilldén pakatusta lihasta, paitsi jos se
varastoidaan tai kuljetetaan eri aikoina tai siten, ettd pakkausmateriaali ja varastointi- tai
kuljetustapa eivét voi aiheuttaa lihan saastumista.

VI LUKU: TILALLA TAPAHTUVA TEURASTUS

Elintarvikealan toimijat voivat teurastaa [V luvun 1 kohdan b alakohdan i alakohdassa tarkoitettua

siipikarjaa tilalla ainoastaan toimivaltaisen viranomaisen luvalla ja seuraavia vaatimuksia

noudattaen.

1. Tilalla on tehtidvid sddnnollisesti eldinlddkérin tarkastus.

2. Elintarvikealan toimijan on ilmoitettava toimivaltaiselle viranomaiselle teurastuspdivé ja

-ajankohta etukiteen.



Tilalla on oltava mahdollisuus eldinten kokoamiseen, jotta linnuille voidaan tehdd ante

mortem -tarkastus.

Tilalla on oltava lintujen hygieeniseen teurastukseen ja niiden jatkokésittelyyn soveltuvat tilat.

Eldinten hyvinvointia koskevia vaatimuksia on noudatettava.

Teurastettujen lintujen mukana on teurastamoon tuotaessa oltava eldimen kasvattaneen
elintarvikealan toimijan ilmoitus, josta kdyvét ilmi eldinléddkkeet tai muut eldimelle annetut

hoidot, hoidon pdivamaarit ja varoajat seké teurastuspdivamééra ja -ajankohta.

Teurastettujen lintujen mukana on teurastamoon tuotaessa oltava virkalddkérin tai hyvéksytyn

eldinliikirin asetuksen (EY) N:o.../2004" mukaisesti antama todistus.

Siipikarjan rasvaisen maksan ("foie gras") tuotantoon tarkoitetun siipikarjan osalta linnut,
joista ei ole poistettu sisdelimid, on kuljetettava vilittomasti ja tarvittaessa jadhdytettyind
teurastamoon tai leikkaamoon. Niiden sisdelimet on poistettava 24 tunnin kuluessa

teurastuksesta toimivaltaisen viranomaisen valvonnassa.

Tuotantotilan siipikarjaa, jonka siséelinten poistamista on lykétty, voidaan pitdd korkeintaan
15 pdivén ajan enintdén 4°C:n lampdotilassa. Sen jélkeen sen sisdelimet on poistettava

teurastamossa tai leikkaamossa, joka sijaitsee samassa jésenvaltiossa kuin tuotantotila.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestdimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



[II JAKSO: TARHATUN RIISTAN LIHA

Tarhattujen sorkkajalkaisten riistanisékkdiden (hirven- ja siansukuiset eldimet) tuotantoon ja

markkinoille saattamiseen sovelletaan I jakson séénndksié, ellei toimivaltainen viranomainen

katso niiden olevan epidasianmukaisia.

Sileélastaisten lintujen lihan tuotantoon ja markkinoille saattamiseen sovelletaan II jakson

sddannoksid. Kuitenkin sovelletaan I jakson sddnnoksid, kun toimivaltainen viranomainen

katsoo sen tarkoituksenmukaiseksi. Tilojen on oltava asianmukaiset ja lintujen kokoon

suhteutetut.

Sen estdmittd, mitd 1 ja 2 kohdassa sdddetéddn, elintarvikealan toimijat voivat teurastaa

1 kohdassa tarkoitettuja tarhattuja siledlastaisia lintuja ja tarhattuja sorkka- ja kavioeldimia

alkuperépaikalla toimivaltaisen viranomaisen luvalla, jos

a)

b)

eldimid ei - niiden hyvinvoinnin suojaamiseksi tai késittelijélle aiheutuvien riskien

valttdmiseksi - voida kuljettaa;

riistalle tehdddn sdannollisesti eldinlddkarin tarkastus;

eldinten omistaja esittdd pyynnon;

toimivaltaiselle viranomaiselle ilmoitetaan etukéteen eldinten teurastuspdiva ja

-ajankohta;

tilalla on mahdollisuus eldinten kokoamiseen, jotta eldinryhmaélle voidaan tehdi ante

mortem -tarkastus;



2)

h)

)

tilalla on eldinten teurastukseen, verenlaskuun ja — jos sielld kynitddn siledlastaisia

lintuja — kynimiseen soveltuvat tilat;

eldinten hyvinvointia koskevia vaatimuksia noudatetaan;

teurastetut eldimet, joista on laskettu veri, on kuljetettu teurastamoon hygieenisesti ja
ilman tarpeetonta viivytystd. Jos kuljetus kestda yli kaksi tuntia, eldimet on tarvittaessa

jaahdytetty. Sisdelimet voidaan poistaa paikalla eldinldédkérin valvonnassa;

teurastettujen eldinten mukana on teurastamoon tuotaessa eldimet kasvattaneen
elintarvikealan toimijan ilmoitus, josta kdyvét ilmi niiden tunnistetiedot sekd

eldinlddkkeet tai muut annetut hoidot, hoidon padivimairit ja varoajat; ja

teurastettujen eldinten mukana on eldinten hyviksyttyyn laitokseen kuljettamisen aikana
virkaeldinlddkarin tai hyvéksytyn eldinlddkirin antama ja allekirjoittama todistus, josta
ilmenee ante mortem -tarkastuksen hyvéksyttdavé lopputulos, verenlaskun oikea

suorittaminen ja teurastuspidivimaéari ja -ajankohta.

Elintarvikealan toimija voi teurastaa biisonin poikkeuksellisesti maatilalla 3 kohdan

mukaisesti.



IV JAKSO: LUONNONVARAISEN RIISTAN LIHA

I LUKU: METSASTAJIEN TERVEYS- JA HYGIENIAKOULUTUS

1.  Henkil6illa, jotka metséstivit luonnonvaraista riistaa tarkoituksenaan saattaa sitd markkinoille
ihmisravinnoksi, on oltava riittdvésti tietoa luonnonvaraisen riistan patologiasta seka
luonnonvaraisen riistan ja luonnonvaraisen riistan lihan tuotannosta ja késittelysta
metsdstyksen jilkeen voidakseen alustavasti tutkia riistan valittémasti kaadon tai pyynnin

jélkeen.

2. On kuitenkin riittdvai, ettd ainakin yhdelld henkil61ld metsastysseurueesta on 1 kohdassa
tarkoitetut tiedot. Téhén jaksoon siséltyvilla viittauksilla 'koulutettuun henkil6on' tarkoitetaan

kyseistd henkil4.

3. Koulutettu henkild voi olla my&s riistanhoitaja tai riistamestari, jos timé kuuluu
metsdstysseurueeseen tai on metsdstyspaikan valittoméssa ldheisyydessa. Jalkimmaisessa
tapauksessa metsistdjin on esitettdva luonnonvarainen riista riistanhoitajalle tai
riistamestarille ja ilmoitettava télle kaikesta ennen tappamista havaitusta epdnormaalista

kayttaytymisesta.

4. Onjirjestettdva toimivaltaisen viranomaisen hyviksyméé koulutusta, jotta metsastéjista voisi

tulla koulutettuja henkil6itd. Koulutukseen olisi sisdllyttdva vahintdén seuraavat aiheet:
a) luonnonvaraisen riistan normaali anatomia, fysiologia ja kdyttdytyminen;
b)  luonnonvaraisen riistan taudeista johtuva epdnormaali kéyttdytyminen ja patologiset

muutokset, ympéristosaasteet ja muut tekijét, jotka voivat vaikuttaa ihmisten terveyteen

riistaravinnon kautta;



¢) luonnonvaraisten riistaeldinten tappamisen jalkeisen kasittelyn, kuljetuksen, siséelinten

poistamisen jne. hygieniasddnndt ja oikeat tekniikat; ja

d) eldinten terveyttd ja ihmisten terveyttd koskeva lainsdadanto ja niitd koskevat
hallinnolliset mééraykset sekd luonnonvaraisen riistan markkinoille saattamisen

hygieniaedellytykset.

5. Toimivaltaisen viranomaisen on kannustettava metsistysjirjest6jd antamaan kyseisté

koulutusta.

II LUKU: LUONNONVARAISEN SUURRIISTAN KASITTELY

1.  Tappamisen jdlkeen luonnonvaraisesta suurriistasta on poistettava mahat ja suolet

mahdollisimman pian ja eldimesti on tarvittacssa laskettava veri.

2. Koulutetun henkilon on suoritettava ruhon ja poistettujen sisdelinten tarkastus sellaisten
ominaisuuksien havaitsemiksi , joiden perusteella lihan voidaan todeta olevan terveydelle

vaarallista. Tarkastus on suoritettava mahdollisimman pian tappamisen jilkeen.

3.  Luonnonvaraisen suurriistan liha voidaan saattaa markkinoille vain, jos ruho on kuljetettu
riistan késittelylaitokseen mahdollisimman pian 2 kohdassa tarkoitetun tarkastuksen jélkeen.
Sisdelimet on toimitettava ruhon mukana 4 kohdassa mééritellyllé tavalla. Sisdelimet on

voitava tunnistaa tietylle eldimelle kuuluviksi.



4. a) Jos 2 kohdassa tarkoitetussa tarkastuksessa ei todeta epdnormaaleja ominaisuuksia, ennen
tappamista ei havaittu epdnormaalia kdyttaytymisté eikd ympdriston saastumisesta ole
epdilysti, koulutetun henkilon on liitettdva eldimen ruhon mukaan asiasta numeroitu ilmoitus.
Ilmoituksessa on mainittava my0s tappamispaivamaiird, -aika ja -paikka. Tadssd tapauksessa
ruhon mukana ei tarvitse toimittaa péété eikd sisdelimid lukuun ottamatta trikinelloosille
alttiita lajeja (sikaeldimet, kavioeldimet ja muut), joiden ruhon mukana on toimitettava péa
(torahampaita lukuun ottamatta) ja pallea. Metsdstéjien on kuitenkin noudatettava kaikkia
siind jdsenvaltiossa asetettuja lisdvaatimuksia, jossa metséstys tapahtuu, jotta erityisesti

tiettyjd jadmid ja aineita voidaan valvoa direktiivin 96/23/EY mukaisesti.

b)  Muussa tapauksessa piid (torahampaita ja sarvia lukuun ottamatta) ja kaikki sisdelimet mahaa
ja suolia lukuun ottamatta on toimitettava ruhon mukana. Tarkastuksen suorittaneen
koulutetun henkilon on ilmoitettava toimivaltaiselle viranomaiselle poikkeavista havainnoista,
epanormaalista kéyttdytymisestd tai epéillyistd ympéristosaasteista, joiden vuoksi hén ei ole

voinut tehdi a alakohdan mukaista ilmoitusta.

¢) Jos koulutettua henkil6i ei ole tietyssé tapauksessa kaytettdvissa suorittamaan 2 kohdassa
tarkoitettua tarkastusta, pdd (torahampaita ja sarvia lukuun ottamatta) ja kaikki sisdelimet

mahaa ja suolia lukuun ottamatta on toimitettava ruhon mukana.



5. Riistan jadhdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluessa tappamisesta, ja liha on
jadhdytettava kauttaaltaan enintdén 7°C:n ldmpdétilaan. Aktiivinen jadhdytys ei ole

valttdmatontd, jos ilmasto-olosuhteet tamén sallivat.

6.  Riistan kisittelylaitokseen kuljettamisen aikana on viltettdvi eldinten kasaamista .

7. Riistan kisittelylaitokseen toimitettu luonnonvarainen suurriista on annettava toimivaltaisen

viranomaisen tarkastettavaksi.

8. Liséksi nylkemdttdmén luonnonvaraisen suurriistan nylkeminen ja markkinoille saattaminen

on mahdollista vain,

a)  jos se varastoidaan ja sitd kédsitelldén ennen nylkemisté erillddn muista elintarvikkeista

ja jos sité ei pakasteta, ja

b) jos sille suoritetaan nylkemisen jilkeen asetuksen (EY) N:o.../2004" mukainen

lopputarkastus.

9.  Luonnonvaraisen suurriistan leikkaamiseen ja luiden poistamiseen sovelletaan I jakson

V luvussa vahvistettuja sdéntoja.

11 LUKU: LUONNONVARAISEN PIENRIISTAN KASITTELY

1. Koulutetun henkilon on suoritettava tarkastus sellaisten ominaisuuksien havaitsemiksi, joiden
perusteella lihan voidaan todeta olevan terveydelle vaarallista. Tarkastus on suoritettava

mahdollisimman pian tappamisen jélkeen.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



Jos tarkastuksen aikana todetaan epédnormaaleja ominaisuuksia, ennen tappamista havaitaan
epanormaalia kiyttaytymistd tai epdillddn ympéristosaasteita, koulutetun henkilén on

ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle viranomaiselle.

Luonnonvaraisen pienriistan liha voidaan saattaa markkinoille vain, jos eldin on kuljetettu

riistan késittelylaitokseen mahdollisimman pian 1 kohdassa tarkoitetun tarkastuksen jélkeen.

Riistan jadhdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluessa tappamisesta, ja liha on
jadhdytettava kauttaaltaan enintdén 4°C:n ldmpoétilaan. Aktiivinen jadhdytys ei ole

valttimatontd, jos ilmasto-olosuhteet timén sallivat.

Sisdelimet on poistettava tai poistaminen on saatettava pidtokseen ilman tarpeetonta
viivytysté riistan saavuttua késittelylaitokseen, ellei toimivaltainen viranomainen ole antanut

muuta lupaa.

Riistan késittelylaitokseen toimitettu luonnonvarainen pienriista on esitettdvé toimivaltaiselle

viranomaiselle tarkastusta varten.

Luonnonvaraisen pienriistan leikkaamiseen ja luiden poistamiseen sovelletaan II jakson

V luvussa vahvistettuja sddntoja.



V JAKSO: JAUHELIHA, RAAKALIHAVALMISTEET JA
MEKAANISESTI EROTETTU LIHA

I LUKU: TUOTANTOLAITOKSIA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Jauhelihaa, raakalihavalmisteita tai mekaanisesti erotettua lihaa tuottavista laitoksista vastaavien

elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etta:

1.  ne on rakennettu siten, ettd viltetddn lihan ja lihatuotteiden saastuminen, ennen kaikkea

a) takaamalla toimien jatkuva eteneminen tai

b)  varmistamalla eri tuotantoerien erottelu;

2.  laitoksissa on erilliset varastotilat pakatulle ja suojaamattomalle lihalle ja lihatuotteille, paitsi

jos niitd varastoidaan eri aikoina tai niin, ettd pakkausmateriaali ja varastointitapa eivét voi

aiheuttaa lihan tai lihatuotteiden saastumista;

3.  laitoksissa on siten varustetut tilat, ettd III luvussa tarkoitettujen ldmpdétilavaatimusten

noudattaminen varmistetaan;

4.  suojaamatonta lihaa ja lihatuotteita késittelevén henkilokunnan kayttdmien
kidsienpesulaitteiden hanojen pitéé olla suunniteltuja niin, ettd estetddn saastumisen

levidminen; ja

5. laitoksissa on oltava mahdollisuus desinfioida vilineet kuumalla vedelld, jonka lampotila on

véahintdin 82°C, tai jokin vaihtoehtoinen jérjestelmd, jolla on vastaava vaikutus.



II LUKU: RAAKA-AINEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Jauhelihaa, raakalihavalmisteita tai mekaanisesti erotettua lihaa tuottavien elintarvikealan

toimijoiden on varmistettava, ettd raaka-aineet tayttivit seuraavat vaatimukset.

1. Jauhelihan valmistukseen kdytettdvan raaka-aineen on tiytettdvé seuraavat vaatimukset.

a)  Jauhelihan on téytettivi tuoreeseen lihaan sovellettavat vaatimukset.

b)  Jauhelihan on oltava valmistettu luustolihaksista, niihin liittyvit rasvakudokset mukaan

luettuna.

c) Jauheliha ei saa olla perdisin:

i) lihanleikkuujétteistd (muista kuin kokonaisista luurankolihaksista);

i1)  mekaanisesti erotetusta lihasta tai luun paloista;

iii) nahkaa sisdltdvésti lihasta; tai

iv)  muista pdéan lihaksista kuin puremalihaksista, linea alban muista osista kuin

lihaksista, etupolven ja kinnernivelen alueelta tai luusta kaavituista paloista eikd

pallean lihaksista (ellei herakalvo (seroosa) ole poistettu).

2. Seuraavia raaka-aineita voidaan kéyttda raakalihavalmisteiden valmistamiseen:

a)  tuore liha;



b) 1 kohdan vaatimukset tiyttdva liha; ja

c) josraakalihavalmiste on selkedsti tarkoitettu kulutettavaksi vasta lampokasittelyn

jalkeen:

1) 1 kohdan muut kuin 1 kohdan ¢ alakohdan i alakohdan vaatimukset tiyttdvan

lihan jauhamisesta tai hienontamisesta saatu liha, ja

ii)  mekaanisesti erotettu liha, joka téyttdd III luvun 3 kohdan d alakohdan

vaatimukset.

Mekaanisesti erotetun lihan valmistamiseen kéytettidvien raaka-aineiden on tiytettdva

seuraavat vaatimukset.

a)  Niiden on oltava tuoreeseen lihaan sovellettavien edellytysten mukaisia.

b)  Seuraavia ainesosia ei saa kiyttd4d mekaanisesti erotetun lihan valmistamiseen:

1) siipikarjan lihan osalta jalat, kaulanahka ja pda, ja

i)  muiden eldinten osalta péaén luut, jalat, hdnnét, reisiluu, sdriluu, pohjeluu,

olkaluu, vérttindluu ja kyynérluu.



111 LUKU: HYGIENIA TUOTANNON AIKANA JA SEN JALKEEN

Jauhelihaa, raakalihavalmisteita tai mekaanisesti erotettua lihaa tuottavien elintarvikealan

toimijoiden on varmistettava, ettd seuraavia vaatimuksia noudatetaan.

1. Lihan késittely on jérjestettdvi siten, ettd saastuminen estetdédn tai minimoidaan. Tat4 silméalla

pitden elintarvikealan yrityksien on erityisesti varmistettava, ettd kiytettidva liha:

a)  sdilytetddn lampdotilassa, joka on enintddn 4°C siipikarjan lihan, 3°C muiden eldimen

osien ja 7°C muun lihan osalta; ja

b)  tuodaan valmistelutiloihin vihitellen sitd mukaa kuin sité tarvitaan.

2. Seuraavia vaatimuksia sovelletaan jauhelihan ja raakalihavalmisteiden tuotantoon:

a)  Ellei toimivaltainen viranomainen salli lihan luuttomaksi leikkaamista valittomésti
ennen jauhamista, on jauhelihan tai raakalihavalmisteiden valmistamiseen kéytettdva
pakastettu liha leikattava luuttomaksi ennen pakastamista. Sitd saa sédilyttdd vain
rajoitetun ajan.

b)  Jos jauheliha valmistetaan jddhdytetystd lihasta, liha on valmistettava:

1) 3 pdivén kuluessa teurastamisesta, kun kyseessd on siipikarja,

i1)  kuuden piivan kuluessa teurastamisesta, kun kyseessd on muut eldimet kuin

siipikarja, tai



iii) 15 péivin kuluessa eldinten teurastamisesta, jos kéytetdin luuttomaksi leikattua,

tyhjiopakattua naudan lihaa.

Heti valmistamisen jilkeen jauheliha ja raakalihavalmisteet on kdérittiva tai pakattava

ja sen jilkeen:

1)  jadhdytettdvd ja varastoitava enintddn 2°C:n sisdldmpdétilaan jauhelihan ja 4°C:n

sisdldmpdtilaan lihavalmisteiden osalta; tai

ii)  pakastettava enintdén -18°C:n sisédlampotilaan.

Lampotilat on ylldpidettdva varastoinnin ja kuljetuksen aikana.

Sellaisen mekaanisesti erotetun lihan, joka on tuotettu tekniikoilla, joilla ei muuteta

mekaanisen erotetun lihan tuotannossa kiytettidvien luiden rakennetta ja jonka

kalsiumpitoisuus ei ole merkittévisti korkeampi kuin jauhelihan, tuotantoon ja kéyttoon

sovelletaan seuraavia vaatimuksia.

a)

b)

Paikan péilld olevasta teurastamosta perdisin oleva luuttomaksi leikattava raaka-aine
saa olla enintdén seitsemdn paivai vanhaa; muussa tapauksessa luuttomaksi leikattava
raaka-aine saa olla enintéén viisi pdivdd vanhaa. Siipikarjan ruhot saavat kuitenkin olla

enintddn kolme péivdd vanhoja.

Mekaaninen erottaminen on suoritettava vilittomasti luuttomaksi leikkaamisen jalkeen.

Jos mekaanisesti erotettua lihaa ei kdytetd valittdmasti sen saamisen jélkeen, se on
kadrittdva tai pakattava ja sen jélkeen jadhdytettidva enintdén 2°C:n lampdtilaan tai
pakastettava enintddn -18°C:n sisdlampdtilaan. Lampotilat on sdilytettéva varastoinnin

ja kuljetuksen aikana.



d)

Jos elintarvikealan toimija on tehnyt analyyseja, jotka osoittavat, ettd mekaanisesti
erotettu liha tiyttid asetuksen (EY) N:o.../2004" mukaisesti jauhelihalle sifdetyt
mikrobiologiset vaatimukset, sitd saa kdyttdd raakalihavalmisteisiin, jotka on selkeésti

tarkoitettu kulutettaviksi vasta lampokésittelyn jilkeen, ja lihavalmisteisiin.

Mekaanisesti erotettua lihaa, jonka ei ole osoitettu tiyttivén d alakohdan mukaisia
vaatimuksia, saa kdyttda ainoastaan lampdkasiteltdvien lihavalmisteiden valmistukseen

tdman asetuksen mukaisesti hyvaksytyissa laitoksissa.

Muilla kuin 3 kohdassa mainituilla tekniikoilla tuotetun mekaanisesti erotetun lihan

tuotantoon ja kiyttoon sovelletaan seuraavia vaatimuksia.

a)

b)

d)

Paikan péélla olevasta teurastamosta perdisin oleva luuttomaksi leikattava raaka-aine
saa olla enintddn seitsemén pdivad vanhaa; muussa tapauksessa luuttomaksi leikattava
raaka-aine saa olla enintddn viisi pdivdd vanhaa. Siipikarjan ruhot saavat kuitenkin olla

enintdin kolme pdivai vanhoja.

Jos mekaanista erottamista ei suoriteta vilittdmaésti luuttomaksi leikkaamisen jélkeen,
on liha, jota ei ole leikattu luuttomaksi, varastoitava ja kuljetettava enintdin

2°C lampdtilassa tai pakastettuna enintdén -18°C lampotilassa.

Pakastetuista ruhoista saatua lihaa, jota ei ole leikattu luuttomaksi, ei saa pakastaa

uudelleen.

Jos mekaanisesti erotettua lihaa ei kéytetd tunnin kuluessa sen saamisesta, se on

jadhdytettava valittomaisti enintddn 2°C ldmpdtilaan.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron



e) Jos mekaanisesti erotettua lihaa ei jalosteta 24 tunnin kuluessa jadhdyttamisen jélkeen,
se on pakastettava 12 tunnin kuluessa sen tuottamisesta ja sen on saavutettava enintdan

-18°C sisdlampdtila kuuden tunnin kuluessa.

f)  Pakastettu mekaanisesti erotettu liha on kéérittiva tai pakattava ennen varastointia tai
kuljetusta, sitd saa varastoida enintéén kolmen kuukauden ajan ja se on sdilytettidva

enintdén -18°C lampotilassa varastoinnin ja kuljetuksen aikana.

g)  Luulihaa saa kdyttdad vain lampdokésiteltdvien raakalihavalmisteiden valmistukseen

tdman asetuksen mukaisesti hyvaksytyissa laitoksissa.

5. Jauhelihaa, raakalihavalmisteita ja mekaanisesti erotettua lihaa ei saa sulamisen jélkeen

pakastaa uudelleen.
IV LUKU: PAKKAUSMERKINNAT

1.  Direktiivin 2000/13/EY" vaatimusten lisiksi elintarvikealan toimijoiden on varmistettava
2 kohdassa sdddetyn vaatimuksen noudattaminen, jos, ja siind méaérin kuin, sen jdsenvaltion
kansallisissa sddnndissd, jonka alueella kyseiset tuotteet saatetaan markkinoille, sitd

edellytetdan.

2. Lopulliselle kuluttajalle toimitettavaksi tarkoitetuissa pakkauksissa, jotka siséltavit
siipikarjasta tai kavioeldimisti perdisin olevaa jauhelihaa tai mekaanisesti erotettua lihaa
sisdltavid lihavalmisteita, on mainittava, etti kyseiset tuotteet on kypsennettiva ennen

nauttimista.

Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi 2000/13/EY, annettu 20 péivand maaliskuuta
2000, myytévaksi tarkoitettujen elintarvikkeiden merkintdjd, esillepanoa ja mainontaa
koskevan jasenvaltioiden lainsdddéanndn ldhentdmisestd (EYVL L 109, 6.5.2000, s. 29).
Direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna direktiivilld 2003/89/EY (EUVL L 308,
25.11.2003, s. 15).



VIJAKSO: LIHAVALMISTEET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd seuraavia osia ei kédyteté lihavalmisteiden

valmistuksessa:

a)  naaras- tai urospuolisten eldinten sukuelimet, kiveksid lukuun ottamatta,

b)  virtsaelimet, munuaisia ja virtsarakkoa lukuun ottamatta,

¢)  kurkunpiin rusto, henkitorvi ja keuhkolohkojen ulkopuolella olevat keuhkoputket,

d) silmit ja silmiluomet,

e) ulkoiset korvakiytévit,

f)  sarveiskudokset, ja

g) siipikarjan osalta pda — lukuun ottamatta harjaa, korvia ja helttoja — ruokatorvi, kupu,

suolet ja sukuelimet.

Kaiken lihavalmisteiden valmistukseen kéytetyn lihan, jauheliha ja raakalihavalmisteet
mukaan luettuna, on tdytettidva tuoretta lihaa koskevat vaatimukset. Lihavalmisteiden
valmistamiseen kéytettdvin jauhelihan ja raakalihavalmisteiden ei kuitenkaan tarvitse tayttaa

muita V jakson erityisvaatimuksia.



VII JAKSO: ELAVAT SIMPUKAT

Tété jaksoa sovelletaan eldviin simpukoihin. Puhdistusta koskevia sdannoksid lukuun

ottamatta sitd sovelletaan myos eléviin piikkinahkaisiin, vaippaeldimiin ja merikotiloihin.

[-VIII lukua sovelletaan eldimiin, jotka on pyydetty toimivaltaisen viranomaisen asetuksen
(EY) N:o.../2004" mukaisesti luokittelemilta tuotantoalueilta. IX lukua sovelletaan niiden

alueiden ulkopuolelta pyydettyihin kampasimpukoihin.

V, VI, VIII ja IX lukua sekd VII luvun 3 kohtaa sovelletaan véhittdismyyntiin.

T4min jakson vaatimukset tiydentivit asetuksessa (EY) N:o .../2004™" siddettyji

vaatimuksia.

a)  Eldvien simpukoiden ldhettimoon tai puhdistamoon saapumista edeltdvien toimien

osalta ne tdydentéivit kyseisen asetuksen liitteen I vaatimuksia.

b)  Muiden toimien osalta ne tdydentivit kyseisen asetuksen liitteen II vaatimuksia.

*%

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jirjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



I LUKU: ELAVIEN SIMPUKOIDEN MARKKINOILLE SAATTAMISTA KOSKEVAT
YLEISET VAATIMUKSET

1. Eldvii simpukoita saa saattaa vahittdismyyntimarkkinoille vain l&hettdmon kautta, jolloin on

kaytettidva tunnistusmerkkid VII luvun mukaisesti.

2. Elintarvikealan toimijat saavat hyviksyé eldvid simpukoita késittdvia erid vain, jos

3-7 kohdassa esitetyt asiakirjoja koskevat vaatimukset tayttyvit.
3. Elintarvikealan toimijan siirtdessé eldavid simpukoita kdsittdvén erén laitoksesta toiseen,
mukaan lukien erén saapuminen ldhettimoon tai késittelylaitokseen, erdn mukana on

toimitettava rekisterdintiasiakirja.

4.  Rekisterdintiasiakirja on laadittava vahintdén yhdelld sen jasenvaltion virallisella kielella,

jossa vastaanottava laitos sijaitsee, ja siind on oltava vahintdin jdljempéand mairitellyt tiedot.

a) Jos kyseessd on tuotantoalueelta lahetetty eldvid simpukoita késittava erd

rekisterdintiasiakirjassa on oltava vihintdin seuraavat tiedot:

1)  kerddjan henkilollisyys ja osoite;

il)  pyyntipdivimaaira;



b)

iii)  tuotantoalueen sijainti ilmaistuna mahdollisimman yksityiskohtaisesti tai

koodinumerolla;

iv)  tuotantoalueen terveystilanne;

v)  simpukoiden laji ja mééré; ja

vi) erdn madrdpaikka.

Jos kyseessé on uudelleensijoitusalueelta ldhetetty eldvid simpukoita kasittava erd,

rekisterdintiasiakirjassa on oltava vihintdén a alakohdassa tarkoitetut tiedot ja seuraavat

tiedot:

i)  uudelleensijoitusalueen sijainti; ja

ii)  uudelleensijoituksen kesto.

Jos kyseessd on puhdistamosta ldhetetty eldvid simpukoita kisittava erd,

rekisterdintiasiakirjassa on oltava vihintdén a alakohdassa tarkoitetut tiedot ja seuraavat

tiedot:

i)  puhdistamon osoite;



ii)  puhdistuksen kesto; ja

iil)  paivaméadrit, jolloin erd saapui puhdistamoon ja léhti sielt.

5. Eldvia simpukoita késittdvén erdn ldhettdvin elintarvikealan toimijan on taytettdva
rekisterdintiasiakirjan asiaankuuluvat kohdat siten, ettd ne ovat helposti luettavissa eiké niitad
voida muuttaa. Erén vastaanottavan elintarvikealan toimijan on leimattava
rekisterdintiasiakirjaan pdivéys erdn vastaanottaessaan tai kirjattava pdiviméadrd muulla

tavoin.

6.  Elintarvikealan toimijan on sdilytettdva kopio kuhunkin ldhetettyyn ja vastaanotettuun eréén
liittyvésta rekisterdintiasiakirjasta vahintdén 12 kuukautta erén ldhettdmisen tai
vastaanottamisen jélkeen (tai toimivaltaisen viranomaisen mahdollisesti méérittelema pitempi
aika).

7. Jos kuitenkin:

a) eldvid simpukoita kerddava henkilokunta hoitaa my0s eldavit simpukat vastaanottavaa

lahettdmo4, puhdistamoa, sijoitusaluetta tai jalostamoa, ja

b)  sama toimivaltainen viranomainen valvoo kaikkia kyseisié laitoksia,

rekisterdintiasiakirjoja ei tarvita, jos kyseinen toimivaltainen viranomainen antaa siihen luvan.



II LUKU: ELAVIEN SIMPUKOIDEN TUOTANTOA JA PYYNTIA KOSKEVAT
HYGIENIAVAATIMUKSET

A. TUOTANTOALUEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1. Kerdijit saavat kerdtd eldvid simpukoita vain tuotantoalueilta, joiden sijainti ja rajat on
vahvistettu ja jotka toimivaltainen viranomainen on, tarvittaessa yhteistydssa elintarvikealan

toimijoiden kanssa, luokitellut A-, B- tai C-luokkiin asetuksen (EY) N:o.../2004™ mukaisesti.

2. Elintarvikealan toimijat voivat saattaa A-luokan tuotantoalueilta kerittyja eldvid simpukoita

markkinoille suoraan ihmisravinnoksi ainoastaan, jos ne tdyttavét V luvun vaatimukset.

3. Elintarvikealan toimijat voivat saattaa B-luokan tuotantoalueelta keréttyja eldvid simpukoita
markkinoille ihmisravinnoksi vasta kun ne on kisitelty puhdistamossa tai uuteen paikkaan

sijoittamisen jdlkeen.

4.  Elintarvikealan toimijat voivat saattaa C-luokan tuotantoalueilta keréttyji eldvid simpukoita
markkinoille ihmisravinnoksi vasta kun ne on sijoitettu uuteen paikkaan pitkéksi ajaksi timén

luvun C osan mukaisesti.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



B- tai C-luokan tuotantoalueilta perdisin olevien eldvien simpukoiden on puhdistuksen tai
uudelleen sijoittamisen jdlkeen téytettédva kaikki V luvun vaatimukset. Téllaisilta alueilta
perdisin olevia eldvid simpukoita, joita ei ole puhdistettu tai sijoitettu uuteen paikkaan,
voidaan kuitenkin 1dhettia jalostuslaitokseen, jossa niille on tehtivéa kisittely patogeenisten
pienelididen poistamiseksi (tarvittaessa hiekan, mudan tai liman poistamisen jélkeen samassa

tai toisessa laitoksessa). Hyviksyttyjd kasittelyja ovat:

a)  sterilointi ilmanpitévisti suljetuissa sdilidissé; ja

b)  lampokasittelyt:

i)  upottaminen kiehuvaan veteen, kunnes nilvidisten lihan sisdldmpotila on noussut
vahintdin 90°C:seen. Vahimmadisldmpotilaa pidetdén ylld 90 sekuntia tai

kauemmin;

i1)  keittdminen 3—5 minuutin ajan suljetussa tilassa, jossa lampdtila on 120-160°C ja
paine on 2-5 kg/cm2, mink3 jalkeen kuoret poistetaan ja liha jadddytetddn

-20°C:n sisdlampotilaan;

iii)  keittdminen hoyryssé paineen alaisena suljetussa tilassa noudattaen i alakohdassa
mainittuja aikaa ja nilvidisten lihan sisédlampoétilaa koskevia vaatimuksia. On
kaytettdva hyviksyttyd menetelméd. Limmonjakelun tasaisuuden varmistamiseksi

on kidytettivd HACCP-periaatteisiin perustuvia menetelmia.



6.  Elintarvikealan toimijat eivét saa tuottaa eivétki pyytda eldvid simpukoita alueilla, joita
toimivaltainen viranomainen ei ole luokitellut tai jotka terveyssyisté eivit sovellu tdhidn
tarkoitukseen. Elintarvikealan toimijoiden on otettava huomioon kaikki alueen soveltuvuutta
tuotantoon ja pyyntiin koskevat asianmukaiset tiedot, mukaan lukien omavalvonnan ja
toimivaltaisten viranomaisten kautta saadut tiedot. Niiden on kéytettdva néité tietoja erityisesti
ymparisto- ja sddolosuhteita koskevilta osin pyydettyihin eriin sovellettavien késittelyjen

maérittamiseksi.

B. PYYNTIA JA PYYNNIN JALKEISTA KASITTELYA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Elévid simpukoita pyytdvien tai nditd pyynnin jilkeen vélittomésti késittelevien elintarvikealan

toimijoiden on varmistettava seuraavien vaatimusten tdyttyminen.

1.  Pyyntimenetelmit ja pyynninjilkeinen késittely eivit saa aiheuttaa eldvien simpukoiden
lisdsaastumista tai kuorien tai kudosten liiallisia vaurioita, eivitké ne saa johtaa muutoksiin,
jotka merkittdvasti vaikuttaisivat niiden soveltuvuuteen puhdistamiseen, jalostukseen tai

uudelleensijoittamiseen. Elintarvikealan toimijoiden on erityisesti:

a)  suojattava eldvit simpukat asianmukaisesti murskautumiselta, hankautumiselta tai

tarinalta,

b)  suojattava eldvit simpukat lilan kuumilta tai kylmiltd lampétiloilta,

c) oltava upottamatta eldvid simpukoita uudelleen veteen, joka voisi aiheuttaa

lisdsaastumista, ja

d) mikéli liottaminen tapahtuu luonnollisessa paikassa, kédytettidvé vain alueita, jotka

toimivaltainen viranomainen on luokitellut A-luokan tuotantoalueiksi.



2. Kuljetusvilineet on varustettava siten, ettd niissd voidaan varmistaa veden riittdva valuminen,
parhaiden mahdollisten elinolojen sdilyminen, ja niissd on oltava tehokas suoja saastumista

vastaan.

C. ELAVIEN SIMPUKOIDEN UUDELLEENSIJOITTAMISTA KOSKEVAT
VAATIMUKSET

Eldvid simpukoita uudelleensijoittavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien

vaatimusten tdyttyminen.

1.  Elintarvikealan toimijoiden on kéytettdva vain toimivaltaisen viranomaisen hyviksymia
eldvien simpukoiden uudelleensijoitusalueita. Ndiden paikkojen rajat on merkittdva selvésti
poijuin, viitoituksin tai muilla paikalleen kiinnitettivilld vélineilld. Uudelleensijoitusalueiden
sekd uudelleensijoitusalueiden ja tuotantoalueiden vélisen etdisyyden on oltava vahintdin

sellainen, ettd saastumisen kaikki levidmisriskit ovat mahdollisimman vahaisia.

2. Uudelleensijoittamisolosuhteilla on varmistettava ihanteelliset puhdistumisedellytykset.

Erityisesti elintarvikealan toimijoiden on:

a)  kéytettdva uudelleensijoitettavaksi tarkoitettujen eldvien simpukoiden kisittelyssa
menetelmid, joilla saadaan aikaan siivil6imailld tapahtuvan ravinnonoton palautuminen

luonnon vesiin laskemisen jélkeen;

b)  oltava uudelleensijoittamatta elédvid simpukoita niin tiheddn, ettd puhdistuminen estyy;

¢c)  upotettava eldvit simpukat uudelleensijoitusalueilla meriveteen sopivaksi ajaksi, jonka
pituus vahvistetaan veden ldmpdtilan mukaan; ajan on oltava vahintdén kaksi kuukautta,
paitsi jos toimivaltainen viranomainen hyviksyy lyhyemmaén ajan elintarvikealan

toimijan riskianalyysin perusteella; ja



d) varmistettava, ettd uudelleensijoitusalueilla olevat sijoituspaikat ovat erilldén toisistaan
erien sekoittumisen estdmiseksi; erdkohtaista uudelleensijoitusta (engl. 'all in, all out')
on kéytettdvi sen varmistamiseksi, ettd uutta erdd ei voida tuoda ennen aikaisemman

erdn poistamista.

Uudelleensijoitusalueita hallinnoivien elintarvikealan toimijoiden on pidettidva sddannollisesti
kirjaa eldvien simpukoiden alkuperépaikasta, uudelleensijoitusajoista, kdytetyisti
uudelleensijoitusalueista ja erdn uudelleensijoituksen jélkeisestd midrdpaikasta toimivaltaisen

viranomaisen tarkastusta varten.

I LUKU: LAHETTAMOJA JA PUHDISTAMOJA KOSKEVAT RAKENTEELLISET
VAATIMUKSET

1.

Maissa olevien tilojen sijaintipaikan on oltava poissa tavallisten vuoksivirtausten tai

ympardiviltd alueilta tulevien valumavesien ulottuvilta.

Tankkien ja veden varastointisdilididen on tdytettdvé seuraavat vaatimukset:

a)  Sisdpintojen on oltava sileit, kestivét, vedenpitdvat ja helposti puhdistettavat.

b)  Niiden on oltava siten rakennettuja, ettd vesi voi valua kokonaan pois.

¢)  Vesi on otettava sellaisesta kohdasta, ettd viltetddn saastuminen veden hankinnassa.

Lisdksi puhdistamon puhdistustankkien on vetoisuudeltaan ja tyypiltdén sovelluttava

puhdistettavien tuotteiden puhdistukseen.



IV LUKU: PUHDISTAMOJA JA LAHETTAMOJA KOSKEVAT HYGIENIAVAATIMUKSET

A. PUHDISTAMOJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Eldvid simpukoita puhdistavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien vaatimusten

tiayttyminen.

1. Ennen kuin puhdistus aloitetaan, eldvistd simpukoista on pestdvd muta ja niihin kerdéntyneet

roskat puhtaalla vedella.

2. Puhdistusjérjestelmdn on toimittava niin, ettd eldvien simpukoiden siiviloimaélléd tapahtuva
ravinnonottoaktiivisuus palautuu nopeasti ja pysyy ylla, niiden jitevedestd aiheutunut
saastuminen estyy, ne eivit saastu uudelleen ja niiden elinkyky puhdistuksen jélkeen séilyy
pakkauskédreisiin asettamiseen, varastointiin ja kuljetukseen soveltuvassa kunnossa ennen

kuin ne saatetaan markkinoille.

3.  Puhdistettavien eldvien simpukoiden mairé ei saa ylittdd puhdistamon kapasiteettia. Eldvid
simpukoita on puhdistettava keskeytyksettd riittdvén pitkéén, jotta V luvussa asetetut
terveysvaatimukset ja asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaisesti hyviksytyt mikrobiologiset
edellytykset tayttyvit.

4.  Jos puhdistussiilio sisdltdd useita eldvien simpukoiden erié, on simpukoiden oltava samaa
lajia ja késittelyn keston on perustuttava pisimmén puhdistusajan tarvitseman erdn vaatimaan

aikaan.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



5. Puhdistusjérjestelmissé on eldville simpukoille kdytettivit sdiliot rakennettava siten, ettd
puhdas merivesi pddsee virtaamaan niiden lapi. Eldvit simpukat eivdt saa olla niin korkeina

kerroksina, ettd tima haittaa kuorien avautumista puhdistuksen aikana.

6.  Eladvien simpukoiden puhdistamiseen kdytettivissi puhdistussdilidissé ei saa pitdé dyridisia,

kaloja tai muita merieldimia.

7. Kukin ldhettdim606n ldhetetty eldvid simpukoita sisdltdva pakkaus on varustettava

pakkausmerkinnalld, josta ilmenee, ettd kaikki simpukat on puhdistettu.

B. LAHETTAMOJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Lihettdmotoimintaa harjoittavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien

vaatimusten tayttyminen.

1.  Elavien simpukoiden kisittely, erityisesti liottaminen, kokoluokittelu, ké&riminen ja

pakkaaminen, eivét saa aiheuttaa tuotteen saastumista tai vaikuttaa simpukoiden

kelpoisuuteen.

2. Eldvien simpukoiden kuoret on ennen ldahettdmistd pestiva perusteellisesti puhtaalla vedella.

3. Elévien simpukoiden on oltava periisin:

a)  A-luokan tuotantoalueelta;

b)  uudelleensijoitusalueelta;



c¢) puhdistamosta; tai
d)  muusta ldhettdmosta.

4.  Edelld 1 ja 2 kohdassa asetettuja vaatimuksia sovelletaan myos aluksilla sijaitseviin
lahettdimoihin. Téllaisissa lahettimoissé késiteltyjen simpukoiden on oltava perdisin
A-luokan tuotantoalueelta tai uudelleensijoitusalueelta.

V LUKU: ELAVIEN SIMPUKOIDEN TERVEYSVAATIMUKSET

Asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaisesti hyviksyttyjen mikrobiologisten edellytysten
noudattamisen lisdksi elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd ihmisravinnoksi tarkoitetut,

markkinoille saatetut eldvit simpukat tayttivat tdssd luvussa asetetut vaatimukset.
1. Niiden on oltava aistinvaraisilta ominaisuuksiltaan tuoreuteen ja elinkykyisyyteen liittyvien
ominaisuuksien mukaisia, mukaan lukien kuoret, joissa ei ole likaa, ja niissd on oltava

riittdvan selva reaktio kopautukseen ja normaali vaippaontelonesteen maara.

2. Niiden sisdltdmien merellisten biotoksiinien kokonaismaérét (mitattuna koko simpukasta tai

misté tahansa erikseen syotdvésti osasta) eivét saa ylittdd seuraavia rajoja:

a)  halvaannuttavan simpukkamyrkyn (PSP) osalta 800 mikrogrammaa kilogrammaa kohti;

b)  muistinmenetysti aiheuttavan simpukkamyrkyn (ASP) osalta 20 milligrammaa

domoiinihappoa kilogrammaa kohti;

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



¢)  okadahapon, dinofyysitoksiinien ja pektenotoksiinien osalta yhteensa

160 mikrogrammaa okadahappoekvivalenttia kilogrammaa kohti;

d)  jessotoksiinien osalta 1 milligramma jessotoksiiniekvivalenttia kilogrammaa kohti; ja

e) atsaspirasidien osalta 160 mikrogrammaa atsaspirasidiekvivalenttia kilogrammaa kohti.

VI LUKU: ELAVIEN SIMPUKOIDEN KAARIMINEN JA PAKKAAMINEN

1. Osterit on kéérittava tai pakattava kovera puoli alaspéin.

2. Elavien simpukoiden yksittéiset kuluttajapakkaukset on suljettava, ja niiden on siilyttidva

suljettuina ldhettdmdsti 14hdon jélkeen, kunnes ne pannaan esille myyntié varten lopulliselle

kuluttajalle.

VII LUKU: TUNNISTUSMERKINTA JA PAKKAUSMERKINNAT

1. Tunnistusmerkinnin siséltdvan pakkausmerkinnén on oltava vedenkestéva.

2. Liitteessd Il olevaan I jaksoon sisdltyvien tunnistusmerkkeji koskevien yleisten vaatimusten

liséksi pakkausmerkinnéssd on oltava seuraavat tiedot:

a)  simpukkalaji (yleisesti kdytetty nimi ja tieteellinen nimi); ja

b)  pakkauspdivaméiri, jossa on vihintddn péivé ja kuukausi.

Direktiivistd 2000/13/EY poiketen vihimmaissdilyvyyden ilmaiseva paivaméérad voidaan

korvata merkinnélld "ndiden eldinten on oltava myytédessé elavia".



3. Vihittdiskaupan harjoittajan on séilytettdva yksittdisiin kuluttajapakkauksiin
pakkaamattomien eldvien simpukoiden pakkaukseen liitetty pakkausmerkintd ainakin

60 piivan ajan sisdllon jakamisesta.

VIII LUKU: MUUT VAATIMUKSET

1. Elavii simpukoita varastoivien ja kuljettavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava,
ettd tuotteet pidetddn ladmpotilassa, josta ei aiheudu haittaa elintarviketurvallisuudelle tai

niiden elinkelpoisuudelle.

2. Elavid simpukoita ei saa upottaa uudelleen veteen tai suihkuttaa vedelld vahittdismyyntiin

tarkoitetun pakkaamisen ja ldhettimdstd poisviemisen jélkeen.

IX LUKU: LUOKITELTUJEN TUOTANTOALUEIDEN ULKOPUOLELTA PYYDETTYJA
KAMPASIMPUKOITA KOSKEVAT ERITYISVAATIMUKSET

Kampasimpukoita luokiteltujen tuotantoalueiden ulkopuolelta pyytéavien tai tillaisia

kampasimpukoita késittelevien elintarvikealan toimijoiden on tiytettidvi seuraavat vaatimukset.

1.  Kampasimpukoita ei saa saattaa markkinoille, jos niité ei ole pyydetty ja késitelty II luvun
B osan mukaisesti ja jos ne eivit tdytd V luvun vaatimuksia omavalvontajirjestelméalla

arvioituna.

2. Liséksi II luvun A osan sidénnoksid sovelletaan vastaavasti myds kampasimpukoihin, jos
virallisista valvontaohjelmista saadaan tietoja, joiden perusteella toimivaltainen viranomainen

voi luokitella pyyntialueet, tarvittaessa yhteistydssé elintarvikealan toimijoiden kanssa.



Kampasimpukoita saa saattaa markkinoille ihmisravinnoksi vain kalahuutokaupan,
ldhettdimon tai jalostamon kautta. Téllaisissa laitoksissa toimintaa harjoittavien elintarvikealan
toimijoiden on kampasimpukoita kisitellessddn ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle

viranomaiselle ja ldhettimdjen osalta noudatettava III ja IV luvun asiaa koskevia vaatimuksia.

Kampasimpukoita késittelevén elintarvikealan toimijan on tiytettdva:

a) tarvittaessa [ luvun 3—7 kohdassa olevat asiakirjoja koskevat vaatimukset. Tall6in
rekisterdintiasiakirjassa on selvésti mainittava alue, jolta kampasimpukat oli pyydetty;

tai

b)  pakattujen kampasimpukoiden osalta sekéd kéérittyjen kampasimpukoiden osalta, jos
kddreen antama suoja vastaa pakkauksen antamaa suojaa, tunnistusmerkintii ja

pakkausmerkint6ja koskevan VII luvun vaatimukset.

VIII JAKSO: KALASTUSTUOTTEET

Tatd jaksoa ei sovelleta simpukoihin, piikkinahkaisiin, vaippaeldimiin ja merikotiloihin, kun
ne saatetaan markkinoille eldvind. I ja II luvun poikkeuksia lukuun ottamatta sitd sovelletaan
kyseisiin eldimiin, kun niité ei saateta markkinoille eldvind, jolloin ne on oltava saatu

VII jakson mukaisesti.

IIT luvun A, C ja D osaa, IV lukua ja V lukua sovelletaan vahittdismyyntiin.



T4min jakson vaatimukset tiydentivit asetuksen (EY) N:o .../2004" vaatimuksia.

a)  Kun kyseessd ovat alkutuotantoa ja siihen liittyvid toimintoja harjoittavat laitokset,

mukaan lukien alukset, ne tiydentévit mainitun asetuksen liitteen I vaatimuksia.

b)  Kun kyseessd ovat muut laitokset, mukaan lukien alukset, ne tdydentdvét mainitun

asetuksen liitteen II vaatimuksia.

Kalastustuotteiden osalta:

a)  alkutuotannolla tarkoitetaan eldvien kalastustuotteiden viljelyi, pyyntié ja kerddmista

tarkoituksena niiden saattaminen markkinoille; ja

b)  alkutuotantoon liittyvilld toiminnoilla tarkoitetaan seuraavia toimintoja, jos ne
tapahtuvat kalastusaluksella: kalan teurastus, verenlasku, pdin poistaminen, sisdlmysten

ja evien poistaminen, jaddhdyttiminen ja kddriminen; niihin kuuluvat myds:

1)  sellaisten kalastustuotteiden, joiden luonnetta ei ole merkittdvésti muutettu,
mukaan lukien eldvien kalastustuotteiden, kuljetus ja varastointi maalla olevien

kalanviljelylaitosten alueella ja

2)  sellaisten kalastustuotteiden, joiden luonnetta ei ole merkittévésti muutettu,
mukaan lukien eldvien kalastustuotteiden, kuljetus tuotantopaikalta ensimmaéiseen

midrinpéddnd olevaan laitokseen.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



I LUKU: KALASTUSALUKSIA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etta:

1. alukset, joita kéytetddn kalastustuotteiden pyytdmiseen ndiden luonnollisesta ympéristosta tai

niiden késittelemiseen tai jalostamiseen pyynnin jilkeen, tdyttavét tdssd luvussa olevassa

I osassa asetetut rakenteelliset ja laitteita koskevat vaatimukset, ja

2. aluksilla tapahtuvat toimet suoritetaan II osassa asetettujen sdéntdjen mukaisesti.

I RAKENTEELLISET JA LAITTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

A. Kaikkia aluksia koskevat vaatimukset

1. Alusten on oltava siten suunniteltuja ja rakennettuja, ettei pilssivesi, jitevesi, savu, polttoaine,

0ljy, rasva tai muu haitallinen aine aiheuta tuotteiden saastumista.

2.  Pintojen, joihin kalastustuotteet ovat kosketuksissa, on oltava soveltuvaa ruostumatonta,

siledd ja helposti puhdistettavaa materiaalia. Pinnoitteiden on oltava kestévid ja myrkyttomia.

3. Laitteiden ja kalastustuotteiden kisittelysséd kdytettyjen materiaalien on oltava valmistettu

helposti puhdistettavasta ja desinfioitavasta ruostumattomasta materiaalista.

4.  Jos alukset ottavat vettd kaytettdvéksi kalastustuotteisiin, vesi on otettava sellaisesta kohdasta,

ettd viltetddn saastuminen veden hankinnassa.



Vaatimukset aluksille, jotka on suunniteltu ja varustettu siten, etté tuoreita kalastustuotteita

voidaan sdilyttd niilla yli vuorokauden ajan

Aluksilla, jotka on suunniteltu ja varustettu siten, ettd kalastustuotteita voidaan siilyttdd niilld
yli vuorokauden ajan, on oltava ruumat, tankit tai sdiliot kalastustuotteiden varastointiin

VII luvussa sdddetyissé lampotiloissa.

Tilat on erotettava konehuoneista ja miehiston tiloista riittdvén tiiviilla véiliseinilld
varastoitujen kalastustuotteiden saastumisen estimiseksi. Kalastustuotteiden varastointiin
kéytettyjen tilojen ja sdilididen on varmistettava tuotteiden sdilyminen tyydyttavissa
hygieniaolosuhteissa ja tarvittaessa varmistettava, ettd sulanut vesi ei jaa kosketuksiin

tuotteiden kanssa.

Aluksissa, jotka on varustettu siten, etti niissd voidaan jadhdyttda kalastustuotteita
jadhdytetyssd puhtaassa merivedessd, tankeissa on oltava laitteet, joiden avulla voidaan
varmistaa tasainen ldmpotila koko tankissa. Laitteilla on voitava saavuttaa sellainen
jadhdytysnopeus, ettd kalojen ja puhtaan meriveden sekoituksen ldmpoétilaksi varmistetaan
enintddn 3°C kuuden tunnin kuluessa ja enintddn 0°C 16 tunnin kuluessa lastauksesta, ja niilld

on voitava valvoa ja tarvittaessa kirjata 1ampotiloja.

Pakastusaluksia koskevat vaatimukset

Pakastusaluksilla on:

1.

oltava kylmaélaitteisto, joka on riittdvdn tehokas laskemaan tuotteen sisdosan lampotilan

nopeasti enintdén -18°C:n sisdlampotilaan;



oltava riittdvdn tehokas kylmaélaitteisto pitdiméain kalastustuotteet varastoissa enintddn -18°C:n

lampdtilassa. Varastotiloissa on oltava ldmpdétilan kirjaamislaite siten asennettuna, ettd sitd on

helppo lukea. Laitteen anturin on sijaittava sielld, missd 1dmpoétila on korkein ja

noudatettava sellaisia aluksia koskevia vaatimuksia, jotka on suunniteltu ja varustettu siten,

ettd tuoreita kalastustuotteita voidaan séilyttdd niilld yli vuorokauden ajan B osan 2 kohdan

mukaisesti.

Uivia jalostamoja koskevat vaatimukset

Uivissa jalostamoissa on oltava vihintéén:

a)

b)

d)

kalastustuotteiden vastaanottoon varattu alue, joka on suunniteltu siten, etti eri
kalastuserét voidaan pitdi erillddn. Tdmén alueen on oltava helppo puhdistaa ja
suunniteltu siten, etteivit tuotteet joudu alttiiksi auringolle tai muille luonnonvoimille ja

ettd ne eivit pidse saastumaan;

hygieeninen jérjestelmi kalastustuotteiden siirtoon vastaanottotiloista

tyoskentelytiloihin;

riittdvén tilavat tyoskentelytilat, jotta kalastustuotteet voidaan valmistaa ja jalostaa
hygieenisesti, helposti puhdistettavat ja desinfioitavat ja suunniteltu ja jarjestetty

tuotteiden saastumisen estdmiseksi;

riittdvat ja helposti puhdistettavat varastotilat valmiille tuotteille. Jos jalostamossa
toimii jatteenkasittely-yksikkd, tdllaisten jéitteiden varastointiin on varattava erillinen

sdilio;



II

2

h)

pakkausmateriaalien varastointitilat, jotka ovat erilldén kalastustuotteiden valmistus- ja

kasittelytiloista;

erityiset laitteet ihmisravinnoksi kelpaamattomien jatteiden tai kalastustuotteiden
siirtdmiseksi suoraan mereen, tai tilanteen sitéd vaatiessa, vedenpitévién, tarkoitukseen
varattuun sdilioon. Jos jétteet varastoidaan ja késitelldén aluksella sielld tapahtuvaa

jitehuoltoa varten, tdhidn on varattava erilliset tilat;

vedenotto sellaisessa kohdassa, ettd viltetddn saastuminen veden hankinnassa; ja

sellaiset kisienpesulaitteet suojaamattomia kalastustuotteita késittelevan henkilokunnan

kayttéd varten, joiden hanat on niin suunniteltu, etti estetdén saastumisen levidminen.

Uivien jalostamojen, joilla kypsennetéén, jadhdytetdén ja kdéritdén dyridisia ja nilvidisid, ei

tarvitse noudattaa 1 kohdan vaatimuksia, jos aluksilla ei suoriteta mitdén muuta késittelya tai

jalostusta.

Kalastustuotteita jaadyttavilla uivilla jalostamoilla on oltava jadadytysaluksille C osan 1 ja

2 kohdassa vahvistetut vaatimukset tayttavéa laitteisto.

HYGIENIAVAATIMUKSET

Silloin kun aluksilla olevia kalastustuotteiden varastointiin varattuja tiloja tai sdiliditd

kéytetddn, ne on pidettédvi puhtaina, huollettuina ja hyvékuntoisina. Ne eivét varsinkaan saa

olla saastuneita polttoaineesta tai pilssivedesti.



Alukselle ottamisen jilkeen kalastustuotteet on suojattava mahdollisimman pian saastumiselta
ja auringon tai muun lammonléhteen vaikutuksilta. Kun ne pestdin, kdytettavin veden on

oltava joko juomakelpoista vettd tai tapauksen mukaan puhdasta vett.

Kalastustuotteita on kisiteltdvi ja ne on varastoitava siten, ettd véltetddn tuotteiden
ruhjoutuminen. Suurien tai késittelijad mahdollisesti vahingoittavien kalojen siirrossa
kisittelijat voivat kayttda terdvid vilineitd, edellyttden ettei ndiden tuotteiden liha mitenkdén

vaurioidu.

Muille kuin eldviné pidettiville kalastustuotteille on tehtiva jdédhdyttdminen niin pian kuin
mahdollista lastauksen jalkeen. Silloin kun jadhdyttdminen ei ole mahdollista, kalastustuotteet

on purettava aluksesta mahdollisimman pian.

Kalastustuotteiden jadhdyttimiseen kéytettdva jaa on tehtdva juomakelpoisesta vedesté tai

puhtaasta vedesta.

Silloin kun kaloilta poistetaan péé ja/tai sisdlmykset aluksella, niméa toimenpiteet on
toteutettava hygieenisesti mahdollisimman pian pyynnin jialkeen ja tuotteet on pestava
valittdmasti ja ldpikotaisin juomakelpoisella vedella tai puhtaalla vedella. Talloin sisdlmykset
ja osat, joista saattaa aiheutua vaaraa kansanterveydelle, on vietdva pois niiden ldheisyydesti
mahdollisimman pian ja pidettivi erilldédn ihmisravinnoksi tarkoitetuista tuotteista.
Ihmisravinnoksi tarkoitetut maksat ja méti on séilytettdva jaén alla, lampotilassa, joka on

lahell4 jadn sulamislampotilaa, tai jaddytettava.

Silloin kun séilykkeeksi tarkoitettuja kokonaisia kaloja jaddytetddn suolavedessd, tuote on

saatava enintddn -9°C:n lampdétilaan. Suolavesi ei saa olla saastumisldhde kalalle.



II LUKU: VAATIMUKSET ALUKSESTA PURKAMISEN AIKANA JA SEN JALKEEN

1. Lastin purkamisesta ja maihinsiirrosta vastaavien elintarvikealan toimijoiden on:

a)  varmistettava, ettd kalastustuotteiden kanssa kosketuksiin joutuva lastinpurku- ja
maihinsiirtokalusto on helposti puhdistettavaa ja desinfioitavaa materiaalia ja etté se

pysyy hyvéssi kunnossa ja puhtaana, ja

b)  huolehdittava siitd, ettd purkamisen ja maihinsiirron aikana kalastustuotteet eivét joudu

alttiiksi saastumiselle, erityisesti

i) suorittamalla purku- ja maihinsiirtotoimet nopeasti,

il)  sijoittamalla kalastustuotteet viipymattd suojattuun tilaan VII luvussa sdddettyyn

lampotilaan, ja

iii) olemalla kédyttamattd vilineitd tai menetelmid, jotka tarpeettomasti vahingoittavat

kalastustuotteiden syotévia osia.

2. Huuto- ja tukkukaupoista tai niihin liittyvisté osista, joissa kalastustuotteita pannaan esille
myyntid varten, vastaavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etti seuraavia

vaatimuksia noudatetaan:

a) 1)  Huuto- ja tukkukaupoissa on oltava lukittavat tilat talteen otettujen
kalastustuotteiden kylmévarastointia varten ja erilliset lukittavat tilat
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todettujen kalastustuotteiden varastointia

varten.



ii)  Jos toimivaltainen viranomainen sitd edellyttdd, huuto- ja tukkukaupoissa oltava
asianmukaisesti varustettu lukittava tila tai tarvittaessa huone, joka on varattu

yksinomaan toimivaltaisen viranomaisen kayttoon.

b)  Kalastustuotteita esille pantaessa tai varastoitaessa:

i)  tiloja ei saa kdyttdd muuhun tarkoitukseen;

ii)  tiloihin ei saa tuoda ajoneuvoja, jotka paéstivit pakokaasuja, jotka saattavat

heikentdd kalastustuotteiden laatua;

iii)  henkil6t, joilla on pédsy tiloihin, eivét saa tuoda sinne muita eldimié; ja

iv) tilat on valaistava siten, ettd niissd on helppo suorittaa virallisia tarkastuksia.

Jos jadhdyttamisti ei ole voitu tehdd aluksella, muut kuin eldvini pidettavit tuoreet
kalastustuotteet on jddhdytettdva niin pian kuin mahdollista maihinsiirron jalkeen ja

varastoitava lampotilassa, joka on ldhell4 jaén sulamisldmpétilaa.

Elintarvikealan toimijoiden on toimittava yhteisty0ssa asiaankuuluvien toimivaltaisten
viranomaisten kanssa, jotta nimaé voisivat suorittaa viralliset tarkastukset asetuksen (EY)
N:o.../2004" mukaisesti, erityisesti kaikkien sellaisten kalastustuotteiden aluksesta purkamista
koskevien ilmoitusmenettelyjen osalta, joita sen jdsenvaltion toimivaltainen viranomainen,
jonka lipun alla alus purjehtii, tai sen jdsenvaltion toimivaltainen viranomainen, jonne

kalastustuotelasti puretaan, pitdé tarpeellisina.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jirjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



111 LUKU: KALASTUSTUOTTEITA KASITTELEVIA LAITOKSIA JA ALUKSIA KOSKEVAT
VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etti seuraavia vaatimuksia tarvittaessa noudatetaan

kalastustuotteita késittelevissa laitoksissa.

A.

TUOREITA KALASTUSTUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Jos jadhdytetyt, pakkaamattomat tuotteet eivit mene jakeluun, ldhetykseen, valmistukseen tai

jalostukseen valittdomasti sen jilkeen, kun ne ovat saapuneet maissa sijaitsevaan laitokseen, ne
on varastoitava jaihin asianmukaisissa tiloissa. Jéitd on liséttdva niin usein kuin se on tarpeen.
Pakatut tuoreet kalastustuotteet on jadhdytettdva lampotilaan, joka on ldhelld jain

sulamisldmpétilaa.

Késittelyt, kuten pdén ja sisédlmysten poisto, on tehtdvé hygieenisesti. Jos sisdlmysten poisto
on teknisesti ja kaupalliselta kannalta mahdollista, se on tehtdvd mahdollisimman nopeasti
tuotteiden pyytdmisen tai lastin purkamisen jélkeen. Tuotteet on pestdva ldpikotaisin
juomakelpoisella vedelld tai aluksilla puhtaalla vedelld vélittomaésti ndiden késittelyjen

jalkeen.

Fileoiminen ja leikkaaminen on suoritettava niin, etteivét fileet ja siivut pdédse saastumaan tai
pilaantumaan. Fileet ja siivut eivét saa olla tyopoydilld kauemmin kuin on tarpeen niiden
valmistamiseksi. Fileet ja siivut on kdarittiva, tarvittaessa pakattava ja jadhdytettdva

mahdollisimman nopeasti valmistuksen jilkeen.



4.  Pakkaamattomien, jdihin varastoitujen tuoreiden raakavalmisteiden lahetyksessé tai
varastoinnissa kdytettyjen sdilididen on oltava sellaisia, ettd sulamisvesi ei jad kosketuksiin

tuotteiden kanssa.

5. Kokonaiset tai peratut tuoreet kalastustuotteet voidaan kuljettaa ja varastoida jadhdytetyssa
vedessd aluksella. Niitd voidaan my0s edelleen kuljettaa jadhdytetyssd vedessd aluksesta
purkamisen jilkeen ja kuljettaa vesiviljelylaitoksista, kunnes ne saapuvat ensimmaéiseen
maalla sijaitsevaan laitokseen, joka suorittaa jotain muuta toimintaa kuin kuljetusta tai

lajittelua.

B. JAADYTETTYJA TUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Maissa kalastustuotteita jaddyttdvissé laitoksissa on oltava laitteet, jotka tayttidvit pakastusaluksille

I luvun I osan C kohdan 1 ja 2 alakohdassa asetetut vaatimukset.

C. MEKAANISESTI EROTETTUJA KALASTUSTUOTTEITA KOSKEVAT
VAATIMUKSET

Mekaanisesti erotettuja kalastustuotteita valmistavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava,

ettd seuraavia vaatimuksia noudatetaan.

1.  Kaéytettyjen raaka-aineiden on tiytettdvi seuraavat vaatimukset.

a)  Mekaanisesti erotettujen kalastustuotteiden tuotantoon saa kayttdd vain kokonaisia

kaloja ja kalanluita fileoinnin jélkeen.

b)  Kaikki raaka-aineet on puhdistettava sisdlmyksista.



Valmistusprosessin on tiytettdvi seuraavat vaatimukset.

a)

b)

Mekaanisen erottamisen on tapahduttava ilman tarpeettomia viivéstyksia fileoinnin

jalkeen.

Jos kéytetddn kokonaisia kaloja, ndistd on etukdteen poistettava sisdlmykset ja ne on

pestava.

Mekaanisesti erotetut kalastustuotteet on talteenoton jdlkeen jaddytettava
mahdollisimman nopeasti tai yhdistettdva tuotteeseen, joka on tarkoitus jaadyttaa tai

kasitella sen stabiloimiseksi.

LOISIA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Seuraavat kalastustuotteet on jaddytettavéd -20°C:n tai sitd alempaan ldmpdtilaan tuotteen

kaikissa osissa vahintdén 24 tunnin ajaksi. Tama késittely on tehtdvé joko raa'alle tuotteelle tai

valmiille tuotteelle.

a)

b)

kalastustuotteet, jotka syodddn raakana tai ldhes raakana;

seuraavista lajeista saatavat kalastustuotteet, jos niille tehdddn kylmésavustus, jossa

kalastustuotteen sisédlampotila on enintdén 60°C:

i silli

i1)  makrilli

i)  kilohaili

iv)  (luonnonvarainen) Atlantin ja Tyynenmeren lohi ja



¢)  marinoidut ja/tai suolatut kalastustuotteet silloin, kun késittely ei riitd tuhoamaan

sukkulamatojen toukkia.

2. Elintarvikealan toimijan ei tarvitse suorittaa 1 kohdassa vaadittua késittelya, jos

a)  on olemassa epidemiologista tietoa, jonka perusteella alkuperdinen pyyntialue ei ole

terveysuhka loisten osalta,
b)  toimivaltainen viranomainen antaa téhén luvan.
3.  Edelld 1 kohdassa tarkoitettujen kalastustuotteiden mukana on tuotteita markkinoille
saatettaessa oltava valmistajan asiakirja, josta ilmenee kdytetty késittely, paitsi jos tuote
toimitetaan lopulliselle kuluttajalle.

IV LUKU: JALOSTETTUJA KALASTUSTUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Avyridisid ja nilvidisid keittimill4 valmistavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etti

seuraavia vaatimuksia noudatetaan.

1.  Keittdmisen jilkeen tuotteet on jddhdytettdva nopeasti. Tdhén tarkoitukseen kdytetyn veden
on oltava juomakelpoista tai, aluksilla, puhdasta vetti. Jos ei kdytetd muuta

sdilontdmenetelmii, on jadhdyttdmistd jatkettava, kunnes saavutetaan sulavan jaan lampdétila.



2. Kuoret on poistettava hygieenisesti tuotteen saastumista vélttden. Jos tdima tehddén késin,

tyontekijoiden on kiinnitettéva erityistd huomiota késien pesemiseen.

3.  Keitetyt tuotteet on kuorien poiston jalkeen jaddytettidva heti tai jadhdytettava

mahdollisimman nopeasti VII luvussa sidddettyyn lampdtilaan.

V LUKU: KALASTUSTUOTTEITA KOSKEVAT TERVEYSVAATIMUKSET

Sen lisiksi, ettd elintarvikealan toimijoiden on varmistettava asetuksen (EY) N:o .../2004"
mukaisesti hyvéksyttyjen mikrobiologisten vaatimusten noudattaminen, niiden on varmistettava
tuotteen tai lajin luonteesta riippuen, ettd ihmisravinnoksi markkinoille saatettavat kalastustuotteet

tayttavét timéin luvun vaatimukset.

A KALASTUSTUOTTEIDEN AISTINVARAISET OMINAISUUDET

Elintarvikealan toimijoiden on suoritettava kalastustuotteiden aistinvarainen tutkimus.

Tutkimuksella on varmistettava, ettd kalastustuotteet tayttavit tuoreusvaatimukset.

B HISTAMIINI

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etti histamiinille vahvistetut rajat eivat ylity.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



C  HAIHTUVA KOKONAISTYPPI (TVB-N)

Jalostamattomia kalastustuotteita ei saa saattaa markkinoille, jos kemialliset kokeet osoittavat, ettd

TVB-N:lle tai TMA-N:lle vahvistetut rajat ylittyvit.

D  LOISET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kalastustuotteet on ennen niiden markkinoille
saattamista tarkastettu silmaméaréisesti nakyvien loisten havaitsemiseksi. Kyseiset toimijat eivit

saa saattaa markkinoille ihmisravinnoksi kalastustuotteita, joissa on selvésti loisia.

E  KANSANTERVEYDELLE HAITALLISET TOKSIINIT

1. Seuraavien heimojen myrkyllisistd kaloista saatuja kalastustuotteita ei saa saattaa

markkinoille: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae ja Canthigasteridae.

2. Kalastustuotteita, joissa on biotoksiineja kuten ciguatera-myrkkyé tai lihaksia halvaannuttavia
toksiineja, ei saa saattaa markkinoille. Simpukoista, piikkinahkaisista, vaippaeldimista ja
merikotiloista saatuja kalastustuotteita voidaan saattaa markkinoille, jos ne on tuotettu
VII jakson midrdysten mukaisesti ja ne tayttavit kyseisen jakson V luvun 2 kohdan

vaatimukset.



VI LUKU: KALASTUSTUOTTEIDEN KAARIMINEN JA PAKKAAMINEN

1.  Astioiden, joissa tuoreita kalastustuotteita pidetédn jdan alla, on oltava vedenpitévii ja

sellaisia, ettd sulamisvesi ei jad kosketuksiin tuotteiden kanssa.

2. Aluksilla valmistettujen jaddytettyjen levyjen on oltava asianmukaisesti kéérittyjd ennen

niiden purkamista alukselta.

3. Kun kalastustuotteet kéaritdan aluksilla, elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etta

kddremateriaali:

a) el voi aiheuttaa saastumista;

b)  sdilytetdén siten, ettd sille ei aiheudu saastumisriskié;

c) joka on tarkoitettu uudelleen kéytettéviksi, on helposti puhdistettava ja tarvittaessa

helposti desinfioitava.

VII LUKU: KALASTUSTUOTTEIDEN VARASTOINTI

Kalastustuotteita varastoivien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etti seuraavia

vaatimuksia noudatetaan.

1. Tuoreet kalastustuotteet, sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet ja keitetyt ja jadhdytetyt

dyridis- ja nilvidistuotteet on pidettiva ldmpotilassa, joka on ldhelld sulavan jaén ldmpotilaa.



2. Jaddytetyt kalastustuotteet on pidettdva kaikilta tuotteen osilta enintéén -18°C:n 1dmpétilassa.
Kokonaiset, suolavedessd jaddytetyt, sdilykkeiden valmistukseen tarkoitetut kalat voidaan

kuitenkin pitdé enintdén -9°C:n ldmpotilassa.

3. Elavind pidetyt kalastustuotteet on sdilytettdvé sellaisessa lampotilassa ja siten, ettei aiheudu

haittaa elintarvikkeiden turvallisuudelle tai sdilyvyydelle.

VIII LUKU: KALASTUSTUOTTEIDEN KULJETUS

Kalastustuotteita kuljettavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd seuraavia

vaatimuksia noudatetaan.
1.  Kalastustuotteet on kuljetuksen aikana pidettdvé vaaditussa lampétilassa. Erityisesti:
a) tuoreet kalastustuotteet, sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet ja keitetyt ja

jaahdytetyt ayridis- ja nilvidistuotteet on pidettévi lampotilassa, joka on ldhelld sulavan

jaan lampdatilaa;



b)  jaddytetyt kalastustuotteet, lukuun ottamatta suolaveteen valmistettua jaddytettyé kalaa,
joka on tarkoitettu elintarvikesdilykkeiden valmistamiseen, on pidettiva kuljetuksen
aikana tuotteen kaikilta osilta tasaisessa enintdén -18°C:n ldmpdtilassa, josta sallitaan

lyhytaikaisia enintdén 3°C:n suuruisia vaihteluita ylospéin.
2. Elintarvikealan toimijoiden ei tarvitse noudattaa 1 kohdan b alakohtaa, kun jéddytettyja
kalastustuotteita kuljetetaan kylméavarastosta hyviksyttyyn laitokseen sielld saapumisen
jélkeen sulatettavaksi valmistelu- ja/tai jalostustarkoituksiin, jos matka on lyhyt ja jos

toimivaltainen viranomainen sallii timéan.

3. Jos kalastustuotteita pidetiddn jaéan alla, sulamisvesi ei saa jadda kosketuksiin tuotteiden

kanssa.

4.  Markkinoille eldvind saatettavat kalastustuotteet on kuljetettava siten, ettei aiheudu haittaa

elintarvikkeiden turvallisuudelle tai sdilyvyydelle.

IX JAKSO: RAAKAMAITO JA MEIJERITUOTTEET

I LUKU: RAAKAMAITO — ALKUTUOTANTO

Elintarvikealan toimijoiden, jotka tuottavat tai tapauksen mukaan kerdavét raakamaitoa, on

varmistettava tissé luvussa sdddettyjen vaatimusten noudattaminen.



RAAKAMAIDON TUOTANNOSSA NOUDATETTAVAT TERVEYSVAATIMUKSET

Raakamaidon on oltava perdisin eldimista:

a)

b)

joissa ei ole mitddn oireita tartuntataudeista, jotka voisivat tarttua ihmisiin maidon

vilitykselld;

joiden yleinen terveydentila on hyv4, joissa ei ole merkkeja taudista, joka saattaa johtaa
maidon saastumiseen, ja erityisesti jotka eivét kérsi mistddn sukuelinten alueella
esiintyvésté tulehduksesta, johon liittyy vuotoa, suolitulehduksesta, johon liittyy ripuli

ja kuumetta, tai tunnistettavasta utaretulehduksesta;

joilla ei ole utarehaavoja, jotka voisivat muuttaa maidon laatua;

joille ei ole annettu kiellettyjé aineita tai tuotteita ja joita ei ole késitelty direktiivissa

96/23/EY tarkoitetulla lainvastaisella tavalla; ja

joiden osalta, jos niille on annettu sallittuja tuotteita tai aineita, niille tuotteille tai

aineille mairittyd varoaikaa on noudatettu.



a)  Erityisesti luomistaudin osalta raakamaidon on oltava periisin:

i)  lehmisti tai puhveleista, jotka kuuluvat karjaan, joka on direktiivin 64/432/ETY"

merkityksesséd luomistaudista vapaa tai virallisesti vapaa;

ii)  lampaista tai vuohista, jotka ovat periisin tilalta, joka on direktiivin 91/68/ETY?

merkityksessd luomistaudista virallisesti vapaa tai vapaa; tai

i) muiden lajien naaraista, jotka kuuluvat, luomistaudille alttiiden lajien osalta,
karjoihin, jotka tarkastetaan sddanndllisesti kyseisen taudin varalta toimivaltaisen

viranomaisen hyvéiksymén valvontasuunnitelman mukaisesti.

b)  Tuberkuloosin osalta raakamaidon on oltava peréisin:

i)  lehmisti tai puhveleista, jotka kuuluvat karjaan, joka on direktiivin 64/432/ETY

merkityksessé tuberkuloosista virallisesti vapaa; tai

i1)  muiden lajien naaraista, jotka kuuluvat tuberkuloosille alttiiden lajien osalta
karjoihin, jotka tarkastetaan sidénndllisesti kyseisen taudin varalta toimivaltaisen

viranomaisen hyvéiksymén valvontasuunnitelman mukaisesti.

Neuvoston direktiivi 64/432/ETY, annettu 26 pdivana kesdkuuta 1964, eldinten terveyteen
liittyvistd ongelmista yhteison sisdisessd nautaeldinten ja sikojen kaupassa (EYVL 121,
29.7.1964, s. 1977). Direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna vuoden 2003
liittymisasiakirjalla.

Neuvoston direktiivi 91/68/ETY, annettu 28 pdivand tammikuuta 1991, eldinten terveyttad
koskevista vaatimuksista yhteison sisdisessd lampaiden ja vuohien kaupassa (EYVL L 46,
19.2.1991, s. 19). Direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna asetuksella (EY) N:o
806/2003 (EUVL L 122, 16.5.2003, s. 1).



¢)

Jos vuohia pidetdédn yhdessd lehmien kanssa, vuohet on tarkastettava ja niistd on

tutkittava tuberkuloosi.

Eldimistd, jotka eivit tdytd 2 kohdan vaatimuksia, perdisin olevaa raakamaitoa voidaan

kuitenkin kéyttda toimivaltaisen viranomaisen luvalla:

a)

b)

jos lehmét tai puhvelit eivét reagoi positiivisesti tuberkuloosi- tai luomistautikokeeseen
eivitkd osoita mitdin ndiden tautien oireita, sen jilkeen, kun raakamaidolle on tehty

lampdkasittely, jonka jalkeen sen reaktio fosfataasikokeeseen on negatiivinen;

jos lampaat ja vuohet eivit reagoi positiivisesti luomistautikokeeseen, tai ne on
rokotettu luomistautia vastaan osana hyvéksyttyé hévittdmisohjelmaa eivitké osoita

mitddn tdmin taudin oireita, joko:

1)  vahintdin kaksi kuukautta kypsytettdvéin juuston valmistukseen; tai

i)  sen jdlkeen, kun sille on tehty lampdkasittely, jonka jalkeen sen reaktio

fosfataasikokeeseen on negatiivinen; ja

jos muiden lajien naaraat eivét reagoi positiivisesti tuberkuloosi- tai
luomistautikokeeseen eivitki osoita mitdén ndiden tautien oireita mutta kuuluvat
karjaan, jossa on todettu luomistautia tai tuberkuloosia 2 kohdan a alakohdan

iii alakohdassa tai 2 kohdan b alakohdan ii alakohdassa sédédettyjen tarkastusten jilkeen,

jos raakamaito on késitelty sen turvallisuuden varmistamiseksi.



II

Eldimistd, jotka eivit tdytd 1-3 kohdan vaatimuksia, eikd varsinkaan eldimist4, joiden reaktio
direktiivin 64/432/ETY ja direktiivin 91/68/ETY mukaiseen eldinkohtaiseen tuberkuloosi- tai
luomistaudin profylaktiseen kokeeseen on positiivinen, saatua raakamaitoa ei saa kayttia

ithmisravinnoksi.

Jos eldimen todetaan tai epéilldén sairastuneen johonkin 1 tai 2 kohdassa tarkoitettuun tautiin,
tillaisen eldimen eristimisen on tehokkaasti estettdva haitalliset vaikutukset toisten eldinten

maitoon.

HYGIENIA MAITOTILOILLA

Tiloja ja laitteita koskevat vaatimukset

Lypsylaitteiston ja maidon sdilytykseen, késittelyyn tai jadhdytykseen kdytettdvien tilojen

sijainnin ja rakenteiden on oltava sellaiset, ettd maidon saastumisvaara on rajoitettu.

Maidon séilytystilat on suojattava tuhoeldimilta ja erotettava riittdvalla tavalla tiloista, joissa
eldimid pidetdén, ja B osan vaatimusten tdyttdmiseksi niissé on tarpeen mukaan oltava

asianmukaiset jadhdytyslaitteet.

Sellaisten laitteiden pintojen, joiden on tarkoitus tulla kosketuksiin maidon kanssa
(lypsdmisessé, keruussa tai kuljetuksessa kaytettiavit apuvilineet, sdiliot, astiat jne.), on oltava
helposti puhdistettavia ja tarpeen mukaan desinfioitavia, ja ne on pidettdva hyvéssd kunnossa.

Tamai edellyttdd sileiden, pestdvien ja myrkyttomien materiaalien kayttoa.



Kyseiset pinnat on puhdistettava ja tarpeen mukaan desinfioitava kdyton jdlkeen. Astiat ja
sdiliot, joita kdytetddn raakamaidon kuljetukseen, on puhdistettava ja desinfioitava
asianmukaisesti ennen seuraavaa kayttokertaa kunkin kuljetuksen jélkeen tai — jos
tyhjennyksen ja seuraavan tdyton vilinen aika on erittdin lyhyt — useamman tillaisen

perdkkéisen kuljetuksen jilkeen, mutta joka tapauksessa vahintdén kerran paivassa.

Hygienia lypsyn aikana, maidon keruussa ja kuljetuksessa

Lypsdminen on tehtdvé hygieenisesti varmistaen erityisesti, etta:

a)  ennen kuin lypsdminen alkaa, vetimet, utareet ja niiden ldhialueet ovat puhtaat;

b)  jokaisen eldimen maito tarkastetaan lypsdjan toimesta aistinvaraisten tai fysikaalisten ja
kemiallisten poikkeavuuksien varalta tai muulla vastaavan tuloksen antavalla

menetelmailld, eikd maitoa, jossa on poikkeavuuksia, kéytetd ihmisravinnoksi;

¢c)  maitoa, joka on perdisin eldimisti, joissa on havaittu utaretaudin kliinisié oireita, ei

kaytetd ihmisravinnoksi muutoin kuin eldinlddkérin ohjeiden mukaisesti;

d) eldimet, joita hoidetaan lddkkeilld, joista voi jddda jaddmid maitoon, tunnistetaan eikd

niistd ennen madrityn varoajan loppua saatua maitoa kaytetd ihmisravinnoksi; ja



e) vedinkastoliuoksia ja -suihkeita kiytetddn ainoastaan, jos toimivaltainen viranomainen

on hyviksynyt ne ja tavalla, joka ei aiheuta liian suuria jidmid maitoon.
Maitoa on vilittomasti lypsyn jélkeen sdilytettdva puhtaassa paikassa, joka on suunniteltu ja
varustettu estiméén saastuminen. Se on jadhdytettdva vélittomaisti enintddn
8°C:n ldmpdtilaan, jos kerdys tapahtuu piivittiin, ja enintdén 6°C:n ldmpdtilaan, jos kerdys ei

tapahdu paivittéin.

Kuljetuksen aikana kylméketjua on ylldpidettdvd, ja maidon lampdétila mééralaitokseen

tultaessa ei saa olla yli 10°C.

Elintarvikealan toimijoiden ei tarvitse tiyttdd 2 ja 3 kohdan ldmpdtilavaatimuksia, jos maito

tayttad I1I osassa sdddetyt vaatimukset ja:

a)  maito jalostetaan kahden tunnin kuluessa lypsdmisesti; tai

b)  korkeampi ldmpdtila on tarpeen tiettyjen maitotuotteiden valmistukseen liittyvien

teknisten syiden vuoksi ja toimivaltainen viranomainen sallii sen.

Henkilokunnan hygienia

Lypséjien ja/tai raakamaidon késittelijoiden on kéytettdva puhtaita ja asianmukaisia

lypsyvaatteita.



III

Lypséjien henkilokohtaisen puhtauden tason on oltava korkea. Lypsypaikan ldhelld on oltava
lypsdjid ja raakamaidon kasittelijoitd varten asianmukaiset laitteet kdsien ja kdsivarsien
pesuun.

RAAKAMAITOA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Seuraavia raakamaitoa koskevia vaatimuksia sovelletaan, kunnes asiaa koskevat vaatimukset

vahvistetaan maidon ja meijerituotteiden laatua koskevan erityislainsdddéannon yhteydessa.

Maitotiloilta kerdtystd raakamaidosta on tarkastettava pistokokein edustava miéra naytteit,

jotta varmistettaisiin 3 ja 4 kohdan noudattaminen. Tarkastukset voidaan tehdd seuraavien

toimesta tai puolesta:

a)  maidon tuottajana toimiva elintarvikealan toimija,

b)  maidon keruun tai jalostuksen suorittava elintarvikealan toimija,

c) elintarvikealan toimijoiden ryhma, tai

d) osana kansallista tai alueellista valvontaohjelmaa.



3. a)

b)

Elintarvikealan toimijoiden on aloitettava menettelyt sen varmistamiseksi, etti

raakamaito tayttda seuraavat vaatimukset

1)  lehmén raakamaito:

Pesikemdird 30°C:ssa (/ml): <100 000

Somaattisten solujen méird / ml <400 000

ii)  muista lajeista perdisin oleva raakamaito:

Pesdkemaara 30°C:ssa (/ml): <1500 000"

Jos muista lajeista kuin lehmisté peréisin olevaa maitoa on tarkoitus kéyttda sellaisten
raakamaitoa sisdltdvien tuotteiden valmistukseen, joiden valmistusprosessiin ei kuulu
lampokasittelyd, elintarvikealan toimijoiden on toteutettava toimet sen varmistamiseksi,

ettd kdytetty raakamaito tiyttdéd seuraavan vaatimuksen:

Pesdkemaérd 30°C:ssa (/ml): <500 000

®  Liukuva geometrinen keskiarvo kahden kuukauden aikana, vahintdan kaksi

ndytettd kuukaudessa.
" Liukuva geometrinen keskiarvo kolmen kuukauden aikana, vihintian yksi niyte
kuukaudessa, ellei toimivaltainen viranomainen méarittele muuta menetelmai

vuodenaikojen aiheuttamien tuotantotason vaihteluiden huomioon ottamiseksi.



Rajoittamatta direktiivin 96/23/EY soveltamista elintarvikealan toimijoiden on aloitettava

menettelyt sen varmistamiseksi, ettd raakamaitoa ei saateta markkinoille, jos se joko:

a)  sisdltas ladkeainejaamii, jotka asetuksen (ETY) N:o0 2377/90" liitteissé I ja III

tarkoitetun jonkin aineen suhteen ylittdvit siiné sallitut tasot; tai

b)  kaikkien lddkeainejddmien kokonaisméérin osalta ylittid minka tahansa sallitun

enimmaisarvon.

Jos raakamaito ei tdyté 3 tai 4 kohdan vaatimuksia, elintarvikealan toimijan on ilmoitettava

asiasta toimivaltaiselle viranomaiselle ja toteutettava toimenpiteitd tilanteen korjaamiseksi.

II LUKU: METJERITUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

I

LAMPOTILAVAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd maidon saapuessa jalostuslaitokseen se on
jadhdytettdvd nopeasti enintdin 6°C :n lampotilaan ja sdilytettdva kyseisessd [ampdotilassa
jalostukseen asti.

Elintarvikealan toimijat voivat kuitenkin pitdd maidon korkeammassa lampdatilassa, jos:

a)  jalostus alkaa vélittdmdsti lypsdmisen jilkeen tai neljan tunnin kuluessa

kasittelylaitokseen saapumisesta; tai

Neuvoston asetus (ETY) N:o 2377/90, annettu 26 paivani kesdkuuta 1990, yhteison
menettelysti eldinlddkejddmien enimmaéaisméérien vahvistamiseksi eldinperdisissi
elintarvikkeissa (EYVL L 224, 18.8.1990, s. 1). Asetus sellaisena kuin se on viimeksi
muutettuna komission asetuksella (EY) N:o 324/2004 (EUVL L 58, 26.2.2004, s. 16).



II

b)  toimivaltainen viranomainen sallii korkeamman ldmpdtilan tiettyjen meijerituotteiden

valmistukseen liittyvien teknisten syiden vuoksi.

LAMPOKASITTELYA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Kun raakamaidolle tai meijerituotteille tehddén lampokasittely, elintarvikealan toimijoiden on

varmistettava, ettii timi tiytti4 asetuksen (EY) N:o.../2004" liitteen II XI luvun vaatimukset.

Harkitessaan ldmpokésittelyn tekemistd raakamaidolle elintarvikealan toimijoiden on:

a)  otettava huomioon asetuksen (EY) N:o .../2004* mukaisten HACCP-periaatteiden

perusteella kehitetyt menettelyt; ja

b) tdytettdvd mahdolliset vaatimukset, joita toimivaltainen viranomainen voi asiassa antaa
hyviksyessiin laitoksia tai suorittaessaan tarkastuksia asetuksen (EY) N:o .../2004™

mukaisesti.

*%

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee virallisen valvonnan jérjestimisestd annetun
asetuksen virallisen numeron.



11  LEHMAN RAAKAMAITOA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1.  Meijerituotteita valmistavien elintarvikealan toimijoiden on aloitettava menettelyt sen

varmistamiseksi, ettd valittomasti ennen kasittelya:

a)  meijerituotteiden valmistukseen kéytettdvén lehmén raakamaidon pesdkeméaéré on

30°C:n lampdtilassa alle 300 000/ml; ja

b)  meijerituotteiden valmistukseen kaytettdvin kisitellyn lehmdnmaidon pesdakemééri on

30°C :n lampétilassa alle 100 000/ml.

2. Jos maito ei tdytd 1 kohdan vaatimuksia, elintarvikealan toimijoiden on ilmoitettava asiasta

toimivaltaiselle viranomaiselle ja toteutettava toimenpiteita tilanteen korjaamiseksi.

III LUKU: KAAREET JA PAKKAUKSET

Kuluttajapakkauksien sulkemisen on tapahduttava nestemiisen meijerituotteen viimeisen
lampdokasittelyn tehneessé kisittelylaitoksessa valittomasti tdyttdmisen jalkeen sulkemislaitteilla,
joilla estetddn saastuminen. Sulkemisjérjestelmé on oltava suunniteltu siten, ettd kun astia kerran on

avattu, avaamisen merkit ovat selvii ja helposti tarkastettavissa.



IV LUKU: PAKKAUSMERKINNAT

1.

Direktiivin 2000/13/EY vaatimusten lisdksi, lukuun ottamatta mainitun direktiivin 13 artiklan

4 ja 5 kohtaa, pakkausmerkinnistéd on selvésti kaytiva ilmi:

a)  ilmaisu 'raakamaito’, kun kyseessd on suoraan ihmisravinnoksi tarkoitettu raakamaito;

b) ‘'valmistettu raakamaidosta', kun kyseessd on raakamaidosta valmistettu tuote, jonka
valmistusmenetelméén ei kuulu mitdén 1dmpokasittelya tai fysikaalista tai kemiallista

kasittelya.

Edelld 1 kohdan vaatimuksia sovelletaan véhittdiskauppaan tarkoitettuihin tuotteisiin.
[lmaisulla 'merkintd' tarkoitetaan kyseisen elintarvikkeen mukana olevaa tai sithen viittaavaa

pakkausta, asiakirjaa, tiedotetta, etikettid, rengasta tai kaulusta.

V LUKU: TUNNISTUSMERKINTA

Poiketen liitteen II I jakson vaatimuksista:

1.

sen sijaan, ettd tunnistusmerkissd ilmoitettaisiin laitoksen hyvéksymisnumero, siind voi olla
viittaus, josta kéy ilmi, missé kédéreen tai pakkauksen kohdassa laitoksen hyviksymisnumero

on ilmoitettu;

kun kyse on uudelleenkéytettdvistd pulloista, tunnistusmerkissi voidaan ilmoittaa ainoastaan

palautusmaan kirjaintunnus ja laitoksen hyvéksymisnumero.



X JAKSO: MUNAT JA MUNATUOTTEET

I LUKU: MUNAT

1.  Munat on tuottajan tilalla ja kuluttajalle myyntiin asti sdilytettdva puhtaina, kuivina ja

suojattuina hajuilta sekd suojattava tehokkaasti iskuilta ja suoralta auringonvalolta.

2. Munat on varastoitava ja kuljetettava mieluiten tasaisessa lampdtilassa, jolla parhaiten

varmistetaan niiden hygieenisten ominaisuuksien optimaalinen sdilyminen.

3.  Munat on toimitettava kuluttajalle enintddn 21 péivéan kuluessa munimisesta.

II LUKU: MUNATUOTTEET

I LAITOKSIA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on huolehdittava siité, ettd munatuotteita valmistavat laitokset on

rakennettu, suunniteltu ja varustettu siten, ettd varmistetaan seuraavien toimintojen

erillddnpitiminen:
1. likaisten munien peseminen, kuivaaminen ja desinfioiminen, jos tillaisia toimintoja
suoritetaan;

2. munien rikkominen, niiden sisdllon kerddminen ja kuoren osien ja kalvojen poistaminen; seki

3. muut kuin 1 ja 2 kohdassa tarkoitetut toimenpiteet.



I MUNATUOTTEIDEN VALMISTUKSESSA KAYTETTAVAT RAAKA-AINEET

Elintarvikealan toimijoiden on huolehdittava siitd, etti munatuotteiden valmistuksessa kéaytettavat

raaka-aineet ovat seuraavien vaatimusten mukaisia.

1.  Munatuotteiden valmistuksessa kdytettdvien munien kuorien on oltava tiysin kehittyneiti eikd
niissd saa olla halkeamia. Sérdilld olevia munia voidaan kuitenkin kayttdd munatuotteiden
valmistamiseen, jos tuotantolaitos tai pakkaamo toimittaa ne suoraan jalostuslaitokseen, jossa

ne on rikottava niin pian kuin mahdollista.

2. Tahéan tarkoitukseen hyvéksytysté laitoksesta saatuja nestemaisid munia voidaan kayttaa
raaka-aineena. Nestemdinen muna on saatava IIl osan 1, 2, 3, 4 ja 7 kohdan vaatimusten

mukaisesti.

I  MUNATUOTTEIDEN VALMISTAMISTA KOSKEVAT ERITYISET
HYGIENIAVAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on huolehdittava siitd, ettd kaikki toimet suoritetaan siten, ettd valtetdan
kaikkea munatuotteiden saastumista tuotannon, kisittelyn ja varastoinnin aikana erityisesti

varmistamalla seuraavien vaatimusten noudattaminen.

1.  Munia ei saa rikkoa, elleivit ne ole puhtaita ja kuivia.



Munat on rikottava mahdollisimman véhin saastuttavalla tavalla erityisesti varmistamalla
asianmukainen erillddnpitiminen muista toimista. Sdrdiset munat on késiteltdvé niin pian kuin

mahdollista.

Muiden kuin kanan tai kalkkunan taikka helmikanan munat tulee késitell4 ja jalostaa erikseen.
Kaikki laitteet on puhdistettava ja desinfioitava ennen kuin kananmunien tai

kalkkunanmunien taikka helmikanojen munien jalostaminen aloitetaan.

Munan siséllysti ei tule irrottaa keskipakoisvoiman avulla tai munia murskaamalla;
keskipakoisvoiman avulla ei saa my06skaéan irrottaa ihmisravinnoksi tarkoitetun munan

valkuaisen jadnnoksid tyhjistd kuorista.

Rikkomisen jélkeen kaikki munatuotteen osat on kisiteltdva niin pian kuin mahdollista
mikrobiologisten vaarojen poistamiseksi tai niiden saattamiseksi hyviksyttaville tasolle. Er4,
jota on késitelty riittiméattomasti, voidaan kisitelld valittdmasti uudelleen samassa laitoksessa,
jos kasittely tekee sen ihmisravinnoksi soveltuvaksi; kun erd havaitaan ihmisravinnoksi
soveltumattomaksi, se on denaturoitava sen varmistamiseksi, etti sitd ei kayteti

ithmisravinnoksi.

Kuivatun tai kideméisen albumiinin valmistukseen tarkoitettu munanvalkuainen, joka on

tarkoitettu timén jélkeen lampokésiteltdvéksi, ei tarvitse késittelyé.



v

Jos munia ei késitelld vilittomasti rikkomisen jélkeen, nestemdinen muna on varastoitava joko
jaddytettyné tai enintddn 4°C:n lampotilassa. Késittelyd edeltidva varastointiaika 4°C:n
lampdtilassa ei saa ylittdd 48:aa tuntia. Nama vaatimukset eivét kuitenkaan koske tuotteita,
joiden ainesosista poistetaan sokeri, jos kyseinen prosessi suoritetaan niin pian kuin

mahdollista.

Tuotteet, joita ei ole stabiloitu siten, ettd niitd voidaan pitdd huoneenlammaossé, on
jaadytettdva vilittomésti enintddn 4°C:n lampdtilaan. Jiddytettavit tuotteet tulee jaadyttad

valittomasti késittelyn jalkeen.

ANALYYTTISET OMINAISUUDET

Muuntelemattoman munatuotteen kuiva-aineen 3-OH-butyyrihappopitoisuus ei saa olla yli

10 milligrammaa kiloa kohti.

Munatuotteiden valmistukseen kdytetyn raaka-aineen maitohappoisuus ei saa olla yli
1 gramma kuiva-ainekiloa kohti. Kéyneiden tuotteiden osalta on kuitenkin noudatettava sitd

arvoa, joka tallennettiin ennen kiymisprosessia.

Munankuorijadnndsten, munakalvojen tai muiden jalostettujen munatuotteiden osasten méaéra

ei saa olla yli 100 milligrammaa munatuotekiloa kohti.

PAKKAUS- JA TUNNISTUSMERKINNAT

Liitteen II I jaksossa annettujen tunnistusmerkintdjd koskevien yleisten vaatimusten lisdksi
niiden munatuotteiden ldhetyksissé, joita ei ole tarkoitettu vahittdismyyntiin vaan ainesosana
kaytettiviksi toisen tuotteen valmistuksessa, on oltava merkinté siitd, misséd lampotilassa

munatuotteita on pidettdvé, ja aika, jona sdilyminen voidaan tilld tavoin taata.



2. Jos kyseessd ovat nestemdiset munat, 1 kohdassa tarkoitetussa merkinnéssi on oltava liséksi
sanat: "méérapaikassa késiteltdvid pastoroimattomia munatuotteita" ja siind on ilmoitettava

rikkomispdivdmaéra ja -aika.

XTI JAKSO: SAMMAKONREIDET JA ETANAT

Elintarvikealan toimijoiden, jotka valmistavat sammakonreisii ja etanoita ihmisravinnoksi, on

varmistettava seuraavien vaatimusten noudattaminen.

1.  Sammakot ja etanat on tapettava téhin tarkoitukseen rakennetussa, suunnitellussa ja

varustetussa laitoksessa.

2. Laitoksissa, joissa sammakonreisid valmistetaan, on oltava eldvien sammakoiden varastointiin
ja pesemiseen seké niiden teurastukseen ja verenlaskuun varattu huone. Tdmén huoneen on

oltava fyysisesti erillddn valmistushuoneesta.

3.  Sammakoita ja etanoita, jotka kuolevat muulla tavoin kuin laitoksessa tapettuina, ei saa

valmistaa thmisravinnoksi.

4.  Sammakot ja etanat on niytteitd ottamalla tarkastettava aistinvaraisesti. Jos tarkastuksessa

ilmenee, etti ne saattavat aiheuttaa vaaraa, niitd ei saa kayttd4 ihmisravinnoksi.



5. Heti valmistamisen jilkeen sammakonreidet on pestidvé perusteellisesti juoksevalla
juomakelpoisella vedelld ja jadhdytettédva valittomésti ldmpotilaan, joka on ldhelld sulavan

jaan lampdtilaa, jaddytettéva tai jalostettava.

6.  Tappamisen jdlkeen on etanoiden maksa ja haima poistettava, jos ne saattavat aiheuttaa

vaaraa, eikd niitd saa kayttdd ihmisravinnoksi.

XII JAKSO: SULATETUT ELAINRASVAT JA
RASVAN SULATUKSESSA SYNTYVA PROTEIINIJAANNOS

I LUKU: RAAKA-AINEITA KERAAVIIN TAI JALOSTAVIIN LAITOKSIIN
SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd sulatettujen eldinrasvojen ja rasvan sulatuksessa

syntyvén proteiinijadnnoksen tuottamiseksi raaka-ainetta kerdévit ja jalostavat laitokset noudattavat

seuraavia vaatimuksia.

1.  Raaka-aineiden kerdyskeskukset on varustettava siten ja jatkokuljetuksen jalostuslaitoksiin on
tapahduttava sellaisin varustein, ettd kiaytdssd on tilat raaka-aineiden varastoimiseksi enintddn
7°C:n lampdotilassa.

2. Jokaisessa jalostuslaitoksessa on oltava:

a) jadhdytystilat;



b)  ldhettdmd, jollei laitos ldhetd sulatettua eldinrasvaa ainoastaan tankeissa; ja

c) tarvittaessa sopivat laitteet muihin elintarvikkeisiin ja/tai mausteisiin sekoitettua

sulatetuttua eldinrasvaa sisiltdvien tuotteiden valmistusta varten.

3. Edelld 1 kohdassa ja 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettuja jddhdytystiloja ei kuitenkaan tarvita,
jos raaka-aineiden hankintajérjestelyin on varmistettu, ettei raaka-aineita koskaan ennen
sulatusta varastoida tai kuljeteta muutoin kuin II luvun 1 kohdan d alakohdassa sdddetylla

tavalla.

II LUKU: SULATETUN ELAINRASVAN JA RASVAN SULATUKSESSA SYNTYVAN
PROTEIINIJAANNOKSEN VALMISTUSTA KOSKEVAT HYGIENIAVAATIMUKSET

Sulatettua eldinrasvaa ja rasvan sulatuksessa syntyvéa proteiinijddnnosté valmistavien

elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien vaatimusten noudattaminen.
1.  Raaka-aineiden:
a)  on oltava perdisin eldimisté, jotka on teurastettu teurastamossa ja jotka on todettu
ihmisravinnoksi soveltuviksi sen jdlkeen, kun niille on tehty ante mortem- ja post

mortem -tarkastus;

b)  on koostuttava rasvakudoksesta tai luista, joissa on mahdollisimman véhin verta ja

epédpuhtauksia;



c) on tultava asetuksen (EY) N:o.../2004" tai timin asetuksen mukaisesti rekisterdidysti

tai hyvéksytysté laitoksesta; ja

d) on oltava kuljetettu ja varastoitu sulatukseen saakka hygieenisissa olosuhteissa ja
enintddn 7°C :n sisdlampdtilassa. Raaka-aineita voidaan kuitenkin varastoida ja
kuljettaa jadhdyttaiméttdminé, jos ne sulatetaan 12 tunnin kuluessa péivéstd, jona ne on

saatu.
Liuottimien kdytto sulatuksessa on kielletty.
Jos puhdistettava rasva tayttd4 jéljempénd 4 kohdassa tarkoitetut vaatimukset, 1 ja 2 kohdan

mukaisesti valmistettu sulatettu eldinrasva voidaan puhdistaa samassa tai eri laitoksessa sen

fysikaalis-kemiallisen laadun parantamiseksi.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



4.  Sulatetun eldinrasvan on tyypin mukaan tdytettavad seuraavat vaatimukset:

Marehtijét Siat Muu eldinrasva
Syo6tava tali Jalos- Syotévé ihra Jalostettava | Syotévé | Jalostettava
tettava laardi ja muu
tali ihra
Premier Muu Laardi® Muu
jus(l)
FFA (m/m % 0.75 1.25 3.0 0.75 1.25 2.0 1.25 3.0
6ljyhappoa) enintdin
Peroksidia enintdén | 4 meq/kg |4 meq/kg [ 6 meq/kg| 4 meq/kg |4 meg/kg| 6 megkg |4 meqkg| 10 meq/kg

Liukenemattomat
epdpuhtaudet

Enintédédn 0,15 %

Enintédin 0,5%

Haju, maku, véri

Normaali

2) Sian rasvakudosten késittelysté saatu sulatettu eldinrasva.

1) Nautaeldinten syddmen, vatsapaidan, munuaisten ja suoliliepeen tuoreesta rasvasta matalassa lampdétilassa
kasittelylld saatu sulatettu eldinrasva seké leikkaamoista perdisin oleva rasva.

5. Rasvan sulatuksessa syntyvéi, ihmisravinnoksi tarkoitettu proteiinijidnnds on varastoitava

seuraavia ldmpdatilavaatimuksia noudattaen.

a)  Kun rasvan sulatuksessa syntyvi proteiinijidnnds sulatetaan enintéén 70°C:n

lampotilassa, se on varastoitava:

i) enintddn 7°C:n ldmpdotilassa enintédén 24 tunnin ajan tai

il)  enintddn -18°C:n lampdotilassa.




b)

Kun rasvan sulatuksessa syntyvi proteiinijaannds sulatetaan yli 70°C:n lampdtilassa ja

sen kosteuspitoisuus on véhintdan 10% (m/m), se on varastoitava:

1) enintddn 7°C:n ldmpdtilassa enintdén 48 tunnin ajan tai vastaavan takeen antavan

aika/ldmpdatila-suhteen mukaan, tai

il)  enintddn -18°C lampdtilassa.

Kun rasvan sulatuksessa syntyva proteiinijaannds sulatetaan yli 70°C:n lampdtilassa ja

sen kosteuspitoisuus on enintddn 10% (m/m), erityisvaatimuksia ei ole.

XIII JAKSO: KASITELLYT MAHAT, RAKOT JA SUOLET

Mahoja, rakkoja ja suolia késittelevien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien

vaatimusten noudattaminen.

1.  Eldinten suolia, rakkoja ja mahoja saa saattaa markkinoille vain jos:

a)

b)

ne ovat perdisin eldimisté, jotka on teurastettu teurastamossa ja jotka on todettu
ihmisravinnoksi soveltuviksi sen jélkeen, kun niille on tehty ante mortem- ja post

mortem -tarkastus;

ne on suolattu, kuumennettu tai kuivattu; ja

b alakohdassa tarkoitetun kisittelyn jilkeen on toteutettu tehokkaat toimenpiteet

uudelleen saastumisen valttdmiseksi.



2. Kasitellyt mahat, rakot ja suolet, joita ei voi pitdd huoneldmpdétilassa, on varastoitava tdhin
tarkoitukseen jddhdytetyissa tiloissa lahetykseensé asti. Erityisesti tuotteet, joita ei ole suolattu
tai kuivattu, on pidettdvé enintdén 3°C:n ldmpdtilassa.

XIV JAKSO: GELATIINI

1. Gelatiinia valmistavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava timén jakson

vaatimusten noudattaminen.

2. Téssi jaksossa "parkitsemisella’ tarkoitetaan vuotien kovettamista kayttdmalla
kasviparkitusaineita, kromisuoloja tai muita aineita, kuten alumiinisuoloja, rautasuoloja,
piihapon suoloja, aldehydeji ja kinoneja tai muita synteettisid kovetteita.

I LUKU: RAAKA-AINEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1. Elintarvikkeissa kéytettidvaksi tarkoitetun gelatiinin valmistuksessa saa kéyttdé seuraavia

raaka-aineita:

a) luita;

b) tarhattujen mérehtijéiden vuotia ja nahkoja;

c¢) sikojen nahkoja;

d) siipikarjan nahkoja;



e)  janteitd;

f)  luonnonvaraisen riistan vuotia ja nahkoja; ja

g) kalan nahkaa ja ruotoja.

Vuotien ja nahkojen kéytto on kielletty, jos niille on suoritettu jokin parkitsemiskésittely

riippumatta siitd, onko tdma kisittely suoritettu loppuun.

Edelld 1 kohdan a—e alakohdassa lueteltujen raaka-aineiden on oltava perdisin eldimisté, jotka
on teurastettu teurastamossa ja joiden ruho on todettu ante mortem- ja post mortem
-tarkastuksissa ihmisravinnoksi soveltuvaksi. Jos kyseessé ovat luonnonvaraisen riistan
vuodat ja nahat, raaka-aineiden on oltava perdisin ihmisravinnoksi soveltuvasta

luonnonvaraisesta riistasta.

Raaka-aineiden on tultava asetuksen (EY) N:o.../..2004" tai timin asetuksen mukaisesti

rekisteroidysta tai hyvaksytysta laitoksesta.

Kerdyskeskukset ja parkituslaitokset voivat my0s toimittaa raaka-aineita ihmisravinnoksi
tarkoitetun gelatiinin valmistusta varten, jos toimivaltainen viranomainen antaa niille erityisen

luvan tihén tarkoitukseen ja jos ne tdyttdvét seuraavat vaatimukset.

a)  Niissd on oltava varastointitilat, joissa on helposti puhdistettavat ja desinfioitavat kovat

lattiat ja sileét seinét ja tapauksen mukaan jadhdytystilat.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



b)  Varastohuoneet on pidettiva riittdvén puhtaina ja tyydyttdvissi kunnossa, jotteivét

raaka-aineet saastu niissa.

c¢) Josraaka-ainetta, joka ei tdytd tdimédn luvun vaatimuksia, varastoidaan ja/tai jalostetaan
ndissé tiloissa, se on pidettdvi koko vastaanotto-, varastointi-, jalostus- ja lahettdmisajan

erillddn raaka-aineesta, joka tdyttidd tdmén luvun vaatimukset.

II LUKU: RAAKA-AINEIDEN VARASTOINTI JA KULJETUS

1.  Kun raaka-aineita kuljetetaan kerdyskeskukseen tai parkituslaitokseen ja toimitetaan gelatiinin
jalostuslaitokseen, niiden mukana on oltava liitteen II I jakson mukaisen tunnistusmerkin
sijaan asiakirja, josta kdy ilmi niiden alkuperélaitos ja joka siséltdd timén liitteen lisdyksessé

sdddetyt tiedot.

2. Raaka-aineet on kuljetettava ja varastoitava jadhdytettyini tai jaddytettyind, ellei niitd
kasitelld 24 tunnin kuluessa ladhettdmisestd. Kuivatut luut, joista on poistettu rasva, tai
osseiini, suolatut, kuivatut ja kalkitut vuodat ja nahat seké emaksella tai hapolla kasitellyt

vuodat ja nahat saadaan kuitenkin kuljettaa ja varastoida huoneenldammossa.



I LUKU: GELATIININ VALMISTUSTA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1. Gelatiinin valmistusprosessissa on varmistettava, etté:

a)  kaikelle mérehtijoiden luuaineelle, joka on saatu yhteison lainsdddannon mukaisesti
pieniriskisessd BSE-maassa tai pieniriskiselld BSE-alueella syntyneisté, kasvatetuista tai
teurastetuista eldimisté, tehdddn kisittely, jossa luuaine murskataan hienoksi, siitd
poistetaan rasva kuumalla vedelld ja se késitelldén laimennetulla suolahapolla
(vahimmaispitoisuus 4 prosenttia ja pH < 1,5) véhintdin kahden péivén ajan, ja timéin
jélkeen luuaineelle tehdéén vihintddn 20 pdivén ajan kyllastetylld kalkkiliuoksella
(pH > 12,5) alkalikisittely, johon kuuluu 4 sekunnin pituinen sterilointijakso
138-140°C:n lampétilassa, taikka vastaava hyviksytty késittely, ja

b)  muille raaka-aineille tehddén happo- tai alkalikésittely, jonka jdlkeen ne huuhdellaan
yhden tai useamman kerran. Tdmén jdlkeen pH on mukautettava. Gelatiini on uutettava
kuumentamalla sitd kerran tai useita kertoja perdkkdin, ja timén jilkeen se puhdistetaan

suodattamalla ja steriloimalla.

2. Jos gelatiinia valmistava elintarvikealan toimija noudattaa kaiken valmistamansa gelatiinin
osalta ihmisravinnoksi tarkoitettua gelatiinia koskevia vaatimuksia, se saa samassa laitoksessa

valmistaa ja varastoida gelatiinia, jota ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi.



IV LUKU: VALMIITA TUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd gelatiinin osalta noudatetaan alla olevassa

taulukossa sdddettyjd jaddmarajoja.

Jadma Raja-arvo
As 1 ppm

Pb 5 ppm
Cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
SO, ( Reith Williams) 50 ppm
H,0; (Euroopan farmakopea 1986 (V,0,)) 10 ppm

XV JAKSO: KOLLAGEENI

1.  Kollageenia valmistavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava timén jakson

vaatimusten noudattaminen.

2. Tissé jaksossa 'parkitsemisella’ tarkoitetaan vuotien kovettamista kéyttaméalla
kasviparkitusaineita, kromisuoloja tai muita aineita, kuten alumiinisuoloja, rautasuoloja,

piihapon suoloja, aldehydeji ja kinoneja tai muita synteettisid kovetteita.



I LUKU: RAAKA-AINEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1.

Elintarvikkeissa kaytettdviksi tarkoitetun kollageenin valmistuksessa saa kdyttdd seuraavia

raaka-aineita:

a) tarhattujen mirehtijéiden vuotia ja nahkoja;

b)  sikojen nahkoja ja luita;

c) siipikarjan nahkoja ja luita;

d) jénteitd;

e) luonnonvaraisen riistan vuotia ja nahkoja; ja

f)  kalan nahkaa ja ruotoja.

Vuotien ja nahkojen kéytto on kielletty, jos niille on suoritettu jokin parkitsemiskasittely,

riippumatta siitd, onko tdma késittely suoritettu loppuun.

Edelléd 1 kohdan a—d alakohdassa lueteltujen raaka-aineiden on oltava perédisin eldimisti, jotka
on teurastettu teurastamossa ja joiden ruho on todettu ante mortem- ja post mortem
-tarkastuksissa ihmisravinnoksi soveltuvaksi. Jos kyseessd ovat luonnonvaraisen riistan
vuodat ja nahat, raaka-aineiden on oltava perdisin ihmisravinnoksi soveltuvasta

luonnonvaraisesta riistasta.



4.  Raaka-aineiden on tultava asetuksen (EY) N:o.../2004" tai timin asetuksen mukaisesti

rekisterdidyista tai hyviksytyistd laitoksista.

5. Kerdyskeskukset ja parkituslaitokset voivat my0s toimittaa raaka-aineita ihmisravinnoksi
tarkoitetun kollageenin valmistusta varten, jos toimivaltainen viranomainen antaa niille

erityisen luvan tihdn tarkoitukseen ja jos ne tiyttdvét seuraavat vaatimukset.

a)  Niissd on oltava varastointitilat, joissa on helposti puhdistettavat ja desinfioitavat kovat

lattiat ja sileét seinét ja tapauksen mukaan jadhdytystilat.

b)  Varastohuoneet on pidettivé riittdvén puhtaina ja tyydyttdvassi kunnossa, jotteivét

raaka-aineet saastu niissa.

c) Josraaka-ainetta, joka ei tdytd timéin luvun vaatimuksia, varastoidaan ja/tai jalostetaan
ndissa tiloissa, se on pidettdva koko vastaanotto-, varastointi-, jalostus- ja ldhettdmisajan

erillddn raaka-aineesta, joka tiyttdd timén luvun vaatimukset.

II LUKU: RAAKA-AINEIDEN VARASTOINTI JA KULJETUS

1. Kun raaka-aineita kuljetetaan kerdyskeskukseen tai parkituslaitokseen ja toimitetaan
kollageenin jalostuslaitokseen, niiden mukana on oltava liitteen II I jakson mukaisen
tunnistusmerkin sijasta asiakirja, josta kdly ilmi niiden alkuperélaitos ja joka siséltdd timéan

liitteen lisdyksessd sdddetyt tiedot.

Virallisten julkaisujen toimisto merkitsee elintarvikehygieniasta annetun asetuksen virallisen
numeron.



2. Raaka-aineet on kuljetettava ja varastoitava jadhdytettyini tai pakastettuina, ellei niitd
kasitelld 24 tunnin kuluessa lédhettdmisestd. Kuivatut luut, joista on poistettu rasva, tai
osseiini, suolatut, kuivatut ja kalkitut vuodat ja nahat sekd emékselld tai hapolla kasitellyt

vuodat ja nahat saadaan kuitenkin kuljettaa ja varastoida huoneenldmmossa.

III LUKU: KOLLAGEENIN VALMISTUSTA KOSKEVAT VAATIMUKSET

1.  Kollageeni on valmistettava prosessissa, jossa varmistetaan, ettd raaka-aineen késittelyyn
kuuluvat pesu, pH:n mukauttaminen happo- tai alkalikésittelyll4 ja sitd seuraava huuhtelu
yhden tai useamman kerran, suodatus ja ekstrudointi, tai vastaavassa hyvaksytyssa

prosessissa.

2. Edelld 1 kohdassa esitetyn prosessin jdlkeen kollageeni voi kidyda 14pi kuivausprosessin.

3. Jos kollageenia valmistava elintarvikealan toimija noudattaa kaiken valmistamansa
kollageenin osalta ihmisravinnoksi tarkoitettua kollageenia koskevia vaatimuksia, se saa
valmistaa ja varastoida samassa laitoksessa kollageenia, jota ei ole tarkoitettu

ithmisravinnoksi.



IV LUKU: VALMIITA TUOTTEITA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettd kollageenin osalta noudatetaan jéljempana

olevassa taulukossa asetettuja jddmaérajoja.

Jaama Raja-arvo
As 1 ppm
Pb 5 ppm
Cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
SO2 ( Reith Williams) 50 ppm
H202 (Euroopan farmakopea 1986 (V202)) 10 ppm

V LUKU: PAKKAUSMERKINNAT

Kollageenii siséltdvissé kddreissi ja pakkauksissa on oltava merkinté "ithmisravinnoksi soveltuvaa

kollageenid", ja niissd on ilmoitettava valmistuspaivimaara.




LIITTEEN III lisiys

GELATIININ TAI KOLLAGEENIN VALMISTUKSEEN TARKOITETUN RAAKA-AINEEN
MUKANA OLEVAN ASIAKIRJAN MALLI

I. Raaka-aineen tunnistaminen

10717 o) o USSP

ValMiStUSPATVAINAATA: .....ccvviiiieiieiieiiecte et e st e etee ettt eteesteeesteesse e teesseeesseeseesseessseasseesseesssessseesseesssenssenns
o] N0 111 o) ) OSSR

Pakkausten TUKUMEATA: ....oooovveeeiieeeeeeeeee e

INETEOPAINIO (KE): -eenveeeieeeiieeeie ettt ettt et et e s tt e e te e st e e stesate e s e e neeenteenseeseeeneesnseenseeaneesnseenseenneas

II  Raaka-aineen alkuperd

Hyviksytyn tuotantolaitoksen nimi ja rekisterdintinumero/hyviksyttyjen tuotantolaitosten nimet ja

TEKISTETOIEIIIUITIETON ¢ oo eeeee e eeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeeeeeeeeeeeesaeeeaeesaeeseeeeeaeeeseeeaeeeaeeaaeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees

Il  Raaka-aineen miérdpaikka

Raaka-aine ldhetetdén:

1101 51 USRS
(lastauspaikka)
100711113 OO OSSOSO PSR RPRSRUPRRR
(méirdamaa ja -paikka)
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L 139/206 Euroopan unionin virallinen lehti 30.4.2004

EUROOPAN PARLAMENTIN JA NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 854/2004,
annettu 29 piivini huhtikuuta 2004,

ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden
virallisen valvonnan jérjestimistd koskevista erityissddnnoistad
EUROOPAN PARLAMENTTI ja EUROOPAN UNIONIN NEUVOSTO, jotka

ottavat huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen ja erityisesti sen 152 artiklan 4 kohdan

b alakohdan,

ottavat huomioon komission ehdotuksen’,

ottavat huomioon Euroopan talous- ja sosiaalikomitean lausunnon?,
ovat kuulleet alueiden komiteaa,

noudattavat perustamissopimuksen 251 artiklassa méaarattya menettelyéi3,

! EYVL C 262 E, 29.10.2002, s. 449.

? EUVLC 95, 23.4.2003, s. 22.

Euroopan parlamentin lausunto, annettu 5. kesdkuuta 2003 (ei vield julkaistu virallisessa
lehdessd), neuvoston yhteinen kanta, vahvistettu 27. lokakuuta 2003 (EUVL C 48 E,
24.2.2004, s. 82), Euroopan parlamentin kanta, vahvistettu 30. maaliskuuta 2004 (ei vield
julkaistu virallisessa lehdessd) ja neuvoston péétds, tehty 16. huhtikuuta 2004.



sekd katsovat seuraavaa:

1)

2)

3)

4)

5)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o .../2004" vahvistetaan kaikkiin
elintarvikkeisiin sovellettavat yleiset hygieniasddnnét ja Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksessa (EY) N:o .../2004 vahvistetaan eldinperiisii tuotteita koskevat erityiset

hygieniasdédnnét.

Eldinperdisten tuotteiden virallista valvontaa koskevia erityissdént6jé tarvitaan néihin

tuotteisiin liittyvien erityisndkdkohtien huomioon ottamiseksi.

Valvontaa koskevien erityissdéntdjen soveltamisalan olisi vastattava asetuksessa (EY)
N:0 .../2004" elintarvikealan toimijoille vahvistettujen erityisten hygieniasiéintdjen
soveltamisalaa. Jdsenvaltioiden olisi kuitenkin my0s toteutettava aiheellista virallista
valvontaa mainitun asetuksen 1 artiklan 4 kohdan mukaisesti laadittujen kansallisten
sddntdjen panemiseksi tdytdntoon. Ne voivat tehdé tdmén ulottamalla timén asetuksen

periaatteet kyseisiin kansallisiin sdantoihin.

Eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan olisi katettava kaikki seikat, joilla on
merkitystd kansanterveyden ja tapauksen mukaan elédinten terveyden ja eldinten hyvinvoinnin
suojelemisessa. Virallisen valvonnan olisi perustuttava viimeisimpéaén kéytettdvissd olevaan
asiaankuuluvaan tietoon, ja sité olisi siksi oltava mahdollista mukauttaa, kun asiaankuuluvaa

uutta tietoa saadaan kayttoon.

Elintarvikkeiden turvallisuutta koskevalla yhteison lainsédddénnolla olisi oltava kestéva
tieteellinen perusta. Téssa tarkoituksessa olisi aina tarvittaessa kuultava Euroopan

elintarviketurvallisuusviranomaista.

Tadmén virallisen lehden s. ...

Tamén virallisen lehden s. ...

Huomautus VL:lle: lisda eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



6)

7)

8)

9

Virallisen valvonnan luonteen ja tiheyden olisi perustuttava tarvittaessa kansanterveytta
uhkaavien riskien, eldinten terveyden ja hyvinvoinnin arviointiin, harjoitetun toiminnan lajiin

ja tuotantomdidrdén seké kyseiseen elintarvikealan toimijaan.

On aiheellista sdétda tiettyjen valvontaa koskevien erityissddntdjen mukauttamisesta
asetuksessa (EY) N:o .../2004" ja asetuksessa (EY) N:o .../2004™ sdddetyn avoimen
menettelyn avulla, jotta voidaan joustaa sellaisten laitosten erityistarpeiden ottamiseksi
huomioon, jotka kéyttdvit perinteisid menetelmié, joiden tuotanto on vihéisti tai jotka
sijaitsevat erityisten maantieteellisten rajoitteiden alaisilla alueilla. Menettelyn olisi
mahdollistettava myds pilottihankkeet lihan hygienian valvontaa koskevien uusien
menettelytapojen kokeilemiseksi. Tallainen joustavuus ei kuitenkaan saisi vaarantaa

elintarvikehygieniaa koskevia tavoitteita.

Lihantuotannon virallinen valvonta on tarpeen sen todentamiseksi, ettd elintarvikealan
toimijat noudattavat hygieniasééntojé ja tdyttivat yhteison lainsdddénndssé asetetut
vaatimukset ja tavoitteet. Virallisen valvonnan tulisi késittdd elintarvikealan toimijoiden
toiminnan tarkastaminen ja erilaisia tarkastuksia, esimerkiksi elintarvikealan yritysten oman

valvonnan tarkistuksia.

On aiheellista, ettd virkaeldinlddkérit suorittavat teurastamojen, riistankésittelylaitosten ja
tiettyjen leikkaamojen toiminnan tarkastamisen ja tarkastuksia, koska heilld on
erityisasiantuntemus. Jdsenvaltioiden olisi saatava pééttia, mikd on soveltuvin henkilostod

suorittamaan toiminnan tarkastamisen ja tarkastuksia muissa laitoksissa.

%

Huomautus VL:lle: lisdd elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).
Huomautus VL:lle: lisda eldinperéisia elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnndista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



10)

11)

12)

13)

Eldvien simpukoiden tuotannon ja kalastustuotteiden virallinen valvonta on tarpeen sen
varmistamiseksi, ettd yhteison lainsdddannossé asetetut vaatimukset ja tavoitteet taytetdan.
Eldvien simpukoiden tuotannon virallisen valvonnan olisi kohdistuttava erityisesti

simpukoiden uudelleensijoitus- ja tuotantoalueisiin seké lopputuotteeseen.

Raakamaidon tuotannon virallinen valvonta on tarpeen sen varmistamiseksi, ettd yhteison
lainsdddénndssé asetetut vaatimukset ja tavoitteet tdytetdén. Tédllaisen virallisen valvonnan

olisi kohdistuttava erityisesti maidontuotantotiloihin ja raakamaidon kerdamiseen.

Tamén asetuksen sdédnndksid ei tulisi soveltaa ennen kuin kaikki elintarvikehygieniaa
koskevan uuden lainsdédddnnon osat ovat tulleet voimaan. On my0s asianmukaista edellyttéa,
ettd uusien sdéntdjen voimaantulon ja niiden soveltamisen alkamisen vélilld on vahintidén

18 kuukautta, jotta toimivaltaiset viranomaiset ja asianomaiset teollisuudenalat voivat

mukautua nithin.

Tamén asetuksen tidytdntdonpanemiseksi tarvittavista toimenpiteisté olisi paétettava
menettelystd komissiolle siirrettyé tiytdntGonpanovaltaa kaytettidessd 28 pdivand kesdkuuta

1999 tehdyn neuvoston paitoksen 1999/468/EY" mukaisesti,

OVAT ANTANEET TAMAN ASETUKSEN:

1

EYVL L 184, 17.7.1999, s. 23.



I LUKU

YLEISET SAANNOKSET

1 artikla

Soveltamisala

1. Tissé asetuksessa sdddetdédn eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan jirjestimisti

koskevista erityissadnndista.

2. Asectusta sovelletaan ainoastaan sellaiseen toimintaan ja niihin henkil6ihin, joihin sovelletaan

asetusta (EY) N:o .../2004".

3. Téamaén asetuksen mukaisesti toteutettu virallinen valvonta ei rajoita elintarvikealan
toimijoiden ensisijaista oikeudellista velvollisuutta varmistaa elintarvikkeiden turvallisuus sen
mukaisesti, kuin siitd sdddetddn elintarvikelainsdddantdd koskevista yleisistd periaatteista ja
vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seké elintarvikkeiden
turvallisuuteen liittyvistd menettelyistd 28 pdivand tammikuuta 2002 annetussa Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 178/2002", eiki velvoitteiden rikkomisesta

aiheutuvaa siviili- tai rikosoikeudellista vastuuta.

Huomautus VL:lle: liséd eldinperdisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdannoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).

EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1, asetus sellaisena kuin se on muutettuna asetuksella (EY) N:o
1642/2003 (EUVL L 245, 29.9.2003, s. 4).



b)

d)

2 artikla

Maéritelmat

Téssé asetuksessa:

'virallisella valvonnalla' tarkoitetaan kaikenlaisia toimivaltaisen viranomaisen suorittamia
valvontatoimia, joilla todetaan elintarvikelainsdddédnnon, mukaan lukien eldinten terveytta ja

eldinten hyvinvointia koskevien sidéntdjen, noudattaminen;

'todentamisella' tarkoitetaan prosessia, jossa tarkistetaan tutkimalla ja esittdmalld objektiivista

todistusaineistoa, onko esitetyt vaatimukset tiytetty;

'toimivaltaisella viranomaisella' tarkoitetaan jasenvaltion keskusviranomaista, joka on
toimivaltainen suorittamaan eldinldékirintarkastuksia, tai miké tahansa viranomainen, jolle se

on siirtdnyt tdllaisen toimivallan;

'toiminnan tarkastamisella' tarkoitetaan jérjestelmallisté ja riippumatonta tarkastelua, jolla
selvitetddn, ovatko toiminta ja sen tulokset suunniteltujen jirjestelyjen mukaisia, onko
kyseiset jarjestelyt toteutettu tehokkaasti ja ovatko ne sopivia tavoitteiden saavuttamisen

kannalta;

'tarkastuksella' tarkoitetaan laitosten, eldinten ja elintarvikkeiden seki niiden jalostuksen
tarkastelua, elintarvikealan yritysten ja niiden johtamis- ja tuotantojirjestelmien tarkastelua,
mihin sisdltyy my0s asiakirjojen, valmiiden tuotteiden testaamisen ja ruokintakayténtdjen
tarkastelu, sekd raaka- ja apuaineiden ja tuotteiden alkuperin ja madrdnpéén tarkastelua sen

todentamiseksi, ettd ne kaikki ovat lainsdddannon vaatimusten mukaisia;



g)

h)

b)

d)

'virkaeldinlaékarilld' tarkoitetaan eldinlddkérid, joka on tdmén asetuksen mukaisesti kelpoinen

toimimaan virkaeldinlddkéarina ja jonka toimivaltainen viranomainen on nimittanyt;

'hyviéksytylld eldinladkarilla' tarkoitetaan eldinlddkérid, jonka toimivaltainen viranomainen on

nimennyt suorittamaan puolestaan erityistd virallista valvontaa tiloilla;

'virallisella avustajalla’ tarkoitetaan henkild4, joka on timén asetuksen mukaisesti kelpoinen
toimimaan virallisena avustajana, jonka toimivaltainen viranomainen on nimittényt ja joka

tyoskentelee virkaeldinladkéarin valvonnassa ja hdnen vastuullaan; ja

'terveysmerkilld' tarkoitetaan merkkié, jonka merkitseminen on osoituksena virallisen

valvonnan suorittamisesta timin asetuksen mukaisesti.

Téssé asetuksessa sovelletaan myds soveltuvin osin seuraavissa asetuksissa vahvistettuja

maéaritelmia:

asetus (EY) N:o 178/2002;

muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saatavien sivutuotteiden
terveyssddnnoistd 3 paivand lokakuuta 2002 annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksessa (EY) N:o 1774/2002" olevat seuraavat maaritelmt: 'eldimisti saatavat
sivutuotteet', "TSE:t' (tarttuvat spongiformiset enkefalopatiat) ja 'erikseen méaritelty

riskiaines';

asetus (EY) N:o .../2004", lukuun ottamatta toimivaltaisen viranomaisen méiritelmii; ja

asetus (EY) N:o .../2004™*.

*k

EYVL L 273, 10.10.2002, s. 1. Asetus sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna komission
asetuksella (EY) N:o 813/2003 (EUVL L 117, 13.5.2003, s. 22).

Huomautus VL:lle: lisda elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



II LUKU

YHTEISON LAITOKSIIN LIITTYVA VIRALLINEN VALVONTA

3 artikla

Laitosten hyviksyminen

1. a) Kun yhteison lainsdddédnndssi edellytetddn laitosten hyvéiksymisti, toimivaltaisen

b)

viranomaisen on tehtdva paikalla tarkastuskdynti. Toimivaltainen viranomainen saa hyvéksyé
laitoksen kyseessd olevaa toimintaa varten ainoastaan siiné tapauksessa, etté elintarvikealan
toimija on osoittanut laitoksen tiyttivin asetusten (EY) N:o .../2004” ja N:o .../2004™

asiaankuuluvat vaatimukset sekéd elintarvikelainsdaddnnon muut asiaankuuluvat vaatimukset.

Toimivaltainen viranomainen voi myontéé ehdollisen hyviksynnén, jos paikalla tehdyn
tarkastuskdynnin perusteella vaikuttaa siltd, ettd laitos tayttad kaikki infrastruktuuriin ja
laitteistoon liittyvét vaatimukset. Toimivaltainen viranomainen saa myontéa lopullisen
hyvéksynnén ainoastaan, jos kolmen kuukauden kuluessa ehdollisen hyviaksynnian
myontdmisestd tehtdvan uuden tarkastuskdynnin perusteella vaikuttaa silté, etté laitos taytt4a
muut a alakohdassa tarkoitetut vaatimukset. Mikéli selkedd edistymistd on tapahtunut, mutta
laitos ei vield taytéd kaikkia nditd vaatimuksia, toimivaltainen viranomainen voi jatkaa
ehdollista hyvéiksyntdd. Ehdollinen hyviksynti ei kuitenkaan saa kestoltaan ylittd4 yhteensa

kuutta kuukautta.

*k

Huomautus VL:lle: lisda elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



2. Jasenvaltioiden lipun alla purjehtivien tehdas- ja pakastusalusten osalta muiden laitosten
ehdolliseen hyviksymiseen sovellettavia kolmen ja kuuden kuukauden enimmaiisméériaikoja
voidaan tarvittaessa pidentdd. Ehdollinen hyvéaksynté ei kuitenkaan saa kestoltaan ylittdd yhteensa
kahtatoista kuukautta. Téllaisten alusten tarkastukset suoritetaan liitteessd I1I mééritellyn

mukaisesti.

3.  Toimivaltaisen viranomaisen on annettava kullekin hyvéksytylle laitokselle, mukaan lukien
ehdollisen hyviksynnén saaneet laitokset, hyviksyntdnumero, johon voidaan lisiti koodeja
osoittamaan valmistettujen eldinperéisten tuotteiden tyypit. Tukkutorien osalta
hyviksyntdnumeroon voidaan lisété toissijaisia numeroita, joilla osoitetaan eldinperdisid tuotteita

myyvit tai valmistavat yksikot tai yksikkoryhmiit.

4. a) Toimivaltaisen viranomaisen on 4—8 artiklan mukaista virallista valvontaa

suorittaessaan otettava laitoksen hyviksynti uudelleen tarkasteluun.

b)  Mikili toimivaltainen viranomainen havaitsee vakavia puutteita tai joutuu pysadyttiméain
laitoksen tuotannon toistuvasti eiki elintarvikealan toimija pysty antamaan riittavia
takeita tuotannon jatkamisen suhteen, toimivaltaisen viranomaisen on ryhdyttava
toimenpiteisiin laitoksen hyviksynnéin peruuttamiseksi. Toimivaltainen viranomainen
voi kuitenkin keskeyttia laitoksen hyvidksynnén, jos elintarvikealan toimija voi taata

korjaavansa puutteet kohtuullisessa ajassa.

c¢)  Tukkutorin ollessa kyseessé toimivaltainen viranomainen voi peruuttaa tai keskeyttaa

hyvéksynnén tiettyjen yksikkdjen tai niiden ryhmien osalta.



5. Edelld 1, 2 ja 3 kohtaa sovelletaan seka:

a) laitoksiin, jotka aloittavat eldinperdisten tuotteiden saattamisen markkinoille timén asetuksen

soveltamispdivina tai sen jélkeen; ettd

b) laitoksiin, jotka jo saattavat markkinoille eldinperdisié tuotteita mutta joiden osalta ei
aikaisemmin ole ollut hyvéksyntivaatimuksia. Jilkimmaéisessé tapauksessa toimivaltaisten
viranomaisten suorittama 1 kohdassa tarkoitettu tarkastuskaynti paikalla on tehtiva

mahdollisimman pian.

Edelld 4 kohtaa sovelletaan myos hyvéksyttyihin laitoksiin, jotka saattoivat markkinoille
eldinperdisid tuotteita yhteison lainsdddannon mukaisesti vilittdmasti ennen timéin asetuksen

soveltamista.

6.  Jdsenvaltioiden on pidettdva hyviksytyistd laitoksista ajantasaisia luetteloita, joihin siséltyvit
niiden hyvéksyntdnumerot ja muut asiaankuuluvat tiedot, ja asetettava ne muiden jisenvaltioiden ja
yleison saataville tavalla, joka voidaan miéritelld 19 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn

mukaisesti.



4 artikla

Virallista valvontaa koskevat yleiset periaatteet kaikkien timén asetuksen soveltamisalaan

kuuluvien eldinperéisten tuotteiden osalta
1.  Jdsenvaltioiden on varmistettava, etté elintarvikealan toimijat antavat kaiken mahdollisen
avun sen varmistamiseksi, ettd toimivaltainen viranomainen voi suorittaa viralliset tarkastukset
tehokkaasti.
Niiden on erityisesti

— annettava paésy kaikkiin rakennuksiin, tiloihin, laitoksiin ja muihin perusrakenteisiin,:

— annettava kayttoon kaikki asiakirjat ja kirjanpito, joita tissd asetuksessa edellytetéén tai joita

toimivaltainen viranomainen pitéé tirkein4 tilanteen arvioimiseksi.

2. Toimivaltaisen viranomaisen on suoritettava virallista valvontaa todetakseen, ettd

elintarvikealan toimijat noudattavat seuraavien sddaddsten vaatimuksia:

a) asetus (EY) N:o .../2004%;

* Huomautus VL:lle: lisdd elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).

b)  asetus (EY) N:o0.../2004"; ja

c) asetus (EY) N:o 1774/2002.

3. Edelld 1 kohdassa tarkoitettuun viralliseen valvontaan on sisallyttava:

a)  hyvien hygieniakdytintdjen tarkastaminen ja HACCP-jérjestelmiin (vaarojen analysointi ja

Huomautus VL:lle: lisda eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista



kriittiset valvontapisteet) perustuvien menettelyjen valvonta;

b) 5,6, 7ja8 artiklassa tarkemmin séénnelty virallinen valvonta; ja

c) liitteissd tarkemmin sdénnellyt erityiset toiminnan tarkastamistehtavit.

4.  Hyvien hygieniakéytintdjen tarkastamisen yhteydesséd on todennettava, ettd elintarvikealan

toimijat soveltavat jatkuvasti ja asianmukaisesti menettelyjé, jotka koskevat ainakin seuraavia

seikkoja:

a) elintarvikeketjua koskevien tietojen tarkistukset;

b) laitosten ja laitteistojen suunnittelu ja kunnossapito;

c) toimintojen hygienia, joka kattaa vaiheet ennen toimintojen aloittamista, toimintojen aikana ja

toimintojen jélkeen;

d)  henkilokohtainen hygienia;

e) hygieniaa ja tydmenetelmid koskeva koulutus;

annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



f)  haittaeldinten torjunta;

g)  veden laatu;

h)  ldmpdtilan valvonta;

i)  laitokseen tulevan ja sieltd ldhtevén lihan valvonta ja mukana toimitettavat asiakirjat.

5. HACCP-jérjestelmdin perustuvien menettelyjen tarkastamisella on tarkoitus todentaa, ettd
elintarvikealan toimijat soveltavat kyseisid menettelyjé jatkuvasti ja asianmukaisesti, ja varmistaa
erityisesti, ettd menettelyt takaavat asetuksen (EY) N:o .../2004" liitteessd II olevassa II jaksossa
esitetyt seikat. Erityisesti on tarkistettava, ettd menettelyilld taataan siltd osin kuin mahdollista, ettd
eldinperéiset tuotteet:

a)  ovat yhteison lainsddddnndssd vahvistettujen mikrobiologisten vaatimusten mukaisia;

b) ovat jadmid, vierasaineita ja kiellettyjd aineita koskevan yhteison lainsdddéannon mukaisia; ja
c) eivit sisélld fysikaalisia vaaratekijoitd kuten vierasesineita.

Jos elintarvikealan toimija asetuksen (EY) N:0 .../2004"" 5 artiklaa noudattaen kiyttia HACCP-
periaatteiden soveltamista koskevissa ohjeistoissa esitettyjd menettelyjd omien

erityismenettelyjensé laatimisen sijasta, toiminnan tarkastamiseen on kuuluttava ndiden ohjeistojen

asianmukainen kaytto.

Huomautus VL:lle: lisda eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).

Huomautus VL:lle: lisdé elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).

%



6.

Muiden jéljitettdvyyttd koskevien vaatimusten noudattamisen todentamisen lisdksi on

todennettava asetuksen (EY) N:o .../2004" tunnistusmerkkien kiyttdi koskevien vaatimusten

noudattaminen kaikissa mainitun asetuksen mukaisesti hyvaksytyissé laitoksissa.

7.

Tuoretta lihaa markkinoille saattavissa teurastamoissa, riistankésittelylaitoksissa ja

leikkaamoissa virkaeldinlddkérin on suoritettava 3 ja 4 kohdassa tarkoitetut toiminnan

tarkastamistehtivat.

8. Suorittaessaan toiminnan tarkastamistehtdvid toimivaltaisen viranomaisen on erityisesti:

a)  madritettdvd, noudattaako laitoksen henkilokunta kaikkiin tuotantoprosessin vaiheisiin
liittyvéssa toiminnassaan 1 kohdan a ja b alakohdassa mainittujen asetusten asiaa koskevia
vaatimuksia. Toiminnan tarkastamisen tukena toimivaltainen viranomainen voi teettié
suoritustestejd sen varmistamiseksi, ettd henkilokunnan toiminta tayttad erityisedellytykset;

b) tarkistettava elintarvikealan toimijan asiaankuuluva kirjanpito;

c) otettava tarvittaessa niytteitd laboratoriomairityksid varten; ja

d)  dokumentoitava huomioon otetut seikat ja toiminnan tarkastamisen tulokset.

9.  Toiminnan tarkastamistehtivien luonne ja tiheys yksittdisten laitosten osalta riippuu

arvioidusta riskistd. Tdtd varten toimivaltaisen viranomaisen on sadnnollisesti arvioitava:

a)

kansanterveyttd ja tarvittaessa eldinten terveyttd uhkaavia riskejd;

Huomautus VL:lle: lisda eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



b)

d)

teurastamojen osalta eldinten hyvinvointiin liittyvid ndkokohtia;

harjoitetun toiminnan lajia ja tuotantoméaéraa; ja

kyseisen elintarvikealan toimijan menneisyytté elintarvikelainsdddannon noudattamisen
osalta.
5 artikla

Tuore liha

Jasenvaltioiden on varmistettava, ettd tuoreen lihan virallinen valvonta toteutetaan liitteen I

mukaisesti.

1)

Virkaeldinldadkérin on suoritettava liitteessé I olevan I jakson II luvun yleisten vaatimusten ja
IV jakson erityisten vaatimusten mukaisesti tuoretta lihaa markkinoille saattavissa
teurastamoissa, riistankésittelylaitoksissa ja leikkaamoissa tarkastustehtdvia, jotka koskevat
erityisesti:

a) elintarvikeketjua koskevia tietoja;

b)  ante mortem -tarkastusta;

¢) eldinten hyvinvointia;

d) post mortem -tarkastusta;



2)

3)

e) erikseen médriteltyd riskiainesta ja muita eldimisté saatavia sivutuotteita; ja

f)  laboratoriokokeita.

Kotieldimina pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten ruhojen ja tarhattujen riistanisdkkéiden
ruhojen, janiseldimid lukuun ottamatta, ja luonnonvaraisen suurriistan sekd puoliruhojen,
neljdnnesten ja osien, jotka saadaan leikkaamalla puoliruhot kolmeen kappaleeseen,
terveysmerkinnét on tehtévi teurastamoissa ja riistankésittelylaitoksissa liitteessé [ olevan

I jakson III luvun mukaisesti. Terveysmerkinnét tekee virkaeldinlddkari tai ne tehdiin hénen
vastuullaan, kun virallisessa valvonnassa ei ole ilmennyt minkéénlaisia puutteita, joiden

perusteella liha ei kelpaa ihmisravinnoksi.

Virkaeldinlddkérin on 1 ja 2 kohdassa mainitun valvonnan jilkeen toteutettava asianmukaiset

toimenpiteet liitteessé I olevan II jakson mukaisesti ja erityisesti seuraavilta osin:

a) tarkastustuloksista ilmoittaminen;

b) elintarvikeketjua koskeviin tietoihin liittyvét paatokset;

c) eldvid eldimid koskevat paatokset;

d) eldinten hyvinvointia koskevat pdétokset;

e) lihaa koskevat paitokset.



4)

5)

6)

7)

Viralliset avustajat voivat avustaa virkaeldinlddkérid liitteessé I olevassa I ja II jaksossa

tarkoitetun virallisen valvonnan suorittamisessa III jakson I luvun mukaisesti. Talloin heidin

on tydskenneltdvé osana riippumatonta tarkastusryhméa.

a)

b)

b)

Jasenvaltioiden on varmistettava, ettd niilld on riittdvéasti virallista henkilokuntaa
suorittamaan liitteessd I edellytetty virallinen valvonta III jakson II luvussa mééritellyn

tarkastustiheyden mukaisesti.

Teurastuslinjan virallisen henkil6kunnan méérii tietyn teurastamon osalta arvioitaessa
on noudatettava riskeihin perustuvaa ldhestymistapaa. Toimivaltainen viranomainen
paittda toimintaan osallistuvan virallisen henkilokunnan méérén ja sen on oltava

sellainen, ettd kaikki timén asetuksen vaatimukset tdyttyvat.

Jasenvaltiot voivat sallia teurastamoiden henkilokunnan avustaa virallisessa
valvonnassa suorittamalla virkaeldinlddkérin valvonnassa tietyt siipikarjanlihan ja
janiseldintenlihan tuotantoon liittyvat erityistehtivit liitteessd I olevan III jakson III
luvun A osan mukaisesti. Tdlloin niiden on varmistettava kyseisié tehtdvié suorittavan

henkilokunnan osalta, etta:

1) heilld on tarvittava pétevyys ja ettd he osallistuvat koulutukseen kyseisten

sdannosten mukaisesti,

ii)  he ovat riippumattomia tuotantohenkilokunnasta, ja

iii)  he raportoivat puutteista virkaeldinlddkaérille.

Jasenvaltiot voivat myos sallia teurastamoiden henkilokunnan suorittavan néytteiden

ottoon ja kokeiden tekoon liittyvié erityistehtévia liitteessé I olevan III jakson III luvun

B osan mukaisesti.

Jasenvaltioiden on varmistettava, ettd virkaeldinldékareill4 ja virallisilla avustajilla on

tarvittava pétevyys ja ettd he osallistuvat koulutukseen liitteessa I olevan III jakson IV luvun

mukaisesti.



6 artikla

Elavit simpukat

Jasenvaltioiden on varmistettava, ettd eldvien simpukoiden, eldvien piikkinahkaisten, eldvien

vaippaeldinten ja eldvien merikotiloiden tuotannon ja markkinoille saattamisen virallinen valvonta

suoritetaan liitteessé II kuvatun mukaisesti.

7 artikla

Kalastustuotteet

Jasenvaltioiden on varmistettava, etti kalastustuotteiden virallinen valvonta suoritetaan liitteen 111

mukaisesti.

8 artikla

Raakamaito ja maitotuotteet

Jasenvaltioiden on varmistettava, ettd raakamaidon ja maitotuotteiden virallinen valvonta

suoritetaan liitteen IV mukaisesti.



1.

9 artikla

Sadnndsten noudattamatta jattamisestd seuraavat toimet

Kun toimivaltainen viranomainen toteaa, ettei 4 artiklan 1 kohdan a ja b alakohdassa

tarkoitettuja asetuksia ole noudatettu, sen on toteutettava toimenpiteitd sen varmistamiseksi, etti

elintarvikealan toimija korjaa tilanteen. Paéttdessédédn toteutettavista toimista toimivaltaisen

viranomaisen on otettava huomioon laiminlyontien luonne ja tiedot elintarvikealan toimijan

aiemmista laiminlyonneista.

2.

b)

d)

Toimiin on siséllyttdva tarvittaessa seuraavat toimenpiteet:

puhdistuksen tai muun aiheelliseksi katsotun korjaavan toimenpiteen méaaradminen, jotta
varmistetaan eldinperédisten tuotteiden turvallisuus tai asiaankuuluvan lainsdddannon

noudattaminen,;

eldinperdisten tuotteiden markkinoille saattamisen, tuonnin tai viennin rajoittaminen tai

kieltdminen;

seuranta tai tarvittaessa madrdys eldinperdisten tuotteiden palauttamisesta, markkinoilta

vetdmisestd ja/tai hdvittimisesti;

luvan antaminen eldinperiisten tuotteiden kayttdmiselle muihin tarkoituksiin kuin mihin ne

oli alunperin tarkoitettu;



e) kyseisen elintarvikeyrityksen toiminnan keskeyttdminen tai kyseisen elintarvikeyrityksen

sulkeminen kokonaan tai osittain tarvittavaksi ajaksi;

f)  laitoksen hyviksynnin keskeyttiminen tai peruuttaminen;

g) kolmansista maista perdisin olevien erien osalta haltuunotto ja sen jilkeen tuhoaminen tai

ldhettdminen edelleen;

h)  muut toimivaltaisen viranomaisen tarkoituksenmukaisina pitdmat toimenpiteet.

3. Toimivaltaisen viranomaisen on toimitettava asianomaiselle elintarvikealan toimijalle tai

tadmin edustajalle

a)  kirjallinen ilmoitus 1 kohdan mukaisesti toteutettavia toimia koskevasta pdédtoksestdan sekd

paitoksen perustelut; ja

b) tiedot oikeuksista hakea muutosta kyseisiin paétoksiin sekd sovellettavasta menettelysti ja

méérdajoista.

Toimivaltaisen viranomaisen on ilmoitettava padtoksestdédn tarvittaessa my0s ldhettidvin

jasenvaltion toimivaltaiselle viranomaiselle.



IIT LUKU

TUONTIA KOSKEVAT MENETTELYT

10 artikla

Yleiset periaatteet ja edellytykset

Jotta varmistetaan asetuksen (EY) N:o 178/2002 11 artiklassa vahvistettujen periaatteiden ja

edellytysten yhtendinen soveltaminen, sovelletaan tissé luvussa sdddettyjd menettelyja.

11 artikla

Luettelot kolmansista maista ja kolmansien maiden osista,

joista tiettyjen eldinperdisten tuotteiden tuonti on sallittu

1. Eldinperiisid tuotteita voidaan tuoda ainoastaan sellaisesta kolmannesta maasta tai kolmannen
maan osasta, joka on 19 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti laaditussa ja ajan

tasalla pidetyssa luettelossa.

2. Kolmas maa saa olla téllaisissa luetteloissa ainoastaan, jos kyseisessd maassa on suoritettu
yhteison tarkastus, josta ilmenee, etti toimivaltainen viranomainen antaa asianmukaiset takeet
4 kohdan mukaisesti. Yhteison ulkopuolinen maa voi olla téllaisissa luetteloissa ilman, ettd yhteison

tarkastusta on suoritettu, jos:

a) 18 artiklan 18 kohdan mukaisesti madritelty riski ei sitd edellytd; ja



b)  péétettdessd tietyn kolmannen maan lisdédmisestd 1 kohdassa tarkoitettuun luetteloon voidaan
osoittaa, ettd muista tiedoista kdy ilmi, ettd toimivaltainen viranomainen antaa tarvittavat

takeet.

3. Témaén artiklan mukaan laadittuja luetteloita voidaan yhdistdd muihin luetteloihin, jotka on

laadittu kansanterveydellisiin ja eldinten terveytti koskeviin tarkoituksiin.

4.  Naiti luetteloita laadittaessa ja pidettdessé ajan tasalla on kiinnitettdva erityistd huomiota

seuraaviin perusteisiin:
a)  kolmannen maan lainsdadéanto:

1) eldinperdisistd tuotteista,

ii)  eldinlddkkeiden kdytdstd, mukaan luettuina niiden kieltdmista tai sallimista, niiden
jakelua ja markkinoille saattamista koskevat sdédnnot seké hallintoa ja tarkastusta
koskevat sdidnnét, ja

iii) rehujen valmistuksesta ja kdytostd, mukaan luettuina lisdaineiden kiyttomenetelmét ja
ladkerehujen valmistus ja kéytto sekd rehujen valmistukseen kéytettdvien raaka-
aineiden ja itse lopputuotteen hygieniataso;

b)  kolmannen maan toimivaltaisten viranomaisten organisaatio, niiden toimivalta ja
riippumattomuus, ndihin viranomaisiin kohdistuva valvonta seka niiden valtuudet panna

sovellettava lainsdddanto tehokkaasti taytantoon;

¢)  henkiloston koulutus viralliseen valvontaan;



d)

g)

h)

)

k)

toimivaltaisten viranomaisten kaytdssé olevat resurssit, tutkimustilat ja -laitteistot mukaan

luettuina;

dokumentoitujen ja prioriteettipohjaisten valvontamenettelyiden ja -jérjestelmien olemassaolo

ja kaytto;

tarvittaessa eldinten terveyttd koskeva tilanne sekd menettelyt, joita kiytetdédn ilmoitettaessa

eldintautien puhkeamisesta komissiolle ja asianomaisille kansainvilisille elimille;

eldinten ja eldinperdisten tuotteiden tuontia koskevan virallisen valvonnan laajuus ja toteutus;

kolmannen maan antamat takeet yhteison vaatimusten noudattamisesta tai vastaavista

vaatimuksista;

yhteis60n tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden tuotannossa, valmistuksessa, késittelyssa,

varastoinnissa ja ldhettdmisessé tosiasiallisesti vallitsevat hygieniaolosuhteet;

kolmannesta maasta perdisin olevan tuotteen kaupan pitdmisestd saatu kokemus ja tehtyjen

tuontitarkastusten tulokset;

kolmannessa maassa tehtyjen yhteison tarkastusten tulokset ja erityisesti toimivaltaisten
viranomaisten arvioinnin tulokset seki toimet, joita toimivaltaiset viranomaiset ovat

toteuttaneet yhteison tarkastuksen jélkeen niille annettujen suositusten perusteella;



1)  zoonoosien hyviksytyn torjuntaohjelman olemassaolo, sen taytantdonpano ja siitd

tiedottaminen; ja

m) hyvéksytyn jddmien torjuntaohjelman olemassaolo, sen tdytantdonpano ja siitd tiedottaminen.

5. Komissio huolehtii siitd, ettd kaikkien tdmén artiklan mukaisesti laadittujen tai ajan tasalle

saatettujen luetteloiden ajan tasalla olevat versiot ovat yleison saatavilla.

12 artikla

Luettelo laitoksista, joista tiettyjen eldinperdisten tuotteiden tuonti on sallittu

1.  Eldinperdisii tuotteita saa tuoda yhteis6on vain, jos ne on ldhetetty laitoksista ja saatu
laitoksista tai valmistettu laitoksissa, jotka mainitaan timén artiklan mukaisesti laadituissa ja ajan

tasalla pidetyissa luetteloissa, paitsi:

a)  kun tapauskohtaisesti paétetidan 19 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen,
ettd kyseisen kolmannen maan tiettyjen eldinperdisten tuotteiden tuonnin osalta antamat takeet
ovat sellaiset, ettd tissé artiklassa sdddettyd menettelyé ei tarvita varmistamaan 2 kohdan

vaatimusten tdyttymisti; ja

b)  liitteessd V mainituissa tapauksissa.

Liséksi tuoretta lihaa, jauhettua lihaa, raakalihavalmisteita, lihavalmisteita ja mekaanisesti erotettua
lihaa saa tuoda yhteisoon vain, jos ne on valmistettu lihasta, joka on saatu teurastamoista ja
leikkaamoista, jotka mainitaan tdmén artiklan mukaisesti laadituissa ja ajan tasalla pidetyissi

luetteloissa, tai hyviaksytyistd yhteison laitoksista.



2. Laitos voidaan ottaa luetteloon vain, jos alkuperdmaana olevan kolmannen maan

toimivaltainen viranomainen takaa, etti:

a) laitos, samoin kuin jokainen laitos, jossa késitellddn kyseisten eldinperdisten tuotteiden
valmistuksessa kéytettévid eldinperdisid raaka-aineita, tdyttdd asiaankuuluvat yhteison
vaatimukset, erityisesti asetuksen (EY) N:o .../2004" mukaiset vaatimukset tai vaatimukset,
joiden on méiritelty vastaavan edelld tarkoitettuja vaatimuksia paitettiessa lisdtd kyseinen

kolmas maa asiaankuuluvaan luetteloon 11 artiklan mukaisesti;

b)  kolmannen maan virallinen tarkastuslaitos valvoo laitoksia ja antaa komissio kayttoon

tarvittaessa kaikki raaka-aineita toimittavia laitoksia koskevat asianmukaiset tiedot; ja

c) silld on tosiasiallinen toimivalta lopettaa laitosten harjoittama vienti yhteis66n siind

tapauksessa, ettd laitokset eivét tiytd a alakohdassa tarkoitettuja vaatimuksia.

3. Edelld 11 artiklan mukaisesti laadituissa ja ajantasaistetuissa luetteloissa mainittujen
kolmansien maiden toimivaltaiset viranomaiset takaavat, ettd 1 kohdassa tarkoitetut luettelot
laitoksista, joista kyseisid eldinperdisid tuotteita voidaan l&hettdéd yhteisoon, laaditaan, pidetidin ajan

tasalla ja vilitetdan komissiolle.

4. a) Komissio antaa jasenvaltioiden titi tarkoitusta varten nimeémille yhteyspisteille
sdannollisesti ilmoituksen uusista tai ajantasaistetuista luetteloista, jotka se on saanut

asianomaisten kolmansien maiden toimivaltaisilta viranomaisilta 3 kohdan mukaisesti.

Huomautus VL:lle: lisda eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



b)  Jos mikéén jdsenvaltioista ei vastusta uutta tai ajantasaistettua luetteloa
kahdenkymmenen ty6pdivan kuluessa komission ilmoituksesta, tuonti luettelossa
olevista laitoksista sallitaan kymmenen tyOpdivan kuluttua siitd, kun komissio on

asettanut luettelon yleison saataville.

c¢) Komission on aina, kun vihintién yksi jdsenvaltio on tehnyt kirjallisia huomautuksia tai
kun komissio asiaa koskevien tietojen kuten yhteison tarkastuskertomusten tai nopean
hilytysjérjestelmén kautta tulleen ilmoituksen perusteella katsoo, ettd luetteloa on
muutettava, ilmoitettava asiasta kaikille jasenvaltioille ja otettava asia elintarvikeketjua
ja eldinten terveytti kisittelevan pysyvén komitean asianomaisen jaoston seuraavan
kokouksen esityslistalle tarvittaessa paatoksen tekemiseksi 19 artiklan 2 kohdassa

tarkoitetun menettelyn mukaisesti.

5. Komissio huolehtii siité, ettd kaikkien luetteloiden ajan tasalla olevat versiot ovat yleisén

saatavilla.
13 artikla
Elavit simpukat, piikkinahkaiset, vaippaeldimet ja merikotilot
1. Sen estdmattd, mitd 12 artiklan 1 kohdan b alakohdassa sdddetédén, eldvien simpukoiden,

piikkinahkaisten, vaippaeldinten ja merikotiloiden on oltava perdisin kolmansien maiden
tuotantoalueilta, jotka mainitaan 12 artiklan mukaisesti laadituissa ja ajan tasalle saatetuissa

luetteloissa.

2. Edelld 1 kohdassa esitettyd vaatimusta ei kuitenkaan sovelleta luokiteltujen tuotantoalueiden
ulkopuolelta pyydettyihin kampasimpukoihin (Pectinidae). Virallinen valvonta on kuitenkin

kampasimpukoiden osalta suoritettava liitteessé II olevan III luvun mukaisesti.



3. a) Ennmen 1 kohdassa tarkoitettujen luettelojen laatimista on kiinnitettdvé erityista
huomiota takeisiin, jotka kolmannen maan toimivaltainen viranomainen voi antaa siité,
ettd timén asetuksen vaatimuksia tuotantoalueiden luokittelusta ja valvonnasta

noudatetaan.

b)  Ennen luettelojen laatimista on toteutettava paikalla suoritettava yhteison

tarkastuskéynti, paitsi jos:

1) 18 artiklan 18 kohdan mukaisesti mééritelty riski ei sitd edellyti, ja

il)  paitettdessa lisdtd 1 kohdan mukaiseen luetteloon erityinen tuotantoalue voidaan
osoittaa, ettd muista tiedoista kdy ilmi, ettd toimivaltainen viranomainen antaa

tarvittavat takeet.

4.  Komissio huolehtii siitd, ettd kaikkien timén artiklan mukaisesti laadittujen tai ajan tasalle

saatettujen luetteloiden ajan tasalla olevat versiot ovat yleison saatavilla.

14 artikla

Asiakirjat

1. Eldinperiisten tuotteiden l&hetysten mukana on niitd yhteiséon tuotaessa oltava liitteessd VI

esitettyjen vaatimusten mukainen asiakirja.



2. Asiakirjassa on varmennettava, etti tuotteet tiyttavét:

a)  kyseisille tuotteille asetuksessa (EY) N:o .../2004" ja asetuksessa (EY) N:o .../2004"" tai

niiden nojalla asetetut vaatimukset tai kyseisid vaatimuksia vastaavat sddnnokset; ja

b) 18 artiklan 19 kohdan mukaisesti vahvistetut erityiset tuontiedellytykset.

3. Asiakirjoihin voi siséltyd kansanterveytti ja eldinten terveyttd koskevan muun yhteison

lainsddadédnnon mukaisesti vaadittuja tarkempia tietoja.

4.  Poikkeuksia 1 kohdasta voidaan myontdd 19 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyé

noudattaen, jos tdimén artiklan 2 kohdassa tarkoitetut takeet on mahdollista saada muulla tavoin.

15 artikla

Kalastustuotteita koskevat erityissddnnokset

1.  Taméin luvun menettelyja ei sovelleta tuoreisiin kalastustuotteisiin, jotka tuodaan maihin

yhteis0ssd suoraan kolmannen maan lipun alla purjehtivasta kalastusaluksesta.

Virallinen valvonta on tillaisten kalastustuotteiden osalta suoritettava liitteen I1I mukaisesti.

Huomautus VL:lle: lisda elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).

*k



b)

Kolmannen maan lipun alla purjehtivasta tehdas- tai pakastusaluksesta tuotavien
kalastustuotteiden on tultava aluksista, jotka mainitaan 12 artiklan 4 kohdassa esitetyn

menettelyn mukaisesti laaditussa ja ajantasaistetussa luettelossa.

Poiketen siitd, mitd 12 artiklan 2 kohdan b alakohdassa sdddetdén, alus voidaan

kuitenkin my0s sisdllyttda kyseisiin luetteloihin:

1) sen kolmannen maan, jonka lipun alla alus purjehtii, toimivaltaisen viranomaisen
ja jonkin toisen kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen, jolle aikaisempi
toimivaltainen viranomainen on siirtdnyt vastuun kyseisen aluksen

tarkastamisesta, antaman yhteisen ilmoituksen perusteella edellyttden, etta:

- kyseinen kolmas maa mainitaan 11 artiklan mukaisesti laaditussa luettelossa

kolmansista maista, joista on sallittua tuoda kalastustuotteita,

- kaikki asianomaisesta aluksesta tulevat kalastustuotteet, jotka on maara
saattaa yhteison markkinoille, tuodaan maihin suoraan kyseiseen

kolmanteen maahan,

- kyseisen kolmannen maan toimivaltainen viranomainen on tarkastanut

aluksen ja on ilmoittanut, ettd se on yhteison vaatimusten mukainen, ja
- kyseisen kolmannen maan toimivaltainen viranomainen on ilmoittanut, ettd
se tarkastaa aluksen sdénnollisesti varmistaakseen, ettd alus on jatkuvasti

yhteison vaatimusten mukainen;

tai



ii)  jonkin kolmannen maan, jonka lipun alla alus purjehtii, toimivaltaisen
viranomaisen ja jdsenvaltion toimivaltaisen viranomaisen, jolle ensiksi mainittu
toimivaltainen viranomainen on siirtdnyt vastuun kyseisen aluksen

tarkastamisesta, antaman yhteisen ilmoituksen perusteella edellyttien, ettd

- kaikki asianomaisesta aluksesta tulevat kalastustuotteet, jotka on maara
saattaa yhteison markkinoille, tuodaan maihin suoraan kyseiseen

jasenvaltioon,

- kyseisen jdsenvaltion toimivaltainen viranomainen on tarkastanut aluksen ja

on ilmoittanut, ettd se on yhteison vaatimusten mukainen, ja

- kyseisen jdsenvaltion toimivaltainen viranomainen on ilmoittanut, etti se
tarkastaa aluksen sdénnollisesti varmistaakseen, ettéd alus on jatkuvasti

yhteison vaatimusten mukainen.

¢) Komissio huolehtii siitd, ettd kaikkien tdmén artiklan mukaisesti laadittujen tai ajan

tasalle saatettujen luetteloiden ajan tasalla olevat versiot ovat yleison saatavilla.

3.  Kun kalastustuotteita tuodaan suoraan kalastus- tai pakastusaluksesta, 14 artiklassa edellytetty

asiakirja voidaan korvata kapteenin allekirjoittamalla asiakirjalla.

4.  Yksityiskohtaiset sadnnot timén artiklan panemisesta tdytdntoon voidaan antaa 19 artiklan

2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen.



IV LUKU

LOPPUSAANNOKSET

16 artikla

Taytintoonpanotoimenpiteet ja siirtymétoimenpiteet

Taytintoonpanotoimenpiteet ja siirtymékauden jirjestelyt voidaan vahvistaa 19 artiklan 2 kohdassa

tarkoitettua menettelyd noudattaen.

17 artikla

Liitteiden muuttaminen ja mukauttaminen

1. Liitteitd [, I, IIT, IV, V ja VI voidaan muuttaa tai tdydentda 19 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua

menettelyd noudattaen tieteellisen ja teknisen kehityksen huomioon ottamiseksi.

2. Liitteistda I, II, III, IV, V ja VI voidaan myontaa vapautuksia 14 artiklan 2 kohdassa
tarkoitettua menettelyd noudattaen, edellyttden ettd vapautukset eivit vaikuta timéan asetuksen

tavoitteiden tiyttymiseen.

3. Jasenvaltiot voivat timén asetuksen tavoitteiden saavuttamista vaarantamatta toteuttaa timéan
artiklan 4—7 kohdan mukaisesti kansallisia toimenpiteita liitteessd [ sdddettyjen vaatimusten

mukauttamiseksi.



4.  Edelld 3 kohdassa tarkoitetuilla kansallisilla toimenpiteilld

a)  on pyrittdva

1)  mahdollistamaan perinteisten menetelmien kayton jatkaminen kaikissa

elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa; tai
il)  vastaamaan sellaisten elintarvikealan yritysten tarpeisiin, joiden tuotanto on
vihéinen tai jotka sijaitsevat erityisten maantieteellisten rajoitteiden alaisilla

alueilla; tai

iii)  mahdollistamaan pilottihankkeiden toteuttaminen uusien ldhestymistapojen

kokeilemiseksi lihan hygieniaa koskevassa valvonnassa.

b)  Némai toimenpiteet liittyvét erityisesti seuraaviin liitteessd I mainittuihin seikkoihin:

i)  elintarvikeketjua koskevia tietoja;

il)  toimivaltaisen viranomaisen ldsndolo laitoksissa.

5. Jasenvaltion, joka haluaa toteuttaa 3 kohdassa tarkoitettuja kansallisia toimenpiteité, on

ilmoitettava siitd komissiolle ja muille jdsenvaltioille. Kussakin ilmoituksessa on:

a)  annettava yksityiskohtainen selvitys vaatimuksista, joita jasenvaltion mielesti on

mukautettava, ja toivotun mukautuksen luonteesta;

b)  esiteltdvi kyseiset laitokset;



c) selvitettdvd mukauttamisen syyt ja esitettivi tarvittaessa tiivistelma suoritetusta
vaara-analyysista ja toteutettavista toimista sen varmistamiseksi, ettd mukauttaminen ei

vaaranna tdmén asetuksen tavoitteita; ja

d)  annettava kaikki muut asiaan kuuluvat tiedot.

6.  Muiden jisenvaltioiden on ldhetettiva mahdolliset kirjalliset huomautuksensa komissiolle
kolmen kuukauden kuluessa 5 kohdassa tarkoitetun ilmoituksen vastaanottamisesta. Komissio voi
kuulla — ja saadessaan kirjallisia huomautuksia yhdeltd tai useammalta jésenvaltiolta sen on
kuultava — jasenvaltioita 19 artiklan 1 kohdassa tarkoitetussa komiteassa. Komissio voi péattaa

19 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen, voidaanko suunnitellut toimenpiteet
panna taytdntoon edellyttden, ettd niihin tarvittaessa tehdddn asianmukaiset muutokset. Komissio

voi tarvittaessa ehdottaa yleisid toimenpiteitd timan artiklan 1 tai 2 kohdan mukaisesti.

7. Jiasenvaltio voi toteuttaa kansallisia toimenpiteité liitteen I vaatimusten mukauttamiseksi

ainoastaan:

a)  noudattaen 6 kohdan mukaisesti tehtyd paétosta;

b)  jos yhden kuukauden kuluttua 6 kohdassa mainitun méérdajan péaéttymisestd komissio ei ole
ilmoittanut jésenvaltioille, ettd se on saanut kirjallisia huomautuksia tai etti se aikoo ehdottaa

paitoksen tekemistd 6 kohdan mukaisesti.

8. Jos jdsenvaltio toteuttaa kansallisia toimenpiteitd, jolla toteutetaan 3—7 kohdan mukaisesti
pilottihanke uusien ldhestymistapojen testaamiseksi lihan hygieniaa koskevassa valvonnassa,
jasenvaltion on ilmoitettava hankkeen tulokset komissiolle heti kun ne ovat saatavilla. Komissio

harkitsee timéin jalkeen, ehdottaako se yleisesti sovellettavia toimenpiteitd 1 kohdan mukaisesti.



18 artikla

Erityispaitokset

Rajoittamatta 16 artiklan ja 17 artiklan 1 kohdan yleistd soveltamista voidaan 19 artiklan 2

kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen vahvistaa sellaisia tdytdntdonpanotoimenpiteitd tai

hyviksyé sellaisia muutoksia liitteeseen I, II, III, IV, V tai VI, jotka koskevat seuraavia aiheita:

1))

2)

3)

4)

5)

6)

elintarvikealan toimijoiden ja niiden henkilokunnan suorituskyvyn arviointia koskevat kokeet;
tarkastustulosten ilmoittamismenetelma;

perusteet sille, milloin virkaeldinldédkarin ei riskianalyysin perusteella tarvitse olla ldsna
teurastamoissa ja riistankésittelylaitoksissa koko ante mortem- ja post mortem
-tarkastusmenettelyjen ajan;

virkaeldinlddkérien ja virallisten avustajien kokeiden siséltdd koskevat sddannot;

laitosten tuotannon hygieniavalvonnan mikrobiologiset vaatimukset;

vaihtoehtoiset menettelyt, serologiset tai muut laboratoriokokeet, jotka antavat véhintéin
samantasoiset takeet kuin liitteessé I olevassa IV jaksossa kuvatut erityiset

post mortem -tarkastusmenettelyt ja joilla ndin ollen voidaan korvata kyseiset

tarkastusmenettelyt toimivaltaisen viranomaisen niin paéttaessa;



7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)

olosuhteet, joissa tietyt liitteessé I olevassa IV jaksossa kuvatut erityiset post mortem

-tarkastusmenettelyt eivét ole tarpeellisia, ottaen huomioon alkuperitilan, alkuperdalueen tai

alkuperdmaan ja riskianalyysin periaatteet;

laboratoriokokeita koskevat sdannot;

kystikerkoosi- ja trikinoositapauksessa sovellettava lihan kylmikésittely;

edellytykset, joiden mukaisesti tilat ja alueet voidaan todeta virallisesti cysticercus- tai

trikiinitartunnoista vapaiksi;

liitteessd [ olevan IV jakson IX luvussa tarkoitettujen edellytysten tutkimisessa sovellettavat

menetelmat;

lihasikojen osalta perusteet hallituille kasvatusolosuhteille ja integroiduille

tuotantojarjestelmille;

muun muassa seuraavat perusteet eldvien simpukoiden tuotantoalueiden ja

uudelleensijoitusalueiden luokittelemiseen yhteistyOssé asiaankuuluvan yhteison

vertailulaboratorion kanssa:

a)  merellisten biotoksiinien raja-arvot ja analyysimenetelmit

b)  virustestausmenettelyt ja virologiset vaatimukset, ja

c) ndytteenottosuunnitelmat ja vaatimustenmukaisuutta tarkistettaessa sovellettavat

menetelmit sekd analyyttiset raja-arvot;



14)

15)

16)

17)

18)

19)

20)

kalastustuotteiden tuoreuden aistinvaraiseen arviointiin liittyvit vaatimukset;

liitteessd III edellytettyyn viralliseen valvontaan liittyvit analyyttiset raja-arvot,

tutkimusmenetelmat ja ndytteenottosuunnitelmat, myos loisten ja ymparistosaasteiden osalta;

menetelmi, jolla komissio saattaa kolmansien maiden ja kolmansissa maissa sijaitsevien

laitosten luettelot yleison saataville 11, 12, 13 ja 15 artiklan mukaisesti;

asiakirjamallit ja sahkoisten asiakirjojen kéyttod koskevat vaatimukset;

kriteerit tiettyihin yhteisoon tuotaviin eldinperdisiin tuotteisiin liittyvien riskien

madrittelemiseksi;

tiettyjen eldinperdisten tuotteiden erityiset tuontiedellytykset, joissa otetaan huomioon asiaan
liittyvét riskit, asianomaisten kolmansien maiden antamat tiedot ja tarvittaessa kyseisissi
kolmansissa maissa suoritettujen yhteison tarkastusten tulokset. Erityiset tuontiedellytykset
voidaan vahvistaa joko yksittdiselle eldinperiiselle tuotteelle tai tuoteryhmaélle. Niitd voidaan
soveltaa yksittdiseen kolmanteen maahan, kolmannen maan alueisiin tai kolmansien maiden

ryhméén; ja

edellytykset, joita sovelletaan eldinperdisten tuotteiden tuontiin kolmannesta maasta tai
kolmannen maan alueelta vastaavuussopimuksen tiytdntdonpanon tai toiminnan tyydyttivéin
tarkastamisen perusteella, ottaen huomioon, etti kyseisen kolmannen maan tai kolmannen
maan alueen toteuttamat toimenpiteet ovat takeiltaan yhteisossd sovellettavia vastaavat, jos

kolmas maa antaa objektiiviset todisteet téltd osin.



19 artikla
Komiteamenettely

1.  Komissiota avustaa asetuksen (EY) N:o 178/2002 58 artiklalla perustettu elintarvikeketjua ja

eldinten terveytta kisitteleva pysyva komitea.

2. Jos tdhdn kohtaan viitataan, sovelletaan paédtoksen 1999/468/EY 5 ja 7 artiklassa sdddettyd

menettelyd ottaen huomioon mainitun paédtdksen 8 artiklan sdédnnokset.

Paatoksen 1999/468/EY 5 artiklan 6 kohdassa tarkoitettu méirdaaika vahvistetaan kolmeksi
kuukaudeksi.

3.  Komitea vahvistaa tydjarjestyksensa.
20 artikla
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen kuuleminen

Komissio kuulee tarvittaessa Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaista timén asetuksen

soveltamisalaan kuuluvista asioista ja erityisesti:

1)  ennen kuin se ehdottaa muutoksia liitteessd [ olevassa IV jaksossa vahvistettuihin, post

mortem -tarkastusmenettelyji koskeviin erityisvaatimuksiin;



2)  ennen kuin se ehdottaa muutoksia liitteessd I olevan IV jakson IX luvussa oleviin sdént6ihin
sellaisten eldinten lihan osalta, joiden post mortem -tarkastuksessa on tullut ilmi muutoksia,

jotka osoittavat luomistauti- tai tuberkuloosi-infektion; ja

3)  ennen kuin se ehdottaa tidytdntdonpanotoimenpiteitd 18 artiklan 5—15 kohdassa tarkoitetuista

asioista.
21 artikla
Kertomus Euroopan parlamentille ja neuvostolle
1. Komissio toimittaa Euroopan parlamentille ja neuvostolle viimeistdén ...* kertomuksen, jossa

tarkastellaan timéan asetuksen soveltamisesta saatuja kokemuksia.

2. Komissio liittdd kertomukseen tarvittaessa asianmukaisia ehdotuksia.

22 artikla

Voimaantulo

Tamad asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend péivina sen jélkeen, kun se on julkaistu

Euroopan unionin virallisessa lehdessé.

* viiden vuoden kuluttua timén asetuksen voimaantulosta



Asetusta sovelletaan kahdeksan kuukauden kuluttua siitd péivistd, jona kaikki seuraavat sdddokset

ovat tulleet voimaan:

a) asetus (EY).../2004" elintarvikehygieniasta;

b) asetus (EY).../2004" eldinperiisii elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdinndisti; ja

c) ihmisravinnoksi tarkoitettujen tiettyjen eldinperdisten tuotteiden tuotantoa ja markkinoille
saattamista koskevista elintarvikehygienia- ja terveyssaanndistd annettujen direktiivien

kumoamisesta ... annettu Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi 2004/../EY" .

Asetusta ei kuitenkaan sovelleta ennen 1 péivad tammikuuta 2006.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jésenvaltioissa.

Tehty Strasbourgissa 29 pdivané huhtikuuta 2004.

Euroopan parlamentin puolesta Neuvoston puolesta
Puhemies Puhemies
P. COX M. McDOWELL

Huomautus VL:lle: liséd elintarvikehygieniasta annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan
1 kappale, ensimmaéinen asetus).

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperéisii elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).

Ks. timén virallisen lehden s. ...

Aok



LIITE I

TUORE LIHA

I JAKSO: VIRKAELAINLAAKARIN TEHTAVAT

I LUKU: TOIMINNAN TARKASTAMISTEHTAVAT

1. 4 artiklan 3 kohdan hyvien hygieniakédytdntdjen tarkastamista koskevien yleisten vaatimusten
lisdksi virkaeldinldékarin on todennettava, ettd elintarvikealan toimijoiden omia kéytantoja
noudatetaan jatkuvasti elintarvikealan toimijoiden vastuulla olevien eldinperdisten
sivutuotteiden kaikenlaisen kerdédmisen, kuljetuksen, varastoinnin, kisittelyn, jalostamisen ja

kayton tai hdvittimisen osalta, erikseen madritelty riskiaines mukaan luettuna.

2. 4 artiklan 4 kohdan HACCP-jirjestelmdén perustuvien menettelyjen tarkastamista koskevien
yleisten vaatimusten liséksi virkaeldinlddkérin on tarkistettava, ettd toimijoiden menettelyilla
siltd osin kuin mahdollista taataan, ettd lihassa:

a) eiole patofysiologisia poikkeavuuksia tai muutoksia;
b) ei ole ulosteperdisté tai muuta kontaminaatiota; eika
c)  sesisdlld erikseen méadriteltyd riskiainesta, paitsi jos timéd on yhteison lainsddddnnon

nojalla sallittua, ja se on tuotettu tarttuvia spongiformisia enkefalopatioita (TSE-tauteja)

koskevan yhteison lainsddddnnon mukaisesti.



I1 LUKU: TARKASTUSTEHTAVAT

Suorittaessaan timan luvun mukaisia tarkastustehtdvia virkaeldinlddkarin on otettava huomioon
4 artiklan ja tdman liitteen I luvun mukaisesti suoritettujen toiminnan tarkastamistehtdvien tulokset.

Virkaeldinlddkéarin on tarvittaessa kohdennettava tarkastustehtdvit timan mukaisesti.

A. Elintarvikeketjua koskevat tiedot

1. Virkaeldinlddkérin on tarkistettava ja analysoitava asiaankuuluvat tiedot teurastettaviksi
tarkoitettujen eldinten alkuperétilan kirjanpidosta ja otettava tdmén tarkistuksen ja analyysin

yhteydessa kirjatut tulokset huomioon tehdessidin ante mortem- ja post mortem -tarkastuksia.

2. Tarkastustehtdvia suorittaessaan virkaeldinlddkérin on otettava huomioon eldinten
mukana olevat viralliset todistukset sekd alkutuotannon tarkastuksia tekevien eldinlddkérien,

my0s virkaeldinlddkarien ja hyviksyttyjen eldinlddkéarien, tekemait ilmoitukset.

3.  Kun elintarvikeketjussa toimivat elintarvikealan toimijat toteuttavat lisitoimenpiteita
elintarvikkeiden turvallisuuden takaamiseksi ottamalla kéyttoon integroituja jarjestelmié tai
yksityisid hallintajirjestelmié taikka kéyttdmalla riippumattoman kolmannen osapuolen
suorittamaa todentamista tai muita keinoja ja kun nimai toimenpiteet kirjataan asiakirjoihin ja
kyseisten jérjestelmien kattamat eldimet ovat selkedsti tunnistettavissa, virkaeldinlaédkari voi
ottaa timdn huomioon suorittaessaan tarkastustehtévidén ja tarkastaessaan HACCP-

jarjestelmdin perustuvia menettelyja.



Ante mortem -tarkastus

1. Jollei 4 ja 5 kohdasta muuta johdu:

a)  virkaeldinladkarin on tehtdva kaikille eldimille ennen teurastusta ante mortem

-tarkastus;

b)  kyseinen tarkastus on tehtdva 24 tunnin kuluessa eldinten saapumisesta teurastamoon ja

alle 24 tuntia ennen teurastusta.

Virkaeldinladkari voi tamaén lisdksi vaatia tarkastuksen tekemistd milloin tahansa.

Ante mortem -tarkastuksessa on tarkastettavasta eldimesta todettava erityisesti, onko siiné
merkkeja:

a)  hyvinvoinnin puutteellisuuksista, tai

b) tilasta, joka voi vaikuttaa haitallisesti ihmisten tai eldinten terveyteen, kiinnittdmalla
erityisesti huomiota zoonoosien ja kansainvilisen eldintautiviraston (OIE)
eldintautiluettelossa A tai tapauksen mukaan eldintautiluettelossa B lueteltujen tautien

havaitsemiseen.

3. Virkaeldinlddkérin on tavanomaisen ante mortem -tarkastuksen liséksi tehtdvi kliininen
tarkastus kaikille eldimille, jotka elintarvikealan toimija tai virallinen avustaja ovat laittaneet

erilleen.



4. Jos eldimelle on tehty hatateurastus muualla kuin teurastamossa ja jos kyseessd on
metséstetty luonnonvarainen riista, teurastamon tai riistankésittelylaitoksen virkaeldinldakérin
on tutkittava eldimen ruhon mukana oleva eldinlddkarin tai koulutetun henkilon antama

vakuutus asetuksen (EY) N:o .../2004"* mukaisesti.

5. Jéljempéna III jakson II luvussa tai IV jaksossa sdddetyissé tapauksissa ante mortem
-tarkastus voidaan tehdi alkuperétilalla. T4lloin virkaeldinlddkérin on teurastamossa

suoritettava ante mortem -tarkastus vain vaadituilta osin.

Eldinten hyvinvointi

Virkaeldinlddkérin on todennettava, ettd eldinten hyvinvointia koskevia yhteison ja kansallisia
sddntdjd noudatetaan asianmukaisesti. Nditd sddntdjd ovat muun muassa eldinten suojelua

teurastuksen ja kuljetuksen aikana koskevat sddnnét.

Post mortem -tarkastus

1. Ruhoille ja niiden mukana oleville muille eldimen osille on tehtéva teurastuksen jélkeen
viipyméttd post mortem -tarkastus. Kaikki ulkopinnat on tarkastettava. Ruhon ja muiden
eldimen osien vdhdinen késittely tai tekniset erityisjirjestelyt voivat olla tarpeen téta
tarkoitusta varten. Erityistd huomiota on kiinnitettavd zoonoosien ja OIE:n
eldintautiluettelossa A ja tapauksen mukaan eldintautiluettelossa B lueteltujen tautien
havaitsemiseen. Teurastuslinjan vauhdin ja 1dsni olevan tarkastushenkiloston maardn on

oltava sellaiset, ettd tarkastus voidaan suorittaa kunnolla.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



2. Lisétutkimuksia, joihin voivat kuulua ruhon osien ja muiden eldimen osien tunnustelu ja

viiltdiminen seki laboratoriotutkimukset, on tehtévi, jos niitd pidetddn tarpeellisina

a) lopullisen diagnoosin tekemisen kannalta, tai

b)  seuraavien seikkojen havaitsemiseksi:

i)  eldintauti,

il)  jddmien tai vierasaineiden madrét, jotka ylittdvit yhteison lainsdddédnnossa
vahvistetut rajat,

iii) mikrobiologiset vaatimukset eivét tiyty, tai

iv)  muut tekijét, joiden perusteella liha saatetaan todeta ihmisravinnoksi
kelpaamattomaksi tai sen kdytolle on asetettava rajoituksia,

erityisesti hétiteurastettujen eldinten tapauksessa.

3. Virkaeldinldadkérin on vaadittava, ettd kotieldimind pidettévien kavioeldinten, yli kuuden
kuukauden ikéisten nautaeldinten ja yli neljan viikon ikdisten kotieldimini pidettidvien sikojen
ruhot esitetddn post mortem -tarkastusta varten pituussuunnassa selkédrankaa pitkin
puoliruhoiksi halkaistuina. Virkaeldinlddkéri voi myos vaatia minké tahansa eldimen péén tai
ruhon halkaisemista pituussuunnassa, jos se on tarkastuksen vuoksi tarpeen. Erityisten
ruokailutottumusten, teknologisen kehityksen ja erityisten terveystilanteiden huomioon
ottamiseksi toimivaltainen viranomainen voi sallia kotieldimind pidettdvien kavioeldinten, yli
kuuden kuukauden ikidisten nautaeldinten ja yli neljan viikon ikdisten kotieldimini pidettivien

sikojen halkaisemattomien ruhojen esittdmisen tarkastettavaksi.



4.  Tarkastuksen aikana on toteutettava varotoimia sen varmistamiseksi, ettd esimerkiksi
tunnustelusta, leikkaamisesta tai viiltdimisestd aiheutuva lihan saastuminen on

mahdollisimman vahiista.

5..  Jos suoritetaan hititeurastus, ruholle tehdddn mahdollisimman nopeasti
14 kohdassa tarkoitettu post mortem -tarkastus, ennen kuin se todetaan kelpaavaksi

ithmisravinnoksi.

E.  Erikseen midritelty riskiaines ja muut eldinten sivutuotteet

Erikseen méériteltyé riskiainesta ja muita eldinten sivutuotteita koskevan yhteison lainsddadannon
mukaisesti virkaeldinlddkérin on valvottava tillaisten tuotteiden poistamista, erottamista ja
tarvittaessa merkintdd. Virkaeldinlddkarin on varmistettava, etti toimija toteuttaa kaikki
asianmukaiset toimenpiteet varmistaakseen, ettd erikseen méaéritelty riskiaines ei saastuta lihaa

teurastuksen (tainnutus mukaan luettuna) ja erikseen mééritellyn riskiaineksen poistamisen aikana.

F. Laboratoriokokeet

1. Virkaeldinlddkérin on varmistettava, ettd ndytteet otetaan, varustetaan asianmukaisesti
tunnisteella, késitellddn ja ldhetetddn asianmukaiseen laboratorioon seuraavien toimenpiteiden

yhteydessi:

a)  zoonoosien ja zoonoosien aiheuttajien seuranta ja valvonta;

b)  TSE-tauteja koskevien diagnoosien tekemiseksi tehtévit laboratoriokokeet tiettyjen
tarttuvien spongiformisten enkefalopatioiden ehkiisyé, valvontaa ja havittimisti
koskevista sddnnoistd annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)

N:0 999/2001" mukaisesti;

! EYVL L 147, 31.5.2001, s. 1. Asetus sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna komission

asetuksella (EY) N:o 1234/2003 (EUVL L 173, 11.7.2003, s. 6).



¢) aineiden tai tuotteiden, jotka eivét ole sallittuja, havaitseminen ja sdddeltyjen aineiden
valvonta erityisesti neuvoston direktiivissi 96/23/EY" tarkoitettujen jaimia koskevien

kansallisten suunnitelmien yhteydessa; ja

d)  OIE:n eldintautiluettelossa A ja tapauksen mukaan OIE:n eldintautiluettelossa B

lueteltujen tautien havaitseminen.

2. Virkaeldinladkérin on myds varmistettava, ettd kaikki muut tarvittavat laboratoriokokeet

tehdéén.

Il LUKU: TERVEYSMERKINNAT

1. Virkaeldinldadkérin on valvottava terveysmerkinnin tekemisti ja kdytettyja merkkeja.

2. Virkaeldinlddkérin on varmistettava erityisesti, etta:

a)  terveysmerkki merkitddn ainoastaan eldimiin [kotieldimind pidettyihin sorkka- ja
kavioeldimiin, tarhattuihin riistanisdkkaisiin jdniseldimid lukuun ottamatta ja
luonnonvaraiseen suurriistaan], joille on tehty ante mortem- ja post mortem
-tarkastukset timén asetuksen mukaisesti ja jos ei ole aihetta todeta lihaa
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi. Terveysmerkki voidaan kuitenkin merkitd ennen
trikiinitutkimuksen tulosten saamista, jos virkaeldinldédkari on vakuuttunut siité, ettd

asianomaisen eldimen liha saatetaan markkinoille vain, jos tulokset ovat tyydyttavit; ja

1

EYVL L 125, 23.5.1996, s. 10. Direktiivi sellaisena kuin se on muutettuna asetuksella (EY)
N:o0 806/2003 (EUVL L 122, 16.5.2003, s. 1).



b) terveysmerkintd tehdd4n ruhon ulkopintaan musteella leimaamalla tai
polttomerkitsemadlld ja siten, ettd jos ruhot leikataan puoliruhoiksi tai neljannesruhoiksi

tai jos puoliruhot leikataan kolmeen osaan, kussakin osassa on terveysmerkki.

3. Terveysmerkin on oltava soikea merkki, jonka leveys on véhintédédn 6,5 cm ja korkeus

vahintdin 4,5 cm ja jossa on seuraavat tiedot selvisti luettavassa muodossa:

a)  Merkissd on oltava laitoksen sijaintimaan nimi, joka voi olla kirjoitettu kokonaan
suuraakkosin tai ilmaistu kaksikirjaimisella lyhenteelld asiaankuuluvan ISO-standardin

mukaisesti.

Jasenvaltioiden osalta kyseiset lyhenteet ovat kuitenkin AT, BE, DE, DK, ES, FI, FR, GR, IE,
IT, LU, NL, PT, SE ja UK;

b)  Merkissd on oltava teurastamon hyviaksymisnumero; ja

¢)  Sovellettaessa yhteisdssa sijaitsevaan teurastamoon merkissa on oltava lyhenne CE, EC,

EF, EG, EK tai EY.

4.  Kirjainten on oltava véhintdén 0,8 cm:n korkuisia ja numeroiden vadhintddn 1 cm:n
korkuisia. Merkinnén kokoa ja merkkejd voidaan pienentéd karitsojen, kilien ja porsaiden

terveysmerkintii varten.

5. Terveysmerkinnéssd kdytettyjen virien on oltava elintarvikkeiden viriaineita koskevien

yhteison sddntojen mukaisesti sallittuja.



6.  Terveysmerkissd voi olla my0s maininta lihan terveystarkastuksen tehneesti
virkaeldinladkaristd. Toimivaltaiset viranomaiset ja elintarvikealan toimijat voivat kayttaa
edelleen ennen tdmin asetuksen voimaantuloa tilaamiaan laitteita ja vélineitd, kunnes ne on

kdytetty loppuun tai ne on korvattava.

7. Muualla kuin teurastamossa hététeurastettujen eldinten lihassa on oltava erityinen
terveysmerkki, jota ei voida sekoittaa tdssd luvussa sdddettyyn terveysmerkkiin eiké asetuksen

(EY) N:o .../2004" liitteessi II olevassa I jaksossa sdidettyyn tunnistamismerkkiin.

8.  Nylkemittoméassa luonnonvaraisessa riistassa ei saa olla terveysmerkkia, jos sille ei ole
riistan késittelylaitoksessa tapahtuneen nylkemisen jélkeen tehty post mortem -tarkastusta ja

jos sité ei ole todettu ihmisravinnoksi kelpaavaksi.

9.  Tamaén luvun soveltaminen ei vaikuta terveysmerkintdja koskeviin, eldinten terveydesta

annettuihin sddntoihin.

II JAKSO: VALVONNAN PERUSTEELLA TOTEUTETTAVAT TOIMET
I LUKU: TARKASTUSTULOKSISTA ILMOITTAMINEN

Virkaeldinlddkérin on pidettiva kirjaa tarkastustuloksista ja arvioitava niita.
a) Jos tuloksista kéy ilmi tauti tai tila, jolla voi olla vaikutusta kansanterveyteen tai

eldinten terveyteen taikka eldinten hyvinvoinnin vaarantumiseen, virkaeldinlddkarin on

ilmoitettava asiasta elintarvikealan toimijalle.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



b)  Kun kyse on alkutuotantoa koskevasta ongelmasta, virkaeldinlddkérin on ilmoitettava
asiasta eldinten alkuperétilan hoitavalle eldinldékarille, eldinten alkuperétilasta
vastaavalle elintarvikealan toimijalle (edellyttden, ettd tillainen tieto ei vaikuta
oikeudellisiin seuraamuksiin) seké tarvittaessa eldinten alkuperitilan tai

metsdstysalueen valvonnasta vastaavalle toimivaltaiselle viranomaiselle.

c¢) Jos kyseiset eldimet on kasvatettu toisessa jdsenvaltiossa tai yhteison ulkopuolisessa
maassa, virkaeldinlddkérin on ilmoitettava asiasta laitoksen sijaintijdsenvaltion
toimivaltaiselle viranomaiselle. Toimivaltaisen viranomaisen on toteutettava

asianmukaiset toimenpiteet sovellettavan yhteison lainsddddnnon mukaisesti.

3. Tarkastusten ja kokeiden tulokset on tallennettava asianmukaisiin tietokantoihin.

4.  Jos virkaeldinlddkéari ante mortem- tai post mortem -tarkastusta taikka jotakin muuta
tarkastusta tehdesséddn epdilee OIE:n eldintautiluettelossa A tai tapauksen mukaan OIE:n
eldintautiluettelossa B mainitun tarttuvan taudinaiheuttajan esiintymisté, hénen on vélittomasti
ilmoitettava tasti toimivaltaiselle viranomaiselle ja kummankin on toteutettava kaikki
tarvittavat toimenpiteet ja varotoimenpiteet sovellettavan yhteison lainsdddannon mukaisesti

estiddkseen tarttuvan taudinaiheuttajan mahdollisen levidmisen.



II LUKU: ELINTARVIKEKETJUA KOSKEVIIN TIETOIHIN LIITTYVAT PAATOKSET

1.  Virkaeldinladkirin on todennettava, ettei eldimid teurasteta ilman, etta
teurastamotoiminnan harjoittajalle on toimitettu asiaan kuuluvat elintarvikeketjua koskevat

tiedot ja ettd hén on tarkistanut ne.

2. Virkaeldinladkéri voi kuitenkin sallia eldinten teurastamisen teurastamossa, vaikka
asiaan kuuluvia elintarvikeketjua koskevia tietoja ei olisi saatavilla. Télloin kaikki asiaan
kuuluvat elintarvikeketjua koskevat tiedot on toimitettava ennen kuin ruho hyvéksytain
ihmisravinnoksi. Tdllaiset ruhot ja muut eldimen osat on séilytettdva erillddn muusta lihasta

lopullisen pédatoksen tekemiseen asti.

3. Huolimatta siitd, mitd 2 kohdassa sdadetdédn, kaikki eldimesta saatava liha on todettava
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos asiaankuuluvia tietoja elintarvikeketjusta ei ole
saatavilla 24 tunnin kuluessa eldimen saapumisesta teurastamoon. Jos eldintd ei ole vield
teurastettu, se on lopetettava erilldin muista eldimista.

4.  Kun eldimii koskeva kirjanpito, asiakirjat tai muut tiedot osoittavat, etti

a) eldimet tulevat tilalta tai alueelta, jolta eldinten kuljettaminen on kielletty tai jolla on

jokin muu rajoitus eldinten terveyteen tai kansanterveyteen liittyvista syisté,

b) eldinladkkeitd koskevia sddntdjé ei ole noudatettu, tai



¢) on olemassa muita ihmisten tai eldinten terveyteen mahdollisesti haitallisesti vaikuttavia
tekijoitd, kyseisid eldimid ei saa hyviksya teurastettaviksi, ellei yhteison lainsdddannon
mukaisesti sdédettyja menettelyjd ihmisten tai eldinten terveyteen liittyvén riskin

poistamiseksi ole sovellettu.

Jos eldimet ovat jo teurastamossa, ne on lopetettava muista erilldén ja todettava
ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi toteuttaen tapauksen mukaan varotoimenpiteita
eldinten terveyden ja kansanterveyden suojelemiseksi. Alkuperétilalla on tehtiva

virallisia tarkastuksia silloin, kun virkaeldinladkari katsoo ne tarpeellisiksi.

5.  Toimivaltaisen viranomaisen on ryhdyttivé asianmukaisiin toimiin, jos se toteaa, ettd
mukana toimitettavat merkinnét, asiakirjat tai muut tiedot eivét vastaa alkuperitilan todellista
tilannetta tai eldinten todellista tilaa tai ettd niilld pyritdan harkitusti harhauttamaan
virkaeldinlddkarid. Toimivaltaisen viranomaisen on ryhdyttdva toimiin eldinten alkuperétilasta
vastaavan elintarvikealan toimijan tai muun asiaan liittyvan henkilon suhteen. Toimet
saattavat olla muun muassa yliméériisid tarkastuksia. Alkuperétilasta vastaavan
elintarvikealan toimijan tai muun asianomaisen henkilon on vastattava tillaisten ylimairdisten

tarkastusten kustannuksista.



III LUKU: ELAVIA ELAIMIA KOSKEVAT PAATOKSET

1.  Virkaeldinlddkérin on todennettava, ettd elintarvikealan toimijan asetuksen (EY)
.../2004" mukaista velvoitetta noudatetaan, varmistaakseen, ettd ihmisravinnoksi
teurastettaviksi hyviksyttivit eldimet tunnistetaan asianmukaisesti. Virkaeldinldékirin on
varmistettava, etti eldimet, joita ei voida kohtuullisella varmuudella tunnistaa, lopetetaan
erilldén ja todetaan ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi. Alkuperétilalla on tehtdvé virallisia

tarkastuksia silloin, kun virkaeldinlddkéri katsoo ne tarpeellisiksi.

2. Kun asiaan liittyy ensisijaisen tirkeitd eldinten hyvinvointia koskevia ndkdkohtia,
hevoset voidaan teurastaa teurastamossa, vaikka lakisééteisid tunnistetietoja ei olisi toimitettu.
Némad tiedot on kuitenkin toimitettava ennen kuin ruho voidaan todeta ihmisravinnoksi
kelpaavaksi. N4itd vaatimuksia sovelletaan my6s hevosiin, joille on tehty hététeurastus

muualla kuin teurastamossa.

3. Virkaeldinlddkédrin on todennettava, ettd elintarvikealan toimijan asetuksen (EY)
.../2004* mukaista velvoitetta noudatetaan, varmistaakseen, ettd eldimid, joiden nahan tai
karvan kunto on sellainen, ettd lihan saastumisriski teurastuksen aikana on liian korkea, ei

teurasteta ihmisravinnoksi, ellei niitd ensin puhdisteta.

4.  Thmisravinnoksi ei saa teurastaa eldimi, joilla on jokin tauti tai tila, joka voi tarttua
eldimiin tai ihmisiin lihan késittelyn tai syonnin vilityksell4, ja yleensdkédn eldimid, joilla
ilmenee systeemisen sairauden kliinisid oireita tai kuihtumista. Téllaiset eldimet on
lopetettava muista erillédén siten, ettd muut eldimet tai ruhot eivét voi saastua, ja ne on

todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



5. Sellaisten eldinten teurastusta on siirrettévd, joilla epdillaén olevan jokin tauti tai tila,
joka voi vaikuttaa haitallisesti ihmisten tai eldinten terveyteen. Téllaisille eldimille on tehtava
yksityiskohtainen ante mortem -tutkimus diagnoosin tekemiseksi. Liséksi virkaeldinlddkari
voi péittia, ettd post mortem -tarkastusta tdydennetdin niytteenotolla ja
laboratoriotutkimuksilla. Kyseiset eldimet on tarvittaessa teurastettava erilldén tai
tavanomaisen teurastuksen paétteeksi noudattaen kaikkia tarvittavia varotoimia, jotta

véltetddn muun lihan saastuminen.

6.  Eldimia, joissa voi olla yhteison lainsdédddnnon mukaisesti vahvistetut rajat ylittdvia
maérid eldinlddkkeiden tai kiellettyjen aineiden jadmid, on késiteltdvé direktiivin 96/23/EY

mukaisesti.

7. Virkaeldinlddkérin on méérattdva menettelyt, joita noudattaen eldimid on késiteltidva
hinen vilittdméssa valvonnassaan jonkin tietyn eldintaudin, kuten luomistaudin tai
tuberkuloosin, taikka zoonoosien aiheuttajien, kuten salmonellan, havittdmiseksi tai
torjumiseksi laaditun ohjelman mukaisesti. Toimivaltaisen viranomaisen on méadriteltiva,
millé edellytyksilla kyseisid eldimid voidaan teurastaa, pyrkien minimoimaan muiden eldinten

tartuntavaaran ja muiden eldinten lihan saastumisvaaran.

8.  FEldimet, jotka tuodaan teurastamoon teurastettaviksi, on yleensa teurastettava siell.
Poikkeuksellisissa olosuhteissa, esimerkiksi jos teurastamon laitteiston toiminnassa on
vakavia héirioité, virkaeldinladkari voi kuitenkin sallia kuljetukset suoraan toiseen

teurastamoon.



IV LUKU: ELAINTEN HYVINVOINTIA KOSKEVAT PAATOKSET

1. Jos eldinten suojelua teurastuksen tai lopettamisen aikana koskevia sédantdja ei
noudateta, virkaeldinlddkirin on todennettava, ettd elintarvikealan toimija toteuttaa

valittomasti tarvittavat korjaavat toimenpiteet ja estdd tilanteen toistumisen.

2. Virkaeldinladkérin on kdytettdva oikein mitoitettuja ja asteittaisia pakkokeinoja,
ongelman luonteesta ja vakavuudesta riippuen joko antamalla ohjeita tai hidastamalla

tuotantoa tai pysdyttamalla se.

3.  Tarvittaessa virkaeldinlddkirin on tiedotettava eldinten hyvinvointia koskevista

ongelmista muille toimivaltaisille viranomaisille.

4.  Jos virkaeldinladkari toteaa, ettd eldinten suojelua kuljetuksen aikana koskevia sédént6ja
ei noudateta, hdnen on toteutettava tarvittavia toimenpiteitd yhteison asiaankuuluvan

lainsdadannon mukaisesti.

5. Jos:
a) virallinen avustaja tekee eldinten hyvinvointia koskevia tarkistuksia III tai IV jakson

nojalla, ja

b) tarkistuksissa kiy ilmi, ettei eldinten suojelua koskevia sédént6ji ole noudatettu,

virallisen avustajan on vélittomaésti ilmoitettava asiasta virkaeldinlddkérille ja, jos se

kiireellisisséd tapauksissa on tarpeen, toteutettava 1-4 kohdassa tarkoitetut tarvittavat

toimenpiteet odotettaessa virkaeldinlddkarin saapumista.



V LUKU: LIHAA KOSKEVAT PAATOKSET

1.

b)

2

h)

Liha on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos:

se on perdisin eldimisti, joille ei ole tehty ante mortem -tarkastusta, metséstettyé

luonnonvaraista riistaa lukuun ottamatta;

se on perdisin eldimisté, joiden muille osille ei ole tehty post mortem -tarkastusta, ellei

tissd asetuksessa tai asetuksessa (EY) N:o .../2004" toisin sideti;

se on perdisin ennen teurastusta kuolleista, kuolleena syntyneistd, syntyméttomista tai

alle 7 paivén ikdisind teurastetuista eldimisti;

se on perdisin pistokohdan silottelusta;

se on perdisin eldintautiviraston (OIE) eldintautiluettelossa A tai tapauksen mukaan
eldintautiluettelossa B lueteltua eldintautia sairastaneista eldimistd, jollei IV jaksossa

toisin sdddeta;

se on perdisin eldimisti, jotka sairastivat yleistynytté tautia, kuten yleistynytta

septikemiaa, pyemiaa, toksemiaa tai viremiaa;

se el tdytd yhteison lainsddddnnon mukaisesti vahvistettuja mikrobiologisia vaatimuksia

sen maarittdmiseksi, voidaanko elintarvike saattaa markkinoille;

siind ilmenee loistartunta, jollei IV jaksossa toisin sdddet;

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista

annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



i)

k)

D

p)

se siséltid jadmien tai vierasaineiden méairia, jotka ylittdvét yhteison lainsddddnndssa

sallitut tasot. Sallitun tason ylittimisen tulisi tarvittaessa johtaa lisdtutkimuksiin;

se on perdisin eldimisti tai ruhoista, jotka sisdltidvit kiellettyjen aineiden jadmié, tai
eldimistd, joita on hoidettu kielletyill4 aineilla, sanotun kuitenkaan rajoittamatta
tarkemman yhteison lainsdddédnndn soveltamista;

se késittdd maksan ja munuaiset yli kahden vuoden ikiisiltd eldimiltd, jotka ovat perdisin
alueilta, joilla direktiivin 96/23/EY 5 artiklan mukaisesti hyviksyttyjd suunnitelmia
tdytdntoon pantaessa on todettu esiintyvian yleistyneesti raskasmetalleja;

se on laittomasti késitelty dekontaminoivilla aineilla;

se on laittomasti kasitelty ionisoivilla tai UV-siteilld;

se sisdltdd vierasesineitd (lukuun ottamatta luonnonvaraisen riistan metséstyksessa

kaytettyd materiaalia);

sen radioaktiivisuus ylittdd yhteison lainsddddnnon mukaisesti vahvistetut sallitut tasot;

siind on patofysiologisia muutoksia, sen koostumus on epdnormaali, sen verenlasku on

puutteellinen (lukuun ottamatta luonnonvaraista riistaa) tai siini on aistinvaraisia

poikkeavuuksia, erityisesti korostunutta sukupuolihajua;



q) se on perdisin kuihtuneista eldimisti;

r)  sesisdltdd erikseen médriteltyd riskiainesta, paitsi jos tdmé on yhteison lainsdéddédnnon

nojalla sallittua;

s)  siind nékyy likaa taikka ulosteperéisti tai muuta saastumista;

t)  se késittda verta, joka voi olla riski kansanterveydelle tai eldinten terveydelle eldimen,
josta veri on perdisin, terveydentilan tai teurastuksen yhteydessé tapahtuneen
saastumisen vuoksi;

u)  se voi virkaeldinlddkarin ndkemyksen mukaan kaikkien asiaankuuluvien tietojen
tarkastelun perusteella olla riski kansanterveydelle tai eldinten terveydelle tai se ei

jostakin muusta syysti sovellu ihmisravinnoksi.

2. Virkaeldinldédkéri voi asettaa vaatimuksia, jotka koskevat muualla kuin teurastamossa

hatéteurastetuista eldimistd perdisin olevan lihan kayttoa.

[T JAKSO: VASTUUNJAKO JA TARKASTUSTIHEYS

I LUKU: VIRALLISET AVUSTAJAT

Viralliset avustajat voivat avustaa virkaeldinlddkéarid kaikissa tehtdvissd seuraavin rajoituksin ja

IV jaksossa esitettyjen erityisten sdéintdjen mukaisesti:



1.  toiminnan tarkastamistehtdvien osalta viralliset avustajat voivat ainoastaan keriti tietoa

hyvistd hygieniakdytédnnoistd ja HACCP-jarjestelmédn perustuvista menettelyistd;

2. ante mortem -tarkastuksen seké eldinten hyvinvointia koskevien tarkastusten osalta viralliset
avustajat voivat ainoastaan tehdé eldimille alustavan tarkistuksen ja avustaa puhtaasti

kaytinnollisissd tehtivissd; ja

3. post mortem -tarkastuksen osalta virkaeldinlddkérin on sddnndllisesti tarkistettava virallisten

avustajien ty0 ja tarkastettava henkilokohtaisesti muualla kuin teurastamoissa hititeurastetut

elaimet.

II LUKU: TARKASTUSTIHEY'S

1.  Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd ainakin yksi virkaeldinldédkari on paikalla

a) teurastamoissa sekd koko ante mortem -tarkastuksen ettd koko post mortem -tarkastuksen

ajan, ja

b) riistankésittelylaitoksissa koko post mortem -tarkastuksen ajan.

2.  Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin mukauttaa tdtd menettelyé tietyissa
teurastamoissa ja riistankésittelylaitoksissa, jotka on médritetty riskianalyysin perusteella ja
18 artiklan 3 kohdan nojalla mahdollisesti sédddettyjen perusteiden mukaisesti. Tdllaisissa

tapauksissa:

a)  virkaeldinladkarin ei tarvitse olla paikalla teurastamossa ante mortem -tarkastuksen aikana,

jos:



b)

i)  virkaeldinlagkari tai hyvaksytty eldinlddkéri teki ante mortem -tarkastuksen
alkuperitilalla, tarkisti elintarvikeketjua koskevat tiedot ja toimitti tarkistuksen tulokset

teurastamossa tydskenteleville viralliselle avustajalle,
ii)  teurastamossa tyoskentelevi virallinen avustaja katsoo, etteivit elintarvikeketjua
koskevat tiedot viittaa mahdollisiin ongelmiin elintarviketurvallisuuden kannalta ja ettd

eldimen yleinen terveydentila ja hyvinvointi on tyydyttiava, ja

iii)  virkaeldinlddkari varmistaa sddnnollisesti, ettd virallinen avustaja suorittaa kyseiset

tarkistukset asianmukaisesti;

virkaeldinlddkarin ei tarvitse olla koko ajan 14sné post mortem -tarkastuksen aikana, jos:

i)  virallinen avustaja suorittaa post mortem -tarkastuksen ja laittaa erilleen kaiken lihan,

jossa on poikkeavuuksia, ja kaiken muun samasta eldimesti perdisin olevan lihan,

i1)  virkaeldinlddkari myShemmin tarkastaa kaiken téllaisen lihan, ja

iii)  virallinen avustaja kirjaa kdyttimédnsd menetelmat ja tulokset siten, ettéd

virkaeldinldakari voi todeta, ettd vaatimuksia noudatetaan.

Siipikarjan ja jéniseldinten osalta virallinen avustaja voi kuitenkin hylété lihan, jossa on
poikkeavuuksia, eikd virkaeldinlddkérin tarvitse tarkastaa jarjestelméllisesti kaikkea téllaista

lihaa, jollei IV jakson sdénnoksistd muuta johdu.



d)

4,

Edell4 2 kohdassa tarkoitettua joustavuutta ei sovelleta:
héitdteurastettuihin eldimiin;

eldimiin, joilla epdillddn olevan jokin tauti tai tila, joka voi vaikuttaa haitallisesti ihmisten

terveyteen,;

nautaeldimiin, jotka ovat perdisin karjoista, joita ei ole todettu virallisesti tuberkuloosista

vapaiksi;

nautaeldimiin, lampaisiin ja vuohiin, jotka ovat peréisin karjoista, joita ei ole todettu

virallisesti luomistaudista vapaiksi;

kun on puhjennut jokin OIE:n eldintautiluettelossa A tai tapauksen mukaan OIE:n
eldintautiluettelossa B mainittu tauti. Tima koskee eldimii, jotka ovat herkkid kyseiselle
taudille ja jotka ovat perdisin kyseiseltd alueelta, kuten neuvoston direktiivin 64/432/ETY"

2 artiklassa mééritelldan;

kun tarvitaan tiukempia tarkastuksia uusien tautien tai tiettyjen OIE:n eldintautiluettelossa B

mainittujen tautien huomioon ottamiseksi.

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd leikkaamoissa on paikalla

virkaeldinl4dkari tai virallinen avustaja silloin, kun lihaa leikataan, niin usein kuin on tarpeen timén

asetuksen tavoitteiden saavuttamiseksi.

1

EYVL 121, 29.7.1964, s. 1977/64. Direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
komission asetuksella (EY) N:o 1226/2002 (EYVL L 179, 9.7.2002, s. 13).



111 LUKU: TEURASTAMON HENKILOKUNNAN OSALLISTUMINEN TARKASTUKSIIN

A. SIIPIKARJASTA JA JANISELAIMISTA SAATAVAN LIHAN TUOTANTOON
LIITTYVAT ERITYISTEHTAVAT
1. a)



Jasenvaltiot voivat seuraavin edellytyksin sallia, ettd teurastamon henkilokunnan jdsenet hoitavat
virallisen koulutetun avustajan tehtivié siipikarjasta ja janiseldimisti saatavan lihan tuotantoa

valvottaessa:

a) Jos laitoksessa on sovellettu timén asetuksen 4 artiklan 3 kohdan mukaista hyvéa
hygieniakaytintod ja HACCP-jdrjestelméén perustuvia menettelyjd menestyksellisesti
vihintddn 12 kuukauden ajan, toimivaltainen viranomainen voi antaa laitoksen henkildston
jasenten hoitaa virkaeldinladkéarin valvonnassa, opastuksessa ja vastuulla virallisten
koulutettujen avustajien tehtdvid ja muodostaa osan toimivaltaisen viranomaisen
riippumattomasta tarkastusryhmaésté sen jilkeen, kun henkildston jasenet ovat saaneet
virallisten koulutettujen avustajien koulutusta vastaavan koulutuksen ja ldpéisseet vastaavan
kokeen. Virkaeldinladkarin on tilloin oltava paikalla koko ante mortem- ja post mortem -
tarkastusten ajan, hdnen on valvottava néitéd toimia ja tehtdva sddnnollisesti suoritustesteja,
joilla varmistetaan, ettd teurastamon henkilokunnan jésenten toiminta tiyttad toimivaltaisen
viranomaisen vahvistamat erityiskriteerit, ja kirjattava suoritustestien tulokset asiakirjoihin.
Suoritustestejad koskevat yksityiskohtaiset maaraykset vahvistetaan 18 artiklassa tarkoitetun
menettelyn mukaisesti. Jos laitoksen hygieniataso laskee henkildston toiminnan vuoksi, jos
henkil6sto ei suorita tehtidvid asianmukaisesti tai jos henkilosto hoitaa tehtdvinsa tavalla, joka
ei toimivaltaisen viranomaisen mukaan ole tyydyttiva, henkilostd korvataan télti osin

virallisilla avustajilla.



b)

Tuotantoa ja tarkastusta koskevat vastuut on erotettava laitoksessa toisistaan, ja laitoksella,

joka haluaa kéyttdd omia tarkastajiaan, on oltava kansainvélisesti tunnustettu sertifiointi.

Jasenvaltion toimivaltaisen viranomaisen on tehtiva tapauskohtainen periaatepdétos siité,
salliiko se edelld kuvatun jarjestelmén kéyton. Jos jasenvaltio tekee periaatepditoksen
jarjestelmdn hyviksymisestd, sen on ilmoitettava komissiolle pdatoksestién ja sitd koskevista
ehdoista. Edelld kuvattua jirjestelméd soveltavissa jasenvaltioissa toimivat elintarvikealan
toimijat voivat paéttdd vapaasti jarjestelmin kaytostd. Toimivaltainen viranomainen ei voi
pakottaa elintarvikealan toimijoita ottamaan kdyttoon edelld kuvattua jarjestelmii. Jos
toimivaltainen viranomainen ei usko tietyn elintarvikealan toimijan téyttdvan vaatimuksia,
jarjestelmaii ei sovelleta kyseisessa laitoksessa. Toimivaltainen viranomainen analysoi tdiman
arvioimiseksi tuotanto- ja tarkastuskirjanpitoa, laitoksen toimialaa, sidnndsten siihenastista
noudattamista ja teurastamon henkilokunnan jésenten asiantuntemusta, ammattietiikkaa ja
vastuuntuntoa elintarvikealan turvallisuutta koskevissa kysymyksissd sekd muita

asianmukaisia seikkoja.

TIETYT NAYTTEENOTTO- JA TESTAUSTEHTAVAT

Teurastamon henkilokunta, jolle on annettu virkaeldinldadkérin valvonnassa erityiskoulutusta, voi

virkaeldinlddkérin vastuulla ja valvonnassa suorittaa kaikkia eldinlajeja koskevia tiettyja

ndytteenotto- ja testaustehtdvia.



IV LUKU: AMMATTIPATEVYYS

A. VIRKAELAINLAAKARIT

1.

Toimivaltainen viranomainen voi nimittdd virkaeldinladkareiksi ainoastaan

eldinlddkareitd, jotka ovat lapéisseet 2 kohdan vaatimukset tiyttdvan kokeen.

2.

Toimivaltaisen viranomaisen on jérjestettdva koe. Kokeen on vahvistettava seuraavien

aiheiden tuntemus siind méadrin kuin eldinlddkérin taustasta ja ammattipatevyydesta riippuen

on tarpeen:

a)

b)

kansanterveyttd, elintarvikkeiden turvallisuutta, eldinten terveyttd, eldinten hyvinvointia

ja ladkeaineita koskeva kansallinen ja yhteison lainsdddanto;

yhteisen maatalouspolitiikan periaatteet, markkinatoimet, vientituet ja petosten

paljastaminen (mukaan luettuna maailmanlaajuinen saantely: WTO, SPS-sopimus,

Codex Alimentarius, OIE);

elintarvikkeiden jalostamista ja elintarviketeknologiaa koskevat perusasiat;

hyvien tuotantotapojen ja laadunhallinnan periaatteet, késitteet ja menetelmit;

sadonkorjuuta edeltdvé laadunhallinta (hyva maatalouskaytinto);

elintarvikehygienian ja elintarviketurvallisuuden edistdminen ja kaytto (hyva

hygieniakaytinto);



2

h)

)

k)

D

p)

Q

riskianalyysin periaatteet, kasitteet ja menetelmat;

HACCP-jirjestelmén periaatteet, kisitteet ja menetelmét, HACCP-jarjestelman kaytto

elintarvikkeiden tuotantoketjun kaikissa vaiheissa;

ihmisten terveyteen liittyvien elintarvikevilitteisten vaarojen torjuminen ja valvonta;

tartuntojen ja myrkytysten populaatiodynamiikka;

diagnostinen epidemiologia;

valvonta- ja seurantajirjestelmat;

elintarviketurvallisuuden hallintajirjestelmien tarkastaminen ja sddnndstenmukainen

arviointi,

nykyaikaisten testausmenetelmien periaatteet ja diagnostiset sovellukset;

kansanterveyttd koskeviin eldinlddkintidtoimenpiteisiin (veterinary public health) liittyva

tieto- ja viestintiteknologia;

tietojenkaésittely ja biostatistiikka-alan sovellukset;

ruokamyrkytysten epidemiologiset selvitykset;

TSE-tauteja koskevat oleelliset seikat;

eldinten hyvinvointi kasvatuksen, kuljetuksen ja teurastuksen aikana;



t)  elintarvikkeiden tuotantoon liittyvit ympéristoseikat (jatehuolto mukaan luettuna);

u) ennalta varautumisen periaate ja kuluttajien odotukset; ja

v) elintarvikkeiden tuotantoketjussa tydskenteleville henkilokunnalle annettavan

koulutuksen periaatteet.

Henkil6t voivat hankkia tarvittavat tiedot osana eldinlddkérin peruskoulutustaan tai
eldinlaakariksi patevoitymisen jdlkeisen koulutuksen tai ammattikokemuksen avulla.
Toimivaltainen viranomainen voi jdrjestid erilaisia kokeita henkildiden taustan huomioon
ottamiseksi. Jos toimivaltainen viranomainen kuitenkin katsoo, ettd henkilé on hankkinut
kaiken tarvittavan tiedon osana ylempai korkeakoulututkintoa tai tutkintoon johtaneiden

jatko-opintojen kautta, se voi jéttdd vaatimatta henkil6a suorittamaan koetta.

3. Eldinlaékarilla on oltava valmiudet monitieteelliseen yhteistydhon.

4.  Lisdksi jokaisen virkaeldinlddkérin on osallistuttava kdytdnnon koulutukseen vihintddn
200 tuntia kestdvana koeaikana ennen itsendisen toiminnan aloittamista. Koeaikanaan
eldinladkarin on tydskenneltivd ammatissa toimivien virkaeldinlddkérien valvonnassa
teurastamoissa, leikkaamoissa, tuoreen lihan tarkastuspaikoissa ja tiloilla. Koulutuksessa on

késiteltdva erityisesti elintarviketurvallisuuden hallintajérjestelmien tarkastamista.



5. Virkaeldinladkédrin on pidettdvé tietonsa ajan tasalla ja seurattava alan kehitysta
sadnnollisen tdydennyskoulutuksen ja ammattikirjallisuuden avulla. Virkaeldinldakérin on

mahdollisuuksien mukaan osallistuttava vuosittain tiydennyskoulutukseen.

6.  Eldinldékareilld, jotka on jo nimitetty virkaeldinlddkéreiksi, on oltava riittévét tiedot
2 kohdassa mainituista aiheista. Tarvittaessa heiddn on hankittava ndma tiedot
tdydennyskoulutuksen avulla. Toimivaltaisen viranomaisen on annettava tilti osin riittdvat

maariykset.

7. Poiketen siitd, mitd 1-6 kohdassa sdddetddn, jisenvaltiot voivat vahvistaa erityisid
poikkeussdéntoja osa-aikaisesti tyoskenteleville virkaeldinlddkéreille, jotka vastaavat
pienten yritysten tarkastamisesta.

VIRALLISET AVUSTAJAT

1.  Toimivaltainen viranomainen voi nimittdd virallisiksi avustajiksi ainoastaan henkil6ité,

jotka ovat osallistuneet koulutukseen ja lidpéisseet kokeen seuraavien vaatimusten mukaisesti.

2. Toimivaltaisen viranomaisen on jarjestettivi koe. Voidakseen osallistua kokeeseen

henkildiden on osoitettava, ettd he ovat saaneet:

a)  vihintdin 500 tuntia teoriaopetusta ja vahintdin 400 tuntia kdytdnnon opetusta

5 kohdassa médritellyilli aloilla; ja



b) tarvittavan lisikoulutuksen virallisen avustajan tehtdvien hoitamiseksi patevélla tavalla.

3. Edelld 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettu kdytdnnon koulutus on suoritettava
teurastamoissa ja leikkaamoissa virkaeldinlddkérin valvonnassa seké tuotantotiloilla ja muissa

asiaankuuluvissa laitoksissa.

4.  Koulutuksen ja kokeiden on koskettava pédasiassa joko punaista lihaa tai
siipikarjanlihaa. Kuitenkin niiden henkildiden osalta, jotka ovat saaneet jompaa kumpaa
ryhméa koskevan koulutuksen ja jotka ovat ldpéisseet kokeen, riittdd osallistuminen
ainoastaan suppeaan koulutukseen toista ryhméaa koskevan kokeen lépdisemiseksi.
Koulutuksen ja kokeen olisi tapauksen mukaan koskettava luonnonvaraista riistaa, tarhattua

riistaa ja janiseldimi.

5. Virallisen avustajan koulutuksen on katettava seuraavat alat, ja niiden osaaminen on

vahvistettava kokeella:

a)  tuotantotilat:
i)  teoreettinen osa:

— karjatalouden tuntemus: organisaatio, tuotantomenetelmat, kansainvalinen
kauppa jne.,

— hyvit tuotantoeldinkasvatuksen toimintatavat,

- perustiedot taudeista, erityisesti zoonooseista, viruksista, bakteereista,
loisista jne.,

— tautien seuranta, lddkkeiden ja rokotteiden kaytto, jadmien testaus,

— hygienia- ja terveystarkastus,

— eldinten hyvinvointi tilalla ja kuljetuksen aikana,

— ympéristovaatimukset rakennuksissa, maatiloilla ja yleisesti,

— asiaankuuluva lainsdadéntd ja hallinnolliset madraykset,

— kuluttaja-asiat ja laadunvalvonta;



ii)  kiytdnnon osa:

— vierailut erilaisilla tiloilla, joissa kdytetddn eri kasvatusmenetelmid,
— vierailut tuotantolaitoksissa,

— eldinten lastauksen ja purkamisen seuraaminen,

— laboratorioesittelyt,

- eldinladkarin tarkastukset,

- dokumentaatio;

b) teurastamot ja leikkaamot:

1)  teoreettinen osa:

- lihateollisuuden tuntemus: organisaatio, tuotantomenetelmit, kansainvilinen
kauppa ja teurastus- ja leikkausmenetelmait,

— perustiedot hygieniasta ja hyvistd hygieniakdytinnosti ja erityisesti
teollisuushygieniasta, teurastus-, leikkaamis- ja varastohygieniasta seké
tyoskentelyhygieniasta,

— HACCP-jidrjestelma ja siihen perustuvien menettelyjen tarkastaminen,

— eldinten hyvinvointi eldimié purettaessa kuljetuksen jilkeen ja
teurastamossa,

— perustiedot teurastettavien eldinten anatomiasta ja fysiologiasta,

—  perustiedot teurastettavien eldinten patologiasta,

— perustiedot teurastettavien eldinten patologisesta anatomiasta,

— TSE-tauteja sekd muita merkittdvid zoonooseja ja zoonoosin aiheuttajia
koskeva asiaankuuluva tietimys,

- tiedot tuoretta lihaa koskevista teurastus-, tarkastus-, valmistus-, kadrimis-,
pakkaus- ja kuljetusmenetelmista ja -menettelyista,

— mikrobiologian perustiedot,

— ante mortem -tarkastus;

- trikiinitutkimus,

- post mortem -tarkastus;

- hallinnolliset tehtédviét,

— tiedot asiaankuuluvasta lainsddddnndstd ja hallinnollisista maardyksista,

— nédytteenottomenettely,

— petoksiin liittyvit ndkokohdat;



ii)  kiytdnnon osa:

- eldimen tunnistaminen,

- 14n tarkistaminen,

- teurastettujen eldinten tarkastus ja arviointi,

- post mortem -tarkastus teurastamossa,

- trikiinitutkimus,

— eldinlajien tunnistus eldimen lajille tyypillisten osien tarkastelun avulla,

— teurastettujen eldinten muuttuneiden osien tunnistus ja niiden arviointi,

— hygienian valvonta, myds hyvien hygieniakédytintdjen ja
HACCP-jidrjestelméén perustuvien menetelmien tarkastaminen,

— ante mortem -tarkastuksen tulosten kirjaaminen,

- ndytteenotto,

- lihan jaljitettavyys,

— dokumentaatio.

6.  Virallisten avustajien on pidettévi tietonsa ajan tasalla ja seurattava alan kehitysté
sddannollisen tdydennyskoulutuksen ja ammattikirjallisuuden avulla. Virallisen avustajan on

mahdollisuuksien mukaan osallistuttava vuosittain tdydennyskoulutukseen.

7. Henkiloill4, jotka on jo nimitetty virallisiksi avustajiksi, on oltava riittdvit tiedot
5 kohdassa mainituista aiheista. Tarvittaessa heidén on hankittava nima tiedot
tdydennyskoulutuksen avulla. Toimivaltaisen viranomaisen on annettava taltd osin riittdvat

madrdykset.

8. Mikdli viralliset avustajat suorittavat nidytteenottoja ja analyysejé trikiinitutkimusten
yhteydessi, toimivaltaisen viranomaisen on ainoastaan varmistettava, ettd viralliset avustajat

saavat asianmukaisen koulutuksen néihin tehtdviin.



IV JAKSO: ERITYISVAATIMUKSET

I LUKU: KOTIELAIMINA PIDETTAVAT NAUTAELAIMET

A. ALLE KUUDEN VIIKON IKAISET NAUTAELAIMET

Alle kuuden viikon ikéisten nautaeldinten ruhoille ja muille osille on tehtidva seuraavat post mortem

-tarkastusmenettelyt:

1.  pdin ja nielun silmdmaérdinen tarkastus; nieluntakaisten imusolmukkeiden
(Lnn. retropharyngiales) viiltiminen ja tutkiminen; suun ja nielun tarkastus; kielen tunnustelu;

risojen poisto;

2. keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmdmaéirdinen tarkastus; keuhkojen tunnustelu;
keuhkojen sekd keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja
mediastinales) viiltiminen ja tutkiminen. Henkitorvi ja keuhkoputkien pédhaarat on avattava
pituussuunnassa, ja keuhkot on viillettdva niiden alimmassa kolmanneksessa kohtisuoraan
keuhkoputkiin ndhden; ndmaé viillot eivit kuitenkaan ole tarpeen, jos keuhkoja ei kiytetd

ithmisravinnoksi;

3. sydénpussin ja syddmen silmdméérdinen tarkastus, kun sydén on viilletty pituussuunnassa

siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden véliseind halkaistaan;

4.  pallean silmdmaiérdinen tarkastus;



5. maksan sekd maksaportin ja haiman imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdméérdinen

tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu ja tarvittaessa viiltdminen;

6.  ruoansulatuskanavan, suoliliepeen, mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen imusolmukkeiden
(Lnn. gastrici, mesenterici, craniales ja caudales) silmdméérdinen tarkastus; mahaimusolmukkeiden
ja suoliliepeen imusolmukkeiden tunnustelu ja tarvittaessa viiltiminen;

7.  pernan silmédméiériinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu;

8. munuaisten silmdmadrdinen tarkastus; tarvittaessa munuaisten ja munuaisimusolmukkeiden

(Lnn. renales) viiltiminen;

9.  rintakalvon ja vatsakalvon silmdmé&érdinen tarkastus;

10. navan alueen ja nivelten silmédmaiirdinen tarkastus ja tunnustelu. Epdilyttivissd tapauksissa

navan alue on viillettdvi ja nivelet avattava; nivelneste on tutkittava.

B. YLIKUUDEN VIIKON IKAISET NAUTAELAIMET

Y1i kuuden viikon ikédisten nautaeldinten ruhoille ja muille osille on tehtdva seuraavat post mortem

-tarkastusmenettelyt:



1.  pdén ja nielun silmé@maiériinen tarkastus; alaleuan, nieluntakaisten ja korvasylkirauhasen
imusolmukkeiden (Lnn. retropharyngiales, mandibulares ja parotidei) viiltiminen ja tutkiminen;
ulompien puremalihasten, joihin on tehtévi kaksi alaleuan kanssa yhdensuuntaista viiltoa, sekd
sisdpuolisten puremalihasten (sisdpuoliset pterygoid-lihakset), joihin on tehtdva yksi viilto,
tutkiminen. Suun ja nielun yksityiskohtaista silmdmaéariistd tarkastusta varten ympardivasta
kudoksesta irrotettu kieli on tarkastettava silmdmaééraisesti, ja sitd on tunnusteltava. Risat on

poistettava;

2. henkitorven ja ruokatorven tarkastus; keuhkojen silmdmairéinen tarkastus ja tunnustelu;
keuhkojen sekéd keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja
mediastinales) viiltiminen ja tutkiminen. Henkitorvi ja keuhkoputkien padhaarat on avattava
pituussuunnassa, ja keuhkot on viillettdva niiden alimmassa kolmanneksessa kohtisuoraan
keuhkoputkiin ndhden; ndma viillot eivét kuitenkaan ole tarpeen, jos keuhkoja ei kaytetd

ihmisravinnoksi;

3. sydinpussin ja syddmen silmdmé&érdinen tarkastus, kun sydén on viilletty pituussuunnassa

siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden véliseind halkaistaan;

4.  pallean silmdmairidinen tarkastus;

5. maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdaméérédinen tarkastus ja
tunnustelu; maksan viskeraalipuolen ja lobus caudatuksen tyven viiltdiminen sappitichyeiden

tutkimusta varten;

6.  ruoansulatuskanavan, suoliliepeen, mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen imusolmukkeiden
(Lnn. gastrici, mesenterici, craniales ja caudales) silmdmaiirdinen tarkastus; mahaimusolmukkeiden

ja suoliliepeen imusolmukkeiden tunnustelu ja tarvittaessa viiltiminen;



7.  pernan silmédméiériinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu;

8. munuaisten silmdmadrdinen tarkastus ja tarvittaessa munuaisten ja munuaisimusolmukkeiden

(Lnn. renales) viiltiminen;

9.  rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus;

10. sukuelinten (lukuun ottamatta siitinté, jos se on jo poistettu) silmédmaériinen tarkastus;

11. utareiden ja utareimusolmukkeiden (Lnn. supramammarii) silmdmaérdinen tarkastus ja
tarvittaessa tunnustelu ja viiltiminen. Lehmien utarepuoliskot on avattava pitkéllad syvélla viillolla
maitorauhasiin (sinus lactiferes) asti, ja utareimusolmukkeet on viillettdvé, paitsi jos utareita ei

kdytetd ihmisravinnoksi.

II LUKU: KOTIELAIMINA PIDETTAVAT LAMPAAT JA VUOHET

Lampaiden ja vuohien ruhoille ja muille osille on tehtdvé seuraavat post mortem

-tarkastusmenettelyt:

1.  péén silmédmaéadrdinen tarkastus nylkemisen jdlkeen ja epdilyttivissa tapauksissa nielun, suun,
kielen seki nieluntakaisten ja korvasylkirauhasten imusolmukkeiden tutkiminen. Ndmaé tutkimukset
eivit ole tarpeen, jos toimivaltainen viranomainen pystyy takaamaan, ettd padatd, mukaan lukien
kieli ja aivot, ei kdytetd ihmisravinnoksi, timén kuitenkaan rajoittamatta eldinten terveytta

koskevien sddntdjen soveltamista;



2. keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmédmaéirdinen tarkastus; keuhkojen sekd
keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja mediastinales)

tunnustelu; epéilyttavisséd tapauksissa ndmai elimet ja imusolmukkeet on viillettdva ja tutkittava;

3. sydénpussin ja syddmen silmdméaéréinen tarkastus; epéilyttivissé tapauksissa sydin on

viillettdva ja tutkittava;

4.  pallean silmédmaiiriinen tarkastus;

5. maksan sekd maksaportin ja haiman imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdméaardinen
tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu; maksan viskeraalipuolen viiltiminen

sappitiehyeiden tutkimusta varten;

6.  ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen

imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales ja caudales) silmdméérdinen tarkastus;

7.  pernan silmidméairdinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu;

8. munuaisten silmdmé&érainen tarkastus; tarvittaessa munuaisten ja munuaisimusolmukkeiden

(Lnn. renales) viiltiminen;

9.  rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus;

10. sukuelinten (lukuun ottamatta siitinté, jos se on jo poistettu) silmdméaédrdinen tarkastus;



11. utareiden ja utareimusolmukkeiden silmdmaarédinen tarkastus;

12. nuorten eldinten navan alueen ja nivelten silmédmaéaérdinen tarkastus ja tunnustelu.

Epéilyttavissé tapauksissa navan alue on viillettéva ja nivelet avattava; nivelneste on tutkittava.

III LUKU: KOTIELAIMINA PIDETTAVAT KAVIOELAIMET

Kavioeldinten ruhoille ja muille osille on tehtévé seuraavat post mortem -tarkastusmenettelyt:

1.  péén silmédmaéadrdinen tarkastus ja kielen ympardivastd kudoksesta irrottamisen jalkeen nielun
silmdméérdinen tarkastus; alaleuan, nieluntakaisen ja korvasylkirauhasen imusolmukkeiden (Lnn.
retropharyngiales, mandibulares ja parotidei) tunnustelu ja tarvittaessa viiltdiminen. Suun ja nielun
yksityiskohtaista silmédmaéériista tarkastusta varten kieli on irrotettava sitd ymparoivésti kudoksesta,

se on tarkastettava silmédmaéréisesti ja sitd on tunnusteltava. Risat on poistettava;

2. keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmédmairdinen tarkastus; keuhkojen tunnustelu;
keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja mediastinales)
tunnustelu ja tarvittaessa viiltiminen. Henkitorvi ja keuhkoputkien padhaarat on avattava
pituussuunnassa, ja keuhkot on viillettdvé niiden alimmassa kolmanneksessa kohtisuoraan
keuhkoputkiin ndhden; ndma viillot eivét kuitenkaan ole tarpeen, jos keuhkoja ei kaytetd

ithmisravinnoksi;

3. sydinpussin ja syddmen silmdmé&érdinen tarkastus, kun sydén on viilletty pituussuunnassa

siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden véliseind halkaistaan;



4.  pallean silmédmaiériinen tarkastus;

5. maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdamédrdinen tarkastus ja

tunnustelu ja tarvittaessa viiltdiminen;

6.  ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen
imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales ja caudales) silmdméérdinen tarkastus;
tarvittaessa mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen imusolmukkeiden viiltiminen;

7.  pernan silmdméérdinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu;

8.  munuaisten silmdmé&éridinen tarkastus ja tunnustelu; tarvittaessa munuaisten ja

munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales) viiltaiminen;

9.  rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus;

10. oriiden sukuelinten (lukuun ottamatta siitintd, jos se on jo poistettu) ja tammojen sukuelinten

silmdmé&ériinen tarkastus;

11. utareiden ja utareimusolmukkeiden (Lnn. supramammarii) silmdmairdinen tarkastus ja

tarvittaessa utareimusolmukkeiden viiltdminen;

12. nuorten eldinten navan alueen ja nivelten silmdméérdinen tarkastus ja tunnustelu.

Epdilyttivissa tapauksissa navan alue on viillettévi ja nivelet avattava; nivelneste on tutkittava;



13. harmaat ja valkoiset hevoset on tutkittava melanoosin ja melanoomien varalta olkanivelen

alapuolisten lavan lihasten ja imusolmukkeiden (Lnn. subrhomboidei) osalta irrottamalla yksi lapa.

Munuaiset on paljastettava ja tutkittava viiltiméalla koko munuainen.

IV LUKU: KOTIELAIMINA PIDETTAVAT SIAT

A. Ante mortem -tarkastus

1.

Toimivaltainen viranomainen voi pédattad, ettd teurastettaviksi tarkoitetuille sioille

tehdddn ante mortem -tarkastus alkuperitilalla. Tdssd tapauksessa tilalta saapuneen sikaeran

teurastus voidaan sallia ainoastaan, jos:

a)

b)

b)

niiden mukana on X luvun A osassa sdédetty terveystodistus; ja

noudatetaan 2—5 kohdan vaatimuksia.

Alkuperitilalla tapahtuvaan ante mortem -tarkastukseen on siséllyttavé:

kirjanpidon tai asiakirjojen tarkastus tilalla elintarvikeketjua koskevat tiedot mukaan

luettuina;
sikojen tutkiminen sen méérittelemiseksi,
1)  sairastavatko ne tautia, joka voi tarttua ihmiseen tai elédimiin lihan késittelyn tai

syonnin vélitykselld, tai kayttaytyvatko ne yksittdisten sikojen tai lauman tasolla

tavalla, joka on osoituksena téllaisen taudin mahdollisesta esiintymisesti,



ii)  ilmeneekd niissd merkkejd epdnormaalista kéyttdytymisestd tai taudeista, jotka

saattavat tehdd lihan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, tai

iii)  onko osoituksia siitd tai aihetta epéilld, etti niissd voi olla kemiallisia jadmid
madrind, jotka ylittdvét yhteison lainsdddinnossa vahvistetut tasot, tai kiellettyjen

aineiden jaamia.

3. Virkaeldinlddkérin tai hyvaksytyn eldinldékirin on tehtivi ante mortem -tarkastus
alkuperétilalla. Siat on ldhetettidvd suoraan teurastettaviksi, ja ne on pidettdva erillddn muista

sioista.

4.  Teurastamossa tehtiva ante mortem -tarkastus voidaan rajoittaa:

a) eldinten tunnistetietojen tarkastamiseen; ja

b)  seulontatutkimukseen, jolla varmistetaan, etti eldinten hyvinvointia koskevia sédantdja
on noudatettu ja ettei ole merkkeja tilasta, joka voi vaikuttaa haitallisesti ihmisten tai

eldinten terveyteen. Virallinen avustaja voi suorittaa kyseisen seulontatutkimuksen.

5. Ellei sikoja ole teurastettu kolmen péivan kuluessa 1 kohdan a alakohdassa tarkoitetun

terveystodistuksen antamisesta:

a)  jos siat eivit ole ldhteneet alkuperitilalta teurastamoon, ne on tutkittava uudelleen ja on

annettava uusi terveystodistus;

b)  jos siat ovat jo matkalla teurastamoon tai ovat jo teurastamossa, teurastus voidaan sallia
sen jélkeen, kun viivéstyksen syy on tutkittu, edellyttien, ettéd eldinlédékari tekee sioille

tdydentdvén ante mortem -tarkastuksen.



Post mortem -tarkastus

1.

Muiden kuin 2 kohdassa tarkoitettujen sikojen ruhoille ja muille osille tehddin

seuraavat post mortem -tarkastusmenettelyt:

a)

b)

pdén ja nielun silmédmaiérdinen tarkastus; alaleuan imusolmukkeiden
(Lnn. mandibulares) viiltiminen ja tutkiminen; suun, nielun ja kielen silmdméérdinen

tarkastus;

keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmdmairéinen tarkastus; keuhkojen seké
keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja
mediastinales) tunnustelu. Henkitorvi ja keuhkoputkien pidéhaarat on avattava
pituussuunnassa, ja keuhkot on viillettdvé niiden alimmassa kolmanneksessa
kohtisuoraan keuhkoputkiin ndhden; ndma viillot eivét kuitenkaan ole tarpeen, jos

keuhkoja ei kdytetd ihmisravinnoksi;

sydinpussin ja syddmen silmédmaéaardinen tarkastus, kun sydén on viilletty

pituussuunnassa siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden véliseini halkaistaan;

pallean silmé@mé&érédinen tarkastus;

maksan sekd maksaportin ja haiman imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdméérdinen

tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu;

ruoansulatuskanavan, suoliliepeen, mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen
imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales ja caudales) silmadméaérainen
tarkastus; mahaimusolmukkeiden ja suoliliepeen imusolmukkeiden tunnustelu ja

tarvittaessa viiltdminen;



g)

h)

3

k)

D

2.

pernan silméméiériinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu;

munuaisten silmdmaérdinen tarkastus; tarvittaessa munuaisten ja

munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales) viiltdminen;

rintakalvon ja vatsakalvon silmdmé&érdinen tarkastus;

sukuelinten (lukuun ottamatta siitintd, jos se on jo poistettu) silmdméérdinen tarkastus;

utareiden ja utareimusolmukkeiden (Lnn. supramammarii) silmédmaérdinen tarkastus,

emakoiden utareimusolmukkeiden viiltiminen;

nuorten eldinten navan alueen ja nivelten silmdméérdinen tarkastus ja tunnustelu;

epdilyttivissi tapauksissa navan alue on viillettidva ja nivelet avattava.

Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin tilalta saatujen epidemiologisten tai muiden

tietojen perusteella pééttéa, ettd lihasioille, joita on pidetty vieroittamisesta asti hallituissa

kasvatusolosuhteissa integroiduissa tuotantojarjestelmisséd, tehdddn joissakin tai kaikissa

1 kohdassa tarkoitetuissa tapauksissa ainoastaan silmdmaéariiset tarkastukset.



V LUKU: SHPIKARJA

A. Ante mortem -tarkastus

1.

Toimivaltainen viranomainen voi pééttis, ettd teurastettavaksi tarkoitetulle siipikarjalle

tehdédén ante mortem -tarkastus alkuperétilalla. Téssa tapauksessa tilalta saapuneen

siipikarjaparven teurastus sallitaan ainoastaan, jos:

a)

b)

b)

niiden mukana on X luvun A osassa sdidetty terveystodistus; ja

noudatetaan 2—5 kohdan vaatimuksia.

Alkuperitilalla tapahtuvaan ante mortem -tarkastukseen on siséllyttavé:

kirjanpidon tai asiakirjojen tarkistuksia tilalla elintarvikeketjua koskevat tiedot mukaan

luettuina;

parven tarkastus sen méarittelemiseksi:

1) sairastavatko linnut tautia, joka voi tarttua ihmiseen tai eldimiin lihan késittelyn
tai syonnin vélitykselld, tai kdyttidytyvatko ne tavalla, joka on osoituksena

téllaisen taudin mahdollisesta esiintymisesti,

il)  ilmeneekd linnuissa merkkejé epdnormaalista kdyttdytymisesti tai taudeista, jotka

saattavat tehdd lihan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, tai



iii)  onko osoituksia siitd, ettd linnuissa voi olla kemiallisia jadmid méairind, jotka
ylittdvat yhteison lainsdéddidnndsséd vahvistetut tasot, tai kiellettyjen aineiden

jaamia.

3. Virkaeldinlddkérin tai hyviksytyn eldinldékéirin on tehtivi ante mortem -tarkastus

alkuperiétilalla.

4.  Teurastamossa tehtidvd ante mortem -tarkastus voidaan rajoittaa:

a) eldinten tunnistetietojen tarkastamiseen; ja

b)  seulontatutkimukseen, jolla varmistetaan, ettd eldinten hyvinvointia koskevia sdint6ja
on noudatettu ja ettei ole merkkejé tilasta, joka voi vaikuttaa haitallisesti ihmisten tai

eldinten terveyteen. Virallinen avustaja voi suorittaa kyseisen seulontatutkimuksen.

5. Ellei lintuja ole teurastettu kolmen péivin kuluessa tarkastuksesta ja 1 kohdan a

alakohdassa tarkoitetun terveystodistuksen antamisesta:

a)  jos parvi ei ole ldhtenyt alkuperétilalta teurastamoon, se on tutkittava uudelleen ja on

annettava uusi terveystodistus;

b)  jos parvi on jo matkalla teurastamoon tai on jo teurastamossa, teurastus voidaan sallia

sen jalkeen, kun viivéstyksen syy on tutkittu, edellyttden, ettd parvi tutkitaan uudelleen.

6.  Jos tilalla ei tehdd ante mortem -tarkastusta, virkaeldinlddkérin on tutkittava parvi

teurastamolla.



7. Jos linnuissa ilmenee jonkin taudin kliinisid oireita, niitd ei saa teurastaa
thmisravinnoksi. Tdllaiset linnut voidaan kuitenkin lopettaa teurastuslinjalla tavanomaisen
teurastuksen péétteeksi, jos noudatetaan varotoimenpiteitd patogeenisten organismien
leviamisriskin valttdmiseksi ja ettd laitteisto puhdistetaan ja desinfioidaan vélittomasti lintujen

lopettamisen jélkeen.

8.  Hanhenmaksan tuotantoa varten kasvatettavan siipikarjan ja alkuperétilalla teurastetun
siipikarjan, jonka sisdelinten poistoa on lykitty, ante mortem -tarkastus on tehtévi 2 ja
3 kohdan mukaisesti. Teurastamoon tai leikkaamoon menevien ruhojen mukana, joista ei ole

poistettu sisdelimid, on oltava C osassa esitetyn mallin mukainen todistus.

Post mortem -tarkastus

1.  Kaikille linnuille on tehtdva post mortem -tarkastus I ja III jakson mukaisesti. Post
mortem -tarkastuksessa virkaeldinldakérin on lisdksi henkilokohtaisesti tehtdva seuraavat

tarkastukset:

a) lintujen edustavan néytteen sisdelimien ja ruumiin onteloiden péivittdinen tarkastus;

b)  satunnaisesti kustakin samaa alkuperii olevien lintujen erésta valittujen, post mortem -
tarkastuksessa ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todettujen linnun osien tai

kokonaisten lintujen perusteellinen tarkastus; ja

c¢)  muut tutkimukset, jos on syyté epdilld, ettd kyseisistd linnuista saatu liha saattaa olla

ihmisravinnoksi kelpaamatonta.

2. Hanhenmaksan tuotantoa varten kasvatettavan siipikarjan ja alkuperétilalta saadun
siipikarjan, jonka siséelinten poistoa on viivistetty, post mortem -tarkastuksessa on
tarkastettava myds terveystodistus, jonka on oltava ruhojen mukana. Kun téllaiset ruhot

kuljetetaan suoraan tilalta leikkaamoon, post mortem -tarkastus on tehtéva leikkaamossa.



C.  Terveystodistuksen malli

TERVEYSTODISTUS
hanhenmaksan tuotantoa varten tarkoitetulle ja alkuperdtilalla teurastetulle,
viivdstetyn sisdelinten poiston kohteena olevalle siipikarjalle

Toimivaltainen YKSTKKO: ......ccoeiiiiiiieee ettt ettt ettt et e et e e e e e e eneeenes
N0 et ettt sttt et e bt ettt e bt s et et et ae et e e e be e saae e b e e beesateeabeebees

1. Sellaisten ruhojen tunnistetiedot, joista ei ole poistettu sisdelimid
51 SO RS SPP
LUKUIMEBETA: ...ttt b et e b et sa e et sb et e bt et e eb e et s bt et e ebe et e e bt et e naeenees

2. Sellaisten ruhojen alkuperd, joista ei ole poistettu sisdelimid

4.  Ilmoitus
Allekirjoittanut vakuuttaa, ettd
- edelld kuvatut linnut, joista ei ole poistettu sisdelimid, on tarkastettu ennen teurastusta
edelld mainitulla tilalla ............. (kellonaika) ............ (pdivaméaari) ja todettu terveiksi
— kyseisid eldimid koskeva kirjanpito ja asiakirjat tayttivét lakisadteiset vaatimukset
eivatkd estd lintujen teurastamista.

(paikka)

PaTVAINIAATA: <. e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeaaaaaaessaaesaasaaaseaasaaasaaeesaeeaeeseeeaaaetaearaeeeeeeeeeeeeeeaaeaeaeaas
(pdivays)

Leima

(Virkaeldinladkarin tai hyvéksytyn eldinlddkarin allekirjoitus)



VI LUKU: TARHATUT JANISELAIMET

Tarhattuihin jéniseldimiin sovelletaan samoja vaatimuksia kuin siipikarjaan.

VII LUKU: TARHATTU RIISTA

A.  Ante mortem -tarkastus
1. Ante mortem -tarkastus voidaan tehdi alkuperitilalla, jos asetuksen (EY) N:o .../2004"
liitteessa III olevassa 111 jaksossa sdddetyt vaatimukset tiyttyvit. Téssé tapauksessa ante

mortem -tarkastuksen tekee virkaeldinlddkari tai hyviksytty eldinladkéri.

2. Tilalla tehtdvddn ante mortem -tarkastukseen on sisdllyttidva kirjanpidon tai asiakirjojen

tarkistuksia tilalla elintarvikeketjua koskevat tiedot mukaan luettuina.

3. Jos ante mortem -tarkastus tehddan enintéén kolme péivdd ennen eldinten saapumista
teurastamoon ja eldimet toimitetaan teurastamoon eldvini, teurastamossa tehtdva ante mortem

-tarkastus voidaan rajoittaa:
a) eldinten tunnistetietojen tarkastamiseen; ja
b)  seulontatutkimukseen, jolla varmistetaan, etti eldinten hyvinvointia koskevia sédantdja

on noudatettu ja ettei ole merkkeja tilasta, joka voi vaikuttaa haitallisesti ihmisten tai

eldinten terveyteen.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



4.  Tilalla tarkastettujen eldvien eldinten mukana on oltava X luvun A osassa esitetyn
mallin mukainen todistus. Tilalla tarkastettujen ja teurastettujen eldinten mukana on oltava

X luvun B osassa esitetyn mallin mukainen todistus.

B. POST MORTEM -TARKASTUS

1. Tahén tarkastukseen on sisdllyttivd muuttuneiden tai muuten epdilyttavien eldinten

osien tunnustelu ja tarpeen mukaan viiltdminen.

2. Nautaeldinten, lampaiden, kotieldimind pidettidvien sikojen ja siipikarjan post mortem

-tarkastusmenettelyji on sovellettava tarhatun riistan vastaaviin lajeihin.

3.  Jos eldimet on teurastettu tilalla, teurastamon virkaeldinldakarin on tarkistettava niiden

mukana oleva todistus.

VIII LUKU: LUONNONVARAINEN RIISTA

A. Post mortem -tarkastus

1.  Luonnonvarainen riista on tarkastettava niin pian kuin mahdollista sen jdlkeen, kun se

on otettu sisdén riistankasittelylaitokseen.

2. Virkaeldinladkérin on otettava huomioon vakuutus tai tieto, jonka eldimen
metséstyksessid mukana ollut koulutettu henkild on antanut asetuksen (EY) N:o .../2004"

mukaisesti.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



b)

d)

Post mortem -tarkastuksen aikana virkaeldinldadkérin on suoritettava:

ruhon, sen onteloiden ja tapauksen mukaan elinten silmédméérdinen tarkastelu:

1)  muusta kuin metséstyksestd aiheutuneiden poikkeavuuksien havaitsemiseksi.
Tassé tarkoituksessa diagnoosi voi perustua tietoihin, jotka koulutettu henkil6 on

antanut eldimen kayttdytymisestd ennen sen tappamista,

il)  tarkistaakseen, ettd kuolema ei johdu muista syistd kuin metsistyksesta.

Jos arvio ei ole mahdollinen pelkén silmdmé&éréisen tarkastelun perusteella, on

suoritettava laajempi tarkastus laboratoriossa;

aistinvaraisten poikkeavuuksien tarkastelu;

tapauksen mukaan elinten tunnustelu;

jos on vakavat perusteet epdilld jddmien tai vierasaineiden esiintymisté, tutkimus
ottamalla naytteitd muista kuin metsdstyksesti aiheutuneista jadmistd, ympéristdsaasteet
mukaan luettuina. Kun téllaisten epdilyjen perusteella tehddén laajempi tarkastus,
eldinladkéarin on odotettava, kunnes tutkimus tehdédédn loppuun, ennen kuin hén arvioi
kaikki saman metséistyksen yhteydessé tapetut riistacldimet tai ne osat, joiden epiilldin

olevan samalla tavalla poikkeavia;



sellaisten ominaisuuksien tutkiminen, jotka ovat merkkeja siité, ettd liha muodostaa

riskin terveydelle, mukaan luettuina:

iii)

vi)

vii)

viii)

eldvin eldimen epdnormaali kadyttdytyminen tai yleistilan héirié metséstijan

ilmoituksen mukaan,

kasvaimet tai paiseet, jos niitd on lukuisia tai jos niitd esiintyy eri sisdelimissi tai

lihaksissa,

niveltulehdus, kivestulehdus, maksan tai pernan patologiset muutokset, suoliston

tai navan alueen tulehdukset,

ruumiin onteloissa, vatsassa tai suolissa tai virtsassa olevat, muusta kuin
metsdstyksestd perdisin olevat vierasaineet, kun keuhkopussi tai vatsakalvo on
varjaytynyt (kun kyseiset sisdelimet ovat jiljelld),

loiset,

huomattava kaasujen muodostuminen ruuansulatusjirjestelméssé ja sisdelinten

varjdytyminen (kun ndma sisdelimet ovat jiljelld),

lihaskudosten tai elinten virin, koostumuksen tai hajun huomattavat poikkeamat,

vanhat avomurtumat,

kuihtuminen ja/tai yleinen tai paikallinen 6deema,



x)  merkkejé tuoreista keuhkopussin tai vatsakalvon kiinnikkeistd, ja

xi)  muut ilmeiset ulkoiset muutokset kuten météineminen.

4. Jos virkaeldinladkari sitd vaatii, selkdranka ja pad on halkaistava pituussuunnassa.

5. Jos on kyse luonnonvaraisesta pienriistasta, jonka sisédelimié ei ole poistettu heti
tappamisen jélkeen, virkaeldinldékarin on suoritettava post mortem -tarkastus samaa
alkuperéa olevista eldimisti otetulle edustavalle ndytteelle. Jos tarkastuksessa todetaan
ihmisiin tarttuva tauti tai jokin 3 kohdan e alakohdassa kuvatuista ominaisuuksista,
virkaeldinldakarin on tehtdava lisdtarkastuksia koko erdlle sen méarittamiseksi, onko koko erd

luokiteltava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi vai onko jokainen ruho tarkastettava erikseen.

6.  Epaiilyttivissa tapauksissa virkaeldinlaédkari voi tehdd eldinten asianomaisten osien

lisdviiltoja ja lisdtarkastuksia lopullisen diagnoosin tekemisté varten.
B. TARKASTUSTEN PERUSTEELLA TEHTAVAT PAATOKSET
Edella II jakson V luvussa tarkoitettujen tapauksien lisdksi liha, jossa post mortem -tarkastuksen

aikana todetaan jokin A osan 3 kohdan e alakohdassa luetelluista ominaisuuksista, on luokiteltava

ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.



IX LUKU: ERITYISET VAARAT

A.  Tarttuvat spongiformiset enkefalopatiat

Tarttuvien spongiformisten enkefalopatioiden osalta virallisia tarkastuksia tehtdessé on otettava

huomioon asetuksen (EY) N:o 999/2001 vaatimukset ja muu asiaankuuluva yhteison lainsdadanto.

B.  Kystikerkoosi

1.  Véhimmadisvaatimuksena yli 6 viikon ikdisten nautaeldinten ja sikojen tutkimiseksi
kystikerkoosin varalta ovat I ja IV luvussa kuvatut post mortem -tarkastusmenettelyt. Liséksi
voidaan kéyttdd erityisid serologisia kokeita. Yli 6 viikon ikdisten nautaeldinten osalta
puremalihasten viiltiminen post mortem -tarkastuksessa ei ole pakollista, jos kiytetddn
erityistd serologista koetta. Sama koskee yli 6 viikon ikdisid nautaeldimié, jotka on kasvatettu

virallisesti kystikerkoosista vapaaksi todetulla tilalla.

2. Cysticercus-loisen saastuttama liha on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi. Jos
eldin ei ole kuitenkaan saanut yleistd Cysticercus-tartuntaa, muut kuin saastuneet eldiimenosat
voidaan luokitella ihmisravinnoksi kelpaaviksi sen jélkeen, kun niille on suoritettu

kylmaékisittely.

C.  Trikinoosi

1.  Sikojen (kotieldimind pidettyjen, tarhatun riistan ja luonnonvaraisen riistan),
kavioeldinten ja muiden trikiinitartunnalle alttiiden lajien ruhot on tutkittava trikinoosin
varalta sovellettavan yhteison lainsdddannon mukaisesti ellei kyseisessd lainsdddannossa

toisin saddets.



2. Trikiinien saastuttamien eldinten liha on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.

Rékétauti

1.  Kavioeldimet on tapauksen mukaan tutkittava rdkdtaudin varalta. Kavioeldinten
tutkimiseen rékitaudin varalta kuuluu henkitorven, kurkunpién, nendonteloiden,
sivuonteloiden ja niiden haarautumien limakalvojen huolellinen tutkiminen sen jélkeen, kun

pdd on halkaistu pituussuunnassa ja sierainten viliseind viilletty.

2. Hevosista, joilla on todettu rdkétauti, saatu liha on todettava ihmisravinnoksi

kelpaamattomaksi.

Tuberkuloosi

1. Jos eldimen tuberkuliinikoereaktio on positiivinen tai epdselva tai on muita syitd epdilld
tartuntaa, se on teurastettava muista eldimisti erilliéin noudattaen varotoimia, jotta viltetddn
muiden ruhojen ja teurastuslinjan saastumisvaara seké teurastamossa lasni olevan

henkilokunnan tartuntavaara.

2. Kaikki sellaisten eldinten liha, joiden post mortem -tarkastuksessa on tullut ilmi
paikallisia tuberkuloosimuutoksia useissa elimissé tai useissa ruhon osissa, on todettava
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi. Jos tuberkuloosimuutoksia on tullut ilmi vain yhden
elimen tai ruhon osan imusolmukkeissa, ainoastaan kyseinen elin tai ruhon osa ja siihen liittyvét

imusolmukkeet on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.



F.  Luomistauti (bruselloosi)

1. Jos eldimen bruselloosikoereaktio on positiivinen tai episelvé tai on muita syitd epiilla
tartuntaa, se on teurastettava muista eldimista erilldén noudattaen varotoimia, jotta véltetdan
muiden ruhojen ja teurastuslinjan saastumisvaara seké teurastamossa lasni olevan

henkil6kunnan tartuntavaara.

2. Sellaisten eldinten liha, joiden post mortem -tarkastuksessa on tullut ilmi akuutti
bruselloositulehdus, on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi. Jos eldimen
bruselloosikoereaktio on positiivinen tai episelvé, utareet, sukuelimet ja veri on todettava

ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi, vaikka tulehdusta ei todettaisi.
X LUKU: TERVEYSTODISTUKSEN MALLI

A. ELAVIA ELAIMIA KOSKEVA TERVEYSTODISTUKSEN MALLI

TERVEYSTODISTUS
tilalta teurastamoon kuljetettaville eliville eldimille

Toimivaltainen YKSIKKO: ......vciviiiiiie ettt ettt e sr e re e st e e s b e e estae e sanneessraeesnseesnnes
T 0 e ——————————————————————
1. Eldinten tunnistetiedot

7 USSR
EIAINtEN TUKUIMEAATA: .....oooiiiiiiiiiiiiiiiiee ettt e e et e e e e e e e e s sab b b e e e e eesessssssaaaareeesssssnsraaaneeas
TUNNISTUSINETKINTA: ... ..oiiiiiiiiiiiiiiiiee ettt e e e e e et reeeesesssaabbaereeeesssssssbaaaeseeeessssssraaeneeas

2. Eldinten alkupera
ATKUPETALIAN OSOILE: ....vveeuvieeieeiieeiiesiieette et et e stteeteeteessteesseesseessaesseeasseesseessseasseenseenssessseenseenseenssennsenns

3. Eldinten méiirapaikka
Eldimet kuljetetaan seuraavaan teUIraStalmOON: ......c..ccveerureeereerreerireiereereesteesreeseesseesseessreesseesseessneesseenns

seuraavalla kuljetusvalineella: .............coiiiiiiii e

4. Muut asiaan vaikuttavat tiedot



5. Vakuutus

Allekirjoittanut vakuuttaa, ettd
- edelld kuvatut eldimet on tarkastettu ennen teurastusta edelld mainitulla tilalla
........................ (kellonaika) ............ (pdivamairi) ja todettu terveiksi
- kyseisid eldimid koskeva kirjanpito ja asiakirjat tiyttivat lakisdéteiset vaatimukset
eivitka estd eldinten teurastamista.

S 11 TP SURURRPSTRP

(paikka)

P VAMAATA: oo
(pdivays)

Leima

(Virkaeldinlddkarin tai hyviksytyn eldinladkérin allekirjoitus)

* Merkinté ei pakollinen.

B. TILALLA TEURASTETTUJA ELAIMIA KOSKEVAN TERVEYSTODISTUKSEN

MALLI
TERVEYSTODISTUS
tilalla teurastetuille eldimille
Toimivaltainen YKSIKKO: ......oiiviiiiiieciie sttt et e st e e s b e e estae s sasaeessnaeessnessnnes
N 0. ettt e ettt ettt e e e e e ettt e e e e e ettt —aeeee et e b et t ettt ————————tttttt—————ttttta————
1. Eldinten tunnistetiedot
51 SO SPP
ELAINTEN TUKUINBATA: ... e e e e e e e e e e e e e e e e e
T UNNISTUSIIIETKITITA: ... e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeaeeeaaaeeeaaaaeaaaesaeeaaeeaeeeaaeeaaeeaaeeeeeeeeeeeeaeeaeaeaeees

2. Eléinten alkupera
ATKUPETALIIAN OSOILE: ..euvviiiireeiiiieiiie et e erteestee et eesteeeetaeessreeassseeesreeasssaeessseeassaeesssaeassseesssesesssessssseenes
Eldintenpitopaikan tunnisStetiedot™ .. ......ccciiiiiiiicie ettt et e sre e etr et a e e b e e sraeenereeeenes



3.  Eldinten méaripaikka

Eldimet kuljetetaan seuraavaan teUrastaimOON: ..........ccuveeeveerueerierreereesseeeteeseesseesseessseesseesseessseesseessenns
seuraavalla KuljetusvAIINEEIIA: .........cceiiiiiiiiiicie e e e e e e rer e e eae e ereeeanae s
4. Muut asiaan vaikuttavat tiedot

5. Vakuutus

Allekirjoittanut vakuuttaa, ettd

- edelld kuvatut eldaimet on tarkastettu ennen teurastusta edelld mainitulla tilalla

........................ (kellonaika) ............ (pdivamairi) ja todettu terveiksi
- eldimet teurastettiin tilalla ........................ (kellonaika) ............ (paivamaéard), ja

teurastus ja verenlasku suoritettiin asianmukaisesti

- kyseisid eldimié koskeva kirjanpito ja asiakirjat tayttivét lakisddteiset vaatimukset

eivitkd estd eldinten teurastamista.

S 11U PSRRI ,
(paikka)

PAIVAINAATA: ....ccuiiiiieiiececete ettt et e st e et e et e e bt e teeesbeesse e seessseesseessaessseesseesseesseenssassseenseesseenssenssenns
(pdiviys)

Leima

(Virkaeldinlddkarin tai hyviksytyn eldinladkérin allekirjoitus)

* Merkinté ei pakollinen.



LIITE 11

ELAVAT SIMPUKAT

I LUKU: SOVELTAMISALA

Tata liitettd sovelletaan eldviin simpukoihin ja vastaavasti eldviin piikkinahkaisiin, eldviin

vaippaeldimiin ja eldviin merikotiloihin.

II LUKU: LUOKITELLUILTA TUOTANTOALUEILTA PERAISIN OLEVIEN ELAVIEN
SIMPUKOIDEN VIRALLINEN VALVONTA

A. TUOTANTO- JA UUDELLEENSIJOITUSALUEIDEN LUOKITTELU

1.  Toimivaltaisen viranomaisen on vahvistettava luokittelemiensa tuotanto- ja
uudelleensijoitusalueiden sijainti ja rajat. Tarvittaessa se voi toimia yhteistydssa

elintarvikealan toimijan kanssa.

2. Toimivaltaisen viranomaisen on luokiteltava tuotantoalueet, joilta se sallii eldvien
simpukoiden pyynnin, kolmeen luokkaan ulostekontaminaation perusteella. Tarvittaessa se

voi toimia yhteistydssé elintarvikealan toimijan kanssa.

3. Toimivaltainen viranomainen voi luokitella A-luokan alueiksi alueet, joilta elédvid
simpukoita voidaan pyytéa sellaisenaan elintarvikkeena kaytettaviaksi. Néiltd alueilta perdisin
olevien eldvien simpukoiden on tiytettivi asetuksen (EY) N:o .../2004" liitteessi 111 olevan

VII jakson V luvussa sdddetyt eldvien simpukoiden terveysvaatimukset.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisié elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks. johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



4.  Toimivaltainen viranomainen voi luokitella B-luokan alueiksi alueet, joilta elédvia
simpukoita voidaan pyytdd mutta saattaa markkinoille ihmisravintona kéytettdviaksi vasta sen
jalkeen kun ne on kisitelty puhdistamossa tai ne ovat olleet uuteen paikkaan sijoitettuina, jotta
ne tayttéisivit edelld 3 kohdassa tarkoitetut terveysvaatimukset. Néiltd alueilta perdisin olevat
elavit simpukat eivét saa viidelld putkella ja kolmella laimennuksella tehdyssé
MPN-kokeessa (Most Probable Number, todennédkdisin lukumaird) ylittdd rajaa, joka on

4 600 fekaalista kolibakteeria 100 gramman suuruista liha- ja vaippaonteloneste-erdé kohti.

5. Toimivaltainen viranomainen voi luokitella C-luokan alueiksi alueet, joilta eldvia
simpukoita voidaan pyytdd mutta saattaa markkinoille vasta sen jdlkeen kun ne ovat olleet
uuteen paikkaan sijoitettuina pitkén ajanjakson, jotta ne tiyttdisivit edelld 3 kohdassa
tarkoitetut terveysvaatimukset. Néiltd alueilta perdisin olevat eldvit simpukat eivét saa
viidelld putkella ja kolmella laimennuksella tehdyssd MPN-kokeessa ylittdi rajaa, joka on

46 000 fekaalista kolibakteeria 100 gramman suuruista liha- ja vaippaonteloneste-erda kohti.

6. Jos toimivaltainen viranomainen pééttad periaatteessa luokitella tuotanto- tai

uudelleensijoitusalueen, sen on:

a) tutkittava kaikki ihmis- tai eldinperéiset epdpuhtauksien ldhteet, jotka voivat olla

saastumisen ldhteitd tuotantoalueella;

b) tutkittava sellaisten orgaanisten epdpuhtauksien méairét, joita eri vuodenaikoina esiintyy,
ottaen huomioon kausivaihtelut valuma-alueen ihmis- ja eldinpopulaatioissa,

sademdirilukemat, jateveden késittely jne.;

c)  middritettdva epdpuhtauksien liikkeet tuotantoalueen virtausmallien, batymetrian ja

vuorovesikierron avulla; ja



d) laadittava tuotantoalueella simpukoiden niytteenotto-ohjelma, joka perustuu olemassa
olevien tietojen tarkasteluun ja jossa ndytteiden lukuméadrillé, naytteenottokohtien
maantieteelliselld jakaumalla ja ndytteenottotiheydelld on varmistettava, ettid analyysin
tulokset ovat tutkittavan alueen osalta niin edustavia kuin mahdollista.

LUOKITELTUJEN UUDELLEENSIJOITUS- JA TUOTANTOALUEIDEN VALVONTA

1. Luokiteltuja uudelleensijoitus- ja tuotantoalueita on valvottava maéiréajoin, jotta

voidaan tarkastaa:

a)  ettd eldvien simpukoiden alkuperin ja méérdpaikan suhteen ei ole véadrinkdytoksid;

b) eldvien simpukoiden mikrobiologinen laatu suhteessa tuotantoalueisiin ja

uudelleensijoitusalueisiin;

c¢) toksiinia tuottavan planktonin esiintyminen tuotantovesissé ja uudelleensijoitusalueiden

vesissé seké biotoksiinien esiintyminen eldvissd simpukoissa; ja

d) kemiallisten vierasaineiden esiintyminen eldvissi simpukoissa.



2. Edelld olevan 1 kohdan b, ¢ ja d alakohdan tiytdntdonpanemiseksi on laadittava
ndytteenottosuunnitelmat, joiden mukaan kyseiset tarkastukset tehddan méériajoin tai
tapauksen mukaan, jos pyyntiajankohdat ovat epasdaannéllisid. Néytteenottokohtien
maantieteelliselld jakaumalla ja ndytteenottotiheydelld on varmistettava, ettd analyysin

tulokset ovat tutkittavan alueen osalta niin edustavia kuin mahdollista.

3. Eldvien simpukoiden mikrobiologisen laadun tarkastamiseksi toteutettavissa

ndytteenottosuunnitelmissa on erityisesti otettava huomioon:

a)  todenndkdiset ulostekontaminaation vaihtelut;

b) edelld A osan 6 kohdassa tarkoitetut tekijat.

4.  Toksiinia tuottavan planktonin esiintymisen tarkastamiseksi tuotantovesissa ja
uudelleensijoitusalueiden vesissé seké biotoksiinien esiintymisen tarkastamiseksi elédvissi
simpukoissa toteutettavissa ndytteenottosuunnitelmissa on otettava erityisesti huomioon
mahdolliset merellisid biotoksiineja siséltdvén planktonin vaihtelut. Naytteenoton on

sisallettava:

a)  saannollinen néytteenotto toksiineja sisdltdvian planktonin koostumuksessa ja sen
maantieteellisessé levinneisyydessd tapahtuvien muutosten havaitsemiseksi. Jos
simpukoiden lihassa todetaan toksiinien kertymisté, tuloksia on seurattava tehostetulla

ndytteenotolla;

b)  saddnndlliset toksisuustutkimukset, joissa kdytetdéin taudin esiintymisalueelta saatuja

saastumiselle herkimpid simpukoita.



5. Naytteet simpukoissa olevien toksiinien analysoimiseksi on yleensé otettava viikoittain
aikoina, jolloin pyynti on sallittua. Ndytteenottotiheyttd voidaan harventaa erityisilld alueilla
tai erityisten simpukkalajien osalta, jos toksiinien tai kasviplanktonin esiintymistd koskevan
riskienarvioinnin perusteella voidaan olettaa, ettd toksisten jaksojen riski on erittdin matala.
Naytteenottotiheyttd on lisittdv, jos riskienarvioinnin perusteella voidaan olettaa, ettei
viikoittainen néytteenotto riitd. Riskienarviointia on tarkasteltava uudelleen mééréajoin, jotta

voidaan arvioida toksiinien esiintymisriski kyseisten alueiden eldvissd simpukoissa.

6.  Kun saatavilla on tiedot toksiinien kertymisasteista samalla alueella kasvavan tietyn
ryhmén lajien osalta, indikaattorilajina voidaan kayttéa lajia, jonka kertymisaste on korkein.
Nain voidaan sallia ryhmén kaikkien lajien hyddyntaminen, jos indikaattorilajin toksiinitasot
ovat sddnndsten mukaisia rajoja alhaisemmat. Jos indikaattorilajin toksiinitasot ylittédvat
sdannosten mukaiset rajat, muiden lajien pyynti voidaan sallia ainoastaan siind tapauksessa,

ettd kyseisten lajien lisdanalyysit osoittavat niiden toksiinitasojen alittavan kyseiset rajat.

7. Planktonin seurannan osalta néytteiden tulee olla vesialueen osalta edustavia, ja niistd
on saatava tietoa toksisten lajien esiintymisestd sekd populaatiosuuntauksista. Jos toksisissa
populaatioissa havaitaan muutoksia, jotka voivat johtaa toksiinien kertymiseen, simpukoiden
ndytteenottotiheyttd on lisdttava tai alueet on suljettava varotoimena toksiinianalyysien

tulosten saamiseen saakka.

8.  Kemiallisten vierasaineiden tarkastamiseksi toteutettavien nédytteenottosuunnitelmien
avulla on voitava havaita, ylittyvitké komission asetuksessa (EY) N:0 466/2001" tarkoitetut

maarét.

1

EYVL L 77, 16.3.2001, s. 1. Asetus sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna asetuksella
(EY) N:o 1425/2003 (EUVL L 203, 12.8.2003, s. 1).



VALVONNAN JALKEEN TEHTAVAT PAATOKSET

1. Jos niytteenoton tulokset osoittavat, ettd simpukoiden terveysvaatimukset eivét tayty tai
ettd simpukat voivat muuten aiheuttaa riskin ihmisten terveydelle, toimivaltaisen
viranomaisen on suljettava kyseinen tuotantoalue ja estettdva eldvien simpukoiden pyynti.
Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin luokitella tuotantoalueen uudelleen B- tai
C-luokan alueeksi, jos se tdyttdd A osassa olevat olennaiset perusteet eika siitd aiheudu riskid

ihmisten terveydelle.

2. Toimivaltainen viranomainen voi avata suljetun alueen uudelleen ainoastaan, jos
simpukat tayttavét jélleen yhteison lainsdddannon mukaiset terveysvaatimukset. Jos
toimivaltainen viranomainen sulkee tuotannon planktonin esiintymisen tai simpukoiden liian
korkeiden toksiinitasojen vuoksi, sen avaamiseksi uudelleen on saatava sdénnosten mukaiset
rajat alittava tulos kahdesta perdkkaisesti kokeesta, joiden tekemisen vélilld on oltava
vihintddn 48 tuntia. Toimivaltainen viranomainen voi ottaa paitdstd tehdessdin huomioon
kasviplanktonin kehityssuuntauksia koskevia tietoja. Jos tietyn alueen toksisuuden
muutoksista on olemassa luotettavat tiedot ja saatavilla on tuoreet tiedot toksisuuden
vahenemissuuntauksesta, toimivaltainen viranomainen voi paittdd avata uudelleen alueen,
jonka osalta yhden néytteenoton perusteella saadut tulokset alittavat sdédnnosten mukaisen

rajan.



VALVONTAA KOSKEVAT LISAVAATIMUKSET

1.  Toimivaltaisen viranomaisen on seurattava luokiteltuja tuotantoalueita, joilla se on
kieltanyt simpukoiden pyynnin tai joilla se on asettanut pyyntiin sovellettavia
erityisedellytyksié, sen varmistamiseksi, ettei markkinoille saateta ihmisten terveydelle

haitallisia tuotteita.

2. Edelld B osan 1 kohdassa tarkoitetun uudelleensijoitus- ja tuotantoalueiden valvonnan
lisdksi on perustettava valvontajérjestelma laboratoriokokeineen lopputuotetta koskevien
vaatimusten tdyttymisen toteamiseksi elintarvikealan toimijoiden osalta tuotannon,
jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa. Télld valvontajérjestelméalld on erityisesti tarkoitus
todentaa, ettd merellisten biotoksiinien ja vierasaineiden maéré ei ylitd turvallisuusrajoja ja

ettd simpukoiden mikrobiologinen laatu ei aiheuta vaaraa ihmisten terveydelle.

KIRJAAMINEN JA TIETOJENVAIHTO

Toimivaltaisen viranomaisen on:

a) laadittava ja pidettdva ajan tasalla niiden hyviksyttyjen tuotantoalueiden ja
uudelleensijoitusalueiden luettelo, joista eldvid simpukoita saa kerétd timan liitteen
vaatimusten mukaisesti; luettelossa on ilmoitettava yksityiskohtaisesti alueiden sijainti
ja rajat sekd mainittava alueen luokka. Tdma luettelo on annettava tiedoksi niille, joita
tdma liite koskee, kuten tuottajille, kerégjille sekd puhdistamojen ja ldhettimdjen

hoitajille;



b)

ilmoitettava vélittdmasti niille, joita tima liite koskee, kuten tuottajille, kerddjille seka
puhdistamojen ja ldhettimdojen hoitajille, kaikista tuotantoalueen sijainnin, rajojen tai luokan

muutoksista tai sen sulkemisesta viliaikaisesti tai lopullisesti; ja

toimittava viivytteleméttd, jos téssé liitteessd sdddetyt tarkastukset osoittavat, etti tuotantoalue

on suljettava, luokiteltava uudelleen tai etti se voidaan avata uudelleen.

ELINTARVIKEALAN TOIMIJAN OMAVALVONTA

Tehdessédéan padtostd tuotantoalueiden luokituksesta, avaamisesta tai sulkemisesta
toimivaltainen viranomainen voi ottaa huomioon elintarvikealan toimijoiden tai
elintarvikealan toimijoita edustavan organisaation toteuttamien tarkastusten tulokset.
Téllaisessa tapauksessa toimivaltaisen viranomaisen on pitdnyt nimeti analyysin suorittava
laboratorio, ja tarvittaessa niytteenotto ja analyysi on pitdnyt suorittaa toimivaltaisen
viranomaisen ja kyseisten toimijoiden tai kyseisen organisaation vililld sovitun menettelyn

mukaisesti.



III LUKU: LUOKITELTUJEN TUOTANTOALUEIDEN ULKOPUOLELLA PYYDETTYJEN
PECTINIDAE-HEIMOON KUULUVIEN SIMPUKOIDEN VIRALLINEN VALVONTA

Luokiteltujen tuotantoalueiden ulkopuolella pyydettyjen pectinidae-heimoon kuuluvien
simpukoiden virallinen valvonta on suoritettava kalahuutokaupassa, 1dhettimdissa ja
jalostuslaitoksissa. Virallisen valvonnan avulla on todennettava, tayttavitko eldvit simpukat
asetuksen (EY) N:o .../2004" liitteessi I1I olevassa VII jakson V luvussa asetetut terveysvaatimukset

ja saman asetuksen liitteessé I1I olevassa VII jakson IX luvussa asetetut muut vaatimukset.

* Huomautus VL:lle: liséé eldinperéisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoista
annetun asetuksen numero (ks., johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



LITE IIT

KALASTUSTUOTTEET

I LUKU: TUOTANNON JA MARKKINOILLE SAATTAMISEN VIRALLINEN VALVONTA

1.

Kalastustuotteiden tuotannon ja markkinoille saattamisen viralliseen valvontaan on

kuuluttava erityisesti:

a)

b)

saaliin purkamisen ja ensimmadisen myynnin hygieniaolosuhteiden sdédnnéllinen

tarkastaminen;

alusten ja maalla sijaitsevien laitosten tarkastaminen sédénnollisin véliajoin,

kalahuutokaupat ja tukkutorit mukaan lukien, erityisesti seuraavien tarkastamiseksi:

1)  tarvittaessa, tdyttyvatko hyviksymisen edellytykset edelleen,

i1)  késitelladnko kalastustuotteita asianmukaisesti,

iii) noudatetaanko hygienia- ja lampdtilavaatimuksia, ja

iv) laitosten, my0s alusten, ja niiden vélineiden ja laitteiden puhtaus seké

henkilokunnan hygienia; ja

varastointi- ja kuljetusolosuhteiden tarkastaminen.



b)

Kuitenkin, jollei 3 kohdasta muuta johdu, alusten virallinen valvonta:

voidaan suorittaa silloin, kun alukset kdyvét jonkin jdsenvaltion satamassa;

koskee kaikkia aluksia, jotka purkavat kalastustuotteita yhteison satamissa

lippuvaltiosta riippumatta; ja

voidaan tarvittaessa, kun aluksen virallisen valvonnan suorittaa aluksen lippuvaltion
toimivaltainen viranomainen, suorittaa aluksen ollessa merell4 tai toisen jésenvaltion tai

kolmannen maan satamassa.

Kun kyseessé on jonkin jdsenvaltion lipun alla purjehtivan tehdas- tai pakastusaluksen
tarkastus, joka suoritetaan aluksen hyviksymiseksi, lippujdsenvaltion toimivaltainen
viranomainen suorittaa tarkastukset 3 artiklan vaatimusten mukaisesti kiinnittden
erityistd huomiota 3 artiklan 2 kohdassa vahvistettuihin méiérédaikoihin. Toimivaltainen
viranomainen voi tarvittaessa tarkastaa aluksen merellé taikka muun jisenvaltion tai

kolmannen maan satamassa.

Jos aluksen lippujdsenvaltion toimivaltainen viranomainen on myontényt alukselle
ehdollisen hyvéksynnén 3 artiklan mukaisesti, kyseinen toimivaltainen viranomainen

voi valtuuttaa:

i)  toisen jisenvaltion toimivaltaisen viranomaisen, tai

ii)  sellaisen kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen, joka mainitaan 11 artiklan

mukaisesti laaditussa luettelossa kolmansista maista, joista on sallittua tuoda

kalastustuotteita,



suorittamaan uusintatarkastuksen lopullisen hyvidksynnén antamiseksi tai ehdollisen
hyvéksynnén voimassaolon jatkamiseksi 3 artiklan 1 kohdan b alakohdan mukaisesti tai
hyvéksynnén ottamiseksi uudelleen tarkasteluun 3 artiklan 4 kohdan mukaisesti.
Kyseinen toimivaltainen viranomainen voi tarvittaessa tarkastaa aluksen merellé taikka

muun jisenvaltion tai kolmannen maan satamassa.

4.  Jos jdsenvaltion toimivaltainen viranomainen valtuuttaa toisen jdsenvaltion tai
kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen suorittamaan tarkastuksia puolestaan 3 kohdan
mukaisesti, ndiden kahden maan toimivaltaisten viranomaisten on sovittava tarkastusten
edellytyksistd. Edellytyksilld on erityisesti varmistettava, ettd aluksen lippujdsenvaltion
toimivaltainen viranomainen saa selvitykset tarkastusten tuloksista ja mahdollisista puutteista

vaatimustenmukaisuudessa viipymatti, jotta se voi toteuttaa tarvittavat toimenpiteet.

II LUKU: KALASTUSTUOTTEIDEN VIRALLINEN VALVONTA

Kalastustuotteiden viralliseen valvontaan on sisdllyttiva ainakin seuraavaa:

A. AISTINVARAISET TUTKIMUKSET

Tuotannon, jalostuksen ja jakelun kaikissa vaiheissa on tehtévi aistinvaraisia pistokokeita.
Kokeiden yksi tavoite on todentaa, ettd yhteison lainsdddénnon mukaiset tuoreusvaatimukset
tayttyvit. Téhin sisdltyy erityisesti se, ettd kalastustuotteiden todetaan tuotannon, jalostuksen ja
jakelun kaikissa vaiheissa vdhintddn ylittdvén yhteison lainsdddéannossé vahvistetut tuoreuden

perusvaatimukset.



B. TUOREUSINDIKAATTORIT

Jos aistinvaraisessa tutkimuksessa epdilldan kalastustuotteiden tuoreutta, voidaan ottaa néytteiti ja
tehdé laboratoriokokeet eméksisen haihtuvan kokonaistypen (TVB-N) ja trimetyyliamiinitypen
(TMA-N) méérien kartoittamiseksi.

Toimivaltaisen viranomaisen on kdytettdva yhteison lainsdddannossé vahvistettuja kriteereja.

Jos aistinvaraisen tutkimuksen perusteella on aihetta epiilld muiden sellaisten edellytysten
olemassaoloa, jotka voivat vaikuttaa ihmisten terveyteen, on asian todentamiseksi otettava
asianmukaiset néytteet.

C. HISTAMIINI

Histamiinin pistokokeet on tehtidva yhteison lainsdddédnnon mukaisesti sallittujen tasojen

noudattamisen todentamiseksi.

D. JAAMAT JA VIERASAINEET

On toteutettava seurantajirjestelyjd jddmien ja vierasaineiden tasojen valvomiseksi yhteison

lainsdadannon mukaisesti.

E. MIKROBIOLOGISET KOKEET

Mikrobiologisia kokeita on tehtévi tarvittaessa yhteison lainsdédddnndssd madritettyjen asiaa

koskevien sdéntdjen ja perusteiden mukaisesti.

F. LOISET

Pistokokeita on suoritettava loisia koskevan yhteison lainsdddannon noudattamisen todentamiseksi.



G. MYRKYLLISET KALASTUSTUOTTEET
On suoritettava kokeita sen varmistamiseksi, ettd seuraavia kalastustuotteita ei saateta markkinoille:

1. seuraaviin heimoihin kuuluvia myrkyllisid kalalajeja: Tetraodontidae, Molidae,

Diodontidae ja Canthigasteridae; ja

2.  biotoksiinia kuten Ciguateraa tai muita ihmisten terveydelle vaarallisia myrkkyja
siséltavia kalastustuotteita. Simpukoista, piikkinahkaisista, vaippaeldimistd ja merikotiloista
saatuja kalastustuotteita voidaan kuitenkin saattaa markkinoille, jos ne on tuotettu asetuksen
(EY) N:o .../2004" liitteessi III olevan VII jakson siinndsten mukaisesti ja jos ne tiyttévit

kyseisen jakson V luvun 2 kohdan vaatimukset.

III LUKU: VALVONNAN PERUSTEELLA TEHTAVAT PAATOKSET

Kalastustuotteet on luokiteltava ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi, jos:

1. niiden aistinvarainen, kemiallinen, fysikaalinen tai mikrobiologinen tarkastus tai

loistarkastus on osoittanut, etteivit ne ole asiaankuuluvan yhteison lainsdddannon mukaisia;

2. niiden sy0tivissé osissa on yhteison lainsddddnnon mukaiset raja-arvot ylittivia tai
sellaisia madrid vierasaineita tai jadmid, ettd niiden laskettu pdivisaanti ylittdd ihmisten

hyvéksyttivan pdiva- tai viikkosaannin;

* Huomautus VL:lle: lisdd eldinperdisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdédnnoista
annetun asetuksen numero (ks., johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



3. ne ovat perdisin:

1)  myrkyllisisti kaloista,

ii)  kalastustuotteista, jotka eivét ole biotoksiinin osalta II luvun G osan 2 kohdan

vaatimuksen mukaisia, tai

iii)  simpukoista, piikkinahkaisista, vaippaeldimisti tai merikotiloista, jotka siséltavat
asetuksessa (EY) N:o .../2004" siidetyt raja-arvot ylittivii kokonaisméirii merellisid

biotoksiineja; tai

4.  toimivaltainen viranomainen katsoo, ettd ne voivat aiheuttaa riskin kansanterveydelle tai

eldinten terveydelle tai eivét jostain muusta syysti sovellu ihmisravinnoksi.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperéisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoista
annetun asetuksen numero (ks., johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



LIITE 1V

RAAKAMAITO JA MEIJERITUOTTEET

I LUKU: MAIDONTUOTANTOTILOJEN VALVONTA

1.  Maidontuotantotiloilla oleviin eldimiin on kohdistettava virallista valvontaa sen
todentamiseksi, ettd raakamaidon tuotantoa koskevat terveysvaatimukset seki erityisesti
eldinten terveydentilaa ja eldinladkkeiden kayttod koskevat vaatimukset tayttyvit.

Valvonta voidaan suorittaa eldinten tai kansanterveytti tai eldinten hyvinvointia koskevien
yhteison sddnnosten mukaisesti tehtdvien eldinlddkinnéllisten tarkastusten yhteydessd, ja sen

voi suorittaa hyviksytty eldinladkéri.

2. Jos on syyti epdilla, ettd eldinten terveyttd koskevia vaatimuksia ei noudateta, on

tarkistettava eldinten yleinen terveydentila.

3. Maidontuotantotiloihin on kohdistettava virallista valvontaa hygieniavaatimusten
noudattamisen todentamiseksi. Viralliseen valvontaan voi kuulua tarkastuksia ja/tai
ammattialajérjestdjen suorittaman valvonnan seurantaa. Jos hygienia osoittautuu
riittiméttomaksi, toimivaltaisen viranomaisen on todennettava, ettd tilanteen korjaamiseksi

toteutetaan asianmukaiset toimet.



II LUKU: RAAKAMAIDON VALVONTA KERAILYN YHTEYDESSA

1.  Toimivaltaisen viranomaisen on valvottava asetuksen (EY) .../2004" liitteessi I1I olevan

IX jakson I luvun III osan mukaisesti tehtdvii tarkastuksia.

2. Jos elintarvikealan toimija ei ole korjannut tilannetta kolmen kuukauden kuluessa siité,
kun se ensimmaéisen kerran ilmoitti toimivaltaiselle viranomaiselle, ettd pesikemaéria ja
somaattisten solujen méardé koskevat vaatimukset eivit ole tdyttyneet, raakamaidon
toimittaminen kyseiseltd tuotantotilalta on keskeytettiva tai toimittamiselle on asetettava
toimivaltaisen viranomaisen erityisluvalla tai timin antamien yleisohjeiden mukaisesti
raakamaidon kisittelyd ja kdyttod koskevia kansanterveyden suojelemisen edellyttimid
vaatimuksia. Toimittamisen keskeytyksen tai kyseisten vaatimusten on pysyttdvé voimassa,

kunnes elintarvikealan toimija on osoittanut, ettd raakamaito tdyttdd vaatimukset.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperéisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoista
annetun asetuksen numero (ks., johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



LIITE V

LAITOKSET, JOITA EIVAT KOSKE 12 ARTIKLAN 1 KOHDASSA
TARKOITETTUUN LUETTELOON KUULUMISTA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Seuraavia kolmansien maiden laitoksia el tarvitse mainita 12 artiklan 4 kohdan mukaisesti

laadituissa ja ajan tasalle saatetuissa luetteloissa:

1. laitokset, joissa késitelldén sellaisia eldinperdisia tuotteita, joiden osalta asetuksen (EY)

.../2004" liitteessd 11 ei ole vaatimuksia;

2.  laitokset, joissa harjoitetaan ainoastaan alkutuotantoa;

3. laitokset, joissa harjoitetaan ainoastaan kuljetuksia;

4. laitokset, jotka ainoastaan varastoivat eldinperdisié tuotteita, joiden osalta ei edellyteta

lampotilavalvottua varastointia.

Huomautus VL:lle: lisdd eldinperéisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoista
annetun asetuksen numero (ks., johdanto-osan 1 kappale, toinen asetus).



LIITE VI

VIENTITUOTTEIDEN MUKANA OLEVIA TODISTUKSIA
KOSKEVAT VAATIMUKSET

1. Léahettdvin kolmannen maan toimivaltaisen viranomaisen edustajan, joka myontéda
eldinperdisten tuotteiden 1dhetysten mukana yhteisoon tuotaessa olevan todistuksen, on
allekirjoitettava se ja varmistettava, ettd siind on virallinen leima. Tdméa vaatimus koskee
todistuksen jokaista sivua, jos sivuja on useampia kuin yksi. Tehdasalusten osalta
toimivaltainen viranomainen voi valtuuttaa kapteenin tai jonkun muun pééllystoon kuuluvan

allekirjoittamaan todistuksen.

2. Todistukset on laadittava ldhettdvin kolmannen maan ja sen jasenvaltion virallisella
kielelld tai virallisilla kielilld, jossa rajatarkastus suoritetaan, tai niiden liitteend on oltava
virallinen kdannos kyseiselle kielelle tai kyseisille kielille. Maréjdsenvaltion niin vaatiessa
todistuksiin on liitettdvd myds virallinen kdénnos kyseisen jédsenvaltion viralliselle kielelle tai
virallisille kielille. Jdsenvaltio voi kuitenkin suostua siihen, ettd kdytetdén muuta yhteisén

virallista kieltd kuin jdsenvaltion virallista kielta.

3. Tuotteiden mukana on yhteis66n tuotaessa oltava todistuksen alkuperiiskappale.



4. Todistusten on koostuttava:

a)  yhdestd ainoasta paperiarkista; tai

b)  kahdesta tai useammasta sivusta, jotka ovat osa yhtendistd ja jakamatonta paperiarkkia;

tai

c) useasta perdkkdisestd sivusta, jotka on numeroitu niin, ettd numeroinnista kdy ilmi, ettid

sivu on yksi rajallisesta méérista perdkkaisia sivuja (esimerkiksi "sivu 2 4:sté sivusta").

5. Todistuksilla on oltava yksilollinen viitenumero. Kun todistus koostuu useasta

perdkkéisestd sivusta, todistuksen numeron on oltava jokaisella sivulla.

6.  Todistus on annettava ennen kuin lahetys, jota se koskee, poistuu ldhettdvin kolmannen

maan toimivaltaisen viranomaisen valvonnasta.
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NEUVOSTON DIREKTIIVI 2004/68/EY,
annettu 26.4.2004,

eldinten terveyttd koskevista sddnnoisté tiettyjen eldvien sorkka- ja kavioeldinten yhteis6on tuonnin
ja yhteison kautta kuljetuksen osalta, direktiivien 90/426/ETY ja 92/65/ETY muuttamisesta ja

direktiivin 72/462/ETY kumoamisesta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN UNIONIN NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteisén perustamissopimuksen ja erityisesti sen 37 artiklan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,

. . 1
ottaa huomioon Euroopan parlamentin lausunnon’,

. . . . . 2
ottaa huomioon Euroopan talous- ja sosiaalikomitean lausunnon”,

. . . 3
ottaa huomioon alueiden komitean lausunnon®,

' BUVLCL.1[...Ls. [..].
2 BUVLCI[..L[..1s[...]
3 BUVLCI[..L[.1s[...]

—
[



sekd katsoo seuraavaa:

1))

2)

3)

Terveyttd ja eldinten terveytti koskevista ongelmista nautaeldinten, sikojen, lampaiden ja
vuohien seké tuoreen lihan tai lihavalmisteiden tuonnissa kolmansista maista 12 paivanéd
joulukuuta 1972 annetussa neuvoston direktiivissi 72/462/ETY" varmistetaan eldinten
terveyden korkeatasoinen suojelu vahvistamalla yleiset terveysvaatimukset tietylle

kolmansista maista tapahtuvalle tuonnille.

On tarpeen jérkiperdistdd ja saattaa ajan tasalle direktiivissd 72/462/ETY sdéddettyja
kansainviliseen eldinkauppaan liittyvié eldinten terveytti koskevia sddnnoksid Maailman
eldintautijirjeston (OIE) kehittdmien ja hyvéksymien uusien kansainvélisten standardien
vuoksi ja ottaen huomioon niiden vaikutukset Maailman kauppajarjeston (WTO) seki sen

terveys- ja kasvinsuojelutoimia koskevan sopimuksen puitteissa.

Ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperéisten tuotteiden tuotantoon, jalostukseen, jakeluun ja
yhteison alueelle tuomiseen liittyvistd eldinten terveyttd koskevista sdédnndistd 16 paivani
joulukuuta 2002 annettu neuvoston direktiivi 2002/99/EY? liséksi korvaa direktiiviss
72/462/ETY esitetyt lihaa ja lihavalmisteita koskevat vaatimukset. Tdméan vuoksi on tarpeen
ja suotavaa vahvistaa tdssa direktiivissd samanlaiset ja ajantasalle saatetut eldinten terveytta

koskevat sddnnokset eldvien sorkka- ja kavioeldinten yhteis66n suuntautuvan tuonnin osalta.

1

EYVL L 302, 31.12.1972, s. 28, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
asetuksella (EY) N:o 807/2003 (EYVL L 122, 16.5.2003, s. 36).
EUVL L 18, 23.1.2003, s. 11.




4)

5)

6)

7)

Néitd uusia sdénnoksia olisi eldinten terveyden suojelemiseksi laajennettava koskemaan
muitakin sorkka- ja kavioeldimié, joihin voi liittyd samanlainen taudin levidmisen vaara.
Néitd sddnnoksid olisi sovellettava kyseisiin eldimiin, sanotun kuitenkaan rajoittamatta
luonnonvaraisten elédinten ja kasvien suojelusta niiden kauppaa sdéntelemalld 9 paivina

joulukuuta 1996 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 338/97" sddnnosten soveltamista.

Eldinten terveytti koskevista vaatimuksista eldvien hevoseldinten liilkkuvuuden ja kolmansista
maista tapahtuvan tuonnin osalta 26 piivéani kesdkuuta 1990 annetun neuvoston direktiivin
90/426/ETY?* mukaan hevoseldimii saa tuoda yhteison vain niistd kolmansista maista, jotka
mainitaan direktiivin 72/462/ETY mukaisesti laaditussa luettelossa. Hevoseldinten tuontia
kolmansista maista koskevien luetteloiden laatimiseen liittyvét sddnnokset olisi siséllytettdva

direktiiviin 90/426/ETY.

Tieteellinen tietimys tiettyjen eldinten alttiudesta ja ndiden eldinten tutkimisesta tautien
suhteen muuttuu sédénnollisesti. Tdémén vuoksi olisi vahvistettava menettely, jotta eldinlajien
janiiden tautien luetteloa, joille kyseiset eldinlajit ovat alttiita, voitaisiin nopeasti péivittda

tillaiseen kehitykseen reagoimiseksi.

Jotta voitaisiin turvata eldinten hyvinvointi ja varmistaa yhteison lainsdddannon
johdonmukaisuus, eldinten suojelemisesta kuljetuksen aikana 19 péivani marraskuuta 1991
annetun neuvoston direktiivin 91/628/ETY? yleiset vaatimukset ja erityisesti juottamista ja

ruokkimista koskevat vaatimukset olisi otettava huomioon tdssa direktiivissa.

EYVL L 61, 3.3.1997, s. 1, asetus sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksella (EY) N:o 1882/2003 (EUVL L 284, 31.10.2003, s. 1).
EYVL L 224, 18.8.1990, s. 42, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
asetuksella (EY) N:o 806/2003 (EUVL L 122, 16.5.2003, s. 1).

EYVL L 340, 11.12.1991, s. 17, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
asetuksella (EY) N:o 806/2003.




8)

9)

10)

11)

Jotta voitaisiin suojella eldinten terveytti ja varmistaa yhteison lainsdddénnon johdonmukaisuus,
olisi liséksi otettava huomioon kolmansista maista yhteis66n tuotavien eldinten
eldinladkintitarkastusten jarjestdmistd koskevista periaatteista 15 pdivand heindkuuta 1991

annettu neuvoston direktiivi 91/496/ETY".

Tadmaén direktiivin tdytdntdonpanemiseksi tarvittavista toimenpiteisté olisi péétettiva
menettelystd komissiolle siirrettyé tiytdntoonpanovaltaa kaytettiessa 28 pdivina kesdkuuta

1999 tehdyn neuvoston piitoksen 1999/468/EY?* mukaisesti.

Direktiivin 72/462/ETY nojalla lihaan ja lihatuotteisiin sovellettavat kansanterveyttd seki
virallisia tarkastuksia koskevat sdannot on korvattu ihmisravinnoksi tarkoitettujen
eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan jdrjestdmistd koskevista erityissddnnoista
annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o yyyy/ 3 saannoksilli,
joita on médra soveltaa 1 péivistd tammikuuta 2006 alkaen. Mainitun direktiivin muut
sdannot on korvattu direktiivilld 2002/99/EY, jonka sdidnnoksid sovelletaan 1 péivista

tammikuuta 2005 alkaen, tai ne korvataan timén direktiivin sdannoksilla.

Direktiivi 72/462/ETY on siis syytd kumota, kun kaikkia sen sdénnokset korvaavia sdéddoksia

aletaan soveltaa.

EYVL L 268, 24.9.1991, s. 56, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
direktiivillda 96/43/EY (EYVL L 162, 1.7.1996, s. 1).

EYVL L 184, 17.7.1999, s. 23.

EUVL: lisd4 numero ja viite.




12)

13)

14)

Yhteison lainsdddénnon selkeyden varmistamiseksi on kuitenkin syyti kumota tietyt
paitokset, joita ei endd sovelleta, ja samalla edellytettiva tiettyjen tdytdntdonpanosiddnnosten

pitdmistd voimassa, kunnes uuden sddnndston nojalla on toteutettu tarvittavat toimenpiteet.

Suhteellisuusperiaatteen mukaisesti on tarpeen ja asianmukaista antaa saant6jé eldvien
sorkka- ja kavioeldinten tuontia koskevista edellytyksisti, jotta saavutettaisiin eldinten
terveyden suojelua koskeva perustavoite. Téssé direktiivissd rajoitutaan siithen, miké on
tarpeen tavoitteiden saavuttamiseksi perustamissopimuksen 5 artiklan kolmannen kohdan

mukaisesti.

Elintarvikelainsdddantod koskevista yleisisté periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan
elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seké elintarvikkeiden turvallisuuteen
liittyvistd menettelyistd 28 pédivand tammikuuta 2002 annetussa Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksessa (EY) N:o 178/2002" vahvistetaan uudet komiteamenettelyt ja
terminologia. Yhteison lainsdddédnnon yhdenmukaisuuden vuoksi kyseiset menettelyt ja

terminologia olisi otettava huomioon tidssé direktiivissa.

1

EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1, asetus sellaisena kuin se on muutettuna asetuksella (EY) N:o
1642/2003 (EUVL L 245, 29.9.2003, s. 4).




15)

16)

17)

Eldinten terveyttd koskevista vaatimuksista eldinten, siemennesteen, munasolujen ja alkioiden
yhteison sisdisessd kaupassa ja yhteisoon tuonnissa siltd osin, kuin niitd eivit koske
direktiivin 90/425/ETY liitteessd A olevassa | jaksossa mainittujen erityisten yhteison
sdddosten eldinten terveyttd koskevat vaatimukset, 13 pédivina heindkuuta 1992 annetussa
neuvoston direktiivissi 92/65/ETY" vahvistetaan edellytykset muiden sorkka- ja
kavioeldinten kuin kotieldimina pidettivien nautojen, lampaiden, vuohien, sikojen ja
hevoseldinten tuonnille yhteisdon ja sdddetdédn sellaisen luettelon laatimisesta, jossa mainitaan
ne kolmannet maat, joista jisenvaltiot saavat tuoda kyseisid eldimié; lisdksi direktiivissa
vahvistetaan ne terveysvaatimukset, jotka on tiytettdvd. Kyseistd direktiivid olisi muutettava
tdmin sdddoksen soveltamisalaan kuuluvien eldinlajien jattimiseksi sen soveltamisalan

ulkopuolelle.
On lisdksi aiheellista sditaa, ettd direktiivin 92/65/ETY soveltamisalaan kuuluvien eldvien
eldinten tuontia koskevat testausvaatimukset olisi saatettava ajan tasalle tai vahvistettava

komiteamenettelyd noudattaen.

Direktiivejd 90/426/ETY ja 92/65/ETY olisi timéin vuoksi muutettava vastaavasti,

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

1

EYVL L 268, 14.9.1992, s. 54, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna komission
asetuksella (EY) N:o 1398/2003 (EUVL L 198, 6.8.2003, s. 3).




I luku

Asiasisiltd, soveltamisala ja madritelmét

1 artikla

Asiasisilto ja soveltamisala

Téssé direktiivissd vahvistetaan eldinten terveyttd koskevat vaatimukset eldvien sorkka- ja

kavioeldinten yhteis66n tuonnin ja yhteison kautta kuljetuksen osalta.

2 artikla

Maéritelmaét

Téssa direktiivissa tarkoitetaan:

a)  'kolmansilla mailla' muita maita kuin jdsenvaltioita ja niitd jisenvaltioiden alueita, joilla ei
sovelleta eldinlddkarintarkastuksista yhteison sisédisessd kaupassa sisdémarkkinoiden
toteuttamista varten 11 pdivini joulukuuta 1989 annettua neuvoston direktiivii 89/662/ETY"
eikd eldinlddkérin- ja kotieldinjalostustarkastuksista yhteison sisdisessé tiettyjen eldvien
eldinten ja tuotteiden kaupassa 26 paiviané kesdkuuta 1990 annettua neuvoston direktiivia

90/425/ETY?;

EYVL L 395, 30.12.1989, s. 13, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
asetuksella (EY) N:o 806/2003.

EYVL L 224, 18.8.1990, s. 29, direktiivi sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna Euroopan
parlamentin ja neuvoston direktiivilld 2002/33/EY (EYVL L 315, 19.11.2002, s. 14).




b)

d)

'hyviksytylld kolmannella maalla' kolmatta maata tai kolmannen maan osaa, josta on
3 artiklan 1 kohdan mukaisesti sallittua tuoda yhteisoon liitteessé I lueteltuja eldvid sorkka- ja

kavioeldimié;

'virkaeldinlaakarilla' eldinldédkérid, jonka kolmannen maan eldinlddkintdviranomaiset ovat

hyviksyneet tekeméén terveystarkastuksia elédville eldimille ja antamaan virallisia todistuksia;

'sorkka- ja kavioeldimilld' liitteessé I lueteltuja eldimia.




II Luku
Tiettyjen eldvien sorkka- ja kavioeldinten yhteis66n suuntautuvaan tuontiin sovellettavat

eldinten terveytti koskevat vaatimukset

3 artikla
Hyviksytyt kolmannet maat

Eldvia sorkka- ja kavioeldimid saa tuoda yhteisoon ja kuljettaa yhteison kautta ainoastaan
niistd kolmansista maista, jotka on mainittu 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn
mukaisesti laadittavassa tai muutettavassa luettelossa tai laadittavissa tai muutettavissa

luetteloissa.

Kun otetaan huomioon terveystilanne ja kolmannen maan liitteessé I lueteltujen eldinten
osalta toimittamat takeet, 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti voidaan
paittdd, ettd timin kohdan ensimmaéisessé alakohdassa tarkoitettu lupa koskee hyvéksytyn

kolmannen maan koko aluetta tai ainoastaan osaa sen alueesta.

Tatd varten on asiaan liittyvien kansainvilisten standardien pohjalta otettava huomioon se,
miten hyviksytty kolmas maa soveltaa ja panee tiytintoon kyseisid standardeja, erityisesti
alueellistamisen periaatetta, omalla alueellaan ja muista kolmansista maista ja yhteisosta

tapahtuvaa tuontia koskeviin kyseisen maan terveysvaatimuksiin ndhden.




Edellé olevan 1 kohdan mukainen lupa eldvien sorkka- ja kavioeldinten tuonnille yhteiséon tai
kuljetukselle yhteison kautta ja 6 artiklan 3 kohdassa sdéddettyjen erityisten eldinten terveytta
koskevien edellytysten soveltaminen voidaan keskeyttia tai peruuttaa 14 artiklan 2 kohdassa
tarkoitetun menettelyn mukaisesti, jos tillainen keskeytys tai peruutus on perusteltua

hyvéksytyn kolmannen maan eldinten terveyttd koskevan tilanteen vuoksi.

4 artikla

Hyvéksyttyjen kolmansien maiden luetteloiden laatiminen

Laadittaessa tai muutettaessa hyviksyttyjen kolmansien maiden luetteloita on erityisesti otettava

huomioon seuraavat seikat:

a)

b)

karjan, muiden kotieldimini pidettidvien eldinten ja luonnonvaraisten eldinten terveystilanne
kolmannessa maassa erityisesti eksoottisten eldintautien osalta ja kaikki sellaiset yleiseen
terveys- ja ympdéristotilanteeseen kolmannessa maassa liittyvit ndkokohdat, jotka saattavat

aiheuttaa riskin yhteison terveys- ja ymparistotilanteelle;

eldinten terveyttd ja hyvinvointia koskeva kolmannen maan lainsdiadanto;

toimivaltaisen eldinldékintdviranomaisen ja sen tarkastusyksikdiden organisaatio, ndiden
yksikdiden valtuudet, niihin kohdistuva valvonta seki niiden kéytettdvissé olevat
mahdollisuudet soveltaa kansallista lainsdddéantdé tehokkaasti, henkildsto ja

laboratoriovalmiudet mukaan luettuina;




d)

takeet, jotka kolmannen maan toimivaltainen eldinldédkintdviranomainen voi antaa kyseessi
olevien, eldinten terveyttd koskevien yhteison edellytysten noudattamisen tai vastaavuuden

osalta;

kolmannen maan mahdollinen jésenyys OIE:ssa sekd kolmannen maan toimittamien,
tarttuvien eldintautien ja erityisesti OIE:n luetteloimien tautien esiintymisti sen alueella
koskevien tietojen sdédnnollisyys ja nopeus;

kolmannen maan antamat takeet siité, ettd se ilmoittaa suoraan komissiolle ja jdsenvaltioille

1) 24 tunnin kuluessa liitteessa II lueteltujen tautien esiintymisen vahvistumisesta ja

kaikista kyseisten tautien rokotuspolitiikkaan tehdyistd muutoksista

il)  sopivan miirdajan kuluessa kaikista eldvid sorkka- ja kavioeldimii ja erityisesti niiden

tuontia koskeviin kansallisiin terveyssddntdihin ehdotetuista muutoksista

iii)  sdannollisin véliajoin eldinten terveystilanteesta alueellaan;




g) kokemukset aiemmasta eldvien eldinten tuonnista kyseisesti kolmannesta maasta ja

mahdollisten tuontitarkastusten tulokset;

h)  kolmannessa maassa tehtyjen yhteison tarkastusten ja/tai valvontakdyntien tulokset, erityisesti
tulokset toimivaltaisten viranomaisten arvioimisesta, sekd, jos komissio sitd vaatii,

toimivaltaisten viranomaisten esittima raportti niiden suorittamista tarkastuksista;

i)  kolmannessa maassa voimassa olevat tarttuvien eldintautien ehkédisyé ja valvontaa koskevat
sddnnot ja niiden tdytintdonpano, muista kolmansista maista tapahtuvaa tuontia koskevat

sdannot mukaan luettuina.

5 artikla

Komission julkaisemat hyviksyttyjen kolmansien maiden luettelot

Komissio huolehtii siitd, ettd kaikkien 3 artiklan 1 kohdan mukaisesti laadittujen tai muutettujen
luetteloiden ajan tasalle saatetut versiot julkistetaan. Kyseiset luettelot voidaan yhdistdd muihin
eldinten ja kansanterveyden suojelemiseksi laadittuihin luetteloihin, ja ne voivat sisdltdd myds

terveystodistusten malleja.




6 artikla

Eldinten terveytti koskevat erityisvaatimukset tuotaessa yhteis6on

tai kuljetettaessa yhteison kautta eldvid sorkka- ja kavioeldimid hyvéksytyistd kolmansista maista

Eldinten terveyttd koskevat erityisvaatimukset tuotaessa yhteisdon tai kuljetettaessa yhteison

kautta eldvid sorkka- ja kavioeldimid hyvéksytyistd kolmansista maista vahvistetaan

14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti.

Niissd voidaan ottaa huomioon seuraavat seikat:

a)  kyseiset eldinlajit;

b) eldinten iké ja sukupuoli;

c) eldinten aiottu méérdpaikka tai kiyttotarkoitus;

d) tarvittavat toimenpiteet, joita sovelletaan sen jilkeen, kun eldimet on tuotu yhteisoon;

e)  yhteison sisdisessd kaupassa mahdollisesti sovellettavat erityissddnnokset.

Edelléd 1 kohdassa tarkoitetut eldinten terveytti koskevat erityisvaatimukset perustuvat niitd

tauteja koskevien yhteison sdddosten sdéntoihin, joille kyseiset eldimet ovat alttiita.

Niissé tapauksissa, joissa yhteiso voi virallisesti tunnustaa kyseisen kolmannen maan
tarjoamien virallisten terveystakeiden vastaavuuden, eldinten terveyttd koskevat

erityisvaatimukset voivat perustua kyseisiin takeisiin.




7 artikla

Eldvien sorkka- ja kavioeldinten tuontia yhteis6on koskevat hyviksytyn

kolmannen maan antamat takeet

Eldvien sorkka- ja kavioeldinten tuonti yhteis6on on sallittua ainoastaan, jos hyviksytty kolmas

maa antaa seuraavat takeet:

a)

b)

d)

eldinten on tultava liitteessé II lueteltujen yleisten perusvaatimusten mukaiselta tautivapaalta
alueelta, jonne ei saa tuoda eldimié, jotka on rokotettu kyseisessa liitteessd lueteltuja tauteja

vastaan;

eldinten on tdytettdva 6 artiklassa sdddetyt eldinten terveyttd koskevat erityisvaatimukset;

ennen kuin eldimet lastataan 14hetettdviksi yhteisoon, niiden on tdytynyt olla hyviksytyn
kolmannen maan alueella tietyn aikaa; tdmén ajanjakson pituus méaéritetién 6 artiklassa

tarkoitetuissa eldinten terveyttd koskevissa erityisvaatimuksissa;

virkaeldinladkarin on ennen yhteisoon lahettdmisté tédytynyt tarkastaa eldimet sen
varmistamiseksi, ettd eldimet ovat terveiti ja ettd direktiivissd 91/628/ETY saddettyja

kuljetusvaatimuksia noudatetaan erityisesti juottamisen ja ruokinnan osalta;

eldinten mukana on oltava 11 artiklan mukainen eldinlaékérintodistus, joka vastaa 14 artiklan
2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti laadittua eldinlddkérintodistuksen mallia. Saman

menettelyn mukaisesti voidaan sallia myos séhkoisten asiakirjojen kaytto.

eldimet on yhteisoon saapumisen yhteydessa tarkastettava hyvaksytylld rajatarkastusasemalla

direktiivin 91/496/ETY 4 artiklan mukaisesti.




8 artikla

Hyviksyttyjen kolmansien maiden antamista takeista poikkeaminen

Poiketen siitd, mitd 6 ja 7 artiklassa sdddetdéin, 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn

mukaisesti voidaan vahvistaa erityissddnnoksid, eldinladkarintodistusten mallit mukaan luettuina,

3 artiklan 1 kohdan mukaista eldvien sorkka- ja kavioeldinten hyvéksytyistd kolmansista maista

tapahtuvaa tuontia ja kauttakuljetusta varten, jos kyseiset eldimet:

a)

b)

d)

on tilapéisesti tarkoitettu yksinomaan laiduntamis- ja tyo6tarkoituksiin yhteison rajojen

laheisyydessa;

tuodaan urheilutapahtumiin, sirkuksiin, esityksiin ja ndyttelyihin mutta ei eldinten varsinaisiin

kaupankéyntitarkoituksiin;

on tarkoitettu eldintarhaan, huvipuistoon, koelaboratorioon tai direktiivin 92/65/ETY
2 artiklan c alakohdassa tarkoitettuun virallisesti hyviksyttyyn yhteis6on, laitokseen tai

keskukseen;
tullin ja virkaeldinlddkarin hyvédksynnélla ja valvonnassa yksinomaan kuljetetaan yhteison
alueen kautta yhteison hyviksyttyjen rajatarkastusasemien kautta ilman muita pyséhdyksia

yhteison alueella kuin ne, jotka ovat eldinten hyvinvoinnin kannalta valttimattomié;

seuraavat omistajiaan lemmikkieldimini;




f)  tuodaan yhteison hyviksytylle rajatarkastusasemalle:

— 30 vuorokauden kuluessa siitd, kun ne ldhtivit yhteison alueelta johonkin edelld a, b ja

e alakohdassa tarkoitettuun tarkoitukseen tai

— mikéli ne on kuljetettu kolmannen maan kautta;

g)  kuuluvat uhanalaisiin lajeihin.

9 artikla
Poikkeaminen 7 artiklan a alakohdasta sellaisesta hyvéksytystd kolmannesta maasta tapahtuvan
tuonnin tai kauttakuljetuksen osalta, jossa esiintyy liitteessé II lueteltuja tauteja ja/tai jossa eldimet

rokotetaan niitd vastaan

Poiketen siitd, mitd 7 artiklan a alakohdassa sdddetdan, voidaan 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun
menettelyn mukaisesti vahvistaa edellytykset eldvien sorkka- ja kavioeldinten tuonnille yhteis6on tai
kuljetukselle yhteison kautta sellaisesta hyviksytysti kolmannesta maasta, jossa esiintyy tiettyja

liitteessd 11 lueteltuja tauteja ja/tai jossa eldimet rokotetaan niitd tauteja vastaan.

Poikkeusedellytykset on vahvistettava maittain.




10 artikla
Poikkeaminen 7 artiklan a alakohdasta sellaisesta hyvéksytystd kolmannesta maasta
tapahtuvan tuonnin tai kauttakuljetuksen osalta, josta tapahtuva tuonti tai

kauttakuljetus on keskeytetty tai kielletty

Poiketen siitd, mitd 7 artiklan a alakohdassa sdddetdan, 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun
menettelyn mukaisesti voidaan méérété erityinen ajanjakso, jonka jilkeen eldvien sorkka- ja
kavioeldinten tuonti tai kauttakuljetus hyvéksytysti kolmannesta maasta voidaan kiynnistd4 uudelleen
sen jilkeen, kun tuonti tai kauttakuljetus oli keskeytetty tai kielletty terveystilanteessa tapahtuneiden
muutosten vuoksi; lisdksi voidaan méiratd mahdollisia lisdedellytyksid, joiden on taytyttdva uudelleen

kéynnistdmisen jélkeen.

Péitettdessa tillaisten eldinten tuonnin tai kauttakuljetuksen kdynnistdmisestd uudelleen on otettava

huomioon:

- kansainviliset standardit;

— esiintyyko hyvéksytyn kolmannen maan tai alueen maantieteellisesti rajatulla alueella jonkin
liitteessa II luetellun taudin taudinpurkaus tai useita epizootologisesti toisiinsa liittyvia

taudinpurkauksia;

— saadaanko taudinpurkaus tai -purkaukset menestyksellisesti hidvitettyé tietyssd ajassa.




11 artikla

Eldinladkarintodistukset

Kaikkien eldinldhetysten mukana on niiden yhteis6on tuonnin tai yhteison kautta kuljetuksen

yhteydessa oltava liitteessa 111 esitetyt vaatimukset tiyttiva eldinldédkérintodistus.

Eldinldékarintodistuksessa on todistettava, ettd timén direktiivin ja eldinten terveytté
koskevan muun yhteison lainsdddédnnon vaatimuksia tai, 6 artiklan 3 kohdan mukaisesti

soveltuvissa tapauksissa, kyseisid vaatimuksia vastaavia sddnndksid on noudatettu.

Eldinladkarintodistus voi sisiltdd kansanterveyttd, eldinten terveytté ja eldinten hyvinvointia

koskevassa muussa yhteison lainsdddédnndssa edellytettyjd todistuslausumia.

Edelléd 1 kohdassa tarkoitetun eldinladkérintodistuksen kéytto voidaan keskeyttdd tai peruuttaa
14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti, jos téllainen keskeytys tai peruutus

on perusteltua kyseisen hyviksytyn kolmannen maan eldinten terveystilanteen perusteella.

12 artikla

Tarkastukset ja valvontakdynnit kolmansissa maissa

Komission asiantuntijat voivat tehdd kolmansissa maissa tarkastuksia ja/tai valvontakdynteja
todentaakseen, ovatko niiden sddnnoét eldinten terveyttd koskevien yhteison sdintdjen

mukaisia tai vastaavatko ne niiti sdintoja.

Komission asiantuntijoiden mukaan voi liittyd jisenvaltioiden asiantuntijoita, joille komissio

on antanut valtuudet tehda téllaisia tarkastuksia ja/tai valvontakdynteja.




Edellé 1 kohdassa tarkoitetut tarkastukset ja/tai valvontakdynnit tehdéén yhteison puolesta, ja

komissio vastaa niisti aiheutuvista kustannuksista.

Menettely 1 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten ja/tai valvontakdyntien tekemiseen
kolmansissa maissa voidaan vahvistaa tai sitd voidaan muuttaa 14 artiklan 2 kohdassa
tarkoitetun menettelyn mukaisesti.

Jos 1 kohdan mukaisen tarkastuksen ja/tai valvontakdynnin aikana havaitaan vakava eldinten
terveyteen liittyva riski ja vaikka se ei liittyisikdédn vélittomasti kyseisen tarkastuksen ja/tai
valvontakdynnin tavoitteisiin, komission on vélittdmaésti toteutettava tarvittavat toimenpiteet
eldinten terveyden suojaamiseksi direktiivin 91/496/ETY 18 artiklassa sdddetyn mukaisesti,

3 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun luvan keskeyttdminen tai peruuttaminen mukaan luettuna.

13 artikla

Toimivallan osoittaminen

Seuraavat seikat voidaan vahvistaa 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti:

a)  yksityiskohtaiset sddnnot tdmin direktiivin soveltamiseksi;

b) elédinten alkuperdé koskevat sdédnnot;

c¢)  kriteerit hyvéaksyttyjen kolmansien maiden tai niiden alueiden luokittelemiseksi

eldintautien suhteen;

d) sdannokset sdhkoisten asiakirjojen kiytostd eldinlddkarintodistusten malleihin liittyen

7 artiklan e alakohdan mukaisesti;

e) eldinlddkarintodistusten mallit 11 artiklan 1 kohdan mukaisesti.




Tamaén direktiivin liitteitd voidaan muuttaa 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn

mukaisesti, jotta otettaisiin huomioon erityisesti:

a)  varsinkin uusia riskinarviointeja koskevat tieteelliset lausunnot ja tieteellinen tietdmys;

b)  kansainvilisten standardien tekninen kehitys ja/tai muutokset;

c) turvallisuustavoitteiden asettaminen eldinten terveydelle.

14 artikla

Komiteamenettely

Komissiota avustaa elintarvikeketjua ja eldinten terveytta kisitteleva pysyva komitea, joka on

perustettu asetuksen (EY) N:o 178/2002 58 artiklalla.

Jos tdhédn kohtaan viitataan, sovelletaan paatoksen 1999/468/EY 5 ja 7 artiklaa.

Péatoksen 1999/468/EY 5 artiklan 6 kohdassa tarkoitettu madrdaika vahvistetaan 15 paivéksi.

Komitea vahvistaa tydjarjestyksensa.




15 artikla
Direktiivin 90/426/ETY muuttaminen

Muutetaan direktiivi 90/426/ETY seuraavasti:

1)  Korvataan 12 artikla seuraavasti:

"12 artikla

1.  Hevoseldimid saa tuoda yhteisé0n ainoastaan niistd kolmansista maista, jotka on mainittu
24 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti laadittavassa tai muutettavassa

luettelossa tai laadittavissa tai muutettavissa luetteloissa.

Kun otetaan huomioon terveystilanne ja kolmannen maan hevoselédinten osalta toimittamat
takeet, 24 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti voidaan pééttéa, ettd timén
kohdan ensimmaéisessé alakohdassa tarkoitettu lupa koskee kolmannen maan koko aluetta tai

ainoastaan osaa sen alueesta.

Téatd varten on asiaan liittyvien kansainvilisten standardien pohjalta otettava huomioon se,
miten kolmas maa soveltaa ja panee taytantoon kyseisid standardeja, erityisesti
alueellistamisen periaatetta, omalla alueellaan ja muista kolmansista maista ja yhteisosta

tapahtuvaa tuontia koskeviin kyseisen maan terveysvaatimuksiin ndhden.




Laadittaessa tai muutettaessa 1 kohdassa tarkoitettuja luetteloita on erityisesti otettava

huomioon seuraavat seikat:

a)

b)

d)

hevoseldinten, muiden kotieldimina pidettdvien eldinten ja luonnonvaraisten eldinten
terveystilanne kolmannessa maassa erityisesti eksoottisten eldintautien osalta ja kaikki
sellaiset yleiseen terveys- ja ympéristotilanteeseen kolmannessa maassa liittyvit

nikokohdat, jotka saattavat aiheuttaa riskin yhteison terveys- ja ympdristotilanteelle;

eldinten terveytti ja hyvinvointia koskeva kolmannen maan lainsdéadantg;

toimivaltaisen eldinldékintdviranomaisen ja sen tarkastusyksikdiden organisaatio,
nédiden yksikdiden valtuudet, niihin kohdistuva valvonta sekd niiden kéytettidvisséd olevat
mahdollisuudet soveltaa kansallista lainsdddantoad tehokkaasti, henkilosto ja

laboratoriovalmiudet mukaan luettuina;

takeet, jotka kolmannen maan toimivaltainen eldinlddkintdviranomainen voi antaa
kyseessé olevien, eldinten terveyttd koskevien yhteison edellytysten noudattamisen tai

vastaavuuden osalta;

kolmannen maan mahdollinen jasenyys Maailman eléintautijarjestosséa (OIE) seké
kolmannen maan toimittamien, hevoseldinten tartuntatautien ja erityisesti OIE:n
luetteloimien ja tdimén direktiivin liitteeseen A kuuluvien tautien esiintymistéi sen

alueella koskevien tietojen sddnnéllisyys ja nopeus;
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h)

kolmannen maan antamat takeet siité, ettd se ilmoittaa suoraan komissiolle ja

jasenvaltioille:

1) 24 tunnin kuluessa liitteessd A lueteltujen hevoseldinten tartuntatautien
esiintymisen vahvistumisesta ja kaikista kyseisten tautien rokotuspolitiikkaan

tehdyistd muutoksista;

il)  sopivan miirdajan kuluessa kaikista hevoseldimié ja erityisesti niiden tuontia

koskeviin kansallisiin terveyssdéntoihin ehdotetuista muutoksista;

iii) sddnnollisin viliajoin hevoseldinten terveystilanteesta alueellaan;

kokemukset aiemmasta eldvien hevoseldinten tuonnista kyseisestd kolmannesta maasta

ja mahdollisten tuontitarkastusten tulokset;

kolmannessa maassa tehtyjen yhteison tarkastusten ja/tai valvontakdyntien tulokset,
erityisesti tulokset toimivaltaisten viranomaisten arvioimisesta, seké, jos komissio sitéd
vaatii, toimivaltaisten viranomaisten esittdmé raportti niiden suorittamista

tarkastuksista;




i)  kolmannessa maassa voimassa olevat tarttuvien eldintautien ehkéisya ja valvontaa
koskevat sdédnnét ja niiden tdytdntodnpano, muista kolmansista maista tapahtuvaa

hevoseldinten tuontia koskevat sddnnot mukaan luettuina.

Komissio huolehtii siitd, ettd kaikkien 1 kohdan mukaisesti laadittujen tai muutettujen

luetteloiden ajan tasalle saatetut versiot julkistetaan.

Kyseiset luettelot voidaan yhdistdd muihin eldinten ja kansanterveyden suojelemiseksi

laadittuihin luetteloihin, ja ne voivat siséltdd myo0s terveystodistusten malleja.

Erityiset tuontiedellytykset kullekin kolmannelle maalle tai kolmansien maiden ryhmalle
vahvistetaan 24 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti ottaen huomioon
hevoseldinten terveystilanteen kyseisessd kolmannessa maassa tai kyseisissd kolmansissa

maissa.

Yksityiskohtaiset sadnnot timén artiklan soveltamiseksi ja kriteerit kolmansien maiden tai
niiden osien siséllyttdmiseksi 1 kohdassa tarkoitettuihin luetteloihin voidaan antaa 24 artiklan

2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti."




2)

Lisatddn seuraava kohta 19 artiklaan:

"iv) voi nimetd yhteison vertailulaboratorion yhti tai useampaa liitteessd A mainittua
hevoseldinten tautia varten ja vahvistaa hevoseldinten infektiotautien
taudinmaérityksestd jisenvaltioissa vastaavien laboratorioiden kanssa tehtdvéa

yhteisty6td koskevat toimet, tehtévit ja menettelyt.".

16 artikla
Direktiivin 92/65/ETY muuttaminen

Muutetaan direktiivi 92/65/ETY seuraavasti:

1)

Korvataan 1 artiklan ensimmaéinen kohta seuraavasti:

"Téassé direktiivissd vahvistetaan eldinten terveytti koskevat vaatimukset eldinten,
siemennesteen, munasolujen ja alkioiden yhteison sisdisessd kaupassa ja yhteisoon tuonnissa
siltd osin, kun niitd eivét koske liitteessd F mainittujen erityisten yhteison sddddsten eldinten

terveyttd koskevat vaatimukset.".




2)  Muutetaan 6 artikla seuraavasti:
a) Korvataan A kohdan 1 alakohdan e alakohta seuraavasti:

"e) niiden mukana on oltava liitteessd E olevan 1 osan mallin mukainen todistus ja

sithen liitettynd seuraava vakuutus:
Vakuutus

Mini allekirjoittanut (virkaeldinladkiri) todistan, ettd tima (ndmé) mérehtiji(t)" /
siansukuinen eliin (siansukuiset eldimet)', jo(i)sta’ ei ole saddetty

direktiivissid 64/432/ETY:

1) on (ovat)' lajia...,

ii)  ei(vit)' tutkittaessa osoittanut (osoittaneet)' yhdenkiin sellaisen taudin

kliinisti oiretta, jolle se on altis (ne ovat alttiita)",

iii) on (ovat)' lahtdisin virallisesti tuberkuloosista vapaasta' / virallisesti
luomistaudista vapaasta' tai luomistaudista vapaasta' karjasta' / tilalta', joka
ei ole sikaruton vuoksi rajoitusten kohteena tai tilalta, jolla se on lipaissyt'
(ne ovat lipiisseet)' negatiivisin tuloksin direktiivin 92/65/ETY 6 artiklan
2 kohdan b alakohdassa sdidetyt testit,".

M tarpeeton viivataan yli.";




b)

d)

Poistetaan A kohdan 1 alakohdan f alakohta.

Korvataan A kohdan 2 alakohdan b alakohta seuraavasti:

"jos ne eivét ole lahtdisin a alakohdassa sdddetyt vaatimukset tiyttédvistd karjasta, niiden
on oltava 14dht6isin tilalta, jolla ei ole eldinten lastausta edeltdvien 42 péivin aikana
todettu yhtdin luomistauti- tai tuberkuloositapausta ja jolla mérehtijit ovat ldhettdmista
edeltidvien 30 pdivén aikana saaneet negatiivisen tuloksen luomistautia ja tuberkuloosia

koskevissa testeissi.";

Poistetaan A kohdan 3 alakohdan e, f ja g alakohdat.

Lisatdan seuraava A kohdan alakohta:

"4. Tassd artiklassa tarkoitetut testausvaatimukset ja niiden perusteet voidaan

vahvistaa 26 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen. Kyseisissd padtoksissi

otetaan huomioon yhteison arktisilla alueilla kasvatetut méarehtijét.

Kunnes edellisessé alakohdassa sdéddetyt paitokset tehdddn, sovelletaan

kansallisia sédantoja.";




3)  Muutetaan 17 artikla seuraavasti:

a)  Korvataan kohdan 3 kohdan a ja b alakohta seuraavasti:

"a) luettelo kolmansista maista tai niiden osista, jotka voivat toimittaa jésenvaltioille
ja komissiolle II luvussa eldinten, siemennesteen, munasolujen ja alkioiden osalta

sdddettyja takeita vastaavat takeet, sekd

b) luettelo keinosiemennysasemista, joista kyseiset kolmannet maat voivat antaa
11 artiklassa sdddetyt takeet, sanotun kuitenkaan rajoittamatta niiden kolmansien
maiden luettelosta, joista jasenvaltiot sallivat lampaiden ja vuohien
siemennesteen, munasolujen ja alkioiden tuonnin seki sikaeldinten munasolujen
ja alkioiden tuonnin 31 pdivéna tammikuuta 1994 tehdyn komission paétdksen

94/63/EY * soveltamista.

Komissio ilmoittaa jisenvaltioille kaikista keskusten luetteloihin ehdotetuista muutoksista, ja
jasenvaltioilla on ehdotettujen muutosten vastaanottamispdivéstd kymmenen tyOpdivéad aikaa

lahettad kirjalliset huomautukset komissiolle.

Jos jasenvaltioilta ei saada kirjallisia huomautuksia kymmenen tyopéivan kuluessa,
jasenvaltioiden katsotaan hyvéksyneen ehdotetut muutokset, ja tuonti sallitaan muutettujen
luetteloiden mukaisesti, kun komissio ilmoittaa jasenvaltioiden ja kyseisen kolmannen maan

toimivaltaisille viranomaisille, ettd muutokset julkaistaan komission www-sivuilla.




4)

5)

6)

Jos yksikin jasenvaltio toimittaa kymmenen tyopdivén kuluessa kirjallisia huomautuksia,
komissio tiedottaa asiasta kaikille jasenvaltioille ja elintarvikeketjua ja eldinten terveytta
kisitteleville pysyville komitealle sen seuraavassa kokouksessa, jotta asiasta tehtéisiin paétos

26 artiklan toisessa kohdassa sidddettyd menettelyd noudattaen.

* EYVL L 28, 2.2.1994, s. 47, péétds sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
paatokselld 2004/211/EY.";

Poistetaan 23 artiklasta sanat "6 artiklan A kohdan 1 alakohdan e alakohdasta ja";
Korvataan 26 artikla seuraavasti:
"26 artikla
1.  Komissiota avustaa elintarvikeketjua ja eldinten terveyttd késitteleva pysyvé komitea,
joka on perustettu Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 178/2002*
58 artiklalla.

2. Jos tidhén kohtaan viitataan, sovelletaan paatoksen 1999/468/EY 5 ja 7 artiklaa.

Paatoksen 1999/468/EY 5 artiklan 6 kohdassa tarkoitettu méaardaika vahvistetaan
3 kuukaudeksi.

2. Komitea vahvistaa ty0jarjestyksensa.

* EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1.
** EYVLL 184,17.7.1999,s. 23.";

Lisatdan tdmén direktiivin liitteen IV teksti liitteeksi F.




[T Luku

Loppuséannokset

17 artikla

Siirtyméatoimenpiteet
Siirtymédtoimenpiteisti voidaan séétéé 14 artiklan 2 kohdassa tarkoitetun menettelyn mukaisesti.

18 artikla

Saattaminen osaksi kansallista lainsdadantoa

1.  Jasenvaltioiden on saatettava timén direktiivin noudattamisen edellyttdmat lait, asetukset ja
hallinnolliset mézraykset voimaan ennen ...". Niiden on ilmoitettava tistd komissiolle

viipymaétta.

Néissé jasenvaltioiden antamissa sdddoksissd on viitattava tdhdn direktiiviin tai niihin on
liitettdva tillainen viittaus, kun ne virallisesti julkaistaan. Jasenvaltioiden on sdddettdva siitd,

miten viittaukset tehddan.

2. Jasenvaltioiden on toimitettava tdsséd direktiivissé tarkoitetuista kysymyksistd antamansa
kansalliset sddnnokset sekd vastaavuustaulukko tdmén direktiivin sddnndsten ja annettujen

kansallisten sdddosten vililld kirjallisina komissiolle.

*

18 kuukautta tdmén direktiivin voimaantulopdivésta.




19 artikla
Direktiivin 72/462/ETY kumoaminen

Direktiivi 72/462/ETY kumotaan asetuksen” soveltamisen alkamispéivasta.

20 artikla

Soveltamista koskevat sddnnot, jotka vahvistetaan direktiivin 72/462/ETY mukaisesti hyviksytyissa
eldvien eldinten, lihan ja lihatuotteiden tuontia koskevissa ja timén direktiivin liitteessd V
luetelluissa padtoksissi, jadvit voimaan, kunnes ne korvataan uuden lainsdddannon puitteissa

hyvéksytyilld toimilla.

21 artikla

Voimaantulo ja soveltaminen

Tamaé direktiivi tulee voimaan kahdentenakymmenentend paivéna sen jilkeen, kun se on julkaistu

Euroopan unionin virallisessa lehdessa.

22 artikla

Tamad direktiivi on osoitettu kaikille jasenvaltioille.

Tehty Luxemburgissa 26.4.2004.

Neuvoston puolesta
Puheenjohtaja
J. WALSH

i EUVL: johdanto-osan 10 kappaleessa tarkoitettu asetuksen numero.




LITE I

1 artiklassa tarkoitetut eldinlajit

Taksoni

Lahko

Heimo

Suku/Laji

Artiodactyla

Antilocapridae

Antilocapra ssp.

Bovidae

Addax ssp.., Aepyceros ssp., Alcelaphus ssp., Ammodorcas ssp.,
Ammotragus ssp., Antidorcas ssp., Antilope ssp., Bison ssp., Bos ssp.
(myds Bibos, Novibos, Poephagus), Boselaphus ssp., Bubalus ssp.
(myds Anoa), Budorcas ssp., Capra ssp., Cephalophus ssp.,
Connochaetes ssp., Damaliscus ssp. (my0s Beatragus), Dorcatragus
ssp., Gazella ssp., Hemitragus ssp., Hippotragus ssp., Kobus ssp.,
Litocranius ssp., Madogua ssp., Naemorhedus ssp. (myos
Nemorhaedus ja Capricornis), Neotragus ssp., Oreamuos ssp.,
Oreotragus ssp., Oryx ssp., Ourebia ssp., Ovibos ssp., Ovis ssp.,
Patholops ssp., Pelea ssp., Procapra ssp., Pseudois ssp., Pseudoryx
ssp., Raphicerus ssp., Redunca ssp., Rupicapra ssp., Saiga ssp.,
Sigmoceros-Alecelaphus ssp., Sylvicapra ssp., Syncerus ssp.,

Taurotragus ssp., Tetracerus ssp., Tragelaphus ssp. (myds Boocerus).

Camelidae

Camelus ssp., Lama ssp., Vicugna ssp.

Cervidae

Alces ssp., Axis-Hyelaphus ssp., Blastocerus ssp., Capreolus ssp.,
Cervus-Rucervus ssp., Dama ssp., Elaphurus ssp., Hippocamelus ssp.,
Hydropotes ssp., Mazama ssp., Megamuntiacus ssp., Muntiacus ssp.,

Odocoileus ssp., Ozotoceros ssp., Pudu ssp., Rangifer ssp.

Giraffidae

Giraffa ssp., Okapia ssp.

Hippopotamidae

Hexaprotodon-Choeropsis ssp., Hippopotamus ssp.

Moschidae

Moschus ssp.

Suidae

Babyrousa ssp., Hylochoerus ssp., Phacochoerus ssp., Potamochoerus

ssp., Sus ssp.,

Tayassuidae

Catagonus ssp., Pecari-Tayassu ssp.

Tragulidae

Hyemoschus ssp., Tragulus-Moschiola ssp.

Perissodactyla

Rhinocerotidae

Ceratotherium ssp., Dicerorhinus ssp., Diceros ssp., Rhinoceros ssp

Tapiridae

Tapirus ssp..

Proboscidae

Elephantidae

Elephas ssp., Loxodonta ssp.




LIITE II

4 artiklan f alakohdan i alakohdassa tarkoitetut taudit ja yleiset peruskriteerit alueen

pitimiseksi taudista vapaana 7 artiklan a alakohdan mukaisesti

Elidimet, joita asia

Tauti Edellytykset
yuy koskee
. ei taudinpurkausta, ei néyttod virustartunnasta ) eiké
Suu- ja . . d g
. rokotuksia ole suoritettu kaikki lajit
sorkkatauti .. .
viimeisten 12 kuukauden aikana
Vesicular . . . e
. tautitapauksia ei ole ilmennyt viimeisten cg e
stomatitis . kaikki lajit
. 6 kuukauden aikana
-tauti
Sian tautitapauksia ei ole ilmennyt eiké rokotuksia ole Suidae-heimoon kuuluvat
vesikulaari-tauti suoritettu viimeisten 24 kuukauden aikana lajit
. tautitapauksia ei ole ilmennyt eikd rokotuksia ole e
Karjarutto p. . Y . kaikki lajit
suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana
Pienten . . . . . .. .
e tautitapauksia ei ole ilmennyt eikd rokotuksia ole Ovis- ja Capra-sukujen
mérehtijdin . e . .
futto suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana lajit

Naudan tarttuva

tautitapauksia ei ole ilmennyt eiké rokotuksia ole

Bos-suvun lajit

keuhkorutto suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana
Lumpy skin tautitapauksia ei ole ilmennyt eikd rokotuksia ole Bos-, Bison- ja Bubalus-
-tauti suoritettu viimeisten 36 kuukauden aikana sukujen lajit
. . .. . o . kaikki 1ajit, lukuun
Rift valley tautitapauksia ei ole ilmennyt eiké rokotuksia ole J. .
. o . ottamatta Suidae-heimoon
-kuume suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana o
kuuluvia lajeja
tautitapauksia ei ole ilmennyt eikd rokotuksia ole kaikki lajit, lukuun
Bluetongue- . . . . .
. suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana ottamatta Suidae-heimoon
tauti . . _ . S
asianmukaisella Culicoides-populaation valvonnalla kuuluvia lajeja
Lammasrokko tautitapauksia ei ole ilmennyt eiké rokotuksia ole Ovis- ja Capra-sukujen

ja vuohirokko

suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana

lajit

Afrikkalainen tautitapauksia ei ole ilmennyt viimeisten Suidae-heimoon kuuluvat
sikarutto 12 kuukauden aikana lajit
Klassinen tautitapauksia ei ole ilmennyt eiké rokotuksia ole Suidae-heimoon kuuluvat
sikarutto suoritettu viimeisten 12 kuukauden aikana lajit

*)

Maailman eldintautijérjeston késikirjan 2.1.1 luvun mukaan




LIITE III

11 artiklassa tarkoitettuja eldinléikérintodistuksia koskevat vaatimukset

Lahettdjénd toimivan toimivaltaisen viranomaisen edustajan, joka myontéa eldinldhetysten
mukana olevan todistuksen, on allekirjoitettava se ja varmistettava, ettéd siind on virallinen

leima. Tdma vaatimus koskee todistuksen jokaista sivua, jos sivuja on useampia kuin yksi.

Eldinladkarintodistukset on laadittava midranpaéni olevan jasenvaltion virallisella kielelld tai
virallisilla kielill ja sen jdsenvaltion kielilld, jossa suoritetaan rajatarkastus, tai niiden
liitteend on oltava virallinen kdannds kyseiselle kielelle tai kyseisille kielille. Jasenvaltio voi
kuitenkin suostua siihen, ettd kdytetd&in muuta virallista yhteison kielti kuin jdsenvaltion

virallista kielta.

Eldinladkirintodistuksen alkuperéiskappaleen on oltava ldhetysten mukana niiden tullessa

yhteisdon.

Eldinladkarintodistusten on koostuttava

a)  yhdestd paperiarkista tai

b)  kahdesta tai useammasta sivusta, jotka ovat osa yhtendistd ja jakamatonta paperiarkkia

tai

c) useasta perdkkdisestd sivusta, jotka on numeroitu niin, ettd numeroinnista kay ilmi, ettd

sivu on yksi rajallisesta maarastd perdkkaisid sivuja (esimerkiksi "sivu 2/4").

Eldinldédkirintodistuksilla on oltava yksil6llinen viitenumero. Kun todistus koostuu useasta

perdkkiisestd sivusta, todistuksen numeron on oltava jokaisella sivulla.

Eldinladkarintodistus on annettava ennen kuin ldhetys, jota se koskee, poistuu léhettdjéana

toimivan maan toimivaltaisen viranomaisen valvonnasta.




LITE IV
"LIITE F

Neuvoston direktiivi 64/432/ETY, annettu 26 péivand kesdkuuta 1964, eldinten terveyteen liittyvista
ongelmista yhteison sisdisessd nautaeldinten ja sikojen kaupassa.

Neuvoston direktiivi 88/407/ETY, annettu 14 péivand kesidkuuta 1988, eldinten terveyttd koskevista
vaatimuksista yhteison sisdisessid naudansukuisten kotieldinten pakastetun siemennesteen kaupassa
ja tuonnissa.

Neuvoston direktiivi 89/556/ETY, annettu 25 pdivand syyskuuta 1989, eldinten terveyttd koskevista
vaatimuksista yhteison sisdisessd naudansukuisten kotieldinten alkioiden kaupassa ja tuonnissa
kolmansista maista.

Neuvoston direktiivi 90/426/ETY, annettu 26 pédivana kesdkuuta 1990, eldinten terveyttd koskevista
vaatimuksista eldvien hevoseldinten liikkuvuuden ja kolmansista maista tapahtuvan tuonnin osalta.

Neuvoston direktiivi 90/429/ETY, annettu 26 péivand kesdkuuta 1990, eldinten terveyttd koskevista
vaatimuksista yhteison sisdisessd siansukuisten kotieldinten siemennesteen kaupassa ja tuonnissa.

Neuvoston direktiivi 90/539/ETY, annettu 15 pdivané lokakuuta 1990, eldinten terveyttd koskevista
vaatimuksista yhteison sisédisessd siipikarjan ja siitosmunien kaupassa ja tuonnissa kolmansista
maista.

Neuvoston direktiivi 91/67/ETY, annettu 28 paivénd tammikuuta 1991, eldinten terveytta
koskevista edellytyksistd saatettacssa vesiviljeltyjd eldimid ja tuotteita markkinoille.

Neuvoston direktiivi 91/68/ETY, annettu 28 paivand tammikuuta 1991, eldinten terveytta
koskevista vaatimuksista yhteison sisdisessd lampaiden ja vuohien kaupassa.

Neuvoston direktiivi --/2004/EY, annettu ...pdivéna ...kuuta..., eldinten terveyttd koskevista
sddnnoista tiettyjen eldvien sorkka- ja kavioeldinten yhteis6on tuonnin ja yhteison kautta
kuljetuksen osalta, direktiivien 90/426/ETY ja 92/65/ETY muuttamisesta sekd direktiivin
72/462/ETY kumoamisesta”."

+

EUVL: lisdi puuttuvat tiedot.




LITE V

Paitosluettelo

2003/56/EY: Komission paatos, tehty 24 padivand tammikuuta 2003, eldvien eldinten ja
eldintuotteiden tuontia Uudesta-Seelannista koskevista terveystodistuksista (EYVL L 22, 25.1.2003,
s. 38)

2002/987/EY: Komission pditds, tehty 13 pdivdnd joulukuuta 2002, Falklandin saarten laitoksista,
joista saa tuoda tuoretta lihaa yhteis6on (EYVL L 344, 19.12.2002, s. 39)

2002/477/EY: Komission paitds, tehty 20 pdivani kesdkuuta 2002, kolmansista maista tuotavaa
tuoretta lihaa ja tuoretta siipikarjanlihaa koskevista kansanterveysvaatimuksista ja paétoksen
94/984/EY muuttamisesta (EYVL L 164, 22.6.2002, s. 39)

2001/600/EY: Komission pditos, tehty 17 pdivana heindkuuta 2001, Bulgariasta peréisin olevien
tiettyjen eldinten tuontia koskevista suojatoimenpiteistd bluetongue-tautitapausten vuoksi tehdyn
paitoksen 1999/542/EY kumoamisesta, eldinten terveyttd koskevista vaatimuksista ja
eldinladkarintodistuksista eldvien naudan- ja siansukuisten eldinten tuonnissa erdistd Euroopan
maista tehdyn péétoksen 98/372/EY muuttamisesta erdiden Bulgariaa koskevien seikkojen
huomioon ottamiseksi ja kolmansia maita, joista jasenvaltiot sallivat lampaiden ja vuohien tuonnin,
koskevan luettelon muuttamisesta tehdyn paédtoksen 97/232/EY muuttamisesta (EYVL L 210,
3.8.2001, s. 51)

2000/159/EY: Komission pééitos, tehty 8 pdivand helmikuuta 2000, kolmansien maiden jaddmia
koskevien suunnitelmien véliaikaisesta hyvaksymisestd neuvoston direktiivin 96/23/EY mukaisesti
(EYVL L 051, 24/02/2000, s. 30)

98/8/EY: Komission péitds, tehty 16 pdivand joulukuuta 1997, luettelosta Jugoslavian
liittotasavallan laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteis66n sallitaan (EYVL L 002, 6.1.1998,
s. 12)

97/222/EY: Komission péitos, tehty 28 pdivand helmikuuta 1997, luettelosta kolmansista maista,
joista jasenvaltiot sallivat lihavalmisteiden tuonnin (EYVL L 89, 4.4.1997, s. 39)

97/221/EY: Komission paitos, tehty 28 pédivind helmikuuta 1997, lihavalmisteiden tuontiin
kolmansista maista liittyvistd eldinten terveyttd koskevista edellytyksisti ja terveystodistusten
malleista sekd padtoksen 91/449/ETY kumoamisesta (EYVL L 089, 4.4.1997, s. 32)




95/427/EY: Komission paitds, tehty 16 pdivini lokakuuta 1995, luettelosta Namibian laitoksista,
joista lihavalmisteiden tuonti yhteisoon sallitaan (EY VL L 254, 24.10.1995, s. 28)

95/45/EY : Komission péétds, tehty 20 pdivand helmikuuta 1995, yhteis66n suuntautuvaan tuoreen
lihan tuontiin hyviksyttyjen entisen Jugoslavian tasavallan Makedonian laitosten luettelosta (EYVL
L 051, 8.3.1995, 5. 13)

94/465/EY : Komission pédtods, tehty 12 pdivinid heindkuuta 1994, luettelosta Botswanan laitoksista,
jotka on hyviksytty tuomaan lihavalmisteita yhteiséon (EYVL L 190, 26.7.1994, s. 25)

94/40/EY: Komission péétds, tehty 25 pdivand tammikuuta 1994, luettelosta Zimbabwen
laitoksista, jotka on hyviksytty tuomaan lihavalmisteita yhteis6on (EYVL L 022, 27.1.1994, s. 50)

93/158/ETY: Neuvoston padtos, tehty 26 pdiviand lokakuuta 1992, sopimuksen tekemisesti
kirjeenvaihtona Euroopan talousyhteison ja Amerikan yhdysvaltojen vilille kolmansia maita
koskevan yhteison direktiivin (neuvoston direktiivi 72/462/ETY) ja vastaavien Amerikan
yhdysvaltojen lainsdddédnnon vaatimusten soveltamisesta tuoreen naudanlihan ja sianlihan kauppaan
(EYVL L 68,19.3.1993,s. 1)

93/26/ETY: Komission pditds, tehty 11 pdivand joulukuuta 1992, luettelosta Kroatian tasavallan
laitoksista, joiden tuoreen lihan tuonti yhteis66n hyvéksytdan (EYVL L 16, 25.1.1993, s. 24)

90/432/ETY: Komission pditos, tehty 30 pdivana heindkuuta 1990, luettelosta Namibian laitoksista,
joista tuoreen lihan tuonti yhteis66n sallitaan (EY VL L 223, 18.8.1990, s. 19)

90/13/ETY: Komission péétds, tehty 20 pédivéana joulukuuta 1989, noudatettavasta menettelystd
muutettaessa tai tiydennettdessa luetteloita kolmansien maiden laitoksista, joista tuoreen lihan
tuonti yhteisdon sallitaan (EYVL L 8, 11.1.1990, s. 70)

87/431/ETY: Komission piitos, tehty 28 péivana heindkuuta 1987, luettelosta Swazimaan
kuningaskunnan laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteis6on sallitaan (EYVL L 228, 15.8.1987,
s. 53)




87/424/ETY: Komission pditds, tehty 14 paivand heindkuuta 1987, luettelosta Meksikon
yhdysvaltojen laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 228, 15.8.1987,
s. 43)

87/258/ETY: Komission paatos, tehty 28 paivand huhtikuuta 1987, luettelosta Kanadan laitoksista,
joista tuoreen lihan tuonti yhteisd6n sallitaan (EYVL L 121, 9.5.1987, s. 50)

87/257/ETY: Komission pditos, tehty 28 pédivana huhtikuuta 1987, luettelosta Amerikan
yhdysvaltojen laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 121, 9.5.1987,
s. 46)

87/124/ETY: Komission pédtos, tehty 19 pdivianad tammikuuta 1987, luettelosta Chilen laitoksista,
joista tuoreen lihan tuonti yhteis66n sallitaan (EYVL L 051, 20.2.1987, s. 41)

86/474/ETY: Komission paatos, tehty 11 pdiviana syyskuuta 1986, paikalla tehtdvien tarkastusten
tdytantOonpanosta nautaeldinten, sikojen ja tuoreen lihan tuontiin kolmansista maista
sovellettavassa jérjestelmissd (EYVL L 279, 30.9.1986, s. 55)

86/65/ETY: Komission pditds, tehty 13 pdivand helmikuuta 1986, luettelosta Marokon laitoksista,
joista tuoreen lihan tuonti yhteis66n sallitaan (EYVL L 072, 15.3.1986, s. 40)

85/539/ETY: Komission pditds, tehty 29 paivand marraskuuta 1985, luettelosta Gronlannin
laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisdon sallitaan (EYVL L 334, 12.12.1985, s. 25)

84/24/ETY: Komission péétds, tehty 23 péivéanad joulukuuta 1983, luettelosta Islannin laitoksista,
joista tuoreen lihan tuonti yhteis66n sallitaan (EYVL L 20, 25.1.1984, s. 21)

83/423/ETY: Komission paatos, tehty 29 paivand heindkuuta 1983, luettelosta Paraguayn tasavallan
laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EY VL L 238, 27.8.1983, s. 39)

83/402/ETY: Komission pditos, tehty 29 pédiviané heindkuuta 1983, luettelosta Paraguayn tasavallan
laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 233, 24.8.1983, s. 24)




83/384/ETY: Komission pédtos, tehty 29 pdivina heindkuuta 1983, luettelosta Australian
laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 222, 13.8.1983, s. 36)

83/243/ETY: Komission pédtos, tehty 10 pdivina toukokuuta 1983, luettelosta Botswanan
tasavallan laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 129, 19.5.1983, s. 70)

83/218/ETY: Komission piétds, tehty 22 pdivand huhtikuuta 1983, luettelosta Romanian
sosialistisen tasavallan laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 121,
7.5.1983, 5. 23)

82/923/ETY: Komission péitos, tehty 17 pdivina joulukuuta 1982, Guatemalan tasavallan
laitoksista, joista jasenvaltiot voivat sallia tuoreen lihan tuonnin (EYVL L 381, 31.12.1982, s. 40)

82/913/ETY: Komission pédtos, tehty 16 pdivina joulukuuta 1982, luettelosta Eteld-Afrikan
tasavallan ja Namibian laitoksista, joista tuoreen lihan tuonti yhteison sallitaan (EYVL L 381,
31.12.1982, s. 28)

82/735/ETY: Neuvoston piitds, tehty 18 péivina lokakuuta 1982, luettelosta Bulgarian
kansantasavallan laitoksista, joista tuoreen lihan vienti yhteis6on sallitaan (EYVL L 311, 8.11.1982,
s. 16)

82/734/ETY: Neuvoston péitos, tehty 18 pdivind lokakuuta 1982, luettelosta Sveitsin liittovaltion
laitoksista, joista tuoreen lihan vienti yhteisoon sallitaan (EYVL L 311, 8.11.1982, s. 13)

81/713/ETY: Komission paatds, tehty 28 padivani heindkuuta 1981, luettelosta Brasilian
liittotasavallan laitoksista, joista tuoreen naudanlihan ja kotieldimind pidettivien kavioeldinten
tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 257, 10.9.1981, s. 28)

81/92/ETY: Komission péétds, tehty 30 pdivand tammikuuta 1981, luettelosta Uruguayn tasavallan
laitoksista, joista tuoreen naudan- ja lampaanlihan seké kotieldimind pidettidvien kavioeldinten
tuoreen lihan tuonti yhteisoon sallitaan (EYVL L 58, 5.3.1981, s. 43)

81/91/ETY: Komission péitos, tehty 30 pdivand tammikuuta 1981, luettelosta Argentiinan
tasavallan laitoksista, joista tuoreen naudan- ja lampaanlihan seki kotieldimini pidettdvien
kavioeldinten tuoreen lihan tuonti yhteis6on sallitaan (EYVL L 58, 5.3.1981, s. 39)




79/542/ETY: Neuvoston péitos, tehty 21 pédivind joulukuuta 1976, luettelosta kolmansista maista
tai niiden osista seké eldinten terveyttd ja kansanterveytti seki eldinléddkérintodistuksia koskevista
vaatimuksista tiettyjen eldvien eldinten ja tuoreen lihan tuonnissa yhteis6on (EYVL L 146,
14.6.1979, s. 15)

78/685/ETY: Komission paatds, tehty 26 paivanad heindkuuta 1978, direktiivin 72/462/ETY
mukaisesta eldinkulkutautien luettelosta (EYVL L 227, 18.8.1978, s. 32).
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