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REGLAMENTO (CEE) N° 4283/88 DEL CONSEJO
. de 21 de diciembre de 1988

relativo a la supresién de determinadas formalidades de salida en el paso de las fronteras
interiores de la Comunidad — banalizacién de los puestos fronterizos

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econ6mica
Europea y, en particular, su articulo 100 A,

Vista la propuesta de la Comisién (1),
En cooperacién con el Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (3).

Considerando que en el paso de las fronteras interiores de la
Comunidad los interesados estan obligados a realizar forma-
lidades de paso previstas tanto a la salida del Estado miembro
que se deja como a la entrada de aquél en el que se va a
penetrar; que estas formalidades y controles generalmente
son idénticos y repetitivos; que esta situacién ocasiona una
pérdida de tiempo y gastos de inmovilizacién significati-
vos;

Considerando que en la reunién del Consejo Europeo, que se
celebré en Mildn los dias 28 y 29 de junio de 19885, la
Comisién presenté un Libro Blanco relativo a la realizacién
del mercado interior de la Comunidad y en el que se
establecfa la realizacién del mismo para finales de 1992; que
el Consejo Europeo suscribié dicho objetivo;

Considerando que dicho Libro Blanco, recogiendo una idea
contenida en las conclusiones del Consejo Europeo reunido
en Fontainebleau los dias 25 y 26 de junio de 1984, previé en
particular, como fase intermedia, el establecimiento de
medidas suplementarias de simplificacién en las fronteras
interiores de la Comunidad gracias a la simplificacién de
formalidades en los puestos fronterizos; que semejante
medida pretende evitar la repeticién de los controlesaunoy a
otro lado de las fronteras; que lo importante a este respecto es
mantener una unica intervencién administrativa; que
resulta evidente a este respecto que la parada en la unica
aduana de entrada del Estado miembro al que el interesado

(*) DO n° C 282 de 9. 11. 1986, p. 13.

- (2) DO n°® C 156 de 15. 6. 1987, p. 25 y DO n° C 326 de 19. 12.
1988. ~

(3) DO n°® C 150 de 9. 6. 1987, p. 15.

vaya a entrar serd la mas apropiada; que en el marco de
régimen de transito comunitario o del régimen de trénsito
TIR ya se ha adoptado un sistema semejante y que, por
consiguiente, conviene ampliarlo a los regimenes del cuader-
no ATA, del cuaderno comunitario de circulacién y del
formulario OTAN n° 302;

Considerando que es importante garantizar la aplicacién
uniforme de las disposiciones del presente Reglamento; que
es necesario prever, a tal efecto, la existencia de un
comité,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTd:

Articulo 1

1.  El presente Reglamento establece las formalidades y
controles requeridos para las mercancfas que pasen una
frontera interior de la Comunidad provistas de un cuaderno
ATA, de un cuaderno comunitario de circulacién o de un
formulario 302 previsto en el marco del Convenio entre los
Estados-parte del Tratado del Atlantico Norte sobre el
estatuto de sus fuerzas, firmado en Londres el dia 19 de junio
de 1951.

2. A los efectos del presente Reglamento se entendera
por:

— «frontera interior»: la frontera terrestre comun a dos
Estados miembros;

— «aduana de salida»: la aduana por la que las mercancias
abandonen el territorio de un Estado miembro, denomi-
nado igualmente «Estado miembro de salida»;

— «aduana de entrada»: la aduana por la que las mercancias
penetren en el territorio de un Estado miembro, denomi-
nado igualmente «Estado miembro de entrada»;

Articulo 2

1.  Cuando las mercancfas contempladas en el apartado 1
del articulo 1 atraviesen una frontera interior, sélo deberdn
presentarse, a efectos de las formalidades y controles que
deberin cumplir en la aduana de salida en el marco de la
aplicacién del procedimiento del cuaderno ATA o del
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cuaderno comunitario de circulacién o del formulario 302,
en la aduana de entrada, a menos que la aduana de salida sea
al mismo tiempo aduana de partida.

2. Seaplicardn las prohibiciones o restricciones de impor-
tacién, de exportacién o de transito decretadas por jos
Estados miembros siempre que sean compatibles con las -es
Tratados constitutivos de las Comunidades Europeas.

3.  Adema4sdelasformalidades que le incumban conc :al,
la aduana de entrada cumplir4 igualmente las formalidades y
controles que incumban a la aduana de salida y lo com:ni-
card a ésta sin demora.

Articulo 3

1.  Las comprobaciones realizadas por las autoridad.:- de
la aduana de entrada de un Estado miembro en el marc de
aplicacién del presente Reglamento tendrdn, en el Estado
miembro que las mercancias acaben de abandonar, s misma
fuerza probatoria que las comprobaciones realizadas por las
autoridades de dicho Estado miembro.

2.  Sifuere necesario, las autoridades competentes de los
Estados miembros se comunicar4n mutuamente las com.pro-
baciones, documentos, informes, actas e informaciones
relativas a las mercancfas contempladas en el apartado 1 del
articulo 1. :

Articulo 4

Se considerar4 que las irregularidades comprobadas =n las
condiciones a que se refiere el apartado 1 del articulo 3 han
sido detectadas en el Estado miembro que las mercancias
acaban de abandonar.

Sin embargo, las comprobaciones se consideraran realizadas
en el Estado miembro de entrada cuando la irregularidad
comprobada sélo constituya una infraccién a las disposicio-

nes legales, reglamentarias y administrativas en vigor en
dicho Estado miembro o cuando en el mismo Estado se
detecte un excedente.

Sin perjuicio del ejercicio de acciones penales, larecaudacién
de los derechos de aduana y otros gravimenes exigibles se
llevard a cabo con arreglo a las disposiciones legales,
reglamentarias y administrativas del Estado miembro en el
que se considere que se han efectuado las comprobacio-
nes.

Articulo 5§

Las disposiciones del presente Reglamento no ser4n obstdcu-
lo para los acuerdos celebrados o que hayan de celebrarse
entre dos o méas Estados miembros con vistas a reducir o
suprimir las formalidades de paso entre sus fronteras
comunes.

Articulo 6

Sin perjuicio de las disposiciones del Tftulo IV del Regla-
mento (CEE) n° 3/84 (1), modificado en tltimo lugar por el
Reglamento (CEE) n® 1227/88 (2), el Comité de circulacién
de mercancias previsto en el articulo 55 del Reglamento
(CEE) n° 222/77 (3), modificado en ultimo lugar por el
Reglamento (CEE) n°® 1674/87 (*), podrd examinar cual-
quier cuestion relativa a la aplicacién del presente Reglamen-
to que sea mencionada por su presidente, por iniciativa
propia, o a peticién del representante de un Estado
miembro. :

Articulo 7

El presente Reglamento entrar en vigor a los tres dias de su
publicacién en el Diario Oficial de las Comunidades Euro-
peas.

Serd aplicable a partir del 1 de julio de 1989.

El presento Reglamento ser4 obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en

cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
V. PAPANDREOU

(1) DOn°L2de4.1.1984,p. 1.

(2) DOn° L 118 de 6. 5. 1988, p. 1.
(®) DO n° L 38de9.2.1977, p. 1.
() DO n° L 157 de 17. 6. 1987, p. 1.
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CONSEJO

DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 14 de diciembre de 1988

por la que se establecen los requisitos relativos a la produccién y a los intercambios de carnes
picadas, de carnes en trozos de menos de cien gramos y de preparados de carne y por la que se
modifican las Directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE y 72/462/CEE

(88/657/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 43,

Vista la propuesta de la Comisién (1),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (3),

Considerando que procede fijar las prescripciones relativas a
la preparacién, el embalaje, el almacenamiento y el trans-
porte de las carnes picadas, de las carnes en trozos de menos
de cien gramos y de los preparados de carne; que conviene
asimismo establecer los requisitos sanitarios a los que deben
responder dichas carnes;

Considerando que la Directiva 64/433/CEE (*), modificada

en tltimo lugar por la Directiva 88/288/CEE (), y la
Directiva 71/118/CEE (¢), modificada en ultimo lugar por
el Reglamento (CEE) n° 3805/87 (7), han armonizado las
normas sanitarias en lo que se refiere a los intercambios
intracomunitarios de carnes frescas y los intercambios de
carnes frescas de aves de corral;

Considerando que la Directiva 77/99/CEE (8), modificada
en ultimo lugar por el Reglamento (CEE) n® 3805/87, ha
armonizado las normas sanitarias en lo que se refiere a los
intercambios intracomunitarios de productos a base de
carnes; '

(1) DO n° C18 de 23. 1. 1988, p. 8.

(2) DO n° C 290 de 14. 11. 1988, p. 49.
(3) DO n® C 134 de 24. 5. 1988, p. 8.

(4) DO n° 121 de 29. 7. 1964, p. 2012/64.
(5) DO n° L 124 de 18. 5. 1988, p. 28. -
() DO n° L 55 de 8. 3. 1971, p. 23.

(7) DO n°® L 357 de 19. 12. 1987, p. 1.

(8) DO n°® L 26 de 31. 1. 1977, p. 85.

Considerando que es importante basarse en las directivas
vigentes para establecer las normas relativas a las carnes
destinadas a ser utilizadas como materia prima y a la autori-
zacién de los establecimientos; que, ademds, algunas dispo-
siciones de la Directiva 64/433/CEE, relativas a los inter-
cambios intracomunitarios, pueden aplicarse a los intercam-
bios de carnes picadas, de carnes en trozos de menos de cien
gramos y de preparados de carne;

Considerando que el funcionamiento armonioso del merca-
do comiin y, muy particularmente, de las organizaciones
comunes de mercado no tendr4 los efectos esperados en tanto
que los intercambios intracomunitarios se encuentren frena-
dos por las disparidades existentes en los Estados miembros
en materia de disposiciones sanitarias en el 4mbito de las
carnes picadas, de las carnes en trozos de menos de cien
gramos y de los preparados de carne;

Considerando que el caricter particularmente fragil de
dichos productos ha conducido a los Estados miembros a
adoptar una normativa nacional que regula la composicién
de dichos productos, asf como las normas de produccién de
estos productos y que la existencia de dichas normativas
nacionales divergentes aplicable al conjunto de su produc-
cién conduciria al mantenimiento de los controles en las
fronteras; :

Considerando que, por lo tanto, para eliminar dichas
disparidades, es necesario proceder a una aproximacién de
las disposiciones de los Estados miembros que regulan la
produccién de dichos productos;

Considerando que, en el marco de los objetivos de la
realizaciéon del mercado interior, es conveniente a partir de
ahora prever el principio de una extensién de las normas
armonizadas al conjunto de la produccién comunitaria; que
esta extensién debe ser, sin embargo, dependiente de las
normas que han de establecerse para las carnes en aplicacién
del articulo 5 de la Directiva 88/409/CEE del Consejo, de
15 de junio de 1988, por la que se establecen las normas
sanitarias aplicables a las carnes reservadas al mercado
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nacional y los niveles de la tasa a percibir con arreglo a la
Directiva 85/73/CEE por la inspeccién de dichas car-
nes (*);

Considerando que para armonizar las normas aplicables a las
importaciones de carnes en trozos de menos de cien gramos,
es necesario modificar la Directiva 72/462/GEE que regula
las importaciones de carnes frescas (2), modificada en tltimo
lugar por la Directiva 88/289/CEE (3), para aplicarles
.determinados requisitos particulares; ‘

Considerando que, para garantizar una buena informacién
al'consumidor, es necesario hacer una excepcién a las normas
establecidas por la Directiva 79/112/CEE del Consejo, de
18 de diciembre de 1978, relativa a la aproximacién de las
legislaciones de los Estados miembros en materia de etique-
tado, presentacién y publicidad de los productos alimenticios
destinados al consumidor final (*), modificada en dltimo
lugar por la Directiva 86/197/CEE (5);

Considerando que ha quedado sentado que todos los Estados
miembros disponen de una normativa nacional que regula la
composicion de los productos contemplados por Ia presente
Directiva y que limita los aditivos que pueden ser utilizados
para la fabricacién de dichos productos; que la existencia de
normas diferentes en la materia puede ser contraria a los
imperativos del mercado interior; que por lo tanto es
oportuno fijar los limites méximos para esas normas y que
conviene aplazar la fijacién de reglas comunes que regulan
los aditivos que pueden ser utilizados para los productos en
cuestién a una decisién que ha de tomarse en el marco de la
Comunidad;

Considerando que es conveniente encomendar a la Comisién
la adopcién de determinadas medidas de aplicacién de la
presente Directiva; que, a tal fin, procede prever los proce-
dimientos para establecer una cooperacién estrecha y eficaz
entre la Comisi6én y los Estados miembros en el seno del
Comité veterinario permanente,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

La presente Directiva establece los requisitos que deberin
respetarse para la produccién y los intercambios intracomu-
nitarios de carnes picadas, de carnes en trozos de menos de
cien gramos y de preparados de carne destinados al consumo
humano directo o ‘a la industria.

Articulo 2
A los efectos de la presente Directiva:

1. Las definiciones que figuran en el articulo 2 de la
Directiva 64/433/CEE, en el articulo 2 de la Directiva
72/462/CEE y en los articulos 1 y 2 de la Directiva
71/118/CEE se aplicaran siempre que sea necesario;

(1) DO n° L 194 de 22. 7. 1988, p. 28.
(2) DO n° L 302 de 31. 12. 1972, p. 28.
(*) DO n° L 124 de 18. 5. 1988, p. 31.
() DOn°L33de8.2. 1979,p. 1.
(5) DO n° L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.

2. Se entender4 por:

a) carnes picadas: los preparados obtenidos mediante el
picado de carnes frescas, con arreglo a la Directiva
64/433/CEE;

la carne pasada por un molino helicoidal se consi-
derar4 igualmente como «carne picada»;

b) carnes en trozos de menos de cien gramos: las carnes
frescas, con arreglo a la Directiva 64/433/CEE,
divididas en trozos de menos de cien gramos;

c) preparados de carne: preparados obtenidos total o
parcialmente a partir de carnes frescas, de carnes
picadas o de carnes en trozos de menos de cien
gramos, que:

— o bien se hayan sometido a un tratamiento
distinto del que se define en las letras a) y d) del
articulo 2 de la Directiva 77/99/CEE;

— o bien se hayan preparado mediante adicién de
productos alimenticios, de condimentos o de
aditivos;

~— o bien se hayan sometido a una combinacién de
los procedimientos precedentes.

El preparado deberi efectuarse de forma que la
estructura celular de la carne no resulte afectada y en
el producto acabado no exista fragmento alguno de
huesos.

No obstante, no se considerarén preparados de carne
las carnes picadas o las carnes en trozos de menos de
cien gramos que s6lo hayan sido tratadas mediante el
frio.

d) condimentos: la sal destinada al consumo humano,
la mostaza, las especias y sus extractos y las hierbas
aromdticas y sus extractos;

e) producto alimenticio: cualquier producto de origen
animal o vegetal que se reconozca apto para el
consumo humano;

f) local de fabricacién: cualquier sala de despiece o
establecimiento de produccién de carnes picadas y de
trozos de carne de menos de cien gramos que se ajuste
a los requisitos del Capitulo I del Anexo I de la
presente Directiva, asi como todo local de prepara-
dos de carne que cumpla los requisitos del Capitulo I
del Anexo A de la Directiva 77/99/CEE;

g) unidad de produccién auténoma; lugar de fabrica-
cién no situado ni en los locales ni en las dependen-
cias de un establecimiento ya autorizado de confor-
midad con las Directivas 64/433/CEE o 77/99/
CEE y que cumpla los requisitos del Capitulo I del
Anexo I de la presente Directiva.

3. Con arreglo a la presente Directiva no se considerardn
carnes picadas, carnes en trozos de menos de cien gramos
ni preparados de carne, sino productos a base de carne,
los productos que hayan sido tratados por uno de los
procedimientos previstos en la letra d) del articulo 2 dela
Directiva 77/99/CEE y que ya no presenten las carac-
teristicas de la carne fresca.

Articulo 3

1. Cada Estado miembro velard para que las carnes y
los preparados de carne que se definen en el punto 2 del
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articulo 2 sélo se expidan de su territorio al territorio de otro
Estado miembro en caso de que cumplan las condiciones
siguientes:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

haber sido preparadas a partir de carnes frescas:

i) con arreglo a la Directiva 64/433/CEE o a la

Directiva 71/118/CEE; o

ii) con arreglo a la Directiva 72/462/CEE y proceder
de un pafs tercero, bien directamente, bien a través de
otro Estado miembro. Si se trata de carne fresca de
cerdo, se deberd haber sometido a un examen de
deteccién de triquina con arreglo a lo dispuesto en el
articulo 2 de la Directiva 77/96/CEE (1);

haber sido preparadas en un local de preparacién que:

i) se ajuste a lo dispuesto en el Capitulo I del AnexoIde
la presente Directiva, ya se trate de una unidad de

produccién auténoma o de un local situado en o

anexo a un establecimiento que haya sido autorizado
con arreglo a las Directivas 64/433/CEE o 77/
99/CEE;

ii) haya sido autorizado y figure en la lista o las listas
elaboradas con arreglo al apartado 1 del articulo
75

haber sido preparadas, embaladas y almacenadas con
arreglo a lo dispuesto en los Capitulos II, IIl y IV del
Anexo I

haber sido controladas con arreglo a lo dispuesto en los
Capitulos V y VI del Anexo I;

haber sido marcadas con arreglo a lo dispuesto en el
Capitulo VII del Anexo I;

haber sido transportadas con arreglo a lo dispuesto en el
Capftulo VIII del Anexo I;

ir acompaiiadas, en su transporte al pafs destinatario, de
un certificado de salubridad que cumpla los requisitos del
Capitulo XII del Anexo I de la Directiva 64/433/CEE y
esté completado con la mencién siguiente:

«El abajo firmante, veterinario oficial, certifica que las
carnes picadas, las carnes en trozos de menos de cien
gramos, los preparados de carne (?) anteriormente men-
cionados, se han obtenido en las condiciones dé produc-
cién y de control previstas en la Directiva 88/657/CEE
por la que se establecen los requisitos relativos a la
produccién y a los intercambios de carnes picadas, de
carnes en trozos de menos de cien gramos y de prepara-
dos de carne y por la que se modifican las Directivas
64/433/CEE, 71/118/CEE y 72/462/CEE.

(*) Téchese lo que no proceda»;

la denominacién «carnes picadas magras» o «carnes
picadas», asociada en su caso el nombre de la especie
animal de la que dicha carne se ha obtenido, deber4
reservarse a los productos destinados al consumidor final

(*) DO n° L 26 de 31. 1. 1977, p. 67.

2.

que, ademés de las condiciones generales previstas en el
Capitulo ITI del Anexo I, cumplan los requisitos previstos
en el punto I del Anexo II. B

Los Estados miembros velardn para que las carnes

picadas, las carnes en trozos de menos de cien gramos y, en
la medida en que contengan dichas carnes, los preparados
de carne destinados a los intercambios intracomunitarios,
ademds de cumplir las condiciones generales previstas en el
apartado 1, se ajusten a los siguientes requisitos:

a)

b)

<)

e)

haberse obtenido, sin perjuicio del articulo 4, a partir de
carnes frescas procedentes de animales de abasto:

i)' en el caso de las carnes que hayan sido congeladas o
ultracongeladas sin hueso, en un plazo maximo de 18
meses para la carne de vacuno, de 12 meses para la
carne de ovino y de 6 meses para la carne de porcino,
a partir de su congelacién o ultracongelacién en un
almacén autorizado con arreglo a lo dispuesto en el
articulo 9 de la Directiva 64/433/CEE;

ii) en el caso de las demds carnes frescas, en un plazo
miximo de 6 dfas después del sacrificio de los
animales de que procedan, el cumplimiento de dicho
requisito estar4 garantizado por un método de
identificacién que la autoridad competente deber4
prescribir;

haberse tratado por frio en un plazo maximo de una hora
después de las operaciones de troceado y de acondicio-
namiento, excepto cuando se recurra a procedimientos
que requieran una inferior temperatura interna de la
carne durante su preparacién; '

si se destinaren a la comercializacién:

— en forma refrigerada, la unidad de envasado destina-
da al consumidor final, deber4 obtenerse exclusiva-
mente a partir de las carnes a que se refiere el inciso i)
de la letra a) y alcanzar una temperatura central
inferior a +2 °C en un plazo miximo de una
hora;

— en forma ultracongelada en unidad de envasado
destinada al consumidor final, deberdn obtenerse a
partir de las carnes a que se refiere el inciso ii) de la
letra a) o sin perjuicio de la prohibicién prevista en el
parrafo primero del apartado 1 del articulo 6, de
carnes a que se refiere el inciso i) de la letra a) y
alcanzar en un plazo méximo de cuatro horas una
temperatura central inferior a — 18 °C;

— en forma congelada, podran obtenerse a partir de las
carnes a que se refieren los incisos i) o ii)delaletraa)y
alcanzar una temperatura central inferior a — 12°Cen
un plazo maximo de doce horas. Dichas carnes no

podrén envasarse en envases destinados al consumi-
dor final;

no deberin haberse sometido a un tratamiento por
radiaciones ionizantes ni ultravioleta;

en lo que se refiere a los preparados de carne, los
condimentos no podrin rebasar el 3% del producto
acabado cuando se incorporen en estado seco y el 10 %
cuando se incorporen en otro estado.
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Articulo 4

Los Estados miembros velardn para que, sin perjuicio del
articulo 6, las siguientes carnes no se expidan desde su
territorio al de otro Estado miembro:

a) Las carnes de solipedos, picadas o en trozos de menos de
cien gramos;

b) Las carnes picadas que contengan despojos;

c) Las carnes picadas, las carnes en trozos de menos de cien
gramos o los preparados de carne obtenidos a partir de o
con carnes separadas por procedimientos mecénicos;

d) Las carnes picadas de aves de corral.

Articulo §

1.  Los paises destinatarios, respetando las disposiciones
generales del Tratado, podran conceder a uno o varios pafses
expedidores autorizaciones generales o limitadas a casos
determinados, de conformidad con las cuales podran intro-
ducirse en su territorio:

i) las carnes o preparados contemplados en el punto 2 del

" articulo 2 que no cumplan las normas previstas en la
letra h) del apartado 1 y el inciso i) de la letra a) y la
letrac) del apartado 2 del articulo 3 o las normas
previstas en el Capitulo VI del Anexo I;

ii) las carnes o preparados contemplados en el articulo 4.

" La expedici6n de tales carnes o preparados solamente podré
hacerse de conformidad con el articulo 3.

2. Cuando un pais destinatario conceda una autorizacién
de conformidad con el apartado 1, informar4 de ello a la

Comisidn y a los demés Estados miembros en el seno del

Comité veterinario permanente.

3. Los paises expedidores tomarin las. disposiciones
necesarias para que se mencione en el certificado sanitario
contemplado en la letra g) del apartado 1 del articulo 3, que
se han utilizado las posibilidades previstas en el apartado 1
del presente articulo.

Articulo 6

1.  Los Estados miembros que prohiban la utilizacién de
carnes a que se refiere el inciso i) de la letra a) del apartado 2
del articulo 3 para la fabricacién de preparados de carne
ultracongelados en unidad de envasado destinada al consu-
midor final y que prohiban en su territorio el transporte de
carnes picadas, de carnes en trozos de menos de cien gramos
o de preparados de carne que no hayan sido congelados o
ultracongelados podran prohibir o limitar la introduccién en
su territorio de tales carnes o preparados procedentes de los
demis Estados miembros.

El Estado miembro que desee recurrir a dicha posibilidad
informar4 previamente a la Comisién y a los demds Estados
miembros en el seno del Comité veterinario permanente.

2. Los Estados miembros que autoricen en su propio
territorio la produccién o la comercializacién de:

— carnes picadas con condimentos o preparados de carne
obtenidos ambos a partir de despojos,

— carnes picadas obtenidas a partir de o con carnes frescas
procedentes de solipedos domésticos o de carnes frescas
de aves de corral destinadas a la industria de transforma-
Cidn,

no podran prohibir ni limitar la introduccién en su territorio
de carnes picadas o de preparados de carne obtenidos en
condiciones semejantes en otro Estado miembro.

Los intercambios de carnes picadas y de preparados de carne
contemplados en el apartado 1 y en el parrafo primero
deberan cumplir las condiciones de la presente Directiva.

La expedicién de dichas carnes picadas y preparados de carne
solo podri llevarse a cabo con arreglo a lo dispuesto en el
apartado 2 del articulo 3, y cuando se trate de carnes que
incluyan carnes frescas de ave de corral, éstas ultimas
deberdn cumplir los requisitos de la Directiva 71/118/
CEE.

A efectos del presente articulo, los apartados 2 y 3 del
articulo 6 de la Directiva 64/433/CEE serdn aplicables
mutatis mutandis.

3. El Consejo, a propuesta de la Comisién, decidird,
antes del 31 de diciembre de 1991, las condiciones para la
ampliacién de los requisitos previstos por la presente Direc-
tiva a los productos mencionados en los anteriores apartados
y, en particular, a la vista de las decisiones que deban
adoptarse en aplicacidn del apartado 2 del articulo 13.

Articulo 7

1. Cada Estado miembro elaborard una lista de los
establecimientos que fabrican los productos que se definen en
las letras a), b) y ¢) del punto 2 del articulo 2. Comunicar4
dicha lista a los dem4s Estados miembros y a la Comisién, -
especificando si se trata de locales de fabricacién o de
unidades aut6nomas.

Asignara a cada local un nimero de autorizacién que, en el
primer caso, sera el mismo del establecimiento autorizado,
con la mencién de que estd autorizado para la produccién de
las carnes y preparados definidos en el articulo 2.

Los locales asi autorizados figurardin en una columna
especifica dela lista de establecimientos que se contemplan en
el articulo 8 de la Directiva 64/433/CEE o en la lista
contemplada en el articulo 6 de la Directiva 77/99/CEE o, si
se trata de una unidad de produccién auténoma, en una lista
distinta elaborada con arreglo a los mismos criterios.

2.  Un Estado miembro sélo incluird un local de fabrica-
cién o una unidad de produccién auténoma en la lista
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mencionada en el apartado 1 cuando se haya cerciorado que
este establecimiento cumple las condiciones de la presente
Directiva. El Estado miembro retirar4 tal indicacién
especifica cuando dejen de cumplirse tales condiciones.

3. ElEstado miembro de que se trate tendr4 en cuenta las
conclusiones de posibles controles efectuados con arreglo alo
dispuesto en el articulo 9 de la Directiva 64/433/CEE. Los
demé4s Estados miembros y la Comisién ser4n informados de
la retirada de la indicacién especifica prevista en el
apartado 1.

Articulo 8

1. Los Estados miembros velardn para que los locales de
fabricacién y las unidades de produccién auténomas estén
sometidos a un control oficial que permita garantizar el
cumplimiento de los requisitos en materia de higiene de
produccién.

. Si el control o los controles contemplados en el parrafo
primero y en el apartado 2 permitieran comprobar una falta
en los requisitos de higiene, el veterinario oficial adoptaré las
medidas apropiadas. '

2.  Los Estados miembros velardn para que las carnes en
trozos de menos de cien gramos, las carnes picadas y los
preparados de carne sean sometidos a un control microbio-
l6gico que deberdn efectuar los establecimientos bajo la
supervisién, el contol y la responsabilidad del veterinario
oficial, con objeto de asegurarse de que las mencionadas
carnes cumplen los requisitos de la presente Directiva.

3. ' Los Estados miembros velardn para que se efectien
controles periédicos microbiolégicos para la deteccion de
gérmenes aerobios meséfilos, salmonellas, estafilococos,
escherichia coli y anaerobios sulfitorreductores en las con-
diciones fijadas en el Capitulo VI del Anexo I.

4.  Los Estados miembros velardn para que las normas y
métodos de interpretacién que figuran en el punto II del
Anexo II de la presente Directiva se apliquen al conjunto de
su produccién de carnes y preparados de carne que se definen
en el.punto 2 del articulo 2, con excepcién de los que se
preparen de inmediato a peticiéon del comprador y de
aquellos obtenidos en los establecimientos que garanticen la
venta directa al consumidor sin transporte ni envasado
previo.

. Los Estados miembros estardn autorizados, no obstante, a
diferir dicha aplicacién hasta la entrada en vigor de las
decisiones previstas en el articulo 13. Informaréndeello ala
Comisién y a los dem4as Estados miembros en el seno del
Comité veterinario permanente. ’

Los Estados miembros que no hagan uso de la posibilidad
ofrecida en el parrafo segundo podran subordinar la intro-
duccién en su territorio de carnes y preparados de carnes
definidos en el punto 2 del articulo 2 a la garantia de que
procedan de establecimientos que cumiplan las normas
contempladas en el Anexo II.

5. Los controles microbioldgicos deberan efectuarse con
arreglo a métodos cientificos reconocidos y experimentados

préicticamente, en particular los que se definen en las
directivas comunitarias o en otras normas internacionales.

Los resultados de los controles microbioldgicos deberédn
poder evaluarse segin las normas de interpretacidn previstas
en el Anexo II.

En caso de conflicto en los intercambios, los Estados
miembros reconocerdn como métodos de referencia los
métodos I1SO.

6. A los efectos de los controles de las explotaciones de
produccién, la Comisién, una vez recibido el dictamen del
Comité veterinario permanente, elaborar4 un cédigo general
de higiene que precise las condiciones generales de higiene
que deber4n respetarse en los locales de fabricacién a en las
unidades de produccién auténomas, en particular, las con-
diciones de mantenimiento de los locales. La Comisién se
encargara de la publicacién de dicho cédigo.

7. Cuando exista la sospecha fundada de que no se
cumplen los requisitos de la presente Directiva, el veterinario
oficial efectuar4 los controles necesarios y, en caso de que tal
sospecha se confirme, adoptard las medidas adecuadas
proponiendo, en particular, a las autoridades competentes la
suspension de la autorizacién.

Articulo 9

A los efectos de la presente Directiva, la inspeccién y el
control de los establecimientos contemplados en el articulo 7
se realizardn con arreglo a lo dispuesto en el apartado 2 del
articulo 8 de la Directiva 64/433/CEE, en el apartado 2 del
articulo 6 de la Directiva 77/99/CEE y en el articulo 2 de la
Directiva 88/409/CEE.

Articulo 10

1.  En caso de litigio relativo a la observancia, en un
establecimiento autorizado, de las condiciones previstas por
la presente Directiva, serd aplicable mutatis mutandis el
apartado 3 del articulo 8 de la Directiva 64/433/CEE.

2.  Elarticulo 9 de la Directiva 64/433/CEE ser4 aplica-
ble mutatis mutandis, alos controles in situ necesarios para la
aplicacién uniforme de la presente Directiva en los estable-

_ cimientos contemplados en el articulo 7.

3. Los articulo 10 y 11 de La Directiva 64/433/CEE
seran aplicables mutatis mutandis a los intercambios de las
carnes definidas en el punto 2 del articulo 2 de la presente
Directiva. '

Articulo 11
1. La Directiva 64/433/CEE queda modificada como
sigue: .
a) la letra b) del articulo 5 se_sustituye por el texto
siguiente:

«b) carnes separadas mecdnicamente»;
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b) se suprime la letra «l)» del articulo §;

c) elinciso iii) del apartado 1 del articulo 6 se sustituye por
el texto siguiente:

«iii) las carnes frescas contempladas en las letras b) e i) a
k) del articulo 5.»

2. La Directiva 71/118/CEE queda modificada como

sigue: '

a) en el apartado 3 del articulo 3 se afiade el parrafo
siguiente:

«Quedan excluidas de los intercambios intracomunita-
rios las carnes frescas de aves de corral, trituradas o
troceadas de forma andloga»;

b) queda derogado el articulo 15 bis.

3. El apartado 2 del articulo 18 de la Directiva 72/
462/CEE se sustituye por el texto siguiente:

«2.  No obstante lo dispuesto en las letras j) y k) del
articulo 20, los Estados miembros podrin permitir las
importaciones en su territorio de carnes en trozos de

menos de cien gramos con arreglo a la letra b) del punto 2

del articulo 2 de la Directiva 88/657/CEE (1), de
musculos maseteros y de sesos, siempre que cumplan los
requisitos del apartado 2 del articulo 17 y los de los
incisos ii), iv) y v) delaletra b) del apartado 1 del presente
articulo y, en lo que se refiere a las carnes en trozos de

menos de cien gramos, los requxsltos previstos por la
Directiva 88/657/CEE.

(1) DO n° L 382 de 13. 12. 1988, p. 3.»

Articulo 12

Los intercambios de carnes y preparados de carne que se
definen en el punto 2 del articulo 2 estar4n sometidos a las
normas de policia sanitaria que rigen los intercambios de
carnes frescas previstos por la Directiva 72/461/CEE.

Articulo 13

1.  Los Estados miembros velardn para que, a més tardar
en la fecha que ha de fijarse para la aplicacién de las
decisiones previstas en el apartado 1 del articulo 5 de la
Directiva 88/409/CEE, todas las carnes y preparados de
carne contemplados en el punto 2 del articulo 2 y producidos
en su territorio para ser comercializados en él, sin perjuicio
del pérrafo segundo del presente apartado, cumplan los
requisitos de la presente Directiva, salvo excepciones (en
particular a las disposiciones de la letra c) del apartado 2 del
articulo 3) que el Consejo decida antes del 1 de enero de
1992, en conexién con la decisién contemplada en el
apartado 2.

No estdn contemplados en el parrafo primero las carnes y
preparados de carne mencionados en el articulo 4, los que se
preparen de inmediato a peticién del comprador y los
obtenidos en los establecimientos que garanticen la venta
directa al consumidor sin transporte ni envasado previo.

2.  El Consejo, a propuesta de la Comisién, decidir4,
antes del 1 de enero de 1992, las normas m{nimas de higiene e
inspeccién que deber4 respetar un establecimiento que desee
limitar su produccién tinicamente al mercado local y volver
a examinar en dicha ocasién el articulo 6.

Articulo 14

El Consejo, por mayoria cualificada y a propuesta de la
Comisién, podrd modificar los Anexos de la presente
Directiva con miras, en particular, a la adaptacién de los
mismos a la evolucién tecnolégica.

Antes del 1 de enero de 1991, el Consejo procedera a un
nuevo examen de las indicaciones relativas a las normas
microbiolégicas del punto II del Anexo I, a la luz de un
informe de la Comision basado en conclusiones cientificas y
acompafiado de posibles propuestas sobre las cuales el
Consejo decidird segun el procedimiento previsto en el
parrafo primero.

Articulo 15

A la espera de que se elabore, en el marco de la legislacién
comunitaria sobre los aditivos, la lista de productos alimen-
ticios a los cuales pueden aiiadirse los aditivos cuya utiliza-
cidn se autoriza y de que se determinen las condiciones en que
puede realizarse dicha adicién y, en su caso, de que se
establezca una limitacién en cuanto a la finalidad tecnolégica
de su utilizacién, seguirdn siendo aplicables las regulaciones
nacionales asi como los acuerdos bilaterales existentes en la
fecha de puesta en aplicacién de la presente Directiva, en
virtud de los cuales se limite la utilizacién de aditivos en los
productos contemplados en la presente Directiva, respetando
las disposiciones generales del Tratado, siempre que sean
indistintamente aplicables a la produccién nacional y a los
intercambios.

Articulo 16

Los Estados miembros pondran en vigor las disposiciones
legales, reglamentarias y administrativas necesarias para dar
cumplimiento a lo dispuesto en la presente Directiva, a mds
tardar el 1 de enero de 1992. Informar4n inmediatamente de
ello a la Comisién.

Articulo 17

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros

Hecho en Bruselas, el 14 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
Y. POTTAKIS
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ANEXO I

CAPITULO I

CONDICIONES ESPECIALES DE AUTORIZACION PARA LOS ESTABLECIMIENTOS DE PRODUCCION

1.

DE LAS CARNES DEFINIDAS EN EL PUNTO 2 DEL ARTICULO 2

Independientemente de las condiciones generales establecidas en los puntos 1 a 12y 14,15y 16 del Anexolde
la Directiva 64/433/CEE y en el Capitulo I del Anexo A de la Directiva 77/99/CEE, respectivamente, los
locales de fabricacién o unidades de produccién auténomas definidos en el punto 2 del artfculo 2 de la
presente Directiva deberan contar, por lo menos, con:

a) un local separado de la sala de despiece para las operaciones de picado, de envasado y para la adicién de
otros productos alimenticios, provisto de un termémetro o de un teletermdémetro registradores.

‘No obstante, la autoridad competente podr4 autorizar que el picado de las carnes se haga en la sala de
despiece, siempre que el picado se efectue en un lugar scparado y excluya la adicion de condimentos y de
otros productos alimenticios;

b) unlocal de embalaje, a menos que se cumplan las condiciones previstas en el punto 62 del Capitulo XI del
Anexo 1 de la Directiva 64/433/CEE; :

c) unlocal para el almacenamiento de los condimentos y otros productos alimenticios limpios y listos para
su utilizacién;

d) unos equipos frigorificos que permitan respetar las temperaturas previstas por la presente Directiva.

Los establecimientos de produccién de preparados de carne deber4n cumplir, ademds, los correspondientes
requisitos del Capitulo I del Anexo B de la Directiva 77/99/CEE.

" Las normas previstas en el Capitulo IV del Anexo I de la Directiva 64/433/CEE seran aplicables en lo que se

refiere a la higiene del personal, de los locales y del material en los establecimientos.

En caso de preparacién manual, el personal encargado de la produccién de carnes picadas deber4 ademds
llevar una maéscara buconasal y guantes de tipo quirirgico.

CAPITULO Il

CONDICIONES PARA LA PRODUCCION DE LAS CARNES EN TROZOS DE MENOS DE CIEN

GRAMOS

Se inspeccionaran las carnes con anterioridad al despiece. Antes de proceder a éste se retirarin y apartarin
todas las partes contaminadas o sospechosas de estarlo.

Las carnes en trozos de menos de cien gramos no podran obtenerse a partir de restos de despiece y de
preparacidn, ni de despojos.

No obstante, parala necesidades de la presente Directiva, se considerardn como carnes en trozos de menos de
cien gramos, los despojos en lonchas, obtenidos en condiciones higiénicamente satisfactorias.

Cuando las operaciones realizadas entre el momento en que se introducen las carnes en los locales
contemplados en la letra a) del punto 1 del Capitulo Iy ¢l momento en que el producto acabado sea sometido
al proceso de refrigeracion, de ultracongelacion y de congelacion se realicen en el plazo maximo de una hora,
la temperatura en el centro de la carne deber4 ser, como miximo, de + 7 °Cy la temperatura de los locales de
produccién de +12 °C como méximo. La autoridad competente podra autorizar plazos superiores en casos
especiales en que el afiadido de condimento o de productos alimenticios se justifique por motivos
tecnolégicos, siempre que tal excepcidn no afecte a las normas de higiene.

Cuando las citadas operaciones duren mis de una hora o més del plazo autorizado por la autoridad
competente con arreglo al parrafo anterior, la carne fresca s6lo podra utilizarse una vez su remperatura
central se haya reducido a +4 °C como méiximo.

Inmediatamente después de la produccién, las carnes en trozos de menos de cien gramos deberdn envasarse y
embalarse de forma higiénica y almacenarse a una temperatura inferior o igual a +2 °C, en el caso de las
carnes refrigeradas, e inferior 0 igual a2 ~ 18 °C, en el de las carnes ultracongeladas, o de —12 °Cenel delas
carnes congeladas.
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CAPITULO HI
CONDICIONES PARA LA PRODUCCION DE CARNES PICADAS

Se inspeccionarén las carnes con anterioridad al picado. Antes de proceder a éste se retirarén y apartarn
todas las partes contaminadas o sospechosas de estarlo.

Las carnes picadas no podran obtenerse a partir de restos de despiece.o de preparacién.

En particular, no podran prepararse a partir de carne procedente de las siguientes partes de los bovinos,
porcinos, ovinos o caprinos: carne pequefia de la cabeza, patas deshuesadas, dreas anexas a la zona de
sangria, zonas de inyeccién, diafragma, la parte inferior del solomillo y los desechos de carne raspada de los
huesos. No deber4n contener fragmento alguno de huesos.

Las normas previstas en el punto 5 para las carnes en trozos de menos de cien gramos se aplicaran mutatis
mutandis a la produccién de carnes picadas.

Inmediatamente después de la produccidn, las carnes picadas deberdn envasarse y embalarse de forma
higiénica y almacenarse a las temperaturas previstas en la letra c) del apartado 2 del articulo 3.

CAPITULO IV
PRESCRIPCIONES ESPECIALES PARA LA FABRICACION DE PREPARADOS DE CARNE

Independientemente de las condiciones generales previstas en el Capitulo I y segiin el tipo de produccién de
que se trate:

a) laproduccién de preparados de carne debera realizarse a una temperatura controlada. En cuanto termine
la produccién, los preparados de carne deberdn inmediatamente alcanzar las temperaturas previstas en la
letra c) del apartado 2 del articulo 3;

b) los preparados a base de carne picada a que se refiere la letra c) del punto 2 del articulo 2 sélo podréin
expedirse en las condiciones siguientes:

— deberdn estar congelados, entendiéndose que la velocidad de congelacién habrd sido de 1
" cm/hora,

— estar envasados en unidades de expedicidén.
Dichos preparados deberin comercializarse dentro de un plazo mdximo de seis meses;

c) los preparados de carne distintos de los contemplados en la letra b) y destinados a la venta directa al
consumidor final deberén envasarse en porciones comerciales indivisibles;

d) queda prohibida la recongelacién de los preparados de carne.

CAPITULO V
CONTROLES

Los establecimientos de produccién de las carnes definidas en el punto 2 del articulo 2 seran sometidas a un
control del servicio oficial. El veterinario oficial deber4 estar presente cuando se proceda a la manipulacién y
elaboraci6n de las carnes y preparados definidos en el articulo 2.

El veterinario oficial, para asegurar dicho control podra estar aSlStldO por auxiliares colocados bajo su
autoridad y su responsabilidad.

Las modalidades de dicha asistencia se establecerdn, en la medida en que fuere necesario; segun el
procedimiento previsto en el articulo 19 de la Directiva 77/99/CEE.

A propuesta de la Comisién, el Consejo decidir4 los detalles relativos a las cualificaciones profesionales de los
auxiliares mencionados en el presente apartado, asi como las actividades que éstos deberdn ejercer.

El control del veterinario oficial incluird las tareas siguientes:

— control de las entradas de carnes frescas,

— control de las salidas de las carnes definidas en el punto 2 del articulo 2,
— control de la higiene de los locales, de las instalaciones y del instrumental,

— ejecucidn de cualquier toma de muestras necesaria y, en particular, de las necesarias para los exdmenes
microbioldgicos contemplados en el Capitulo VI.

31.12. 88
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CAPITULO VI

EXAMENES MICROBIOLOGICOS

13. La produccién de las carnes picadas, de las carnes en trozos de menos de cien gramos y de los preparados de
carne deberin controlarse efectuando diariamente exdmenes microbiolégicos en el establecimiento de
produccién o en un laboratorio autorizado.

A tal efecto, el empresario, el propietario del establecimiento o su representante tendré que hacer controlar
regularmente la higiene general de las condiciones de produccién de su establecimiento, en particular
mediante controles microbiolégicos.

Dichos controles deberan aplicarse a los utensilios, las instalaciones y la maquinaria en todas las fases de la
produccién y, segin el tipo de produccién de que se trate, a los productos.

Las mencionadas personas deberdn estar en condiciones, a peticién del servicio oficial, de informar a la
autoridad competente o a los expertos veterinarios de la Comisién sobre la naturaleza, la periodicidad y el
resultado de los controles efectuados con dicha finalidad y, en caso necesario, del nombre del laboratorio de
control.

La autoridad competente realizar4 andlisis regulares de los resultados de los controles previstos en el parrafo
primero. Podr4, en funcién de dichos andlisis, encomendar exdmenes microbioldgicos complementarios en
todas las fases de la produccién o en los productos.

Los resultados de dichos andlisis serdn objeto de un informe cuyas conclusiones o recomendaciones se
pondrén en conocimiento del empresario, quien procurara poner remedio a las deficiencias comprobadas,
con vistas a mejorar la higiene.

14, Lamuestra recogida para el anilisis deber4 estar constituida por cinco unidades de cien gramos cada una. En
el caso de produccién de carnes picadas en porciones destinadas al consumidor final, la muestra debera
tomarse de la produccion envasada. Las muestras deberdn ser representativas de la produccién diaria.

15. En funcién del tipo de produccién de que se trate, las muestras deberdn examinarse diariamente en lo que se
refiere a los microorganismos aerobios mesoéfilos y la «salmonella», y semanalmente en lo que se refiere a
«estafilococos», «escherichia coli» y «anaerobios sulfitorreductores».

No obstante,

— si se cumplieren las normas previstas para la «salmonella» durante un perfodo de 3 meses, la autoridad
competente podrd autorizar un examen semanal;

— si se tratare de producciones destinadas a su comercializacién en forma congelada o ultracongelada, la
autoridad competente podra renunciar a la bisqueda de estafilococos.

16. En los controles, mediante seleccién efectuada por el local de fabricacién o la unidada de produccién
: auténoma, la produccién de carne y preparados de carne contemplados en el punto 2 del articulo 2 deberén
cumplir, habida cuenta las clases de carne utilizadas, las normas previstas en el punto Il del Anexo II.

17. El resultado de los controles microbioldgicos deberd estar a disposicién del veterinario oficial.

El establecimiento informar a éste tltimo cuando se cumplan las normas fijadas en el punto Il del Anexo II.
El veterinario oficial adoptar4 las medidas adecuadas.

Si, a la expiracién de un plazo de quince dias a partir de la toma de muestras, la produccién de un local de
fabricacién o 'de una unidad auténoma de produccidn siguiere sin respetar las normas prescritas, los
productos de dichos establecimientos deberdn excluirse de los intercambios intracomunitarios y, a partir de la
aplicacién de las normas con arreglo al parrafo primero del apartado 4 del articulo 8, de los intercambios
internos.

CAPITULO VII

MARCADO Y ETIQUETADO

18. Las carnes y preparados de carne deberdn marcarse en el embalaje con la marca de salubridad del
establecimiento segin se define en el Capitulo X del Anexo I de la Directiva 77/99/CEE, respectiva-
mente. :

Las carnes y preparados de carne definidas en el punto 2 del articulo 2 de la presente Directiva, producidos en
los establecimientos contemplados en la letra b) del apartado 1 del articulo 3 de dicha Directiva, deber4n
marcarse en el embalaje con la marca de salubridad del establecimiento, segiin se define en el Capftulo VIII del
Anexo A de la Directiva 77/99/CEE.
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19.

20.

21,

A efectos del control, el productor deber sefialar de manera visible y legible en el envasado de las carnes
picadas y de las carnes en trozos de menos de cien gramos, as{ como los preparados de carne, siempre que ellas
no se exijan en la Directiva 79/112/CEE, las menciones siguientes:

— la especie o especies a partir de la cual o de las cuales se han obtenido las carnes y, en caso de mezcla, el
porcentaje de cada especie, siempre que ello no se desprenda claramente de la denominacién de venta del
producto;

— la fecha de preparacién;
— la lista de condimentos y, en su caso, la de los demas productos alimenticios;
— la mencién: «porcentaje de grasa inferior a. . .».

— la mencién: «Relacién coldgeno/proteina de carne inferior a. . . ».

Sin perjuicio de los puntos 18 y 19, cuando las carnes definidas en el punto 2 del articulo 2 de la presente
Directiva se envasen en porciones comerciales destinadas a la venta directa al consumidor, deber4 figurar en el
envase o en una etiqueta fijada en el mismo una reproduccién impresa de la marca prevista en el punto 18.
Esta marca deber4 incluir el nimero de autorizacion del establecimiento. Las dimensiones previstas en las
Directivas 64/433/CEE y 77/99/CEE no se aplicardn al marcado contemplado en el presente punto,
siempre que las menciones previstas permanezcan legibles.

CAPITULO VIII

TRANSPORTE

Las carnes definidas en el punto 2 del articulo 2 deber4n expedirse de modo que, durante el transporte, estén
protegidas de las causas que pueden contaminarlas o ejercer sobre ellas una influencia desfavorable, habida
cuenta la duracién y las condiciones de dicho transporte, asi como los medios empleados. En particular, los
vehiculos utilizados para el transporte de las carnes definidas en el punto 2 del articulo 2 deberan ir equipados
de modo que se garantice que no se sobrepasaran las temperaturas indicadas en la presente Directiva y, para
los intercambios intracomunitarios de larga distancia, deber4n estar provistos de un termdmetro registrador
que permita garantizar el cumplimiento de este ltimo requisito.
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ANEXO I

NORMAS DE COMPOSICION Y NORMAS MICROBIOLOGICAS

1. NORMAS DE COMPOSICION

Porcentaje de Relacién coldgeno/
materia grasa proteina de carne
— carnes picadas magras € 7% <12
— carnes picadas de bovino < 20% <15
— carnes picadas que contengan cerdo < 30% <18
— carnes picadas de otras especies < 25% <15

‘II. NORMAS MICROBIOLOGICAS

Los locales de fabricacién o unidad de produccién auténoma deber4n velar para que, de conformidad con el
Capitulo VI del Anexoly segin los métodos de interpretacién que figuran mas adelante, las carnes picadas, las
carnes de menos de cien gramos destinadas a ser comercializadas tal como se encuentran o como componentes
de los preparados de carne que respondan a las normas siguientes:

M) : m (2)
Gérmenes aerobios mesofilos 5x10¢s/g 5x10%/g
n( =35 c()=2
Escherichia coli 5x10%/g 50/g
n=3$§ c=2
Anaerobios sulfitorreductores 10%/g 10/g
n=3$§ c=1
Estafilococos ' 5x10%/g 50/g
n=39$ c=1
Salmonella

ausencia en 25 g

n=3§ c=0

(1) M = umbral limite de aceptabilidad, por encima del cual los resultados ya no se pueden seguir considerando
satisfactorios; M es igual a 10 m cuando el recuento se efectiia en un medio sélido e igual a 30 m cuando el recuento se
efectda en un medio liquido;

(2) m = umbral lmite por debajo del cual todos los resultados se considerarén satisfactorios.

(*) Nimero de unidades que componen la muestra.

(*) Nimero de unidades de la muestra que manifiestan valores situados entre m y M.

Los resultados de los anélisis microbiolégicos deber4n interpretarse del siguiente modo:

A. Unplandetres clases de contaminacién para los gérmenes aerobios mesdfilos, escherichia coli, anaerobios
sulfitorreductores y estafilococos, a saber:
— una clase inferior o igual al criterio m,
' — una clase comprendida entre el criterio m y el umbral M,

— una clase superior al umbral M.
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1. La calidad de la partida se considerara

a) satisfactoria, cuando todos los valores observados sean inferiores o iguales a 3 m cuando se utilice

en medio s6lido o a 10 m cuando se utilice en medio liquido;

~

z

aceptable cuando los valores observados estén comprendidos entre:
i) 3my 10 m (= M) en medio sélido,
ii) 10 my 30 m (= M) en medio liquido,

y cuando c/n sea inferior o igual a 2/5 con el plann = 5y c = 2 o cualquier otro plan de eficacia
equivalente o superior que se reconocer4 por el Consejo, por mayoria cualificada y a propuesta
de la Comisidn.

2. La calidad de la partida se considerard insatisfactoria

~— en todos los casos en que se observen valores superiores 2 M,

— cuando c/n sea superior a 2,5.
No obstante, cuando se supere este dltimo umbral en los microorganismos aerobios a +30 °C,
siempre que se respeten los demds criterios, este exceso de umbral deberd ser objeto de una

interpretacién complementaria, en particular, en el caso de productos crudos.

En cualquier caso, el producto deber considerarse téxico o corrompido cuando la contaminacién
alcance el valor microbiano limite S que, por lo general, est4 establecido en m. 103.

Para el staphylococcus aureus, este valor S nunca podré exceder de 5.104.

Las tolerancias vinculadas a las técnicas de anilisis no se aplicar4n a los valores de M ni de S;

Un plan de dos clases para la salmonella, sin tolerancia alguna, que corresponder4 a las expresiones:

— «Ausencia en»: el resultado se considerari satisfactorio;

— «Presencia en»: el resultado se considerar4 insatisfactorio.
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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 14 de diciembre de 1988

por la que se modifica la Directiva 77/99/CEE-relativa a problemas sanitarios en materia de
intercambios intracomunitarios de productos a base de carne

(88/658/CEE)

EL CONSE]JO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 43,

Vista la propuesta de la Comisién (1),

Visto el dictamen del Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (),

Considerando que, a raiz de la adopcidn por el Consejo de la
Directiva 83/90/CEE, de 7 de febrero de 1983, por la que se
modifica la Directiva 64/433/CEE relativa a los problemas
sanitarios en materia de intercambios intracomunitarios de
carnes frescas (4), es conveniente modificar la Directiva
77/99/CEE (%), modificada en ultimo lugar por el Regla-
mento (CEE) n® 3805/87 (¢), a fin de armonizar las normas
aplicables a las carnes'y a los productos a base de carne;

Considerando que es importante modificar la Directiva
77/99/CEE, para tener en cuenta igualmente la evolucién en
los d4mbitos cientifico y técnico;

Considerando que procede establecer normas para los platos
cocinados en la composicién de los cuales hay productos a
base de carne;

Considerando que determinados productos a base de carne
deben permanecer fuera del campo de aplicacién de la
Directiva; :

Considerando que parece necesario prever normas de higiene
que deben respetar los envases;

Considerando que el producto a base de carne destinado a ser
entregado en estado natural al consumidor debe ser etique-
tado conforme a las disposiciones de la Directiva 79/
112/CEE del Consejo, de 18 de diciembre de 1978, relativaa
la aproximacién de las legislaciones de los Estados miembros
en materia de etiquetado, presentacién y publicidad de los
productos alimenticios destinados al consumidor final (7),
modificada en ultimo lugar por la Directiva 86/197/
CEE (®);

(1) DO n° C 349 de 31. 12. 1985, p. 43.
(2) DO n° C 46 de 23. 2. 1987, p. 127.
(3) DO n° C 189 de 28. 7. 1986, p. 3.
() DO n°® L 59 de 5. 3. 1983, p. 10.

(5) DO n° L 26 de 31. 1. 1977, p. 8S.
() DO n° L 357 de 19. 12. 1987, p. 1.
(") DOn°L33de8.2 1979,p. 1.
(*) DO n° L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.

Considerando que los procedimientos para la inspeccion,
autorizacién y retirada de la autorizacién de los estableci-
mientos, asi como el procedimiento que ha de seguirse en
caso de litigio entre Estados miembros deben ser adaptados
para armonizarlos con las normas establecidas por las demis
directivas adoptadas en el sector veterinario;

Considerando que las normas relativas a los controles deben
tener en cuenta los imperativos del mercado interior;

Considerando que ha quedado sentado que todos los Estados
miembros disponen de una normativa nacional que regula la
composicién de los productos a base de carne y que limita los
aditivos que pueden ser utilizados para la fabricacién de
productos a base de carne; que la existencia de normas
diferentes en la materia puede sér contraria a los imperativos
del mercado interior; que por lo tanto es oportuno prever un
procedimiento que permita armonizar dichas normas de
composicién y que conviene aplazar la fijacién de reglas
comunes que regulan la utilizacién de los aditivos para los
productos a base de carne a una decisién que ha de tomarse
en el marco de la Comunidad; :

Considerando que en el Anexo A de la presente Directiva se
establecen las temperaturas que han de respetarse durante las
operaciones de despiece y de envasado de los productos a
base de carne; que por lo tanto la referencia a un procedi-
miento encaminado a fijar dichas temperaturas puede ser
suprimida;

Considerando que las disposiciones en materia de policia
sanitaria han sido establecidas por la Directiva 80/215/CEE
del Consejo, de 22 de enero de 1980, relativa a problemas de
policia sanitaria en materia de intercambios intracomunita-
rios de productos a base de carne (®), modificada en 1ltimo
lugar por la Directiva 87/491/CEE (1°),

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

Los articulos 1 2 17 de la Directiva 77/99/CEE se sustituyen
por los articulos siguientes:

«Articulo 1

La presente Directiva establecera unas prescripciones de
indole sanitaria relativas a los productos a base de carne
destinados a los intercambios intracomunitarios.

(%) DO n° L 47 de 21. 2. 1980, p. 4.
(1°) DO n° L 279 de 2. 10. 1987, p. 27,
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Sin perjuicio de las medidas de prohibicién que se
adoptardn en aplicacién de la Directiva 80/215/CEE (1),
la presente Directiva no se aplicar4 a los productos a base
de carne:

a)

b)

<)

contenidos en los equipajes personales de los viajeros,
siempre que posteriormente no se utilicen con fines
comerciales;

que se hagan en pequefios envios dirigidos a particu-
lares, siempre que se trate de importaciones despro-
vistas de todo caracter comercial;

que se encuentren, como aprovisionamiento de per-
sonal y de pasajeros, a bordo de medios de transporte
que efectien transportes comerciales entre los Esta-
dos miembros. -

(1) DO n° L 47 de 21. 2. 1980. p. 4.
Articulo 2

A efectos de la presente Directiva se entender4 por:

a)

AY

productos a base de carne: los productos elaborados a
partir de carne o con carne sometida a un tratamiento
tal que la parte central de la superficie de corte
permita comprobar la desaparicién de las caracteris-
ticas de la carne fresca.

-Sin embargo, no se consideraran productos a base de

carne:

i) lascarnes que tan sélo hayan sido sometidas a un
tratamiento por frio, siguiendo reguladas estas
carnes por las normas de la Directiva 647433/
CEE;

ii) los productos que no respondan a la definicién
del parrafo primero, quedando estos productos
regulados por la Directiva 88/657/CEE del
Consejo, de 14 de diciembre de 1988, por la que
se establecen los requisitos relativos a la produc-
cién y a los intercambios de carnes picadas, de
carnes en trozos de menos de cien gramos, y de
preparados de carne y por la que se modifican las
Directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE y 72/
462/CEE (?).

(2) DO n° L 382 de 31. 12. 1988, p. 3.

Ademis, en la presente Directiva no se contempla-

ran: ‘

i) los extractos de carne, los concentrados de
carne, los caldos de carne y las salsas de carne asi
como los productos similares sin fragmentos de
carne;

ii) los huesos enteros, partidos o triturados, las
peptonas de carne, las gelatinas animales, las
harinas de carne, la harina de cortezas de cerdo,
el plasma sanguineo, la sangre desecada, el
plasma sanguineo desecado, las proteinas celula-
res, los extractos de huesos y los productos
similares;

iii) las grasas fundidas procedentes de los tejidos de
animales;

iv) los estémagos, vejigas y tripas lavadas y escalda-
das, saladas o desecadas;

i) carnes: las carnes contempladas en:
— el articulo 1 de la Directiva 64/433/CEE,
— el articulo 1 de la Directiva 71/118/CEE,
— el artfculo 1 de la Directiva 72/461/CEE,

1)

— el articulo 2 de la Directiva 72/462/CEE,
— el articulo 2 de la Directiva 88/657/CEE;

ii) carnes frescas: las carnes frescas contempladas
respectivamente en el articulo 1 de las Directivas
64/433/CEE, 71/118/CEE y 72/461/CEE y
en el articulo 2 de la Directiva 72/462/CEE, asf
como las carnes que cumplan los requisitos de la
Directiva 88/657/CEE;

preparados de carne: los preparados que cumplan los
requisitos previstos en el artfculo 3 de la Directiva
88/657/CEE;

tratamiento: el calentamiento, el salado, la salazén o
el secado de las carnes frescas, asociadas o no con
otros productos alimenticios, 0 con'una combinacién
de estos diferentes procedimientos;

calentamiento: utilizacién del calor seco o himedo;
salado: utilizacién de sales;
salazén: difusién de sales en la masa del producto;

curado: tratamiento de carnes crudas saladas, aplica-
do en condiciones climéticas que puedan provocar, en
el transcurso de una lenta y gradual reduccién de la
humedad, la evolucién de procesos de fermentacién o
enzimdticos naturales, que supongan modificaciones
que aporten al producto caracteristicas organolépti-
cas tipicas y que garanticen la conservacién y la
salubridad en condiciones normales de temperatura
ambiente;

desecacién: reducciéon natural o artificial de la canti-
dad de agua;

platos cocinados: productos a base de carne que
correspondan a preparados culinarios, cocidos o
precocidos, que no recurran para su conservacion a
aditivos conservadores, y envasados;

pais expedidor: el Estado miembro desde donde se
expedieren los productos a base de carne a otro
Estado miembro;

pais destinatario: el Estado miembro adonde se
expedieren los productos a base de carne procedentes
de otro Estado miembro;

m) partida: la cantidad de prodicto a base de carne

n)

o)

amparada por el mismo certificado de inspeccién
veterinaria;

envasado: la operacién destinada a realizar la protec-
cién de los productos a base de carne, mediante el
empleo de una primera envoltura o de un primer
envase en contacto directo con el producto de que se
trate, asf como de esta primera envoltura o de este
primer envase;

embalaje: la operacién que consiste en colocar en un
segundo envase uno o m4s productos a base de carne
envasados o no, asf como este mismo envase;
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p) envase herméticamente cerrado: envase que estd
destinado a proteger el contenido contra la introduc-
ci6n de microorganismos durante y después del
tratamiento por el calor y que es impenetrable al
aire.

Articulo 3

1. Cada Estado miembro velari para que sélo se
expidan desde su territorio al territorio de otro Estado
miembro los productos a base de carne que respondan,
sin perjuicio de las condiciones previstas en el apartado 3,
a las siguientes condiciones generales:

1. Deberén haber sido preparados en un establecimiento .

autorizado e inspeccionado de conformidad con el
articulo 7;

2. Deberdn haber sido preparados, almacenados y
transportados de conformidad con el Anexo A y si se
han almacenado en un almacén frigorifico distinto al
establecimiento, dicho almacén debera ser autoriza-
do e inspeccionado de conformidad con el articulo 8
de la Directiva 64/433/CEE;

3. Deberan haber sido preparados a partir:

a) de carne fresca segiin la definicién del inciso ii) de
laletra b) del articulo 2, entendiéndose que dichas
carnes frescas pueden proceder:

i) con arreglo a las Directivas 64/433/CEE y
71/118/CEE del Estado miembro en el que
se efectiie la preparacién o de cualquier otro
Estado miembro. Las carnes de porcino
afectadas por triquina no deberan utilizarse

- para la fabricacién de productos a base de
carne;

ii) con arreglo al articulo 5 bis de la Directiva -

72/461/CEE del Estado miembro en el que
se efectie el preparado;

iii) con arreglo a la Directiva 72/462/CEE, de

un pafs tercero, bien directamente, bien a
través de otro Estado miembro;

iv) con arreglo al articulo 15 de la Directiva
71/118/CEE, de un tercer pais en la medida
en que:

— los productos obtenidos a partir de
dichas carnes respondan a las exigencias
previstas por la presente Directiva;

— estos productos no hayan sido objeto del
- marcado de inspeccién veterinaria pre-
visto en el Capitulo VI del Anexo A;

— los intercambios intracomunitarios de
dichos productos permanezcan someti-
dos a las disposiciones nacionales de
cada Estado miembro;

b) de las carnes contempladas en la letra a) del
_articulo § de la Directiva 64/433/CEE;

4. Deberén haberse preparado a partir de carnes frescas
que cumplan las condiciones del Capitulo III del
Anexo A;

5. De conformidad con el Capitulo IV del Anexo A,
deberin haberse someétido a una inspeccién garanti-
zada por la autoridad competente y, si se tratare de un
envase herméticamente cerrado, deberd haberse

efectuado conforme a normas que han de establecerse
segun el procedimiento previsto en el articulo 18, a
mi4s tardar el 31 de marzo de 1990;

6. Deberin satisfacer los requisitos previstos en el
articulo 4;

7. Cuando haya envasado o embalaje, deberan envasar-
se y embalarse de conformidad con el Capitulo V del
Anexo A;

8. Deberan ser objeto de un marcado de ins'pecci(m
veterinaria con arreglo al Capitulo VI del Anexo
A;

9. Durante su transporte al pais de destino deberdn ir
acompaiiados de un certificado de inspeccién sanita-
ria de conformidad con el Capftulo VII del Anexo A.
Esta obligacién no se aplicara a los productos a base
de carne que se encuentren en envases herméticamen-
te cerrados y hayan sufrido un tratamiento previsto
en el primer guién de la letra a) del punto 1 del
Capitulo II del Anexo B, si el marcado de inspeccién
sanitaria se les imprime de manera indeleble confor-
me a las normas que han de establecerse segin el
procedimiento previsto en el articulo 18;

10. Deberan almacenarse y transportarse al pafs desti-
natario en condiciones sanitarias satisfactorias, con
arreglo a lo dispuesto en el Capitulo VIII del
Anexo A. :

2.  Losproductos a base de carne no podrédn someterse
a radiaciones ionizantes, a menos que razones de fndole
médica lo justifiquen y que la mencién-de dicha operacién
figure claramente sobre el producto y en el certificado de -
inspeccién veterinaria.

3.  LosEstados miembros velardn para que, ademds de
las exigencias generales previstas en los apartados 1y 2,
los productos a base de carne satisfagan las condiciones
siguientes:

a) deber4n haberse preparado por calentamiento, sala-
z6n o desecacién, pudiendo combinarse estos proce-
dimientos con el ahumado o el curado, en su caso en
condiciones microclimaticas especiales, y asociados
en particular, a determinados aditivos de salazén, con
arreglo al articulo 13. Asimismo podran asociarse a
otros productos alimenticios y condimentos;

b) podrén haberse obtenido a partir de un producto a
base de carne o de un preparado de carne.

Articulo 4

Para los productos a base de carne que no puedan
conservarse a temperatura ambiente, el fabricante debera
colocar, con fines de control, de manera visible y legible
sobre el embalaje del producto, la temperatura a la cual el
producto deber4 transportarse y almacenarse y la fecha de -
duracién minima.

Articulo §

Los articulos 3 y 4 no se aplicar4n a los productos a base
de carne que se importaren con la autorizacién del pais
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destinatario para usos distintos del consumo humano; en
este caso, el pais destinatario velarid para que estos
productos no sean utilizados para otros fines distintos de
aquellos para los que se hubieren expedido a dicho
pais.

Articulo 6

Los Estados miembros velaran para que los intercambios
intracomunitarios de los platos cocinados estén regulados
por las disposiciones previstas para los productos a base
de carne y para que dichos platos cumplan ademas los
requisitos previstos en el Capitulo III del Anexo B.

Articulo 7

‘1. Cada Estado miembro elaborar4 una lista de sus
establecimientos autorizados, estando cada uno de ellos
dotado de un nimero de autorizacién veterinaria. Comu-
nicaré esta lista a los demds Estados miembros y a la
Comisién. '

Un Estado miembro sélo podra autorizar a un estableci-
miento si éste cumple las disposiciones de la presente
Directiva. El Estado miembro retirar4 la autorizacidn si
las condiciones de ésta dejan de cumplirse.

El Estado miembro de que se trate tendra en cuenta las
conclusiones que resultaren de un posible control efec-
tuado con arreglo al articulo 8. La retirada de la
autorizacién se comunicard a los demas Estados miem-
bros y a la Comisién.

2. La inspeccién y el control de los establecimientos
autorizados se efectuar4 por la autoridad competente.

La autoridad competente debera tener libre acceso, en
cualquier momento, a todas las partes de los estableci-
mientos con objeto de garantizar el respeto de las
disposiciones de la presente Directiva.

3.  Si un Estado miembro considerare, en particular
como resultado de una de las inspecciones previstas en los
apartados 1y 2 del articulo 12, que en un establecimiento
de otro Estado miembro las condiciones de autorizacion
no fueren respetadas o hubieren dejado de serlo, infor-
mar4 de ello a la Comision asi como a la autoridad central
competente de dicho Estado. Esta adoptara las medidas
" necesarias y comunicara a la autoridad central competen-
te del primer Estado miembro las decisiones tomadas y
sus motivos.

Si este Estado miembro temiere que no se adoptaran las
medidas mencionadas o que éstas no fueren suficientes,
tratar4 de encontrar con el Estado miembro encausado
los recursos y los medios que permitan resolver la
situacién, en- su caso mediante una visita sobre el
terreno.

Los Estados miembros afectados informaran a la Comi-
sion de los litigios y las soluciones encontradas.

Si los Estados miembros en cuestién no llegaren a un
acuerdo, uno de ellos recurrird, dentro de un plazo
razonable, a la Comisidn que encargard a uno o varios
expertos veterinarios que emitan un dictamen. Teniendo
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en cuenta dicho dictamen o el dictamen emitido de
acuerdo con el articulo 8, los Estados miembros podran
ser autorizados, con arreglo al procedimiento previsto en
el articulo 18, a rechazar provisionalmente la entrada en
su territorio de productos a base de carne procedentes del
establecimiento de que se trate. La autorizacién podra ser
retirada con arreglo al procedimiento previsto en el
articulo 18 como consecuencia de un nuevo dictamen
emitido por uno o varios expertos veterinarios.

Los expertos veterinarios deberan poseer la nacionalidad
de un Estado miembro que no esté en litigio.

Las normas generales de desarollo del presente apartado
se adoptarédn con arreglo al procedimiento previsto en el
articulo 18.

Articulo 8

Las disposiciones del articulo 9 de la Directiva 66/
433/CEE seran aplicables mutatis mutandis a los esta-
blecimientos contemplados en el articulo 7.

Articulo 9

No obstante lo dispuesto en las condiciones establecidas
en el articulo 3, podra decidirse, de conformidad con el
procedimiento previsto en el articulo 18, que determina-
das disposiciones de la presente Directiva no serdn
aplicables a determinados alimentos que contengan otros
productos alimenticios y cuyo porcentaje de carne, de
producto a base de carne o de preparado de carne fuere
minimo. :

Dichas excepciones s6lo podran referirse a:

a) las condiciones de la autorizacién de los estableci-
mientos como las previstas en el Capitulo I del Anexo
A y en el Capitulo I del Anexo B;

b) las condiciones de inspeccién descritas en el Capitulo
IV del Anexo A;

c) las exigencias relativas al marcado y al certificado de
inspeccién veterinaria requeridos en virtud de lo
dispuesto en los puntos 8 y 9 del apartado 1 del
articulo 3.

Con el objeto de conceder las excepciones como las que se
prevén en el presente articulo, se tendrén en cuenta a la
vez la naturaleza y la composicién del producto.

No obstante lo dispuesto en el presente articulo, los
Estados miembros velardn para que todos los productos
a base de carne destinados a los intercambios intracomu-
nitarios sean productos sanos preparados a partir de
carne fresca, de productos a base de carne o de productos
contemplados en la Directiva 88/657/CEE.

Articulo 10

El Consejo, a propuesta de la Comisién presentada antes
del 1 de julio de 1990, determinard las disposiciones
aplicables a los productos contemplados en el parrafo
tercero de la letra a) del articulo 2.
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Articulo 11

Los Estados miembros velar4n para que los productos a
base de carne sean sometidos a un control a efectuar por
los establecimientos contemplados en el articulo 7, bajo
inspecciones periédicas del servicio oficial, a fin de
garantizar que dichos productos responden a las exigen-
cias previstas por la presente Directiva. ’

Articulo 12

1.  Sin perjuicio de los articulos 7 y 8, un pais
destinatario podrd comprobar que todo envio de produc-
tos a base de carne, con exclusién de los productos
contemplados en la segunda frase del punto 9 del
apartado 1 del articulo 3, va acompaiiado del certificado
de inspeccién sanitaria conforme al Capitulo VII del
Anexo A. ‘

2. En caso de presunci6én grave de irregularidad, el
pais destinatario podr4 realizar, de forma no discrimina-
toria, controles para comprobar el respeto de las exigen-
cias previstas por la presente Directiva.

3.  Loscontroles se realizardn normalmente en el lugar
de destino de las mercancias o en cualquier otro lugar
apropiado, siempre que la eleccién de dicho lugar
ocasione el menor nimero posible de inconvenientes al
transporte de las mercancias.

Los controles previstos en los apartados 1 y 2 no podrin
provocar retrasos indebidos en el transporte o la comer-
cializacién de las mercancias que pudieran afectar a la
calidad de los productos a base de carne.

4.  Si durante un control realizado con arreglo al
apartado 2, se’comprobare que los productos a base de
carne no se adecian a los requisitos de la presente
Directiva, la autoridad competente del pais destinatario
podra permitir al expedidor, al destinatario o a su
mandatario que elijan entre la reexpedicién del envio o su
utilizacién para otros usos distintos,. siempre que las
condiciones de salubridad lo permitieren o, en el caso
contrario, la destruccién del envio. En cualquier caso, se
tomaran medidas de seguridad para evitar toda utiliza-
cién inadecuada de los productos a base de carne.

5. a) Las decisiones adoptadas por la autoridad com-
petente deberdn comunicarse al expedidor o a su
mandatario haciendo mencién de los motivos. Si
éste dltimo lo pidiere, los motivos de dichas
decisiones le serdn comunicados sin demora por
escrito mencionando las formas de recurrir pre-
vistas por la legislacién en vigor, asi como los
modos y los plazos establecidos para ellas.

b) Cuando las decisiones contempladas en la letra a)
se basen en el diagnéstico de una enfermedad
contagiosa o infecciosa o de una alteracién
peligrosa para la salud humana, ser4n comunica-
das sin demora a la autoridad central
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competente del Estado miembro productor y ala
Comisién.

¢) Araiz de dicha comunicacién, se podrin adoptar
las medidas apropiadas con arreglo al procedi-
miento previsto en el articulo 18, en particular
para coordinar las medidas adoptadas en otros
Estados miembros sobre los productos a base de
carne en cuestién.

Articulo 13

Ala espera de que se elabore, en el marco de la legislacién
comunitaria sobre los aditivos, la lista de productos
alimenticios a los cuales pueden aiiadirse los aditivos cuya
utilizacidn se autoriza y de que se determinen las condi-
ciones en que puede realizarse dicha adicién y, en su caso, -
de que se establezca una limitacién en cuanto a la
finalidad tecnolégica de su utilizacién, seguirdn siendo
aplicables las regulaciones nacionales asf como los acuer-
dos bilaterales existentes en la fecha de puesta en
aplicacién de la presente Directiva, en virtud de los cuales
se limite la utilizacién de aditivos en los productos
contemplados en la presente Directiva, respetando las
disposiciones generales del Tratado, siempre que sean
indistintamente aplicables a la produccién nacional y a
los intercambios.

Hasta que se establezca dicha lista provisional, las
normativas nacionales asi como los acuerdos bilaterales
que regulan el empleo de aditivos para los productos
contemplados por la presente Directiva seguir4n en vigor,
respetando las disposiciones generales del Tratado y la
normativa comunitaria en vigor en materia de aditivos.

Articulo 14

Los Anexos seran modificados por el Consejo, por
mayoria cualificada y a propuesta de la Comisién.

Articulo 15

El Consejo, a propuesta de la Comisién, adoptar4, antes
del 1 de enero de 1991, una decisién relativa a la
incorporacién en los productos a base de carne de
almidén o de proteinas de origen animal o vegetal asi
como los porcentajes miximos que pueden autorizarse
desde un punto de vista tecnoldgico.

Hasta que se adopte dicha decisién, las normativas
nacionales que limitan la utilizacién de las sustancias
antes mencionadas asi como los acuerdos bilaterales en
vigor hasta la fecha de notificacién de.la presente
Directiva y relativos a dicha incorporacién seguiridn
siendo aplicables respetando las disposiciones generales
del Tratado y en particular siempre que se apliquen
indistintamente a los productos nacionales y a los pro-
ductos importados y ello sin perjuicio de iniciativas que
han de tomarse segin un procedimiento comunitario con
vistas a aproximarlos.

Los Estados miembros que autoricen dicha incorporacién
de proteinas velardn para que se haga una mencién de esta
incorporacién y de los productos incorporados contem-
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plados en el parrafo primero en el etiquetado, de confor-
midad con los requisitos previstos por la Directiva
79/112/CEE.

Los Estados miembros que autoricen la incorporacién de
proteinas de origen vegetal como sustitutivo de la carne,
deber4n velar para que el etiquetado no lleve mencién
alguna que pueda hacer pensar al usuario que el producto
haya sido obtenido a partir de o con la carne.

Articulo 16

1. No se veran afectadas por la presente Directiva las
vias de recurso abiertas por la legislacién en vigor en los
Estados miembros contra las decisiones de las autorida-
des competentes previstas por la presente Directiva.

2.  CadaEstado miembro conceder4 a los expedidores
cuyos productos a base de carne no pudieren ser puestos
en circulacién, con arreglo a lo dispuesto en el apartado 4
del articulo 12, el derecho a obtener el dictamen de un
experto. Cada Estado miembro procurar4 que los exper-
tos, antes de que las autoridades competentes tomen otras
medidas, como la destruccién de productos a base de
carne, tengan la posibilidad de determinar si se han
cumplido las condiciones del apartado 4 del arti-
culo 12,

El experto deber4 tener la nacionalidad de uno de los
Estados miembros que no sea la del pais expedidor o la del
pais destinatario.

La Comisién elaborard, a propuesta de los Estados
miembros, la lista de los expertos que podran encargarse
‘de la emisién de dicho dictamen. Determinar4, previa
consulta de los Estados miembros, las normas generales
de desarrollo, en particular en lo relativo al procedimien-
to que se deber4 seguir en el momento de la elaboracién de
dichos dictdmenes. .

Articulo 17

1.  En tanto no se apliquen las disposiciones comuni-
tarias relativas a las importaciones de productos a base de
carne procedentes de terceros paises, los Estados miem-
bros aplicardn a dichas importaciones disposiciones que
no deberdn ser mids favorables que las que regulen los
intercambios comunitarios. A este respecto, dichas
importaciones deberdn proceder de establecimientos que
respeten al menos los requisitos de -los Anexos
AyB.

Para garantizar la aplicacién uniforme de dichas disposi-
ciones, expertos veterinarios de los Estados miembros y
de la Comisién efectuardn controles sobre el terreno.

La Comisién designard a los expertos de los Estados
miembros encargados de dichos controles, a propuesta de
los Estados miembros.

Dichos controles se efectuarin por cuenta de la Comuni-
dad, que se har4 cargo de los gastos correspondientes.

No obstante, se autoriza a los Estados miembros para que
prosigan las inspecciones previstas en las disposiciones
nacionales para los establecimientos de los terceros paises
fabricantes de productos a base de carne que no se hayan
inspeccionado de acuerdo con el procedimiento comuni-
tario. :

Se establecerd, de acuerdo con el procedimiento previsto
en el articulo 18, una lista de los establecimientos que
cumplan las condiciones contempladas en los Anexos
AvyB.

2.  Elcertificado de higiene y de inspeccién veterinaria
que acompaiie a los productos en su importacion, asf
como la forma y la naturaleza del marcado de inspeccién
veterinaria de los productos, se ajustardn al modelo que se
determine con arreglo al procedimiento previsto en el
articulo 18». .

Articulo 2

Los Anexos A y B de la Directiva 77/99/CEE quedan
sustituidos por los Anexos A, B y C de la presente Directi-
va.

Articulo 3

Los Estados miembros adoptaran las disposiciones legales,
reglamentarias y administrativas necesarias para atenerse a la
presente Directiva, a més tardar el 1 de julio de 1990, y, enlo

. que se refiere al respeto de las disposiciones relativas a las

carnes y preparados contemplados por la Directiva 88/
657/CEE, el 1 de enero de 1992. Informarin de ello
inmediatamente a la Comisién.

Sin embargo, la Republica Helénica dispondra de un plazo
suplementario que expira el 31 de diciembre de 1992 para
dar complimiento a la excepcién prevista en el punto 9 del
apartado 1 del articulo 3 de la Directiva 77/99/CEE.

Articulo 4

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 14 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
E! Presidente
Y. POTTAKIS
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ANEXO A

CAPITULO I

CONDICIONES GENERALES DE AUTORIZACION DE LOS ESTABLECIMIENTOS

Los establecimientos, sin perjuicio de las condiciones especiales previstas en el Anexo B, deber4n estar provistos,
como minimo, de:

1. En los locales donde se procede a la obtencién, al tratamiento y al almacenamiento de carnes frescas y
productos a base de carne, asi como al almacenamiento de preparados de carne:

a) un suelo de materiales impermeables, facil de limpiar y de desinfectar, imputrescible y dispuesto de
forma tal que permita una salida ficil del agua; para evitar los olores, dicha agua deber4 encauzarse hacia
sumideros provistos de sifones y.rejillas.

No obstante, los establecimientos deberan estar provistos de:

— en los locales donde se almacena la carne, preparados de carne o productos a base de carne
refrigerada, un suelo en materiales impermeables, f4cil de limpiar y de desinfectar, imputrescible y
" dispuesto de forma tal que permita una salida facil del aqua;

— en los locales donde se almacena la carne, productos a base de carne o preparados de carne
congelada, un suelo en materiales impermeables e imputrescibles;

b) paredes lisas, resistentes e impermeables, recubiertas de un revestimiento lavable y claro hasta una altura
de por lo menos dos metros y hasta la altura del almacenamiento en los locales de refrigeracién y de
almacenamiento. La linea de uni6n de los muros y del suelo debe ser redondeada o dotada de un acabado
similar, salvo en lo que se reﬁere alos locales mencionados en el Anexo B, Capitulo I, punto 1, letras a)

y b);

¢) puertas de materiales inalterables y si éstas son de madera, recubiertas por los dos lados de un
" revestimiento liso e impermeable;

d) materiales de aislamiento imputrescibles e inodoros;
e) suficiente ventilacién y, en caso necesario, una buena evacuacién de vahos;
f) una iluminacién suficiente, natural o artificial, que no modifique los colores;

g) un techo limpio y ficil de mantener limpio; en su defecto, la superficie interior de cobertura del techo
debe cumplir dichas condiciones;

2. Lo més cerca posible de los lugares de trabajo:

a) un némero suficiente de dispositivos para la limpieza y desinfeccién de las manos y para la limpieza del
material con agua caliente. Los grifos no deberdn poder accionarse a mano o con el brazo. Para la
limpieza de las manos, las instalaciones deber4n estar provistas de agua corriente fria y caliente o de agua
premezclada a una temperatura adecuada, de productos de limpieza y de desinfeccién, asi como de
toallas de un solo uso;

b) dispositivos para la desinfeccién de las hen’amnentas, prov1stos de agua a una temperatura minima de
- 82°C;

- No se exigir4 el dispositivo para la limpieza y desinfeccion del material cuando dicha llmpncza selleve a cabo
en una m4quina situada en un local separado de los lugares de trabajo;

3. Dispositivos adecuados de proteccién contra los animales per]udncxales tales como insectos, roedores,
etc.;

4. a) dispositivos y utiles de trabajo como, por ejemplo, mesas de despiece, bandejas de despiece amovibles,
recipientes, bandas transportadoras y sierras, de materiales resistentes a la corrosi6n, que no puedan
alterar las carnes, los productos a base de carne o los preparados de carne, ficiles de limpiar y de
desinfectar; est4 prohibido el uso de la madera;

b) ttiles y equipos resistentes a la corrosién que satisfagan las exigencias de la higiene para:

— la manipulacién de las carnes, de los productos a base de carne y de los preparados de carne,

— el depésito de recipientes utilizados para la carne, los productos a base de carne o los preparados de
carne, de forma que se impida que las carnes, los productos a base de carne, los preparados de carne o
los recipientes entren en contacto directo con el suelo o las paredes;
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c) facilidades para la manipulaci6n higiénica y la proteccién de las carnes, de los productos a base de carne y
los preparados de carne durante las operaciones de carga y descarga;

d) recipientes especiales, estancos, hechos de materiales resistentes a la corrosién, provistos de una
tapadera y de un sistema de cierre que impida a las personas no autorizadas sacar nada de ellos,
destinados a recibir las carnes troceadas, los productos a base de carne o preparados de carne no
destinados al consumo humano, un local cerrado con llave destinado a recibir dichas carnes, productos a
base de carne o preparados de carne si su abundancia lo hiciera necesario o si no son retirados o
destruidos al final de cada jornada de trabajo.

Cuando dichas carnes, productos a base de carne o productos contemplados por la Directiva
88/657/CEE sean evacuados por conductos, dichos conductos deberan estar construidos e instalados de
forma que se evite cualquier riesgo de contaminacién de las carnes frescas, de los productos a base de
carne o de los preparados de carne;

Una instalacién de refrigeracién que permita mantener en las carnes, los productos a base de carne o los
productos contemplados por la Directiva 88/657/ CEE las temperaturas internas exigidas por las Directivas
64/433/CEE y 71/118/CEE y por la presente Directiva.

Dicha instalacién deberd contar con un sistema de desagiie que permita la evacuaciéon del agua de
condensacién de tal manera que no presente ningin riesgo de contaminacidn de las carnes, de los productos a
base de carne o de los preparados de carne;

Una instalacién que permita el abastecimiento de agua exclusivamente potable con arreglo a la Directiva
80/778/CEE, a presion y en cantidad suficiente; no obstante, con caricter excepcional, podrdn autorizarse
las instalaciones que proporcionen agua no potable para la produccién de vapor, la lucha contra incendios y
la refrigeracién de equipos frigorificos, a condicién de que los conductos instalados a tal efecto no permitan la
utilizacién de dicha agua con otros fines y no presenten ningun riesgo de contaminacion para las carnes, los
productos a base de carne y los preparados de carne. Los conductos de agua no potable deberan estar bien
diferenciados de aquellos utilizados para el agua potable;

Una instalacién que proporcione una cantidad suficiente de agua potable caliente con arreglo a la Directiva
80/778/CEE;

Un dispositivo de evacuacién de las aguas residuales que cumpla las exigencias de higiene;

Un local suficientemente acondicionado, cerrado con llave, a disposiciéon exclusiva de la autoridad
competente o0, en los locales de almacenamiento situados fuera del establecimiento autorizado para la
preparacién de productos a base de carne o de preparados de carne, un sitio correctamente equipado y
acondicionado a disposicion de dicha autoridad;

Instalaciones que permitan efectuar en cualquier momento y de una manera eficaz las operaciones de
inspeccién prescritas en la presente Directiva;

Un nimero adecuado de vestuarios dotados de paredes y de suelos lisos, impermeables y lavables, de lavabos,
de duchas y de retretes que retinan todas las condiciones de higiene y estén provistos de cisterna. Estos ultimos
no podran comunicar directamente con los locales de trabajo. Los lavabos deberén estar provistos de agua
corriente caliente y fria o de agua premezclada a una temperatura apropiada, de materiales para la limpieza y
desinfeccién de las manos, asi como de toallas de un solo uso. Los grifos de los lavabos no podréan accionarse
a mano o con el brazo. Dichos lavabos deberin encontrarse, en nimero suficiente, préximos a los
retretes;

.
Un lugar e instalaciones adecuadas para la limpieza y la desinfeccién de los medios de transporte. No
obstante, dicho lugar e instalaciones no serdn obligatorios si existen disposiciones que obliguen a la limpieza
y a la desirifeccién de los medios de transporte en locales oficialmente autorizados. -

CAPITULO II

HIGIENE DEL PERSONAL, DE LOS LOCALES, DEL MATERIAL Y DE LAS HERRAMIENTAS EN

13.

LOS ESTABLECIMIENTOS

Se exigiran las condiciones mas perfectas posibles de limpieza por parte del personal asf como para los locales
y el material:

a) el personal deber4, en particular, llevar ropa de trabajo y un tocado limpios asf como, en su caso, un
cubrenucas. El personal destinado al trabajo o a la manipulacién de carne fresca, de productos a base de
carne y de preparados de carne deber4 lavarse y desinfectarse las manos varias veces en el transcurso de la
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misma jornada de trabajo, asi como cada vez que reanude el trabajo. Las personas que hubieren entrado .
en contacto con carne infectada deberan lavarse inmediatamente las manos y los brazos con agua caliente y
desinfectarlos después. Queda prohibido fumar en los locales de trabajo y de almacenamiento;

b) no deber4 penetrar ningiin animal en los establecimientos. La destruccién de los roedores; insectos y
cualquier otro pardsito deber4 realizarse de forma sistemdtica en los locales;

c) el material y los instrumentos utilizados para el trabajo con carne fresca, con productos a base de carne y
con preparados de carne deberdn mantenerse en buen estado de conservacion y de limpieza. Deberan
limpiarse y desinfectarse cuidadosamente varias veces en el transcurso de una misma jornada de trabajo,
asi como al final de las operaciones de la jornada y antes de volver a utilizarlos cuando se hayan
manchado. .

Las m4quinas de produccién continua deberan limpiarse por lo menos al final del trabajo o en caso de
duda sobre su estado de limpieza. ’

14. Los locales, las herramientas y el material de trabajo no deberdn utilizarse para fines distintos al trabajo con
carne fresca, con productos a base de carne y con preparados de carne.

No obstante, podran utilizarse para la elaboracién simultianea o en momentos distintos de otros productos
alimenticios, previa autorizacién de la autoridad competente, con tal de que se tomen todas las medidas
adecuadas para evitar la contaminacién de los productos contemplados en la presente Directiva, as{ como su
alteracidn.

15. La carne fresca, los productos a base de carne, los preparados de carne y los ingredientes, asi como los
recipientes que los contengan, no podrén:

'

— entrar en contacto directo con el suelo;
— ser dispuestos o manipulados en condiciones que corran el riesgo de contaminarlos o de daiiarlos.

Habr4 que velar para que no haya ningun contacto entre las materias primas y los productos acabados.
16. La utilizacién de agua potable se impondra para todos los usos.

17. Queda prohibido echar serrin o cualquier otra materia anloga en el suelo de los locales de trabajo y de
) almacenaje.

18. Los detergentes, desinfectantes y substancias similares deberan utilizarse de tal manera que no afecten al
equipo, los instrumentos de trabajo, la carne fresca, los productos -a base de carne ni los productos
contemplados por la Directiva 88/657/CEE. Tras su utilizacién se deber4n aclarar completamente con agua
potable los citados equipos e instrumentos de trabajo. Los productos de mantenimiento y de limpieza
deber4n almacenarse en el lugar previsto en la letra g) del punto 1 del Capitulo I del Anexo B.

19. El trabajo y la manipulacién de las carnes frescas, de los productos a base de carne y los productos
contemplados por la Directiva 88/657/CEE deberan prohibirse a las personas que pudieran contami-
narlos.

20. Toda persona destinada al trabajo y a la manipulacidn de las carnes frescas y de los productos a base de carne
deber4 presentar un certificado médico que garantice que nada se opone a dicho destino. Dicho certificado
médico deber4 renovarse anualmente, a menos que se admita otro régimen de control médico del personal
que ofrezca garantias similares, seglin el procedimiento previsto en el articulo 18.

21. No obstante lo dispuesto en la letra a) del punto 4, se autorizard el uso de la madera en los locales de
ahumado, de salazén, de curado y de bafio de salmuera, de almacenamiento de los productos a base de carne
y en el local de expedicion, cuando ello sea indispensable por razones tecnolégicas y siempre que no presente
ningin peligro de contaminacién de dichos productos. La introduccidn de los palets de madera en dichos
locales s6lo se autorizar4 para el transporte de productos a base de carne embalados y exclusivamente para
dicho uso. '

22, Lastemperaturas de los locales o 4reas de los locales en los que se trabaje con carnes frescas, productos a base
de carne y preparados de carne deberdn garantizar una produccién higiénica; si fuera necesario, dichos
locales o 4reas de locales deberan estar provistos de un sistema de acondicionamiento de aire.

Durante su utilizacion, los locales de despiece y de salaz6n deberdn mantenerse a una temperatura que no
sobrepase los 12 °C. )

Los locales para el troceado o el despiece y para el envasado de los productos a base de carne destinados a la
‘comercializacién en forma preembalada deberin mantenerse a una temperatura que no sobrepase los
12 °C.

Se podré hacer una excepcién en la temperatura prevista en el parrafo tercero, con la aprobacién de la
autoridad competente, cuando, por razones tecnoldgicas de preparacion, esta tltima lo estimare posible, en
particular cuando se trate de locales de troceado, para tener en cuenta la temperatura de los productos a base
de carne,
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CAPITULO Iif

PRESCRIPCIONES RELATIVAS A LAS CARNES FRESCAS QUE DEBEN UTILIZARSE PARA LA
ELABORACION DE PRODUCTOS A BASE DE CARNE

Las carnes frescas que procedan de un matadero, de una sala de despiece, de un almacén frigorifico o de
cualquier otro establecimiento de transformacidn situado en el territorio del pais donde se encuentra la
industria de referencia, deberén ser transportadas all{ en condiciones sanitarias satisfactorias, con arreglo a
las disposiciones de las directivas contempladas en el articulo 2, con excepcién de las relativas al marchamo
sanitario.

A mis tardar el 31 de diciembre de 1992, y sin perjuicio del punto 26, las carnes que no cumplan las
condiciones del articulo 2 no podr4n encontrarse en los establecimientos autorizados. Hasta dicha fecha, no
podr4 haber, en los establecimientos autorizados, carnes que no cumplan los requisitos de la letra c) del
articulo 2 a no ser que estén colocadas en emplazamientos separados; dichas carnes deber4n utilizarse en
otros lugares o en otros momentos que las carnes que cumplan dichas condiciones.

La autoridad competente deber4 tener libre acceso en cualquier momento a los almacenes frigorificos y a
todos los locales de trabajo para comprobar el riguroso cumplimiento de dichas disposiciones.

Las carnes o carnes frescas embaladas deberdn almacenarse en locales frigorfficos separados.

Las carnes frescas destinadas a la transformacién deber4n conservarse, desde su llegada al establecimiento y
hasta el momento de su utilizacién, con arreglo a las disposiciones de las directivas contempladas en el
articulo 2.

No obstante lo dispuesto en el punto 24 y en el articulo 2, la autoridad competente podr4 autorizar en los
establecimientos la presencia de carnes que procedan de especies animales diferentes de las indicadas en las
Directivas contempladas en el articulo 2 para la fabricacién de productos a base de carne, siempre y cuando se
obtengan con arreglo a las normas nacionales y sean transportadas, tratadas y almacenadas segtin las
disposiciones previstas en la presente Directiva. Los intercambios de dichos productos estarn sujetos a los
requisitos del punto 3) a) iv) del apartado 1 del articulo 3.

Los productos elaborados en los establecimientos que se beneficien de dicha autorizacién y destinados a los
intercambios intracomunitarios sélo podran obtenerse bajo la vigilancia del veteripario oficial y deber4n
protegerse contra cualquier contaminacidon o nueva contaminacién.

CAPITULO IV
CONTROL DE LAS PRODUCCIONES

Los establecimientos se someteran a un control ejercido por la autoridad competente. Esta deber ser avisada
con la suficiente antelacién antes de que se haya procedido al trabajo de los productos a base de carne
destinados a los intercambios intracomunitarios.

El control de la autoridad competente implicard en particular los cometidos siguientes:

— control del estado de limpieza de los locales, de las instalaciones y del utillaje as{ como de la higiene del
personal, conforme al Capitulo II;

— control del registro de entrada y de salida de las carnes frescas, de los productos a base de carne y de los
preparados de carne;

— inspeccién sanitaria de las carnes frescas y de los preparados de carne previstos para la fabricacién de
productos destinados a los intercambios intracomunitarios y, en el caso contemplado en la letra b) del
apartado 3 del articulo 3, de los productos a base de carne;

— control de la eficacia del tratamiento de los productos a base de carne;

— inspeccidn de los productos a base de carne en el momento de su salida del establecimiento;
— realizacién de cualquier toma de muestra necesaria para los exdmenes de laboratorio;

— establecimiento y expedicién del certificado de inspeccidn veterinaria previsto en el punto 40;
— cualquier otro control que estime necesario para el cumplimiento de la presente Directiva.

Los resultados de los distintos controles efectuados de conformidad con el articulo 11 y con el Anexo B
Capitulo Il y Capitulo HI, punto 2 b) y el articulo 12, por cuenta del productor deberdn conservarse durante
dos afios al objeto de presentarlos ante cualquier solicitud de la autoridad competente.

La autoridad competente debers comprobar si un.producto a base de carne ha sido elaborado a partir de
carne a la que se hayan afiadido otros productos alimenticios, aditivos alimentarios o condimentos,
sometiéndolo a una inspeccién adecuada y controlando si reponde a los criterios de produccién establecidos
por el productor, y en particular si la composicién del producto correspdnde efectivamente a las menciones
que figuran en la etiqueta.



31.12.88 Diario QOficial de las Comunidades Europeas N° L 382/25

30. La autoridad competente deber4 velar especialmente para que los productos a base de carne y los productos
contemplados por la Directiva 88/657/CEE elaborados a partir de las carnes frescas contempladas en el
articulo 5, letras ¢) a h) de la Directiva 64/433/CEE no puedan ser objeto de intercambios intracomuni-
tarios.

CAPITULO V
ENVASADO Y EMBALAJE DE LOS PRODUCTOS A BASE DE CARNE

31. Elenvasadoy el embalaje deberan efectuarse en los locales previstos para este fin y en condiciones higiénicas
satisfactorias. ’

32. El envasado y el embalaje deberan respetar todas las reglas de higiene, y en particular:
— no poder alterar las caracterfsticas organolépticas de los productos a base de carne;
— no poder transmitir a los productos a base de carne sustancias nocivas para la salud humana;

— ser de una solidez suficiente como para asegurar una. proteccién eficaz de los productos a base de
carne.

33. El envasado no se podr4 volver a utilizar para los productos a base de carne, con excepcién de determinados
envases concretos de terracota'y de vidrio que podrin volver a utilizarse después de una limpieza y
desinfeccidn eficaces.

34, La fabricacién de productos a base de carne, asf como las operaciones de envasado y embalaje podrén
efectuarse en el mismo local si se cumplieren los siguientes requisitos:

a) el local deberi ser suficientemente amplio y acondicionado de tal maneta que se garantice el caricter
higiénico de las operaciones; :

b) ' el envasado y el embalaje se colocardn inmediatamente depués de su fabricacién en una envoltura
protectora hermética que deber4 protegerse contra todo dafio durante el transporte al establecimiento y
deber4 almacenarse en condiciones higiénicas en un local separado del establecimiento;

c) los locales de almacenamiento de los materiales de embalaje deberén estar desprovistos de polvo y
pardsitos y carecer de todo contacto atmosférico con locales que contengan sustancias que puedan
contaminar las carnes frescas, los productos contemplados por la Directiva 88/657/CEE o los
productos a base de carne. Los embalajes no deber4n depositarse directamente sobre el suelo;

d) los embalajes serdn reunidos en condiciones higiénicas antes de introducirlos en el local; se podr4 eximir
este requisito en el caso de reunién automaitica de embalajes siempre que no haya riesgo alguno de
contaminacién de los productos a base de carne;

e) los embalajes se introducir4n en condiciones higiénicas en el local y se utilizardn sin demora. No deberd
manipularlos el personal encargado de manipular las carnes frescas y los productos a base de catne sin
envasar;

f) inmediatamente después del embalaje, los productos a base de carne deber4n depositarse en locales de
almacenamiento previstos a tal fin.

35. Elproductor deberé indicar, a efectos de control, de manera visible y legible en el envase o, en las condiciones
previstas en ¢l punto 36, en la etiqueta de los productos a base de carne, en la medida en que no se encuentren
previstas por la Directiva 79/112/CEE, las menciones siguientes:

— en la medida en que no se deduzca claramente de la denominacién de venta del producto, la especie o
especies a partir de las cuales se hayan obtenido las carnes y, en caso de mezcla, en porcentaje de cada
especie;

— una indicacién que permita identificar la partida;
— para los embalajes no destinados al consumidor final, la fecha de preparacién;

— la lista de condimentos y, eventualmente, la de los restantes productos alimenticios.

CAPITULO VI
MARCADO Y ETIQUETADO

36, Los prbductos a base de carne deberan estar provistos de un marcado de inspeccién veterinaria. Dicho
marcado deber4 efectuarse bajo la responsabilidad de la autoridad competente en el momento de su
fabricacién o inmediatamente después, en un lugar claramente visible, de una forma perfectamente legible,
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indeleble y en caracteres facilmente descifrables. La marca de inspeccién veterinaria podr4 estamparse sobre
el producto mismo o sobre el envase, si el producto a base de carne est4 provisto de un envase individual o
sobre una etiqueta puesta sobre dicho envase con arreglo a los dipuesto en la letra b) del punto 39. No
obstante, en el caso en que un producto a base de carne sea envasado y embalado individualmente, bastara
con que la marca de inspeccién veterinaria se ponga sobre el embalaje.

En los casos en que los productos a base de carne provistos de un marcado de inspeccién veterinaria, con
arreglo al punto 36, se coloquen a continuacién en un embalaje, dicha marca de mspeccnén sanitaria deberé
colocarse igualmente sobre este embalaje.

No obstante lo dispuesto en los puntos 36 y 37, 1a marca de inspeccién veterinaria sobre los productos a base
de carne contenidos en unidades de expedicién paletizadas, destinados a recibir una transformacién o
envasado complementarios en un establecimiento autorizado no serd necesario siempre que:

— la superficie externa de dichas unidades que contengan los productos a base de carne lleve una marca de
inspeccion veterinaria estampada con arreglo a la letra a) del punto 39;

— el establecimiento expedidor lleve un registro separado que indique las cantidades, el tipo y el lugar de
destino de los productos a base de carne expedidos de conformidad con el presente punto;

— el establecimiento destinatario lleve un registro separado que indique las cantidades, el tipo y el origen de
los productos a base de carne recibidos de conformidad con el presente punto;

— la marca de inspeccién veterinaria se destruya durante la apertura de dichas unidades de expedicién bajo
la responsabilidad de la autoridad competente;

— el lugar de destino y la utilizacién prevista de los productos a base de carne se indiquen claramente en la
superficie exterior del embalaje grande, salvo si éste fuere transparente.

Sin embargo, cuando una unidad de expedicién de productos envasados se contenga en un embalaje exterior
transparente, no se exigird la marca de inspeccion sanitaria sobre el embalaje exterior si la marca de
mspecc16n sanitaria sobre los productos envasados es claramente visible a través del embalaje exterior.

a) La marca de inspeccién veterinaria debera incluir las indicaciones siguientes rodeadas de una banda
ovalada: :
i) bien:
— en la parte superior:
las iniciales del pafs exportador, en maytisculas de imprenta, es decir, una de las letras siguientes:
B—D—DK—EL—ESP—F—IRL —]—L— NL — P — UK, seguida del nimero de
autorizacidn del establecimiento;
— en la parte inferior:
una de las siglas: CEE — EEC — EEG — EOK — EWG — EJF;
ii} bien:
— en la parte superior, el nombre del pais exportador, en mayusculas;
— en el centro, el niimero de autorizacién veterinaria del establecimiento;
— en la parte inferior, una de las siglas CEE — EEC — EEG — EOK — EWG — EQF.

b) Sepodra colocar la marca de inspeccién sanitaria mediante un sello de tinta o a fuego sobre el producto, el
envasado o el embalaje, 0 imprimirlo o fijarlo en una etiqueta. Siempre que se coloque sobre el embalaje,
la estampilla deberé destruirse en el momento de la apertura del embalaje. La no destruccién de dicha
estampilla s6lo podré tolerarse cuando la apertura del embalaje destruya éste. Para los envases
herméticamente cerrados, la-estampilla deber4 aplicarse de manera indeleble o en la lata.

¢) Lamarca de inspeccién veterinaria podra consistir igualmente en la fijacién inamovible de una placa de
material resistente que cumpla todos los requisitos de higiene e incluya las indicaciones especificadas en la
letra a). '

CAPITULO VI

CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA

El ejemplar original del certificado de inspeccién sanitaria que, salvo para los productos contemplados en el
articulo 3, apartado 1, punto 9, segunda frase, deber4 acompaiiar a los productos a base de carne durante su
transporte al pafs destinatario, debera expedirse por la autoridad competente en el momento del cargamento
de los productos a base de carne.

El certificado de inspeccién sanitaria deberd corresponder en su presentacién y contenido al modelo del
Anexo C; deber4 estar redactado al menos en la o las lenguas oficiales del pafs destinatario y deber4 incluir las
informaciones previstas. Deberd constar de una sola hoja.
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CAPITULO VIII
ALMACENAJE Y TRANSPORTE

Los productos a base de carne deberén almacenarse en los locales previstos en el Anexo B, capitulol, punto 1,
letra a) o en un almacén frigorifico autorizado con arreglo a la Directiva 64/433/CEE.

Los productos a base de carne que puedan conservarse a la temperatura ambiente podrdn almacenarse en
locales de almacenaje situados fuera del establecimiento autorizado para la fabricacién de productos a base
de carne, siempre que dichos locales de almacenaje estén autorizados por la autoridad competente con
condiciones equivalentes a las previstas en la presente Directiva.

Los productos a base de carne para los que se hubieren indicado determinadas temperaturas de almacenaje de
acuerdo con el articulo 4, deberdn mantenerse a dichas temperaturas. .

Los productos a base de carne deberin expedirse de manera que, durante el transporte, estén protegidos de
las causas que pudieran contaminarlos o perjudicarlos. En ese sentido, es conveniente tener en cuenta la
duracién del transporte, as{ como los medios de transporte utilizados y las condiciones metereoldgicas.

Los vehiculos empleados para el transporte de los productos a base de carne deberén ir equipados, si los
productos lo exigen, de forma que los productos puedan transportarse en estado refrigerado y, en particular,
que no se sobrepasen las temperaturas indicadas con arreglo al articulo 4.
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ANEXO B

CAPITULO 1

CONDICIONES ESPECIALES DE AUTORIZACION  DE LOS ESTABLECIMIENTOS PARA LA
FABRICACION DE PRODUCTOS A BASE DE CARNE

1. Independientemente de las condiciones generales previstas en el capitulo I del Anexo A, los establecimientos
que procedan a la fabricacién y al envasado de productos a base de carne deberin disponer, como
minimo:

‘a) hasta el 31 de diciembre de 1992 a m4s tardar, de locales adecuados suficientemente amplios para el
almacenaje separado:
i) bajo el régimen de frio:

— de carnes frescas con arreglo a la letra b) ii) del articulo 2, as{ como de preparados de carne con
arreglo a la letra c) del articolo 2;

— de carnes y preparados de carne distintos de los contemplados en el primer guién;
il) a temperatura ambiente o, en su caso, bajo el régimen de frio:
— de los productos a base de carne que cumplan las exigencias de la presente Directiva;
— de otros productos preparados en su totalidad o en parte a partir de carne;
b) a partir del 1 de enero de 1993 a mds tardar, de locales adecuados, suficientemente amplios para el
almacenaje separado:
i) bajo el régimen de frio de las carnes frescas y de preparados de carne;
ii) a temperatura ambiente o, en su caso, bajo el régimen de frio: /
— de los productos a base de carne que cumplan las exigencias de la presente Directiva;
— de otros productos preparados en su totalidad o en parte a partir de carnes frescas;

¢) de uno o varios locales adecuados, suficientemente amplios para la fabricacién y el envasado;

d) de un local que se cierre con llave para el almacenaje de determinados mgredlentes como los aditivos
- alimentarios;

e) de un local para las operaciones de embalaje, a menos que no se retinan las condiciones previstas a este
respecto en el punto 34 del capftulo V del Anexo A, y para la expedicién;

f)  de un local para el almacenaje de los materiales de envasado y embalaje;

g) de unlocal para limpieza de los equipos y del material mdvil, como ganchos y recipientes y un local o un
armario para el almacenaje del material de limpieza y de mantenimiento.

2. Segtn el tipo de producto de que se trate, el establecimiento deber4 constar de:
a)  de un local o, si no hay ningun riesgo de contaminacién, un lugar para la retirada del embalaje;’

b) un local o, si no hay ningin riesgo de contaminacién, un lugar para la descongelacién de carnes
frescas;

c) un local para las operaciones de despiece;
d) un local para rellenar los recipientes antes de ser calentados;

e) un local:

— para la coccién, con aparatos dcstmados al tratamiento por calor que deberén ir provistos de un
termémetro o teletermdémetro registrador;

— cuando se apliquen los autoclaves, éstos deber4n ir provistos de un termémetro o teletermémetro
registrador, as{ como de un tegmémetro de control de lectura directa; ademi4s, los autoclaves deberén
estar provistos de un manémetro;

f) un local para la fundicién de grasas;

g) un local o una instalacién especial para el ahumado;

h) un local para la desecacién y el curado; ’

i}  un local para el desalado, el remojo y cualquier otro tratamiento de las tripas naturales;

i) unlocal delimpieza previa de los productos que son necesarios para la elaboracién de productos a base de
carne;
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k) un local para el salado, provisto en caso de necesidad, de un dispositivo de climatizacién para el
mantenimiento de la temperatura prevista en el punto 22 del capitulo II del Anexo A;

1)  un local de limpieza previa, en caso de necesidad, para los productos a base de carne destinados al
troceado o despiece'y envasados;

m) un local para el trinchado o despiece y para el envasado de los productos a base de carne destinados a la
comercializacién bajo una forma preembalada, provisto si fuere necesario, de un dispositivo de
climatizacién;

n) un dispositivo que permita trasladar de forma higiénica las latas de conserva a la sala de trabajo;
o) un dispositivo para la limpieza eficaz de los envases inmediatamente antes de rellenarlos;

p) un dispositivo para el lavado con agua potable, suficientemente caliente como para eliminar las grasas de
los envases después del cierre hermético y antes de ser sometidas al autoclave;

q) unlocal o unlugar adecuado parala refrigeracion y la desecacién de los recipientes tras el tratamiento por
calor; :

r) unas instalaciones para la incubacién de productos a base de carne contenidos en recipientes
herméticamente cerrados y tomados como muestras; )

s) un equipo adecuado para verificar si los recipientes son estancos y estdn intactos.

No obstante, en la medida en que los dispositivos utilizados no presenten el peligro de causar inconvenientes a las
carnes frescas o los productos a base de carne, las operaciones previstas en los locales separados mencionados en las
letras e) y f) podran efectuarse en un local comiin.

Las operaciones efectuadas en los locales mencionados en las letras c), d), e), g) y m) podran tener lugar en el local
previsto en la letra b) del punto 1, siempre que las instalaciones constituyan un ciclo dnico de produccién continua
sin interrupcién de los trabajos y garanticen el cumplimiento dé las demas exigencias de la Directiva y que no exista
ningtn peligro de contaminacién de las carnes frescas o de los productos a base de carne.

CAPITULO It

EXIGENCIAS ESPECIFICAS PARA LOS ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS

Los establecimientos que fabriquen productos a base de ¢arne en envases herméticamente cerrados deber4n,
ademds de las disposiciones generales, satisfacer las siguientes exigencias:

1. . La autoridad competente deber velar para que en lo que se refiere a los productos a base de carne en envases
herméticamente cerrados:

a) el empresario, el propietario del establecimiento o su representante garanticen un control por
sondeo:

— que se aplique a productos destinados a ser almacenados a una temperatura ambiente un
procedimiento que permita obtener un valor Fc igual o superior a 3,00 o bien, en los Estados -
miembros en que no sea de uso comun el recurso a dicho valor, un control del tratamiento efectuado
mediante una prueba de incubacién de siete dfas a 37 °C o de diez dias a 35 °C;

— que se aplique un procedimiento térmico serio y definido segiin criterios representativos como la
duracién del calentamiento, la temperatura, el movimiento durante el calentamiento, el llenado,
etc.; .

— que los envases vacfos satisfacen las normas de produccién;

— que se practique un control de la produccion diaria, segiin intervalos establecidos de antemano, para
garantizar la eficacia del cierre;

— que se ejerzan los controles necesarios y que se utilicen, en particular, marcas de control a fin de
garantizar que los recipientes han recibido un tratamiento térmico adecuado;

— que se efecttien los controles necesarios para garantizar que el agua de enfriamiento tenga un
contenido residual de cloro tras su utilizacién. No obstante, los Estados miembros podridn
conceder excepciones a esta ultima exigencia si el agua satisface las exigencias de la Directiva
80/778/CEE; o

— que se efectuén pruebas de incubacién de los productos a base de carne que se encuentren en un envase
herméticamente cerrado que hayan sufrido un tratamiento por el calor de conformidad con el primer
guién; .

— que se coloque sobre los recipientes un signo distintivo que permita identificar los productos a base de
carne fabricados en el mismo momento y en las mismas condiciones;
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b) los productos contenidos en envases herméticamente cerrados se retiren de los aparatos de calentamiento
a una temperatura suficientemente elevada para garantizar la rapida evaporaci6n de la humedad y no
sean manejados a mano antes de que estén completamente secos;

c) las latas que presenten formaciones de gas se sometan a un examen complementario;

d) los termémetros.del aparato de calentamiento sean controlados mediante termémetros contrastados.

Los envases deberén:
— rechazarse si han sufrido dafios o estdn mal hechos;

— limpiarse de forma eficaz, inmediatamente antes de su llenado, mediante los sistemas de limpieza
contemplados en la letra o) del punto 2 del Capftulo I; ne se autorizard la utilizacién de agua
estancada;

— de ser necesario, se les dejar4 escurrir durante un tiempo suficiente tras la limpieza y antes de proceder al
llenado;

— de ser necesarios, limpiarse con agua potable y, en su caso, a una temperatura suficientemente elevada para
eliminar las grasas, tras el cierre hermético y antes de ser sometidas al autoclave, mediante el dispositivo
contemplado en la letra p) del punto 2 del Capitulo I;

— enfriarse tras el calentamiento en agua que satisfaga las exigencias del sexto guién de la letra a) del
punto 1;

— manipularse tanto antes como después del tratamiento a base de calor, de forma que se evite cualquier
dafio o cualquier contaminacién.

Los Estados miembros podran autorizar que se afiadan ciertas sustancias al agua de los autoclaves a fin de
luchar contrala corrosion de las latas de conserva y para ablandar y desinfectar el agua. Se establecer4 una lista
de dichas sustancias segun el procedimiento prévisto en el articulo 18.

Los Estados miembros podran autorizar el empleo de agua reciclada para enfriar los recipientes sometidos a un
tratamiento a base de calor. Esta agua deber4 filtrarse y tratarse con cloro o someterse a otro tratamiento
aprobado segiin el procedimiento previsto en el articulo 18. La finalidad de tal tratamiento es hacer que el agua
reciclada cumpla las normas previstas en la parte E del Anexo I de la Directiva 80/778/CEE, de manera que
este agua no pueda contaminar los productos y no constituya un peligro para la salud humana.

El agua reciclada deberd circular en circuito cerrado de forma que no pueda ser utilizada para otros
fines. .

No obstante, cuando no exista peligro. de contaminacién, el suelo puede ser limpiado al final del periodo de
trabajo con el agua utilizada para enfriar los recipientes, asf como con el agua de los autoclaves.

CAPITULO III

PRESCRIPCIONES ESPECIALES PARA LA FABRICACION DE PLATOS COCINADOS

Independientemente de las condiciones generales previstas en el Capitulo I del Anexo A y seguin el tipo de
produccién de que se trate:

1.

al) si la fabricaci6n de los platos cocinados no se realiza en el local previsto a este fin en la letra c) del punto 1
del Capftulo I, el establecimiento debera disponer de un local separado para la produccién de platos
cocinados;

b) la produccién de platos cocinados deberi realizarse a una temperatura controlada;

a) el empresario, el propietario del establecimiento o su representante estaran obligados a llevar a cabo un
control regular de la higiene general de las condiciones de produccién de su establecimiento, en particular
mediante controles microbiolégicos de conformidad con el parrafo cuarto;

dichos controles deber4n aplicarse a las herramientas, las instalaciones y las m4quinas en todas las fases de
la produccién y, segtn el tipo de produccién de que se trate, a los productos;

las mencionadas personas deber4n estar en condiciones, a peticién del servicio oficial, de informar a la
autoridad competente o a los expertos veterinarios de la Comisién sobre la naturaleza, la periodicidad y el
resultado de los controles efectuados con dicha finalidad y, en caso necesario, del nombre del laboratorio
de control; v

la naturaleza de dichos controles, su freciencia, asi como los métodos de muestreo y de examen
bacteriolégico se precisaran en un cédigo de buenas pricticas higiénicas que se establecera segiin el
procedimiento previsto en el articulo 18;
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b) la autoridad competente realizard anélisis regulares de los resultados de los controles previstos en la
letra a). Podr4, en funcién de dichos an4lisis, llevar a cabo exdmenes microbiol6gicos complementarios en
todas las fases de la produccién o en los productos; '

los resultados de dichos andlisis serdn objeto de un informe cuyas conclusiones o recomendaciones se
pondrén en conocimiento del empresario, quien procurara poner remedio a las carencias comprobadas,
con vistas a mejorar la higiene.

3. Ademis, los platos cocinados que hayan sido objeto de una coccién y estén destinados a la venta directa a los
consumidores, deberdn: ’

— acondicionarse inmediatamente antes o después de la coccibn;

~ — someterse, tras las operaciones de coccién y envasado, a un enfriamiento rdpido en un recinto
satisfactoriamente aislado desde el punto de vista higiénico;

— ser enfriados durante un perfodo inferior o igual a dos horas entre el final de la coccién y la obtencién de
una temperatura interna de + 10 °C, -

— en su caso, ser congelados o ultracongelados inmediatamente después del enfriamiento.

4. El etiquetado de los platos cocinados deberd ser conforme con la Directiva 79/ 118/CEE. La lista de
ingredientes, por necesidades de la presente Directiva, deber4 incluir la mencidn de las especies animales.

5. Los platos cocinados deberén llevar en una de las caras externas del envasado, ademas de las otras menciones
ya previstas, la fecha de fabricacién impresa muy claramente.
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ANEXO C

CERTIFICADO DE INSPECCION VETERINARIA RELATIVO A PRODUCTOS A BASE DE CARNE (1)
DESTINADOS A UN ESTADO MIEMBRO DE LA CEE

N° (2) (3) s

PaS EXPOTTAAOL: ....ovvcoecreecrecree e s easesesas s S essansas asb et b4 s en st st sn e s e ten

MINISEEIIO: ...ttt sosessssessasenenes Hetheuee ettt bt A s e At a s e A A e A At b et reeas e eae et snebeberbrares

SEIVICIO! ouviieeeeeerecir ettt ss e et se st s a st s ne b e bt s s s a e s e e s et s ea et se ettt st tas s ee e e st se et eeaeenr st aees

10 3 G E N b s R b e ettt

I. Identificacién de los productos a base de carne

Productos preparados a partir de cames de: ... ereser e rsss e
(especie animal)

Naturaleza de los productos (4) ................ e e et et v s e ae s e r s aaes
Naturaleza del embalaje: ...........cooercerverceorererererrnen etereerer ettt e a R e AR s st enr et b et enntas
Niumero de piezas o de unidades de €mbalaje: ........c..coooeiievrcrerctirncn s es st esesarnane
Temperatura de almac;najc Y de LEANSPOTLE (5) ..ouvvenriciiccircriiccrneiersetiaretieesessees e s issesessssessersssesse e ers essssassesanes
Plazo de conservacién (5); ......... ettt eaebenane cereessssssrsssssa s sesesssniaensssrases S ———
PESO NELO: ...oooeeveeeeececcemsnseseensssssess s s sesssssssssesses e ssmmsssssesssess s snssnenes

II. Procedencia de los productos a base de carne

Direccién(es) y nimero(s) de registro sanitario de la(s) industria(s) cdrnica(s) autorizada(s) (3): .......cc.oconenuce

III. Destino de los productos a base de carne

Los productos se expedirin . ’
AESAE: oottt ae s et b s ea bbb eRe e et et s RE SR e R RS e e Re ke mesas kSR b e RSBt sbe s e bkt sbane e sehs
(lugar de expedicion) .
B et sss e ettt a sy ettt st et sa st s anne
(pais destinatario)

por el medio de transporte siguignie (8) (3): rrvieerereirerret st sttt e st b e
Nombre y direccion del expedidor: ...t bbb
Nombre y direccion del destinatario: ...t s s

(1) Con arreglo al articulo 2 de la Directiva 77/99/CEE.

(2) Faculeativo. )

(3) En caso de transbordo en un establecimiento o un almacén frigorifico autorizado, la autoridad competente deber completar el
certificado (ntmero de registro, fecha, lugar, sello y firma).

(*) Mencién eventual a una radiacién ionizante por razones de indole médica.

(%) A rellenar en caso de indicacién con arreglo al articulo 4 de la Directiva 77/99/CEE.

(¢) Indiquese para los vagones y los camiones, el niimero de matricula; para los aviones, el nimero de vuelo y para los barcos, el
nombre.
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IV. Certificacién sanitaria

El abajo firmante certifica:

a) que los productos a base de carne arriba designados han sido preparados por medio de carnes frescas o de
productos a base de carne y en unas condiciones que satisfacen las normas previstas por la Directiva
77/99/CEE;

b) que los productos a base de carne han sido/no han sido (!) tratados con arreglo al primer guién de la letra
3 a) del Capitulo I del Anexo B de la Directiva 77/99/CEE;

c) que los productos mencionados, su envasado o su embalaje han sido objeto de un marcado que demuestra
que dichos productos proceden en su totalidad de unos establecimientos. autorizados (!);

d) quelos vehiculos y medios de transporte asf como las condiciones de carga de dicha expedicién se ajustan a
las exigencias de higiene, definidas por la Directiva 77/99/CEE;

e) que las carnes frescas de cerdo utilizadas han sido/no han sido (!) sometidas a un examen con objeto de
detectar la existencia de triquinas.

Hechoen ...... el .

R
S

Sello

J

(nombre en mayisculas)

(1) T4chese lo que no proceda.
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QIRECTIVA DEL CONSEJO
de 19 de diciembre de 1988

por la que se modifican las Directivas 73/132/CEE, 76/630/CEE y 82/177/CEE relativas a
las encuestas estadisticas sobre el ganado comunitario, como consecuencia del establecimiento
de la nomenclatura combinada

(88/659/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 43,

Vista el Acta de adhesién de Espafia y de Portugal,
Vista la propuesta de la Comisién,
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (1),

Considerando que las Directivas 73/132/CEE (%), 76/

630/CEE (*) y 82/177/CEE (*), modificadas en ultimo.

lugar por las Directivas 86/80/CEE (%), 86/83/CEE (¢) y
86/82/CEE (7) respectivamente, hacen referencia al arancel
aduanero comdn, el cual ha sido derogado e integrado en la
nomenclatura combinada establecida por el Reglamento
(CEE) n° 2658/87 (®) y que es preciso, por tanto, adaptar
consecuentemente las referencias,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

La Directiva 73/132/CEE quedard modificada como
sigue:

1. En el apartado 1 del articulo 2, los términos «de la
partida n® 01.02 A del arancel aduanero comuin» seran
sustituidos por los términos «del cédigo NC 0102, con
exclusién del cédigo NC 0102 90 90».

2. Enelarticulo 8, los términos «al Comité de la Nimexe, de
acuerdo con el procedimiento previsto en el articulo 5 del
Reglamento (CEE) n° 1445/72 (*)» seran sustituidos
por los términos «al Comité de la nomenclatura, de
acuerdo con el procedimiento previsto en el articulo 10
del Reglamento (CEE) n°® 2658/87 (*)».

La nota a pie de pdgina serd sustituida por la nota
siguiente:

«(') DOn°L 256 de7.9.1987, p. 1.».

(1) Dictamen emitido el 16 de diciembre de 1988 (no publicado atn
en el Diario Oficial).

(2) DO n° L 153 de 9. 6. 1973, p. 25.

(3) DO n° L 223 de 16. 8. 1976, p. 4.

(*) DO n° L 81 de 27. 3. 1982, p. 35.

(5) DO n° L 77 de 22. 3. 1986, p. 27.

(¢) DO n° L 77 de 22. 3. 1986, p. 31.

(7y DO n° L 77 de 22. 3. 1986, p. 30.

(8) DO n° L 256 de 7. 9. 1987, p. 1.

Articulo 2

Enel articulo 2 de la Directiva 76/630/ CEE los términos «la
subpartida 01.03 A del arancel aduanero comiin» se susti-
tuirdn por los términos «el cédigo NC 0103, con exclusién
de los codigos NC 0103 91 90 y 0103 92 90».

Articulo 3

La Directiva 82/177/CEE quedard modificada como
sigue:

1. En el apartado 1 del articulo 2 los términos «las
subpartidas 01.04 A 1y 01.04 B I del arancel aduanero
comun» se sustituiran por los términos «el cédigo
NC 0104 10» y los términos «las subpartidas 01.04 A Il
y 01.04 B II del citado arancel» se sustituirdn por los
términos «el cddigo NC 0104 20».

2. Enel articulo 8, los términos «al Comité del Nimexe, de
acuerdo con el procedimiento previsto en el articulo 5 del
Reglamento (CEE) n® 1445/72 (!)» se sustituirdn por
los términos «del Comité de la nomenclatura, de acuerdo
con el procedimiento previsto en el articulo 10 del
Reglamento (CEE) n°® 2658/87 del Consejo (1)».

La nota a pie de pégina ser4 sustituida por la nota
siguiente:

«(') DOn° L 156 de7.9. 1987, p. 1.».

Articulo 4

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros. :

Hecho en Bruselas, el 19 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
Y. POTTAKIS
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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 19 de diciembre de 1988

por la que se modifica la Directiva 80/215/CEE relativa a problemas de policia sanitaria en
materia de intercambios intracomunitarios de productos a base de carne

(88/660/CEE)

EL CONSE]JO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 43,

Vista la propuesta de la Comisién (1),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econdmico y Social (3),

Considerando que el apartado 1 del articulo 4 de la Directiva
80/215/CEE (*), modificada en tltimo lugar por la Direc-
tiva 87/491/CEE (%), define los diversos tratamientos capa-
ces de destruir, en los productos a base de carne, los gérmenes
delas enfermedades de los animales, con miras a permitir los
intercambios intracomunitarios de dichos productos en
determinadas condiciones;

Considerando que la experiencia adquirida y los avarices
registrados en el sector de los conocimientos cientificos y la
tecnologia de las carnes permiten utilizar un nuevo trata-
miento que ofrece las garantias exigidas;

Considerando que la incorporacidn de este tratamiento a los

_ya prescritos deberia contribuir a facilitar la libre circulacién
en la Comunidad, lo que aumentarj el valor de la produc-
cién, evitando, al mismo tiempo, €l riesgo de propagacion de
enfermedades; -

Considerando que se ha emitido un dictamen cientifico que
indica que puede renunciarse sin riesgo alguno al peso limite
de 5 kilogramos aplicado hasta el momento a los productos a
base de carne, siempre que se mantengan y respeten las demés

garantias existentes,
Al

(1) DO n° C 273 de 22. 10. 1988, p. 9.

(2) Dictamen emitido el 16 de diciembre de 1988 (no publicado aun
en el Diario Oficial).

(3) Dictamen emitido el 14 de diciembre de 1988 (no publicado aiin
en el Diario Oficial).

(*) DO n° L 47, 21. 2. 1980, p. 4.

(%) DO n° L 279, 2. 10. 1987, p. 27.

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

El punto a) ii) del apartado 1 del articulo 4 de la Directiva
80/215/CEE queda modificado como sigue:

1. se suprime el segundo guidn;

2. enel primer subguién del antiguo cuarto guién, después
de la mencién «70 °C» se afiaden las palabras «en el
interior». .

Articulo 2

Los Estados miembros pondran en vigor las disposiciones
legales, reglamentarias y administrativas necesarias para dar
cumplimiento a lo dispuesto en la presente Directiva, a m4s
tardar, el 1 de abril de 1989. Informar4n inmediatamente de
ello a la Comisié6n. '

Articulo 3

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 19 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
Y. POTTAKIS
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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 19 de diciembre de 1988

relativa a las normas zootécnicas aplicables a los animales reproductores de la especie
porcina

(88/661/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratadq constitutivo de la Comunidad Econdémica
Europea y, en particular, su articulo 43,

Vista la propuesta de la Comisién (1),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (?),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (3),

Considerando que la crfa y la produccién de animales de la
especie porcina ocupan un lugar muy importante en la
agricultura de la Comunidad y pueden constituir una fuente
de ingresos para una parte de la poblacién agricola;

Considerando que procede fomentar la produccién de
animales de la especie porcina y que, en este sector, el que se
logren resultados satisfactorios depende en gran medida de la

- utilizacién de animales reproductores de raza pura o de
animales reproductores hibridos;

Considerando que, en el marco de su politica nacional de
cria, la mayorfa de los Estados miembros se vienen esforzan-
do en fomentar la produccién de animales que respondan a
normas zootécnicas bien determinadas; que la existencia de
divergencias en la ejecucién de dichas politicas puede
constituir un obst4culo para los intercambios intracomuni-
tarios;

Considerando que, para suprimir dichas divergencias y
contribuir asi al incremento de la productividad de la
agricultura en el sector considerado, es conveniente liberali-
zar progresivamente los intercambios intracomunitarios de
todos los reproductores; que la liberalizacién total de los
intercambios supone una ulterior armonizacién complemen-
taria, en particular por lo que se refiere a la admisién a la
reproduccién y los criterios de inscripcién en los libros
genealdgicos o los registros;

" Considerando que los Estados miembros deben tener la
posibilidad de exigir la presentacién de certificados estable-
cidos con arreglo a un procedimiento comunitario;

Considerando que es convenijente adoptar medidas de apli-
cacién; que para la ejecucion de las medidas consideradas es
conveniente estipular un procedimiento por el que se esta-
blezca una estrecha cooperacidn entre los Estados miembros
y la Comisién en el Comité zootécnico permanente, creado
por el Consejo por la Decisiéon 77/505/CEE (*);

{(*) DO n°® C 44 de 21. 2. 1980, p. 12.
(2). DO n® C 147 de 16. 6. 1980, p. 34.
(3) DO n° C 182 de 21. 7. 1980, p. 5.
(4 DO n° L 206 de 12. 8. 1977, p. 11.

Considerando que, en espera de las decisiones comunitarias
complementarias, los Estados miembros, ateniéndose a las
normas generales del Tratado, pueden conservar sus dispo-
siciones nacionales;

Considerando que procede estipular que las importaciones
de porcinos reproductores procedentes de pafses terceros no
pueden efectuarse en condiciones m4s favorables que las que
se aplican en la Comunidad,

Considerando que, a la vista de las condiciones particulares
que existen en Espafia y en Portugal, es necesario prever un
plazo suplementario para la aplicacién de la presente Direc-
tiva,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

CAPITULO |

Definiciones

Articulo 1
A los efectos de la presente Directiva se entendera por:

a) reproductor porcino de raza pura: todo animal de la
especie porcina cuyos padres y abuelos estén inscritos o
registrados en un libro genealégico de la misma raza y
que esté él mismo o bien inscrito o bien registrado y con la
posibilidad de que se le inscriba;

b) reproductor porcino hibrido: el animal de la especie
porcina que cumpla los siguientes requisitos:

1. proceder de un cruce planificado:

— yasea entre reproductores porcinos de raza pura
pertenecientes a razas o lineas diferentes;

— ya sea entre animales que procedan a su vez del
cruce de razas o lineas diferentes;

— ya sea entre animales que pertenezcan a una raza
puray auna u otra de las categorias mencionadas
anteriormente;

2. deber4 estar inscrito en un registro;

¢) libro genealégico: todo libro, fichero o soporte infor-
mitico:

— que lleven, o bien una asociacién de ganaderos
oficialmente autorizada por el Estado miembro en el
cual esté establecida. dicha asociacién, o bien un
servicio oficial del Estado miembro en cuestién;
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no obstante, los Estados miembros también podrin
establecer que dicho libro lo lleve una organizacién de
cria oficialmente autorizada por el Estado miembro
en el cual esté establecida dicha organizacién;

— en el que estén inscritos o registrados reproductores
porcinos de raza pura de una raza determinada y se
mencionen los ascendientes de los mismos;

d) registro: todo libro, fichero o soporte informético:

— que lleven, o bien una asociacién de ganaderos, una
organizacién de cria o una empresa privada oficial-
mente reconocidas por el Estado miembro en que esté
establecida dicha asociacidn, organizacién o empre-
sa, o bien un servicio oficial del Estado miembro en
cuestién; :

— en el que estén inscritos reproductores porcinos
hibridos y se mencionen los ascendientes de los
mismos.

CAPITULO Il

Normas para los intercambios intracomunitarios de repro-
ductores porcinos de raza pura

Articulo 2

1. Los Estados miembros no podran prohibir, limitar ni
obstaculizar por razones zootécnicas:

— los intercambios intracomunitarios de reproductores
porcinos de raza pura, ni los de su esperma, sus 6vulos o
sus embriones;

— la creacién de libros genealdgicos, siempre que éstos
retnan las condiciones que se fijen en aplicacién del
articulo 6;

— elreconocimiento oficial de las asociaciones de ganaderos
u organizaciones de crfa que se mencionan en la letra c)
del articulo 1 que lleven o creen libros genealégicos de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 6.

2.  Sin embargo, los Estados miembros podrdn mantener
las disposiciones nacionales conformes con las normas
generales del Tratado, y ello hasta la entrada en vigor de las
correspondientes decisiones comunitarias, que se citan en los
articulos 3, 5y 6.

Artl'cr,{lo 3

El Consejo, por mayoria cualificada y a propuesta de la
Comisién, adoptard, a mds tardar el 31 de diciembre de
1990, las disposiciones comunitarias para la admision de los
reproductores porcinos de raza pura para su utilizacién en la
reproduccion.

Articulo 4

1.  Las asociaciones de ganaderos y/o las organizaciones
de cria que se citan en la letra c) del articulo 1 oficialmente
reconocidas por un Estado miembro y/ o el servicio oficial de
un Estado miembro no podr4n oponerse a la inscripcién en
sus libros genealégicos de reproductores porcinos de raza
pura procedentes de otro Estado miembro siempre que
cumplan las normas establecidas con arreglo al articulo 6.

2.  Sin embargo, los Estados miembros podréan exigir o
admitir que determinados reproductores porcinos de raza
pura enviados desde otro Estado miembro y con caracterfsti-
cas especificas que los diferencien de la poblacién de la misma
raza que se halle en el Estado miembro de destino figuren
inscritos en una seccién separada del libro genealdgico de la
raza a la cual pertenezcan.

Articulo §

Los Estados miembros podrén exigir que los reproductores
porcinos de raza pura, asi como el esperma, los évulos y los
embriones que procedan de ellos, vayan acompaiiados, en su
comercializacion, de certificados establecidos con arreglo al
articulo 6. '

Articulo 6

1.  Se determinardn de acuerdo con el procedimiento
previsto en el articulo 11:

— los métodos de control de los rendimientos y de evalua-
ci6n del valor genético de los reproductores porcinos de
raza pura;

— los criterios de creacién de libros genealégicos;
— los criterios de inscripcion en los libros genealégicos;

— los criterios para el reconocimiento y el control de las
asociaciones de ganaderos y/o organizaciones de cria de
ganado que secitan en laletra c) del articulo 1 quelleveno
creen libros genealégicos;

— el certificado mencionado en el articulo 5.

2.  Hastalaentrada en vigor de las disposiciones previstas
en el apartado 1, los controles que se citan en el primer guién
del apartado 1 efectuados oficialmente en cualquier Estado
miembro, asi como los libros genealégicos, seran reconoci-
dos por los demas Estados miembros.

CAPITULO 1II

Normas para los intercambios intracomunitarios de repro-
ductores de porcinos hibridos

Articulo 7

1. Los Estados miembros no podrén prohibir, limitar ni
obstaculizar por razones zootécnicas:

— los intercambios intracomunitarios de reproductores
porcinos hibridos, ni los de su esperma, sus évulos o sus
embriones;

_— la creacién de registros, siempre que éstos retinan las

condiciones que se fijen en aplicacién del articulo 10;

— el reconocimiento oficial de las asociaciones de ganaderos
y/u organizaciones de cria y/o empresas privadas que se
mencionan en la letra d) del articulo 1 que lleven o creen
registros de conformidad con lo dispuesto en el arti-
culo 10.

2.  Sin embargo, los Estados miembros podrdn mantener
las disposiciones nacionales conformes con las normas



N° L 382/38

Diario Oficial de las Comunidades Europeas .

31.12. 88

generales del Tratado, y ello hasta la entrada en vigor de las
correspondientes decisiones comunitarias, que se citan en los
articulos 8, 9 y 10.

Articulo 8

El Consejo, por mayoria cualificada y a propuesta de la
Comisién, adoptard, a mds tardar el 31 de diciembre de
1990, las disposiciones comunitarias para la admisién de los
reproductores porcinos hibridos para su utilizacién en la
reproduccion.

Articulo 9

Los Estados miembros podrén exigir que los reproductores
porcinos hibridos, asf como el esperma, los évulos y los
embriones que procedan de ellos, vayan acompariados, en su
comercializacién, de certificados establecidos con arreglo al
articulo 10.

Articulo 10

1.  Se determinardn de acuerdo con el procedimiento
previsto en el articulo 11:

— los métodos de control de los rendimientos y de evalua-
cién del valor genético de los reproductores porcinos
hibridos;

— los criterios de creacién de registros;
— los criterios de inscripcion en los registros;

— los criterios para el reconocimiento y el control de las
asociaciones de ganaderos y organizaciones de cria de
ganado y/o empresas privadas que se citan en la letra d)
del articulo 1 que lleven o creen registros;

— el certificado mencionado en el articulo 9.

2.  Hastalaentrada en vigor de las disposiciones previstas
en el apartado 1, los controles que se citan en el primer guién
del apartado 1 efectuados oficialmente en cualquier Estado
miembro, asi como los registros, serdn reconocidos por los
demas Estados miembros.

CAPITULO IV

Disposiciones generales

Articulo 11

1. Cuando se haga referencia al procedimiento definido
en el presente articulo, el Comité zootécnico permanente
creado por la Decisién 77/505/CEE, en lo sucesivo deno-
minado «Comité», serd convocado sin demora por su
presidente, bien por su propia iniciativa, bien a instancia de
un Estado miembro.

2.  Losvotos de los Estados miembros se ponderarén en el
Comité en la forma prevista en el apartado 2 del articulo 148
del Tratado. El presidente no tomara parte en la vota-
cion.

3. Elrepresentante de la Comisidn presentara un proyec-
to de medidas que deban adoptarse. E] Comité emitird su
dictamen sobre dichas medidas en el plazo que el presidente
fije en funcién de la urgencia de las cuestiones sometidas a
examen. Se pronunciar4 por mayoria de cincuenta y cuatro
VOtos.

4. La Comisién adoptard las medidas previstas y las
aplicard inmediatamente siempre que se ajusten al dictamen
del Comité.

Cuando las medidas previstas no sean conformes al dictamen
del Comité o en caso de ausencia de dictamen, la Comisién
sometera sin demora al Consejo una propuesta relativa a las
medidas que deban tomarse.

" El Consejo adoptar4 las medidas por mayoria cualificada. Si,

transcurrido un plazo de tres meses a partir de la fecha en que
se haya presentado el asunto al Consejo, éste no hubiere
adoptado medidas, la Comisién adoptara las medidas pro-
puestas y las aplicard inmediatamente.

Articulo 12

Hasta que empiece a aplicarse una normativa comunitaria en
esta materia, las condiciones zootécnicas aplicables a las
importaciones de reproductores porcinos de raza pura e
hibridos procedentes de paises terceros no deberdn ser mas
favorables que las condiciones aplicables a los intercambios
intracomunitarios,

Articulo 13

Los Estados miembros pondrén en vigor las disposiciones
legales, reglamentarias y administrativas necesarias para dar
cumplimiento a la presente Directiva, a mds tadar el 1 de
enero de 1991 e informardn de ello inmediatamente a la
Comisién.

No obstante, el Reino de Espaifia y la Republica Portuguesa
se beneficiaran de un plazo suplementario de dos afios para
dar cumplimiento a lo dispuesto en la presente Directiva
excepto en el caso en que el Consejo, por mayoria cualificada
y a propuesta de la ‘Comisién, decida prorrogar dicha
excepcion.

Articulo 14 .

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros. ‘

Hecho en Bruselas, el 19 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
Y. POTTAKIS



31.12. 88

Diario Oficial de las Comunidades Europeas

N° L 382/39

DECISION DEL CONSEJO
de 21 de diciembre de 1988

relativa a la aplicacién con caracter provisional del Convenio internacional de 1987 sobre el
caucho natural

(88/662/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, sus articulos 113 y 116,

Vista la propuesta de la Comision,

Considerando que el Convenio internacional de 1979 sobre
el caucho natural ha expirado;

Considerando que, en aplicacién de la Decisién 88/107/
CEE (%), la Gomunidad y sus Estados miembros firmaron, el
18 de diciembre de 1987, el Convenio internacional de 1987
sobre el caucho natural denominado en lo sucesivo «Conve-
nio de 1987»;

Considerando que conviene garantizar la entrada en vigor,
con cardcter provisional, del Convenio de 1987, a mas tardar
el 1 de enero de 1989; que, para ello, es necesario que la

Comunidad y sus Estados miembros, de conformidad con

sus correspondientes procedimientos internos exigidos al
respecto y cuando concluyan dichos procedimientos, notifi-
quen al secretario general de la Organizacién de las Naciones
Unidas su intencién de aplicar el Convenio de 1987 con
carActer provisional,

(1) DO n° L 58 de 3. 3. 1988, p. 18.

DECIDE:

Articulo 1

La Comunidad y sus Estados miembros, tan pronto se
concluyan los procedimientos internos exigidos al respecto,
notificardn al secretario general de la Organizacién de las
Naciones Unidas su intencion de aplicar el Convenio inter-
nacional de 1987 sobre el caucho natural, con caricter
provisional, de conformidad con el apartado 1 de su articulo
59 y el apartado 2 de su articulo 60.

Articulo 2

Se autoriza al Presidente del Consejo para que designe a la
persona facultada para depositar la notificacién de aplica-
cién con caricter provisional del Convenio de 1987 en
nombre de la Comunidad.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
V. PAPANDREOU
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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 21 de diciembre de 1988

porla ciue se modifica la Directiva 74/651/ CEE relativa a las franquicias fiscales aplicables a la
importacién de mercancias objeto de pequeiios envios sin caricter comercial en el interior de la
Comunidad

(88/663/CEE)

EL CONSE]JO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 99,

_ Vista la propuesta de la Comisién (1),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (3),

Considerando que el apartado 4 del articulo 1 de la Directiva
del Consejo 74/651/CEE (*), modificada en ultimo lugar
por la Directiva 85/349/CEE (*) dispone que, cada dos
afios, y por primera vez el 31 de octubre de 1987 a més
tardar, el Consejo decida, con arreglo a los procedimientos
previstos en la materia por el Tratado, la adaptacién de los
importes de las franquicias a que se refieren la letra d) del
apartado 2 y el apartado 2 bis del mencionado articulo, con
objeto de mantener su valor real;

Considerando que, de acuerdo con los cilculos de la
Comisién, la media ponderada del aumento del indice de
precios en los Estados miembros es del 11,3 % en el periodo
comprendido entre el 1 de octubre de 1985 y el 31 de
diciembre de 1988;

Considerando que conviene redondear dichas cifras;

Considerando que, en .caso de que la adaptacién de la
franquicia comunitaria suponga una modificacién de la
franquicia, expresada en moneda nacional, inferior al 5% o
bien una disminucién de esta franquicia, conviene que el
Estado en cuestién pueda mantener el importe, en moneda
nacional, anterior a esta modificacién,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

El articulo 1 de la Directiva 74/651/CEE queda modificado
de la siguiente manera:

(') DOn°C5de9.1.1988,p. 5,y DO n° C 272 de 21. 10. 1988,
p. 5.

(') DO n® C 235 de 12. 9. 1988, p. 139.

(') DO n° C 80 de 28. 3. 1988, p. 13,

(*) DO n° L 354 de 30. 12. 1974, p. 57.

() DO n°L 183 de 16. 7. 1985, p. 27.

a) enlaletrad)del apartado 2, se sustituye «cien ECUS» por
«ciento diez ecus»; .

b) en el apartado 2 bis, se sustituye «sesenta y siete ECUS»
por «ochenta y cinco ecus»;

c) se afiade el siguiente apartado:

«Los Estados miembros podrdn mantener el importe de
las franquicias vigentes si la conversién de los importes de
las franquicias expresados en ecus supusiera una modi-
ficacién de la franquicia expresada en moneda nacional
inferior al 5% o bien una disminucién de dicha fran-
quicia.».

Articulo 2

1.  Los Estados miembros adoptaran las medidas necesa-
rias para dar cumplimiento a lo dispuesto en la presente
Directiva a m4s tardar el 1 de julio de 1989.

2.  LosEstados miembros informar4n a la Comisién de las
disposiciones que adopten para la aplicacién de la presente
Directiva.

Articulo 3

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
V. PAPANDREOU
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1

DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 21 de diciembre de 1988

por la que se modifica por novena vez la Directiva 69/169/CEE relativa a la armonizacién de

las disposiciones legales, reglamentarias y administrativas referentes a las franquicias de los

impuestos sobre el volumen de negocios y de los impuestos sobre consumos especificos
percibidos por la importacién en el trifico internacional de viajeros

(88/664/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 99,

Vista la propuesta de la Comisién (1),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (3),

Considerando que el apartado 6 del articulo 2 y el apartado 4
del articulo 7 ter de la Directiva 63/169/CEE (*), modifica-
da en dultimo lugar por la Directiva 87/198/CEE (%),
disponen que cada dos afios y, por primera vez el 31 de
octubre de 1987, a m4s tardar, el Consejo, decidird, con
arreglo a los procedimientos previstos por el Tratado en la
materia, la adaptacién de los importes de las franquicias a
que hacen referencia los apartados 1 y 2 de dichos articulos,
con objeto de mantener su valor real;

Considerando que, segin los cédlculos de la Comisién, la
. media ponderada del aumento de {ndice de precios en los
Estados miembros es del 11,3 % para el periodo compren-
dido entre el 1 de octubre de 1985 al 31 de diciembre
de 1988;

Considerando que conviene redondear dichas cifras;

Considerando que, en caso de que la adaptacién de la
franquicia comunitaria suponga una modificacién de la
franquicia, expresada en moneda nacional, inferior al 5 %, o
bien una disminucién de esta franquicia, conviene que el

Estado en cuestién pueda mantener el importe, en moneda

nacional, anterior a esta modificacién,

HA ADOPTADO LA SIGUIENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

La Directiva 69/169/CEE queda modificada de la siguiente
manera:

1. En el articulo 2:

a) enel apartado 1, se sustituir4 la expresidn «trescien-
tos .cincuenta ECU» por «trescientos noventa
ecus»,

(1) DO n°® C 102 de 16. 4. 1988, p. 4 y C 272 de 21. 10. 1988,
p. 6.

() DO n° C235de12.9. 1988, p. 138.

(3) DO n°® C 95 de 11. 4. 1988, p. 11.

(*) DO n° L 133 de 4. 6. 1969, p. 6.

(¥) DO n° L 78 de 20. 3. 1987, p. 53.

b) en el apartado 2, se sustituir4 la expresién «noventa
ECU» por «cien ecus».

2. Se afiadir4 el siguiente apartado al articulo 7:

«5.  Los Estados miembros podrin mantener la can-
tidad de las franquicias en vigor si la conversién de las
cantidades de las franquicias expresadas en ecus, adop-
tadas con motivo de la adaptacién contemplada en el
apartado 6 del articulo 2 y en el apartado 4 del articulo 7
ter, supusiera una modificacién de la franquicia expre-
sada en moneda nacional inferior al 5% o en una
disminucién de dicha franquicia.».

3. Articulo 7 ter:

a) enlaletra a)del apartado 1, se sustituird la expresién
«280 ECU» por «trescientos diez ecus»;

b) enlaletrab)del apartado 1, se sustituird la expresién
«77 ECU» por «ochenta y cinco ecus»;

c) enel apartado 2,se sustituir4 la expresién «77 ECU»
por «ochenta y cinco ecus».

Articulo 2

1. LosEstados miembros adoptar4n las medidas necesa-
rias para dar cumplimiento a lo dispuesto en la presente
Directiva a m4s tardar el 1 de julio de 1989.

2.  LosEstados miembros informar4n a la Comisién de las
disposiciones que adopten para la aplicacién de la presente
Directiva.

Articulo 3

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros. :

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
V. PAPANDREOU
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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 21 de diciembre de 1988

por la que se modifican varias directivas relativas a la aproximacién de las legislaciones de los
Estados miembros por lo que respecta a la publicacién en el Diario Oficial de los certificados y
documentos acreditativos previstos en las mismas

(88/665/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 100 A,

Vista la propuesta de la Comisién,
En cooperacién con del Parlamento Europeo (1),

Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (2),

Considerando que varias directivas comunitarias contienen

disposiciones generales relativas, en particular, a los proce-
dimientos de homologacién CEE, de examen CEE de tipo,
de comprobacién CEE y de otras certificaciones CEE; que
otras directivas particulares hacen referencia a dichos proce-
dimientos;

Considerando que, en el marco de los procedimientos de
homologacién CEE y de examen CEE de tipo, se prevé una
informacién mutua entre Estados miembros y/u organismo
autorizados, asf como una notificacién a la Comisién sobre
los documentos acreditativos que hayan concedido; que en el
Diario Oficial de las Comunidades Europeas debe publicarse
un extracto de dichos documeritos;

Considerando que la experiencia ha demostrado que la
publicacién de extractos de certificados y de documentos
acreditativos en el Diario Oficial no aumenta de manera
sensible la transparencia en la materia, debido a que ésta est4
suficientemente garantizada por otros medios; que no es,
pues, indispensable y puede suprimirse,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1

Las Directivas siguientes quedarin modificadas como
sigue:

1. Directiva 71/316/CEE del Consejo, de 26 de julio de
1971, relativa a la aproximacién de las legislaciones de
los Estados miembros sobre las disposiciones comunes a

() DO n° C 156 de 15. 6. 1987, p. 190 y C 309 de 5. 12.
1988. :
(2) DO n® C 232 de 31. 8. 1987, p. 7.

los instrumentos de medida y a los métodos de control
metrolégico (%), modificada en ultimo lugar por la
Directiva del Consejo 87/355/CEE (*):

Enel Anexo, el punto 5.1 serd suprimido, y en el punto
5.3 se suprimir4 la referencia al punto 5.1.

2. Directiva 76/767/CEE del Consejo, de 27 de julio de
1976, relativa a la aproximacién de las legislaciones de
los Estados miembros sobre las disposiciones comunes a
los aparatos de presién y a los métodos de control de

dichos aparatos (°), modificada en ultimo lugar por la
Directiva 87/354/CEE (¢):

En el Anexo I, el punto 4.1 serd suprimido, y en el punto
4.3 se suprimir la referencia al punto 4.1.

3. Directiva 79/196/CEE del Consejo, de 6 de febrero de
1979, relativa a la aproximacién de las legislaciones de
los Estados miembros sobre el material eléctrico utiliza-
ble en atmdsfera explosiva provisto de determinados
sistemas de proteccién (7), modificada en dltimo lugar
por la Directiva 84/47/CEE de la Comisién (8):

Se suprimir4 el apartado 2 del articulo 6, y en el apartado
1 del articulo 7 se suprimird la referencia al arti-
culo 6.

4. Directiva 84/528/CEE del Consejo, de 17 de septiembre
de 1984, relativa a la aproximacién de las legislaciones
de los Estados miembros sobre las disposiciones comu-
nes a los aparatos elevadores y de manejo mecénico (?),
modificada en dltimo lugar por la Directiva
87/354/CEE:

En el Anexo I el punto 5.1 serd suprimido,'y en el punto
5.3 se suprimir4 la referencia al punto 5.1.

5. Directiva 84/530/CEE del Consejo, de 17 de septiembre
de 1984, relativa a la aproximacidn de las legislaciones
de los Estados miembros sobre las disposiciones comu-
nes a los aparatos que utilizan combustibles gaseosos, a
los dispositivos de seguridad y de regulacién del gas
destinados a dichos aparatos y a los métodos de control
de dichos aparatos (1°), modificada en 1ltimo lugar por
la Directiva 87/354/CEE:

(%) DO n° L 202 de 6. 9. 1971, p. 1.

() DO n° L 192 de 11. 7. 1987, p. 46.
(%) DO n° L 262 de 27. 9. 1976, p. 153.
() DO n° L 192 de 11. 7. 1987, p. 43.
{7) DO n° L 43 de 20. 2. 1979, p. 20.

() DO n° L 31 de 2. 2. 1984, p. 19.

(°) DO n° L 300 de 19. 11. 1984, p. 72.
(1%) DO n® L 300 de 19. 11. 1984, p. 95.
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En el Anexo I el punto 5.1 serd suprimido, y en el punto
5.3 se suprimir4 la referencia al punto $5.1.

6. Directiva 84/532/CEE del Consejo, de 17 de septiembre
de 1984, referente a la aproximacidn de las legislaciones
de los Estados miembros relativas a las disposiciones
comunes sobre material y maquinaria para la construc-
cién (1), modificada en ultimo lugar por el Acta de
adhesion de Espaiia y de Portugal:

En el Anexo I, el punto 4.1 ser4 suprimido, y en el punto
4.3 se suprimir4 la referencia al punto 4.1.

(3) DO n° L 300 de 19. 11. 1984, p. 111.

Articulo 2

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por-el Consejd
El Presidente
V. PAPANDREOU
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DECISION DEL CONSEJO
de 21 de diciembre de 1988

relativa a la aplicacién provisional del acta aprobada por la que se modifica el Acuerdo entre la
Comunidad Econémica Europea y Hong Kong sobre el comercio de productos textiles

(88/666/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su artfculo 113,

Vista la propuesta de Ia Comisién,

Considerando que, en espera de que concluyan los procedi-
mientos necesarios para su celebracién, el Acuerdo entre la

Comunidad Econémica Europea y Hong Kong sobre el

comercio de productos textiles, rubricado el 2 de octubre de
1986, se aplica provisionalmente desde el 1 de enero de 1987,
de conformidad, en lo que se refiere a la Comunidad, con la
Decisiéon 88/213/CEE (1); :

Considerando que dicho Acuerdo prevé la posibilidad de
volver a examinar los ajustes cuantitativos de las cuotas para
determinadas categorias, con objeto de tener en cuenta la
introduccién de la nomenclatura combinada;

Considerando que, tras las consultas que han tenido lugar
entre la Comunidad y Hong Kong, ha sido rubricada, el 29 de
julio de 1988, un acta aprobada que modifica las cuotas de
los productos de las categorfas 7 y 78 prevista en el
Acuerdo;

Considerando que, en espera de que concluyan los procedi-
mientos necesarios para la celebracién del Acuerdo y del acta
aprobada, es conveniente aplicar provisionalmente el acta
aprobada, con efecto a partir del 1 de enero de 1988, a
reserva de una aplicacién provisional por parte de Hong
Kong con caricter de reciprocidad,

(*) DO n°® L 97 de 14. 4. 1988, p. 1.

DECIDE:

Articulo 1

En espera de que concluyan los procedimientos necesarios
para su celebracidn, se aplicard provisionalmente en la
Comunidad el acta aprobada por la que se modifica el
Acuerdo sobre el comercio de productos textiles entre la
Comunidad Econémica Europea y Hong Kong con efecto a
partir del 1 de enero de 1988, a reserva de una aplicacién
provisional por parte de Hong Kong con caricter de
reciprocidad.

El texto del acta aprobada se adjunta a la presente
Decision.

Articulo 2

Se invita a la Comisién a recabar el acuerdo del Gobierno de
Hong Kong sobre 1a aplicacién provisional del acta aprobada
contemplada en el articulo 1 y a comunicarlo al Consejo.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
V. PAPANDREOU
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AGREED MINUTE

1.  Adelegation of the Hong Kong Government and a delegation of the European Community met
in Brussels on 27 July 1988 for consultations on problems arising from the adoption, following
introduction of the harmonized system, of the revised definitions of blouses, both knitted and woven,
as set out in the explanatory notes to the combined nomenclature (CN) Chapters 61 and 62 concerning
shirts, shirt-blouses and blouses for women or girls (category 7). The consultations were conducted in
accordance with Article 14 (3) of the Agreement on Trade in Textile Products between Hong Kong
and the Community initialled on 2 October 1986 in Brussels.

2. Asaresult of the consultations and having regard to the migration of woven tops with shoulder
straps and woven tops without opening from category 78 to category 7, the two parties agreed to add
the following quantities to the quantitative limits for category 7 established in Annex II of the said

Agreement:
Additional quantity
Year ’000 pieces
1988 632
1989 637
1990 642
1991 647

and to deduct the following quantities from the quantitative limits for category 78 established in
Annex II of the said Agreement:

Quantity to be deducted

Year . Tonnes
1988 52
1989 52
1990 53
1991 53

3. It was further agreed that the regional shares for category 7 for the year 1988 as indicated in the
Annex to the Community’s Note Verbale No 02728 dated 4 March 1988 will be increased in
consequence of the additional quantity for category 7 referred to in paragraph 2 above by the
following quantities:

Additional quantity

Region 000 pieces
D 417
F 61
I 1
BNL 19
UK 133
" DEN 1

4.  Asregards the regional shares for category 78 for the year 1988 as indicated in the Annex to the
Community’s Note Verbale No 02728 dated 4 March 1988, it was agreed that they will be decreased
in consequence of the quantities to be deducted from category 78 referred to in paragraph 1 above by
the following quantities:

Quantity to be deducted

Region : Tonnes
D ' 34
F ' 5
BNL 2
UK 11

Brussels, 28 July 1988.

Delegation of Delegation of the
the Hong Kong Government European Economic Community
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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 21 de diciembre de 1988

por la que se modifica por cuarta vez la Directiva 76/768/CEE relativa a la aproximacion de
las legislaciones de los Estados miembros en materia de productos cosméticos

(88/667/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econdmica
Europea y, en particular, su articulo 100 A,

Vista la propuesta de la Comisién (1),
En cooperacién con el Parlamento Europeo (2),
Visto el dicfamen del Comité Econdmico y Social (3),

Considerando que las sucesivas modificaciones introducidas
en los Anexos de la Directiva 76/768/CEE (*), modificada
en ultimo lugar por la Directiva 88/233/CEE (), hacen
necesaria una adaptacién de las disposiciones de dicha
Directiva;

Considerando que la experiencia adquirida desde la adop-
cién de la Directiva 76/768/CEE ha demostrado que debian
mejorarse las disposiciones relativas al etiquetado y que el
plazo previsto en el apartado 2 del articulo 12 es insufi-
ciente,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1
La Directiva 76/768/CEE queda modificada como sigue:

1. El apartado 3 del articulo 1 se sustituird por el texto
- siguiente:

«3.  Quedan excluidos del 4mbito de aplicacién de la
presente Directiva los productos cosméticos que conten-
gan alguna de las sustancias que se enumeran en el Anexo
V. Los Estados miembros adoptarén todas las disposi-

ciones que estimen oportunas en relacién con estos

productos.»

2. En el articulo 4, las letras c) y d) se sustituiran por los
textos siguientes:

(1) DO n°® C 86 de 1. 4. 1987, p. 3.

(2) DOn°C122de9.5.1988, p. 80 y Decision de 14 de diciembre
(no publicada atin en el Diario Oficial).

(3) DO n° C 319 de 30..11. 1987, p. S.

(4) DO n° L 262 de 27. 9. 1976, p. 169. -

(5) DO n° L 105 de 26. 4. 1988, p. 11.

-~

«c) colorantes distintos de los que se enumeran en la
primera parte del Anexo IV, con excepcién de los
productos cosméticos que contengan colorantes
destinados uUnicamente a teiiir el sistema piloso;

d) colorantes que se enumeran en la primera parte del
Anexo IV que no se ajusten a las condiciones
exigidas, con excepcién de los productos cosméti-
cos que contengan colorantes destinados tinicamen-
te a teiiir el sistema piloso.».

El articulo 5 se sustituird por el texto siguiente:
«Articulo §

Los Estados miembros admitirdn la comercializacién de
los productos cosméticos que contengan:

a) las sustancias enumeradas en la segunda parte del
Anexo III, con los limites y condiciones indicados,
hasta las fechas que figuran en la columna g) de dicho
Anexo;

b) los colorantes enumerados en la segunda parte del
Anexo IV, con.los limites y condiciones indicados,
hasta las fechas de admisién que figuran en dicho
Anexo;

¢) los agentes conservadores enumerados en la segunda
parte del Anexo VI, con los limites y condiciones
indicados, hasta las fechas que figuran en la columna
f) de dicho Anexo. Sin embargo, algunas de estas
sustancias pueden utilizarse a otras coricentraciones
si van destinadas a fines especificos denvados dela
presentacién del producto;

d) los filtros ultravioletas enumerados en la segunda
parte del Anexo VII, con los limites y condiciones

indicados, hasta las fechas que figuran en la columna
f) de dicho Anexo.

En estas fechas, dichas sustancias, colorantes, agentes
conservantes y filtros ultravioletas:

— se admitirdn definitivamente;

— se prohibiréh definitivamente (Anexo II);

— se mantendrdn durante un plazo determinado en la
segunda parte de los Anexos III, IV, VI y VII;
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— se suprimir4dn de todos los Anexos en funcidén de la
evaluacién de las informaciones cientificas disponi-
bles o porque ya no se utilizan.».

El articulo 6 se sustituiré por el texto siguiente:
«Articulo 6

1.  LosEstados miembros adoptar4n las disposiciones
pertinentes para que los productos cosméticos sélo
puedan comercializarse cuando el recipiente y el envase
[leven.consignados, con caracteres indelebles, facilmente
legibles y visibles, las menciones siguientes:

a) el nombre o la razén social y la direccion o el
domicilio social del fabricante o del responsable de la
comercializacion del producto cosmético establecido
dentro de la Comunidad. Estas menciones podrin
abreviarse siempre y cuando su abreviatura permita,
en términos generales, identificar a la empresa. Los
Estados miembros podran exigir que se indique el
pais de origen respecto a los productos fabricados
fuera de la Comunidad;

b) el contenido nominal en el momento del acondicio-
namiento, indicado en peso o en volumen, salvo para
los envases que contengan menos de 5 g o menos de 5
ml, la muestras gratuitas y las dosis tinicas; respecto
a los productos preenvasados, que se comercializan
habitualmente por conjuntos de unidades y para los
que no es significativa la indicacién del peso o del
volumen, no serd necesario indicar el contenido,
siempre que se mencione en el envase el nimero de
piezas. Esta mencién no serd necesaria cuando sea
f4cil determinar desde el exterior el niimero de piezas
o si el producto sélo se comercializa normalmente
por unidades sueltas;

c) lafecha de caducidad minima: la fecha de caducidad
minima de un producto cosmético es la fecha hastala
cual dicho producto, conservado en condiciones
adecuadas, continta cumpliendo su funcién inicial
y, en particular, sigue siendo conforme al arti-
culo 2.

La fecha de caducidad minima se indicard mediante
la mencién: «Utilicese preferentemente antes  del
final de . . .», indicindose a continuacién:

— o bien la propia fecha,

— o bienlaindicacién del lugar de la etiqueta donde
figura.

En caso de necesidad, estas menciones se completa-
ran con la indicaci6n de las condiciones que permiten
garantizar la duracion indicada.

La fecha se compondré de la indicacién, de forma
clara y ordenada, del mes y del afio. Para los
productos cosméticos cuya vida minima exceda de
treinta meses, la indicacién de la fecha de caducidad
no seré obligatoria;

1.

d) las precauciones particulares de empleo y, especial-
mente, las indicadas en la columna «Condiciones de
empleo y advertencias que se consignaréan obligato-
riamente en la etiqueta» de los Anexos III, IV, VI y
VII que deben figurar en el recipiente y en el envase.
También las eventuales indicaciones relativas a las
precauciones particulares que deben observarse con
los productos cosméticos de uso profesional en
particular los destinados a los peluqueros. Cuando
esto no fuera posible en la practica, estas indicacio-
nes habran de consignarse en una nota adjunta, con
una indicacién abreviada en el recipiente y en el
envase, que remita al consumidor a dichas indicacio-
nes;

v
e) el nimero de lote de fabricacién o la referencia que
permita la identificacién de la fabricacién. Cuando
esto no fuera posible en la préctica, debido a las
reducidas dimensiones de los productos cosméticos,
esta mencién sélo deberi figurar en el envase.

2. Respecto alos productos cosméticos que se presen-
ten sin envase previo o los productos cosméticos que se
envasen en el lugar de venta a peticién del comprador, o
que se envasen previamente para su venta inmediata, los
Estados miembros estableceran las normas con arreglo a
las cuales se indicar4n las menciones del apartado 1.

3.  LosEstados miembros adoptaran las disposiciones
pertinentes para que en el etiquetado, en la presentacién
para la venta y en la publicidad de los productos
cosméticos no se utilicen textos, denominaciones, mar-
cas, imigenes o cualquier otro sfmbolo figurativo o no,
con el fin de atribuir a estos productos caracteristicas de
las que carecen.». :

El apartado 2 del articulo 12, se sustituird por el texto
siguiente:

«2. La Comisién procederi, en el plazo més breve
posible, a consultar a los Estados miembros interesados,
emitird su dictamen sin demora y adoptaré las medidas
apropiadas.».

La segunda parte del Anexo III pasar4 a ser la primera
parte del Anexo IV.

La primera parte del Anexo IV pasari a ser la segunda
parte del Anexo III.

" Arttculo 2

Los Estados miembros adoptaran todas las medidas

necesarias para que, a partir del 1 de enero de 1992, ni los
fabricantes ni los importadores establecidos en la Comuni-
dad comercialicen productos cuyo etiquetado no cumpla las
disposiciones de la presente Directiva.

2.

Los Estados miembros adoptarén las disposiciones

necesarias para que los productos mencionados en el apar-
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tado 1 dejen de venderse o cederse al consumidor final
después del 31 de diciembre de 1993.

Articulo ‘3

1. Los Estados miembros adoptaran las disposiciones
legales, reglamentarias y administrativas necesarias para dar
cumplimiento a la presente Directiva a mds tardar el 31 de
diciembre de 1989. Informarin de ello inmediatamente a la
Comisién.

2.  Los Estados miembros comunicaran a la Comisién las
disposiciones de Derecho interno que adopten en el 4mbito
regulado por la presente Directiva.

Articulo 4

Los destinatarios de la presente Directiva son los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por el Consejo
El Presidente
V. PAPANDREOU
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