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VERORDNUNG (EG) Nr. 1333/2008 DES EUROPAISCHEN
PARLAMENTS UND DES RATES

vom 16. Dezember 2008
iiber Lebensmittelzusatzstoffe

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

DAS EUROPAISCHE PARLAMENT UND DER RAT DER EUROPAISCHEN
UNION —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europdischen Gemeinschaft,
insbesondere auf Artikel 95,

auf Vorschlag der Kommission,

nach Stellungnahme des Europdischen Wirtschafts- und Sozialausschus-
ses (1),

gemidll dem Verfahren des Artikels 251 des Vertrags (3),

in Erwdgung nachstehender Griinde:

(1)  Der freie Verkehr mit sicheren und bekdmmlichen Lebensmitteln
ist ein wichtiger Aspekt des Binnenmarktes und trigt wesentlich
zur Gesundheit und zum Wohlergehen der Biirger und zur Wah-
rung ihrer sozialen und wirtschaftlichen Interessen bei.

(2) Bei der Durchfithrung der Gemeinschaftspolitik ist ein hohes
Schutzniveau fiir Leben und Gesundheit der Menschen zu ge-
wihrleisten.

(3)  Diese Verordnung ersetzt bisherige Richtlinien und Entscheidun-
gen iiber Zusatzstoffe, die zur Verwendung in Lebensmitteln zu-
gelassen sind, um durch umfassende und straffe Verfahren das
ordnungsgeméBe Funktionieren des Binnenmarkts sowie ein ho-
hes Niveau des Schutzes der menschlichen Gesundheit und der
Verbraucher einschlielich der Wahrung der Verbraucherinteres-
sen zu gewdhrleisten.

(4 Mit dieser Verordnung wird die Verwendung von Lebensmittel-
zusatzstoffen in der Gemeinschaft harmonisiert. Hierzu gehort
auch die Verwendung von Zusatzstoffen in Lebensmitteln, flir
welche die Richtlinie 89/398/EWG des Rates vom 3. Mai 1989
zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten {iber
Lebensmittel, die fiir eine besondere Erndhrung bestimmt sind (3),
gilt, sowie die Verwendung einiger Farbstoffe zur Kennzeichnung
der Genusstauglichkeit von Fleisch und zur Verzierung und
Kennzeichnung von Eiern. Mit ihr wird zudem die Verwendung
von Zusatzstoffen in Lebensmittelzusatzstoffen und -enzymen
harmonisiert, wodurch sie deren Sicherheit und Qualitit gewihr-
leistet und deren Lagerung und Verwendung erleichtert. Hierfiir
gibt es auf Gemeinschaftsebene bisher keine Vorschriften.

(") ABL C 168 vom 20.7.2007, S. 34.

(» Stellungnahme des Europdischen Parlaments vom 10. Juli 2007
(ABL C 175 E vom 10.7.2008, S. 142), Gemeinsamer Standpunkt des Rates
vom 10. Mirz 2008 (ABI. C 111 E vom 6.5.2008, S. 10), Standpunkt des
Europdischen Parlaments vom 8. Juli 2008 (noch nicht im Amtsblatt ver-
offentlicht).und Entscheidung des Rates vom 18. November 2008.

(®) ABL L 186 vom 30.6.1989, S. 27.
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®)

(6)

()]

®)

Lebensmittelzusatzstoffe sind Stoffe, die in der Regel nicht selbst
als Lebensmittel verzehrt, sondern Lebensmitteln aus in dieser
Verordnung dargelegten technologischen Griinden, wie etwa zu
deren Konservierung, zugesetzt werden. Diese Verordnung sollte
fiir alle Lebensmittelzusatzstoffe gelten; deshalb sollte die Liste
der Funktionsgruppen entsprechend dem Stand des wissenschaft-
lichen Fortschritts und der technologischen Entwicklung aktuali-
siert werden. Stoffe, die zur Aromatisierung und/oder Ge-
schmacksgebung oder zu erndhrungsphysiologischen Zwecken
zugesetzt werden, wie z. B. Salzersatzstoffe, Vitamine und Mi-
neralstoffe, sollten allerdings nicht als Lebensmittelzusatzstoffe
gelten. Die Verordnung sollte auch nicht auf Stoffe Anwendung
finden, die als Lebensmittel gelten und fiir einen technologischen
Zweck verwendet werden, wie etwa Natriumchlorid oder Safran
zum Férben, sowie Lebensmittelenzyme. Zubereitungen aus Le-
bensmitteln und anderen natiirlichen Ausgangsstoffen, die in dem
Enderzeugnis eine technologische Funktion erfiillen und die
durch selektive Extraktion von Bestandteilen (z. B. Pigmenten)
im Vergleich zu ihren erndhrungsphysiologischen oder aromati-
sierenden Bestandteilen gewonnen werden, gelten jedoch als Zu-
satzstoffe im Sinne dieser Verordnung. Lebensmittelenzyme wer-
den von der Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 16. Dezember 2008 iiber Lebens-
mittelenzyme (') abgedeckt, welche die Anwendung der vorlie-
genden Verordnung ausschlief3t.

Stoffe, die selbst nicht als Lebensmittel verzehrt, aber bei der
Verarbeitung von Lebensmitteln verwendet werden und als Riick-
stand im Enderzeugnis verbleiben, in dem sie keinen technologi-
schen Zweck erfiillen (Verarbeitungshilfsstoffe), sollten von die-
ser Verordnung ausgenommen sein.

Lebensmittelzusatzstoffe sollten nur zugelassen und verwendet
werden, wenn sie den in dieser Verordnung festgelegten Kriterien
genligen. Zusatzstoffe miissen in ihrer Verwendung sicher sein;
es muss eine technologische Notwendigkeit fiir ihre Verwendung
geben und ihre Verwendung darf die Verbraucher nicht irrefiihren
und muss diesen einen Nutzen bringen. Die Irrefithrung der Ver-
braucher kann sich unter anderem auf die Beschaffenheit, Frische
und Qualitit der verwendeten Zutaten, die Naturbelassenheit ei-
nes Erzeugnisses und die Natiirlichkeit des Herstellungsverfah-
rens oder die erndhrungsphysiologische Qualitdt des Erzeugnis-
ses, einschlieBlich seines Frucht- oder Gemiisegehalts, beziehen.
Bei der Zulassung von Lebensmittelzusatzstoffen sollten auch
noch andere fiir diesen Bereich relevante Faktoren wie gesell-
schaftliche, wirtschaftliche und ethische Faktoren, Traditionen
und Umwelterwdgungen, das Vorsorgeprinzip sowie die Durch-
fihrbarkeit von Kontrollen beriicksichtigt werden. Hinsichtlich
der Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen und der Fest-
legung der jeweiligen Hochstmengen sollte dem Konsum von
Lebensmittelzusatzstoffen aus anderen Quellen und der Gefahr-
dung bestimmter Verbrauchergruppen (z. B. Allergiker) durch
solche Lebensmittelzusatzstoffe Rechnung getragen werden.

Lebensmittelzusatzstoffe miissen den genehmigten Spezifikatio-
nen entsprechen, die eine verléssliche Identifizierung des Zusatz-
stoffs einschlieBlich seines Ursprungs erlauben und die zuldssigen
Reinheitskriterien beschreiben. Die bisherigen Spezifikationen fiir

(") Siehe Seite 7 dieses Amtsblatts.
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(€]

(10)

()]

(12)

Zusatzstoffe in der Richtlinie 95/31/EG der Kommission vom
5. Juli 1995 zur Festlegung spezifischer Reinheitskriterien fiir
SiiBungsmittel, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (1),
der Richtlinie 95/45/EG der Kommission vom 26. Juli 1995 zur
Festlegung spezifischer Reinheitskriterien fiir Lebensmittelfarb-
stoffe (?) und der Richtlinie 96/77/EG der Kommission vom
2. Dezember 1996 zur Festlegung spezifischer Reinheitskriterien
fiir andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe und SiiBungs-
mittel (°) sollten solange gelten, bis die entsprechenden Zusatz-
stoffe Bestandteil der Anhénge dieser Verordnung sind. Dann
sollten die Spezifikationen fiir solche Zusatzstoffe in einer Ver-
ordnung geregelt werden. Sie sollten den in den Gemeinschafts-
listen der Anhénge zu dieser Verordnung erfassten Zusatzstoffen
direkt zugeordnet werden. Da solche Spezifikationen aus Griin-
den der Klarheit aber komplex und umfangreich sein miissen,
sollten sie nicht in die Gemeinschaftslisten, sondern in eine
oder mehrere Verordnungen aufgenommen werden.

Einige Zusatzstoffe diirfen fiir bestimmte zugelassene 6nologische
Verfahren und Behandlungen verwendet werden. Dabei sollten
diese Verordnung und die besonderen Bestimmungen der ein-
schlidgigen Gemeinschaftsvorschriften beachtet werden.

Im Interesse der Harmonisierung sollten die Risikobewertung und
die Zulassung von Lebensmittelzusatzstoffen nach dem Verfahren
erfolgen, das in der Verordnung (EG) Nr. 1331/2008 des Euro-
pdischen Parlaments und des Rates vom 16. Dezember 2008 zur
Festlegung eines einheitlichen Genehmigungsverfahrens fiir Le-
bensmittelzusatzstoffe, -enzyme und -aromen (*) vorgesehen ist.

Nach der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europdischen Par-
laments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der
allgemeinen Grundsdtze und Anforderungen des Lebensmittel-
rechts, zur Errichtung der Europdischen Behorde fiir Lebensmit-
telsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittel-
sicherheit (5) ist die Europdische Behorde fiir Lebensmittelsicher-
heit (nachstehend ,,Behorde genannt) in allen Fragen anzuhoren,
die die offentliche Gesundheit betreffen konnen.

Ein Lebensmittelzusatzstoff, der in den Geltungsbereich der
Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des Europdischen Parlaments
und des Rates vom 22. September 2003 iiber genetisch verdnderte
Lebensmittel und Futtermittel () féllt, sollte nach der genannten
Verordnung sowie nach der vorliegenden Verordnung zugelassen
werden.

(') ABL L 178 vom 28.7.1995, S. 1.
(®») ABIL. L 226 vom 22.9.1995, S. 1.
(®) ABL L 339 vom 30.12.1996, S. 1.
(%) Siehe Seite 1 dieses Amtsblatts.
(®) ABIL. L 31 vom 1.2.2002, S. 1.
(°) ABIL. L 268 vom 18.10.2003, S. 1.
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(13)

(14)

(15)

(16)

amn

Ein bereits gemidf3 dieser Verordnung zugelassener Lebensmittel-
zusatzstoff, der mit Produktionsmethoden oder Ausgangsstoffen
hergestellt wird, die sich wesentlich von denjenigen unterschei-
den, die in die Risikobewertung durch die Behdrden einbezogen
wurden, oder sich von denjenigen unterscheiden, auf die sich die
festgelegten Spezifikationen beziehen, sollte der Behorde zur Be-
wertung vorgelegt werden. Unter ,,sich wesentlich unterscheiden®
konnte unter anderem eine Anderung der Produktionsmethode zu
verstehen sein, wenn ein Produkt nicht mehr durch Pflanzen-
extraktion, sondern durch Fermentation mit Hilfe eines Mikro-
organismus oder durch eine gentechnisch verdnderte Variante
des urspriinglichen Mikroorganismus hergestellt wird, sowie
eine Anderung bei den Ausgangsstoffen oder eine Anderung
der PartikelgréBle, einschlieflich der Anwendung der Nanotech-
nologie.

Lebensmittelzusatzstoffe sollten stidndig iiberwacht und miissen
erforderlichenfalls unter Beriicksichtigung verdnderter Verwen-
dungsbedingungen und neuer wissenschaftlicher Informationen
neu bewertet werden. Wenn erforderlich, sollte die Kommission
gemeinsam mit den Mitgliedstaaten geeignete MaBnahmen in Er-
wégung ziehen.

Mitgliedstaaten, in denen das Verbot der Verwendung bestimmter
Zusatzstoffe in Lebensmitteln, die als traditionell gelten und auf
ihrem Hoheitsgebiet hergestellt werden, am 1. Januar 1992 noch
galt, sollten dieses Verbot weiterhin anwenden diirfen. Bei Pro-
dukten wie ,,Feta”“ und ,,Salame cacciatore” sollte diese Verord-
nung unbeschadet strengerer Bestimmungen {iber die Verwen-
dung bestimmter Bezeichnungen gemif der Verordnung (EG)
Nr. 510/2006 des Rates vom 20. Mérz 2006 zum Schutz von
geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen fiir Agrar-
erzeugnisse und Lebensmittel (') und der Verordnung (EG)
Nr. 509/2006 des Rates vom 20. Mérz 2006 iiber die garantiert
traditionellen Spezialititen bei Agrarerzeugnissen und Lebensmit-
teln (?) gelten.

Sofern keine weiteren Beschriankungen gelten, darf ein Zusatz-
stoff in Lebensmitteln auBer durch direkten Zusatz auch durch
Ubertragung aus Zutaten, in denen der Zusatzstoff zugelassen ist,
enthalten sein; dies gilt unter der Voraussetzung, dass der Zusatz-
stoffgehalt im Enderzeugnis die Menge, die bei Einhaltung sach-
gerechter technologischer Bedingungen und einer guten Herstel-
lungspraxis zugefiihrt wiirde, nicht {ibersteigt.

Fiir Lebensmittelzusatzstoffe gelten weiterhin die allgemeinen
Kennzeichnungsbestimmungen der Richtlinie 2000/13/EG des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 20. Mirz 2000
zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten
iiber die Etikettierung und Aufmachung von Lebensmitteln sowie
die Werbung hierfiir () und gegebenenfalls der Verordnung (EG)
Nr. 1829/2003 und der Verordnung (EG) Nr. 1830/2003 des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 22. September
2003 iiber die Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung von gene-
tisch verdnderten Organismen und iiber die Riickverfolgbarkeit
von aus genetisch verdnderten Organismen hergestellten Lebens-
mitteln und Futtermitteln (). In der vorliegenden Verordnung
sollte zudem die Kennzeichnung der als solche an die Hersteller
oder Endverbraucher verkauften Zusatzstoffe geregelt werden.

(') ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
() ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 1.
) ABL L 109 vom 6.5.2000, S. 29.
(¥) ABL L 268 vom 18.10.2003, S. 24.
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(18)

(19)

(20)

@1

22)

(23)

Die gemédB dieser Verordnung zugelassenen SiiBungsmittel kon-
nen in TafelsiiBen verwendet werden, die direkt an die Verbrau-
cher verkauft werden. Die Hersteller dieser Erzeugnisse sollten
fiir die Verbraucher auf angemessene Weise Informationen bereit-
stellen, die diesen eine sichere Verwendung des Erzeugnisses
ermoglichen. Diese Informationen kdnnten auf unterschiedliche
Art und Weise bereitgestellt werden, z. B. auf der Kennzeichnung
der Erzeugnisse, auf Websites im Internet, im Rahmen von Hot-
lines und in den Verkaufsstellen. Mdglicherweise ist es erforder-
lich, auf der Ebene der Gemeinschaft Leitlinien zu erstellen, da-
mit diese Anforderung einheitlich umgesetzt wird.

Die zur Durchfiihrung dieser Verordnung erforderlichen Maf3nah-
men sollten geméfl dem Beschluss 1999/468/EG des Rates vom
28. Juni 1999 zur Festlegung der Modalitdten fiir die Auslibung
der der Kommission {ibertragenen Durchfithrungsbefugnisse ()
erlassen werden.

Insbesondere sollte die Kommission die Befugnis erhalten, die
Anhinge dieser Verordnung zu dndern und geeignete Ubergangs-
regelungen zu erlassen. Da es sich hierbei um MafBnahmen von
allgemeiner Tragweite handelt, die eine Anderung nicht wesent-
licher Bestimmungen dieser Verordnung auch durch Ergidnzung
um neue nicht wesentliche Bestimmungen bewirken, sind sie
nach dem Regelungsverfahren mit Kontrolle des Artikels 5a des
Beschlusses 1999/468/EG zu erlassen.

Aus Griinden der Effizienz ist es erforderlich, die Fristen, die
normalerweise im Rahmen des Regelungsverfahrens mit Kon-
trolle Anwendung finden, fiir den Erlass bestimmter Anderungen
der Anhédnge II und III, die im Rahmen anderweitigen Gemein-
schaftsrechts bereits zugelassene Stoffe sowie geeignete Uber-
gangsregelungen fiir diese Stoffe betreffen, abzukiirzen.

Fiir eine verhéltnismiBige und effiziente Fortentwicklung und
Aktualisierung des Gemeinschaftsrechts auf dem Gebiet der Zu-
satzstoffe ist es notwendig, Daten zu erheben, Informationen aus-
zutauschen und die Arbeit der Mitgliedstaaten zu koordinieren.
Zu diesem Zweck kann es sinnvoll sein, Studien zur Unter-
suchung konkreter Fragen erstellen, um so den Entscheidungs-
findungsprozess zu erleichtern. Es ist zweckméBig, dass die Ge-
meinschaft solche Studien aus ihrem Haushalt finanziert. Die
Finanzierung solcher ~ Malnahmen wird von der
Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments
und des Rates vom 29. April 2004 iiber amtliche Kontrollen
zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermit-
telrechts sowie der Bestimmungen iiber Tiergesundheit und Tier-
schutz (?) abgedeckt.

Die Mitgliedstaaten fiihren amtliche Kontrollen durch, um die
Einhaltung der vorliegenden Verordnung gemél  der
Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durchzusetzen.

() ABL L 184 vom 17.7.1999, S. 23.

(®» ABL L 165 vom 30.4.2004, S. 1.
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24

(25)

(26)

27

(28)

Da das Ziel dieser Verordnung, nimlich die Festlegung von Ge-
meinschaftsvorschriften iiber Lebensmittelzusatzstoffe, auf Ebene
der Mitgliedstaaten nicht ausreichend verwirklicht werden kann
und daher wegen der Einheitlichkeit des Marktes und eines hohen
Verbraucherschutzniveaus besser auf Gemeinschaftsebene zu ver-
wirklichen ist, kann die Gemeinschaft im Einklang mit dem in
Artikel 5 des Vertrags niedergelegten Subsidiarititsprinzip tétig
werden. Entsprechend dem in demselben Artikel genannten
Grundsatz der VerhiltnismafBigkeit geht diese Verordnung nicht
iber das fiir das Erreichen dieses Zieles erforderliche MaB hinaus.

Nach Erlass dieser Verordnung sollte die Kommission mit Unter-
stiitzung des Stindigen Ausschusses fiir die Lebensmittelkette
und Tiergesundheit die geltenden Zulassungen auf alle nicht si-
cherheitsbezogenen Kriterien, wie Aufnahmemengen, technologi-
sche Notwendigkeit und Gefahr einer Irrefilhrung der Verbrau-
cher, priifen. Alle in der Gemeinschaft weiterhin zugelassenen
Zusatzstoffe sollten in die Gemeinschaftslisten in den Anhéngen
IT und II dieser Verordnung aufgenommen werden. Anhang III
dieser Verordnung sollte gemdB der Verordnung (EG)
Nr. 1331/2008 um die iibrigen in Lebensmittelzusatzstoffen und
-enzymen sowie als Trigerstoffe fiir Nahrstoffe verwendeten Zu-
satzstoffe und die Bedingungen fiir ihre Verwendung erginzt
werden. Um eine angemessene Ubergangsfrist einzuriumen,
sollte Anhang III mit Ausnahme der Regelungen fiir Trégerstoffe
fiir Zusatzstoffe und Lebensmittelzusatzstoffe in Aromen nicht
vor dem 1. Januar 2011 gelten.

Bis zur Erstellung der kiinftigen Gemeinschaftslisten der Lebens-
mittelzusatzstoffe sollte ein vereinfachtes Verfahren zur Aktuali-
sierung der derzeit in den geltenden Richtlinien enthaltenen Lis-
ten der Lebensmittelzusatzstoffe eingefiihrt werden.

Unbeschadet der Ergebnisse der in Erwagungsgrund 25 genann-
ten Uberpriifung sollte die Kommission spitestens ein Jahr nach
Erlass dieser Verordnung der Behdrde ein Programm zur Neube-
wertung der Sicherheit der bereits in der Gemeinschaft zugelas-
senen Zusatzstoffe vorgeben. In dem Programm sollten die Not-
wendigkeit und die Reihenfolge der Schwerpunkte fiir die Prii-
fung der zugelassenen Zusatzstoffe festgelegt werden.

Durch diese Verordnung werden die folgenden Rechtsakte auf-
gehoben und ersetzt: Richtlinie des Rates vom 23. Oktober 1962
zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten fiir
farbende Stoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden diir-
fen (1), Richtlinie 65/66/EWG des Rates vom 26. Januar 1965
zur Festlegung spezifischer Reinheitskriterien fiir konservierende
Stoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (3),

() ABL 115 vom 11.11.1962, S. 2645/62.

(®» ABL 22 vom 9.2.1965, S. 373.



2008R1333 — DE — 24.05.2012 — 003.001 — 8

Richtlinie 78/663/EWG des Rates vom 25. Juli 1978 zur Fest-
legung spezifischer Reinheitskriterien fiir Emulgatoren, Stabilisa-
toren, Verdickungs- und Geliermittel, die in Lebensmitteln ver-
wendet werden diirfen (1), Richtlinie 78/664/EWG des Rates vom
25. Juli 1978 zur Festlegung der spezifischen Reinheitskriterien
fiir Stoffe mit antioxydierender Wirkung, die in Lebensmitteln
verwendet werden diirfen (%), Erste Richtlinie 81/712/EWG der
Kommission vom 28. Juli 1981 zur Festlegung gemeinschaftli-
cher Analysemethoden fiir die Uberwachung der Reinheitskrite-
rien bestimmter  Lebensmittelzusatzstoffe (3), Richtlinie
89/107/EWG des Rates vom 21. Dezember 1988 zur Anglei-
chung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber Zusatz-
stoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (#), Richt-
linie 94/35/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom
30. Juni 1994 iiber SiiBungsmittel, die in Lebensmitteln verwen-
det werden diirfen (), Richtlinie 94/36/EG des Europdischen Par-
laments und des Rates vom 30. Juni 1994 {iber Farbstoffe, die in
Lebensmitteln verwendet werden diirfen (¢), Richtlinie 95/2/EG
des Europdischen Parlaments und des Rates vom 20. Februar
1995 tiber andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe und Sii-
Bungsmittel (7), Entscheidung Nr. 292/97/EG des Europidischen
Parlaments und des Rates vom 19. Dezember 1996 iiber die
Aufrechterhaltung einzelstaatlicher Verbote der Verwendung be-
stimmter Zusatzstoffe bei der Herstellung einiger Lebensmittel (*)
und Entscheidung 2002/247/EG der Kommission vom 27. Mérz
2002 tiber die Aussetzung des Inverkehrbringens und der Einfuhr
von Gelee-Siilwaren mit dem Lebensmittelzusatzstoff E 425
Konjak (°). Einige Bestimmungen dieser Rechtsakte sollten je-
doch iibergangsweise Giiltigkeit behalten, bis die Gemeinschafts-
listen in den Anhéngen dieser Verordnung ausgearbeitet sind —

HABEN FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

KAPITEL I

GEGENSTAND, ANWENDUNGSBEREICH UND BEGRIFFSBESTIM-
MUNGEN

Artikel 1
Gegenstand

Diese Verordnung enthdlt Bestimmungen iiber die in Lebensmitteln
verwendeten Zusatzstoffe mit Blick auf die Gewdhrleistung des rei-
bungslosen Funktionierens des Binnenmarkts bei gleichzeitiger Gewdéhr-
leistung eines hohen Schutzniveaus fiir die Gesundheit der Menschen
und eines hohen Niveaus des Schutzes der Verbraucher einschliefSlich
des Schutzes der Verbraucherinteressen und der lauteren Gepflogenhei-
ten im Lebensmittelhandel unter angemessener Beriicksichtigung des
Umweltschutzes.

Zu diesem Zweck legt die Verordnung Folgendes fest:

a) Gemeinschaftslisten der in den Anhdngen II und III aufgefiihrten
Zusatzstoffe;

(") ABIL. L 223 vom 14.8.1978, S. 7.
(®>) ABIL. L 223 vom 14.8.1978, S. 30.
(®) ABL L 257 vom 10.9.1981, S. 1.
(*) ABIL. L 40 vom 11.2.1989, S. 27.
(®) ABIL. L 237 vom 10.9.1994, S. 3.
(°) ABL. L 237 vom 10.9.1994, S. 13.
() ABL L 61 vom 18.3.1995, S. 1.

(®) ABIL. L 48 vom 19.2.1997, S. 13.
(®°) ABIL. L 84 vom 28.3.2002, S. 69.
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b) Bedingungen fiir die Verwendung von Zusatzstoffen in Lebensmit-
teln, einschlieBlich in Lebensmittelzusatzstoffen und Lebensmittel-
enzymen, fiir die die Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 gilt, und in
Lebensmittelaromen, fiir die die Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 16. Dezember 2008
iber Aromen und bestimmte Lebensmittelzutaten mit Aromaeigen-
schaften zur Verwendung in und auf Lebensmitteln gilt (});

¢) Regeln fiir die Kennzeichnung der als solche verkauften Lebensmit-
telzusatzstoffe.

Artikel 2

Anwendungsbereich

(1) Diese Verordnung gilt fiir Lebensmittelzusatzstoffe.

(2) Diese Verordnung gilt fiir die folgenden Stoffe nur, wenn sie als
Lebensmittelzusatzstoffe verwendet werden:

a) Verarbeitungshilfsstoffe;

b) Stoffe, die gemi den Gemeinschaftsbestimmungen iiber Pflanzen-
gesundheit fiir den Schutz von Pflanzen oder Pflanzenerzeugnissen
verwendet werden;

c) Stoffe, die Lebensmitteln zu Erndhrungszwecken zugefiigt werden;

d) Stoffe, mit denen Wasser fiir den menschlichen Gebrauch aufbereitet
wird und die unter die Richtlinie 98/83/EG des Rates vom
3. November 1998 iiber die Qualitit von Wasser fiir den mensch-
lichen Gebrauch (?) fallen;

e) Aromen geméil der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008.

(3) Diese Verordnung gilt vom Zeitpunkt der Verabschiedung der
Gemeinschaftsliste der Lebensmittelenzyme gemaB3 Artikel 17 der
Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 nicht fiir Lebensmittelenzyme, die
unter die genannte Verordnung fallen.

(4) Diese Verordnung gilt unbeschadet besonderer Gemeinschafts-
bestimmungen iiber die Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen

a) in bestimmten Lebensmitteln;

b) fiir nicht von dieser Verordnung abgedeckte Zwecke.

Artikel 3

Begriffsbestimmungen

(1)  Fiir die Zwecke dieser Verordnung gelten die Begriffsbestimmun-
gen der Verordnungen (EG) Nr. 178/2002 und 1829/2003.

(') Siehe Seite 34 dieses Amtsblatts.
(®» ABL L 330 vom 5.12.1998, S. 32.
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(2) Fiir die Zwecke dieser Verordnung gelten ferner folgende Be-
griffsbestimmungen:

a) ,,Lebensmittelzusatzstoff: ein Stoff mit oder ohne Nahrwert, der in
der Regel weder selbst als Lebensmittel verzehrt noch als charakte-
ristische Lebensmittelzutat verwendet wird und einem Lebensmittel
aus technologischen Griinden bei der Herstellung, Verarbeitung, Zu-
bereitung, Behandlung, Verpackung, Beférderung oder Lagerung zu-
gesetzt wird, wodurch er selbst oder seine Nebenprodukte mittelbar
oder unmittelbar zu einem Bestandteil des Lebensmittels werden
oder werden konnen;

Folgende Stoffe gelten nicht als Lebensmittelzusatzstoffe:

1) Monosaccharide, Disaccharide und Oligosaccharide und wegen
ihrer siiBenden Eigenschaften verwendete Lebensmittel, die
diese Stoffe enthalten;

ii) Lebensmittel, getrocknet oder in konzentrierter Form, ein-
schlieflich Aromen, die bei der Herstellung von zusammenge-
setzten Lebensmitteln wegen ihrer aromatisierenden, ge-
schmacklichen oder erndhrungsphysiologischen Eigenschaften
beigegeben werden und eine farbende Nebenwirkung haben;

iii) Stoffe, die zum Umhiillen oder Uberziehen verwendet werden,
aber nicht Teil der Lebensmittel sind und nicht mit diesen
Lebensmitteln verzehrt werden sollen;

iv) Erzeugnisse, die Pektin enthalten und aus getrockneten Riick-
stainden ausgepresster Apfel oder aus getrockneten Schalen von
Zitrusfriichten oder aus einer Mischung daraus durch Behand-
lung mit verdiinnter Sdure und anschlieBender teilweiser Neu-
tralisierung mit Natrium- oder Kaliumsalzen gewonnen wurden
(,.fliissiges Pektin®);

v) Kaubasen zur Herstellung von Kaugummi;

vi) WeiB3- oder Gelbdextrin, gerdstete oder dextrinierte Stérke,
durch Sdure- oder Alkalibehandlung modifizierte Stérke, ge-
bleichte Stdrke, physikalisch modifizierte Stirke und mit amy-
lolitischen Enzymen behandelte Stirke;

vii) Ammoniumchlorid;

viii) Blutplasma, Speisegelatine, Proteinhydrolysate und deren Salze,
Milcheiweill und Gluten;

ix) Aminosduren sowie deren Salze (auBler Glutaminsdure, Glycin,
Cystein und Cystin sowie deren Salze), die nicht die Funktion
eines Zusatzstoffes haben;

x) Kaseinate und Kasein;
xi) Inulin;

b) ,,Verarbeitungshilfsstoff: ein Stoff, der
i) nicht als Lebensmittel verzehrt wird

ii) bei der Verarbeitung von Rohstoffen, Lebensmitteln oder deren
Zutaten aus technologischen Griinden wihrend der Be- oder
Verarbeitung verwendet wird und

iii) unbeabsichtigte, technisch unvermeidbare Riickstinde des Stof-
fes oder seiner Derivate im Enderzeugnis hinterlassen kann, so-
fern diese Riickstinde gesundheitlich unbedenklich sind und sich
technologisch nicht auf das Enderzeugnis auswirken;
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¢) ,,Funktionsklasse“: eine der in Anhang I aufgefiihrten, nach der tech-
nologischen Funktion in Lebensmitteln geordneten Gruppen von Zu-
satzstoffen;

d) ,,unbehandelte Lebensmittel“: Lebensmittel, die keiner Behandlung
unterzogen worden sind, die zu einer substanziellen Anderung des
urspriinglichen Zustands der Lebensmittel fiihrt; eine substanzielle
Anderung liegt insbesondere nicht vor, wenn die Lebensmittel ge-
teilt, ausgelost, getrennt, ausgebeint, fein zerkleinert, enthdutet, ge-
schélt, gemahlen, geschnitten, gesdubert, garniert, tiefgefroren, gefro-
ren, gekiihlt, geschliffen oder enthiilst, verpackt oder ausgepackt
worden sind;

e) ,,Lebensmittel ohne Zuckerzusatz“: Lebensmittel ohne
1) Zusatz von Monosacchariden oder Disacchariden;

ii) Zusatz von Lebensmitteln wegen ihrer siiBenden Eigenschaften,
die Monosaccharide oder Disaccharide enthalten;

f) ,.brennwertvermindert”: Lebensmittel mit einem Brennwert, der ge-
geniiber dem Brennwert des urspriinglichen Lebensmittels oder eines
gleichartigen Erzeugnisses um mindestens 30 % reduziert ist.

g) ,,TafelsiiBe*: Zubereitungen zugelassener SiiBungsmittel, die andere
Lebensmittelzusatzstoffe und/oder Lebensmittelzutaten enthalten
konnen und die als Ersatz fiir Zucker zur Abgabe an den Endver-
braucher bestimmt sind.

h) ,,quantum satis“: keine numerische Angabe einer Hochstmenge; die
Stoffe sind jedoch geméf der guten Herstellungspraxis nur in der
Menge zu verwenden, die erforderlich ist, um die gewiinschte Wir-
kung zu erzielen, und unter der Voraussetzung, dass die Verbraucher
nicht irregefiihrt werden.

KAPITEL 1II
GEMEINSCHAFTSLISTEN DER ZUGELASSENEN ZUSATZSTOFFE

Artikel 4

Gemeinschaftslisten der Zusatzstoffe

(1) Nur die in der Gemeinschaftsliste in Anhang II aufgefiihrten
Lebensmittelzusatzstoffe diirfen als solche in Verkehr gebracht und un-
ter den darin festgelegten Bedingungen in Lebensmitteln verwendet
werden.

(2) Nur die in der Gemeinschaftsliste in Anhang III aufgefiihrten
Lebensmittelzusatzstoffe diirfen unter den darin festgelegten Bedingun-
gen in Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen und -aromen verwendet
werden.

(3) Die Liste der Lebensmittelzusatzstoffe in Anhang II wird nach
Kategorien von Lebensmitteln, denen sie zugesetzt werden diirfen, er-
stellt.

(4) Die Liste der Lebensmittelzusatzstoffe in Anhang III wird nach
Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen, -aromen und Nihrstoffen bzw.
nach deren jeweiligen Kategorien, denen sie zugesetzt werden diirfen,
erstellt.

(5) Die Lebensmittelzusatzstoffe miissen den in Artikel 14 genannten
Spezifikationen entsprechen.
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Artikel 5

Verbot von nicht mit dieser Verordnung in Einklang stehenden
Lebensmittelzusatzstoffen und/oder Lebensmitteln

Niemand darf einen Lebensmittelzusatzstoff oder ein Lebensmittel, in
dem ein Lebensmittelzusatzstoff vorhanden ist, in Verkehr bringen,
wenn die Verwendung des Lebensmittelzusatzstoffs nicht mit dieser
Verordnung in Einklang steht.

Artikel 6

Allgemeine Bedingungen fiir die Aufnahme von
Lebensmittelzusatzstoffen in die Gemeinschaftsliste und fiir die
Verwendung der Lebensmittelzusatzstoffe

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff darf nur in die Gemeinschaftslisten in
den Anhidngen II und III aufgenommen werden, wenn die folgenden
Voraussetzungen und gegebenenfalls andere beriicksichtigenswerte legi-
time Faktoren — einschlieflich umweltrelevanter Faktoren — erfiillt
sind:

a) der Lebensmittelzusatzstoff ist bei der vorgeschlagenen Dosis fiir die
Verbraucher gesundheitlich unbedenklich, soweit die verfligbaren
wissenschaftlichen Daten ein Urteil hieriiber erlauben,

b) es besteht eine hinreichende technische Notwendigkeit, und es stehen
keine anderen wirtschaftlich und technisch praktikablen Methoden
zur Verfiigung, und

¢) durch die Verwendung des Lebensmittelzusatzstoffs werden die Ver-
braucher nicht irregefiihrt.

(2)  Lebensmittelzusatzstoffe werden nur in die Gemeinschaftslisten in
den Anhdngen II und III aufgenommen, wenn sie fiir die Verbraucher
Vorteile bringen und daher einem oder mehreren der folgenden Zwecke
dienen:

a) Erhaltung der erndhrungsphysiologischen Qualitit des Lebensmittels;

b) Bereitstellung von Zutaten oder Bestandteilen fiir Lebensmittel, die
fiir Gruppen von Verbrauchern mit besonderen Erndhrungswiinschen
erforderlich sind;

¢) Forderung der gleich bleibenden Qualitdt oder Stabilitit eines Le-
bensmittels oder Verbesserung seiner organoleptischen Eigenschaf-
ten, sofern sich dadurch die Art, Substanz oder Qualitdt des Lebens-
mittels nicht derart verdndert, dass die Verbraucher irregefiihrt wer-
den;

d) Verwendung als Hilfsstoff bei Herstellung, Verarbeitung, Zuberei-
tung, Behandlung, Verpackung, Transport oder Lagerung von Le-
bensmitteln, einschlieBlich Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen und
-aromen, sofern der Zusatzstoff nicht dazu verwendet wird, die Aus-
wirkungen des Einsatzes mangelhafter Rohstoffe oder unerwiinsch-
ter, auch unhygienischer Verfahren oder Techniken im Verlauf einer
dieser Tatigkeiten zu verschleiern.

(3) Abweichend von Absatz 2 Buchstabe a kann ein Lebensmittel-
zusatzstoff, der die erndhrungsphysiologische Qualitdt eines Lebensmit-
tels mindert, in die Gemeinschaftsliste in Anhang II aufgenommen wer-
den, wenn

a) dieses Lebensmittel kein wichtiger Bestandteil einer normalen Erndh-
rung ist oder

b) der Lebensmittelzusatzstoff fiir die Herstellung von Lebensmitteln
fiir Gruppen von Verbrauchern mit speziellen Erndhrungsbediirfnis-
sen benotigt wird.



2008R1333 — DE — 24.05.2012 — 003.001 — 13

Artikel 7

Besondere Bedingungen fiir SiiBungsmittel

Ein Lebensmittelzusatzstoff darf in die Gemeinschaftsliste in Anhang II
unter der Funktionsklasse der SiiBungsmittel nur aufgenommen werden,
wenn er einem oder mehreren der in Artikel 6 Absatz 2 aufgefiihrten
Zwecke und auBerdem einem der folgenden Zwecke dient:

a) Zuckerersatz bei der Herstellung von brennwertverminderten Lebens-
mitteln, von nicht kariogenen Lebensmitteln oder von Lebensmitteln
ohne Zuckerzusatz,

b) Zuckerersatz, sofern dadurch die Haltbarkeit des Lebensmittels ver-
bessert wird,

c) Herstellung von Lebensmitteln, die fiir eine besondere Erndhrung
bestimmt sind, gemélB Artikel 1 Absatz 2 Buchstabe a der Richtlinie
89/398/EWG.

Artikel 8

Besondere Bedingungen fiir Farbstoffe

Ein Lebensmittelzusatzstoff darf in die Gemeinschaftsliste in Anhang II
unter der Funktionsklasse der Farbstoffe nur aufgenommen werden,
wenn er einem oder mehreren der in Artikel 6 Absatz 2 aufgefiihrten
Zwecke und auBlerdem einem der folgenden Zwecke dient:

a) das urspriingliche Erscheinungsbild von Lebensmitteln wiederher-
stellt, deren Farbe durch Verarbeitung, Lagerung, Verpackung und
Vertrieb mit nachteiligen Folgen fiir die optische Akzeptanz beein-
trachtigt worden ist;

b) Lebensmittel duBerlich ansprechender macht;

¢) normalerweise farblose Lebensmittel farbt.

Artikel 9

Einteilung der Lebensmittelzusatzstoffe nach Funktionsklassen

(1)  Die Lebensmittelzusatzstoffe werden in den Anhéngen II und III
den einzelnen Funktionsklassen von Anhang I je nach ihrer technischen
Hauptfunktion zugeordnet.

Diese Zuordnung schlieit nicht aus, dass sie auch fiir andere Zwecke
verwendet werden konnen.

(2)  Sofern es aufgrund des wissenschaftlichen Fortschritts oder der
technischen Entwicklung erforderlich ist, sind MaBinahmen zur Ande-
rung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser Verordnung, die die Auf-
nahme weiterer Funktionsklassen in Anhang I betreffen, gemil dem
Regelungsverfahren mit Kontrolle nach Artikel 28 Absatz 3 zu erlassen.

Artikel 10
Inhalt der Gemeinschaftslisten von Lebensmittelzusatzstoffen
(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff, der die in den Artikeln 6, 7 und 8

genannten Bedingungen erfiillt, kann nach dem in der Verordnung (EG)
Nr. 1331/2008 festgelegten Verfahren aufgenommen werden in

a) die Gemeinschaftsliste in Anhang II der vorliegenden Verordnung
und/oder
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b) die Gemeinschaftsliste in Anhang III der vorliegenden Verordnung.

(2) Der Eintrag eines Lebensmittelzusatzstoffes in die Gemeinschafts-
listen in den Anhédngen II und III enthdlt folgende Einzelheiten:

a) Bezeichnung des Lebensmittelzusatzstoffes und seine E-Nummer;

b) Lebensmittel, denen der Lebensmittelzusatzstoff zugesetzt werden
darf;

¢) Bedingungen, unter denen der Lebensmittelzusatzstoff verwendet
werden darf;

d) gegebenenfalls Beschrankungen der direkten Abgabe des Lebensmit-
telzusatzstoffes an die Endverbraucher.

(3)  Anderungen der Gemeinschaftslisten in den Anhéngen II und III
erfolgen nach dem in der Verordnung (EG) Nr. 1331/2008 vorgesehe-
nen Verfahren.

Artikel 11

Festlegung der Verwendungsmengen

(1) Bei der Festlegung der in Artikel 10 Absatz 2 Buchstabe ¢ ge-
nannten Bedingungen ist Folgendes zu beriicksichtigen:

a) die geringste Dosis, die notwendig ist, um die gewiinschte Wirkung
zu erzielen, wird als Verwendungsmenge festgelegt;

b) dabei sind zu beriicksichtigen:

i) die fir den Lebensmittelzusatzstoff festgelegte akzeptierbare Ta-
gesdosis oder gleichwertige Bewertungen und die wahrscheinli-
che tigliche Aufnahmemenge unter Beriicksichtigung aller Quel-
len;

ii) sofern Lebensmittelzusatzstoffe in Lebensmitteln Verwendung
finden, die von speziellen Verbrauchergruppen konsumiert wer-
den, die mogliche tdgliche Menge der Aufnahme des Lebensmit-
telzusatzstoffes durch die Verbraucher in jenen Gruppen.

(2) In bestimmten Féllen wird keine numerische Hochstmenge fiir
Lebensmittelzusatzstoffe festgelegt (quantum satis). Zusatzstoffe werden
dann nach dem Quantum-satis-Prinzip verwendet.

(3) Die in Anhang II genannten Hochstmengen der Lebensmittel-
zusatzstoffe gelten fiir die in Verkehr gebrachten Lebensmittel, sofern
nicht anders angegeben. Abweichend von diesem Grundsatz finden bei
getrockneten und/oder konzentrierten Lebensmitteln, die rekonstituiert
werden miissen, die Hochstmengen auf die nach den Anweisungen
auf dem Etikett rekonstituierten Lebensmittel Anwendung, wobei der
Mindestverdiinnungsfaktor zu beriicksichtigen ist.

(4) Die in Anhang II genannten Hochstmengen der Farbstoffe gelten
fiir die Mengen des fairbenden Grundbestandteils in der fiarbenden Zu-
bereitung, sofern nicht anders angegeben.

Artikel 12

Anderungen im Produktionsprozess oder in Ausgangsstoffen fiir
einen Lebensmittelzusatzstoff, der bereits in der Gemeinschaftsliste
aufgefiihrt ist

Wenn bei einem Lebensmittelzusatzstoff, der bereits in der Gemein-
schaftsliste aufgefiihrt ist, sein Produktionsverfahren oder die verwen-
deten Ausgangsstoffe erheblich gedndert werden oder die Partikelgrofe
— z. B. durch die Anwendung der Nanotechnologie — geédndert wird,
ist dieser nach den neuen Verfahren oder mit den neuen Ausgangsstof-
fen hergestellte Lebensmittelzusatzstoff als ein anderer Zusatzstoff an-
zusehen, und es ist ein neuer Eintrag in die Gemeinschaftsliste bzw.
eine Anderung der Spezifikationen erforderlich, bevor der Zusatzstoff in
Verkehr gebracht werden darf.
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Artikel 13

Lebensmittelzusatzstoffe, die in den Anwendungsbereich der
Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 fallen

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff, der in den Anwendungsbereich der
Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 fallt, kann erst nach seiner Zulassung
gemil der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 nach der vorliegenden Ver-
ordnung in die Gemeinschaftslisten in den Anhdngen II und III auf-
genommen werden.

(2) Wenn ein Lebensmittelzusatzstoff, der bereits in der Gemein-
schaftsliste aufgefiihrt ist, aus anderen Ausgangsstoffen produziert wird,
die in den Geltungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 fallen,
muss er nicht noch einmal gemil3 dieser Verordnung zugelassen wer-
den, solange der neue Ausgangsstoff eine Zulassung gemél der
Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 besitzt und der Lebensmittelzusatzstoff
den in der vorliegenden Verordnung festgelegten Spezifikationen ent-
spricht.

Artikel 14

Spezifikationen von Lebensmittelzusatzstoffen

Die Spezifikationen der Lebensmittelzusatzstoffe, insbesondere beziig-
lich Herkunft, Reinheit und sonstiger notwendiger Angaben, werden
nach dem Verfahren der Verordnung (EG) Nr. 1331/2008 vorgesehenen
Verfahren bei der ersten Eintragung eines Zusatzstoffes in die Gemein-
schaftslisten in den Anhdngen II und III festgelegt.

KAPITEL III
VERWENDUNG VON ZUSATZSTOFFEN IN LEBENSMITTELN

Artikel 15

Verwendung von Zusatzstoffen in unbehandelten Lebensmitteln

Lebensmittelzusatzstoffe diirfen in unbehandelten Lebensmitteln nur in
den in Anhang II ausdriicklich vorgesehenen Féllen verwendet werden.

Artikel 16

Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen in Siuglings- und
Kleinkindernahrung

Lebensmittelzusatzstoffe diirfen in Sduglings- und Kleinkindernahrung
im Sinne der Richtlinie 89/398/EWG — auch in didtetischen Lebens-
mitteln fiir Sduglinge und Kleinkinder fiir besondere medizinische Zwe-
cke — nur in den in Anhang II dieser Verordnung ausdriicklich vor-
gesehenen Fillen verwendet werden.

Artikel 17

Verwendung von Farbstoffen zur Kennzeichnung

Nur in Anhang II dieser Verordnung aufgefiihrte Lebensmittelfarbstoffe
sind fiir die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit gemdf der Richtlinie
91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991 zur Anderung und Kodifi-
zierung der Richtlinie 64/433/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fra-
gen beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit frischem Fleisch
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zwecks Ausdehnung ihrer Bestimmungen auf die Gewinnung und das
Inverkehrbringen von frischem Fleisch (') und fiir andere vorgeschrie-
bene Kennzeichnungen bei Fleischerzeugnissen sowie fiir Farbverzie-
rungen der Schalen von Eiern und Stempelaufdrucke auf den Schalen
von Eiern gemél der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygie-
nevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs (%) zugelassen.

Artikel 18

Migrationsgrundsatz

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff darf enthalten sein

a) in einem zusammengesetzten Lebensmittel, das nicht in Anhang II
aufgefiihrt ist, falls der Zusatzstoff in einer der Zutaten des zusam-
mengesetzten Lebensmittels zugelassen ist;

b) in einem Lebensmittel mit zugesetzten Lebensmittelzusatzstoffen, -
enzymen oder -aromen, falls der Zusatzstoff

i) nach dieser Verordnung im Lebensmittelzusatzstoff, -enzym oder
-aroma zugelassen ist und

ii) durch den Lebensmittelzusatzstoff, das Lebensmittelenzym oder
das Lebensmittelaroma in das Lebensmittel iibertragen worden
ist und

iii) in dem endgiiltigen Lebensmittel keine technische Funktion er-
fullt;

¢) in einem Lebensmittel, das ausschlieBlich fiir die Zubereitung eines
zusammengesetzten Lebensmittels verwendet wird, sofern Letzteres
dieser Verordnung geniigt.

(2) Absatz 1 gilt nur in ausdriicklichen Ausnahmefillen fiir Séug-
lingsanfangsnahrung, Folgenahrung, Getreidebeikost und andere Beikost
sowie didtetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir
Sduglinge und Kleinkinder geméB der Richtlinie 89/398/EWG.

(3) Wird ein Lebensmittelzusatzstoff in einem Lebensmittelaroma, -
zusatzstoff oder -enzym einem Lebensmittel zugefiigt und erfiillt in
diesem Lebensmittel eine technische Funktion, so gilt er nicht als Le-
bensmittelzusatzstoff des zugefiigten Lebensmittelaromas, -zusatzstoffes
oder -enzyms, sondern als Zusatzstoff dieses Lebensmittels und muss
somit den vorgegebenen Bedingungen fiir die Verwendung in diesem
Lebensmittel geniigen.

(4)  Unbeschadet des Absatzes 1 sind als SiiBungsmittel verwendete
Lebensmittelzusatzstoffe in zusammengesetzten Lebensmitteln ohne Zu-
ckerzusatz, in brennwertverminderten zusammengesetzten Lebensmit-
teln, in zusammengesetzten Lebensmitteln fiir kalorienarme Erndhrung,
in nicht kariogenen zusammengesetzten Lebensmitteln und in zusam-
mengesetzten Lebensmitteln mit verlangerter Haltbarkeit zugelassen, so-
fern das SiiBungsmittel fiir eine der Zutaten des zusammengesetzten
Lebensmittels zugelassen ist.

Artikel 19

Auslegungsentscheidungen

Erforderlichenfalls kann nach dem in Artikel 28 Absatz 2 genannten
Regelungsverfahren entschieden werden, ob

a) ein bestimmtes Lebensmittel einer der Gruppen in Anhang II ange-
hort;

(') ABL L 268 vom 24.9.1991, S. 69.
(®» ABL L 139 vom 30.4.2004, S. 55.
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b) ein in den Anhdngen II und III aufgefiihrter und mit der Mengen-
angabe ,,quantum satis“ zugelassener Lebensmittelzusatzstoff geméal
den in Artikel 11 Absatz 2 aufgefiihrten Kriterien verwendet wird;
oder

¢) ein bestimmter Stoff der Definition des Begriffs ,,Lebensmittelzusatz-
stoff* gemal Artikel 3 entspricht.

Artikel 20

Traditionelle Lebensmittel

Die in Anhang IV aufgefiihrten Mitgliedstaaten diirfen die Verwendung
bestimmter Klassen von Lebensmittelzusatzstoffen bei der Herstellung
der in diesem Anhang aufgefiihrten traditionellen Lebensmittel auf ih-
rem Hoheitsgebiet weiterhin verbieten.

KAPITEL IV
KENNZEICHNUNG

Artikel 21

Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen, die nicht fiir den
Verkauf an den Endverbraucher bestimmt sind

(1)  Lebensmittelzusatzstoffe, die nicht fiir den Verkauf an den End-
verbraucher bestimmt sind, diirfen unabhéngig davon, ob sie einzeln
oder gemischt mit anderen Zusatzstoffen und/oder anderen Zutaten
nach Maligabe von Artikel 6 Absatz 4 der Richtlinie 2000/13/EG
zum Verkauf angeboten werden, nur mit der in Artikel 22 der vorlie-
genden Richtlinie vorgesehenen Kennzeichnung in Verkehr gebracht
werden, die gut sichtbar, deutlich lesbar und unverwischbar sein muss.
Die Angaben miissen fiir den Kéufer leicht verstidndlich formuliert sein.

(2) Der Mitgliedstaat, in dem das Erzeugnis in Verkehr gebracht
wird, kann im Einklang mit dem Vertrag vorschreiben, dass die in
Artikel 22 vorgesehenen Angaben in seinem Hoheitsgebiet in einer
oder mehreren, von ihm zu bestimmenden Amtssprachen der Gemein-
schaft gemacht werden. Dies steht der Abfassung der Angaben der
Kennzeichnung in mehreren Sprachen nicht entgegen.

Artikel 22

Allgemeine  Anforderungen an die Kennzeichnung von
Lebensmittelzusatzstoffen, die nicht fiir dem Verkauf an den
Endverbraucher bestimmt sind

(1)  Werden nicht fiir die Abgabe an den Endverbraucher bestimmte
Lebensmittelzusatzstoffe einzeln oder gemischt mit anderen Zusatzstof-
fen und/oder mit Lebensmittelzutaten und/oder mit anderen zugefiigten
Stoffen zum Verkauf angeboten, weisen ihre Verpackungen oder Behélt-
nisse folgende Angaben auf:

a) die Bezeichnung und/oder die E-Nummer, die in dieser Verordnung
fiir jeden Lebensmittelzusatzstoff festgelegt ist, oder eine die Be-
zeichnung und/oder E-Nummer jedes Lebensmittelzusatzstoffs bein-
haltende Verkehrsbezeichnung;

b) entweder die Angabe ,flir Lebensmittel“ oder die Angabe ,,flir Le-
bensmittel, begrenzte Verwendung“ oder einen genaueren Hinweis
auf die vorgesehene Verwendung in Lebensmitteln;

c) gegebenenfalls besondere Anweisungen fiir die Lagerung und/oder
Verwendung;

d) eine Angabe zur Kennzeichnung der Partie oder des Loses;
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e) eine Gebrauchsanweisung, wenn der Lebensmittelzusatzstoff sonst
nicht sachgemdBl verwendet werden koénnte;

f) Name oder Firma und Anschrift des Herstellers, Verpackers oder
Verkaufers;

g) die Angabe der Hochstmenge jedes Bestandteils oder jeder Gruppe
von Bestandteilen, die einer mengenméfigen Begrenzung in Lebens-
mitteln unterliegen, und/oder geeignete Angaben in klarer und leicht
verstdndlicher Formulierung, die es dem Kaufer ermdglichen, diese
Verordnung oder andere einschligige Vorschriften des Gemein-
schaftsrechts einzuhalten; gilt diese Mengenbegrenzung fiir eine
Gruppe von Bestandteilen, die einzeln oder gemeinsam verwendet
werden, so kann der gemeinsame Prozentsatz als einziger Wert an-
gegeben werden; die mengenméBige Begrenzung wird entweder zah-
lenméBig oder nach dem ,,quantum-satis“-Prinzip ausgedriickt;

h) Nettomenge;
i) das Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum;

j) gegebenenfalls Angaben {iber einen Lebensmittelzusatzstoff oder
sonstige Stoffe, auf die in diesem Artikel Bezug genommen wird
und die in Anhang Illa — Verzeichnis der Lebensmittelzutaten —
der Richtlinie 2000/13/EG aufgefiihrt sind.

(2) Werden Lebensmittelzusatzstoffe gemischt mit anderen Zusatz-
stoffen und/oder mit anderen Lebensmittelzutaten zum Verkauf angebo-
ten, wird auf ihren Verpackungen oder Behéltnissen eine Liste aller
Zutaten in absteigender Reihenfolge ihres Anteils am Gesamtgewicht
angegeben.

(3) Werden Stoffe (einschlieBlich Lebensmittelzusatzstoffen oder an-
derer Lebensmittelzutaten) Lebensmittelzusatzstoffen zugesetzt, um die
Lagerung, den Verkauf, die Standardisierung, die Verdiinnung oder die
Losung der Zusatzstoffe zu erleichtern, wird auf ihren Verpackungen
oder Behiltnissen eine Liste aller dieser Stoffe in absteigender Reihen-
folge ihres Anteils am Gesamtgewicht angegeben.

(4) Abweichend von den Absdtzen 1, 2 und 3 brauchen die in
Absatz 1 Buchstaben e, f und g und in den Absidtzen 2 und 3 vor-
gesehenen Angaben nur in den vor oder bei Lieferung vorzulegenden
Warenbegleitpapieren gemacht zu werden, sofern die Angabe ,,nicht fiir
den Verkauf im Einzelhandel“ an gut sichtbarer Stelle auf der Ver-
packung oder dem Behiltnis des betreffenden Erzeugnisses erscheint.

(5) Abweichend von den Absétzen 1, 2 und 3 brauchen im Falle der
Lieferung von Lebensmittelzusatzstoffen in Tankwagen die Angaben
nur in den bei Lieferung vorzulegenden Begleitpapieren gemacht zu
werden.

Artikel 23

Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen, die fiir den Verkauf
an den Endverbraucher bestimmt sind

(1)  Unbeschadet der Richtlinie 2000/13/EG, der Richtlinie
89/396/EWG des Rates vom 14. Juni 1989 iiber Angaben oder Marken,
mit denen sich das Los, zu dem ein Lebensmittel gehort, feststellen
lasst (1), und der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 diirfen zum Verkauf
an den Endverbraucher bestimmte Lebensmittelzusatzstoffe, die einzeln
oder gemischt mit anderen Zusatzstoffen und/oder anderen Zutaten an-
geboten werden, nur in den Verkehr gebracht werden, wenn ihre Ver-
packungen folgende Angaben aufweisen:

a) die Bezeichnung und/oder die E-Nummer jedes Lebensmittelzusatz-
stoffs gemédf dieser Verordnung oder eine die Bezeichnung und/oder
die E-Nummer jedes Lebensmittelzusatzstoffs beinhaltende Ver-
kehrsbezeichnung;

() ABL L 186 vom 30.6.1989, S. 21.
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b) die Angabe ,.fiir Lebensmittel“ oder die Angabe , fiir Lebensmittel,
begrenzte Verwendung™ oder einen genaueren Hinweis auf die vor-
gesechene Verwendung in Lebensmitteln.

(2) Abweichend von Absatz 1 Buchstabe a muss die Verkehrs-
bezeichnung von Tafelsiifen mit dem Hinweis versehen sein ,, Tafelsiifle
auf der Grundlage von ...“, ergidnzt durch den bzw. die Namen der fiir
die Rezeptur der Tafelsiife verwendeten SiiBungsmittel ... ergénzt durch
den bzw. die Namen der fiir die Rezeptur der Tafelsiile verwendeten
StiBungsmittel.

(3) Die Kennzeichnung von TafelstiBen, die Polyole und/oder As-
partam enthalten, muss folgende Warnhinweise umfassen:

a) Polyole: ,,Kann bei iibermédBigem Verzehr abfiihrend wirken®;

b) Aspartam/Aspartam-Acesulfamsalz: ,Enthédlt eine Phenylalanin-
quelle®.

(4) Die Hersteller von Tafelsiilen stellen auf angemessene Weise
Informationen bereit, die deren sichere Verwendung durch die Verbrau-
cher ermoglichen. Mit Blick auf die Umsetzung dieses Absatzes kdnnen
nach dem in Artikel 28 Absatz 3 genannten Regelungsverfahren mit
Kontrolle Leitlinien angenommen werden.

(5) Fiir die in den Absédtzen 1 bis 3 des vorliegenden Artikels vor-
gesehenen Angaben gilt Artikel 13 Absatz 2 der Richtlinie 2000/13/EG
entsprechend.

Artikel 24

Anforderungen an die Kennzeichnung von Lebensmitteln, die
bestimmte Lebensmittelfarbstoffe enthalten

(1)  Unbeschadet der Richtlinie 2000/13/EG enthilt die Kennzeich-
nung von Lebensmitteln, die in Anhang V der vorliegenden Verordnung
aufgefiihrte Lebensmittelfarbstoffe enthalten, die in dem genannten An-
hang aufgefiihrten zusétzlichen Angaben.

(2) Beziiglich der in Absatz 1 des vorliegenden Artikels vorgesehe-
nen Angaben gilt Artikel 13 Absatz 2 der Richtlinie 2000/13/EG ent-
sprechend.

(3) Falls im Ergebnis wissenschaftlicher Fortschritte oder technischer
Entwicklungen erforderlich, wird Anhang V durch MafBnahmen zur
Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser Verordnung nach
dem in Artikel 28 Absatz 4 genannten Regelungsverfahren mit Kon-
trolle gedndert.

Artikel 25

Sonstige Kennzeichnungsanforderungen

Die Artikel 21, 22, 23 und 24 gelten unbeschadet genauerer oder weiter
gehender Rechts- oder Verwaltungsvorschriften iiber Gewichte und
MaBe oder iiber die Aufmachung, Einstufung, Verpackung und Kenn-
zeichnung gefédhrlicher Stoffe und Zubereitungen oder iiber die Befor-
derung solcher Stoffe und Zubereitungen.
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KAPITEL V
VERFAHRENSVORSCHRIFTEN UND DURCHFUHRUNG

Artikel 26

Informationspflichten

(1)  Der Hersteller oder Verwender eines Lebensmittelzusatzstoffes
teilt der Kommission unverziiglich jede neue wissenschaftliche oder
technische Information mit, die die Bewertung der Sicherheit des Zu-
satzstoffes beriihren kdnnte.

(2) Der Hersteller oder Verwender eines Lebensmittelzusatzstoffes
unterrichtet die Kommission auf deren Aufforderung iiber die tatsich-
liche Verwendung des Zusatzstoffes. Diese Angaben werden den Mit-
gliedstaaten von der Kommission zur Verfiigung gestellt.

Artikel 27

Uberwachung der Aufnahme von Lebensmittelzusatzstoffen

(1) Die Mitgliedstaaten {iberwachen systematisch den Verbrauch und
die Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen ausgehend von einem
risikobezogenen Ansatz und erstatten der Kommission und der Behdrde
in angemessenen zeitlichen Abstdnden Bericht iiber die Ergebnisse.

(2) Nach Anhorung der Behdrde wird nach dem in Artikel 28
Absatz 2 genannten Regelungsverfahren eine einheitliche Methode fiir
die Erhebung von Daten iiber die Aufnahme von Lebensmittelzusatz-
stoffen iiber die Nahrung durch die Mitgliedstaaten festgelegt.

Artikel 28

Ausschuss

(1) Die Kommission wird von dem Stindigen Ausschuss fiir die
Lebensmittelkette und Tiergesundheit unterstiitzt.

(2)  Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so gelten die Artikel 5
und 7 des Beschlusses 1999/468/EG unter Beachtung von dessen
Artikel 8.

Die Frist nach Artikel 5 Absatz 6 des Beschlusses 1999/468/EG wird
auf drei Monate festgesetzt.

(3) Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so gelten Artikel 5a
Absitze 1 bis 4 und Artikel 7 des Beschlusses 1999/468/EG unter
Beachtung von dessen Artikel 8.

(4)  Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so sind Artikel Sa
Absitze 1 bis 4, Absatz 5 Buchstabe b und Artikel 7 des Beschlusses
1999/468/EG unter Beachtung von dessen Artikel 8 anzuwenden.

Die Zeitrdume nach Artikel 5a Absatz 3 Buchstabe ¢ und Absatz 4
Buchstaben b und e des Beschlusses 1999/468/EG des Rates werden
auf 2 Monate bzw. 2 Monate bzw. 4 Monate festgesetzt.

Artikel 29
Gemeinschaftliche Finanzierung der Harmonisierung
Die Rechtsgrundlage fiir die Finanzierung der aus dieser Verordnung

resultierenden MafBnahmen ist Artikel 66 Absatz 1 Buchstabe ¢ der
Verordnung (EG) Nr. 882/2004.
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KAPITEL VI
UBERGANGS- UND SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Artikel 30

Erstellung der Gemeinschaftslisten der Zusatzstoffe

(1)  Lebensmittelzusatzstoffe, die gemdB den Richtlinien 94/35/EG,
94/36/EG und 95/2/EG unter Beriicksichtigung der Anderungen nach
Mafgabe von Artikel 31 dieser Verordnung fiir die Verwendung in
Lebensmitteln zugelassen sind, und ihre Verwendungsbedingungen wer-
den in Anhang II dieser Verordnung aufgenommen, nachdem gepriift
wurde, ob sie den Artikeln 6, 7 und 8 dieser Verordnung entsprechen.
Die Maflnahmen zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser
Verordnung fiir die Aufnahme dieser Zusatzstoffe in Anhang II werden
nach dem in Artikel 28 Absatz 4 genannten Regelungsverfahren mit
Kontrolle erlassen. Diese Priifung erfolgt ohne eine neue Risikobewer-
tung durch die Behorde. Die Priifung ist bis zum 20. Januar 2011
abzuschlieBen.

Lebensmittelzusatzstoffe und Verwendungen, die nicht mehr benotigt
werden, werden nicht in den Anhang II aufgenommen.

(2) Lebensmittelzusatzstoffe, die nach der Richtlinie 95/2/EG fiir die
Verwendung in Lebensmittelzusatzstoffen zugelassen sind, und ihre
Verwendungsbedingungen werden in Anhang III Teil 1 dieser Verord-
nung aufgenommen, nachdem gepriift wurde, ob sie Artikel 6 dieser
Verordnung entsprechen. Die Mallnahmen zur Anderung nicht wesent-
licher Bestimmungen fiir die Aufnahme dieser Zusatzstoffe in
Anhang IIT werden nach dem in Artikel 28 Absatz 4 genannten Rege-
lungsverfahren mit Kontrolle erlassen. Diese Priifung erfolgt ohne eine
neue Risikobewertung durch die Behorde. Die Priifung ist bis zum
20. Januar 2011 abzuschlieBen.

Lebensmittelzusatzstoffe und Verwendungen, die nicht mehr benétigt
werden, werden nicht in den Anhang III aufgenommen.

(3) Lebensmittelzusatzstoffe, die nach der Richtlinie 95/2/EG fiir die
Verwendung in Lebensmittelaromen zugelassen wurden, und ihre Ver-
wendungsbedingungen werden in Anhang III Teil 4 dieser Verordnung
aufgenommen, nachdem gepriift wurde, ob sie Artikel 6 dieser Verord-
nung entsprechen. Die MaBnahmen zur Anderung nicht wesentlicher
Bestimmungen fiir die Aufnahme dieser Zusatzstoffe in Anhang III
werden nach dem in Artikel 28 Absatz 4 genannten Regelungsverfahren
mit Kontrolle erlassen. Diese Priifung erfolgt ohne eine neue Risiko-
bewertung durch die Behorde. Die Priifung ist bis zum 20. Januar 2011
abzuschlieBen.

Lebensmittelzusatzstoffe und Verwendungen, die nicht mehr benotigt
werden, werden nicht in den Anhang III aufgenommen.

(4) Die Spezifikationen der in den Absétzen 1 bis 3 genannten Le-
bensmittelzusatzstoffe werden nach der Verordnung (EG) Nr. 1331/2008
vorgesehenen Verfahren bei der ersten Eintragung dieser Zusatzstoffe in
die Anhdnge gemidB dem in diesen Absdtzen beschriebenen Verfahren
festgelegt.

(5) MaBnahmen zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen die-
ser Verordnung, die geeignete Ubergangsmalinahmen betreffen, werden
nach dem in Artikel 28 Absatz 3 genannten Regelungsverfahren mit
Kontrolle erlassen.
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Artikel 31

Ubergangsbestimmungen

Bis zur Fertigstellung der Gemeinschaftslisten von Lebensmittelzusatz-
stoffen gemdB Artikel 30 werden die Anhdnge der Richtlinien
94/35/EG, 94/36/EG und 95/2/EG erforderlichenfalls durch Maflnahmen
zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen der genannten Richt-
linien gedndert, die von der Kommission nach dem in Artikel 28
Absatz 4 der vorliegenden Verordnung genannten Regelungsverfahren
mit Kontrolle erlassen werden.

Lebensmittel, die bis 20. Januar 2010 in Verkehr gebracht oder gekenn-
zeichnet werden und nicht im Einklang mit Artikel 22 Absatz 1 Buch-
stabe 1 und Artikel 22 Absatz 4 stehen, diirfen bis zu ihrem
Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum verkauft werden.

Lebensmittel, die bis 20. Juli 2010 in Verkehr gebracht oder gekenn-
zeichnet werden und nicht im Einklang mit Artikel 24 stehen, diirfen bis
zu ihrem Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum verkauft werden.

Artikel 32

Neubewertung zugelassener Lebensmittelzusatzstoffe

(1)  Lebensmittelzusatzstoffe, die vor dem 20. Januar 2009 zugelassen
wurden, werden von der Behorde einer neuen Risikobewertung unter-
zogen.

(2) Nach Anhorung der Behorde wird fiir solche Zusatzstoffe bis
20. Januar 2010 ein Bewertungsprogramm nach dem in Artikel 28
Absatz 2 genannten Regelungsverfahren aufgestellt. Das Programm
wird im Amtsblatt der Europdischen Union verdffentlicht.

Artikel 33
Aufhebung von Rechtsakten

(1)  Folgende Rechtsakte werden aufgehoben:

a) Richtlinie des Rates vom 23. Oktober 1962 zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten fiir farbende Stoffe, die in
Lebensmitteln verwendet werden diirfen,

b) Richtlinie 65/66/EWG,

¢) Richtlinie 78/663/EWG,

d) Richtlinie 78/664/EWG,

e) Richtlinie 81/712/EWG,

f) Richtlinie 89/107/EWG,

g) Richtlinie 94/35/EG,

h) Richtlinie 94/36/EG,

i) Richtlinie 95/2/EG,

j) Entscheidung 292/97/EG,
k) Entscheidung 2002/247/EG.

(2)  Bezugnahmen auf die aufgehobenen Rechtsakte gelten als Bezug-
nahmen auf die vorliegende Verordnung.
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Artikel 34

Ubergangsbestimmungen

Abweichend von Artikel 33 gelten die folgenden Bestimmungen wei-

terhin, bis die Ubernahme von Lebensmittelzusatzstoffen, die nach den

Richtlinien 94/35/EG, 94/36/EG und 95/2/EG bereits zugelassen sind,

gemil Artikel 30 Absétze 1, 2 und 3 dieser Verordnung abgeschlossen

18t:

a) Artikel 2 Absitze 1, 2 und 4 der Richtlinie 94/35/EG sowie deren
Anhang;

b) Artikel 2 Absitze 1 bis 6, 8, 9 und 10 der Richtlinie 94/36/EG sowie
deren Anhinge I bis V;

c) Artikel 2 und 4 der Richtlinie 95/2/EG sowie deren Anhidnge I
bis VL

Unbeschadet des Buchstaben ¢ wird die mit der Richtlinie 95/2/EG
erfolgte Zulassung von E 1103 Invertase und E 1105 Lysozym mit
Wirkung vom Datum des Geltungsbeginns der Gemeinschaftsliste von
Lebensmittelenzymen gemél Artikel 17 der Verordnung (EG)
Nr. 1332/2008 aufgehoben.

Artikel 35
Inkrafttreten
Diese Verordnung tritt am zwanzigsten Tag nach ihrer Veroffentlichung
im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.
Sie gilt ab 20. Januar 2010.

Artikel 4 Absatz 2 gilt fiir Anhang III Teile 2, 3 und 5 ab 1. Januar
2011, und Artikel 23 Absatz 4 gilt ab 20. Januar 2011. Artikel 24 gilt
ab 20. Juli 2010. Artikel 31 gilt ab 20. Januar 2009.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittel-
bar in jedem Mitgliedstaat.
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ANHANG 1

Funktionsklassen von Lebensmittelzusatzstoffen in Lebensmitteln und Lebens-
mittelzusatzstoffen in Lebensmittelzusatzstoffen und -enzymen

1.

10.

11.

12.

14.

15.

»StiBungsmittel* sind Stoffe, die zum Siiflen von Lebensmitteln und in Ta-
felsiiBen verwendet werden.

. ,»Farbstoffe” sind Stoffe, die einem Lebensmittel Farbe geben oder die Farbe

in einem Lebensmittel wiederherstellen; hierzu gehoren natiirliche Bestand-
teile von Lebensmitteln sowie natiirliche Ausgangsstoffe, die normalerweise
weder als Lebensmittel verzehrt noch als charakteristische Lebensmittelzuta-
ten verwendet werden. Zubereitungen aus Lebensmitteln und anderen ess-
baren natiirlichen Ausgangsstoffen, die durch physikalische und/oder che-
mische Extraktion gewonnen werden, durch die die Pigmente im Vergleich
zu auf ihren erndhrungsphysiologischen oder aromatisierenden Bestandteilen
selektiv extrahiert werden, gelten als Farbstoffe im Sinne dieser Verordnung.

. »Konservierungsstoffe“ sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln

verldngern, indem sie sie vor den schiddlichen Auswirkungen von Mikro-
organismen schiitzen, und/oder vor dem Wachstum pathogener Mikro-
organismen schiitzen.

. ,Antioxidationsmittel“ sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln

verldngern, indem sie sie vor den schidlichen Auswirkungen der Oxidation
wie Ranzigwerden von Fett und Farbverdnderungen schiitzen.

. ,,Tragerstoffe” sind Stoffe, die verwendet werden, um Lebensmittelzusatz-

stoffe, -aromen oder -enzyme, Néhrstoffe und/oder sonstige Stoffe, die einem
Lebensmittel zu Erndhrungszwecken oder physiologischen Zwecken zugefiigt
werden, zu l6sen, zu verdiinnen, zu dispergieren oder auf andere Weise
physikalisch zu modifizieren, ohne ihre Funktion zu verdndern (und ohne
selbst eine technologische Wirkung auszuiiben), um deren Handhabung, Ein-
satz oder Verwendung zu erleichtern.

. ,Sduerungsmittel” sind Stoffe, die den Sauregrad eines Lebensmittels erhd-

hen und/oder diesem einen sauren Geschmack verleihen.

. ,,Sédureregulatoren” sind Stoffe, die den Séduregrad oder die Alkalitit eines

Lebensmittels verdndern oder steuern.

., Trennmittel” sind Stoffe, die die Tendenz der einzelnen Partikel eines Le-

bensmittels, aneinander haften zu bleiben, herabsetzen.

. ,,Schaumverhiiter sind Stoffe, die die Schaumbildung verhindern oder ver-

ringern.

,Fillstoffe“ sind Stoffe, die einen Teil des Volumens eines Lebensmittels
bilden, ohne nennenswert zu dessen Gehalt an verwertbarer Energie beizutra-
gen.

,Emulgatoren“ sind Stoffe, die es ermoglichen, die einheitliche Dispersion
zweier oder mehrerer nicht mischbarer Phasen wie z. B. Ol und Wasser in
einem Lebensmittel herzustellen oder aufrechtzuerhalten.

»Schmelzsalze“ sind Stoffe, die in Kédse enthaltene Proteine in eine disper-
gierte Form Uberfiihren und hierdurch eine homogene Verteilung von Fett
und anderen Bestandteilen herbeifiihren.

. ,,Festigungsmittel“ sind Stoffe, die dem Zellgewebe von Obst und Gemiise

Festigkeit und Frische verleihen bzw. diese erhalten oder die zusammen mit
einem Geliermittel ein Gel erzeugen oder festigen.

,Geschmacksverstarker sind Stoffe, die den Geschmack und/oder Geruch
eines Lebensmittels verstiarken.

»Schaummittel” sind Stoffe, die die Bildung einer einheitlichen Dispersion
einer gasformigen Phase in einem fliissigen oder festen Lebensmittel ermdg-
lichen.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

»Geliermittel sind Stoffe, die Lebensmitteln durch Gelbildung eine festere
Konsistenz verleihen.

,,Uberzugmittel (einschlieBlich Gleitmittel)* sind Stoffe, die der AuBenober-
fliche eines Lebensmittels ein glanzendes Aussehen verleihen oder einen
Schutziiberzug bilden.

,,Feuchthaltemittel sind Stoffe, die das Austrocknen von Lebensmitteln ver-
hindern, indem sie die Auswirkungen einer Atmosphére mit geringem Feuch-
tigkeitsgehalt ausgleichen, oder Stoffe, die die Auflésung eines Pulvers in
einem wissrigen Medium fordern.

,Modifizierte Stirken” sind durch ein- oder mehrmalige chemische Behand-
lung aus essbaren Stirken gewonnene Stoffe. Diese essbaren Stirken konnen
einer physikalischen oder enzymatischen Behandlung unterzogen und durch
Séure- oder Alkalibehandlung diinnkochend gemacht oder gebleicht worden
sein.

,Packgase“ sind Gase aufler Luft, die vor oder nach dem Lebensmittel oder
gleichzeitig mit diesem in das entsprechende Behiltnis abgefiillt worden
sind.

»Treibgase” sind andere Gase als Luft, die ein Lebensmittel aus seinem
Behiltnis herauspressen.

,Backtriebmittel“ sind Stoffe oder Kombinationen von Stoffen, die Gas frei-
setzen und dadurch das Volumen eines Teigs vergrofern.

,Komplexbildner sind Stoffe, die mit Metallionen chemische Komplexe
bilden.

,Stabilisatoren* sind Stoffe, die es ermoglichen, den
physikalisch-chemischen Zustand eines Lebensmittels aufrechtzuerhalten.
Zu den Stabilisatoren zdhlen Stoffe, die es ermdglichen, die einheitliche
Dispersion zweier oder mehrerer nicht mischbarer Phasen in einem Lebens-
mittel aufrechtzuerhalten, Stoffe, durch welche die vorhandene Farbe eines
Lebensmittels stabilisiert, bewahrt oder intensiviert wird, und Stoffe, die die
Bindefidhigkeit eines Lebensmittels verbessern, einschlieflich der Bildung
von Proteinvernetzungen, die die Bindung von Lebensmittelstiicken in rekon-
stituierten Lebensmitteln ermdglichen.

,,Verdickungsmittel“ sind Stoffe, die die Viskositdt eines Lebensmittels er-
héhen.

,»Mehlbehandlungsmittel“ sind Stoffe auler Emulgatoren, die dem Mehl oder
dem Teig zugefiigt werden, um deren Backfihigkeit zu verbessern.
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ANHANG 11

EU-Liste der fiir die Verwendung in Lebensmitteln zugelassenen
Zusatzstoffe mit den Bedingungen fiir ihre Verwendung

TEIL A

1. Einleitung

Diese EU-Liste umfasst:
— die Bezeichnung des Lebensmittelzusatzstoffes und seine E-Nummer,

— die Lebensmittel, denen der Lebensmittelzusatzstoff zugesetzt werden
darf,

— die Bedingungen, unter denen der Lebensmittelzusatzstoff verwendet
werden darf,

— Beschriankungen des Verkaufs des Lebensmittelzusatzstoffes an den End-
verbraucher.

2. Allgemeine Bestimmungen iiber die aufgefiihrten Lebensmittelzusatz-
stoffe und die Verwendungsbedingungen

1. Nur die in Teil B aufgefiihrten Stoffe diirfen als Zusatzstoffe in Lebens-
mitteln verwendet werden.

2. Die Zusatzstoffe diirfen nur in den Lebensmitteln und unter den Bedin-
gungen verwendet werden, die in Teil E dieses Anhangs genannt sind.

3. Teil E dieses Anhangs ist nach den in Teil D dieses Anhangs festgelegten
Lebensmittelkategorien gegliedert, und die Zusatzstoffe sind nach den
Gruppen zusammengefasst, die in Teil C dieses Anhangs festgelegt sind.

4. Aluminiumlacke, die aus allen in Teil B Tabelle 1 aufgefiihrten Farb-
stoffen hergestellt wurden, sind bis zum 31. Juli 2014 zugelassen.

Ab dem 1. August 2014 sind nur noch die Aluminiumlacke zugelassen,
die aus den in diesem Teil A Tabelle 3 aufgefiihrten Farbstoffen her-
gestellt wurden, und zwar nur in denjenigen Lebensmittelkategorien, fiir
die in Teil E Hochstmengenbeschrinkungen fiir Aluminium aus Lacken
ausdriicklich festgelegt sind.

5. Die Farbstoffe E 123, E 127, E 160b, E 173 und E 180 diirfen nicht
direkt an die Verbraucher verkauft werden.

6. Die unter E 407, E 407a und E 440 aufgefiihrten Stoffe konnen mit
Zucker standardisiert werden, wenn dies neben der Nummer und der
Bezeichnung zusitzlich vermerkt wird.

7. Wenn mit ,fiir Lebensmittel“ gekennzeichnet, diirfen Nitrite nur als Mi-
schung mit Kochsalz oder einem Kochsalzersatz verkauft werden.

8. Der Migrationsgrundsatz nach Artikel 18 Absatz 1 Buchstabe a der
Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt nicht fiir die in Tabelle 1 (Lebens-
mittelzusatzstoffe allgemein) und Tabelle 2 (Lebensmittelfarbstoffe) auf-
gefiihrten Lebensmittel.

Tabelle 1

Lebensmittel, in denen nach dem Migrationsgrundsatz nach Artikel 18 Absatz 1 Buchstabe a
der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 Zusatzstoffe nicht zugelassen werden diirfen

1 Unbehandelte Lebensmittel gemaf3 Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008

2 Honig nach der Richtlinie 2001/110/EG des Rates (')

3 Nicht emulgierte Ole und Fette tierischen oder pflanzlichen Ursprungs
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4 Butter

5 Nicht aromatisierte pasteurisierte und (auch durch Ultrahocherhitzung) sterilisierte
Milch und nicht aromatisierte, pasteurisierte Sahne mit vollem Fettgehalt (aus-
genommen fettreduzierte Sahne)

6 Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, nicht warmebehandelt nach der
Fermentation

7 Nicht aromatisierte Buttermilch (ausgenommen sterilisierte Buttermilch)

8 Natiirliches Mineralwasser gemd3 der Richtlinie 2009/54/EG des Europdischen
Parlaments und des Rates (%) und Quellwasser, sowie jegliches in Flaschen abge-
fiillte oder anderweitig abgepackte Wasser

9 Kaffee (ausgenommen aromatisierter Instantkaffee) und Kaffee-Extrakte

10 Nicht aromatisierter Blatt-Tee

11 Zuckerarten nach der Richtlinie 2001/111/EG des Rates (?)

12 Trockene Teigwaren, ausgenommen glutenfreie Teigwaren und/oder Teigwaren,

die fir eine eciweiarme Erndhrung bestimmt sind, gemifl der Richtlinie
2009/39/EG des Europiischen Parlaments und des Rates (4)

(") ABL L 10 vom 12.1.2002, S. 47.
() ABL L 164 vom 26.6.2009, S. 45
() ABL L 10 vom 12.1.2002, S. 53.
(*) ABL L 124 vom 20.5.2009, S. 21.

Tabelle 2

Lebensmittel, in denen nach dem Migrationsgrundsatz nach Artikel 18 Absatz 1 Buchstabe a
der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 Farbstoffe nicht zugelassen werden diirfen

1 Unbehandelte Lebensmittel geméB Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008

2 Jegliches in Flaschen abgefiillte oder anderweitig abgepackte Wasser

3 Vollmilch sowie teilentrahmte und entrahmte Milch, pasteurisiert oder sterilisiert
(einschlieBlich Sterilisation durch Ultrahocherhitzung) (nicht aromatisiert)

4 Schokoladenmilch

5 Fermentierte Milch (nicht aromatisiert)

6 Haltbar gemachte Milchsorten geméf der Richtlinie 2001/114/EG des Rates (')
(nicht aromatisiert)

7 Buttermilch (nicht aromatisiert)

8 Sahne und Sahnepulver (nicht aromatisiert)

9 Ole und Fette tierischen und pflanzlichen Ursprungs

10 Gereifter und ungereifter Kése (nicht aromatisiert)
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11 Butter aus Schaf- und Ziegenmilch

12 Eier und Eiprodukte gemifl der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

13 Mehl und andere Miillerei- und Stéirkeprodukte

14 Brot und dhnliche Produkte

15 Teigwaren und Gnocchi

16 Zucker, einschlieBlich sdmtlicher Mono- und Disaccharide

17 Tomatenmark und Tomatenkonserven

18 Soflen auf Tomatenbasis

19 Fruchtsaft und Fruchtnektar gemédB der Richtlinie 2001/112/EG des Rates (?) so-
wie Gemiisesaft und Gemiisenektar

20 Obst, Gemiise (einschlieBlich Kartoffeln) und Pilze, in Dosen- oder Glaskonserven
oder getrocknet; Obst, Gemiise (einschlieBlich Kartoffeln) und Pilze, verarbeitet

21 Konfitiire extra, Gelee extra und Maronenkrem gemd der Richtlinie
2001/113/EG (3), créme de pruneaux

22 Fisch, Weichtiere und Krebstiere, Fleisch, Gefliigel und Wild sowie deren Zube-
reitungen, ausgenommen zubereitete Mahlzeiten, die diese Zutaten enthalten

23 Kakaoprodukte und Schokoladenbestandteile in Schokoladeprodukten gemifl der
Richtlinie 2000/36/EG des Europdischen Parlaments und des Rates (*)

24 Rostkaffee, Tee, Krauter- und Friichtetee, Zichorie; Ausziige aus Tee, Krauter-
und Friichtetee und Zichorie; Tee, Krauter- und Friichtetee und Getreideaufguss-
zubereitungen sowie Mischungen und Instant-Mischungen dieser Produkte

25 Salz, Salzsubstitute, Gewiirze und Gewiirzmischungen

26 Wein und andere Produkte nach Anhang I Teil XII der Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 des Rates (°)

27 Spirituosen gemdfl Anhang II Absitze 1 bis 14 der Verordnung (EG)
Nr. 110/2008 des Europdischen Parlaments und des Rates (°), Obstbrinde (Obst-
sorte vorangestellt), gewonnen durch Mazeration und Destillation, und London
Gin (Anhang II Absatz 16 bzw. 22) sowie
Sambuca, Maraschino, Marrasquino oder Maraskino und Mistra geméf3 Anhang II,
Absitze 38, 39 und 43 der Verordnung (EG) Nr. 110/2008

28 Sangria, Clarea und Zurra geméB der Verordnung (EWG) Nr. 1601/91 des Ra-
tes (7)

29 Weinessig nach Anhang I Teil XII der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007

30 Sauglings- und Kleinkindnahrung geméaf der Richtlinie 2009/39/EG, auch Lebens-

mittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Séuglinge und Kleinkinder
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31 Honig nach der Richtlinie 2001/110/EG
32 Malz- und Malzprodukte
(") ABL L 15 vom 17.1.2002, S. 19.
(®» ABL L 10 vom 12.1.2002, S. 58.
() ABL L 10 vom 12.1.2002, S. 67.
(*) ABL L 197 vom 3.8.2000, S. 19.
() ABIL L 299 vom 16.11.2007, S. 1.
(®) ABIL L 39 vom 13.2.2008, S. 16.
() ABL L 149 vom 14.6.1991, S. 1.
Tabelle 3
Farbstoffe, die in Form von Lacken verwendet werden diirfen
E-Nummer Bezeichnung
E 100 Kurkumin
E 102 Tartrazin
E 104 Chinolingelb
E 110 Gelborange S
E 120 Echtes Karmin
E 122 Azorubin (Carmoisin)
E 123 Amaranth
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R)
E 127 Erythrosin
E 129 Allurarot AC
E 131 Patentblau V
E 132 Indigotin (Indigokarmin)
E 133 Brillantblau FCF
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophylle und Chlorophylline
E 142 Griin S
E 151 Brillantschwarz BN (Schwarz PN)
E 155 Braun HT
E 163 Anthocyane
E 180 Litholrubin BK
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TEIL B

LISTE ALLER ZUSATZSTOFFE

1.

Farbstoffe
E-Nummer Bezeichnung
E 100 Kurkumin
E 101 Riboflavine
E 102 Tartrazin
E 104 Chinolingelb
E 110 Gelborange S
E 120 Echtes Karmin
E 122 Azorubin (Carmoisin)
E 123 Amaranth
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R)
E 127 Erythrosin
E 129 Allurarot AC
E 131 Patentblau V
E 132 Indigotin (Indigokarmin)
E 133 Brillantblau FCF
E 140 Chlorophylle und Chlorophylline
E 141 Kupferkomplexe der Chlorophylle und Chlorophylline
E 142 Griin S
E 150a Zuckerkulor (1)
E 150b Sulfitlaugen-Zuckerkulor
E 150c Ammoniak-Zuckerkulor
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulor
E 151 Brillantschwarz BN (Schwarz PN)
E 153 Pflanzenkohle
E 155 Braun HT
E 160a Carotin
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin)
E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin)
E 160d Lycopin
E 160e Beta-apo-8'-Carotinal (C 30)

E 161b

Lutein
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E-Nummer Bezeichnung

E l6lg Canthaxanthin (*)

E 162 Betanin (Betenrot)

E 163 Anthocyane

E 170 Calciumcarbonat

E 171 Titandioxid

E 172 Eisenoxide und Eisenhydroxide

E 173 Aluminium

E 174 Silber

E 175 Gold

E 180 Litholrubin BK

(") Als Zuckerkulor werden mehr oder weniger braune Produkte bezeichnet, die als Farbstoffe verwendet
werden. Es ist nicht zu verwechseln mit dem siiflen und angenehm duftenden Karamell, das sich bildet,
wenn Zucker allein erhitzt wird, und das Lebensmitteln (StilBwaren, Geback, alkoholische Getrénke) zur
Geschmacksgebung zugesetzt wird.

(*) Canthaxanthin ist in den Lebensmjttelkategorien in Teil D bzw. E nicht zugelassen. Der Stoff ist in der
Liste B.1 aufgefiihrt, da er in Ubereinstimmung mit der Richtlinie 2009/35/EG des Europiischen
Parlaments und des Rates (ABL. L 109 vom 30.4.2009, S. 10) in Arzneimitteln verwendet wird.

Siifungsmittel
E-Nummer Bezeichnung

E 420 Sorbit

E 421 Mannit

E 950 Acesulfam K

E 951 Aspartam

E 952 Cyclamat

E 953 Isomalt

E 954 Saccharin

E 955 Sucralose

E 957 Thaumatin

E 959 Neohesperidin DC

E 960 Steviolglycoside

E 961 Neotam

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz

E 965 Maltit
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E-Nummer Bezeichnung
E 966 Lactit
E 967 Xylit
E 968 Erythrit

Andere Zusatzstoffe als Farbstoffe und SiiBungsmittel

E-Nummer Bezeichnung
E 170 Calciumcarbonat
E 200 Sorbinsédure
E 202 Kaliumsorbat
E 203 Calciumsorbat
E 210 Benzoesiure (1)
E 211 Natriumbenzoat (')
E 212 Kaliumbenzoat (')
E 213 Calciumbenzoat ()
E 214 PHB-Ester (Ethyl-p-hydroxybenzoat)
E 215 PHB-Ethylester-Natriumsalz (Natriumethyl-p-hydroxybenzoat)
E 218 PHB-Methylester (Methyl-p-hydroxybenzoat)
E 219 PHB-Methylester-Natriumsalz (Natriummethyl-p-hydroxybenzoat)
E 220 Schwefeldioxid
E 221 Natriumsulfit
E 222 Natriumhydrogensulfit
E 223 Natriummetabisulfit
E 224 Kaliummetabisulfit
E 226 Calciumsulfit
E 227 Calciumhydrogensulfit
E 228 Kaliumhydrogensulfit
E 234 Nisin
E 235 Natamycin
E 239 Hexamethylentetramin
E 242 Dimethyldicarbonat
E 249 Kaliumnitrit
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E-Nummer Bezeichnung
E 250 Natriumnitrit
E 251 Natriumnitrat
E 252 Kaliumnitrat
E 260 Essigsdure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetate
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsdure
E 280 Propionsdure
E 281 Natriumpropionat
E 282 Calciumpropionat
E 283 Kaliumpropionat
E 284 Borsdure
E 285 Natriumtetraborat (Borax)
E 290 Kohlendioxid
E 296 Apfelsiure
E 297 Fumarsiure
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte
E 307 Alpha-Tocopherol
E 308 Gamma-Tocopherol
E 309 Delta-Tocopherol
E 310 Propylgallat
E 311 Octylgallat
E 312 Dodecylgallat
E 315 Isoascorbinsdure (Erythorbinsdure)

E 316

Natriumisoascorbat
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E-Nummer Bezeichnung
E 319 Tertidr-Butylhydrochinon (TBHQ)
E 320 Butylhydroxyanisol (BHA)
E 321 Butylhydroxytoluen (BHT)
E 322 Lecithine
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
E 334 Weinséure (L+)
E 335 Natriumtartrate
E 336 Kaliumtartrate
E 337 Natrium-Kaliumtartrat
E 338 Phosphorséure
E 339 Natriumphosphate
E 340 Kaliumphosphate
E 341 Calciumphosphate
E 343 Magnesiumphosphate
E 350 Natriummalate
E 351 Kaliummalat
E 352 Calciummalate
E 353 Metaweinsdure
E 354 Calciumtartrat
E 355 Adipinsdure
E 356 Natriumadipat
E 357 Kaliumadipat
E 363 Bernsteinsdure
E 380 Triammoniumcitrat
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E-Nummer Bezeichnung
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraacetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)
E 392 Extrakt aus Rosmarin
E 400 Alginséure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammoniumalginat
E 404 Calciumalginat
E 405 Propylenglycolalginat
E 406 Agar-Agar
E 407a Verarbeitete Euchema-Algen
E 407 Carrageen
E 410 Johannisbrotkernmehl
E 412 Guarkernmehl
E 413 Traganth
E 414 Gummi arabicum
E 415 Xanthan
E 416 Karayagummi
E 417 Tarakernmehl
E 418 Gellan
E 422 Glycerin
E 425 Konjak
E 426 Sojabohnen-Polyose
E 427 Cassia-Gummi
E 431 Polyoxyethylen(40)stearat
E 432 Polyoxyethylensorbitanmonolaurat (Polysorbat 20)
E 433 Polyoxyethylensorbitanmonooleat (Polysorbat 80)
E 434 Polyoxyethylensorbitanmonopalmitat (Polysorbat 40)
E 435 Polyoxyethylensorbitanmonostearat (Polysorbat 60)
E 436 Polyoxyethylensorbitantristearat (Polysorbat 65)
E 440 Pektine
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E-Nummer Bezeichnung

E 442 Ammoniumphosphatide

E 444 Saccharoseacetatisobutyrat

E 445 Glycerinester aus Wurzelharz

E 450 Diphosphate

E 451 Triphosphate

E 452 Polyphosphate

E 459 Beta-Cyclodextrin

E 460 Cellulose

E 461 Methylcellulose

E 462 Ethylcellulose

E 463 Hydroxypropylcellulose

E 464 Hydroxypropylmethylcellulose

E 465 Ethylmethylcellulose

E 466 Carboxymethylcellulose (Natrium-Carboxymethylcellulose, Cellulosegummi)

E 468 Vernetzte Carboxymethylcellulose (modifizierter Cellulosegummi)

E 469 Enzymatisch hydrolysierte Carboxymethylcellulose

E 470a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze der Speisefettsauren

E 470b Magnesiumsalze der Speisefettsduren

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren

E 472a Essigsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472b Milchséureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettséduren

E 472¢ Citronenséureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472d Weinsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472¢ Mono- und Diacetylweinséureester von Mono- und Diglyceriden von Speise-
fettsduren

E 472f Gemischte Essig- und Weinsdureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren

E 473 Zuckerester von Speisefettsduren

E 474 Zuckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren
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E-Nummer Bezeichnung
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren
E 479 Thermooxidiertes Sojadl verestert mit Mono- und Diglyceriden von Speise-
fettséduren
E 481 Natriumstearoyl-2-lactylat
E 482 Calciumstearoyl-2-lactylat
E 483 Stearyltartrat
E 491 Sorbitanmonostearat
E 492 Sorbitantristearat
E 493 Sorbitanmonolaurat
E 494 Sorbitanmonooleat
E 495 Sorbitanmonopalmitat
E 500 Natriumcarbonate
E 501 Kaliumcarbonate
E 503 Ammoniumcarbonate
E 504 Magnesiumcarbonate
E 507 Salzsédure
E 508 Kaliumchlorid
E 509 Calciumchlorid
E 511 Magnesiumchlorid
E 512 Zinn(II)-chlorid
E 513 Schwefelsdure
E 514 Natriumsulfate
E 515 Kaliumsulfate
E 516 Calciumsulfat
E 517 Ammoniumsulfat
E 520 Aluminiumsulfat
E 521 Aluminiumnatriumsulfat
E 522 Aluminiumkaliumsulfat
E 523 Aluminiumammoniumsulfat
E 524 Natriumhydroxid
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E-Nummer Bezeichnung
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Calciumhydroxid
E 527 Ammoniumhydroxid
E 528 Magnesiumhydroxid
E 529 Calciumoxid
E 530 Magnesiumoxid
E 535 Natriumferrocyanid
E 536 Kaliumferrocyanid
E 538 Calciumferrocyanid
E 541 Saures Natriumaluminiumphosphat
E 551 Siliciumdioxid
E 552 Calciumsilicat
E 553a Magnesiumsilicate
E 553b Talkum
E 554 Natriumaluminiumsilicat
E 555 Kaliumaluminiumsilicat
E 556 Calciumaluminiumsilicat (%)
E 558 Bentonit (%)
E 559 Aluminiumsilicat (Kaolin) (?)
E 570 Speisefettsduren
E 574 Gluconséure
E 575 Glucono-delta-Lacton
E 576 Natriumgluconat
E 577 Kaliumgluconat
E 578 Calciumgluconat
E 579 Eisen(Il)-gluconat
E 585 Eisen(II)-lactat
E 586 4-Hexylresorcin
E 620 Glutaminsiure
E 621 Mononatriumglutamat




2008R1333 — DE — 24.05.2012 — 003.001 — 39

E-Nummer Bezeichnung
E 622 Monokaliumglutamat
E 623 Calciumdiglutamat
E 624 Monoammoniumglutamat
E 625 Magnesiumdiglutamat
E 626 Guanylséure
E 627 Dinatriumguanylat
E 628 Dikaliumguanylat
E 629 Calciumguanylat
E 630 Inosinsdure
E 631 Dinatriuminosinat
E 632 Dikaliuminosinat
E 633 Calciuminosinat
E 634 Calcium-5'-ribonucleotid
E 635 Dinatrium-5'-ribonucleotid
E 640 Glycin und seine Natriumsalze
E 650 Zinkacetat
E 900 Dimethylpolysiloxan
E 901 Bienenwachs, weil und gelb
E 902 Candelillawachs
E 903 Carnaubawachs
E 904 Schellack
E 905 Mikrokristallines Wachs
E 907 Hydriertes Poly-1-decen
E 912 Montansaureester
E 914 Polyethylenwachsoxidate
E 920 L-Cystein
E 927b Carbamid
E 938 Argon
E 939 Helium
E 941 Stickstoff
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E-Nummer Bezeichnung
E 942 Distickstoffoxid
E 943a Butan
E 943b Isobutan
E 944 Propan
E 948 Sauerstoff
E 949 Wasserstoff
E 999 Quillajaextrakt
E 1103 Invertase
E 1105 Lysozym
E 1200 Polydextrose
E 1201 Polyvinylpyrrolidon
E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon
E 1203 Polyvinylalkohol (PVA)
E 1204 Pullulan
E 1205 Basisches Methacrylat-Copolymer
E 1404 Oxidierte Stirke
E 1410 Monostérkephosphat
E 1412 Distarkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distérkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat
E 1420 Acetylierte Starke
E 1422 Acetyliertes Distirkeadipat
E 1440 Hydroxypropylstirke
E 1442 Hydroxypropyldistirkephosphat
E 1450 Stirkenatriumoctenylsuccinat
E 1451 Acetylierte oxidierte Starke
E 1452 Stiarkealuminiumoctenylsuccinat
E 1505 Triethylcitrat
E 1517 Glycerindiacetat (Diacetin)
E 1518 Glycerintriacetat (Triacetin)
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E-Nummer Bezeichnung
E 1519 Benzylalkohol
E 1520 Propylenglycol (1,2-Propandiol)
E 1521 Polyethylenglycol

(") Benzoeséure kann als Folge des Fermentationsprozesses bei Befolgung der guten Herstellungspraxis in
bestimmten fermentierten Produkten auftreten.
» M5 (® zugelassen bis zum 31. Januar 2014.

(®) zugelassen bis zum 31. Mai 2013. «

TEIL C
FESTLEGUNG VON ZUSATZSTOFFGRUPPEN

1. Gruppe I
E-Nummer Bezeichnung Spezifische Hochstmengen
E 170 Calciumcarbonat quantum satis
E 260 Essigsdure quantum satis
E 261 Kaliumacetat quantum satis
E 262 Natriumacetate quantum satis
E 263 Calciumacetat quantum satis
E 270 Milchsdure quantum satis
E 290 Kohlendioxid quantum satis
E 296 Apfelsiure quantum satis
E 300 Ascorbinsédure quantum satis
E 301 Natriumascorbat quantum satis
E 302 Calciumascorbat quantum satis
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure quantum satis
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte quantum satis
E 307 Alpha-Tocopherol quantum satis
E 308 Gamma-Tocopherol quantum satis
E 309 Delta-Tocopherol quantum satis
E 322 Lecithine quantum satis
E 325 Natriumlactat quantum satis
E 326 Kaliumlactat quantum satis
E 327 Calciumlactat quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 332 Kaliumcitrate quantum satis
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E-Nummer Bezeichnung Spezifische Hochstmengen
E 333 Calciumcitrate quantum satis
E 334 Weinséure (L+) quantum satis
E 335 Natriumtartrate quantum satis
E 336 Kaliumtartrate quantum satis
E 337 Natrium-Kaliumtartrat quantum satis
E 350 Natriummalate quantum satis
E 351 Kaliummalat quantum satis
E 352 Calciummalate quantum satis
E 354 Calciumtartrat quantum satis
E 380 Triammoniumcitrat quantum satis
E 400 Alginsiure quantum satis (%)
E 401 Natriumalginat quantum satis (')
E 402 Kaliumalginat quantum satis (')
E 403 Ammoniumalginat quantum satis (')
E 404 Calciumalginat quantum satis (")
E 406 Agar-Agar quantum satis (')
E 407 Carrageen quantum satis (")
E 407a Verarbeitete Euchema-Algen quantum satis (')
E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis (') (?)
E 412 Guarkernmehl quantum satis (') (?)
E 413 Traganth quantum satis (")
E 414 Gum arabic (Acacia gum) quantum satis (")
E 415 Xanthan quantum satis (') (?)
E 417 Tarakernmehl quantum satis (') (%)
E 418 Gellan quantum satis (')
E 422 Glycerin quantum satis
E 425 Konjak 10 g/kg, einzeln oder
i) Konjakgummi kombiniert () (%)
ii) Konjak-Glucomannan
E 440 Pektine quantum satis (')
E 460 Zellulose quantum satis
E 461 Methylcellulose quantum satis
E 462 Ethylcellulose quantum satis
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E-Nummer Bezeichnung Spezifische Hochstmengen
E 463 Hydroxypropylcellulose quantum satis
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose quantum satis
E 465 Ethylmethylcellulose quantum satis
E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis
E 469 Enzymatisch hydrolisierte quantum satis

Carboxymethylcellulose

E 470a Natrium-, Kalium- und quantum satis
Calciumsalze der Speisefettsduren

E 470b Magnesiumsalze der quantum satis
Speisefettsduren

E 471 Mono- und Diglyceride von quantum satis
Speisefettsduren
E 472a Essigsdureester von Mono- und quantum satis

Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472b Milchsdureester von Mono- und quantum satis
Diglyceriden von Speisefettséduren

E 472¢ Citronensdureester von Mono- und | quantum satis
Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472d Weinsédureester von Mono- und quantum satis
Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472¢ Mono- und Diacetylweinsdureester | quantum satis
von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren

E 472f Gemischte Essig- und quantum satis

Weinséureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsdauren

E 500 Natriumcarbonate quantum satis
E 501 Kaliumcarbonate quantum satis
E 503 Ammoniumcarbonate quantum satis
E 504 Magnesiumcarbonate quantum satis
E 507 Salzsdure quantum satis
E 508 Kaliumchlorid quantum satis
E 509 Calciumchlorid quantum satis
E 511 Magnesiumchlorid quantum satis
E 513 Schwefelsdure quantum satis
E 514 Natriumsulfate quantum satis
E 515 Kaliumsulfate quantum satis

E 516 Calciumsulfat quantum satis
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E-Nummer Bezeichnung Spezifische Hochstmengen
E 524 Natriumhydroxid quantum satis
E 525 Kaliumhydroxid quantum satis
E 526 Calciumhydroxid quantum satis
E 527 Ammoniumhydroxid quantum satis
E 528 Magnesiumhydroxid quantum satis
E 529 Calciumoxid quantum satis
E 530 Magnesiumoxid quantum satis
E 570 Speisefettsduren quantum satis
E 574 Gluconséure quantum satis
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis
E 576 Natriumgluconat quantum satis
E 577 Kaliumgluconat quantum satis
E 578 Calciumgluconat quantum satis
E 640 Glycin und sein Natriumsalz quantum satis
E 920 L-Cystein quantum satis
E 938 Argon quantum satis
E 939 Helium quantum satis
E 941 Stickstoff quantum satis
E 942 Distickstoffoxid quantum satis
E 948 Sauerstoff quantum satis
E 949 Wasserstoff quantum satis
E 1103 Invertase quantum satis
E 1200 Polydextrose quantum satis
E 1404 Oxidierte Starke quantum satis
E 1410 Monostérkephosphat quantum satis
E 1412 Distiarkephosphat quantum satis
E 1413 Phosphatiertes Distarkephosphat quantum satis
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat quantum satis
E 1420 Acetylierte Starke quantum satis
E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat quantum satis
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E-Nummer Bezeichnung Spezifische Hochstmengen

E 1440 Hydroxypropylstarke quantum satis

E 1442 Hydroxypropyldistarkephosphat quantum satis

E 1450 Stirkenatriumoctenylsuccinat quantum satis

E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke quantum satis

E 620 Glutaminséure 10 g/kg, einzeln oder kombiniert,
ausgedriickt als Glutaminsédure

E 621 Mononatriumglutamat

E 622 Monokaliumglutamat

E 623 Calciumdiglutamat

E 624 Monoammoniumglutamat

E 625 Magnesiumdiglutamat

E 626 Guanylsédure 500 mg/kg, einzeln oder kombiniert,
ausgedriickt als Guanylsdure

E 627 Dinatriumguanylat

E 628 Dikaliumguanylat

E 629 Calciumguanylat

E 630 Inosinsdure

E 631 Dinatriuminosinat

E 632 Dikaliuminosinat

E 633 Calciuminosinat

E 634 Calcium-5'-ribonucleotid

E 635 Dinatrium-5'-ribonucleotid

E 420 Sorbit quantum satis (fiir andere Zwecke
als zum Siiflen)

E 421 Mannit

E 953 Isomalt

E 965 Maltit

E 966 Lactit

E 967 Xylit

E 968 Erythrit

(") Darf nicht in Gelee-Siilwaren in Minibechern (mini jelly cups) verwendet werden.
(®>) Darf nicht zur Herstellung kiinstlich getrockneter Lebensmittel verwendet werden, die beim Verzehr

aufquellen sollen.

(®) Darf nicht in Gelee-SiiBwaren verwendet werden.
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2. Gruppe II: Lebensmittelfarbstoffe ohne Hochstmengenbeschrinkung

E-Nummer Bezeichnung
E 101 Riboflavine
E 140 Chlorophylle und Chlorophylline
E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle und Chlorophylline
E 150a Zuckerkulor
E 150b Sulfitlaugen-Zuckerkulér
E 150c Ammoniak-Zuckerkulor
E 150d Ammonsulfit-Zuckerkulér
E 153 Pflanzenkohle
E 160a Carotin
E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin)
E 162 Betanin (Betenrot)
E 163 Anthocyane
E 170 Calciumcarbonat
E 171 Titandioxid
E 172 Eisenoxide und Eisenhydroxide

3. Gruppe III: Lebensmittelfarbstoffe mit kombinierter Héchstmengenbeschrinkung

E-Nummer Bezeichnung
E 100 Kurkumin
E 102 Tartrazin
E 104 Chinolingelb
E 110 Gelborange S
E 120 Echtes Karmin
E 122 Azorubin (Carmoisin)
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R)
E 129 Allurarot AC
E 131 Patentblau V
E 132 Indigotin (Indigokarmin)
E 133 Brillantblau FCF
E 142 Griin S
E 151 Brillantschwarz BN (Schwarz PN)
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E-Nummer Bezeichnung
E 155 Braun HAT
E 160e Beta-apo-8'-Carotinal (C 30)
E 161b Lutein

Gruppe 1V: Polyole

E-Nummer Bezeichnung
E 420 Sorbit
E 421 Mannit
E 953 Isomalt
E 965 Maltit
E 966 Lactit
E 967 Xylit
E 968 Erythrit

Andere Zusatzstoffe, die kombiniert reguliert werden kénnen

a) E 200-E 203: Sorbinsdure — Sorbate (SA)

E-Nummer Bezeichnung
E 200 Sorbinsédure
E 202 Kaliumsorbat
E 203 Calciumsorbat

b) E 210-E 213: Benzoesdure — Benzoate (BA)

E-Nummer Bezeichnung
E 210 Benzoesdure
E 211 Natriumbenzoat
E 212 Kaliumbenzoat
E 213 Calciumbenzoat

c¢) E 200-E 213: Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — Benzoate (SA + BA)

E-Nummer Bezeichnung
E 200 Sorbinsédure
E 202 Kaliumsorbat
E 203 Calciumsorbat
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d)

E-Nummer Bezeichnung
E 210 Benzoesdure
E 211 Natriumbenzoat
E 212 Kaliumbenzoat
E 213 Calciumbenzoat
E 200-E 219: Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — Benzoate; p-Hydroxybenzoate
(SA + BA + PHB)
E-Nummer Bezeichnung
E 200 Sorbinséure
E 202 Kaliumsorbat
E 203 Calciumsorbat
E 210 Benzoesdure
E 211 Natriumbenzoat
E 212 Kaliumbenzoat
E 213 Calciumbenzoat
E 214 PHB-Ester (Ethyl-p-hydroxybenzoat)
E 215 PHB-Ethylester-Natriumsalz (Natriumethyl-p-hydroxybenzoat)
E 218 PHB-Methylester (Methyl-p-hydroxybenzoat)
E 219 PHB-Methylester-Natriumsalz (Natriummethyl-p-hydroxybenzoat)
E 200-E 203; E 214-E 219: Sorbinsdure — Sorbate; p-Hydroxybenzoate (SA + PHB)
E-Nummer Bezeichnung
E 200 Sorbinsdure
E 202 Kaliumsorbat
E 203 Calciumsorbat
E 214 PHB-Ester (Ethyl-p-hydroxybenzoat)
E 215 PHB-Ethylester-Natriumsalz (Natriumethyl-p-hydroxybenzoat)
E 218 PHB-Methylester (Methyl-p-hydroxybenzoat)
E 219 PHB-Methylester-Natriumsalz (Natriummethyl-p-hydroxybenzoat)

E 214-E 219: p-Hydroxybenzoate (PHB)

E-Nummer Bezeichnung
E 214 PHB-Ester (Ethyl-p-hydroxybenzoat)
E 215 PHB-Ethylester-Natriumsalz (Natriumethyl-p-hydroxybenzoat)
E 218 PHB-Methylester (Methyl-p-hydroxybenzoat)
E 219 PHB-Methylester-Natriumsalz (Natriummethyl-p-hydroxybenzoat)
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g) E 220-E 228: Schwefeldioxid — Sulfite

h)

i)

)

E-Nummer Bezeichnung
E 220 Schwefeldioxid
E 221 Natriumsulfit
E 222 Natriumhydrogensulfit
E 223 Natriummetabisulfit
E 224 Kaliummetabisulfit
E 226 Calciumsulfit
E 227 Calciumhydrogensulfit
E 228 Kaliumhydrogensulfit

E 249-E 250: Nitrite

E-Nummer Bezeichnung
E 249 Kaliumnitrit
E 250 Natriumnitrit

E 251-E 252: Nitrate

E-Nummer Bezeichnung
E 251 Natriumnitrat
E 252 Kaliumnitrat

E 280-E 283: Propionsdure — Propionate

E-Nummer Bezeichnung
E 280 Propionséure
E 281 Natriumpropionat
E 282 Calciumpropionat
E 283 Kaliumpropionat

E 310-E 320: Gallate, TBHQ und BHA

E-Nummer Bezeichnung
E 310 Propylgallat
E 311 Octylgallat
E 312 Dodecylgallat
E 319 Tertidr-Butylhydrochinon (TBHQ)
E 320 Butylhydroxyanisol (BHA)
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1) E 338-E 341, E

343 und E 450-E 452: Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- und

Polyphosphate
E-Nummer Bezeichnung
E 338 Phosphorséure
E 339 Natriumphosphate
E 340 Kaliumphosphate
E 341 Calciumphosphate
E 343 Magnesiumphosphate
E 450 Diphosphate
E451 Triphosphate
E 452 Polyphosphate

m) E 355-E 357: Adipinsdure — Adipate

E-Nummer Bezeichnung
E 355 Adipinsdure
E 356 Natriumadipat
E 357 Kaliumadipat

n) E 432-E 436: Polysorbate

E-Nummer Bezeichnung
E 432 Polyoxyethylen-(20)-Sorbitanmonolaurat (Polysorbat 20)
E 433 Polyoxyethylensorbitanmonooleat (Polysorbat 80)
E 434 Polyoxyethylensorbitanmonopalmitat (Polysorbat 40)
E 435 Polyoxyethylensorbitanmonostearat (Polysorbat 60)
E 436 Polyoxyethylensorbitantristearat (Polysorbat 65)

0) E 473-E 474: Zuckerester von Speisefettsduren, Zuckerglyceride

E-Nummer Bezeichnung
E 473 Zuckerester von Speisefettsduren
E 474 Zuckerglyceride

p) E 481-E 482: Salze der Stearoylmilchséure

E-Nummer Bezeichnung
E 481 Natriumstearoyl-2-lactylat
E 482 Calciumstearoyl-2-lactylat
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q) E 491- E 495: Sorbitester

1)

(s.1.)

(s.2.)

)

E-Nummer Bezeichnung
E 491 Sorbitanmonostearat
E 492 Sorbitantristearat
E 493 Sorbitanmonolaurat
E 494 Sorbitanmonooleat
E 495 Sorbitanmonopalmitat

E 520-E 523: Aluminiumsulfate

E-Nummer Bezeichnung
E 520 Aluminiumsulfat
E 521 Aluminiumnatriumsulfat
E 522 Aluminiumkaliumsulfat
E 523 Aluminiumammoniumsulfat
E 551 — E 559: Siliciumdioxid — Silicate (')
E-Nummer Bezeichnung
E 551 Siliciumdioxid
E 552 Calciumsilicat
E 553a Magnesiumsilicate
E 553b Talkum
E 554 Natriumaluminiumsilicat
E 555 Kaliumaluminiumsilicat
E 556 Calciumaluminiumsilicat
E 559 Aluminiumsilicat (Kaolin)
E 551 — E 553: Siliciumdioxid — Silicate (%)
E-Nummer Bezeichnung
E 551 Siliciumdioxid
E 552 Calciumsilicat
E 553a Magnesiumsilicate
E 553b Talkum
E 620-E 625: Glutaminsédure — Glutamate
E-Nummer Bezeichnung
E 620 Glutaminsédure
E 621 Mononatriumglutamat

(") Geltungsende: 31. Januar 2014.
(® Geltungsbeginn: 1. Februar 2014.
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u)

E-Nummer

Bezeichnung

E 622

Monokaliumglutamat

E 623

Calciumdiglutamat

E 624

Monoammoniumglutamat

E 625

Magnesiumdiglutamat

E 626-E 635: Ribonucleotide

E-Nummer

Bezeichnung

E 626

Guanylsédure

E 627

Dinatriumguanylat

E 628

Dikaliumguanylat

E 629

Calciumguanylat

E 630

Inosinsdure

E 631

Dinatriuminosinat

E 632

Dikaliuminosinat

E 633

Calciuminosinat

E 634

Calcium-5'-ribonucleotid

E 635

Dinatrium-5'-ribonucleotid

TEIL D

LEBENSMITTELKATEGORIEN

Nummer

Bezeichnung

Alle Lebensmittelkategorien

01.

Milchprodukte und Analoge

01.1

Nicht aromatisierte, pasteurisierte und (auch durch Ultrahocherhitzung) sterilisierte

Milch

01.2

Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, einschlieBlich natiirlicher nicht
aromatisierter Buttermilch (ausgenommen sterilisierte Buttermilch), nicht wér-

mebehandelt nach der Fermentation

01.3

Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, warmebehandelt nach der Fermen-

tation

01.4

Aromatisierte fermentierte Milchprodukte, auch warmebehandelt

01.5

Eingedickte Milch und Trockenmilch im Sinne der Richtlinie 2001/114/EG

01.6

Sahne und Sahnepulver

01.6.1

Nicht aromatisierte pasteurisierte Sahne (ausgenommen fettreduzierte Sahne)
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Nummer Bezeichnung

01.6.2 Nicht aromatisierte, mit lebenden Bakterien fermentierte Sahneprodukte und Er-
satzprodukte mit einem Fettgehalt von weniger als 20 %

01.6.3 Sonstige Sahneprodukte

01.7 Kése und Késeprodukte

01.7.1 Ungereifter Kdse, ausgenommen Produkte der Kategorie 16

01.7.2 Gereifter Kése

01.7.3 Essbare Késerinde

01.7.4 Molkenkése

01.7.5 Schmelzkése

01.7.6 Késeprodukte (ausgenommen Produkte der Kategorie 16)

01.8 Milchprodukt-Analoge, auch Getrankeweiller

02. Fette und Ole sowie Fett- und Olemulsionen

02.1 Fette und Ole, im Wesentlichen wasserfrei (ausgenommen wasserfreies Milchfett)

02.2 Fett- und Olemulsionen, vorwiegend der Art Wasser-in-Ol

02.2.1 Butter, Butterschmalz, Butterfett und wasserfreies Milchfett

02.2.2 Andere Fett- und Olemulsionen, einschlieBlich Streichfetten gemiB der
Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 und fliissige Emulsionen

02.3 Backspray auf Pflanzendlbasis

03. Speiseeis

04. Obst und Gemiise

04.1 Nicht verarbeitetes Obst und Gemiise

04.1.1 Ganzes frisches Obst und Gemiise

04.1.2 Obst und Gemiise, geschilt, geschnitten und zerkleinert

04.1.3 Obst und Gemiise, gefroren

04.2 Verarbeitetes Obst und Gemiise

04.2.1 Obst und Gemiise, getrocknet

04.2.2 Obst und Gemiise in Essig, Ol oder Lake

04.2.3 Obst- und Gemiisekonserven

04.2.4 Zubereitungen aus Obst und Gemiise, ausgenommen Produkte der Kategorie 5.4

04.2.4.1 Zubereitungen aus Obst und Gemiise, ausgenommen Kompott
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Nummer Bezeichnung

04.2.4.2 Kompott, ausgenommen Produkte der Kategorie 16

04.2.5 Konfitiiren, Gelees, Marmeladen und dhnliche Produkte

04.2.5.1 Konfitiire extra und Gelee extra gemaf3 der Richtlinie 2001/113/EG

04.2.5.2 Konfitiiren, Gelees, Marmeladen  und  Maronenkrem  geméf der
Richtlinie 2001/113/EG

04.2.5.3 Sonstige dhnliche Brotaufstriche aus Obst oder Gemiise

04.2.5.4 Nut butters und Brotaufstriche auf Nussbasis

04.2.6 Verarbeitete Kartoffelprodukte

0s. SiiBwaren

05.1 Kakao- und Schokoladeprodukte im Sinne der Richtlinie 2000/36/EG

05.2 Sonstige SiiBwaren, auch der Atemerfrischung dienende KleinstsiiBwaren

05.3 Kaugummi

05.4 Verzierungen, Uberziige und Fiillungen, ausgenommen Fiillungen auf Fruchtbasis
der Kategorie 4.2.4

06. Getreide und Getreideprodukte

06.1 Getreidekdrner, ganz, geschrotet oder als Flocken

06.2 Mehl und sonstige Miillerei- und Starkeprodukte

06.2.1 Mehl

06.2.2 Stiarkeprodukte

06.3 Friihstiicksgetreidekost

06.4 Teigwaren

06.4.1 Frische Teigwaren

06.4.2 Trockene Teigwaren

06.4.3 Frische vorgekochte Teigwaren

06.4.4 Kartoffelgnocchi

06.4.5 Fiillungen fiir Teigwaren (Ravioli u. A.)

06.5 Noodles (Nudeln asiatischer Art)

06.6 Panaden

06.7 Vorgekochte oder verarbeitete Getreidekost

07. Backwaren

07.1 Brot und Brétchen

07.1.1 Brot, ausschlieBlich aus Weizenmehl, Wasser, Hefe oder Sauerteig und Salz her-

gestellt
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Nummer Bezeichnung

07.1.2 Pain courant francais; Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek

07.2 Feine Backwaren

08. Fleisch

08.1 Nicht verarbeitetes Fleisch

08.1.1 Nicht verarbeitetes Fleisch, ausgenommen Fleischzubereitungen geméll der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004

08.1.2 Fleischzubereitungen gemiaf3 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

08.2 Verarbeitetes Fleisch

08.2.1 Nicht wiarmebehandeltes verarbeitetes Fleisch

08.2.2 Wirmebehandeltes verarbeitetes Fleisch

08.2.3 Dédrme und sonstige Produkte fiir die Umhiillung von Fleisch

08.2.4 Auf traditionelle Weise gepokelte Fleischprodukte, fiir die besondere Bestimmun-
gen iiber Nitrite und Nitrate gelten

08.2.4.1 Traditionelle nassgepokelte Produkte (in eine Pokellosung, die Nitrite und/oder
Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthdlt, eingelegte Fleischprodukte)

08.2.4.2 Traditionelle trockengepdkelte Produkte (Beim Trockenpokeln wird eine trockene
Pokelmischung, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthalt,
auf die Oberfliche des Fleisches aufgebracht; eine Stabilisierungs-/Reifezeit
schlieBt sich an.)

08.2.4.3 Sonstige auf traditionelle Weise gepokelte Produkte (Kombination von Tauch- und
Trockenpdkelvorgingen oder Verwendung von Nitrit und/oder Nitrat in einem
zusammengesetzten Erzeugnis oder Einspritzen der Pokellosung vor dem Kochen)

09. Fisch und Fischereiprodukte

09.1 Fisch und Fischereiprodukte, nicht verarbeitet

09.1.1 Fisch, nicht verarbeitet

09.1.2 Weich- und Krebstiere, nicht verarbeitet

09.2 Fisch und Fischereiprodukte, einschlieBlich Weich- und Krebstiere, verarbeitet

09.3 Fischrogen

10. Eier und Eiprodukte

10.1 Eier, nicht verarbeitet

10.2 Eier und Eiprodukte, verarbeitet

11. Zuckerarten und Sirupe, Honig und Tafelsiilen

11.1 Zuckerarten und Sirupe gemif der Richtlinie 2001/111/EG

11.2 Sonstige Zuckerarten und Sirupe

11.3 Honig gemdf der Richtlinie 2001/110/EG
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Nummer Bezeichnung

114 TafelsiiBen

11.4.1 TafelsiiBen, fliissig

11.4.2 Tafelsiifen in Pulverform

11.4.3 Tafelsiifen in Tablettenform

12. Salz, Gewiirze, Suppen, Sofien, Salate und Eiweillprodukte

12.1 Kochsalz und Kochsalzersatz

12.1.1 Kochsalz

12.1.2 Kochsalzersatz

12.2 Krauter, Gewiirze, Gewiirzmischungen

12.2.1 Krauter und Gewlirze

12.2.2 Wiirzmittel

12.3 Speiseessig

12.4 Senf

12.5 Suppen und Briithen

12.6 Soflen

12.7 Salate und wiirzige Brotaufstriche

12.8 Hefe und Hefeprodukte

12.9 EiweiBprodukte, ausgenommen Produkte der Kategorie 1.8

13. Lebensmittel fiir eine besondere Erndhrung geméif} der Richtlinie 2009/39/EG

13.1 Sduglings- und Kleinkindnahrung

13.1.1 Sauglingsanfangsnahrung gemiB der Richtlinie 2006/141/EG der Kommission (1)

13.1.2 Folgenahrung gemif der Richtlinie 2006/141/EG

13.1.3 Getreidebeikost und andere Beikost fiir Sduglinge und Kleinkinder gemaf} der
Richtlinie 2006/125/Egder Kommission (?)

13.1.4 Sonstige Kleinkindnahrung

13.1.5 Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Sduglinge und
Kleinkinder gemdf} der Richtlinie 1999/21/EG der Kommission (*) und besondere
Sauglingsanfangsnahrung

13.1.5.1 Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Sduglinge und
besondere Sduglingsanfangsnahrung

13.1.5.2 Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Sduglinge und
Kleinkinder gemaB der Richtlinie 1999/21/EG

13.2 Diétetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke gemaf3 der Richtlinie

1999/21/EG (ausgenommen Produkte der Lebensmittelkategorie 13.1.5)
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Nummer Bezeichnung

133 Lebensmittel fiir eine gewichtskontrollierende Erndhrung, die eine gesamte Tages-
ration oder eine Mahlzeit ersetzen sollen (ganz oder teilweise)

13.4 Lebensmittel gemdB der Verordnung (EG) Nr. 41/2009 der Kommission (%)), die
fiir Menschen mit einer Glutenunvertraglichkeit geeignet sind

14. Getriinke

14.1 Nichtalkoholische Getrinke

14.1.1 Wasser, einschlieBlich natiirlichen Mineralwassers gemdfl der Richtlinie
2009/54/EG und Quellwasser, sowie jedes in Flaschen abgefiillte oder anderweitig
abgepackte Wasser

14.1.2 Fruchtsifte gemdB der Richtlinie 2001/112/EG und Gemiisesifte

14.1.3 Fruchtnektare gemif} der Richtlinie 2001/112/EG und Gemiisenektare und gleich-
artige Produkte

14.1.4 Aromatisierte Getranke

14.1.5 Kaffee, Tee, Krduter- und Friichtetee, Zichorie; Tee, Krdauter- und Friichtetee und
Zichorienextrakte; Tee-, Pflanzen-, Frucht- und Getreideaufgusszubereitungen so-
wie Mischungen und Instant-Mischungen dieser Produkte

14.1.5.1 Kaffee, Kaffee-Extrakte

14.1.5.2 Sonstige

14.2 Alkoholische Getrinke, einschlieflich ihrer alkoholfreien Entsprechungen oder
ihrer Entsprechungen mit geringem Alkoholgehalt

14.2.1 Bier und Malzgetrinke

14.2.2 Wein und andere Produkte gemidfl der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 und die
alkoholfreien Entsprechungen

14.2.3 Apfelwein und Birnenwein

14.2.4 Fruchtwein und made wine

14.2.5 Met

14.2.6 Spirituosen gemélB der Verordnung (EG) Nr. 110/2008

14.2.7 Aromatisierte Getranke auf Weinbasis geméfl der Verordnung (EWG) Nr. 1601/91

14.2.7.1 Aromatisierte Weine

14.2.7.2 Aromatisierte weinhaltige Getréanke

14.2.7.3 Aromatisierte weinhaltige Cocktails

14.2.8 Sonstige alkoholische Getrinke einschlieBlich Mischgetrdnken aus alkoholischen
und nichtalkoholischen Getrinken und Spirituosen mit einem Alkoholgehalt von
weniger als 15 %

15. Verzehrfertige siile oder herzhafte Happen und Knabbereien

15.1 Knabbereien auf Kartoffel-, Getreide-, Mehl- oder Stéirkebasis

15.2

Verarbeitete Niisse
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Nummer Bezeichnung

16. Dessertspeisen, ausgenommen Produkte der Kategorien 1, 3 und 4

17. Nahrungserginzungsmittel gemifl der Richtlinie 2002/46/EG des Europii-
schen Parlaments und des Rates (°), ausgenommen Nahrungserginzungsmit-
tel fiir Siuglinge und Kleinkinder

17.1 Nahrungsergdnzungsmittel in fester Form, einschlieflich Kapseln, Komprimaten
und dhnlichen Formen, ausgenommen kaubare Formen

17.2 Nahrungsergdnzungsmittel in fliissiger Form

17.3 Nahrungsergdnzungsmittel in Form von Sirup oder in kaubarer Form

18. Verarbeitete Lebensmittel, die nicht in die Kategorien 1 bis 17 fallen, aus-

genommen Siuglings- und Kleinkindnahrung

(') ABL L 401 vom 30.12.2006, S. 1.
(® ABL L 339 vom 6.12.2006, S. 16.
() ABL L 91 vom 7.4.1999, S. 29.
(*) ABL L 16 vom 21.1.2009, S. 3.
() ABL L 183 vom 12.7.2002, S. 51.




TEIL E

ZUGELASSENE LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE UND VERWENDUNGSBEDINGUNGEN NACH LEBENSMITTELKATEGORIE

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschrankungen/Ausnahmen

Lebensmittelzusatzstoffe, die in allen Lebensmittelkategorien zugelassen sind

E 290 Kohlendioxid quantum satis
E 938 Argon quantum satis
E 939 Helium quantum satis
E 941 Stickstoff quantum satis
E 942 Distickstoffoxid quantum satis
E 948 Sauerstoff quantum satis
E 949 Wasserstoff quantum satis
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 10 000 (1) @) (57) Nur Trockenlebensmittel in Pulverform (d. h. wéhrend der
und Polyphosphate Behandlung getrocknete Lebensmittel und Mischungen da-
von), ausgenommen Lebensmittel in Tabelle 1 von Teil A
dieses Anhangs
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000 (1) (57) Nur Trockenlebensmittel in Pulverform (d. h. wéhrend der
Behandlung getrocknete Lebensmittel und Mischungen da-
von), ausgenommen Lebensmittel in Tabelle 1 von Teil A
dieses Anhangs
E 459 Beta-Cyclodextrin quantum satis Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dragées,

ausgenommen Lebensmittel in Tabelle 1 des Teils A dieses
Anhangs

100°€00 — CT10T'SO'PT — HA — €£€1Y800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 551-E 559

Siliciumdioxid — Silicate

quantum satis

M

Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dragées,
ausgenommen Lebensmittel in Tabelle 1 des Teils A dieses
Anhangs

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(57): Die Hochstmenge gilt, wenn nicht in den Nummern 01 bis 18 dieses Anhangs fiir einzelne Lebensmittel oder Lebensmittelkategorien eine andere

Hoéchstmenge festgelegt wird.

01 Milchprodukte und Analoge
01.1 Nicht aromatisierte, pasteurisierte und (auch durch Ultrahocherhitzung) sterilisierte Milch
E 331 Natriumcitrate 4000 Nur ultrahocherhitzte Ziegenmilch
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 ([OXG)) Nur sterilisierte und ultrahocherhitzte Milch
und Polyphosphate
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
01.2 Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, einschliellich natiirlicher nicht aromatisierter Buttermilch (ausgenommen sterilisierte Buttermilch), nicht wiirmebehan-
delt nach der Fermentation
01.3 Nicht aromatisierte fermentierte Milchprodukte, wirmebehandelt nach der Fermentation

Gruppe I

Zusatzstoffe

E 200-E 203

Sorbinsdure — Sorbate

1000

(ONE)

Nur Sauermilchprodukte

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
01.4 Aromatisierte fermentierte Milchprodukte, auch wirmebehandelt
Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 150
beschrankung
Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte Produkte oder Produkte ohne Zu-
ckerzusatz
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10
E 160d Lycopin 30
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 300 [N @) Nur nicht warmebehandelte Dessertspeisen auf Milchbasis
Benzoate
E 297 Fumarsdure 4000 Nur Dessertspeisen mit Fruchtgeschmack
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 3 000 1)@
und Polyphosphate
E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 1 000 Nur Dessertspeisen mit Fruchtgeschmack
E 363 Bernsteinsdure 6 000
E 416 Karayagummi 6 000
E 427 Cassia-Gummi 2 500
E 432-436 Polysorbate 1 000
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000
ckerglyceride

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 2 000

E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 5000

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000

E 483 Stearyltartrat 5000

E 491-E 495 Sorbitester 5000

E 950 Acesulfam K 350 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 250 51 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Ca-Salze Produkte

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 100 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 955 Sucralose 400 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 957 Thaumatin 5 Nur als Geschmacksverstirker

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 960 Steviolglycoside 100 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

79 — 100°€00



VM5

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Sdure.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.
(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.
(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.
(51): Die Verwendungshochstmengen werden als freie Sdure angegeben.
(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
(74): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 15 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)

Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

01.5

Eingedickte Milch und Trockenmilch im Sinne der Richtlinie 2001/114/EG

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen nicht aromatisierte Produkte
E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 301 Natriumascorbat quantum satis

E 304 Fettsdureester der Ascorbinsédure quantum satis

E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 1) Nur Milchpulver fiir Automaten

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 322 Lecithin quantum satis

E 331 Natriumcitrate quantum satis

E 332 Kaliumcitrate quantum satis

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 (1) 4) Nur eingedickte Milch mit weniger als 28 % an Trockenmasse
und Polyphosphate

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 500 1) 4) Nur eingedickte Milch mit mehr als 28 % an Trockenmasse
und Polyphosphate

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 500 1) @ Nur Milchpulver und Magermilchpulver
und Polyphosphate

E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (41) (46) Nur Milchpulver fiir Automaten

E 392 Extrakt aus Rosmarin 30 (46) Nur Milchpulver zur Herstellung von Speiseeis

E 407 Carrageen quantum satis

E 500(ii) Natriumhydrogencarbonat quantum satis

E 501(ii) Kaliumhydrogencarbonat quantum satis

E 509 Calciumchlorid quantum satis

(1): Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolsdure

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

01.6 Sahne und Sahnepulver
01.6.1 Nicht aromatisierte pasteurisierte Sahne (ausgenommen fettreduzierte Sahne)
E 401 Natriumalginat quantum satis
E 402 Kaliumalginat quantum satis
E 407 Carrageen quantum satis
E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren
01.6.2 Nicht aromatisierte, mit lebenden Bakterien fermentierte Sahneprodukte und Ersatzprodukte mit einem Fettgehalt von weniger als 20 %

E 406 Agar-Agar quantum satis
E 407 Carrageen quantum satis
E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis
E 412 Guarkernmehl quantum satis
E 415 Xanthan quantum satis
E 440 Pektine quantum satis
E 460 Cellulose quantum satis
E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren
E 1404 Oxidierte Stirke quantum satis

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 1410 Monostérkephosphat quantum satis

E 1412 Distérkephosphat quantum satis

E 1413 Phosphatiertes Distirkephosphat quantum satis

E 1414 Acetyliertes Distirkephosphat quantum satis

E 1420 Acetylierte Stirke quantum satis

E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat quantum satis

E 1440 Hydroxypropylstirke quantum satis

E 1442 Hydroxypropyldistiarkephosphat quantum satis

E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat quantum satis

E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke quantum satis

01.6.3 Sonstige Sahneprodukte

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur aromatisierte Sahneprodukte

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 150 Nur aromatisierte Sahneprodukte
beschrankung

E 234 Nisin 10 Nur clotted cream

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@ Nur sterilisierte, pasteurisierte, ultrahocherhitzte Sahne und
und Polyphosphate Schlagsahne

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000 (1) Nur sterilisierte Sahne und sterilisierte fettreduzierte Sahne
ckerglyceride

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

100°€00 — 10T SO'PT — HA — €£€1Y800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
01.7 Kiise und Kiseprodukte
01.7.1 Ungereifter Kise, ausgenommen Produkte der Kategorie 16
Gruppe 1 Zusatzstoffe Ausgenommen mozzarella und nicht aromatisierter, mit leben-
den Bakterien fermentierter, ungereifter Kése
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur aromatisierter ungereifter Kise
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 150 Nur aromatisierter ungereifter Kise
beschrankung
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [N @)
E 234 Nisin 10 Nur mascarpone
E 260 Essigsdure quantum satis Nur mozzarella
E 270 Milchsaure quantum satis Nur mozzarella
E 330 Citronenséure quantum satis Nur mozzarella
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 000 ([OXG)) Nur mozzarella
und Polyphosphate
E 460(ii) Cellulose-Pulver quantum satis Nur geriebener und in Scheiben geschnittener mozzarella
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis Nur mozzarella

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bow, melke) FuBnoten Beschriinkungen/Ausnahmen
01.7.2 Gereifter Kiise

E 1105 Lysozym quantum satis

E 120 Echtes Karmin 125 Nur rot marmorierter Kése

E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur sage derby cheese

E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur sage derby cheese

und Chlorophylline

E 153 Pflanzenkohle quantum satis Nur Morbier

E 160a Carotin quantum satis Nur gereifter orangefarbener, gelber und perlweifler Kése

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 15 Nur gereifter orangefarbener, gelber und perlweifler Kése

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 50 Nur Red-Leicester

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 35 Nur Mimolette

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur gereifter orangefarbener, gelber und perlweifler Kése

E 163 Anthocyane quantum satis Nur rot marmorierter Kése

E 170 Calciumcarbonat quantum satis

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [ X®)] Nur abgepackter, geschnittener Kédse; in Lagen geschichteter
Kise (layered cheese) und mit anderen Lebensmitteln verfei-
nerter Kdse

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate quantum satis Nur Oberflichenbehandlung gereifter Produkte

E 234 Nisin 12,5 29)

E 235 Natamycin 1 ®) Nur Oberflichenbehandlung von Hartkdse, halbfestem und

halbweichem Kise

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

89 — 100°¢€00



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 239 Hexamethylentetramin 25 mg/kg Restmenge, Nur Provolone
berechnet als Form-
aldehyd
E 251-E 252 Nitrate 150 30) Nur Hartkése, halbfester und halbweicher Kise
E 280-E 283 Propionsdure — Propionate quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 460 Cellulose-Pulver quantum satis Nur geschnittener oder geriebener gereifter Kése
E 500(ii) Natriumhydrogencarbonat quantum satis Nur Sauermilchkése
E 504 Magnesiumcarbonate quantum satis
E 509 Calciumchlorid quantum satis
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate 10 000 1) Nur geschnittener oder geriebener Kase, Hartkdse und halb-
fester Kése
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die die Mengen werden berechnet als freie Sdure.

(8): mg/dm? Oberfliche, darf nicht tiefer als 5 mm eindringen.

(29):

Dieser Stoff kann als natiirliches Produkt von Fermentierungsvorgiangen in bestimmten Kéasearten vorkommen.

(30):

In der Késereimilch oder gleichwertige Menge bei Zusatz nach Entzug von Molke und Hinzufiigen von Wasser.

01.7.3

Essbare Kiserinde

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | quantum satis
beschrankung

E 160d Lycopin 30

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 180 Litholrubin BK quantum satis
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 20
(67): Hochstgehalt an Aluminium aus Farblacken von Echtes Karmin (E 120) und Litholrubin BK (E 180): 10 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22
Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.
01.7.4 Molkenkiise
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [N &) Nur abgepackter, geschnittener Kéase; in Lagen geschichteter
Kise (layered cheese) und mit anderen Lebensmitteln verfei-
nerter Kise
E 251-E 252 Nitrate 150 (30) Nur Késereimilch von Hartkése, halbfestem und halbweichem
Kise
E 260 Essigsdure quantum satis
E 270 Milchséure quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 460(ii) Cellulose-Pulver quantum satis Nur geriebener und geschnittener Kése
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.
(30): In der Késereimilch oder gleichwertige Menge bei Zusatz nach Entzug von Molke und Hinzufiigen von Wasser.
01.7.5 Schmelzkise
Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur aromatisierter Schmelzkése
E 100 Kurkumin 100 33) Nur aromatisierter Schmelzkise
E 102 Tartrazin 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) Fubnoten Beschréinkungen/Ausnahmen
E 104 Chinolingelb 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 110 Gelborange S 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 120 Echtes Karmin 100 33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 122 Azorubin (Carmoisin) 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 160e Beta-apo-8'-Carotinal (C 30) 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 161b Lutein 100 (33) Nur aromatisierter Schmelzkése
E 160d Lycopin 5 Nur aromatisierter Schmelzkise
E 160a Carotin quantum satis
E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 15
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 1 @2
E 234 Nisin 12,5 29)

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 ([OXG)]
und Polyphosphate

E 427 Cassia-Gummi 2500

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate 10 000 1)

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

Hochstmenge

E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

vMs

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(29): Dieser Stoff kann als natiirliches Produkt von Fermentierungsvorgéngen in bestimmten Késearten vorkommen.

(33): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 100, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 124, E 160e und E 161b.

(66): Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken von Echtes Karmin (E 120): 1,5 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g
der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

01.7.6

Kiiseprodukte (ausgenommen Produkte der Kategorie 16)

Gruppe 1 Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur aromatisierte ungereifte Produkte

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 100 Nur aromatisierte ungereifte Produkte

beschrankung

E 1105 Lysozym quantum satis Nur gereifte Produkte

E 120 Echtes Karmin 125 Nur rot marmorierte Produkte

E 160a Carotin quantum satis Nur gereifte orangefarbene, gelbe und perlweile Produkte

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 15 Nur gereifte orangefarbene, gelber und perlweile Produkte

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur gereifte orangefarbene, gelbe und perlweifle Produkte

E 163 Anthocyane quantum satis Nur rot marmorierte Produkte

E 170 Calciumcarbonat quantum satis Nur gereifte Produkte

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 (SN ®)] Nur ungereifte Produkte; gereifte, abgepackte und Stiicke ge-
schnittene Produkte; gereifter in Lagen geschichteter Kése
(layered cheese) und mit anderen Lebensmitteln verfeinerte
gereifte Produkte

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate quantum satis Nur Oberflichenbehandlung gereifter Produkte

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 234 Nisin 12,5 29) Nur gereifte und verarbeitete Produkte

E 235 Natamycin 1 mg/dm? Oberfliche Nur Oberflachenbehandlung harter, halbfester und halbweicher
(darf nicht tiefer als Produkte
5 mm eindringen)

E 251-E 252 Nitrate 150 (30) Nur harte, halbfeste und halbweiche Produkte

E 280-E 283 Propionsdure — Propionate quantum satis Nur Oberflichenbehandlung gereifter Produkte

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 000 1) @ Nur ungereifte Produkte

und Polyphosphate
E 460 Cellulose-Pulver quantum satis Nur geschnittene oder geriebene gereifte Produkte und unge-
reifte Produkte

E 504 Magnesiumcarbonate quantum satis Nur gereifte Produkte

E 509 Calciumchlorid quantum satis Nur gereifte Produkte

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate 10 000 (1) Nur geschnittene oder geriebene harte und halbfeste Produkte

E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis Nur gereifte Produkte

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(29): Dieser Stoff kann als natiirliches Produkt von Fermentierungsvorgéngen in bestimmten Produkten vorkommen.

(30): In der Késereimilch oder gleichwertige Menge bei Zusatz nach Entzug von Molke und Hinzufiigen von Wasser.

C10TSOYC — dd — €€€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
01.8 Milchprodukt-Analoge, auch Getrinkeweifler
Gruppe 1 Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate quantum satis (O X @) Nur Kise-Analoge (nur Oberflachenbehandlung)
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 [N @) Nur Kise-Analoge auf Eiweillbasis
E 251-E 252 Nitrate 150 (30) Nur Kiseanalog auf Milchbasis
E 280-E 283 Propionsdure — Propionate quantum satis Nur Kise-Analoge (nur Oberflachenbehandlung)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 [OXG)) Nur Schlagsahne-Analoge
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 1@ Nur Analoge von Schmelzkése
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 30 000 1 @ Nur Getrankeweiller
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 50 000 ([XG)) Nur Getrankeweiler fiir Verkaufsautomaten
und Polyphosphate
E 432-E 436 Polysorbate 5000 1) Nur Milch- und Sahneanaloge
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000 (1) Nur Sahne-Analoge
ckerglyceride

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 20 000 (1) Nur Getriankeweifler
ckerglyceride
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 5000 Nur Milch- und Sahneanaloge
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 500 Nur Getrankeweiller
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 1 000 Nur Getrankeweifler
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 5000 Nur Milch- und Sahneanaloge
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 3 000 (€8] Nur Getrankeweiller
E 491-E 495 Sorbitester 5000 1) Nur Milch- und Sahneanaloge; Getrankeweiler
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate 10 000 1) Nur geschnittene oder geriebene Kdseanaloge und Analog von

Schmelzkise; Getrinkeweiller

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(30): In der Késereimilch oder gleichwertige Menge bei Zusatz nach Entzug von Molke und Hinzufiigen von Wasser.

02

Fette und Ole sowie Fett- und Olemulsionen

02.1

Fette und Ole, im Wesentlichen wasserfrei (ausgenommen wasserfreies Milchfett)

E 100

Kurkumin

quantum satis

Nur Fette

E 160a

Carotin

quantum satis

Nur Fette

C10TSOYC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Nur Fette

E 270 Milchséure quantum satis Nur Ole und Fette, die zum Kochen und/oder Braten oder fiir
die Zubereitung von Bratensaucen geeignet sind

E 300 Ascorbinsdure quantum satis Nur Ole und Fette, die zum Kochen und/oder Braten oder fiir
die Zubereitung von Bratensaucen geeignet sind

E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivensl

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivendl

E 307 Alpha-Tocopherol quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivensl

E 307 Alpha-Tocopherol 200 Nur raffiniertes Olivendl, auch Oliventresterdl

E 308 Gamma-Tocopherol quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivendl

E 309 Delta-Tocopherol quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivendl

E 310-320 Gallate, TBHQ und BHA, einzeln oder in | 200 (1) (41) Nur Fette und Ole fiir die gewerbliche Herstellung wir-

Kombination mebehandelter Lebensmittel; Bratol und -fett, ausgenommen

Oliventresterdl, sowie Schmalz, Fischol, Rinder-, Gefliigel-
und Schaffett

E 321 Butylhydroxytoluen (BHT) 100 41) Nur Fette und Ole fiir die gewerbliche Herstellung wir-
mebehandelter Lebensmittel; Bratol und -fett, ausgenommen
Oliventrester6l, sowie Schmalz, Fischol, Rinder-, Gefliigel-
und Schaffett

E 322 Lecithin 30 000 Ausgenommen native Ole und Olivendl

E 330 Citronenséure quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivensl

E 331 Natriumcitrate quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivensl

100°€00 — CT10T'SO'PT — dd — €£€1Y800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 332 Kaliumcitrate quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivensl
E 333 Calciumcitrate quantum satis Ausgenommen native Ole und Olivendl
E 392 Extrakt aus Rosmarin 30 (41) (46) Nur Pflanzenéle (ausgenommen natives Ol und Olivensl) und
Fett, sofern der Gehalt an mehrfach ungesittigten Fettsduren
mehr als 15 % (Massenanteil) des Gesamtfettsduregehalts be-
tragt, zur Verwendung in nicht wiarmebehandelten Lebensmit-
teln
E 392 Extrakt aus Rosmarin 50 (41) (46) Fischol und Algendl; Schmalz, Rinder-, Gefliigel-, Schaf- und
Schweinefett; Fette und Ole fiir die gewerbliche Herstellung
wirmebehandelter Lebensmittel; Bratol und -fett, auler Oli-
vendl und Oliventresterdl
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdau- | 10 000 Ausgenommen native Ole und Olivensl
ren
E 472c Citronensdureester von Mono- und Digly- | quantum satis Nur zum Kochen und/oder Braten oder fiir die Zubereitung
ceriden von Speisefettsduren von Bratensaucen
E 900 Dimethylpolysiloxan 10 Nur Bratol und -fett
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(41): Auf den Fettgehalt bezogen.
(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolsdure.

02.2

Fett- und Olemulsionen, vorwiegend der Art Wasser-in-Ol

02.2.1

Butter, Butterschmalz, Butterfett und wasserfreies Milchfett

E 160a Carotin

quantum satis

Ausgenommen Butter aus Schaf- und Ziegenmilch

E 500 Natriumcarbonate

quantum satis

Nur Sauerrahmbutter

C10TSOYC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 338-E 452

Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri-
und Polyphosphate

2000

(ONC))

Nur Sauerrahmbutter

(1): Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

02.2.2

Andere Fett- und Ole

mulsionen, einschlieilich Streichfetten gemifl der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 des Rates und fliissige Emulsionen

Gruppe [ Zusatzstoffe
E 100 Kurkumin quantum satis Ausgenommen fettreduzierte Butter
E 160a Carotin quantum satis
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Ausgenommen fettreduzierte Butter
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [N @) Nur Fettemulsionen (ausgenommen Butter) mit einem Fett-
gehalt von 60 % oder mehr
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 [OOX®)] Nur Fettemulsionen mit einem Fettgehalt von weniger als
60 %
E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA, einzeln oder in | 200 [ X®)] Nur Bratfett
Kombination
E 321 Butylhydroxytoluen (BHT) 100 Nur Bratfett
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1) @ Nur Streichfette
und Polyphosphate
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraa- 100 Nur Streichfette gemdl Artikel 115 und Anhang XV der

cetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)

Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 mit einem Fettgehalt von
hochstens 41 %

C10TSOYC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 405 Propylenglycolalginat 3000
E 432-E 436 Polysorbate 10 000 1) Nur Fettemulsionen fiir Backzwecke
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 10 000 1) Nur Fettemulsionen fiir Backzwecke
ckerglyceride
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 5000
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat 4000 Nur Streichfette gemdl Artikel 115 und Anhang XV der
Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 mit einem Fettgehalt von
hochstens 41 % und &dhnliche streichbare Produkte mit einem
Fettgehalt von weniger als 10 %
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsdauren 10 000 Nur Fettemulsionen fiir Backzwecke
E 479 Thermooxidiertes Sojadl verestert mit | 5000 Nur Fettemulsionen fiir Bratzwecke
Mono- und Diglyceriden von Speisefettsdu-
ren
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 10 000 1)
E 491-495 Sorbitester 10 000 1)
E 551-559 Siliciumdioxid — Silikate 30 000 (1) Nur Produkte zum Einfetten von Backformen
E 900 Dimethylpolysiloxan 10 Nur Bratol und -fett
E 959 Neohesperidin DC 5 Nur als Geschmacksverstirker; nur Fette der Gruppen B und C

in Anhang XV der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007

(1):  Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

100°€00 — 10T SOPT — HA — €£€1Y800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
02.3 Backspray auf Pflanzenoélbasis
Gruppe [ Zusatzstoffe
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 30 000 1@ Nur Emulsionssprays auf Wasserbasis zum Einfetten von
und Polyphosphate Backformen
E 392 Extrakt aus Rosmarin 50 (41) (46) Nur Fette und Ole fiir die gewerbliche Herstellung wir-
mebehandelter Lebensmittel
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate 30 000 1) Nur Produkte zum Einfetten von Backformen
E 943a Butan quantum satis Nur Backsprays auf Pflanzenolbasis (nur gewerbliche Ver-
arbeiter) und Emulsionssprays auf Wasserbasis
E 943b Isobutan quantum satis Nur Backsprays auf Pflanzendlbasis (nur gewerbliche Ver-
arbeiter) und Emulsionssprays auf Wasserbasis
E 944 Propan quantum satis Nur Backsprays auf Pflanzendlbasis (nur gewerbliche Ver-
arbeiter) und Emulsionssprays auf Wasserbasis
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
(41): Auf den Fettgehalt bezogen.
(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.
03 Speiseeis
Gruppe Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 150 (25)
beschrankung
Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 20
E 160d Lycopin 40
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1) @
und Polyphosphate
E 405 Propylenglycolalginat 3000 Nur Speiseeis auf Wasserbasis
E 427 Cassia-Gummi 2 500
E 432-E 436 Polysorbate 1 000 1)
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 1)
ckerglyceride
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 3000
E 491-E 495 Sorbitester 500 €8}
E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur abgepackte, mit Speiseeis gefiillte Waffeln
E 950 Acesulfam K 800 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 951 Aspartam 800 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 100 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)

E 955 Sucralose 320 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 957 Thaumatin 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 960 Steviolglycoside 200 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 961 Neotam 26 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 800 (11)b (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(25): Bei den Farbstoffen E 110, E 122, E 124 und E 155 darf die Menge 50 mg/kg oder mg/l nicht iiberschreiten.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht tiberschritten werden.

78 — 100°€00 — CI0T'SO¥C — dd — ££€1d800C



v M4

VM2

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(75): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Farblacken: 30 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG) Nr. 1333/

2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

04 Obst und Gemiise
04.1 Nicht verarbeitetes Obst und Gemiise
04.1.1 Ganzes frisches Obst und Gemiise

E 200-E 203 Sorbinsédure — Sorbate 20 Nur Oberflachenbehandlung ungeschélter frischer Zitrusfriichte

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 10 3) Nur Tafeltrauben, frische Litschis (in den essbaren Teilen) und
Heidelbeeren (vaccinium corymbosum)

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur vakuumverpackter Zuckermais

E 445 Glycerinester aus Wurzelharz 50 Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfriichten

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | quantum satis 1) Nur Oberflichenbehandlung von frischen Friichten

ckerglyceride

E 901 Bienenwachs, weil und gelb quantum satis Nur Oberfléchenbehandlung von Zitrusfriichten, Melonen, Ap-
feln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzug fiir Niisse

E 902 Candelillawachs quantum satis Nur Oberflichenbehandlung von Zitrusfriichten, Melonen, Ap-

feln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzug fiir Niisse
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 903 Carnaubawachs 200 Nur Oberflichenbehandlung von Zitrusfriichten, Melonen, Ap-
feln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzug fiir Niisse

E 904 Schellack quantum satis Nur Oberflichenbehandlung von Zitrusfriichten, Melonen, Ap-
feln, Birnen, Pfirsichen und Ananas und Uberzug fiir Niisse

E 905 Mikrokristallines Wachs quantum satis Nur Oberflichenbehandlung von Melonen, Papayas, Mangos
und Avocados

E 912 Montanséureester quantum satis Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfriichten, Melonen, Pa-
payas, Mangos, Avocados und Ananas

E 914 Polyethylenwachsoxidate quantum satis Nur Oberflachenbehandlung von Zitrusfriichten, Melonen, Pa-

payas, Mangos, Avocados und Ananas

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO? und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO2-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

04.1.2

Obst und Gemiise, ge

schilt, geschnitten und zerkleinert

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur geschélte Kartoffeln

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 300 3) Nur Piilpe von Speisezwiebeln, Knoblauch und Schalotten

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 800 3) Nur Piilpe von Meerrettich

E 296 Apfelsiure quantum satis Nur abgepackte, nicht verarbeitete und geschélte Kartoffeln
E 300 Ascorbinsdure quantum satis Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst

und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschélte
Kartoffeln

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 301

Natriumascorbat

quantum satis

Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst
und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschélte
Kartoffeln

E 302

Calciumascorbat

quantum satis

Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst
und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschilte
Kartoffeln

E 330

Citronensdure

quantum satis

Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst
und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschilte
Kartoffeln

E 331

Natriumcitrate

quantum satis

Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst
und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschélte
Kartoffeln

E 332

Kaliumcitrate

quantum satis

Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst
und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschélte
Kartoffeln

E 333

Calciumcitrate

quantum satis

Nur gekiihltes, nicht verarbeitetes und verzehrfertiges Obst
und Gemiise und abgepackte, nicht verarbeitete und geschilte
Kartoffeln

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

04.1.3

Obst und Gemiise, ge

froren

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur weile Gemiisesorten, auch Pilze und weile Hiilsenfriichte
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur gefrorene und tiefgefrorene Kartoffeln

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 301 Natriumascorbat quantum satis

E 302 Calciumascorbat quantum satis

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 332 Kaliumcitrate quantum satis
E 333 Calciumcitrate quantum satis

(3): Die Hochstmengen werden berechnet

als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen, ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

04.2

Verarbeitetes Obst und Gemiise

04.2.1

Obst und Gemiise, getrocknet

Gruppe [ Zusatzstoffe Die Stoffe E 410, E 412, E 415 und E 417 diirfen nicht zur
Herstellung  kiinstlich getrockneter Lebensmittel verwendet
werden, die beim Verzehr aufquellen sollen.

E 101 Riboflavine quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 120 Echtes Karmin 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 122 Azorubin (Carmoisin) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 129 Allurarot AG 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 131 Patentblau V 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 133 Brillantblau FCF 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

und Chlorophylline

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 160a Carotin quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 163 Anthocyane quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 2 Nur Trockenfriichte

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur getrocknete Kokosnuss

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur weille, verarbeitete Gemiisesorten, auch Hiilsenfriichte

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur getrocknete Pilze

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 150 3) Nur getrockneter Ingwer

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3) Nur getrocknete Tomaten

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 400 3) Nur getrocknete weile Gemiisesorten

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 500 3) Nur Trockenfriichte und Niisse mit Schale, ausgenommen Ap-
fel, Birnen, Bananen, Aprikosen, Pfirsiche, Trauben, Pflaumen
und Feigen

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 600 3) Nur getrocknete Apfel und Birnen

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 1 000 3) Nur getrocknete Bananen

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 2 000 3) Nur getrocknete Aprikosen, Pfirsiche, Trauben, Pflaumen und

Feigen

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

L8 — 100°€00



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 907

Hydriertes Poly-1-decen

2 000

Nur als Uberzug fiir Trockenfriichte

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen, ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(34): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 120, E 122, E 124, E 129, E 131, E 133.

04.2.2

Obst und Gemiise in

Essig, Ol oder Lake

Gruppe [ Zusatzstoffe

E 101 Riboflavine quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 120 Echtes Karmin 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 122 Azorubin (Carmoisin) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 129 Allurarot AG 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 131 Patentblau V 200 34) Nur Konserven von roten Friichten
E 133 Brillantblau FCF 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

und Chlorophylline
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 160a Carotin quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 163 Anthocyane quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 101 Riboflavine quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
und Chlorophylline
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
E 160a Carotin quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
E 163 Anthocyane quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 2 000 (O X @) Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)
Benzoate
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 1) @2 Nur Oliven und Zubereitungen auf Olivenbasis
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 (SN @) Nur Oliven und Zubereitungen auf Olivenbasis
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 (SN @) Nur Oliven und Zubereitungen auf Olivenbasis
Benzoate
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Ausgenommen Oliven und gelbe Paprika in Lake

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00

68



VM2

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 500 3) Nur gelbe Paprika in Lake
E 579 Eisen(II)-gluconat 150 (56) Nur durch Oxidation geschwiarzte Oliven
E 585 Eisen(II)-lactat 150 (56) Nur durch Oxidation geschwirzte Oliven
E 950 Acesulfam K 200 Nur siifisaure Obst- und Gemiisekonserven
E 951 Aspartam 300 Nur siiBsaure Obst- und Gemiisekonserven
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 160 (52) Nur siiBsaure Obst- und Gemiisekonserven
E 955 Sucralose 180 Nur siifisaure Obst- und Gemiisekonserven
E 959 Neohesperidin DC 100 Nur siiBsaure Obst- und Gemiisekonserven
E 960 Steviolglycoside 100 (60) Nur siiflsaure Obst- und Gemiisekonserven
E 961 Neotam 10 Nur siiflsaure Obst- und Gemiisekonserven
E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 200 (11)a (49) (50) Nur siisaure Obst- und Gemiisekonserven

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

C10TSOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

(mg/l bzw. mg/ke) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

Bezeichnung

VM4

(34): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 120, E 122, E 124, E 129, E 131, E 133.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(56): Berechnet als Fe.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

VM2

04.2.3

Obst- und Gemiisekonserven

E 101 Riboflavine quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 120 Echtes Karmin 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 122 Azorubin (Carmoisin) 200 34) Nur Konserven von roten Friichten
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 129 Allurarot AG 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 131 Patentblau V 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 133 Brillantblau FCF 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten
E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Konserven von roten Friichten
und Chlorophylline

C10TSOYC — dd — €€€1d800T

100°€00

16



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 160a Carotin quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)

E 163 Anthocyane quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 102 Tartrazin 100 Nur mushy peas (traditionelles englisches Piiree) und verarbei-
tete Gartenerbsen (Dosen)

E 133 Brillantblau FCF 20 Nur mushy peas (traditionelles englisches Piiree und verarbei-
tete Gartenerbsen (Dosen)

E 142 Griin S 10 Nur mushy peas (traditionelles englisches Piiree und verarbei-
tete Gartenerbsen (Dosen)

E 127 Erythrosin 200 Nur Cocktailkirschen und kandierte Kirschen

E 127 Erythrosin 150 Nur Bigarreaux-Kirschen (Kaiserkirschen) in Sirup und in
Obstcocktails

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur weifle Gemiisesorten, auch Hilsenfriichte

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 250 3) Nur Zitronenscheiben in Glasern

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur weille Herzkirschen in Gldsern; vakuumverpackter Zu-
ckermais

E 260 Essigsdure quantum satis

E 261 Kaliumacetat quantum satis

E 262 Natriumacetate quantum satis

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

100°€00
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C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 263 Calciumacetat quantum satis
E 270 Milchséaure quantum satis
E 296 Apfelsiure quantum satis
E 300 Ascorbinsaure quantum satis
E 301 Natriumascorbat quantum satis
E 302 Calciumascorbat quantum satis
E 325 Natriumlactat quantum satis
E 326 Kaliumlactat quantum satis
E 327 Calciumlactat quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 332 Kaliumcitrate quantum satis
E 333 Calciumcitrate quantum satis
E 334 Weinséure (L+) quantum satis
E 335 Natriumtartrate quantum satis
E 336 Kaliumtartrate quantum satis
E 337 Natrium-Kaliumtartrat quantum satis
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraa- 250 Nur Hiilsenfriichte, Leguminosen, Pilze und Artischocken
cetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)

€6




Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis Nur Kastanien in Fliissigkeit

E 412 Guarkernmehl quantum satis Nur Kastanien in Fliissigkeit

E 415 Xanthan quantum satis Nur Kastanien in Fliissigkeit

E 509 Calciumchlorid quantum satis

E 512 Zinn(1I)-chlorid 25 (55) Nur weiller Spargel

E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis

E 579 Eisen(II)-gluconat 150 (56) Nur durch Oxidation geschwirzte Oliven

E 585 Eisen(II)-lactat 150 (56) Nur durch Oxidation geschwirzte Oliven

E 900 Dimethylpolysiloxan 10

E 950 Acesulfam K 350 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friichte

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friichte

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 1 000 (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Ca-Salze Friichte

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friichte

E 955 Sucralose 400 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friichte

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Friichte

C10T'SOvC — dd — €€€1d800T

¥6 — 100°€00



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friichte
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Friichte

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(34): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 120, E 122, E 124, E 129, E 131, E 133.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(55): Berechnet als Sn.

(56): Berechnet als Fe.

04.2.4

Zubereitungen aus Obst und Gemiise, ausgenommen Produkte der Kategorie 5.4

04.2.4.1

Zubereitungen aus Obst und Gemiise, ausgenommen Kompott

Gruppe 1 Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur mostarda di frutta
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Nur mostarda di frutta

beschrankung

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte, ausgenommen solche, die fiir die Herstellung von
Getrinken auf Fruchtsaftbasis bestimmt sind

E 101 Riboflavine quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 120 Echtes Karmin 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 122 Azorubin (Carmoisin) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 129 Allurarot AG 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 131 Patentblau V 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 133 Brillantblau FCF 200 (34) Nur Konserven von roten Friichten

E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

und Chlorophylline

E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 160a Carotin quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Gemiise (ausgenommen Oliven)

E 163 Anthocyane quantum satis Nur Konserven von roten Friichten

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 (SN @) Nur Obst- und Gemiisezubereitungen, auch Zubereitungen auf
Algenbasis, Saucen auf Friichtebasis und Aspik, ausgenommen
Glas- oder Dosenkonserven von Mark, Mousse, Kompott, Sa-
laten und @hnlichen Produkten
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 1) (2) Nur Algenzubereitungen, Oliven und Zubereitungen auf Oli-
venbasis
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 2 000 1) @ Nur gekochte Rote Bete
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 1 @2 Nur Zubereitungen auf Olivenbasis
Benzoate
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur verarbeitete weille Gemiisesorten und Pilze
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur rehydratisierte Trockenfriichte und Litschis, mostarda di
Sfrutta
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 300 3) Nur Piilpe von Speisezwiebeln, Knoblauch und Schalotten
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 800 3) Nur Piilpe von Meerrettich
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 800 3) Nur Obstgeliersaft und fliissiges Pektin zur Abgabe an den
Endverbraucher
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di, Tri- | 800 1) @ Nur Friichtezubereitungen
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 4 000 1) @ Nur als Uberziige fiir pflanzliche Produkte
und Polyphosphate
E 405 Propylenglycolalginat 5000
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 2 000 1) Nur mostarda di frutta

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 950 Acesulfam K 350 Nur brennwertvermindert
E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertvermindert
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 250 (€29 Nur brennwertvermindert
Ca-Salze
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 (52) Nur brennwertvermindert
E 955 Sucralose 400 Nur brennwertvermindert
E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertvermindert
E 960 Steviolglycoside 200 (60) Nur brennwertverminderte Produkte
E 961 Neotam 32 Nur brennwertvermindert
E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 350 (11)a (49) (50) Nur brennwertvermindert

(1): Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(34): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 120, E 122, E 124, E 129, E 131, E 133.

C10T'SOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

04.2.4.2 Kompott, ausgenommen Produkte der Kategorie 16

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 301 Natriumascorbat quantum satis

E 302 Calciumascorbat quantum satis

E 330 Citronenséure quantum satis

E 331 Natriumcitrate quantum satis

E 332 Kaliumcitrate quantum satis

E 333 Calciumcitrate quantum satis

E 440 Pektin quantum satis Nur Obstkompott, ausgenommen Apfelkompott

E 509 Calciumchlorid quantum satis Nur Obstkompott, ausgenommen Apfelkompott
04.2.5 Konfitiiren, Gelees, Marmeladen und éhnliche Produkte

C10TSOYC — dd — €€€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
04.2.5.1 Konfitiire extra und Gelee extra gemifl der Richtlinie 2001/113/EG

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Konfitiiren, Gelees und Marmeladen

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 [N @) Nur zuckerarme und &hnliche kalorienarme oder zuckerfreie

Benzoate Produkte; mermeladas

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 (SN @) Nur zuckerarme und &hnliche kalorienarme oder zuckerfreie
Produkte; mermeladas

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur Konfitiiren, Gelees und Marmeladen aus geschwefelten
Friichten

E 270 Milchsaure quantum satis

E 296 Apfelsiure quantum satis

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 327 Calciumlactat quantum satis

E 330 Citronensaure quantum satis

E 331 Natriumcitrate quantum satis

E 333 Calciumcitrate quantum satis

E 334 Weinséure (L+) quantum satis

E 335 Natriumtartrate quantum satis

E 350 Natriummalate quantum satis

E 440 Pektine quantum satis

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00

001



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren

E 950 Acesulfam K 1 000 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 1 000 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-

Ca-Salze laden

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 51 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 955 Sucralose 400 (52) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees und Marme-
laden

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 960 Steviolglycoside 200 (60) Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstarker in brennwertverminderten Kon-
fitiiren, Gelees und Marmeladen

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 1 000 (11)b (49) (50) Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-

laden

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

101



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshéchstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

VM2

04.2.5.2

Konfitiiren, Gelees, Marmeladen und Maronenkrem gemifl der Richtlinie 2001/113/EG

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 100 Kurkumin quantum satis Ausgenommen Maronenkrem
E 104 Chinolingelb 100 3D Ausgenommen Maronenkrem
E 110 Gelborange S 100 31) Ausgenommen Maronenkrem
E 120 Echtes Karmin 100 3D Ausgenommen Maronenkrem
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 (€2))] Ausgenommen Maronenkrem
E 140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Ausgenommen Maronenkrem

C10T'S0vYC — HA — €£€1d800T

100°€00

01



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Ausgenommen Maronenkrem
und Chlorophylline
E 142 Griin S 100 31) Ausgenommen Maronenkrem
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis except chestnut puree
E 160a Carotin quantum satis Ausgenommen Maronenkrem
E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Ausgenommen Maronenkrem
E 160d Lycopin 10 3D Ausgenommen Maronenkrem
E 161b Lutein 100 3D Ausgenommen Maronenkrem
E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Ausgenommen Maronenkrem
E 163 Anthocyane quantum satis Ausgenommen Maronenkrem
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 (SN @) Nur zuckerarme und &dhnliche kalorienarme oder zuckerfreie
Benzoate Aufstriche; mermeladas
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 (SN @) Nur zuckerarme und &hnliche kalorienarme oder zuckerfreie
Produkte; mermeladas
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3)
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur Konfitiiren, Gelees und Marmeladen aus geschwefelten
Friichten
E 270 Milchsaure quantum satis
E 296 Apfelsiure quantum satis

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

€01



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 327 Calciumlactat quantum satis

E 330 Citronensaure quantum satis

E 331 Natriumcitrate quantum satis

E 333 Calciumcitrate quantum satis

E 334 Weinsdure (L+) quantum satis

E 335 Natriumtartrate quantum satis

E 350 Natriummalate quantum satis

E 400-E 404 Alginsdure — Alginate 10 000 (32)

E 406 Agar-Agar 10 000 (32)

E 407 Carrageen 10 000 (32)

E 410 Johannisbrotkernmehl 10 000 (32)

E 412 Guarkernmehl 10 000 (32)

E 415 Xanthan 10 000 (32)

E 418 Gellan 10 000 (32)

E 440 Pektine quantum satis

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis

ren
E 493 Sorbitanmonolaurat 25 Nur Gelees und Marmeladen

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

¥01



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 509 Calciumchlorid quantum satis

E 524 Natriumhydroxid quantum satis

E 900 Dimethylpolysiloxan 10

E 950 Acesulfam K 1 000 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 1 000 (€29 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-

Ca-Salze laden

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 (52) Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 955 Sucralose 400 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 959 Neohesperidin DC 5 Nur als Geschmacksverstarker in Fruchtgelees

E 960 Steviolglycoside 200 (60) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees und Marme-
laden

E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte Konfitiiren, Gelees und Marme-
laden

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker in brennwertverminderten Kon-

fitiiren, Gelees und Marmeladen

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

S0l



VM2

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 1 000 (11)b (49) (50) Nur brennwertverminderte Konfitliren, Gelees und Marme-
laden

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Siure.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(31): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 104, E 110, E 120, E 124, E 142, E 160d und E 161b.

(32): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 400-E 404, E 406, E 407, E 410, E 412, E 415 und E 418.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(66): Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken von Echtem Karmin (E 120): 1,5 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g

der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

04.2.5.3

Sonstige dhnliche Brotaufstriche aus Obst oder Gemiise

Gruppe 11

Farbstoffe quantum satis Ausgenommen créme de pruneaux

Gruppe IV

Polyole quantum satis

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

C10T'SOPYT — HA — €£€1d800T

100°€00

901



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 100 Kurkumin quantum satis Ausgenommen créme de pruneaux

E 104 Chinolingelb 100 3D Ausgenommen créeme de pruneaux

E 110 Gelborange S 100 3D Ausgenommen créme de pruneaux

E 120 Echtes Karmin 100 3D Ausgenommen créme de pruneaux

E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 3D Ausgenommen créme de pruneaux

E 142 Griin S 100 31) Ausgenommen créme de pruneaux

E 160d Lycopin 10 3D Ausgenommen créme de pruneaux

E 161b Lutein 100 3D Ausgenommen créme de pruneaux

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 [ X®)] Sonstige Brotaufstriche auf Friichtebasis, mermeladas
Benzoate

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 500 (O X @) Nur mermeladas
Benzoate

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 (SN @) Sonstige Brotaufstriche auf Friichtebasis, mermeladas

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 1 000 (SN @) Nur dulce de membrillo

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3)

E 270 Milchsaure quantum satis

E 296 Apfelsiure quantum satis

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 327 Calciumlactat quantum satis

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

LOT



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 333 Calciumcitrate quantum satis
E 334 Weinséure (L+) quantum satis
E 335 Natriumtartrate quantum satis
E 350 Natriummalate quantum satis
E 400-E 404 Alginsdure — Alginate 10 000 (32)
E 406 Agar-Agar 10 000 (32)
E 407 Carrageen 10 000 (32)
E 410 Johannisbrotkernmehl 10 000 (32)
E 412 Guarkernmehl 10 000 (32)
E 415 Xanthan 10 000 (32)
E 418 Gellan 10 000 (32)
E 440 Pektine quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis

ren

E 509 Calciumchlorid quantum satis
E 524 Natriumhydroxid quantum satis
E 900 Dimethylpolysiloxan 10
E 950 Acesulfam K 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

801



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 500 51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Ca-Salze Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 955 Sucralose 400 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 960 Steviolglycoside 200 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 1 000 (11)b (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Brotaufstriche auf Trockenfruchtbasis

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

C10T'SOvC — HA — €£€1d800T

100°€00

601



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
(49): Die Verwendungshdchstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.
(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.
(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.
(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.
(31): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 104, E 110, E 120, E 124, E 142, E 160d und E 161b.
(32): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 400-E 404, E 406, E 407, E 410, E 412, E 415 und E 418.
M4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
2

04.2.5.4

Nut butters und Brotaufstriche auf Nussbasis

Gruppe 1 Zusatzstoffe
E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 (1) (41) Nur verarbeitete Niisse
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1), 4) Nur Streichfette aufler Butter
und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (41) (46)
(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
(41): Auf den Fettgehalt bezogen.
(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

C10T'SOYC — HA — €£€1Y800T

100°€00

o1t



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
04.2.6 Verarbeitete Kartoffelprodukte

Gruppe 1 Zusatzstoffe

E 100 Kurkumin quantum satis Nur getrocknete Kartoffeln in Form von Granulat oder Flo-

cken

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 1) @ Nur Kartoffelteig und vorgebratene Kartoffelscheiben

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 400 3) Nur getrocknete Kartoffelprodukte

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3)

E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 25 1) Nur Trockenkartoffeln

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 ([XG)] Auch vorfrittierte gefrorene oder tiefgefrorene Kartoffeln

und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (46) Nur getrocknete Kartoffelprodukte
E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Nur abgepackte verarbeitete Kartoffelprodukte

(1): Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Sdure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

C10T°S0YC — HA — £€£€€1Y800T

100°€00

ITr



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
05 Siilwaren
05.1 Kakao- und Schokoladeprodukte im Sinne der Richtlinie 2000/36/EG

Gruppe 1 Zusatzstoffe Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 170 Calciumcarbonat 70 000 *)
E 322 Lecithine quantum satis
E 330 Citronensdure 5000
E 334 Weinséure (L+) 5000
E 414 Gummi arabicum quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 422 Glycerin quantum satis
E 440 Pektine quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 442 Ammoniumphosphatide 10 000
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren
E 472¢c Citronensédureester von Mono- und Digly- | quantum satis
ceriden von Speisefettsduren
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat 5000
E 492 Sorbitantristearat 10 000
E 500-E 504 Carbonate 70 000 *)

C10T'SOYC — HA — €£€1Y800T

100°€00

41!



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 524-E 528 Hydroxide 70 000 *)

E 530 Magnesiumoxid 70 000 *)

E 901 Bienenwachs, weil und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel

E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel

E 903 Carnaubawachs 500 Nur als Uberzugmittel

E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel

E 950 Acesulfam K 500 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 951 Aspartam 2 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 500 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 955 Sucralose 800 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 957 Thaumatin 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 959 Neohesperidin DC 100 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 960 Steviolglycoside 270 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 961 Neotam 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 500 (11)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte

C10T°S0YC — HA — €£€1d800T

100°€00

€Il



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(*) E 170, E 500-E 504, E 524-E 528 und E 530: 7 % auf Trockenmasse ohne Fett, berechnet als Kaliumcarbonat.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

05.2

Sonstige SiiBwaren, auch der Atemerfrischung dienende KleinstsiiBwaren

Gruppe [

Zusatzstoffe

Die unter den Nummern E 400, E 401, E 402, E 403, E 404,
E 406, E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413, E 414, E 415, E
417, E 418, E 425 und E 440 genannten Stoffe diirfen in
Gelee-SiiBwaren in Minibechern nicht verwendet werden; im
Sinne dieser Verordnung bezeichnet der Ausdruck ,,Gelee-
Stifwaren in Minibechern® in halbstarren Minibechern oder
Minikapseln verpackte Gelee-SiiBwaren von fester Konsistenz,
die dazu bestimmt sind, mittels Druck auf den Minibecher
oder die Minikapsel auf einmal in den Mund ausgedriickt
und in einem Bissen aufgenommen zu werden. Die Stoffe E
410, E 412, E 415 und E 417 diirfen nicht zur Herstellung
kiinstlich getrockneter Lebensmittel verwendet werden, die
beim Verzehr aufquellen sollen.

E 425 darf nicht in Gelee-SiiBwaren verwendet werden

Gruppe 11

Farbstoffe quantum satis

quantum satis

Gruppe 111

Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen-
beschrankung

300

(25)

Ausgenommen kandierte Friichte und kandiertes Gemiise

Gruppe 111

Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen-
beschrankung

200

Nur kandierte Friichte und kandiertes Gemiise

C10T'SOYC — HA — €£€1Y800T

100°€00

141!



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur ohne Zuckerzusatz

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siiiwaren auf Stirkebasis

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
StiBwaren auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
kristallisierte Friichte

E 160d Lycopin 30

E 173 Aluminium quantum satis Nur Uberzug von Zuckerwaren fiir die Dekoration von Ku-
chen und feinen Backwaren

E 174 Silber quantum satis Nur Uberzug von Siiwaren

E 175 Gold quantum satis Nur Uberzug von Siiwaren

E 200-E 219 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 500 1) () (5 Ausgenommen Obst und Gemiise, kandiert, kristallisiert oder

Benzoate; p-hydroxybenzoate glasiert
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 (SN @) Nur Obst und Gemiise, kandiert, kristallisiert oder glasiert
Benzoate

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur Obst, Gemiise, Angelikawurzel und Zitronenschalen, kan-
diert, kristallisiert oder glasiert

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur SiiBwaren auf der Basis von Glucosesirup (nur als Rest-
gehalt aus dem Glucosesirup)

C10T°S0YC — HA — €£€1Y800T

100°€00

Sl



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l baw. me/kg) FuBnoten Beschriinkungen/Ausnahmen
E 297 Fumarsdure 1 000 Nur Zuckerwaren
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@ Nur Zuckerwaren, ausgenommen kandierte Friichte
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 800 1@ Nur kandierte Friichte
und Polyphosphate
E 405 Propylenglycolalginat 1500 Nur Zuckerwaren
E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Nur Gelee-SiiBwaren, auler Gelee-SiiBwaren in Minibechern
E 432-E 436 Polysorbate 1 000 1) Nur Zuckerwaren
E 442 Ammoniumphosphatide 10 000 Nur Siiwaren auf Kakaobasis
E 459 Beta-Cyclodextrin quantum satis Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dragées
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 Nur Zuckerwaren
ckerglyceride
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 2 000 Nur Zuckerwaren
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat 5000 Nur Siiwaren auf Kakaobasis
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsdauren 5000 Nur Zuckerwaren
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000 1) Nur Zuckerwaren
E 491-E 495 Sorbitester 5000 1) Nur Zuckerwaren
E 492 Sorbitantristearat 10 000 Nur SiiBwaren auf Kakaobasis

C10T°S0YC — HA — €£€1d800T

100°€00

911



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 520-E 523 Aluminiumsulfate 200 (1) (38) Nur kandiertes, kristallisiertes oder glasiertes Obst und Ge-
miise

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate quantum satis 1) Nur Oberflichenbehandlung

E 900 Dimethylpolysiloxan 10

E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel

E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel

E 903 Carnaubawachs 500 Nur als Uberzugmittel

E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel

E 905 Mikrokristallines Wachs quantum satis Nur Oberflachenbehandlung

E 907 Hydriertes Poly-1-decen 2 000 Nur als Uberzugmittel fiir Zuckerwaren

E 950 Acesulfam K 500 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 951 Aspartam 2 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 500 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 955 Sucralose 800 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 957 Thaumatin 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

C10T°S0YC — HA — €£€1d800T

100°€00

L11



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 959 Neohesperidin DC 100 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 960 Steviolglycoside 270 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
SiiBwaren auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 961 Neotam 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 500 (11)a Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 950 Acesulfam K 500 Nur brennwertverminderte SiiBwaren in Tablettenform

E 955 Sucralose 200 Nur brennwertverminderte SiiBwaren in Tablettenform

E 961 Neotam 15 Nur brennwertverminderte SiiBwaren in Tablettenform

E 950 Acesulfam K 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 952 Cyclohexylsulfaminséure und ihre Na- und | 500 (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Ca-Salze

Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

C10T°S0YC — HA — €£€1Y800T

100°€00

811



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 955 Sucralose 400 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 960 Steviolglycoside 330 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 1 000 (11)b (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Brotaufstriche auf Kakao-, Milch-, Trockenfrucht- oder Fett-
basis

E 950 Acesulfam K 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
StiBwaren auf Stirkebasis

E 951 Aspartam 2 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siilwaren auf Stirkebasis

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 300 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Sitifwaren auf Stirkebasis

E 955 Sucralose 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

StiBwaren auf Starkebasis

C10T°S0vC — HA — €£€1Y800T

100°€00

611



v M4

Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 959 Neohesperidin DC 150 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siilwaren auf Stirkebasis

E 961 Neotam 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
SiiBwaren auf Stirkebasis

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstérker in brennwertverminderten oder
ohne Zuckerzusatz hergestellten Siilwaren auf Stirkebasis

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 1 000 (11)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
SiiBwaren auf Stirkebasis

E 950 Acesulfam K 500 Nur Siiwaren ohne Zuckerzusatz

E 951 Aspartam 1 000 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 500 (52) Nur Siilwaren ohne Zuckerzusatz

E 955 Sucralose 1 000 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 957 Thaumatin 50 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 959 Neohesperidin DC 100 Nur Siiwaren ohne Zuckerzusatz

E 960 Steviolglycoside 350 (60) Nur Siilwaren ohne Zuckerzusatz

E 961 Neotam 32 Nur Siiwaren ohne Zuckerzusatz

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 500 (11)a (49) (50) Nur Siilwaren ohne Zuckerzusatz

E 950 Acesulfam K 2 500 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinstsiiSwaren zur Erfri-

schung des Atems

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

0cI



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 951 Aspartam 6 000 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinstsiiBwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 3 000 (52) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinstsiiSwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 955 Sucralose 2 400 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinstsiiBwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 959 Neohesperidin DC 400 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinstsiiBwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 960 Steviolglycoside 2 000 (60) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinststiBwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 961 Neotam 200 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinstsiiBwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 961 Neotam 3 Nur als Geschmacksverstirker in ohne Zuckerzusatz her-
gestellten KleinstsiiBwaren zur Erfrischung des Atems und in
stark aromatisierten Rachenpastillen

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 2500 (11)a (49) (50) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte KleinststiBwaren zur Erfri-
schung des Atems

E 951 Aspartam 2 000 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte stark aromatisierte Rachen-
erfrischungspastillen

E 955 Sucralose 1 000 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte stark aromatisierte Rachen-
erfrischungspastillen

E 960 Steviolglycoside 670 (60) Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte, stark aromatisierte Ra-

chenerfrischungspastillen

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00

IcI



v M4

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 961 Neotam 65 Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte stark aromatisierte Rachen-
erfrischungspastillen
E 1204 Pullulan quantum satis Nur KleinstsiiBwaren zur Erfrischung des Atems in Form von
Filmtabletten

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séaure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(5):  E 214-E 219: hochstens 300 mg/kg an p-Hydroxybenzoaten (PHB)

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(25): Bei den Farbstoffen E 110, E 122, E 124 und E 155 darf die Menge 50 mg/kg oder mg/l nicht iibersteigen.

(38): Berechnet als Aluminium.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(72): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 70 mg/kg. Abweichend von dieser Vorschrift betrdgt der Hochstgehalt in Kleinst-

siiBwaren 40 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab
dem 1. Februar 2013.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

¢l — 100°€00



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
05.3 Kaugummi

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 300 (25)
beschrinkung

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur ohne Zuckerzusatz

E 160d Lycopin 300

E 200 - 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 500 (SN @)
Benzoate

E 297 Fumarsdure 2 000

E 310-E 321 Gallate, TBHQ, BHA und BHT 400 1)

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | quantum satis 1 @
und Polyphosphate

E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (46)

E 405 Propylenglycolalginat 5000

E 416 Karayagummi 5000

E 432-E 436 Polysorbate 5000 1)

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 10 000 1)
ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 5000

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

€Cl



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 5000
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsédure 2 000 (1)
E 491-E 495 Sorbitester 5000 1)
E 551 Siliciumdioxid quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 552 Calciumsilicat quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 553a Magnesiumsilicate quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 553b Talkum quantum satis
E 650 Zinkacetat 1 000
E 900 Dimethylpolysiloxan 100
E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 903 Carnaubawachs 1200 47) Nur als Uberzugmittel
E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 905 Mikrokristallines Wachs quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 907 Hydriertes Poly-1-decen 2 000 Nur als Uberzugmittel
E 927b Carbamid 30 000 Nur ohne Zuckerzusatz
E 950 Acesulfam K 800 (12) Nur als Geschmacksverstirker mit Zusatz von Zucker oder

Polyolen

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

vl



VM2

Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 951 Aspartam 2 500 (12) Nur als Geschmacksverstirker mit Zusatz von Zucker oder
Polyolen

E 959 Neohesperidin DC 150 (12) Nur als Geschmacksverstiarker mit Zusatz von Zucker oder
Polyolen

E 957 Thaumatin 10 (12) Nur als Geschmacksverstirker mit Zusatz von Zucker oder
Polyolen

E 961 Neotam 3 (12) Nur als Geschmacksverstirker mit Zusatz von Zucker oder
Polyolen

E 950 Acesulfam K 2 000 Nur ohne Zuckerzusatz

E 951 Aspartam 5500 Nur ohne Zuckerzusatz

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 1200 (52) Nur ohne Zuckerzusatz

E 955 Sucralose 3000 Nur ohne Zuckerzusatz

E 957 Thaumatin 50 Nur ohne Zuckerzusatz

E 959 Neohesperidin DC 400 Nur ohne Zuckerzusatz

E 960 Steviolglycoside 3300 (60) Nur ohne Zuckerzusatz

E 961 Neotam 250 Nur ohne Zuckerzusatz

E 962 Aspartam- Acesulfamsalz 2 000 (1D)a (49) (50) Nur ohne Zuckerzusatz

E 1518 Glycerintriacetat (Triacetin) quantum satis

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

¢l



VM4

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshdchstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(12): Bei Verwendung von Kombinationen von E 950, E 951, E 957, E 959 und E 961 in Kaugummi verringert sich die Hochstmenge fiir die einzelnen
Stoffe proportional.

(25): Bei den Farbstoffen E 110, E 122, E 124 und E 155 darf die Menge 50 mg/kg oder mg/l nicht iibersteigen.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(47): Die Hochstmenge gilt fiir alle in dieser Verordnung genannten Verwendungen, auch fiir die Bestimmungen im Anhang III.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(73): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 300 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)

Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

05.4

Verzierungen, Uberziige und Fiillungen, ausgenommen Fiillungen auf Fruchtbasis der Kategorie 4.2.4

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 500 Nur Verzierungen, Uberziige und Saucen, ausgenommen Fiil-
beschrinkung lungen

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 300 25) Nur Fiillungen
beschrankung

91 — 100°€00 — CI10T°SOPC — dd — €€€1¥800T



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur ohne Zuckerzusatz hergestellte Verzierungen, Uberziige
und Fiillungen

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur Saucen

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 20 Nur Verzierungen und Uberziige

E 160d Lycopin 30 Ausgenommen rote Uberziige fiir dragierte Schokoladewaren

E 160d Lycopin 200 Nur rote Uberziige fiir dragierte Schokoladewaren

E 173 Aluminium quantum satis Nur Uberzug von Zuckerwaren fiir die Dekoration von Ku-
chen und feinen Backwaren

E 174 Silber quantum satis Nur Verzierung von Pralinen

E 175 Gold quantum satis Nur Verzierung von Pralinen

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [N @) Nur Garnierungen (Sirup fiir Pfannkuchen, aromatisierter Sirup
fiir Milchmischgetrdnke und Speiseeis; dhnliche Produkte)

E 200-E 219 Sorbinsdure —  Sorbate; Benzoesdure | 1 500 1 () (5

—Benzoate; p-Hydroxybenzoate

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur SiiBwaren auf der Basis von Glucosesirup (nur als Rest-
gehalt aus dem Glucosesirup)

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 40 3) Nur Garnierungen (Sirup fiir Pfannkuchen, aromatisierter Sirup
fiir Milchmischgetrdnke und Speiseeis; dhnliche Produkte)

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 100 3) Nur Fruchtfiillungen fiir feine Backwaren

E 297 Fumarsiure 1 000

100°€00 — C10T°S0'vC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 297 Fumarsiure 2 500 Nur Fiillungen und Garnierungen fiir feine Backwaren
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 (1) 4)
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 3 000 (1) 4) Nur Garnierungen (Sirup fiir Pfannkuchen, aromatisierter Sirup
und Polyphosphate fiir Milchmischgetrdnke und Speiseeis; dhnliche Produkte)
E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 2 000 1) Nur Fiillungen und Garnierungen fiir feine Backwaren
E 392 Extrakt aus Rosmarin 100 (41) (46) Nur Soflen
E 405 Propylenglycolalginat 1500
E 405 Propylenglycolalginat 5000 Nur Fiillungen, Garnierungen und Uberziige fiir feine Back-
waren und Desserts
E 416 Karayagummi 5000 Nur Fiillungen, Garnierungen und Uberziige fiir feine Back-
waren und Desserts
E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Nur Gelee-SiiBwaren, auler Gelee-SiiBwaren in Minibechern
E 427 Cassia-Gummi 2500 Nur Fiillungen, Garnierungen und Uberziige fiir feine Back-
waren und Desserts
E 432-E 436 Polysorbate 1 000 (1)
E 442 Ammoniumphosphatide 10 000 Nur SiiBwaren auf Kakaobasis
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000

ckerglyceride

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

8¢C1



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 2 000
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat 5000 Nur SiiBwaren auf Kakaobasis
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsauren 5000
E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 30 000 Nur geschlagene Dessertgarnierungen aufler Sahne
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000 1)
E 491-E 495 Sorbitester 5000 nH
E 492 Sorbitantristearat 10 000 Nur SiiBwaren auf Kakaobasis
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silikate quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 900 Dimethylpolysiloxan 10
E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 903 Carnaubawachs 500 Nur als Uberzugmittel
E 903 Carnaubawachs 200 Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade iiberzogene kleine
feine Backwaren
E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 905 Mikrokristallines Wachs quantum satis Nur Oberflichenbehandlung
E 907 Hydriertes Poly-1-decen 2 000 Nur als Uberzugmittel

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 950 Acesulfam K 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siilwaren auf Stirkebasis

E 951 Aspartam 2 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siilwaren auf Stirkebasis

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 300 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siifwaren auf Stirkebasis

E 955 Sucralose 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siilwaren auf Stirkebasis

E 959 Neohesperidin DC 150 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Stifwaren auf Stiarkebasis

E 961 Neotam 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Stifwaren auf Stirkebasis

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstéirker in brennwertverminderten oder
ohne Zuckerzusatz hergestellten SiiBwaren auf Stirkebasis

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 1 000 (11)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Siifwaren auf Stirkebasis

E 950 Acesulfam K 500 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 951 Aspartam 1 000 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 500 (52) Nur Siiwaren ohne Zuckerzusatz

E 955 Sucralose 1 000 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 957 Thaumatin 50 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 959 Neohesperidin DC 100 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 960 Steviolglycoside 330 (60) Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 961 Neotam 32 Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 500 (1D)a (49) (50) Nur SiiBwaren ohne Zuckerzusatz

E 950 Acesulfam K 500 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 951 Aspartam 2 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 500 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 955 Sucralose 800 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 957 Thaumatin 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 959 Neohesperidin DC 100 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 960 Steviolglycoside 270 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 961 Neotam 65 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 962 Aspartam - Acesulfamsalz 500 (1D)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte auf Kakao- oder Trockenfruchtbasis

E 950 Acesulfam K 350 Nur Saucen

E 951 Aspartam 350 Nur Saucen

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 160 (52) Nur Saucen

E 955 Sucralose 450 Nur Saucen

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur Saucen

E 961 Neotam 12 Nur Saucen

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker fiir Saucen

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)b (49) (50) Nur Saucen

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(5):  E 214-E 219: hochstens 300 mg/kg an p-Hydroxybenzoaten (PHB).

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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M5

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(25): Bei den Farbstoffen E 110, E 122, E 124 und E 155 darf die Menge 50 mg/kg oder mg/l nicht iibersteigen.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(73): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 300 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

06 Getreide und Getreideprodukte
06.1 Getreidekorner, ganz, geschrotet oder als Flocken

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 30 3) Nur Sago und Graupen

E 553b Talkum quantum satis Nur Reis

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

06.2 Mehl und sonstige Miillerei- und Stirkeprodukte
06.2.1 Mehl

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 500 1)@

und Polyphosphate

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 1@ Nur backfertiges Mehl
und Polyphosphate
E 300 Ascorbinsdure quantum satis
E 920 L-Cystein quantum satis
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
06.2.2 Stirkeprodukte
Gruppe [ Zusatzstoffe
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Ausgenommen Stirkeprodukte in Sduglingsanfangsnahrung,
Folgenahrung, Getreidebeikost und anderer Beikost fir Sdug-
linge und Kleinkinder
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
06.3 Friihstiicksgetreidekost

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur Friihstiicksgetreidekost, ausgenommen extrudierte, ge-
puffte und/oder mit Fruchtgeschmack aromatisierte Friih-
stiicksgetreidekost

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost oder Produkte auf Getreidebasis

E 120 Echtes Karmin 200 (53) Nur mit Fruchtgeschmack aromatisierte Friihstiicksgetreidekost

100°€00 — C10T°SO'vT — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 150c Ammoniak-Zuckerkulor quantum satis Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgeschmack aro-
matisierte Friihstiicksgetreidekost

E 160a Carotin quantum satis Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgeschmack aro-
matisierte Frithstiicksgetreidekost

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 25 Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgeschmack aro-
matisierte Friihstiicksgetreidekost

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur extrudierte, gepuffte und/oder mit Fruchtgeschmack aro-
matisierte Friihstiicksgetreidekost

E 162 Betanin (Betenrot) 200 (53) Nur mit Fruchtgeschmack aromatisierte Friihstiicksgetreidekost

E 163 Anthocyane 200 (53) Nur mit Fruchtgeschmack aromatisierte Friihstlicksgetreidekost

E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 (1) (13) Nur vorgekochte Getreidekost

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@

und Polyphosphate

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 10 000 Nur knusprig gebackene Friihstiicksgetreidekost (Granola)

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000 1)

E 950 Acesulfam K 1200 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

€1 — 100°€00 — TI0T'SO'¥C — dd — €€€1Y800T



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 954

Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze

100

(52)

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

E 955

Sucralose

400

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

E 959

Neohesperidin DC

50

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

E 960

Steviolglycoside

330

(60)

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

E 961

Neotam

32

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

E 962

Aspartam - Acesulfamsalz

1000

(11)b, (49), (50)

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Friihstiicksgetreidekost mit einem Faseranteil von mehr als
15 % und einem Kleieanteil von mindestens 20 %

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(13): Hochstmenge bezogen auf den Fettgehalt.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen der Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(53): E 120, E 162 und E 163 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

06.4 Teigwaren

06.4.1 Frische Teigwaren
E 270 Milchséaure quantum satis
E 300 Ascorbinsdure quantum satis
E 301 Natriumascorbat quantum satis
E 322 Lecithine quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 334 Weinséure (L+) quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis

ren

E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
06.4.2 Trockene Teigwaren
Gruppe 1 Zusatzstoffe Nur glutenfreie Teigwaren und/oder Teigwaren, die fiir eine
eiweiBarme Erndhrung bestimmt sind, im Sinne der Richtlinie
2009/39/EG
06.4.3 Frische vorgekochte Teigwaren
E 270 Milchsdure quantum satis
E 300 Ascorbinsdure quantum satis
E 301 Natriumascorbat quantum satis
E 322 Lecithine quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 334 Weinsdure (L+) quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis
06.4.4 Kartoffelgnocchi
Gruppe 1 Zusatzstoffe
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 €8}
06.4.5 Fiillungen fiir Teigwaren (Ravioli u. A.)
Gruppe [ Zusatzstoffe
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [OO X @)

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

C10T°SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
06.5 Noodles (Nudeln asiatischer Art)
Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 000 (1) 4)
und Polyphosphate
E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Abgepackte verzehrfertige Nudeln asiatischer Art fiir den Ein-
zelhandel
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
06.6 Panaden
Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 500 Nur Panaden zur Umbhiillung
beschrinkung
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 20 Nur Panaden zur Umhiillung
E 160d Lycopin 30 Nur Panaden zur Umhiillung
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 (SN @)
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 @2
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 12 000 [OXEG))

und Polyphosphate

C10T'S0vYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 900

Dimethylpolysiloxan

10

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die die Mengen werden berechnet als freie Séaure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

06.7

Vorgekochte oder verarbeitete Getreidekost

Gruppe 1 Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 [N @) Nur polenta

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 1) @2 Nur Semmelknodelteig

E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 N Nur vorgekochte Getreidekost

E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Nur Reis und Reisprodukte, abgepackt und verzehrfertig, fiir

den Einzelhandel

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis Nur schnellkochender Reis
ren

E 472a Essigsdureester von Mono- und Diglyceri- | quantum satis Nur schnellkochender Reis
den von Speisefettsduren

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 4000 2) Nur schnellkochender Reis

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
07 Backwaren
07.1 Brot und Brétchen
Gruppe 1 Zusatzstoffe Ausgenommen die Produkte unter 7.1.1 und 7.1.2
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Malzbrot
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 1) @ Nur abgepacktes geschnittenes Brot und Roggenbrot sowie
vorgebackene und abgepackte Backwaren und brennwertver-
mindertes Brot fiir den Einzelhandel
E 280-E 283 Propionsdure — Propionate 3000 (1) (6) Nur abgepacktes geschnittenes Brot und Roggenbrot
E 280-E 283 Propionsdure — Propionate 2 000 (1) (6) Nur brennwertvermindertes Brot, vorgebackenes abgepacktes
Brot und Brotchen, Pitta-Brot, palsebrod, boller und flojter,
abgepackt
E 280-E 283 Propionsdure — Propionate 1 000 (1) (6) Nur abgepacktes Brot
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 1 @ Nur mit Backpulver hergestelltes Brot (soda bread)
und Polyphosphate
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchséure 3000 (1) Ausgenommen die Produkte unter 7.1.1 und 7.1.2
E 483 Stearyltartrat 4000 Ausgenommen die Produkte unter 7.1.1 und 7.1.2

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(6):  Propionsédure und ihre Salze kénnen als Folge des Fermentationsprozesses bei Befolgung der guten Herstellungspraxis in bestimmten fermentierten

Produkten auftreten.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

07.1.1

Brot, ausschliefilich aus Weizenmehl, Wasser, Hefe oder Sauerteig und Salz hergestellt

E 260 Essigsdure quantum satis
E 261 Kaliumacetat quantum satis
E 262 Natriumacetate quantum satis
E 263 Calciumacetat quantum satis
E 270 Milchsaure quantum satis
E 300 Ascorbinsdure quantum satis
E 301 Natriumascorbat quantum satis
E 302 Calciumascorbat quantum satis
E 304 Fettsdureester der Ascorbinséure quantum satis
E 322 Lecithine quantum satis
E 325 Natriumlactat quantum satis
E 326 Kaliumlactat quantum satis
E 327 Calciumlactat quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren
E 472a Essigsdureester von Mono- und Diglyceri- | quantum satis
den von Speisefettsduren
E 472d Weinsdureester von Mono- und Diglyceri- | quantum satis

den von Speisefettsduren

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 472¢ Mono- und Diacetylweinsdureester von | quantum satis
Mono- und Diglyceriden von Speisefettsdu-
ren
E 472f Gemischte Essig- und Weinsdureester von | quantum satis

Mono- und Diglyceriden von Speisefettsiu-
ren

07.1.2

Pain courant francais; Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek

E 260 Essigsdure quantum satis

E 261 Kaliumacetat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 262 Natriumacetate quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 263 Calciumacetat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 270 Milchsaure quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 301 Natriumascorbat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 302 Calciumascorbat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 322 Lecithine quantum satis

E 325 Natriumlactat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 326 Kaliumlactat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 327 Calciumlactat quantum satis Nur Friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis

ren

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
07.2 Feine Backwaren
Gruppe 1 Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 (25)
beschrankung
Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10
E 160d Lycopin 25
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 [N @) Nur mit einer Wasseraktivitdt von mehr als 0,65
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 Nur Hartkekse
E 280-E 283 Propionsdure — Propionate 2 000 (1) (6) Nur abgepackte feine Backwaren mit einer Wasseraktivitit von
mehr als 0,65
E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 1) Nur Kuchenmischungen
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 1) @
und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (41) (46)
E 405 Propylenglycolalginat 2 000
E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Nur abgepackte feine Backwaren fiir den Einzelhandel

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 432-E 436 Polysorbate 3000 1)
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 10 000 D
ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 10 000

E 477 Propylenglycolester von Speisefettsduren 5000

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000 1)

E 483 Stearyltartrat 4000

E 491-E 495 Sorbitester 10 000 1)

E 541 Saures Natriumaluminiumphosphat 1 000 (38) Nur scones und Biskuitgeback

E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade iiberzogene kleine
feine Backwaren

E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade iiberzogene kleine
feine Backwaren

E 903 Carnaubawachs 200 Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade iiberzogene kleine
feine Backwaren

E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel fiir mit Schokolade iiberzogene kleine
feine Backwaren

E 950 Acesulfam K 2 000 Nur Eistiiten und -waffeln ohne Zuckerzusatz

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 800 (52) Nur Eistiiten und -waffeln ohne Zuckerzusatz

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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C10T'SOPYC — HA — €£€1d800T

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 955 Sucralose 800 Nur Eistiiten und -waffeln ohne Zuckerzusatz
E 959 Neohesperidin DC 50 Nur Eistiiten und -waffeln ohne Zuckerzusatz
E 961 Neotam 60 Nur Eistiiten und -waffeln ohne Zuckerzusatz
E 950 Acesulfam K 2 000 Nur Ess- und Backoblaten
E 951 Aspartam 1 000 Nur Ess- und Backoblaten
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 800 (52) Nur Ess- und Backoblaten
E 955 Sucralose 800 Nur Ess- und Backoblaten

v M4
E 960 Steviolglycoside 330 (60) Nur Ess- und Backoblaten

M2
E 961 Neotam 60 Nur Ess- und Backoblaten
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 1 000 (11)b (49) (50) Nur Ess- und Backoblaten
E 950 Acesulfam K 1 000 Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke
E 951 Aspartam 1700 Nur feine Backwaren fiir besondere Erndahrungszwecke
E 952 Cyclo?exylsulfaminséiure und ihre Na- und | 1 600 51) Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke

Ca-Salze

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) Fubnoten Beschréinkungen/Ausnahmen
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 170 (52) Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke
E 955 Sucralose 700 Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke
E 959 Neohesperidin DC 150 Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke
E 961 Neotam 55 Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 1 000 (1D)a (49) (50) Nur feine Backwaren fiir besondere Erndhrungszwecke
(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Sdure.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.
(6):  Propionsdure und ihre Salze kénnen als Folge des Fermentationsprozesses bei Befolgung der guten Herstellungspraxis in bestimmten fermentierten
Produkten auftreten.
(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.
(41): Auf den Fettgehalt bezogen.
(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.
(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.
(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.
(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) Fubnoten Beschréinkungen/Ausnahmen
(25): Bei den Farbstoffen E 110, E 122, E 124 und E 155 darf die Menge 50 mg/kg oder mg/l nicht iibersteigen.
(38): Berechnet als Aluminium.
(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.
M4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
VM5
(76): Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken von Echtem Karmin (E 120): 5 mg/kg. Es diirfen keine anderen Aluminiumlacke verwendet werden.
Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.
2
08 Fleisch
08.1 Nicht verarbeitetes Fleisch
08.1.1 Nicht verarbeitetes Fleisch, ausgenommen Fleischzubereitungen gemifl der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
E 129 Allurarot AG quantum satis Nur fiir die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit
E 133 Brillantblau FCF quantum satis Nur fiir die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit
E 155 Braun HT quantum satis Nur fiir die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit
08.1.2 Fleischzubereitungen gemif3 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

E 120

Echtes Karmin

100

Nur breakfast sausages mit einem Getreideanteil von mindes-
tens 6 % und burger meat mit einem Gemiise- und/oder Ge-
treideanteil von mindestens 4 %. Das enthaltene Fleisch wird
so weit zerkleinert, dass die Faserstruktur aufgelost ist und
Muskel- und Fettgewebe homogen verteilt sind, wodurch das
Produkt sein typisches Aussehen erhilt.

871 — 100°€00 — CT0T'SO¥C — dA — €£€1I800C



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 129

Allurarot AG

25

Nur breakfast sausages mit einem unter das Fleisch gemisch-
ten Getreideanteil von mindestens 6 % und burger meat mit
einem Gemiise- und/oder Getreideanteil von mindestens 4 %.
Das enthaltene Fleisch wird so weit zerkleinert, dass die Faser-
struktur aufgeldst ist und Muskel- und Fettgewebe homogen
verteilt sind, wodurch das Produkt sein typisches Aussehen
erhilt.

E 150a-d

Zuckerkulor

quantum satis

Nur breakfast sausages mit einem unter das Fleisch gemisch-
ten Getreideanteil von mindestens 6 % und burger meat mit
einem Gemiise- und/oder Getreideanteil von mindestens 4 %.
Das enthaltene Fleisch wird so weit zerkleinert, dass die Faser-
struktur aufgeldst ist und Muskel- und Fettgewebe homogen
verteilt sind, wodurch das Produkt sein typisches Aussehen
erhilt.

E 220-E 228

Schwefeldioxid — Sulfite

450

(OXE)

Nur breakfast sausages und burger meat mit einem unter das
Fleisch gemischten Gemiise- und/oder Getreideanteil von min-
destens 4 %

E 220-E 228

Schwefeldioxid — Sulfite

450

(OXE)

Nur salsicha fresca, longaniza fresca, butifarra fresca

E 261

Kaliumacetat

quantum satis

Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem

E 262

Natriumacetate

quantum satis

Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem

E 300

Ascorbinséure

quantum satis

Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem

E 301

Natriumascorbat

quantum satis

Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem

E 302

Calciumascorbat

quantum satis

Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem

E 325

Natriumlactat

quantum satis

Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 326 Kaliumlactat quantum satis Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem
E 330 Citronensdure quantum satis Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem
E 331 Natriumcitrate quantum satis Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem
E 332 Kaliumcitrate quantum satis Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem
E 333 Calciumcitrate quantum satis Nur abgepackte Zubereitungen aus frischem Hackfleisch/Fa-
schiertem
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@ Nur breakfast sausages; das enthaltene Fleisch wird so weit
und Polyphosphate zerkleinert, dass die Faserstruktur aufgelost ist und Muskel-
und Fettgewebe homogen verteilt sind, wodurch das Produkt
sein typisches Aussehen erhilt.
E 553b Talkum quantum satis Nur Oberflichenbehandlung von Wiirsten
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

08.2 Verarbeitetes Fleisch
08.2.1 Nicht wirmebehandeltes verarbeitetes Fleisch
Gruppe [ Zusatzstoffe
E 100 Kurkumin 20 Nur Wiirste

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 100 Kurkumin quantum satis Nur pasturmas
E 101 Riboflavine quantum satis Nur pasturmas
E 110 Gelborange S 135 Nur sobrasada
E 120 Echtes Karmin 100 Nur Wiirste
E 120 Echtes Karmin 200 Nur Chorizo-Wurst/salchichon
E 120 Echtes Karmin quantum satis Nur pasturmas
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 250 Nur Chorizo-Wurst/salchichon
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 200 Nur sobrasada
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Wiirste
E 160a Carotin 20 Nur Wiirste
E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) 10 Nur Wiirste
E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Wiirste
E 200-E 219 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | quantum satis 1) @2 Nur Oberflachenbehandlung von getrockneten Fleischproduk-
Benzoate; p-hydroxybenzoate ten
E 235 Natamycin 1 ®) Nur Oberflichenbehandlung von getrockneten, gepokelten
Wiirsten
E 249-E 250 Nitrite 150 7)

100°€00 — CT10T°SO'vT — HA — €£€1Y800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 251-E 252 Nitrate 150 7)

E 315 Isoascorbinsdure (Erythorbinsdure) 500 Nur gepokelte Fleischprodukte und haltbar gemachte Fleisch-
produkte

E 316 Natriumisoascorbat 500 Nur gepdkelte Fleischprodukte und haltbar gemachte Fleisch-
produkte

E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 (1) (13) Nur Trockenfleisch

E 315 Isoascorbinsdure (Erythorbinséure) 500 ) Nur gepokelte Produkte und haltbar gemachte Produkte

E 316 Natriumisoascorbat 500 ) Nur gepokelte Produkte und haltbar gemachte Produkte

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 ([OXG))

und Polyphosphate

E 392 Extrakt aus Rosmarin 100 (46) Nur getrocknete Wiirste

E 392 Extrakt aus Rosmarin 150 (41) (46) Ausgenommen getrocknete Wiirste

E 392 Extrakt aus Rosmarin 150 (46) Nur Trockenfleisch

E 553b Talkum quantum satis Oberflichenbehandlung von Wiirsten

E 959 Neohesperidin DC 5 Nur als Geschmacksverstarker

(1): Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(7): Hochstmenge, die bei der Herstellung zugesetzt werden darf.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(8): mg/dm? Oberfliche (darf nicht tiefer als 5 mm eindringen).

(9):  E 315 und E 316 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden; die Hochstmenge wird berechnet als Isoascorbinsiure.

(13): Hochstmenge bezogen auf den Fettgehalt.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(66): Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken von Echtem Karmin (E 120): 1,5 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g
der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

08.2.2

Wirmebehandeltes verarbeitetes Fleisch

Gruppe 1 Zusatzstoffe Ausgenommen foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras,
libamaj, libamaj egészben, libamaj tombben

E 100 Kurkumin 20 Nur Wiirste, Paté und Schiissel-Pasteten

E 120 Echtes Karmin 100 Nur Wiirste, Paté und Schiissel-Pasteten

E 129 Allurarot AG 25 Nur Friihstiicksfleisch (luncheon meat)

E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Wiirste, Paté und Schiissel-Pasteten

E 160a Carotin 20 Nur Wiirste, Paté und Schiissel-Pasteten

E 160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) 10 Nur Wiirste, Paté und Schiissel-Pasteten

E 162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Wiirste, Paté und Schiissel-Pasteten

E 200-E 203; Sorbinsdure — Sorbate; p-hydroxybenzoate | 1 000 [OO X @) Nur Paté

E 214-E 219

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 (O X @) Nur Aspik

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 [ X®)] Nur Aspik

E 249-E 250 Nitrite 150 7 (59) Ausgenommen sterilisierte Fleischprodukte (Fo > 3,00)

E 249-E 250 Nitrite 100 (7) (58) (59) Nur sterilisierte Fleischprodukte (Fo > 3,00)

E 300 Ascorbinsdure quantum satis Nur foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, libamdj,
libamdj egészben, libamdj tombben

E 301 Natriumascorbat quantum satis Nur foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, libamadj,
libamaj egészben, libamaj tombben

E 315 Isoascorbinsdure (Erythorbinséure) 500 ) Nur gepokelte Fleischprodukte und haltbar gemachte Fleisch-
produkte

E 316 Natriumisoascorbat 500 ) Nur gepokelte Fleischprodukte und haltbar gemachte Fleisch-
produkte

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 (1) 4) Ausgenommen foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras,

und Polyphosphate libamdyj, libamdj egészben, libamdj tombben
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraa- 250 Nur libamaj, libamdj egészben, libamaj tombben
cetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)

E 392 Extrakt aus Rosmarin 150 (41) (46) Ausgenommen getrocknete Wiirste

E 392 Extrakt aus Rosmarin 100 (46) Nur getrocknete Wiirste

E 392 Extrakt aus Rosmarin 150 (46) Nur Trockenfleisch

E 427 Cassia-Gummi 1500

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — 5000 (1), (41) Ausgenommen foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras,

Zuckerglyceride

libamdj, libamdj egészben, libamdj tombben

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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VM2

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 4000 (1) Nur Hackfleisch/Faschiertes und gewiirfelte Fleischprodukte in
Dosen

E 553b Talkum quantum satis Nur Oberflichenbehandlung von Wiirsten

E 959 Neohesperidin DC 5 Nur als Geschmacksverstirker, ausgenommen in foie gras, foie
gras entier, blocs de foie gras, libamdj, libamdj egészben,
libamaj tombben

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Die Hochstmenge wird berechnet als P,Os.

(7): Hochstmenge, die bei der Herstellung zugesetzt werden darf.

(9):  E 315 und E 316 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden; die Hochstmenge wird berechnet als Isoascorbinsiure.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(58): Fo-Wert 3 entspricht 3 Minuten Erhitzung auf 121 °C (Verminderung der Bakterienlast von einer Milliarde Sporen je 1 000 Dosen auf 1 Spore in
1 000 Dosen).

(59): Aufgrund der natiirlichen Umwandlung von Nitriten in Nitrate in sdurearmem Milieu kdnnen manche wirmebehandelten Fleischprodukte Nitrate
enthalten.

(66): Hochstgehalt an Aluminium aus Farblacken von Echtem Karmin (E 120): 1,5 mg/kg. Fir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der

Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

08.2.3

Dérme und sonstige Produkte fiir die Umhiillung von Fleisch

Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen die essbare Umhiillung von pasturmas
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 500 Nur Umhiillungen, ausgenommen die essbare Umhiillung von

beschrankung pasturmas

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

¢Sl



VM2

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | quantum satis Nur essbare Wursthiillen
beschrinkung

E 100 Kurkumin quantum satis Nur essbare Umbhiillung von pasturmas

E 101 Riboflavine quantum satis Nur essbare Umbhiillung von pasturmas

E 120 Echtes Karmin quantum satis Nur essbare Umbhiillung von pasturmas

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 20

E 160d Lycopin 500 Nur Umbhiillungen, ausgenommen die essbare Umbhiillung von
pasturmas

E 160d Lycopin 30 Nur essbare Wursthiillen

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate quantum satis Nur Héute auf Kollagenbasis mit einer Wasseraktivitit von
mehr als 0,6

E 200-E 203; Sorbinsdure — Sorbate; p-hydroxybenzoate | 1 000 1 @2 Nur Gelee-Uberzug von gekochten, gepdkelten oder getrock-

214-E 219 neten Fleischprodukten

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 4 000 1@ Nur Uberziige fiir Fleisch

und Polyphosphate

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(4): Die Hochstmenge wird berechnet als P,0Os.

(78): Hochstgehalt an Aluminium aus Farblacken von Echtem Karmin (E 120): 10 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der

Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

08.2.4

Auf traditionelle Weise gepokelte Fleischprodukte, fiir die besondere Bestimmungen iiber Nitrite und Nitrate gelten

08.2.4.1

Traditionelle nassgepokelte Produkte (in eine Pokellosung, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthiilt, eingelegte Fleischprodukte)

E 249-E 250

Nitrite

175

(39

Nur Wiltshire bacon und ihnliche Produkte: Einspritzen
von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende 3- bis
10-tdgige Tauchpokelung. Die Tauchpokellosung enthalt
auch mikrobiologische Starterkulturen

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur Wiltshire bacon und #hnliche Produkte: Einspritzen
von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende 3- bis
10-tdgige Tauchpokelung. Die Tauchpokellosung enthalt
auch mikrobiologische Starterkulturen

E 249-E 250

Nitrite

100

(39

Nur Wiltshire bacon und #hnliche Produkte: Einspritzen
von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende 3- bis
10-tdgige Tauchpokelung. Die Tauchpokellosung enthilt
auch mikrobiologische Starterkulturen

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur Wiltshire bacon und #hnliche Produkte: Einspritzen
von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende 3- bis
10-tdgige Tauchpokelung. Die Tauchpokellosung enthalt
auch mikrobiologische Starterkulturen

E 249-E 250

Nitrite

175

(39

Nur entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (sal-
gados), toucinho fumado und idhnliche Produkte: 3- bis
5-tdgige Tauchpokelung. Das Erzeugnis wird nicht war-
mebehandelt und hat eine hohe Wasseraktivitit

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (sal-
gados), toucinho fumado und idhnliche Produkte: 3- bis
5-tdgige Tauchpdkelung. Das Erzeugnis wird nicht war-
mebehandelt und hat eine hohe Wasseraktivitit

E 249-E 250

Nitrite

50

(39)

Nur cured tongue: Mindestens 4-tdgige Tauchpokelung und
Vorkochen

E 251-E 252

Nitrate

10

(39) (59)

Nur cured tongue: Mindestens 4-tigige Tauchpokelung und
Vorkochen

E 249-E 250

Nitrite

150

(M

Nur kylmésavustettu poronliha/kallrokt renkott: Einspritzen
von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende Tauchpoke-
lung Die Pokelzeit betrdgt 14 bis 21 Tage, ihr schlieit sich
eine Reifung durch Kaltrducherung von 4 bis 5 Wochen an

LST — T100°€00 — C10T°SO'vC — HA — €££1Y800T



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 251-E 252

Nitrate 300

M

Nur kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkott: Einspritzen
von Pdkellosung in das Fleisch und anschlieBende Tauchpdke-
lung. Die Pokelzeit betragt 14 bis 21 Tage, ihr schliefit sich
eine Reifung durch Kaltrducherung von 4 bis 5 Wochen an

E 249-E 250

Nitrite

150

(@)

Nur bacon, filet de bacon und dhnliche Produkte: 4- bis
5-tdgige Tauchpokelung bei 5 bis 7 °C, normalerweise Rei-
fung von 24 bis 40 Stunden bei 22 °C, unter Umsténden 24-
stiindige Réucherung bei 20 bis 25 °C und 3- bis 6-wdchige
Lagerung bei 12 bis 14 °C

E 251-E 252

Nitrate 250

(7) (40) (49)

Nur bacon, filet de bacon und #hnliche Produkte: 4- bis
5-tdgige Tauchpokelung bei 5 bis 7 °C, normalerweise Rei-
fung von 24 bis 40 Stunden bei 22 °C, unter Umstdnden 24-
stiindige Réaucherung bei 20 bis 25 °C und 3- bis 6-wochige
Lagerung bei 12 bis 14 °C.

E 249-E 250

Nitrite

50

(39)

Nur Rohschinken, nassgepokelt, und &dhnliche Produkte:
Die Pokeldauer betrigt je nach Form und Gewicht der Fleisch-
stiicke ungeféhr 2 Tage/kg mit anschlieBender Stabilisierung/
Reifung

E 251-E 252

Nitrate 250

(39

Nur Rohschinken, nassgepokelt, und &dhnliche Produkte:
Die Pokeldauer betrigt je nach Form und Gewicht der Fleisch-
stiicke ungefahr 2 Tage/kg mit anschlieBender Stabilisierung/
Reifung

7):

Zugesetzte Hochstmenge.

(39):

Hochstmenge, Restmenge am Ende des Produktionsvorgangs.

(40):

Ohne zugesetzte Nitrite.

(59):

Aufgrund der natiirlichen Umwandlung von Nitriten in Nitrate in sdurearmem Milieu kdnnen manche wirmebehandelten Fleischprodukte Nitrate

enthalten.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

08.2.4.2

Traditionelle trockengepokelte Produkte (Beim Trockenpokeln wird eine trockene Pokelmischung, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthiilt, auf
die Oberfliche des Fleisches aufgebracht; eine Stabilisierungs-/Reifezeit schliefit sich an.)

E 249-E 250

Nitrite

175

(39

Nur dry cured bacon und idhnliche Produkte: Trockenpoke-
lung mit anschlieBender Reifung von mindestens 4 Tagen

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur dry cured bacon und #hnliche Produkte: Trockenpoke-
lung mit anschlieBender Reifung von mindestens 4 Tagen

E 249-E 250

Nitrite

100

(39

Nur dry cured ham und dhnliche Produkte: Trockenpdke-
lung mit anschlieender Reifung von mindestens 4 Tagen

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur dry cured ham und édhnliche Produkte: Trockenpoke-
lung mit anschlieBender Reifung von mindestens 4 Tagen

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur jamon curado, paleta curada, lomo embuchado, cecina
und #hnliche Produkte: Trockenpdkelung; ihr schliefit sich
eine Stabilisierungszeit von mindestens 10 Tagen und eine
Reifezeit von mehr als 45 Tagen an

E 249-E 250

Nitrite

100

(39

Nur presunto, presunto da pa und paio do lombo und ihn-
liche Produkte: 10- bis 15-tdgige Trockenpokelung; ihr
schlieit sich eine Stabilisierungszeit von 30 bis 45 Tagen
und eine Reifezeit von mindestens 2 Monaten an

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (59)

Nur presunto, presunto da pd und paio do lombo und dhn-
liche Produkte: 10- bis 15-tigige Trockenpokelung; ihr
schlieit sich eine Stabilisierungszeit von 30 bis 45 Tagen
und eine Reifezeit von mindestens 2 Monaten an

E 251-E 252

Nitrate

250

(39) (40) (59)

Nur jambon sec, jambon sel sec und dhnliche trockengepdo-
kelte Produkte: Trockenpdkelung von 3 Tagen + 1 Tag/kg;
an den Salzungsvorgang schliefit sich ein Zeitraum von einer
Woche und eine Alterungs-Reifezeit von 45 Tagen bis 18
Monaten an

66T — 100°€00 — C10T°SOvC — HA — €££1d800T



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)

E 249-E 250 Nitrite 50 39) Nur Rohschinken, trockengepokelt, und Z#hnliche Pro-
dukte: Die Pokeldauer betrdgt je nach Form und Gewicht
der Fleischstiicke ungefahr 10 bis 14 Tage mit anschlieBender
Stabilisierung/Reifung

E 251-E 252 Nitrate 250 39) (59) Nur Rohschinken, trockengepdkelt, und ihnliche Pro-
dukte: Die Pokeldauer betrdgt je nach Form und Gewicht
der Fleischstiicke ungefahr 10 bis 14 Tage mit anschlieBender
Stabilisierung/Reifung

(39): Hochstmenge, Restmenge am Ende des Produktionsvorgangs.
(40): Ohne zugesetzte Nitrite.
(59): Aufgrund der natiirlichen Umwandlung von Nitriten in Nitrate in sdurearmem Milieu kdnnen manche wéirmebehandelten Fleischprodukte Nitrate

enthalten.

08.2.4.3

Sonstige auf traditionelle Weise gepokelte Produkte (Kombination von Tauch- und Trockenpokelvorgingen oder Verwendung von Nitrit und/oder Nitrat in einem
zusammengesetzten Erzeugnis oder Einspritzen der Pokellosung vor dem Kochen)

E 249-E 250

Nitrite

50

(39

Nur Rohschinken, trocken-/nassgepokelt, und Z#hnliche
Produkte: Kombination von Tauch- und Trockenpdkelung
(ohne Einspritzen der Pokellosung). Die Pokeldauer betragt
je nach Form und Gewicht der Fleischstiicke ungeféhr 14
bis 35 Tage mit anschlieBender Stabilisierung/Reifung

E 251-E 252

Nitrate 250

39) (59)

Nur Rohschinken, trocken-/nassgepokelt, und #hnliche
Produkte: Kombination von Tauch- und Trockenpdkelung
(ohne Einspritzen der Pokellgsung). Die Pokeldauer betrdgt
je nach Form und Gewicht der Fleischstiicke ungefihr 14
bis 35 Tage mit anschlieBender Stabilisierung/Reifung

E 249-E 250

Nitrite

50

(39

Nur jellied veal und brisket: Einspritzen einer Pokelldsung
und nach Ablauf von mindestens 2 Tagen Kochen in kochen-
dem Wasser bis zu 3 Stunden

091 — 100°€00 — CI0T'SOvC — dd — €€€1Y800T



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 251-E 252

Nitrate

10

(39) (59)

Nur jellied veal und brisket: Einspritzen einer Pokellgsung
und nach Ablauf von mindestens 2 Tagen Kochen in kochen-
dem Wasser bis zu 3 Stunden

E 251-E 252

Nitrate

300

(40) (7)

Nur Rohwiirste (Salami und Kantwurst): Das Erzeugnis hat
eine Reifedauer von mindestens 4 Wochen und ein
Wasser-Eiweil3-Verhéltnis unter 1,7

E 251-E 252

Nitrate

250

(40) (7) (59)

Nur salchichon y chorizo tradicionales de larga curacion
und dhnliche Produkte: Reifedauer von mindestens 30 Ta-
gen.

E 249-E 250

Nitrite

180

(N

Nur vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldam, po-
lican, herkules, lovecky salam, dunjaska klobdsa, paprikds
und #hnliche Produkte: Getrocknetes Erzeugnis, das auf
70 °C erhitzt und anschlieBend einem 8- bis 12-tdgigen
Trocknungs- oder Réucherverfahren unterzogen wird. Fermen-
tierte Produkte werden einem 14- bis 30-tdgigen dreistufigen
Fermentierungsverfahren unterzogen und anschliefend gerdu-
chert

E 251-E 252

Nitrate

250

(40) (7) (59)

Nur saucissons secs und dhnliche Produkte: Rohe fermen-
tierte getrocknete Wurst ohne Zusatz von Nitriten. Das Er-
zeugnis wird bei Temperaturen zwischen 18 und 22 °C oder
weniger (10-12 °C) fermentiert; daran schliefit sich eine
Alterungs-/Reifezeit von mindestens 3 Wochen an. Das Er-
zeugnis hat ein Wasser-Eiweil3-Verhdltnis unter 1,7

(7):  Zugesetzte Hochstmenge.

(39): Hochstmenge, Restmenge am Ende des Produktionsvorgangs.

(40): Ohne zugesetzte Nitrite.

(59): Aufgrund der natiirlichen Umwandlung von Nitriten in Nitrate in sdurearmem Milieu kdnnen manche wéirmebehandelten Fleischprodukte Nitrate

enthalten.

09

Fisch und Fischereiprodukte

09.1

Fisch und Fischereiprodukte, nicht verarbeitet

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
09.1.1 Fisch, nicht verarbeitet
Gruppe IV Polyole quantum satis Nur Fisch, gefroren, tiefgefroren und nicht verarbeitet, fiir
andere Zwecke als zum Siilen
E 300 Ascorbinsiure quantum satis
E 301 Natriumascorbat quantum satis
E 302 Calciumascorbat quantum satis
E 315 Isoascorbinsdure (Erythorbinséure) 1500 9) Nur Fisch mit roter Haut, gefroren oder tiefgefroren
E 316 Natriumisoascorbat 1500 ) Nur Fisch mit roter Haut, gefroren oder tiefgefroren
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 332 Kaliumcitrate quantum satis
E 333 Calciumcitrate quantum satis
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@ Nur Fischfilet, gefroren oder tiefgefroren

und Polyphosphate

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(9):  E 315 und E 316 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden, die Hochstmenge wird berechnet als Isoascorbinsiure.

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

1



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
09.1.2 Weich- und Krebstiere, nicht verarbeitet

Gruppe IV Polyole quantum satis Nur unverarbeitete Krebstiere, Weichtiere und Kopffiier, ge-
froren oder tiefgefroren; fiir andere Zwecke als zum Siifien

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 150 3) (10) Nur Krebstiere und Kopffiier, frisch, gefroren oder tiefgefro-
ren; Krebstiere der Familien Penaeidae, Solenoceridae und
Aristaeidae, bis zu 80 Einheiten

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 (3) (10) Nur Krebstiere der Familien Penacidae, Solenoceridae und
Aristaeidae, zwischen 80 und 120 Einheiten

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 300 3) (10) Nur Krebstiere der Familien Penaeidae, Solenoceridae und
Aristaeidae, mehr als 120 Einheiten

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 301 Natriumascorbat quantum satis

E 302 Calciumascorbat quantum satis

E 330 Citronenséure quantum satis

E 331 Natriumcitrate quantum satis

E 332 Kaliumcitrate quantum satis

E 333 Calciumcitrate quantum satis

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 [OXEG)) Nur gefrorene oder tiefgefrorene Weichtiere und Kopffiier

und Polyphosphate
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraa- 75 Nur gefrorene oder tiefgefrorene Krebstiere

cetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 586

4-Hexylresorcin

(42)

Nur in frischem, gefrorenem oder tiefgefrorenem Krebstier-
fleisch

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(10): Hochstmenge in den essbaren Teilen.

(42): Als Restgehalt.

09.2

Fisch und Fischereiprodukte, einschlieBlich Weich- und Krebstieren, verarbeitet

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur Surimi und &dhnliche Produkte sowie Lachsersatz
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 500 Nur Surimi und &dhnliche Produkte sowie Lachsersatz

beschrinkung

E 100 Kurkumin quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste

E 101 Riboflavine quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste

E 102 Tartrazin 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste

E 104 Chinolingelb 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste

E 110 Gelborange S 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste

E 120 Echtes Karmin 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste

E 122 Azorubin (Carmoisin) 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste
140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste

und Chlorophylline

142 Griin S 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste
150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
151 Brillantschwarz BN (Schwarz PN) 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste
153 Pflanzenkohle quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
160a Carotin quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
160e Beta-apo-8'-Carotinal (C 30) 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste
161b Lutein 100 (35) Nur Fisch- oder Krebstierpaste
162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
163 Anthocyane quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
170 Calciumcarbonat quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
171 Titandioxid quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
172 Eisenoxide und Eisenhydroxide quantum satis Nur Fisch- oder Krebstierpaste
100 Kurkumin 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
101 Riboflavine quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
102 Tartrazin 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
110 Gelborange S 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
120 Echtes Karmin 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
122 Azorubin (Carmoisin) 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
129 Allurarot AG 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
140 Chlorophylle und Chlorophylline quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere

und Chlorophylline
142 Griin S 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
151 Brillantschwarz BN (Schwarz PN) 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
153 Pflanzenkohle quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
155 Braun HT quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
160a Carotin quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
160e Beta-apo-8'-Carotinal (C 30) 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
161b Lutein 250 (36) Nur vorgekochte Krebstiere
162 Betanin (Betenrot) quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
163 Anthocyane quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
171 Titandioxid quantum satis Nur vorgekochte Krebstiere
100 Kurkumin quantum satis Nur Réucherfisch
101 Riboflavine quantum satis Nur Réucherfisch
102 Tartrazin 100 (37) Nur Riucherfisch
110 Gelborange S 100 37 Nur Réucherfisch
120 Echtes Karmin 100 (37) Nur Réaucherfisch
124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 (37 Nur Réucherfisch
141 Kupferhaltige Komplexe der Chlorophylle | quantum satis Nur Réucherfisch

und Chlorophylline
151 Brillantschwarz BN (Schwarz PN) 100 (37 Nur Réucherfisch
153 Pflanzenkohle quantum satis Nur Réucherfisch
160a Carotin quantum satis Nur Réucherfisch
160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Nur Réucherfisch
160c Paprikaextrakt (Capsanthin, Capsorubin) quantum satis Nur Réucherfisch
160e Beta-apo-8'-Carotinal (C 30) 100 (37 Nur Réucherfisch

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

LI1



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 171 Titandioxid quantum satis
E 172 Eisenoxide und Eisenhydroxide quantum satis
E 163 Anthocyane quantum satis (37 Nur Réucherfisch
E 160d Lycopin 10 Nur Lachsersatz
E 160d Lycopin 30 Nur Fisch- oder Krebstierpaste, vorgekochte Krebstiere, Su-
rimi, Réucherfisch
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [N @) Aspik
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 200 1) @ Nur gesalzener, getrockneter Fisch
Benzoate
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 2 000 [N @) Nur Fisch und Fischereiprodukte, teilweise haltbar gemacht,
Benzoate auch Krebs- und Weichtiere, Surimi und Fisch-/Krebstierpaste;
gekochte Krebs- und Weichtiere
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 6 000 Nur gekochte Crangon crangon und Crangon vulgaris
Benzoate
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 1 000 1 @2 Nur gekochte Krebs- und Weichtiere
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) (10) Nur gekochte Krebstiere und Kopffiiler
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 135 3) (10) Nur gekochte Krebstiere der Familien Penaeidae, Solenoceri-
dae und Aristaeidae, bis zu 80 Einheiten
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 180 3) (10) Nur gekochte Krebstiere der Familien Penaeidae, Solenoceri-
dae und Aristaeidae, zwischen 80 und 120 Einheiten
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3) Nur getrocknete gesalzene Dorschfische (Gadidae)
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 270 (3) (10) Nur gekochte Krebstiere der Familien Penaeidae, Solenoceri-
dae und Aristaeidae, mehr als 120 Einheiten

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 251-E 252 Nitrate 500 Nur eingelegte Heringe und Sprotten

E 315 Isoascorbinséure (Erythorbinséure) 1500 ) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar gemachte Fisch-
produkte

E 316 Natriumisoascorbat 1500 ) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar gemachte Fische-
reierzeugnisse

E 392 Extrakt aus Rosmarin 150 (41) (46)

E 950 Acesulfam K 200 Nur siilsaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 951 Aspartam 300 Nur siilsaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 160 Nur sii8saure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 955 Sucralose 120 Nur siisaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 959 Neohesperidin DC 30 Nur siisaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 960 Steviolglycoside 200 (60) Nur siiBsaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 961 Neotam 10 Nur siiBsaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 200 (1D)a Nur siilsaure Konserven und Halbkonserven von Fisch und
Marinaden von Fisch, Krustentieren und Weichtieren

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1) @ Nur Krebstierprodukte in Dosen; Surimi und &hnliche Pro-

und Polyphosphate

dukte

691 — 100°€00 — CI0T'SOYC — dd — €€€1¥800T



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@ Nur in Fisch- oder Krebstierpaste und in verarbeiteten gefro-
und Polyphosphate renen oder tiefgefrorenen Weich- und Krebstieren
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraa- 75 Nur Fisch, Krebstiere und Weichtiere in Dosen- oder Glas-

cetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)

konserven

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(9): E 315 und E 316 kénnen einzeln oder in Kombination verwendet werden, die Hochstmenge wird berechnet als Isoascorbinséure.

(10): Hochstmenge in den essbaren Teilen.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(35): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 124, E 142, E 151, E 160e, E 161b.

(36): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 102, E 110, E 120, E 122, E 124, E 129, E 142, E 151, E 160e, E 161b.

(37): Hochstmenge fiir den Zusatzstoff allein oder Kombinationen von E 102, E 110, E 120, E 124, E 151, E 160e.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
09.3 Fischrogen
Gruppe 1 Zusatzstoffe Nur Fischrogen, verarbeitet
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen Storrogen (Kaviar)
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 300 Ausgenommen Storrogen (Kaviar)
beschrinkung
E 123 Amaranth 30 Ausgenommen Storrogen (Kaviar)
E 160d Lycopin 30 Ausgenommen Storrogen (Kaviar)
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 2 000 1) (2) Nur teilweise haltbar gemachte Fischprodukte, auch Fisch-
Benzoate rogenprodukte
E 284 Borsdure 4000 (54) Nur Storrogen (Kaviar)
E 285 Natriumtetraborat (Borax) 4000 (54) Nur Stérrogen (Kaviar)
E 315 Isoascorbinsdure (Erythorbinséure) 1500 ) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar gemachte Fisch-
produkte
E 316 Natriumisoascorbat 1500 ) Nur haltbar gemachte oder teilweise haltbar gemachte Fisch-
produkte
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.
(9):  E 315 und E 316 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden, die Hochstmenge wird berechnet als Isoascorbinsiure.
(54): Berechnet als Borséure.
(68): Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken von Amaranth (E 123): 10 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der
Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.
10 Eier und Eiprodukte
10.1 Eier, nicht verarbeitet

Die in Teil B 1 dieses Anhangs aufgefiihrten Lebensmittelfarbstoffe sind zum Erzielen von Farbeffekten auf Schalen von Eiern oder fiir Kennzeichnungen auf Schalen von Eiern
im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 589/2008 zugelassen.

(77): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: gquantum satis. Fir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der
Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

ILT



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

10.2

Eier und Eiprodukte, verarbeitet

Die in Anhang II Teil B 1 aufgefiihrten Lebensmittelfarbstoffe sind zum Erzielen von Farbeffekten auf Schalen von Eiern zugelassen.

Gruppe 1 Zusatzstoffe
E 1505 Triethylcitrat quantum satis Nur Eiklarpulver
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 [OOX®)] Nur dehydrierte, konzentrierte, gefrorene oder tiefgefrorene
Eiprodukte
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 5 000 1) @ Nur Fliissigei (Eiklar, Eigelb oder Vollei)
Benzoate
E 234 Nisin 6,25 Nur pasteurisiertes Fliissigei (Eiklar, Eigelb oder Vollei)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 10 000 1@ Nur Fliissigei (Eiklar, Eigelb oder Vollei)
und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (46)
E 426 Sojabohnen-Polyose 10 000 Nur dehydrierte, konzentrierte, gefrorene oder tiefgefrorene
Eiprodukte
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 1 000
E 520-E 523 Aluminiumsulfate 30 (1) (38) Nur Eiklar
E 1505 Triethylcitrat quantum satis

(1):  Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(38): Berechnet als Aluminium.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(77): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: ,.quantum satis“. Fir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der
Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

C10T'S0vYC — HA — €£€1d800T

100°€00

CLT



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

11 Zucker- und Siruparten, Honig und Tafelsiiflen
11.1 Zucker- und Siruparten gemifl der Richtlinie 2001/111/EG
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 10 3) Nur Zuckerarten, ausgenommen Glucosesirup
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 20 3) Nur Glucosesirup, auch getrocknet
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 10 000 4) Nur Lebensmittel in Pulverform
und Polyphosphate
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate quantum satis 1) Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dragées
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000 1) Nur Lebensmittel in Pulverform
(1):  Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.
11.2 Sonstige Zucker- und Siruparten
Gruppe [ Zusatzstoffe
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 40 3)
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 70 3) Nur in Melasse
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
11.3 Honig gemill der Richtlinie 2001/110/EG
114 Tafelsiiflen

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

€L1



VM2

Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
11.4.1 Tafelsiiflen, fliissig
Gruppe IV Polyole quantum satis
E 950 Acesulfam K quantum satis
E 951 Aspartam quantum satis
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | quantum satis
Ca-Salze
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | quantum satis
E 955 Sucralose quantum satis
E 957 Thaumatin quantum satis
E 959 Neohesperidin DC quantum satis
E 960 Steviolglycoside Quantum satis (60)
E 961 Neotam quantum satis
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz quantum satis
E 200-E 219 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 500 (SN @) Nur bei einem Wassergehalt von mehr als 75 %
Benzoate; p-Hydroxybenzoate
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

VLI



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 407 Carrageen quantum satis
E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis
E 412 Guarkernmehl quantum satis
E 413 Traganth quantum satis
E 414 Gummi arabicum quantum satis
E 415 Xanthan quantum satis
E 418 Gellan quantum satis
E 422 Glycerin quantum satis
E 440 Pektine quantum satis
E 460(i) Mikrokristalline Cellulose quantum satis
E 463 Hydroxypropylcellulose quantum satis
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose quantum satis
E 465 Ethylmethylcellulose quantum satis
E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis
E 500 Natriumcarbonate quantum satis
E 501 Kaliumcarbonate quantum satis
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

SLI



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 640

Glycin und sein Natriumsalz

quantum satis

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

11.4.2

TafelsiiBen in Pulverform

Gruppe IV Polyole quantum satis
E 950 Acesulfam K quantum satis
E 951 Aspartam quantum satis
E 952 Cyclohexylsulfaminsédure und ihre Na- und | quantum satis
Ca-Salze
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | quantum satis
E 955 Sucralose quantum satis
E 957 Thaumatin quantum satis
E 959 Neohesperidin DC quantum satis
E 960 Steviolglycoside Quantum satis (60)
E 961 Neotam quantum satis

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

9LIT



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz quantum satis
E 327 Calciumlactat quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 336 Kaliumtartrate quantum satis
E 341 Calciumphosphate quantum satis
E 407 Carrageen quantum satis
E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis
E 412 Guarkernmehl quantum satis
E 413 Traganth quantum satis
E 414 Gummi arabicum quantum satis
E 415 Xanthan quantum satis
E 418 Gellan quantum satis
E 440 Pektine quantum satis
E 460 Cellulose quantum satis
E 461 Methylcellulose quantum satis
E 463 Hydroxypropylcellulose quantum satis
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose quantum satis

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

LLT



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 465 Ethylmethylcellulose quantum satis

E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis

E 468 Vernetzte Natriumcarboxymethylcellulose 50 000

E 500 Natriumcarbonate quantum satis

E 501 Kaliumcarbonate quantum satis

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000 1)
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis

E 576 Natriumgluconat quantum satis

E 577 Kaliumgluconat quantum satis

E 578 Calciumgluconat quantum satis

E 640 Glycin und seine Natriumsalze quantum satis

E 1200 Polydextrose quantum satis

E 1521 Polyethylenglycol quantum satis

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

11.4.3

Tafelsiilen in Tablettenform

Gruppe IV

Polyole

quantum satis

E 950

Acesulfam K

quantum satis

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

8LI



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 951 Aspartam quantum satis
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | quantum satis
Ca-Salze
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | quantum satis
E 955 Sucralose quantum satis
E 957 Thaumatin quantum satis
E 959 Neohesperidin DC quantum satis
E 960 Steviolglycoside Quantum satis (60)
E 961 Neotam quantum satis
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz quantum satis
E 296 Apfelsiure quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate quantum satis
E 334 Weinséure (L+) quantum satis
E 336 Kaliumtartrate quantum satis
E 414 Gummi arabicum quantum satis
E 440 Pektine quantum satis

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

6L1



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 460 Cellulose quantum satis
E 460(i) Mikrokristalline Cellulose quantum satis
E 460(ii) Cellulose-Pulver quantum satis
E 461 Methylcellulose quantum satis
E 463 Hydroxypropylcellulose quantum satis
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose quantum satis
E 465 Ethylmethylcellulose quantum satis
E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis
E 468 Vernetzte Natriumcarboxymethylcellulose | 50 000
E 470a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze der | quantum satis

Speisefettsduren
E 470b Magnesiumsalze der Speisefettsduren quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | quantum satis
ren
E 500 Natriumcarbonate quantum satis
E 501 Kaliumcarbonate quantum satis
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate quantum satis
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis
E 576 Natriumgluconat quantum satis

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

081



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 577 Kaliumgluconat quantum satis
E 578 Calciumgluconat quantum satis
E 640 Glycin und sein Natriumsalz quantum satis
E 1200 Polydextrose quantum satis
E 1201 Polyvinylpyrrolidon quantum satis
E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon quantum satis
E 1521 Polyethylenglycol quantum satis

VM4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
VM2

12 Salz, Gewiirze, Suppen, Soflen, Salate und Eiweillprodukte

12.1 Kochsalz und Kochsalzsersatz

12.1.1 Kochsalz
E 170 Calciumcarbonat quantum satis
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 10 000 @

und Polyphosphate

E 535-E 538 Ferrocyanide 20 1) (57)
E 500 Natriumcarbonate quantum satis
E 504 Magnesiumcarbonate quantum satis

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

181



VM2

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) Fubnoten Beschréinkungen/Ausnahmen
E 511 Magnesiumchlorid quantum satis Nur Meersalz
E 530 Magnesiumoxid quantum satis
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.
(57): Der Hochstwert wird berechnet als als wasserfreies Kaliumferrocyanid.
(38): Berechnet als Aluminium.
12.1.2 Kochsalzersatz
Gruppe [ Zusatzstoffe
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 10 000 @
und Polyphosphate
E 535-E 538 Ferrocyanide 20 1) (57)
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 20 000
E 620-E 625 Glutaminsdure — Glutamate quantum satis
E 626-E 635 Ribonukleotide quantum satis
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.
(57): Der Hochstwert wird berechnet als als wasserfreies Kaliumferrocyanid.
12.2 Kriuter, Gewiirze, Gewiirzmischungen

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

81



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge

(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

12.2.1 Kriuter und Gewiirze

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 150 3) Nur Zimt (Cinnamomum ceylanicum)

E 460 Cellulose quantum satis Nur in getrockneten Produkten

E 470a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze der | quantum satis Nur in getrockneten Produkten
Speisefettsduren
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
12.2.2 Wiirzmittel

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Nur Gewiirzmischungen (z. B. Currypulver, Tandoori)

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 500 Nur Gewiirzmischungen (z. B. Currypulver, Tandoori)
beschrankung

E 160d Lycopin 50

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 [ X®)]
Benzoate

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3) Nur Gewiirzmischungen auf Zitrussaftbasis

E 310-E 321 Gallate, TBHQ, BHA und BHT 200 (1) (13)

E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (41) (46)

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 30 000 D Nur Gewiirzmischungen

E 620-E 625 Glutaminsdure — Glutamate quantum satis

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

€81



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 626-E 635 Ribonukleotide quantum satis
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
(13): Hochstmenge bezogen auf den Fettgehalt.
(41): Auf den Fettgehalt bezogen.
(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolsiure.
(70): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 120 mg/kg. Fir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.
12.3 Speiseessig
Gruppe 1 Zusatzstoffe
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 170 3) Nur Gérungsessig
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
12.4 Senf
Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 300
beschrinkung
Gruppe IV Polyole quantum satis

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

¥81



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 [N @)
Benzoate
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 250 3) Ausgenommen Dijon-Senf
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 500 3) Nur Dijon-Senf
E 392 Extrakt aus Rosmarin 100 (41) (46)
E 950 Acesulfam K 350
E 951 Aspartam 350
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 320 (52)
E 955 Sucralose 140
E 959 Neohesperidin DC 50
E 961 Neotam 12
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)b (49) (50)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshdchstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

S81 — 100°€00



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen

Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolsdure.

12.5

Suppen und Briihen

Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 50
beschrankung
E 160d Lycopin 20
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdaure — | 500 1) @2 Nur fliissige Suppen und Brithen (auBer in Dosen)
Benzoate
E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 (1) (13) Nur Trockensuppen und -brithen
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 3 000 @
und Polyphosphate
E 363 Bernsteinsdure 5000
E 392 Extrakt aus Rosmarin 50 (46)
E 427 Cassiagummi 2 500 Nur Trockensuppen und -brithen
E 432-E 436 Polysorbate 1 000 1) Nur Suppen
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 2 000 1)
ckerglyceride

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

981



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 900 Dimethylpolysiloxan 10
E 950 Acesulfam K 110 Nur brennwertverminderte Suppen
E 951 Aspartam 110 Nur brennwertverminderte Suppen
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 110 (52) Nur brennwertverminderte Suppen
E 955 Sucralose 45 Nur brennwertverminderte Suppen
E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte Suppen
v M4
E 960 Steviolglycoside 40 (60) Nur brennwertverminderte Suppen
VM2
E 961 Neotam 5 Nur brennwertverminderte Suppen
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 110 (11)b (49) (50) Nur brennwertverminderte Suppen

(1):  Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshdchstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

L8T — T100°€00 — CT10T'SO'vC — HA — €££1d800T




Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.
(13): Hochstmenge bezogen auf den Fettgehalt.
(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.
VM4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
VM2
12.6 Soflen

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen SoBlen auf Tomatenbasis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 500 Unter anderem Pickles, Relishes, Chutney und Piccalilli (Senf-
beschrankung pickles); ausgenommen Soflen auf Tomatenbasis

Gruppe IV Polyole quantum satis

E 160d Lycopin 50 Ausgenommen Soflen auf Tomatenbasis

E 200-E 203 Sorbinsédure — Sorbate 2 000 1) @ Nur emulgierte Soflen mit einem Fettgehalt von weniger als

60 %
E 200-E 203 Sorbinsédure — Sorbate 1 000 1) @2 Nur emulgierte Soflen mit einem Fettgehalt von 60 % oder
mehr

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 1) @2 Nur emulgierte Solen mit einem Fettgehalt von 60 % oder
Benzoate mehr; nicht emulgierte Soflen

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 2 000 1) @2 Nur emulgierte Soflen mit einem Fettgehalt von weniger als
Benzoate 60 %

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 1 000 [OO X @) Nur emulgierte Soflen mit einem Fettgehalt von weniger als

60 %

881 — 100°€00 — CT0T'SOYC — dd — ££€1I800T



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 1) 2) Nur emulgierte Solen mit einem Fettgehalt von 60 % oder
mehr
E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 (1) (13)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1)@
und Polyphosphate
E 385 Calcium-Dinatrium-Ethylendiamintetraa- 75 Nur emulgierte Sofen
cetat (Calcium-Dinatrium-EDTA)
E 392 Extrakt aus Rosmarin 100 (41) (46)
E 427 Cassiagummi 2500
E 405 Propylenglycolalginat 8 000
E 416 Karayagummi 10 000 Nur emulgierte Soen
E 426 Sojabohnen-Polyose 30 000 Nur emulgierte Soflen
E 432-E 436 Polysorbate 5000 1) Nur emulgierte Soflen
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 10 000 1)
ckerglyceride
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat 4000 Nur Salatsoen
E 491-E 495 Sorbitester 5000 1) Nur emulgierte Soflen
E 950 Acesulfam K 350
E 951 Aspartam 350

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00

681



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 160 (52)
E 955 Sucralose 450
E 959 Neohesperidin DC 50
E 960 Steviolglycoside 120 (60) Ausgenommen Sojabohnensofie (fermentierte und nicht fer-
mentierte)
E 960 Steviolglycoside 175 (60) Nur Sojabohnensofle (fermentierte und nicht fermentierte)
E 961 Neotam 12
E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstarker
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)b (49) (50)

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

100°€00 — CT10T°SO'vT — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(13): Hochstmenge bezogen auf den Fettgehalt.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(65): Hochstgehalt an Aluminium aus Aluminiumlacken von Echtem Karmin (E 120): 10 mg/kg. Es diirfen keine anderen Aluminiumlacke ver-
wendet werden. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem

1. Februar 2013.

12.7

Salate und wiirzige Brotaufstriche

Gruppe 1 Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 500 (SN @)

Benzoate
E 950 Acesulfam K 350 Nur Feinkostsalat
E 951 Aspartam 350 Nur Feinkostsalat
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 160 (52) Nur Feinkostsalat
E 955 Sucralose 140 Nur Feinkostsalat
E 959 Neohesperidin DC 50 Nur Feinkostsalat
E 961 Neotam 12 Nur Feinkostsalat
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)b (49) (50) Nur Feinkostsalat

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(49): Die Verwendungshéchstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

12.8 Hefe und Hefeprodukte

Gruppe [ Zusatzstoffe

E 491-E 495 Sorbitester quantum satis Nur Trockenhefe und Hefe fiir Backzwecke
12.9 EiweiBlprodukte, ausgenommen Produkte der Kategorie 1.8

Gruppe 1 Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 100 Nur Fleisch- und Fischanaloge auf der Basis von pflanzlichem

beschrinkung Eiweil3

E 160d Lycopin 30 Nur Fleisch- und Fischanaloge auf der Basis von pflanzlichem
Eiweil3

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 [OOX @) Nur Analoge von Fleisch, Fisch, Krebstieren und Kopffiiern
sowie Kise auf Proteinbasis

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3) Nur Analoge von Fleisch, Fisch, Krebstieren und Kopffiilern

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur Gelatine

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 1) @ Nur Pflanzeneiweif3getranke

und Polyphosphate

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 959

Neohesperidin DC

Nur PflanzeneiweiBBprodukte, nur als Geschmacksverstérker

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

13

Lebensmittel fiir eine besondere Ernihrung gemaf3 der Richtlinie 2009/39/EG

13.1

Sauglings- und Kleinkindnahrung

EINLEITENDER TEIL, GILT FUR ALLE UNTERKATEGORIEN

Die angegebenen Hochstmengen beziehen sich auf das verzehrfertige Lebensmittel, das nach den Anweisungen des Herstellers zubereitet wurde.

Fiir die Verwendung von E 307, E 325, E 330, E 331, E 332, E 333, E 338, E 340, E 410, E472c und E 1450 gelten die in den Anhéngen der Richtlinie

2006/141/EG festgelegten Mengen.

13.1.1

Sauglingsanfangsnahrung gemifl der Richtlinie 2006/141/EG

Anmerkung: Bei der Herstellung von gesduerten Milcharten diirfen nichtpathogene L(+)-milchsdureerzeugende Kulturen verwendet werden.

E 270 Milchsaure quantum satis Nur in L(+)-Form
E 304(i) L-Ascorbylpalmitat 10

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte 10 (16)

E 307 Alpha-Tocopherol 10 (16)

E 308 Gamma-Tocopherol 10 (16)

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 309 Delta-Tocopherol 10 (16)
E 322 Lecithine 1 000 (14)
E 330 Citronensaure quantum satis
E 331 Natriumcitrate 2 000 43)
E 332 Kaliumcitrate 43)
E 338 Phosphorsdure 1 000 4) (44)
E 339 Natriumphosphate 1 000 4) (15)
E 340 Kaliumphosphate 4) (15)
E 412 Guarkernmehl 1 000 Sofern das fliissige Erzeugnis teilweise hydrolysiertes Eiweill
enthélt
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdau- | 4 000 (14)
ren
E 472¢c Citronensédureester von Mono- und Digly- | 7 500 (14) Nur fiir Produkte in Pulverform
ceriden von Speisefettsduren
E 472c Citronensdureester von Mono- und Digly- | 9 000 (14) Sofern die Produkte als Fliissigkeit verkauft werden, die teil-
ceriden von Speisefettsduren weise hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder Aminosduren ent-
hélt
E 473 Zuckerester von Speisefettsduren 120 (14) Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder Amino-

sduren enthalten

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(14): Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472c und E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses
Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils anderen Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(15): E 339 und E 340 konnen in den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen einzeln oder in Kombination

verwendet werden.

(16): E 306, E 307, E 308 und E 309 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(43): E 331 und E 332 konnen in den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen einzeln oder in Kombination

verwendet werden.

(44): In den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen.

13.1.2

Folgenahrung gemif}

der Richtlinie 2006/141/EG

Anmerkung: Bei der Herstellung von gesduerten Milcharten diirfen nichtpathogene L(+)-milchsdureerzeugende Kulturen verwendet werden.

E 270 Milchséaure quantum satis Nur in L(+)-Form
E 304(i) L-Ascorbylpalmitat 10

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte 10 (16)

E 307 Alpha-Tocopherol 10 (16)

E 308 Gamma-Tocopherol 10 (16)

E 309 Delta-Tocopherol 10 (16)

E 322 Lecithine 1 000 (14)

E 330 Citronenséure quantum satis

E 331 Natriumcitrate 2 000 (43)

E 332 Kaliumcitrate quantum satis (43)

E 338 Phosphorséure 4) (44)

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 339 Natriumphosphate 1 000 4) (15)

E 340 Kaliumphosphate (4) (15)

E 407 Carrageen 300 (17)

E 410 Johannisbrotkernmehl 1 000 17)

E 412 Guarkernmehl 1 000 17)

E 440 Pektine 5000 Nur geséduerte Folgenahrung

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdau- | 4 000 (14)
ren

E 472¢ Citronensdureester von Mono- und Digly- | 7 500 (14) Nur fiir Produkte in Pulverform
ceriden von Speisefettsduren

E 472¢ Citronensédureester von Mono- und Digly- | 9 000 (14) Sofern die Produkte als Fliissigkeit verkauft werden, die teil-
ceriden von Speisefettsduren :lv;litse hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder Aminosduren ent-

E 473 Zuckerester von Speisefettsauren 120 (14) Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder Amino-

sduren enthalten

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(14): Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472c und E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses
Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils anderen Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

(15): E 339 und E 340 konnen in den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen einzeln oder in Kombination

verwendet werden.

(16): E 306, E 307, E 308 und E 309 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(17): Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 407, E 410 und E 412 zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses
Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils anderen Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(43): E 331 und E 332 konnen in den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen einzeln oder in Kombination

verwendet werden.

(44): In den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen.

13.1.3

Getreidebeikost und andere Beikost fiir Siduglinge und Kleinkinder geméf3 der Richtlinie 2006/125/EG

E 170 Calciumcarbonat quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 260 Essigsdure quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 261 Kaliumacetat quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 262 Natriumacetate quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 263 Calciumacetat quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 270 Milchséaure quantum satis Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost (nur
zur Korrektur des pH-Wertes)

E 296 Apfelsiure quantum satis Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost (nur
zur Korrektur des pH-Wertes)

E 300 L-Ascorbinsdure 200 (18) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieBlich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 301 Natrium-L-Ascorbat 200 (18) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieflich Kekse, Zwie-

back und andere Beikost

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 302 Calcium-L-ascorbat 200 (18) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieBlich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 304(1) L-Ascorbylpalmitat 100 (19) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieflich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte 100 (19) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieBlich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 307 Alpha-Tocopherol 100 (19) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieBlich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 308 Gamma-Tocopherol 100 (19) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieBlich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 309 Delta-Tocopherol 100 (19) Nur fetthaltige Getreidebeikost, einschlieBlich Kekse, Zwie-
back und andere Beikost

E 322 Lecithine 10 000 Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, andere Beikost

E 325 Natriumlactat quantum satis Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost (nur
zur Korrektur des pH-Wertes)

E 326 Kaliumlactat quantum satis Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost (nur
zur Korrektur des pH-Wertes)

E 327 Calciumlactat quantum satis Nur L(+)-Form in Getreidebeikost und anderer Beikost (nur

zur Korrektur des pH-Wertes)

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 330 Citronenséure quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 331 Natriumcitrate quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 332 Kaliumcitrate quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 333 Calciumcitrate quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 334 Weinséure (L+) 5000 42) Nur L(+)-Form; nur Kekse und Zwieback und andere Beikost

E 335 Natriumtartrate 5000 (42) Nur L(+)-Form; nur Kekse und Zwieback und andere Beikost

E 336 Kaliumtartrate 5000 42) Nur L(+)-Form; nur Kekse und Zwieback und andere Beikost

E 338 Phosphorséure 1 000 “4) Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 339 Natriumphosphate 1 000 4) (20) Nur Getreidebeikost

E 340 Kaliumphosphate 1 000 4) (20) Nur Getreidebeikost

E 341 Calciumphosphate 1 000 4) (20) Nur Getreidebeikost

E 341 Calciumphosphate 1 000 4) Nur in Desserts auf Friichtebasis

E 354 Calciumtartrat 5000 42) Nur L(+)-Form; nur Kekse und Zwieback

E 400 Alginséure 500 (23) Nur Desserts und Puddings

E 401 Natriumalginat 500 23) Nur Desserts und Puddings

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 402 Kaliumalginat 500 (23) Nur Desserts und Puddings
E 404 Calciumalginat 500 (23) Nur Desserts und Puddings
E 410 Johannisbrotkernmehl 10 000 20 Nur Getreidebeikost und andere Beikost
E 412 Guarkernmehl 10 000 201 Nur Getreidebeikost und andere Beikost
E 414 Gummi arabicum 10 000 20 Nur Getreidebeikost und andere Beikost
E 415 Xanthan 10 000 20 Nur Getreidebeikost und andere Beikost
E 440 Pektin 10 000 21 Nur Getreidebeikost und andere Beikost
E 410 Johannisbrotkernmehl 20 000 21 Nur glutenfreie Getreidebeikost
E 412 Guarkernmehl 20 000 20 Nur glutenfreie Getreidebeikost
E 414 Gummi arabicum 20 000 21 Nur glutenfreie Getreidebeikost
E 415 Xanthan 20 000 21 Nur glutenfreie Getreidebeikost
E 440 Pektin 20 000 20 Nur glutenfreie Getreidebeikost
E 450 Diphosphate 5000 4) (42) Nur Kekse und Zwieback
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | 5 000 22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, andere Beikost
ren
E 472a Essigsdureester von Mono- und Diglyceri- | 5 000 (22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, andere Beikost

den von Speisefettsduren

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 472b Milchsédureester von Mono- und Diglyceri- | 5 000 22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, andere Beikost
den von Speisefettsduren
E 472c Citronensdureester von Mono- und Digly- | 5 000 (22) Nur Kekse und Zwieback, Getreidebeikost, andere Beikost
ceriden von Speisefettsduren

E 500 Natriumcarbonate quantum satis Nur als Backtriebmittel

E 501 Kaliumcarbonate quantum satis Nur als Backtriebmittel

E 503 Ammoniumcarbonate quantum satis Nur als Backtriebmittel

E 507 Salzsédure quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 524 Natriumhydroxid quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 525 Kaliumhydroxid quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 526 Calciumhydroxid quantum satis Nur Getreidebeikost und andere Beikost (nur zur Korrektur
des pH-Wertes)

E 551 Siliciumdioxid 2 000 Nur Trockengetreidebeikost

E 575 Glucono-delta-Lacton 5000 42) Nur Kekse und Zwieback

E 920 L-Cystein 1 000 Nur Kekse fiir Sduglinge und Kleinkinder

E 1404 Oxidierte Stirke 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1410 Monostérkephosphat 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 1412 Distarkephosphat 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1413 Phosphatiertes Distirkephosphat 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1420 Acetylierte Stirke 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1422 Acetyliertes Distérkeadipat 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke 50 000 Nur Getreidebeikost und andere Beikost

E 300 Ascorbinsiure 300 (18) Nur Getrianke, Séifte oder Babynahrung auf Obst- und Gemii-
sebasis

E 301 Natriumascorbat 300 (18) Nur Getrinke, Séfte oder Babynahrung auf Obst- und Gemii-
sebasis

E 302 Calciumascorbat 300 (18) Nur Getrinke, Séfte oder Babynahrung auf Obst- und Gemii-
sebasis

E 333 Calciumcitrate quantum satis Nur zuckerarme Produkte auf Friichtebasis

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(18): E 300, E 301 und E 302 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden, Mengen berechnet als Ascorbinséure.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

Hochstmenge

E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(19): E 304, E 306, E 307, E 308 und E 309 kdonnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(20): E 339, E 340 und E 341 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(21): E 410, E 412, E 414, E 415 und E 440 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(22): E 471, E 472a, E 472b und E 472c konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(23): E 400, E 401, E 402 und E 404 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(42): Als Restgehalt.

13.1.4

Sonstige Kleinkindnahrung

Anmerkung: Bei der Herstellung von gesduerten Milcharten diirfen nichtpathogene L(+)-milchséureerzeugende Kulturen verwendet werden.

E 270 Milchsaure quantum satis Nur in L(+)-Form
E 304(i) L-Ascorbylpalmitat 100 (19)

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte 100 (19)

E 307 Alpha-Tocopherol 100 (19)

E 308 Gamma-Tocopherol 100 (19)

E 309 Delta-Tocopherol 100 (19)

E 322 Lecithine 10 000 (14)

E 330 Citronenséure quantum satis

E 331 Natriumcitrate 2 000

E 332 Kaliumcitrate

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 338 Phosphorsdure 1) @

E 339 Natriumphosphate 1 000 (1) 4) (15)

E 340 Kaliumphosphate 1 000 1) @ (15

E 407 Carrageen 300

E 410 Johannisbrotkernmehl 10 000 (P2))]

E 412 Guarkernmehl 10 000 (21)

E 414 Gummi arabicum 10 000 21

E 415 Xanthan 10 000 (21)

E 440 Pektine 5000 (21)

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | 4 000 (14)
ren

E 472¢ Citronenséureester von Mono- und Digly- | 7 500 (14) Nur fiir Produkte, die in Pulverform verkauft werden
ceriden von Speisefettsduren

E 472¢ Citronensédureester von Mono- und Digly- | 9 000 (14) Sofern die Produkte als Fliissigkeit verkauft werden, die teil-
ceriden von Speisefettsduren weise hydrolysierte Eiweile, Peptide oder Aminoséuren ent-

hilt
E 473 Zuckerester von Speisefettsduren 120 (14) Nur in Produkten, die hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder
Aminosduren enthalten

E 500 Sodium carbonates quantum satis

E 501 Potassium carbonates quantum satis

E 503 Ammoniumcarbonate quantum satis

E 507 Salzsdure quantum satis Nur zur Korrektur des pH-Wertes

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 524 Natriumhydroxid quantum satis Nur zur Korrektur des pH-Wertes
E 525 Kaliumhydroxid quantum satis Nur zur Korrektur des pH-Wertes
E 1404 Oxidierte Stirke 50 000
E 1410 Monostérkephosphat 50 000
E 1412 Distirkephosphat 50 000
E 1413 Phosphatiertes Distérkephosphat 50 000
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat 50 000
E 1420 Acetylierte Stirke 50 000
E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat 50 000
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat 50 000

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(14): Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472c und E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses
Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuzichen, in der die jeweils anderen Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

(15): E 339 und E 340 konnen in den in den Richtlinien 2006/141/EG, 2006/125/EG und 1999/21/EG festgelegten Mengen einzeln oder in Kombination
verwendet werden.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

(16): E 304, E 306, E 307, E 308 und E 309 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(21): E 410, E 412, E 414, E 415 und E 440 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

13.1.5 Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Siduglinge und Kleinkinder gemif} der Richtlinie 1999/21/EG und besondere Siduglingsanfangsnahrung

S0C — 100°€00




Kategorie-Nummer

E-Nummer Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

13.1.5.1

Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Siduglinge und besondere Siuglingsanfangsnahrung

Es gelten die Zusatzstoffe der Kategorien 13.1.1 und 13.1.2

E 170 Calciumcarbonat quantum satis

E 304(i) L-Ascorbylpalmitat 100

E 331 Natriumcitrate quantum satis

E 332 Kaliumcitrate quantum satis

E 333 Calciumcitrate quantum satis

E 338 Phosphorséure 1 000 @ Nur zur Korrektur des pH-Wertes

E 339 Natriumphosphate 1 000 (1) 4 (20)

E 340 Kaliumphosphate 1 000 (1) 4) (20)

E 341 Calciumphosphate 1 000 1) @) (20)

E 401 Natriumalginat 1 000 Ab vier Monaten in Sonderkost mit angepasster Zusammenset-
zung, die bei Stoffwechselstorungen und allgemein fiir Son-
denerndhrung erforderlich ist

E 405 Propylenglycolalginat 200 Ab zwolf Monaten in Sonderkost fiir Kleinkinder mit Kuhmil-
chunvertriglichkeit oder angeborenen Stoffwechselstorungen

E 410 Johannisbrotkernmehl 10 000 Ab Geburt in Produkten zur Verringerung des gastrodsopha-
gealen Refluxes

E 412 Guarkernmehl 10 000 Ab Geburt in flissiger Spezialnahrung, die hydrolysierte Ei-
weille, Peptide oder Aminosduren enthalt

90C — 100°€00 — CI10T'SO¥C — dd — €€€1d800T



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 415 Xanthan 1200 Ab Geburt zur Verwendung in Produkten auf Aminoséure-
oder Peptidbasis fiir Patienten, die Probleme mit Eiweilmal-
absorption haben, sowie fiir Patienten mit gastrointestinalen
Storungen oder angeborenen Stoffwechselstérungen
E 440 Pektine 10 000 Ab Geburt in Produkten, die bei Magen-Darm-Stérungen ver-
wendet werden
E 466 Carboxymethylcellulose 10 000 Ab Geburt in Produkten zur didtetischen Behandlung von an-
geborenen Stoffwechselstorungen
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdau- | 5 000 Ab Geburt in Spezialkost, vor allem eiweiflfreie Lebensmittel
ren
E 472¢ Citronensédureester von Mono- und Digly- | 7 500 Nur fiir Produkte in Pulverform; ab Geburt
ceriden von Speisefettsduren
E 472c Citronensdureester von Mono- und Digly- | 9 000 Nur fiir Produkte in fliissiger Form; ab Geburt
ceriden von Speisefettsduren
E 473 Zuckerester von Speisefettsduren 120 Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder Amino-
sduren enthalten
E 500 Natriumcarbonate quantum satis Nur als Backtriebmittel
E 501 Kaliumcarbonate quantum satis Nur als Backtriebmittel
E 507 Salzsdure quantum satis Nur als Backtriebmittel
E 524 Natriumhydroxid quantum satis Nur zur Korrektur des pH-Wertes
E 525 Kaliumhydroxid quantum satis Nur zur Korrektur des pH-Wertes
E 526 Calciumhydroxid quantum satis Nur zur Korrektur des pH-Wertes
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat 20 000 Nur in Sduglingsanfangsnahrung und Folgenahrung

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

L0T



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(20): E 339, E 340 und E 341 konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

13.1.5.2

Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke fiir Siduglinge und Kleinkinder gemifl der Richtlinie 1999/21/EG

Es gelten die Zusatzstoffe der Kategorie 13.1.3, ausgenommen E 270, E 333 und E 341

E 401

Natriumalginat

1 000

ADb vier Monaten in Sonderkost mit angepasster Zusammenset-
zung, die fiir Stoffwechselstorungen und allgemein fiir Son-
denerndhrung erforderlich ist

E 405

Propylenglycolalginat

200

Ab zwolf Monaten in Sonderkost fiir Kleinkinder mit Kuhmil-
chunvertriglichkeit oder angeborenen Stoffwechselstérungen

E 410

Johannisbrotkernmehl

10 000

Ab Geburt in Produkten zur Verringerung des gastrodsopha-
gealen Refluxes

E 412

Guarkernmehl

10 000

Ab Geburt in Produkten in fliissiger Spezialnahrung, die hy-
drolysierte Eiweille, Peptide oder Aminoséduren enthélt

E 415

Xanthan

1200

Ab Geburt zur Verwendung in Produkten auf Aminoséure-
oder Peptidbasis fiir Patienten, die Probleme mit Eiweilmal-
absorption haben, sowie fiir Patienten mit gastrointestinalen
Storungen oder angeborenen Stoffwechselstorungen

E 440

Pektine

10 000

Ab Geburt in Produkten, die bei Magen-Darm-Stdrungen ver-
wendet werden

E 466

Carboxymethylcellulose

10 000

Ab Geburt in Produkten zur didtetischen Behandlung von an-
geborenen Stoffwechselstorungen

E 471

Mono- und Diglyceride von Speisefettsiu-
ren

5000

Ab Geburt in Spezialkost, vor allem eiweillfreie Lebensmittel

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

80C — 100°€00



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 472¢c Citronenséureester von Mono- und Digly- | 7 500 Nur fiir Produkte in Pulverform; ab Geburt
ceriden von Speisefettsduren
E 472¢ Citronensédureester von Mono- und Digly- | 9 000 Nur fiir Produkte in fliissiger Form; ab Geburt
ceriden von Speisefettsduren
E 473 Zuckerester von Speisefettsduren 120 Nur Produkte, die hydrolysierte Eiweifle, Peptide oder Amino-
sduren enthalten
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat 20 000

13.2

Diitetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke gemifl der Richtlinie 1999/21/EG (ausgenommen Produkte der Lebensmittelkategorie 13.1.5)

Produkte dieser Kategorie konnen auch Zusatzstoffe enthalten, die in den entsprechenden Lebensmittelkategorien zuldssig sind

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 50
beschrankung

Gruppe IV Polyole quantum satis

E 160d Lycopin 30

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 500 (O X @)
Benzoate

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@
und Polyphosphate

E 405 Propylenglycolalginat 1200

E 406 Agar-Agar quantum satis Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten und Dragées

E 432-E 436 Polysorbate 1 000 1)

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

60¢



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 1)
ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 5000

E 477 Propylenglycolester von Speisefettsdauren 1 000

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 2 000 1)

E 491-E 495 Sorbitester 5000 nH

E 950 Acesulfam K 450

E 951 Aspartam 1 000

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 400 51
Ca-Salze

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 200 (52)

E 955 Sucralose 400

E 959 Neohesperidin DC 100

E 960 Steviolglycoside 330 (60)

E 961 Neotam 32

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 450 (11)a (49) (50)

(1):  Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

01¢



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

VM4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
VM2
13.3 Lebensmittel fiir eine gewichtskontrollierende Erniihrung, die eine gesamte Tagesration oder eine Mahlzeit ersetzen sollen (ganz oder teilweise)
Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 50
beschrankung
Gruppe IV Polyole quantum satis
E 160d Lycopin 30
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 500 1) (2)
Benzoate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1) @
und Polyphosphate

C10T°SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

11e



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 405 Propylenglycolalginat 1200

E 432-E 436 Polysorbate 1 000 (€8]

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 1)
ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 5000

E 477 Propylenglycolester von Speisefettsdauren 1 000

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchséure 2 000 1)

E 491-E 495 Sorbitester 5000 (1)

E 950 Acesulfam K 450

E 951 Aspartam 800

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 400 51
Ca-Salze

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 240 (52)

E 955 Sucralose 320

E 959 Neohesperidin DC 100

E 960 Steviolglycoside 270 (60)

E 961 Neotam 26

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

[4Y4



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 962

Aspartam-Acesulfamsalz

450

(1Da (49) (50)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

13.4

Lebensmittel gemifl der Verordnung (EG) Nr. 41/2009, die fiir Menschen mit einer Glutenunvertriglichkeit geeignet sind

In den Produkten dieser Kategorie konnen auch Zusatzstoffe verwendet werden, die in den entsprechenden Kategorien der Vergleichsprodukte zulédssig sind

Gruppe 1 Zusatzstoffe Auch trockene Teigwaren
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe IV Polyole quantum satis

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1) @

und Polyphosphate

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

€1c



Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

Zudem sind alle Zusatzstoffe in den Gluten enthaltenden Vergleichsprodukten zuldssig.

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

14 Getrinke
14.1 Nichtalkoholische Getrinke
14.1.1 Wasser, einschliefllich natiirlichen Mineralwassers geméf3 der Richtlinie 2009/54/EG und Quellwasser, sowie jedes in Flaschen abgefiillte oder anderweitig abgepackte
Wasser
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 500 ([OXE)] Nur hergestelltes Tafelwasser
und Polyphosphate
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.
(48): Bei der Herstellung von Tafelwasser zur Standardisierung zugesetzte Mineralsalze werden nicht als Zusatzstoffe klassifiziert.
14.1.2 Fruchtsifte gemidl der Richtlinie 2001/112/EG und Gemiisesifte

Gruppe 1 Zusatzstoffe Nur Gemiiseséfte

E 170 Calciumcarbonat quantum satis Nur Traubensaft

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 500 1) (2) Nur sod ... saft oder sodet ... saft

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 2 000 1 2 Nur Traubensaft, unvergoren, fiir sakramentale Handlungen
Benzoate

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 200 1) (2) Nur sod ... saft oder sodet ... saft

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 2 000 3) Traubensaftkonzentrat zur Selbstherstellung von Wein

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

144



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur Orangen-, Grapefruit-, Apfel- oder Ananassaft fiir die
Abgabe aus Grofbehiltern in Einrichtungen zur Gemein-
schaftsverpflegung

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 350 3) Nur Limonen- oder Zitronensaft

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 70 3) Nur Traubensaft, unvergoren, fiir sakramentale Verwendung

E 296 Apfelsiure 3000 Nur Ananassaft

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 330 Citronenséure 3000

E 336 Kaliumtartrate quantum satis Nur Traubensaft

E 440 Pektine 3000 Nur Ananas- und Passionsfruchtsaft

E 900 Dimethylpolysiloxan 10 Nur Ananassaft und sed ... saft oder sodet ... saft

(1): Die Zusatzstoffe kdnnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

14.1.3

Fruchtnektare gemaf}

der Richtlinie 2001/112/EG und Gemiisenektare und gleichartige Produkte

Gruppe [ Zusatzstoffe Nur Gemiisenektare; E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E
967 und E 968 sind nicht zuléssig

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 300 2 Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnischer Tradition

E 200-E 203 Sorbinsédure — Sorbate 250 1) @2 Nur Obstsirupe nach schwedischer Tradition; Hochstmenge

gilt, wenn auch E 210-E 213 (Benzoesidure — Benzoate) ver-
wendet wurden

SIT— 100°€00 — CTI0T'SO'¥C — dd — £€€1Y800T



v M4

VM2

Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 150 [N @) Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnischer Tradition

E 270 Milchséure 5000

E 296 Apfelsiure quantum satis Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnischer Tradition

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

E 330 Citronensdure 5000

E 440 Pektine 3000 Nur Ananas- und Passionsfruchtnektar

E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis Nur Obstsirupe nach schwedischer bzw. finnischer Tradition
aus Zitrusfriichten

E 950 Acesulfam K 350 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 951 Aspartam 600 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 952 Cyclohexylsulfaminséure und ihre Na- und | 250 (51) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Ca-Salze Produkte

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 80 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 955 Sucralose 300 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 959 Neohesperidin DC 30 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 960 Steviolglycoside 100 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 961 Neotam 20 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

91¢



VM2

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 962

Aspartam-Acesulfamsalz

350

(11)a (49) (50)

Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

14.1.4

Aromatisierte Getrinke

Gruppe 1 Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen Schokoladenmilch und Malzprodukte

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 100 (25) Ausgenommen Schokoladenmilch und Malzprodukte
beschrinkung

E 160d Lycopin 12 Ausgenommen 16sliche Getrénke

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 300 1) @2 Ausgenommen Getrinke auf Milchbasis

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 250 [OOX®)] Die Hochstmenge gilt, wenn auch E 210-E 213 (Benzoesdure

— Benzoate) verwendet wurden

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

L1T



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 150 1) @ Ausgenommen Getrianke auf Milchbasis
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 20 3) Nur Restgehalt von Konzentraten in nichtalkoholischen aroma-
tisierten Getranken, die Fruchtsaft enthalten
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur nichtalkoholische, aromatisierte Getrdnke mit mindestens
235 g/l Glucosesirup
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 350 3) Nur Konzentrate auf der Basis von Fruchtsdften mit mindes-
tens 2,5 % Gerste (barley water)
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 250 3) Nur andere Konzentrate auf der Basis von Fruchtséften oder
zerkleinerten Friichten; capilé, groselha
E 242 Dimethyldicarbonat 250 24)
E 297 Fumarsaure 1 000 Nur sofortlgsliche Getrankepulver auf Friichtebasis
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 700 @
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 500 ([OXE)) Nur Sportlergetrianke
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 4 000 (O G)) Nur molkeproteinhaltige Sportlergetranke
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 20 000 (S G)) Nur Pflanzeneiweifigetranke
und Polyphosphate
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 000 1) @ Nur Schokoladen- und Malzgetrinke auf Milchbasis
und Polyphosphate
E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 10 000 1) Nur Pulver fir die Herstellung von Getrinken in privaten

Haushalten

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 363 Bernsteinsdure 3000 Nur Pulver fiir die Herstellung von Getridnken in privaten
Haushalten
E 405 Propylenglycolalginat 300
E 426 Sojabohnen-Polyose 5000 Nur Getranke auf Milchbasis fiir den Einzelhandel
E 444 Saccharoseacetatisobutyrat 300 Nur triibe Getréinke
E 445 Glycerinester aus Wurzelharz 100 Nur triibe Getrénke
E 459 Beta-Cyclodextrin 500 Nur aromatisierte sofortlosliche Getrankepulver
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 1) Nur Getrdanke auf Milchbasis, Anis-, Kokos- und Mandel-
ckerglyceride getranke
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsauren — Zu- | 10 000 1) Nur Pulver zur Herstellung heiler Getrianke
ckerglyceride
E 481-E 482 Kalium- und Calciumstearoyl-2-lactylate 2 000 (1) Nur Pulver zur Herstellung heiler Getranke
E 900 Dimethylpolysiloxan 10
E 950 Acesulfam K 350 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 951 Aspartam 600 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 250 51 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Ca-Salze Produkte
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 80 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Produkte

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 100 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
gaseosa

E 955 Sucralose 300 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 959 Neohesperidin DC 30 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte, ausgenommen aromatisierte Getranke auf der Basis
von Milch oder Milchderivaten

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
aromatisierte Getrdanke auf der Basis von Milch oder Milchde-
rivaten

E 957 Thaumatin 0,5 Nur als Geschmacksverstirker in aromatisierten nichtalkoholi-
schen Getranken auf Wasserbasis

E 960 Steviolglycoside 80 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 961 Neotam 20 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstérker in brennwertverminderten oder
ohne Zuckerzusatz hergestellten Produkten

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 999 Quillajaextrakt 200 45)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder

in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.
(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.
(49): Die Verwendungshéchstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.
(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.
(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.
(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.
(24): Zugesetzte Menge, Riickstinde nicht nachweisbar.
(25): Bei den Farbstoffen E 110, E 122, E 124 und E 155 darf die Menge 50 mg/kg bzw. 50 mg/l nicht {ibersteigen.
(45): Berechnet als wasserfreier Extrakt.
VM4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.
VM5
(74): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 15 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.
VM2
14.1.5 Kaffee, Tee, Kriuter- und Friichtetee, Zichorie; Tee, Kriuter- und Friichtetee und Zichorienextrakte; Tee-, Pflanzen-, Frucht- und Getreideaufgusszubereitungen sowie
Mischungen und Instant-Mischungen dieser Produkte
14.1.5.1 Kaffee, Kaffee-Extrakte

E 901

Bienenwachs, weil und gelb quantum satis

Nur als Uberzug fiir Kaffeebohnen

E 902

Candelillawachs quantum satis

Nur als Uberzug fiir Kaffeebohnen

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

Y44



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 903 Carnaubawachs 200 Nur als Uberzug fiir Kaffeebohnen
E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzug fiir Kaffeebohnen
14.1.5.2 Sonstige
Gruppe 1 Zusatzstoffe Ausgenommen nicht aromatisierter Blatttee, eingeschlossen
aromatisierter Instantkaffee; E 420, E 421, E 953, E 965, E
966, E 967 und E 968 sind in Getrédnken nicht zuldssig
E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdaure — | 600 1) @ Nur Teekonzentrate und Friichte- oder Kréuterteekonzentrate
Benzoate (fliissig)
E 242 Dimethyldicarbonat 250 24) Nur Fliissigteekonzentrat
E 297 Fumarsiure 1 000 Nur Instantprodukte fiir die Zubereitung von aromatisierten
Tees und Kréutertees
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 2 000 1@ Nur Getrinke auf Kaffeebasis fiir Verkaufsautomaten; Instant-
und Polyphosphate tee oder Instantkréutertee
E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 10 000 1) Nur Pulver fiir die Herstellung von Getrinken in privaten
Haushalten
E 363 Bernsteinsdure 3000 Nur Pulver fiir die Herstellung von Getrdnken in privaten
Haushalten
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 1 000 (1) Nur Kaffee in Dosen, fliissig
ckerglyceride
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 10 000 (1) Nur Pulver zur Herstellung heifler Getrinke
ckerglyceride
E 481-E 482 Kalium- und Calciumstearoyl-2-lactylat 2 000 1) Nur Pulver zur Herstellung heiler Getrianke

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 491-E 495

Sorbitester

500

M

Nur Teekonzentrate und Friichte- oder Krauterteekonzentrate
(fliissig)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séaure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstdnde nicht nachweisbar.

14.2

Alkoholische Getrinke, einschliellich ihrer alkoholfreien Entsprechungen oder ihrer Entsprechungen mit geringem Alkoholgehalt

14.2.1

Bier und Malzgetriinke

E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur Bier

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 200 (SN @) Nur alkoholfreies Bier; Bier im Fass, das mehr als 0,5 %
vergédrbaren Zucker und/oder Fruchtséfte oder Fruchtsaftkon-
zentrate enthalt

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 1) (2) Nur Bier im Fass, das mehr als 0,5 % vergérbaren Zucker und/
oder Fruchtsifte oder Fruchtsaftkonzentrate enthalt

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 20 3)

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 Nur Bier mit Nachgédrung im Fass

E 270 Milchsaure quantum satis

E 300 Ascorbinsdure quantum satis

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 301

Natriumascorbat

quantum satis

E 330

Citronenséure

quantum satis

E 405

Propylenglycolalginat

100

E 414

Gummi arabicum

quantum satis

E 950

Acesulfam K

350

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergiriges Einfachbier; Bier mit einem Mindestséurege-
halt von 30 Millidquivalenten, berechnet als NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

E 951

Aspartam

600

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergdriges Einfachbier; Bier mit einem Mindestsdurege-
halt von 30 Millidquivalenten, ausgedriickt in NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

E 954

Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze

80

(52)

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergériges Einfachbier; Bier mit einem Mindestsdurege-
halt von 30 Millidquivalenten, ausgedriickt in NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

E 955

Sucralose

250

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergdriges Einfachbier; Bier mit einem Mindestséurege-
halt von 30 Millidquivalenten, ausgedriickt in NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00
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VM2

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge

(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 959

Neohesperidin DC

10

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergériges Einfachbier; Bier mit einem Mindestsdurege-
halt von 30 Millidquivalenten, ausgedriickt in NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

E 960

Steviolglycoside

70

(60)

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 Vol-%; ,,Biere de table/Tafelbier/Table beer*
(mit einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), aus-
genommen ,,obergdriges Einfachbier; Bier mit einem Min-
destsduregehalt von 30 Millidquivalenten, berechnet als
NaOH; dunkles Bier der Art ,,oud bruin®

E 961

Neotam

20

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergdriges Einfachbier; Bier mit einem Mindestsdurege-
halt von 30 Millidquivalenten, ausgedriickt in NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

E 962

Aspartam-Acesulfamsalz

350

(11)a (49) (50)

Nur alkoholfreies Bier bzw. Bier mit einem Alkoholgehalt von
hochstens 1,2 % vol; Biere de table/Tafelbier/Table beer (mit
einem Stammwiirzegehalt von weniger als 6 %), ausgenom-
men obergiriges Einfachbier; Bier mit einem Mindestsdurege-
halt von 30 Millidquivalenten, ausgedriickt in NaOH; dunkles
Bier der Art oud bruin

E 950

Acesulfam K

25

(52)

Nur brennwertvermindertes Bier

E 951

Aspartam

25

Nur brennwertvermindertes Bier

E 955

Sucralose

10

Nur brennwertvermindertes Bier

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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v M4

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 959 Neohesperidin DC 10 Nur brennwertvermindertes Bier
E 961 Neotam 1 Nur brennwertvermindertes Bier
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 25 (11)b (49) (50) Nur brennwertvermindertes Bier
(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.
(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.
(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.
(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

14.2.2

Wein und andere Produkte geméf3 der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 und die alkoholfreien Entsprechungen

Die Verwendung von Zusatzstoffen ist nach der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 des Rates, dem Beschluss 2006/232/EG des Rates und der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 der
Kommission sowie deren Durchfithrungsbestimmungen zuléssig.

E 200-E 203

Sorbinsdure — Sorbate 200 [N @) Nur alkoholfreie Produkte

E 220-E 228

Schwefeldioxid — Sulfite 200 3) Nur alkoholfreie Produkte

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00
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Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

E 242

Dimethyldicarbonat

250

24

Nur alkoholfreie Produkte

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(24): Zugesetzte Menge, Rickstédnde nicht nachweisbar.

14.2.3

Apfelwein und Birnenwein

Gruppe 1 Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen cidre bouché
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Ausgenommen cidre bouché
beschriankung
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur cidre bouché
E 200-E 203 Sorbinsédure — Sorbate 200 1) @
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3)
E 242 Dimethyldicarbonat 250 (24)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, 1 000 1@
Tri- und Polyphosphate
E 405 Propylenglycolalginat 100 Ausgenommen cidre bouché
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — 5000 1)
Zuckerglyceride
E 900 Dimethylpolysiloxan 10 Ausgenommen cidre bouché

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 950 Acesulfam K 350
E 951 Aspartam 600
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 80 (52)
E 955 Sucralose 50
E 959 Neohesperidin DC 20
E 961 Neotam 20
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (1D)a (49) (50)
E 999 Quillajaextrakt 200 (45) Ausgenommen cidre bouché

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Siure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)

abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstinde nicht nachweisbar.

(45): Berechnet als wasserfreier Extrakt.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
14.2.4 Fruchtwein und made wine
Gruppe [ Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200
beschrinkung
E 160d Lycopin 10
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 (SN @)
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3)
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 260 3) Nur made wine
E 242 Dimethyldicarbonat 250 24) Nur Fruchtweine und alkoholreduzierter Wein
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 ([OXG))
und Polyphosphate
E 353 Metaweinsdure 100 Nur made wine
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsauren — Zu- | 5 000
ckerglyceride

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstinde nicht nachweisbar.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T
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Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
14.2.5 Met
Gruppe 1 Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 (SN ®)]
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 200 3)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1@
und Polyphosphate
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 24)
ckerglyceride
(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.
(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.
(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.
(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.
(24): Zugesetzte Menge, Riickstdnde nicht nachweisbar.
14.2.6 Spirituosen gemifl der Verordnung (EG) Nr. 110/2008

Gruppe 1 Zusatzstoffe Ausgenommen Whisky oder Whiskey; E 420, E 421, E 953, E
965, E 966, E 967 und E 968 diirfen nur in Likoren verwendet
werden

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen: Spirituosen geméf Artikel 5 Absatz 1 und die

in Anhang II Nummern 1-14 der Verordnung (EG) Nr. 110/
2008 aufgefiihrten Verkehrsbezeichnungen sowie Brinde (un-
ter Voranstellung des Namens der verwendeten Frucht), die
durch Mazeration und Destillation gewonnen werden, London
Gin, Sambuca, Maraschino, Marrasquino oder Maraskino und
Mistra

0€C — 100°€00 — CI0T'SOvC — dd — €€€1¥800T



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Ausgenommen: Spirituosen geméf Artikel 5 Absatz 1 und die
beschrankung in Anhang II Nummern 1-14 der Verordnung (EG) Nr. 110/

2008 aufgefiihrten Verkehrsbezeichnungen sowie Briande (un-
ter Voranstellung des Namens der verwendeten Frucht), die
durch Mazeration und Destillation gewonnen werden, London
Gin, Sambuca, Maraschino, Marrasquino oder Maraskino und
Mistra

E 123 Amaranth 30 Ausgenommen: Spirituosen gemaf Artikel 5 Absatz 1 und die
in Anhang II Nummern 1-14 der Verordnung (EG) Nr. 110/
2008 aufgefiihrten Verkehrsbezeichnungen sowie Briande (un-
ter Voranstellung des Namens der verwendeten Frucht), die
durch Mazeration und Destillation gewonnen werden, London
Gin, Sambuca, Maraschino, Marrasquino oder Maraskino und
Mistra

E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Ausgenommen: Obstbrande, Brinde (unter Voranstellung des
Namens der verwendeten Frucht), die durch Mazeration und
Destillation gewonnen werden, London Gin, Sambuca, Maras-
chino, Marrasquino oder Maraskino und Mistra, Whisky und
Whiskey (nur E 150a)

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Nur Likore

E 174 Silber quantum satis Nur Likore

E 175 Gold quantum satis Nur Likore

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur destillierte alkoholische Getranke mit ganzen Birnen

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1) @ Ausgenommen: Whisky/Whiskey

und Polyphosphate
E 405 Propylenglycolalginat 10 000 Nur Emulsionslikore
E 416 Karayagummi 10 000 Nur Likore auf Eierbasis

C10T'S0vYC — HA — €£€1d800T

100°€00

1€¢



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 445 Glycerinester aus Wurzelharz 100 Nur triibe Spirituosen
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000 1) Ausgenommen: Whisky/Whiskey
ckerglyceride
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 5000 Nur Emulsionslikore
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 8 000 1) Nur Emulsionslikore

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als

10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

14.2.7

Aromatisierte Getrinke auf Weinbasis gemifl der Verordnung (EWG) Nr. 1601/91

14.2.7.1

Aromatisierte Weine

Gruppe [ Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis Ausgenommen americano, bitter vino
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Ausgenommen americano, bitter vino
beschrankung
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis
E 100 Kurkumin 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino
E 101 Riboflavine 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino
E 102 Tartrazin 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino
E 104 Chinolingelb 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00

[4%4



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 110 Gelborange S 100 27 Nur bitter vino
E 120 Echtes Karmin 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino
E 122 Azorubin (Carmoisin) 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino
E 123 Amaranth 100 26) (27) Nur americano, bitter vino
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 (26) (27) Nur americano, bitter vino
E 129 Allurarot AG 100 27 Nur bitter vino
E 123 Amaranth 30 Nur Aperitifweine
E 150a-d Zuckerkul6r quantum satis Nur americano, bitter vino
E 160d Lycopin 10
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 [ X®)]
E 242 Dimethyldicarbonat 250 (24)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1@

und Polyphosphate
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 1)

ckerglyceride

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstinde nicht nachweisbar.

(26): In americano sind E 100, E 101, E 102, E 104, E 120, E 122, E 123, E 124 einzeln oder in Kombination zuléssig.

(27): In bitter vino sind E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 123, E 124, E 129 einzeln oder in Kombination zuléssig.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

€ec



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
14.2.7.2 Aromatisierte weinhaltige Getrinke
Gruppe 1 Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis Ausgenommen bitter soda, sangria, claria, zurra
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Ausgenommen bitter soda, sangria, claria, zurra
beschriankung
E 100 Kurkumin 100 (28) Nur bitter soda
E 101 Riboflavine 100 (28) Nur bitter soda
E 102 Tartrazin 100 (28) Nur bitter soda
E 104 Chinolingelb 100 (28) Nur bitter soda
E 110 Gelborange S 100 (28) Nur bitter soda
E 120 Echtes Karmin 100 (28) Nur bitter soda
E 122 Azorubin (Carmoisin) 100 (28) Nur bitter soda
E 123 Amaranth 100 (28) Nur bitter soda
E 124 Cochenillerot A (Ponceau 4R) 100 (28) Nur bitter soda
E 129 Allurarot AG 100 (28) Nur bitter soda
E 150a-d Zuckerkulor quantum satis Nur bitter soda
E 160d Lycopin 10
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 [N @)
E 242 Dimethyldicarbonat 250 24)

C10T'S0PC — HA — €£€1Y800T

100°€00

1454



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1@
und Polyphosphate
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | 5 000 1)
ckerglyceride

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstdnde nicht nachweisbar.

(28): In bitter soda sind E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 123, E 124, E 129 einzeln oder in Kombination zuldssig.

14.2.7.3

Aromatisierte weinhaltige Cocktails

Gruppe 1 Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200
beschrankung
E 160d Lycopin 10
E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 (SN @)
E 242 Dimethyldicarbonat 250 (24)
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 1) @

und Polyphosphate

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

gee



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung Hochstmenge Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen
(mg/l bzw. mg/kg)
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000 (1)

ckerglyceride

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2):  Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstdnde nicht nachweisbar.

14.2.8

Sonstige alkoholische
weniger als 15 %

Getrinke einschlieflich Mischgetrinken aus alkoholischen und nichtalkoholischen Getrinken und Spirituosen mit einem Alkoholgehalt von

Gruppe [ Zusatzstoffe E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 und E 968 sind
nicht zuldssig

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Nur alkoholische Getridnke mit einem Alkoholgehalt von we-

beschrinkung niger als 15 %

E 123 Amaranth 30 Nur alkoholische Getranke mit einem Alkoholgehalt von we-
niger als 15 %

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Nur alkoholische Getridnke mit einem Alkoholgehalt von we-
niger als 15 %

E 160d Lycopin 30

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 200 [N @) Nur alkoholische Getranke mit einem Alkoholgehalt von we-
niger als 15 %

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 200 (SN @) Nur alkoholische Getrdnke mit einem Alkoholgehalt von we-
niger als 15 %

E 242 Dimethyldicarbonat 250 24) Nur weinhaltige Getrinke

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

9¢¢



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 1 000 (1) 4)
und Polyphosphate
E 444 Saccharoseacetatisobutyrat 300 Nur aromatisierte triilbe alkoholische Getrinke mit einem Al-
koholgehalt von weniger als 15 %
E 445 Glycerinester aus Wurzelharz 100 Nur aromatisierte triibe alkoholische Getrinke mit einem Al-
koholgehalt von weniger als 15 %
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000 (1)
ckerglyceride
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 8 000 1) Nur aromatisierte Getranke mit einem Alkoholgehalt von we-
niger als 15 %
E 950 Acesulfam K 350
E 951 Aspartam 600
E 952 Cyclohexylsulfaminséure und ihre Na- und | 250 (51) Nur Mischgetranke aus alkoholischen und nicht alkoholischen
Ca-Salze Getrinken
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 80 (52)
E 955 Sucralose 250
E 959 Neohesperidin DC 30
E 960 Steviolglycoside 150 (60)
E 961 Neotam 20

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

LET



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)a (49) (50)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(24): Zugesetzte Menge, Riickstdnde nicht nachweisbar.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

15

Verzehrfertige siifle oder herzhafte Happen und Knabbereien

15.1

Knabbereien auf Kartoffel-, Getreide-, Mehl- oder Stirkebasis

Gruppe 1 Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 100 Ausgenommen extrudierte oder expandierte wiirzige Knabber-

beschrankung

produkte

C10T'SOYT — HA — €£€1d800T

100°€00

8¢C



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 200 Nur extrudierte oder expandierte herzhafte Knabberprodukte
beschrinkung
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Ausgenommen extrudierte oder expandierte herzhafte Knab-
berprodukte
E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 20 Nur extrudierte oder expandierte herzhafte Knabberprodukte
E 160d Lycopin 30
E 200-E 203; E 214- | Sorbinsdure — Sorbate; | 1 000 1) () (5
E 219 p-Hydroxybenzoate
E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur Knabbereien auf Getreide- oder Kartoffelbasis
E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 1) Nur Knabbereien auf Getreidebasis
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 @
und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 50 (41) (46)
E 405 Propylenglycolalginat 3000 Nur Knabbereien auf Getreide- oder Kartoffelbasis
E 416 Karayagummi 5000 Nur Knabbereien auf Getreide- oder Kartoffelbasis
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 2 000 1) Nur Knabbereien auf Getreidebasis
E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000 €8} Nur Knabbereien auf Getreide- oder Kartoffelbasis
E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 903 Carnaubawachs 200 Nur als Uberzugmittel

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

6¢¢



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 950 Acesulfam K 350
E 951 Aspartam 500
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 100 (52)
E 955 Sucralose 200
E 959 Neohesperidin DC 50
E 960 Steviolglycoside 20 (60)
E 961 Neotam 18
E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 500 (11)b (49) (50)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Séure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(5):  E 214-E 219: hochstens 300 mg/kg an p-Hydroxybenzoaten (PHB)

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00

0¥¢



VM2

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(41):  Auf den Fettgehalt bezogen.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hoéchstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente

(71): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 30 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

15.2

Verarbeitete Niisse

Gruppe 1 Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 100 Nur salzige Niisse mit Uberzug
beschrinkung

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10 Nur salzige Niisse mit Uberzug

E 160d Lycopin 30

E 200-E 203; E 214- | Sorbinsdure — Sorbate; | 1 000 1 2) (5 Nur iiberzogene Niisse

E 219 p-Hydroxybenzoate

E 220-E 228 Schwefeldioxid — Sulfite 50 3) Nur marinierte Niisse

E 310-E 320 Gallate, TBHQ und BHA 200 (1) (13)

C10T'SOYC — HA — €£€1d800T

100°€00

844



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 5 000 1@
und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 200 (41) (46)
E 416 Karayagummi 10 000 Nur als Uberzug fiir Niisse
E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 902 Candelillawachs quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 903 Carnaubawachs 200 Nur als Uberzugmittel
E 904 Schellack quantum satis Nur als Uberzugmittel
E 950 Acesulfam K 350
E 951 Aspartam 500
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 100 (52)
E 955 Sucralose 200
E 959 Neohesperidin DC 50
E 960 Steviolglycoside 20 (60)
E 961 Neotam 18
E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker

C10T'SOvC — HA — €£€1d800T

100°€00

we



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 500 (11)b (49) (50)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(3): Die Hochstmengen werden berechnet als SO, und beziehen sich auf die Gesamtmenge, aus allen Quellen; ein SO,-Gehalt von nicht mehr als
10 mg/kg bzw. 10 mg/l gilt als nicht vorhanden.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(5):  E 214-E 219: hochstens 300 mg/kg an p-Hydroxybenzoaten (PHB)

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(13): Hochstmenge bezogen auf den Fettgehalt.

(41): Auf den Fettgehalt bezogen.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshdchstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

16

Dessertspeisen, ausgenommen Produkte der Kategorien 1, 3 und 4

Gruppe [ Zusatzstoffe
Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis
Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 150

beschrankung

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

eve



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
Gruppe IV Polyole quantum satis Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 160b Annatto (Bixin, Norbixin) 10

E 160d Lycopin 30

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 1 000 1) @2 Nur frugtgrod, rote Griitze und pasha

E 200-E 203 Sorbinsdure — Sorbate 2 000 (O X @) Nur ostkaka

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 300 1 @2 Nur nicht warmebehandelte Dessertspeisen auf Milchbasis
Benzoate

E 210-E 213 Benzoesdure — Benzoate 500 1) @2 Nur frugtgrod und rote Griitze

E 234 Nisin 3 Nur GrieB3- und Tapiokapudding und &hnliche Produkte

E 280-E 283 Propionsdure — Propionate 1 000 (1) (6) Nur Christmas pudding

E 297 Fumarsiure 4000 Nur geleeartige Desserts, Desserts mit Fruchtgeschmack; Tro-

ckendessertmischungen in Pulverform

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 3 000 ([OXG))
und Polyphosphate

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | 7 000 1) @ Nur Trockendessertmischungen in Pulverform
und Polyphosphate

E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 1 000 1) Nur Trockendessertmischungen in Pulverform

E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 6 000 1) Nur geleeartige Desserts

E 355-E 357 Adipinsdure — Adipate 1 000 1) Nur Desserts mit Fruchtgeschmack

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

e



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 363 Bernsteinsiure 6 000

E 416 Karayagummi 6 000

E 427 Cassiagummi 2 500 Nur fiir Dessertspeisen und dhnliche Produkte auf Milchbasis

E 432-E 436 Polysorbate 3000 (€)]

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | 5 000 (1)

ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren 2 000

E 477 Propylenglycolester von Speisefettsdauren 5000

E 481-E 482 Salze der Stearoylmilchsdure 5000 1)

E 483 Stearyltartrat 5000

E 491-E 495 Sorbitester 5000 1)

E 950 Acesulfam K 350 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 951 Aspartam 1 000 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 250 51 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte

Ca-Salze Produkte

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 100 (52) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 955 Sucralose 400 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

C10T'SOvYT — HA — €£€1d800T

100°€00

974



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/?‘ilzs\fvr.nemngfkg) Fulinoten Beschriankungen/Ausnahmen

E 957 Thaumatin 5 Nur als Geschmacksverstirker

E 959 Neohesperidin DC 50 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 960 Steviolglycoside 100 (60) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 961 Neotam 32 Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (1D)a (49) (50) Nur brennwertverminderte oder ohne Zuckerzusatz hergestellte
Produkte

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(4):  Der Hochstwert wird berechnet als P,Os.

(6):  Propionsdure und ihre Salze konnen als Folge des Fermentationsprozesses bei Befolgung der guten Herstellungspraxis in bestimmten fermentierten
Produkten auftreten.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

100°€00 — CT10T°S0vT — HA — €£€1d800T

¢



VM4

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Bezeichnung

Hochstmenge
(mg/l bzw. mg/kg)

FuBnoten

Beschriankungen/Ausnahmen

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(74): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 15 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

17

Nahrungserginzungsmittel gemidfl der Richtlinie 2002/46/EG, ausgenommen Nahrungserginzungsmittel fiir Sduglinge und Kleinkinder

171

Nahrungsergéinzungsmittel in fester Form, einschlieflich Kapseln, Komprimaten und #hnlichen Formen, ausgenommen kaubare Formen

Gruppe [ Zusatzstoffe E 410, E 412, E 415, E 417 dirfen nicht zur Herstellung von
Lebensmitteln verwendet werden, denen das Wasser entzogen
wurde und die beim Verzehr aufquellen sollen

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 300

beschrankung

Gruppe IV Polyole quantum satis

E 160d Lycopin 30

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 1 000 [OX @) Nur in Produkten in trockener Form, die Zubereitungen von

Benzoate Vitamin A oder von Kombinationen aus Vitamin A und D
enthalten

E 310-E 321 Gallate, TBHQ, BHA und BHT 400 1)

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | quantum satis

und Polyphosphate
E 392 Extrakt aus Rosmarin 400 (46)

100°€00 — CT10T°S0'vT — HA — €£€1d800T

L¥C



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 405 Propylenglycolalginat 1 000
E 416 Karayagummi quantum satis
E 426 Sojabohnen-Polyose 1500
E 432-E 436 Polysorbate quantum satis
E 459 Beta-Cyclodextrin quantum satis Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten oder Dragées
E 468 Vernetzte Natriumcarboxymethylcellulose 30 000
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsiuren — Zu- | quantum satis 1)
ckerglyceride
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren quantum satis
E 491-E 495 Sorbitester quantum satis (€8]
E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000
E 901 Bienenwachs, weil und gelb quantum satis
E 902 Candelillawachs quantum satis
E 903 Carnaubawachs 200
E 904 Schellack quantum satis
E 950 Acesulfam K 500
E 951 Aspartam 2 000
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 500 (51)

Ca-Salze

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

8¥¢C



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bow, melke) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 500 (52)
E 955 Sucralose 800
E 959 Neohesperidin DC 100
E 960 Steviolglycoside 670 (60)
E 961 Neotam 60
E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 500 (11)a (49) (50)
E 1201 Polyvinylpyrrolidon quantum satis Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten oder Dragées
E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon quantum satis Nur Lebensmittel in Form von Komprimaten oder Dragées
E 1203 Polyvinylalkohol (PVA) 18 000 Nur in Form von Kapseln oder Komprimaten
E 1204 Pullulan quantum satis Nur in Form von Kapseln oder Komprimaten
E 1205 Basisches Methacrylat-Copolymer 100 000
E 1505 Triethylcitrat 3500 Nur in Form von Kapseln oder Komprimaten
E 1521 Polyethylenglycol 10 000 Nur in Form von Kapseln oder Komprimaten

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

6¥¢



VM2

Kategorie-Nummer

E-Nummer

Hochstmenge

Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

(52): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freies Imid.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

(69): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Farblacken: 150 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.

17.2

Nahrungserginzungsmittel in fliissiger Form

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe 111 Farbstoffe mit kombinierter Hochstmengen- | 100
beschrinkung

E 160d Lycopin 30

E 200-E 213 Sorbinsdure — Sorbate; Benzoesdure — | 2 000 (SN @)
Benzoate

E 310-E 321 Gallate, TBHQ, BHA und BHT 400 1)

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | quantum satis

und Polyphosphate

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

0S¢



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l brw. mgkg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 392 Extrakt aus Rosmarin 400 (46)
E 405 Propylenglycolalginat 1 000
E 416 Karayagummi quantum satis
E 426 Sojabohnen-Polyose 1500
E 432-E 436 Polysorbate quantum satis
E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | quantum satis 1)
ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren quantum satis

E 491-E 495 Sorbitester quantum satis

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000

E 950 Acesulfam K 350

E 951 Aspartam 600

E 952 Cyclohexylsulfaminsidure und ihre Na- und | 400 (51)
Ca-Salze

E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 80 (52)

E 955 Sucralose 240

E 959 Neohesperidin DC 50

E 960 Steviolglycoside 200 (60)

E 961 Neotam 20

E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

|54



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 350 (11)a (49) (50)

(1):  Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(2): Die Hochstmenge gilt fiir die Summe, die Mengen werden berechnet als freie Saure.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht iiberschritten werden.

(51): Die Verwendungshochstmengen werden berechnet als freie Saure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

(60): Berechnet als Stevioldquivalente

17.3

Nahrungsergéinzungsmittel in Form von Sirup oder in kaubarer Form

Gruppe [ Zusatzstoffe

Gruppe 11 Farbstoffe quantum satis quantum satis

Gruppe IV Polyole quantum satis

Gruppe 111 Lebensmittelfarbstoffe mit kombinierter | 300 Nur feste Nahrungsergdnzungsmittel
Hochstmengenbeschrankung

Gruppe 111 Lebensmittelfarbstoffe mit kombinierter | 100 Nur fliissige Nahrungsergidnzungsmittel

Hochstmengenbeschriankung

C10T'SOvC — HA — €£€1d800T

100°€00

(474



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;fﬂ‘;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen

E 160d Lycopin 30

E 310-E 321 Gallate, TBHQ, BHA und BHT 400 1)

E 338-E 452 Phosphorsdure — Phosphate — Di-, Tri- | quantum satis
und Polyphosphate

E 392 Extrakt aus Rosmarin 400 (46)

E 405 Propylenglycolalginat 1 000

E 416 Karayagummi quantum satis

E 426 Sojabohnen-Polyose 1500

E 432-E 436 Polysorbate quantum satis

E 473-E 474 Zuckerester von Speisefettsduren — Zu- | quantum satis (1)
ckerglyceride

E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren quantum satis

E 491-E 495 Sorbitester quantum satis

E 551-E 559 Siliciumdioxid — Silicate 10 000

E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis

E 902 Candelillawachs quantum satis

E 903 Carnaubawachs 200

E 904 Schellack quantum satis

E 950 Acesulfam K 2 000

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

£5¢



Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (m;f?;;‘f‘em“gj’kg) FuBnoten Beschrinkungen/Ausnahmen
E 951 Aspartam 5500
E 952 Cyclohexylsulfaminsdure und ihre Na- und | 1 250 (€2))]
Ca-Salze
E 954 Saccharin und seine Na-, K- und Ca-Salze | 1 200 (52)
E 955 Sucralose 2 400
E 957 Thaumatin 400
E 959 Neohesperidin DC 400
E 960 Steviolglycoside 1 800 (60)
E 961 Neotam 185
E 961 Neotam 2 Nur als Geschmacksverstirker in Nahrungsergdnzungsmitteln
auf Vitamin- und/oder Mineralstoffbasis
E 962 Aspartam-Acesulfamsalz 2 000 (11)a (49) (50)

(1): Die Zusatzstoffe konnen einzeln oder in Kombination verwendet werden.

(11): Die Mengen werden berechnet als a) Acesulfam-K-Aquivalent oder b) Aspartam-Aquivalent.

(49): Die Verwendungshochstmengen werden von den Verwendungshochstmengen seiner Bestandteile Aspartam (E 951) und Acesulfam K (E 950)
abgeleitet.

(50): Bei der Verwendung von Aspartam-Acesulfamsalz allein oder gemeinsam mit E 950 oder E 951 diirfen die fiir E 950 oder E 951 vorgeschriebenen
Hochstmengen nicht tiberschritten werden.

ST — 100°€00 — C10T°SOvC — HA — €££1d800T



Hochstmenge

Kategorie-Nummer E-Nummer Bezeichnung (mg/l bzw. mg/kg)

Fufnoten Beschriankungen/Ausnahmen

(51): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freie Sdure.

(52): Die Verwendungshdchstmengen werden berechnet als freies Imid.

(46): Als Summe aus Carnosol und Carnosolséure.

v M4
(60): Berechnet als Stevioldquivalente.

vMs
(69): Hochstgehalt an Aluminium aus allen Aluminiumlacken: 150 mg/kg. Fiir die Zwecke von Artikel 22 Absatz 1 Buchstabe g der Verordnung (EG)

Nr. 1333/2008 gilt dieser Hochstgehalt ab dem 1. Februar 2013.
VM2
18 Verarbeitete Lebensmittel, die nicht in die Kategorien 1 bis 17 fallen, ausgenommen Siuglings- und Kleinkindnahrung
Gruppe 1 Zusatzstoffe

C10T'SOvYC — HA — €£€1d800T

100°€00

Y4
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ANHANG 111

EU-Liste der fiir die Verwendung in Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen

und -aromen sowie in Nihrstoffen zugelassenen Zusatzstoffe, auch
Trégerstoffe, mit den Bedingungen fiir ihre Verwendung
Begriffsbestimmungen:

1. ,,Ndihrstoffe”: Fir die Zwecke dieses Anhangs sind Nahrstoffe Vitamine,
Mineralstoffe und andere fiir Erndhrungszwecke zugesetzte Stoffe, sowie fiir
physiologische Zwecke zugesetzte Stoffe im Sinne der Verordnung (EG)
Nr. 1925/2006, der Richtlinie 2002/46/EG, der Richtlinie 2009/39/EG und der
Verordnung (EG) Nr. 953/2009.

2. ,, Zubereitung“: Fiir die Zwecke dieses Anhangs ist eine Zubereitung eine
Formulierung von einem oder mehreren Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen
und/oder Néhrstoffen, der Stoffe wie beispielsweise Lebensmittelzusatzstoffe
und/oder andere Lebensmittelzutaten beigemischt sind, um die Lagerung, den
Verkauf, die Standardisierung, die Verdiinnung oder die Losung zu erleichtern.

TEIL 1

Trigerstoffe in Lebensmittelzusatzstoffen

E 1520 Propylenglycol (1,2-Propandiol) | 1 000 mg/kg im Endlebensmit- | Farbstoffe, Emulgatoren und
tel (als Restgehalt) (1) Antioxidationsmittel
E 422 Glycerin quantum satis Alle Lebensmittelzusatzstoffe
E 420 Sorbit
E 421 Mannit
E 953 Isomalt
E 965 Maltit
E 966 Lactit
E 967 Xylit
E 968 Erythrit
E 400 - E 404 | Alginsdaure — Alginate (Teil 6
Tabelle 7)
E 405 Propylenglycolalginat
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 410 Johannisbrotkernmehl
E 412 Guarkernmehl
E 413 Traganth
E 414 Gummi arabicum
E 415 Xanthan
E 440 Pektine
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E-Nr. des . . N Lebensmittelzusatzstoffe, denen der
Tragerstoffs Bezeichnung des Tragerstoffs Hochstmenge Tragerstoff zugesetzt werden darf
E 432 - E 436 | Polysorbate (Teil 6 Tabelle 4) | quantum satis Antischaummittel
E 442 Ammoniumphosphatide quantum satis Antioxidationsmittel
E 460 Cellulose quantum satis Alle Lebensmittelzusatzstoffe
E 461 Methylcellulose
E 462 Ethylcellulose
E 463 Hydroxypropylcellulose
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose
E 465 Ethylmethylcellulose
E 466 Carboxymethylcellulose (Na-
trium-Carboxymethylcellulose,
Cellulosegummi)
E 322 Lecithine quantum satis Farbstoffe und fettlosliche An-
tioxidationsmittel
E 432 - E 436 | Polysorbate (Teil 6 Tabelle 4)
E 470b Magnesiumsalze der Speisefett-
sduren
E 471 Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren
E 472a Essigsdureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsdu-
ren
E 472¢c Citronenséureester von Mono-
und Diglyceriden von Speise-
fettsduren
E 472¢ Mono- und Diacetylweinsdu-
reester von Mono- und Digly-
ceriden von Speisefettsduren
E 473 Zuckerester von Speisefettsdu-
ren
E 475 Polyglycerinester von Speise-
fettsduren
E 491 - E 495 | Sorbitester (Teil 6 Tabelle 5) quantum satis Farbstoffe und Antischaummittel
E 1404 Oxidierte Stirke quantum satis Alle Lebensmittelzusatzstoffe
E 1410 Monostérkephosphat
E 1412 Distérkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distdrkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat
E 1420 Acetylierte Stirke
E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat
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E 1440 Hydroxypropylstéirke

E 1442 Hydroxypropyldistiarkephosphat

E 1450 Stirkenatriumoctenylsuccinat

E 1451 Acetylierte oxidierte Starke

E 170 Calciumcarbonat

E 263 Calciumacetat

E 331 Natriumcitrate

E 332 Kaliumcitrate

E 341 Calciumphosphate

E 501 Kaliumcarbonate

E 504 Magnesiumcarbonate

E 508 Kaliumchlorid

E 509 Calciumchlorid

E 511 Magnesiumchlorid

E 514 Natriumsulfate

E 515 Kaliumsulfate

E 516 Calciumsulfat

E 517 Ammoniumsulfat

E 577 Kaliumgluconat

E 640 Glycin und sein Natriumsalz

E 1505 (M) Triethylcitrat

E 1518 () Glycerintriacetat (Triacetin)

E 551 Siliciumdioxid quantum satis Emulgatoren und Farbstoffe

E 552 Calciumsilicat

E 553b Talkum SQ mg/kg in der Farbstoffzube- | Farbstoffe
reitung

E 901 Bienenwachs, weifl und gelb quantum satis Farbstoffe

E 1200 Polydextrose quantum satis Alle Lebensmittelzusatzstoffe

E 1201 Polyvinylpyrrolidon quantum satis StiBungsmittel

E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon

E 322 Lecithine quantum satis Uberzugmittel fiir Obst

E 432 - E 436 | Polysorbate
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E-Nr. des . . N Lebensmittelzusatzstoffe, denen der
Tragerstoffs Bezeichnung des Tragerstoffs Hochstmenge Tragerstoff zugesetzt werden darf
E 470a Natrium-, Kalium- und Calci-
umsalze der Speisefettsduren
E 471 Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren
E 491 - E 495 | Sorbitester
E 570 Speisefettsduren
E 900 Dimethylpolysiloxan
E 1521 Polyethylenglycol quantum satis Siiungsmittel
E 425 Konjak quantum satis Alle Lebensmittelzusatzstoffe
E 459 Beta-Cyclodextrin 1 000 mg/kg im Endlebensmit- | Alle Lebensmittelzusatzstoffe
tel
E 468 Vernetzte Natriumcarboxyme- quantum satis Stiungsmittel
thylcellulose
Vernetzter Cellulosekautschuk
E 469 Enzymatisch hydrolysierte Car- | quantum satis Alle Lebensmittelzusatzstoffe
boxymethylcellulose
E 555 Kaliumaluminiumsilicat 90 %, bezogen auf das Pigment | In E 171, Titandioxid, und E

172, Eisenoxide und Eisenhy-
droxide

(') Hochstmenge aus allen Quellen in Lebensmitteln: 3 000 mg/kg (einzeln oder in Kombination mit E 1505, E 1517 und E 1518). Bei
Getrianken mit Ausnahme von Sahnelikéren betrdgt die zuldssige Hochstmenge an E 1520 1 000 mg/l aus allen Quellen.

TEIL 2

Lebensmittelzusatzstoffe aufier Triigerstoffen in Lebensmittelzusatzstoffen (')

E-Nr. des Bezeichnune des verwendeten Zubereitungen von Zusatzstoffen,
verwendeten ; 8 verw Hochstmenge denen der Zusatzstoff zugesetzt
usatzstoffs

Zusatzstoffs werden darf

Tabelle 1 quantum satis Alle Zubereitungen von Lebens-
mittelzusatzstoffen
E 200 - E 203 | Sorbinsdure — Sorbate (Teil 6 | 1 500 mg/kg einzeln oder in Farbstoffzubereitungen
Tabelle 3) Kombination in der Zubereitung
15 mg/kg im Endprodukt be-

E 210 Benzoesiure rechnet als freie Siure
E 211 Natriumbenzoat
E 212 Kaliumbenzoat
E 220 - E 228 | Schwefeldioxid — Sulfite (Teil | 100 mg/kg in der Zubereitung | Farbstoffzubereitungen (auBler E

6 Tabelle 3)

und 2 mg/kg berechnet als SO,
im Endprodukt

163, Anthocyane, E 150 b,
Sulfitlaugen-Zuckerkulor, und E
150 d,
Ammonsulfit-Zuckerkulor) (?)
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E-Nr. des Bezeich d det Zubereitungen von Zusatzstoffen,
verwendeten czele méng es verwendeten Hochstmenge denen der Zusatzstoff zugesetzt
usatzstoffs
Zusatzstoffs werden darf
E 320 Butylhydroxyanisol (BHA) 20 mg/kg einzeln oder in Emulgatoren mit Gehalt an
Kombination (auf den Fett- Speisefettsduren
gehalt bezogen) in der Zuberei-
E 321 Butylhydroxytoluen (BHT) tung 0,4 mg/kg im Endprodukt
(einzeln oder in Kombination)
E 338 Phosphorséure 40 000 mg/kg einzeln oder in Zubereitungen des Farbstoffs E
Kombination in der Zubereitung | 163, Anthocyane
E 339 Natriumphosphate (berechnet als P,05)
E 340 Kaliumphosphate
E 343 Magnesiumphosphate
E 450 Diphosphate
E 451 Triphosphate
E 341 Calciumphosphate 40 000 mg/kg in der Zuberei- Zubereitungen von Farbstoffen
tung (berechnet als P,0Os) und Emulgatoren
10 000 mg/kg in der Zuberei- Zubereitungen von Polyolen
tung (berechnet als P,Os)
10 000 mg/kg in der Zuberei- Zubereitungen von E 412, Guar-
tung (berechnet als P,Os) kernmehl
E 392 Extrakt aus Rosmarin 1 000 mg/kg in der Zuberei- Farbstoffzubereitungen
tung, 5 mg/kg im Endprodukt
berechnet als Summe aus Car-
nosol und Carnosolsdure
E 416 Karayagummi 50 000 mg/kg in der Zuberei- Farbstoffzubereitungen
tung, 1 mg/kg im Endprodukt
E 432 - E 436 | Polysorbate quantum satis Farbstoffzubereitungen, fettlosli-
che Antioxidationsmittel und
Uberzugmittel fiir Obst
E 473 Zuckerester von Speisefettsdu- | quantum satis Farbstoffzubereitungen und fett-
ren 16sliche Antioxidationsmittel
E 475 Polyglycerinester von Speise- quantum satis Farbstoffzubereitungen und fett-
fettsduren 16sliche Antioxidationsmittel
E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat 50 000 mg/kg in der Zuberei- | Als Emulgator in Farbstoffzube-
tung, 500 mg/kg im End- reitungen fiir:
1 ittel . . .
cbensmitte Surimi und Fischprodukte japa-
nischer Art (Kamboko) (E 120,
Echtes Karmin (Cochenille))
Fleischprodukte, Fischpasten und
Fruchtzubereitungen fiir aromati-
sierte Milchprodukte und Des-
serts (E 163, Anthocyane, E 100,
Kurkumin, und E 120 Echtes
Karmin (Cochenille))
E 491 - E 495 | Sorbitester (Teil 6 Tabelle 5) quantum satis Farbstoffzubereitungen, Anti-

schaummittel und Uberzugmittel
fiir Obst
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E-Nr. des Bezeich d det Zubereitungen von Zusatzstoffen,
verwendeten czele méng es verwendeten Hochstmenge denen der Zusatzstoff zugesetzt
usatzstoffs
Zusatzstoffs werden darf
E 551 Siliciumdioxid 50 000 mg/kg in der Zuberei- Trockene Farbstoffzubereitungen
tung in Pulverform
10 000 mg/kg in der Zuberei- E 508, Kaliumchlorid, und Zu-
tung bereitungen von E 412, Guar-
kernmehl
E 551 Siliciumdioxid 50 000 mg/kg in der Zuberei- Trockene Zubereitungen von
tung Emulgatoren
E 552 Calciumsilicat
E 551 Siliciumdioxid 10 000 mg/kg in der Zuberei- Trockene Zubereitungen von Po-
tung lyolen
E 552 Calciumsilicat
E 553a Magnesiumsilicat
E 553b Talkum
E 900 Dimethylpolysiloxan 200 mg/kg in der Zubereitung, | Farbstoffzubereitungen von E 160
0,2 mg/l im Endlebensmittel a, Karotine, E 160 b, Annatto
(Bixin, Norbixin), E 160 c, Papri-
kaextrakt (Capsanthin, Capsoru-
bin), E 160 d, Lycopin, und E 160
e, Beta-apo-8’-Carotinsdure-Ethy-
lester
E 903 Carnaubawachs 130 000 mg/kg in der Zuberei- | Als Stabilisator in Zubereitungen
tung, 1200 mg/kg im Endpro- | von SiiBungsmitteln und/oder
dukt aus allen Quellen Séuren fiir Kaugummi

(") Ausgenommen als Lebensmittelzusatzstoffe zugelassene Enzyme.
(®>) Anthocyane (E 163) konnen bis zu 100 000 mg/kg an Sulfiten enthalten. Nach den Reinheitskriterien (Richtlinie 2008/128/EG)
diirfen Sulfitlaugen-Zuckerkuldr (E 150 b) und Ammonsulfit-Zuckerkulor (E 150 d) 200 mg/kg enthalten.

Anmerkung: Allgemeine Regeln fiir die Bedingungen der Verwendung von

Lebensmittelzusatzstoffen in Teil 2:

(1) Die in Tabelle 1 von Teil 6 dieses Anhangs aufgefiihrten Zusatzstoffe, die
im allgemeinen grundsitzlich ohne Hochstmengenbeschriankung (quantum-
satis-Grundsatz) fir die Verwendung in Lebensmitteln zugelassen sind und
der Gruppe I in Anhang II Teil C Nummer 1 angehoren, unterliegen als
Zusatzstoffe (nicht als Tragerstoffe) in Lebensmittelzusatzstoffen grundsétz-
lich keiner Hochstmengenbeschriankung, sofern nicht anders angegeben.

@

Bei Phosphaten und Silicaten wurden nur fiir die Zusatzstoffzubereitung,

nicht fiir das Endlebensmittel, Hochstmengen festgelegt.

3

Bei allen anderen Lebensmittelzusatzstoffen mit numerischem ADI-Wert

wurden fiir die Zusatzstoffzubereitung und das Endlebensmittel Hochstmen-
gen festgelegt.

“

Kein Lebensmittelzusatzstoff wird in der Funktion als Farbstoft, SiiBungs-
mittel oder Geschmacksverstirker zugelassen.

PART 3

Lebensmittelzusatzstoffe einschlieBlich der Trigerstoffe in Lebensmittelenzymen (')

E-Nr. des Bezeichnung des Hochstmenge in der Hochstm@nge m Hochstmenge in Verw"endung
verwendeten . Endlebensmittel aufler . als Trégerstoff
verwendeten Zusatzstoffs Enzymzubereitung . Getrinken .
Zusatzstoffs Getrinke moglich?
E 170 Calciumcarbonat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 200 Sorbinséure 20 000 mg/kg (ein- 20 mg/kg 10 mg/l
) zeln oder in Kom-
E 202 Kaliumsorbat bination berechnet als
freie Séure)




2008R1333 — DE — 24.05.2012 — 003.001 — 262

E-Nr. des Bezeich d Héchst in d Hochstmenge im Héchst . Verwendung
verwendeten ezelc m%ng es £ EO s mertl)ge in der Endlebensmittel aufler 02} ¥ r{le{:ge mn als Tragerstoff
Zusatzstoffs verwendeten Zusatzstotfs nzymzubereitung Getriinke etranken méglich?
E 210 Benzoesdure 5000 mg/kg (einzeln | 1,7 mg/kg 0,85 mg/l
E 211 Natriumb . ES:;CLI;;?;??E;SOH 5 mg/kg in Kése, | 2,5 mg/l in Ge-

atrumbenzoa - in dem Lab ver- tranken auf Mol-
Séure) . o
arbeitet wurde kebasis, in denen
12 000 mg/kg in Lab Lab verarbeitet
wurde
E 214 PHB-Ester (Ethyl-p- | 2 000 mg/kg (einzeln | 2 mg/kg 1 mg/l
hydroxybenzoat) oder in Kombination
berechnet als freie
E 215 PHB-Ethylester-Na- | Séure)
triumsalz (Natrium-
ethyl-p-hydroxyben-
zoat)
E 218 PHB-Methylester
(Methyl-p-hydroxy-
benzoat)
E 219 PHB-Methylester-Na-
triumsalz (Natrium-
methyl-p-hydroxyben-
zoat)
E 220 Schwefeldioxid 2 000 mg/kg (einzeln | 2 mg/kg 2 mg/l
oder in Kombination
E 221 Natriumsulfit berechnet als SO,)
i 5000 mg/kg nur in
E 222 Natrlumhydrogensul- Lebensmittelenzymen
fit zum Brauen
E 223 Natriummetabisulfit 6000 mg/kg nur fiir
Beta-Amylase aus
. . Gerste
E 224 Kaliummetabisulfit
10 000 mg/kg nur fiir
Papain in fester Form
E 250 Natriumnitrit 500 mg/kg 0,01 mg/kg Keine Verwen-
dung
E 260 Essigsdure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 261 Kaliumacetat quantum satis quantum satis quantum satis
E 262 Natriumacetat quantum satis quantum satis quantum satis
E 263 Calciumacetat quantum satis quantum satis quantum satis
E 270 Milchsdure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 281 Natriumpropionat quantum satis quantum satis 50 mg/l
E 290 Kohlendioxid quantum satis quantum satis quantum satis
E 296 Apfelsiure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 300 Ascorbinsédure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 301 Natriumascorbat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 302 Calciumascorbat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 304 Fettsdureester der As- | quantum satis quantum satis quantum satis
corbinsdure
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ermenden | Berechmung des | Hochsmenge in der | SR L Hoehsimenge in | SEECTR,
Zusatzstoffs verwendeten Zusatzstoffs Enzymzubereitung Getriinke Getrinken moglich?
E 306 Stark tocopherolhal- | quantum satis quantum satis quantum satis
tige Extrakte
E 307 Alpha-Tocopherol quantum satis quantum satis quantum satis
E 308 Gamma-Tocopherol quantum satis quantum satis quantum satis
E 309 Delta-Tocopherol quantum satis quantum satis quantum satis
E 322 Lecithine quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 325 Natriumlactat quantum satis quantum satis quantum satis
E 326 Kaliumlactat quantum satis quantum satis quantum satis
E 327 Calciumlactat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 330 Citronensédure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 331 Natriumcitrate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 332 Kaliumcitrate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 333 Calciumcitrate quantum satis quantum satis quantum satis
E 334 Weinsdure (L+) quantum satis quantum satis quantum satis
E 335 Natriumtartrate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 336 Kaliumtartrate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 337 Natrium-Kaliumtartrat | quantum satis quantum satis quantum satis
E 350 Natriummalate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 338 Phosphorséure 10 000 mg/kg (be- quantum satis quantum satis
rechnet als P,0s)
E 339 Natriumphosphate 50 000 mg/kg (ein- quantum satis quantum satis Ja
zeln oder in Kom-
E 340 Kaliumphosphate bination berechnet als
P;,05)
E 341 Calciumphosphate
E 343 Magnesiumphosphate
E 351 Kaliummalat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 352 Calciummalate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 354 Calciumtartrat quantum satis quantum satis quantum satis
E 380 Triammoniumcitrat quantum satis quantum satis quantum satis
E 400 Alginsdure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 401 Natriumalginat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 402 Kaliumalginat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 403 Ammoniumalginat quantum satis quantum satis quantum satis
E 404 Calciumalginat quantum satis quantum satis quantum satis Ja
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E-Nr. des Bezeichnung des Hochstmenge in der Hochstm;nge m Hochstmenge in Verw?ndung
verwendeten verwendeten Zusatzstoffs Enzymzubereitun Endlebensmittel aufier Getrianken als Tragerstoff
Zusatzstoffs 7y & Getrinke moglich?
E 406 Agar-Agar quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 407 Carrageen quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 407a Verarbeitete quantum satis quantum satis quantum satis

Eucheuma-Algen
E 410 Johannisbrotkernmehl | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 412 Guarkernmehl quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 413 Traganth quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 414 Gummi arabicum quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 415 Xanthan quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 417 Tarakernmehl quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 418 Gellan quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 420 Sorbit quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 421 Mannit quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 422 Glycerin quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 440 Pektine quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 450 Diphosphate 50 000 mg/kg (ein- quantum satis quantum satis

zeln oder in Kom-
E 451 Triphosphate bination berechnet als
P;,05)

E 452 Polyphosphate
E 460 Cellulose quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 461 Methylcellulose quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 462 Ethylcellulose quantum satis quantum satis quantum satis
E 463 Hydroxypropylcellu- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

lose
E 464 Hydroxypropyl- quantum satis quantum satis quantum satis Ja

methylcellulose
E 465 Ethylmethylcellulose | quantum satis quantum satis quantum satis
E 466 Carboxymethylcellu- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

lose

Natriumcarboxyme-

thylcellulose

Cellulosegummi
E 469 Enzymatisch hydroli- | quantum satis quantum satis quantum satis

sierte Carboxyme-

thylcellulose
E 470a Natrium-, Kalium- quantum satis quantum satis quantum satis

und Calciumsalze der

Speisefettsduren
E 470b Magnesiumsalze der | quantum satis quantum satis quantum satis

Speisefettséduren
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E-Nr. des Bezeichnung des Hochstmenge in der Hochstm;nge m Hochstmenge in Verw?ndung
verwendeten verwendeten Zusatzstoffs Enzymzubereitun Endlebensmittel aufier Getrianken als Tragerstoff
Zusatzstoffs zy & Getrinke moglich?
E 471 Mono- und Diglyce- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

ride von Speisefett-
sduren
E 472a Essigsdureester von quantum satis quantum satis quantum satis Ja
Mono- und Diglyce-
riden von Speisefett-
sduren
E 472b Milchsédureester von quantum satis quantum satis quantum satis Ja
Mono- und Diglyce-
riden von Speisefett-
sduren
E 472¢c Citronenséureester quantum satis quantum satis quantum satis Ja
von Mono- und Di-
glyceriden von Spei-
sefettséuren
E 472d Weinsdureester von quantum satis quantum satis quantum satis Ja
Mono- und Diglyce-
riden von Speisefett-
sduren
E 472¢ Mono- und Diacetyl- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
weinsdureester von
Mono- und Diglyce-
riden von Speisefett-
sduren
E 472f Gemischte Essig- und | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
Weinséureester von
Mono- und Diglyce-
riden von Speisefett-
sduren
E 473 Zuckerester von 50 000 mg/kg 50 mg/kg 25 mg/l Ja (nur als
Speisefettsduren TréagerstofY)
E 500 Natriumcarbonate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 501 Kaliumcarbonate quantum satis quantum satis quantum satis Ja (nur E 501
(1), Kalium-
carbonat)
E 503 Ammoniumcarbonate | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 504 Magnesiumcarbonate | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 507 Salzsdure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 508 Kaliumchlorid quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 509 Calciumchlorid quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 511 Magnesiumchlorid quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 513 Schwefelsdure quantum satis quantum satis quantum satis Ja
E 514 Natriumsulfate quantum satis quantum satis quantum satis Ja (nur E 514
(i), Natrium-
sulfat)
E 515 Kaliumsulfate quantum satis quantum satis quantum satis Ja
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ermenden | Berechmung des | Hochsmenge in der | SR L Hoehsimenge in | SEECTR,

Zusatzstoffs verwendeten Zusatzstoffs Enzymzubereitung Getriinke Getrinken moglich?

E 516 Calciumsulfat quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 517 Ammoniumsulfat 100 000 mg/kg 100 mg/kg 50 mg/l Ja

E 524 Natriumhydroxid quantum satis quantum satis quantum satis

E 525 Kaliumhydroxid quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 526 Calciumhydroxid quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 527 Ammoniumhydroxid | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 528 Magnesiumhydroxid | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 529 Calciumoxid quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 530 Magnesiumoxid quantum satis quantum satis quantum satis

E 551 Siliciumdioxid 50 000 mg/kg in der | quantum satis quantum satis Ja

pulverférmigen Tro-
ckenenzubereitung

E 570 Speisefettsduren quantum satis quantum satis quantum satis

E 574 Gluconséure quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 575 Glucono-delta-Lacton | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 576 Natriumgluconat quantum satis quantum satis quantum satis

E 577 Kaliumgluconat quantum satis quantum satis quantum satis

E 578 Calciumgluconat quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 640 Glycin und seine Na- | quantum satis quantum satis quantum satis

triumsalze

E 920 L-Cystein 10 000 mg/kg 10 mg/kg 5 mg/l

E 938 Argon quantum satis quantum satis quantum satis

E 939 Helium quantum satis quantum satis quantum satis

E 941 Stickstoff quantum satis quantum satis quantum satis

E 942 Distickstoffoxid quantum satis quantum satis quantum satis

E 948 Sauerstoff quantum satis quantum satis quantum satis

E 949 Wasserstoff quantum satis quantum satis quantum satis

E 965 Maltit quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 966 Lactit quantum satis quantum satis quantum satis Ja (nur als
Tragerstoff)

E 967 Xylit quantum satis quantum satis quantum satis Ja (nur als
TrégerstofY)

E 1200 Polydextrose quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 1404 Oxidierte Starke quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 1410 Monostarkephosphat | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 1412 Distarkephosphat quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 1413 Phosphatiertes Distir- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

kephosphat
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E-Nr. des Bezeichnung des Hochstmenge in der Hochstm;nge m Hochstmenge in Verw?ndung
verwendeten verwendeten Zusatzstoffs Enzymzubereitun Endlebensmittel aufier Getrianken als Tragerstoff
Zusatzstoffs 7y & Getrinke moglich?
E 1414 Acetyliertes Distarke- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
phosphat

E 1420 Acetylierte Starke quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 1422 Acetyliertes Distar- quantum satis quantum satis quantum satis Ja
keadipat

E 1440 Hydroxypropylstiarke | quantum satis quantum satis quantum satis Ja

E 1442 Hydroxypropyldistar- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
kephosphat

E 1450 Stiarkenatriumoctenyl- | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
succinat

E 1451 Acetylierte oxidierte | quantum satis quantum satis quantum satis Ja
Stirke

E 1520 Propylenglycol (1,2- | 500 g/kg Q) @) Ja (nur als
Propandiol) Tragerstoff)

(") EinschlieBlich als Lebensmittelzusatzstoffe zugelassene Enzyme
(?>) Hochstmenge aus allen Quellen in Lebensmitteln: 3 000 mg/kg (einzeln oder in Kombination mit E 1505, E 1517 und E 1518). Bei
Getrinken mit Ausnahme von Sahnelikéren betrdgt die zuldssige Hochstmenge an E 1520 1 000 mg/l aus allen Quellen.

Anmerkung: Allgemeine Regeln fiir die Bedingungen der Verwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen in Teil 3:

(1) Die in Tabelle 1 von Teil 6 dieses Anhangs aufgefiihrten Zusatzstoffe, die
im allgemeinen grundsitzlich ohne Hochstmengenbeschriankung (quantum-
satis-Grundsatz) fir die Verwendung in Lebensmitteln zugelassen sind und
der Gruppe I in Anhang II Teil C Nummer 1 angehdren, unterliegen als
Zusatzstoffe (nicht als Trigerstoffe) in Lebensmittelzusatzstoffen grundsitz-
lich keiner Hochstmengenbeschrankung, sofern nicht anders angegeben.

(2) Bei Phosphaten und Silicaten wurden bei Verwendung als Zusatzstoffe nur
fir die Enzymzubereitung, nicht fiir das Endlebensmittel, Héchstmengen
festgelegt.

(3) Bei allen anderen Lebensmittelzusatzstoffen mit numerischem ADI-Wert
wurden fiir die Enzymzubereitung und das Endlebensmittel Hochstmengen
festgelegt.

(4) Kein Lebensmittelzusatzstoff wird in der Funktion als Farbstoff, SiiBungs-
mittel oder Geschmacksverstarker zugelassen.

TEIL 4

Lebensmittelzusatzstoffe einschliellich der Trigerstoffe in Lebensmittelaromen

E-Nr. des . Kategorien von Aromen, denen der N
Zusatzstoffs Bezeichnung des Zusatzstoffs Zusatzstoff zugesetzt werden darf Hochstmenge
Tabelle 1 Alle Aromen quantum satis
E 420 Sorbit Alle Aromen Auller zum Siilen quantum satis,
E 421 Mannit nicht als Geschmacksverstérker
E 953 Isomalt
E 965 Maltit
E 966 Lactit
E 967 Xylit
E 968 Erythrit
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E-Nr. des . Kategorien von Aromen, denen der ..
Zusatzstoffs Bezeichnung des Zusatzstoffs Zusatzstoff zugesetzt werden darf Hochstmenge
E 200 - E 203 | Sorbinsdure und Sorbate (Teil 6 | Alle Aromen 1 500 mg/kg (einzeln oder in
Tabelle 2) Kombination berechnet als freie
E 210 .. .
Benzoesiure Sdure) in Aromen
E 211
E 212 Natriumbenzoat
E 213 Kaliumbenzoat
Calciumbenzoat
E 310 Propylgallat Etherische Ole 1 000 mg/kg (Gallate, TBHQ
E 311 leall upd ]'?;HAf emzelp oder in Kom-
3 Octylgallat bination) in etherischen Olen
E 312 Dodecylgallat
E 319 Tertidr- . .
. Andere Aromen als etherische | 100 mg/kg (') (Gallate, einzeln
E 320 Butylhydrochinon (TBHQ) Ole oder in Kombination)
Butylhydroxyanisol (BHA) 200 mg/kg (') (TBHQ und BHA,
einzeln oder in Kombination) in
Aromen
E 338 - E 452 | Phosphorsdure — Phosphate — | Alle Aromen 40 000 mg/kg (einzeln oder in
Di-, Tri- und Polyphosphate Kombination berechnet als P,Oxs)
(Teil 6 Tabelle 6) in Aromen
E 392 Extrakt aus Rosmarin Alle Aromen 1 000 mg/kg (ausgedriickt als
Summe aus Carnosol und Car-
nosolsdure) in Aromen
E 416 Karayagummi Alle Aromen 50 000 mg/kg in Aromen
E 425 Konjak Alle Aromen quantum satis
E 432 - E 436 | Polysorbate (Tabelle 4). Alle Aromen aufler fliissigen 10 000 mg/kg in Aromen
Raucharomen und Aromen auf
der Basis von Gewiirzoleore-
sin (%)
Fliissige Raucharomen und 1 000 mg/kg im Endlebensmittel
Aromen auf der Basis von Ge-
wiirzoleoresin enthaltende Le-
bensmittel
E 459 Beta-Cyclodextrin Eingekapselte Aromen in:
— aromatisierten Tees und | 500 mg/l im Lebensmittelend-
aromatisierten sofortlosli- erzeugnis
chen Getrénkepulvern
— aromatisierten Snacks 1 000 mg/kg in verzehrfertigen
oder nach den Anweisungen des
Herstellers rekonstituierten Le-
bensmitteln
E 551 Siliciumdioxid Alle Aromen 50 000 mg/kg in Aromen
E 900 Dimethylpolysiloxan Alle Aromen 10 mg/kg in Aromen
E 901 Bienenwachs Aromen in nichtalkoholischen 200 mg/l in aromatisierten Ge-

aromatisierten Getranken

tranken
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E-Nr. des . Kategorien von Aromen, denen der ..
Zusatzstoffs Bezeichnung des Zusatzstoffs Zusatzstoff zugesetzt werden darf Hochstmenge
E 1505 Triethylcitrat Alle Aromen 3 000 mg/kg aus allen Quellen in
verzehrfertigen oder nach den
Anweisungen des Herstellers re-
E 1517 Glycerindiacetat (Diacetin) konstituierten Lebensmitteln,
einzeln oder kombiniert. Bei
o o Getréinken mit Ausnahme von
E 1518 Glycerintriacetat (Triacetin) Sahnelikéren betrigt die zulés-
sige Hochstmenge an E 1520
. 1 000 mg/l aus allen Quellen.
E 1520 Propylenglycol (1,2-Propandiol)
E 1519 Benzylalkohol Aromen fir:
— Likore, aromatisierte | 100 mg/l im Lebensmittelend-
Weine, aromatisierte wein- | erzeugnis
haltige Getrinke und aro-
matisierte weinhaltige
Cocktails
— SiiBwaren,  einschlieflich | 250 mg/kg aus allen Quellen in
Schokolade und feine verzehrfertigen oder nach den
Backwaren Anweisungen des Herstellers re-
konstituierten Lebensmitteln
(") Proportionalitétsprinzip: Wenn Kombinationen von Gallaten, TBHQ und BHA verwendet werden, sind die Einzelmengen entspre-
chend zu reduzieren.
(®) Gewiirzoleoresin ist definiert als Gewiirzextrakt, bei dem das Extraktionslosungsmittel verdampft wurde, so dass ein Gemisch des
fliichtigen Ols und des harzigen Materials des Gewiirzes iibrigbleibt.
TEIL 5
Lebensmittelzusatzstoffe in Nihrstoffen
Abschnitt A
— Lebensmittelzusatzstoffe in Nahrstoffen auller den Néhrstoffen fiir die in Anhang III Teil E
Nummer 13.1 aufgefiihrten Lebensmittel fiir Sduglinge und Kleinkinder
E-Nr. des Nihrstoff, dem der Verwendung
) Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .
zugesetzt werden darf moglich?
E 170 Calciumcarbonat quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 260 Essigsdure quantum satis Alle Néhrstoffe
E 261 Kaliumacetat quantum satis Alle Nahrstoffe
E 262 Natriumacetat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 263 Calciumacetat quantum satis Alle Nahrstoffe
E 270 Milchsaure quantum satis Alle Néahrstoffe
E 290 Kohlendioxid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 296 Apfelsiure quantum satis Alle Nihrstoffe
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E-Nr. des . ) Néhrstqff, dem der Verw?ndung
Jueatestors | Bezeichnung des Zusatzstoffs Héchstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Trigerstoff
zugesetzt werden darf moglich?
E 300 Ascorbinsdure quantum satis Alle Néhrstoffe
E 301 Natriumascorbat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 302 Calciumascorbat quantum satis Alle Nahrstoffe
E 304 F:ettsﬁureester der Ascorbin- | quantum satis Alle Néhrstoffe
sdure
E 306 Stark tocopherolhaltige Ex- | quantum satis Alle Néhrstoffe
trakte
E 307 Alpha-Tocopherol quantum satis Alle Néhrstoffe
E 308 Gamma-Tocopherol quantum satis Alle Néahrstoffe
E 309 Delta-Tocopherol quantum satis Alle Néhrstoffe
E 322 Lecithine quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 325 Natriumlactat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 326 Kaliumlactat quantum satis Alle Nahrstoffe
E 327 Calciumlactat quantum satis Alle Néahrstoffe
E 330 Citronenséure quantum satis Alle Néhrstoffe
E 331 Natriumcitrate quantum satis Alle Néhrstoffe
E 332 Kaliumcitrate quantum satis Alle Néahrstoffe
E 333 Calciumcitrate quantum satis Alle Néhrstoffe
E 334 Weinséure (L+) quantum satis Alle Nahrstoffe
E 335 Natriumtartrate quantum satis Alle Néhrstoffe
E 336 Kaliumtartrate quantum satis Alle Nahrstoffe
E 337 Natrium-Kaliumtartrat quantum satis Alle Nahrstoffe
E 338 - E 452 | Phosphorsdure — Phos- 40 000 mg/kg berechnet | Alle Nahrstoffe
phate — Di-, Tri- und Po- | als P,Os5 in der Néahr-
lyphosphate (Tabelle 6) stoffzubereitung
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E-Nr. des Néhrstoff, dem der Verwendung
' Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .o
zugesetzt werden darf moglich?
E 350 Natriummalate quantum satis Alle Néahrstoffe
E 351 Kaliummalat quantum satis Alle Nihrstoffe
E 352 Calciummalate quantum satis Alle Néhrstoffe
E 354 Calciumtartrat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 380 Triammoniumcitrat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 392 Extrakt aus Rosmarin 1 000 mg/kg in der Zu- | Zubereitungen von
bereitung von Beta-Carotin und Lycopin
Beta-Carotin, 5 mg/kg
im Endprodukt berechnet
als Summe aus Carnosol
und Carnosolsdure
E 400 - E 404 | Alginsdure — Alginate quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
(Teil & Tabelle 7)
E 406 Agar-Agar quantum satis Alle Néahrstoffe Ja
E 407 Carrageen quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 407a Verarbeitete quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
Eucheuma-Algen
E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 412 Guarkernmehl quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 413 Traganth quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 414 Gummi arabicum quantum satis Alle Néahrstoffe Ja
E 415 Xanthan quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 417 Tarakernmehl quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 418 Gellan quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 420 Sorbit quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 421 Mannit quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als

Tragerstoff
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E-Nr. des Néhrstoff, dem der Verwendung
' Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .o
zugesetzt werden darf moglich?
E 422 Glycerin quantum satis Alle Nahrstoffe Ja
E 432 - E 436 | Polysorbate (Teil & Tabelle 4) | quantum satis nur in Zubereitungen von Ja
Zubereitungen von Beta-Carotin, Lycopin so-
Beta-Carotin, Lutein, wie Vitamin A, D und E
Lycopin und Vitamin E.
In Zubereitungen von
Vitamin A und D
Hoéchstmenge im End-
lebensmittel 2 mg/kg
E 440 Pektine quantum satis Alle Nahrstoffe Ja
E 459 Beta-Cyclodextrin 100 000 mg/kg in der Alle Néahrstoffe Ja
Zubereitung und
1 000 mg/kg im End-
lebensmittel
E 460 Cellulose quantum satis Alle Nahrstoffe Ja
E 461 Methylcellulose quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 462 Ethylcellulose quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 463 Hydroxypropylcellulose quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 464 Hydroxypropylmethylcellu- | quantum satis Alle Néahrstoffe Ja
lose
E 465 Ethylmethylcellulose quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 466 Carboxymethylcellulose quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
Natriumcarboxymethylcellu-
lose
Cellulosegummi
E 469 Enzymatisch hydrolisierte quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
Carboxymethylcellulose
E 470a Natrium-, Kalium- und quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
Calciumsalze der Speise-
fettsduren
E 470b Magnesiumsalze der Spei- | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
sefettsduren
E 471 Mono- und Diglyceride von | quantum satis Alle Nahrstoffe Ja
Speisefettsduren
E 472a Essigsédureester von Mono- | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
und Diglyceriden von Spei-
sefettsduren
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E-Nr. d Néhrstoff, dem der Verwendung
- des Bezeichnung des Zusatzstoffs Héchstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .o
zugesetzt werden darf moglich?
E 472b Milchsdureester von Mono- | quantum satis Alle Néahrstoffe Ja
und Diglyceriden von Spei-
sefettsduren
E 472c Citronenséureester von quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
Mono- und Diglyceriden
von Speisefettsduren
E 472d Weinsdureester von Mono- | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
und Diglyceriden von Spei-
sefettsduren
E 472¢ Mono- und Diacetylwein- quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
sdureester von Mono- und
Diglyceriden von Speise-
fettsduren
E 472f Gemischte Essig- und quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
Weinséureester von Mono-
und Diglyceriden von Spei-
sefettsduren
E 473 Zuckerester von Speisefett- | quantum satis In Zubereitungen von Ja
sduren Beta-Carotin, Lutein, Lyco-
pin und Vitamin E.
2 mg/kg im Endlebens- | In Zubereitungen von Vita-
mittel min A und D
E 475 Polyglycerinester von Spei- | quantum satis In Zubereitungen von Ja
sefettsduren Beta-Carotin, Lutein, Lyco-
pin und Vitamin E.
2 mg/kg im Endlebens- | In Zubereitungen von Vita-
mittel min A und D
E 491 - E 495 | Sorbitester (Teil 6 Tabelle 5) | quantum satis In Zubereitungen von Ja
Beta-Carotin, Lutein, Lyco-
pin und Vitamin E.
2 mg/kg im Endlebens- | In Zubereitungen von Vita-
mittel min A und D
E 500 Natriumcarbonate quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 501 Kaliumcarbonate quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 503 Ammoniumcarbonate quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 504 Magnesiumcarbonate quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 507 Salzsdure quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
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E-Nr. des Néhrstoff, dem der Verwendung
' Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .o
zugesetzt werden darf moglich?

E 508 Kaliumchlorid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 509 Calciumchlorid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 511 Magnesiumchlorid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 513 Schwefelsdure quantum satis Alle Néhrstoffe
E 514 Natriumsulfate quantum satis Alle Néhrstoffe
E 515 Kaliumsulfate quantum satis Alle Néhrstoffe
E 516 Calciumsulfat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 524 Natriumhydroxid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 525 Kaliumhydroxid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 526 Calciumhydroxid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 527 Ammoniumhydroxid quantum satis Alle Néhrstoffe
E 528 Magnesiumhydroxid quantum satis Alle Nahrstoffe
E 529 Calciumoxid quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 530 Magnesiumoxid quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 551, Siliciumdioxid 50 000 mg/kg in der In pulverformigen Trocken-
E 552 Calciumsilicat pulverffonmger; Trocken- | zubereitungen aller Néhr-

zubereitung (einzeln stoffe

oder in Kombination)

10 000 mg/kg in der In Zubereitungen von Kali-

Zubereitung (nur E 551) | umchlorid fiir Salzsubstitute
E 554 Natriumaluminiumsilicat 15 000 mg/kg in der In fettlgslichen Vitamin-

Zubereitung zubereitungen
E 570 Speisefettsduren quantum satis Alle aufler ungesattigte

Fettsduren enthaltenden
Nahrstoffe

E 574 Gluconséure quantum satis Alle Nahrstoffe
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E-Nr. d Néhrstoff, dem der Verwendung
- des Bezeichnung des Zusatzstoffs Héchstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .o
zugesetzt werden darf moglich?
E 575 Glucono-delta-Lacton quantum satis Alle Néhrstoffe
E 576 Natriumgluconat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 577 Kaliumgluconat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 578 Calciumgluconat quantum satis Alle Néhrstoffe
E 640 Glycin und seine Natrium- | quantum satis Alle Néhrstoffe
salze
E 900 Dimethylpolysiloxan 200 mg/kg in der Zube- | In Zubereitungen von
reitung, 0,2 mg/l im Beta-Karotin und Lycopin
Endlebensmittel
E 901 Bienenwachs, weifl und quantum satis Alle Nihrstoffe Ja, nur als
gelb Tragerstoff
E 938 Argon quantum satis Alle Néhrstoffe
E 939 Helium quantum satis Alle Néhrstoffe
E 941 Stickstoff quantum satis Alle Néhrstoffe
E 942 Distickstoffoxid quantum satis Alle Néahrstoffe
E 948 Sauerstoff quantum satis Alle Néahrstoffe
E 949 Wasserstoff quantum satis Alle Néhrstoffe
E 953 Isomalt quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 965 Maltit quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 966 Lactit quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 967 Xylit quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 968 Erythrit quantum satis Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 1103 Invertase quantum satis Alle Néhrstoffe
E 1200 Polydextrose quantum satis Alle Néahrstoffe Ja
E 1404 Oxidierte Stirke quantum satis Alle Nahrstoffe Ja
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E-Nr. des Néhrstoff, dem der Verwendung
' Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff als Tragerstoff
Zusatzstoffs .o
zugesetzt werden darf moglich?
E 1410 Monostérkephosphat quantum satis Alle Néahrstoffe Ja
E 1412 Distarkephosphat quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 1413 Phosphatiertes Distérke- quantum satis Alle Nihrstoffe Ja
phosphat
E 1414 Acetyliertes Distarkephos- quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
phat
E 1420 Acetylierte Stirke quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 1422 Acetyliertes Distdrkeadipat | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 1440 Hydroxypropylstirke quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 1442 Hydroxypropyldistirkephos- | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
phat
E 1450 Starkenatriumoctenylsucci- | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
nat
E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke | quantum satis Alle Néhrstoffe Ja
E 1452 Stirkealuminiumoctenylsuc- | 35 000 mg/kg im Le- In Nahrungsergdnzungsmit- | Ja
cinat bensmittelenderzeugnis teln gemél der Richtlinie
2002/46/EG wegen der
Verwendung in Vitamin-
zubereitungen nur zum
Einkapseln
E 1518 Glycerintriacetat (Triacetin) | (') Alle Néhrstoffe Ja, nur als
Tragerstoff
E 1520 (M) Propylenglycol (1,2-Pro- 1 000 mg/kg im End- Alle Néhrstoffe Ja, nur als
pandiol) lebensmittel (als Rest- Tréagerstoff
gehalt)

(") Hochstmenge an E 1518 und E 1520 aus allen Quellen in Lebensmitteln: 3 000 mg/kg (einzeln oder in Kombination mit E 1505 und
E 1517). Bei Getranken mit Ausnahme von Sahnelikoren betrigt die zuldssige Hochstmenge an E 1520 1 000 mg/l aus allen

Quellen.
Abschnitt B
— Lebensmittelzusatzstoffe in Néhrstoffen fiir die in Anhang III Teil E Nummer 13.1 aufgefiihr-
ten Lebensmittel fiir Sduglinge und Kleinkinder
E-Nr. des Néhrstoff, dem der
) Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff Lebensmittelkategorie
Zusatzstoffs
zugesetzt werden darf
E 301 Natriumascorbat Restgehalt insgesamt Uberziige von Sauglings- und Klein-

75 mg/l

Naihrstoffzuberei-

tungen, die mehr-
fach ungesittigte

Fettsauren enthal-
ten

kindnahrung
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E-Nr. des
Zusatzstoffs

Bezeichnung des Zusatzstoffs

Hochstmenge

Nahrstoff, dem der
Lebensmittelzusatzstoff
zugesetzt werden darf

Lebensmittelkategorie

E 304 (i)

Ascorbylpalmitat

Fiir die Verwendung in
Néhrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird

Alle Néhrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung

E 306
E 307
E 308
E 309

Stark tocopherolhaltige
Extrakte

Alpha-Tocopherol
Gamma-Tocopherol

Delta-Tocopherol

Fiir die Verwendung in
Nahrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht iiberschritten wird

Alle Nihrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung

E 322

Lecithine

Fiir die Verwendung in
Nahrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird

Alle Nahrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung

E 330

Citronenséure

quantum satis

Alle Nihrstoffe

Séuglings- und Klein-
kindnahrung

E 331

Natriumcitrate

Fiir die Verwendung in
Nahrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht {iberschritten und
die dort festgelegten
Verwendungsbedingun-
gen eingehalten werden

Alle Nahrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung

E 332

Kaliumcitrate

Fiir die Verwendung in
Nahrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten und
die dort festgelegten
Verwendungsbedingun-
gen eingehalten werden

Alle Néhrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung

E 333

Calciumcitrate

Restgehalt insgesamt

0,1 mg/kg berechnet als
Calcium und im Rahmen
der fiir die Lebensmit-
telkategorie festgelegten
Hochstmenge fiir Cal-
cium und das Verhdltnis
Calcium/Phosphor

Alle Néhrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung
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E-Nr. des
Zusatzstoffs

Bezeichnung des Zusatzstoffs

Hochstmenge

Nahrstoff, dem der
Lebensmittelzusatzstoff
zugesetzt werden darf

Lebensmittelkategorie

E 341(iii)

Tricalciumphosphat

1 000 mg/kg berechnet
als P,Os aus allen Quel-
len in Endlebensmitteln
gemdl Anhang II Teil E
Nummer 13.1.3 sollte
nicht tiberschritten wer-
den (nur fir E 341(iii)
mit einer Hochstgrenze
fiir Aluminium)

Alle Néhrstoffe

Getreidebeikost und an-
dere Beikost fiir Saug-
linge und Kleinkinder
gemil der Richtlinie
2006/125/EG

E 401

Natriumalginat

Fiir die Verwendung in
Nahrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1.3 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird

Alle Nihrstoffe

Getreidebeikost und an-
dere Beikost fiir Séug-
linge und Kleinkinder
gemil der Richtlinie
2006/125/EG

E 402

Kaliumalginat

Fiir die Verwendung in
Nahrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht iiberschritten wird

Alle Néhrstoffe

Getreidebeikost und an-
dere Beikost fiir Séug-
linge und Kleinkinder
gemdl der Richtlinie
2006/125/EG

E 404

Calciumalginat

Fiir die Verwendung in
Néhrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1.3 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird

Alle Nihrstoffe

Getreidebeikost und an-
dere Beikost fiir Séug-
linge und Kleinkinder
gemil der Richtlinie
2006/125/EG

E 414

Gummi arabicum

150 000 mg/kg in der
Nahrstoffzubereitung
und 10 mg/kg Restgehalt
im Endprodukt

Alle Nihrstoffe

Sauglings- und Klein-
kindnahrung

E 415

Xanthan

Fiir die Verwendung in
Nihrstoffzubereitungen,
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1.3 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird

Alle Néhrstoffe

Getreidebeikost und an-
dere Beikost fiir Saug-
linge und Kleinkinder
gemil der Richtlinie
2006/125/EG

E 421

Mannit

1 000 Mal hoher als Vi-
tamin B12,

3 mg/kg Restgehalt ins-
gesamt

Als Trégerstoff fiir
Vitamin B12

Sauglings- und Klein-
kindnahrung
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E-Nr. des

Nahrstoff, dem der

Bezeichnung des Zusatzstoffs Hochstmenge Lebensmittelzusatzstoff Lebensmittelkategorie
Zusatzstoffs
zugesetzt werden darf
E 440 Pektine Fiir die Verwendung in | Alle Néhrstoffe Folgenahrung, Getreide-
Nihrstoffzubereitungen, beikost und andere Bei-
sofern die Hochstmenge kost fiir Sauglinge und
in den in Anhang II Teil Kleinkinder gemél der
E Nummer 13.1 ge- Richtlinie 2006/125/EG
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird
E 466 Carboxymethylcellulose | Fiir die Verwendung in | Alle Néhrstoffe Diitetische Lebensmittel
. Nahrstoffzubereitungen, fiir besondere medizi-
(Natrium-Carboxyme- forn die Hochst ische Zwecke fiir Siug-
thylcellulose sofern die Hochstmenge nische Zwecke fiir Sdug
i in den in Anhang II Teil linge und Kleinkinder
Cellulosegummi) E Nummer 13.1 ge- gemil der Richtlinie
nannten Lebensmitteln 1999/21/EG
nicht tiberschritten wird
E 471 Mono- und Diglyceride | Fiir die Verwendung in | Alle Néhrstoffe Sauglings- und Klein-
von Speisefettsduren Nahrstoffzubereitungen, kindnahrung
sofern die Hochstmenge
in den in Anhang II Teil
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten und
die dort festgelegten
Verwendungsbedingun-
gen eingehalten werden
E 472c Citronenséureester von Fiir die Verwendung in | Alle Nahrstoffe Séuglingsanfangsnahrung
Mono- und Diglyceriden | Néhrstoffzubereitungen, und Folgenahrung fiir
von Speisefettsduren sofern die Hochstmenge gesunde Sduglinge und
in den in Anhang II Teil Kleinkinder
E Nummer 13.1 ge-
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird
E 551 Siliciumdioxid 10 000 mg/kg in Nahr- | Trockene Néhr- Séuglings- und Klein-
stoffzubereitungen stoffzubereitungen | kindnahrung
in Pulverform
E 1420 Acetylierte Stirke Fiir die Verwendung in | Alle Néhrstoffe Getreidebeikost und an-
Nihrstoffzubereitungen, dere Beikost fiir Saug-
sofern die Hochstmenge linge und Kleinkinder
in den in Anhang II Teil gemil der Richtlinie
E Nummer 13.1.3 ge- 2006/125/EG
nannten Lebensmitteln
nicht tiberschritten wird
E 1450 Starkenatriumoctenylsuc- | Restgehalt 100 mg/kg Vitaminzuberei- Sauglings- und Klein-
cinat tungen kindnahrung

Restgehalt 1 000 mg/kg

Zubereitungen von
mehrfach ungesit-
tigten Fettsduren
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Nahrstoff, dem der

E-Nr. des Bezeichnung des Zusatzstoffs Héchstmenge Lebensmittelzusatzstoff Lebensmittelkategorie
Zusatzstoffs
zugesetzt werden darf
E 1451 Acetylierte oxidierte Fiir die Verwendung in | Alle Néhrstoffe Getreidebeikost und an-
Starke Nihrstoffzubereitungen, dere Beikost fiir Saug-
sofern die Hochstmenge linge und Kleinkinder
in den in Anhang II Teil gemil der Richtlinie
E Nummer 13.1.3 ge- 2006/125/EG

nannten Lebensmitteln
nicht tberschritten wird

Anmerkung: Allgemeine Regeln fiir die Bedingungen der Verwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen in Teil 5

(1) Die in Tabelle 1 von Teil 6 dieses Anhangs aufgefiihrten Zusatzstoffe, die
im allgemeinen grundsitzlich ohne Hochstmengenbeschriankung (quantum-
satis-Grundsatz) fiir die Verwendung in Lebensmitteln zugelassen sind und
der Gruppe I in Anhang II Teil C Nummer 1 angehoren, unterliegen als
Zusatzstoffe (nicht als Tragerstoffe) in Lebensmittelzusatzstoffen grundsétz-
lich keiner Hochstmengenbeschrankung, sofern nicht anders angegeben.

(2) Bei Phosphaten und Silicaten wurden bei Verwendung als Zusatzstoffe nur
fir die Nahrstoffzubereitung, nicht fiir das Endlebensmittel, Hochstmengen
festgelegt.

(3) Bei allen anderen Lebensmittelzusatzstoffen mit numerischem ADI-Wert
wurden fiir die Nahrstoffzubereitung und das Endlebensmittel Hochstmen-
gen festgelegt.

(4) Kein Lebensmittelzusatzstoff wird in der Funktion als Farbstoff, SiiBungs-
mittel oder Geschmacksverstarker zugelassen.

TEIL 6

Bestimmung von Zusatzstoffgruppen fiir die Teile 1 bis 5

Tabelle 1
E-Nummer Bezeichnung
E 170 Calciumcarbonat
E 260 Essigsédure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetat
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchséaure
E 290 Kohlendioxid
E 296 Apfelsiure
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte
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E-Nummer Bezeichnung
E 307 Alpha-Tocopherol
E 308 Gamma-Tocopherol
E 309 Delta-Tocopherol
E 322 Lecithine
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
E 334 Weinsdure (L+)
E 335 Natriumtartrate
E 336 Kaliumtartrate
E 337 Natrium-Kaliumtartrat
E 350 Natriummalate
E 351 Kaliummalat
E 352 Calciummalate
E 354 Calciumtartrat
E 380 Triammoniumcitrat
E 400 Alginséure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammoniumalginat
E 404 Calciumalginat
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 407a Verarbeitete Eucheuma-Algen
E 410 Johannisbrotkernmehl
E 412 Guarkernmehl
E 413 Traganth
E 414 Gummi arabicum
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E-Nummer Bezeichnung

E 415 Xanthan

E 417 Tarakernmehl

E 418 Gellan

E 422 Glycerin

E 440 Pektine

E 460 Cellulose

E 461 Methylcellulose

E 462 Ethylcellulose

E 463 Hydroxypropylcellulose

E 464 Hydroxypropylmethylcellulose

E 465 Ethylmethylcellulose

E 466 Carboxymethylcellulose (Natriumcarboxymethylcellulose, Cellulosegummi)

E 469 Enzymatisch hydrolisierte Carboxymethylcellulose

E 470a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze der Speisefettsauren

E 470b Magnesiumsalze der Speisefettsduren

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren

E 472a Essigsédureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472b Milchsédureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472¢ Citronenséureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472d Weinsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren

E 472¢ Mono- und Diacetylweinsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefett-
sduren

E 472f Gemischte Essig- und Weinsédureester von Mono- und Diglyceriden von Speise-
fettsduren

E 500 Natriumcarbonate

E 501 Kaliumcarbonate

E 503 Ammoniumcarbonate

E 504 Magnesiumcarbonate

E 507 Salzsdure

E 508 Kaliumchlorid

E 509 Calciumchlorid

E 511 Magnesiumchlorid

E 513 Schwefelsdure
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E-Nummer Bezeichnung
E 514 Natriumsulfate
E 515 Kaliumsulfate
E 516 Calciumsulfat
E 524 Natriumhydroxid
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Calciumhydroxid
E 527 Ammoniumhydroxid
E 528 Magnesiumhydroxid
E 529 Calciumoxid
E 530 Magnesiumoxid
E 570 Speisefettsduren
E 574 Gluconséure
E 575 Glucono-delta-Lacton
E 576 Natriumgluconat
E 577 Kaliumgluconat
E 578 Calciumgluconat
E 640 Glycin und seine Natriumsalze
E 938 Argon
E 939 Helium
E 941 Stickstoff
E 942 Distickstoffoxid
E 948 Sauerstoff
E 949 Wasserstoff
E 1103 Invertase
E 1200 Polydextrose
E 1404 Oxidierte Stirke
E 1410 Monostérkephosphat
E 1412 Distarkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distirkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat
E 1420 Acetylierte Stirke
E 1422 Acetyliertes Distiarkeadipat
E 1440 Hydroxypropylstirke
E 1442 Hydroxypropyldistiarkephosphat
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat
E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke
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Tabelle 2

Sorbinsiure — Sorbate

E-Nummer Bezeichnung
E 200 Sorbinsdure
E 202 Kaliumsorbat
E 203 Calciumsorbat
Tabelle 3

Schwefeldioxid — Sulfite

E-Nummer Bezeichnung
E 220 Schwefeldioxid
E 221 Natriumsulfit
E 222 Natriumhydrogensulfit
E 223 Natriummetabisulfit
E 224 Kaliummetabisulfit
E 226 Calciumsulfit
E 227 Calciumhydrogensulfit
E 228 Kaliumhydrogensulfit
Tabelle 4
Polysorbate

E-Nummer Bezeichnung
E 432 Polyoxyethylensorbitanmonolaurat (Polysorbat 20)
E 433 Polyoxyethylensorbitanmonooleat (Polysorbat 80)
E 434 Polyoxyethylensorbitanmonopalmitat (Polysorbat 40)
E 435 Polyoxyethylensorbitanmonostearat (Polysorbat 60)
E 436 Polyoxyethylensorbitantristearat (Polysorbat 65)

Tabelle 5
Sorbitester

E-Nummer Bezeichnung
E 491 Sorbitanmonostearat
E 492 Sorbitantristearat
E 493 Sorbitanmonolaurat
E 494 Sorbitanmonooleat
E 495 Sorbitanmonopalmitat
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Tabelle 6

Phosphorsiure — Phosphate — Di-, Tri- und Polyphosphate

E-Nummer Bezeichnung
E 338 Phosphorséure
E 339 Natriumphosphate
E 340 Kaliumphosphate
E 341 Calciumphosphate
E 343 Magnesiumphosphate
E 450 Diphosphate
E 451 Triphosphate
E 452 Polyphosphate
Tabelle 7
Alginsdure — Alginate
E-Nummer Bezeichnung
E 400 Alginséure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammoniumalginat
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ANHANG 1V

Traditionelle Erzeugnisse, fiir die einzelne Mitgliedstaaten das Verbot der Verwendung
bestimmter Klassen von Lebensmittelzusatzstoffen aufrechterhalten konnen

Mitgliedstaat

Lebensmittel

Klassen von Lebensmittelzusatzstoffen, fiir
die ein Verbot aufrechterhalten werden kann

Deutschland

Nach deutschem Reinheitsgebot ge-
brautes Bier

Alle, ausgenommen Treibgase

Frankreich Brot nach franzosischer Tradition Alle
Frankreich Triiffelkonserven nach franzdsischer Alle
Tradition
Frankreich Schneckenkonserven nach franzosischer | Alle
Tradition
Frankreich Eingelegtes Géinse- und Entenfleisch Alle
nach franzosischer Tradition (,,Confit™)
Osterreich ,,Bergkdse® nach Osterreichischer Tradi- | Alle, ausgenommen Konservierungs-
tion mittel
Finnland ,,Mammi“ nach finnischer Tradition Alle, ausgenommen Konservierungs-
mittel
Schweden Obstsirupe nach schwedischer bzw. Farbstoffe
. finnischer Tradition
Finnland
Dénemark ,.Kadboller“ nach dénischer Tradition Konservierungsmittel und Farbstoffe
Dénemark ,,Leverpostej* nach dinischer Tradition | Konservierungsmittel (ausgenommen
Sorbinsdure) und Farbstoffe
Spanien ,Lomo embuchado® nach spanischer Alle, ausgenommen Konservierungs-
Tradition und Antioxidationsmittel
Italien ,.Mortadella“ nach italienischer Tradi- Alle, ausgenommen Konservierungs-
tion und Antioxidationsmittel, Sdureregula-
toren, Geschmacksverstéirker, Stabilisa-
toren und Packgase
Italien ,,Cotechino e zampone* nach italie- alle, ausgenommen Konservierungs-

nischer Tradition

und Antioxidationsmittel, Sdureregula-
toren, Geschmacksverstéarker, Stabilisa-
toren und Packgase
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ANHANG V

Liste der Lebensmittelfarbstoffe nach Artikel 24, fiir die bei der Kennzeichnung von
Lebensmitteln zusitzliche Angaben gemacht werden miissen

Lebensmittel, die einen oder mehrere der folgenden
Lebensmittelfarbstoffe enthalten

Angaben

Gelborange S (E 110) (*)

Chinolingelb (E 104) (*)

Azorubin (E 122) (*)

Allurarot AC (E 129) (*)

Tartrazin (E 102) (*)

Cochenillerot A (E 124) (¥)

,Bezeichnung oder E-Nummer des Farbstoffs/
der Farbstoffe*: Kann Aktivitdt und Aufmerk-
samkeit bei Kindern beeintrachtigen.

(*) »M1 Ausgenommen:

a) Tebensmittel, bei denen der Lebensmittelfarbstoff/die Lebensmittelfarbstoffe bei Fleischerzeugnissen zur
Kennzeichnung zu Gesundheits- oder anderen Zwecken verwendet wurde/wurden, sowie Stempelauf-
drucke und Farbverzierungen auf den Schalen von Eiern und

b) Getrinke, die mehr als 1,2 % Alkohol (Volumenkonzentration) enthalten. <«




