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1. UvoD

Podle zprdvy o sledovdni zoondz za rok 2014 () vétsina potvrzenych ohnisek vyskytu v EU souvisela s potra-
vinami Zivoci§ného ptvodu. S ovocem a zeleninou souvisela ndkaza pouze u7,1 % potvrzenych ohnisek,
pfiCemz predevsim byla spojena s mrazenymi malinami kontaminovanymi norovirem; pfesto doslo ke zvyseni
oproti roku 2013, kdy ,zelenina a $tdvy“ byly uvddény u 4,4 % ohnisek. Mozné diisledky mikrobiologické
kontaminace Cerstvého ovoce a zeleniny nicméné nelze podcefiovat, jak to potvrdila krize v Némecku () v souvi-
slosti s kontaminaci klickd bakterii Escherichia coli produkujici verotoxin (VTEQ).

Po skonéeni krize vroce 2011 v souvislosti s bakterii E. coli produkujici verotoxin pozidala Komise Evropsky
ufad pro bezpecnost potravin (EFSA), aby vydal doporuceni ohledné rizik pro lidské zdravi, jez pfedstavuji
patogeny obsazené v potravindch jiného nez Zzivocisného puvodu, které by se zabyvalo zejména rizikovymi
faktory a opatfenimi ke zmirnéni rizik véetné piipadnych mikrobiologickych kritérii. V disledku toho vydal

v

rizika v rdmci potravin jiného nez Zzivocisného ptvodu:

1) Escherichia coli produkujici verotoxin v semenech a nakli¢enych semenech; (%)

2) Salmonella a norovirus v listové zeleniné urcené ke konzumaci v syrovém stavu jako saldty;
3) Salmonella a norovirus v bobulovém ovoci;

4) Salmonella a norovirus v rajéatech;

5) Salmonella v cukrovych melounech;

6) Salmonella, Yersinia, Shigella a norovirus v cibulové, fapikaté a stonkové zeleniné a v mrkvi.

Tyto pokyny berou v ivahu p#islusnd stanoviska afadu EFSA a konzultace s odborniky z ¢lenskych sttd a piis-
lusnymi zainteresovanymi stranami. Jejich zdmérem je poskytnout praktickou pomoc péstiteliim, av§ak mohou
jich piipadné vyuzit idfedni inspektofi pfi svych kontrolich. Utad EFSA potvrdil, ze dalif vyzkum ohledné
moznych rizik a opatfeni ke zmirfiovéani rizik spojenych s Cerstvym ovocem a zeleninou by mél pokracovat.

2. CILE POKYNU

Ucelem téchto pokyntt je pomoci péstitelim (bez ohledu na jejich velikost) v prvovyrobé spravné a jednotné
uplatiovat hygienické pozadavky na produkci Cerstvého ovoce a zeleniny a manipulaci s nimi. Poskytnou pésti-
telim voditko, jak celit mikrobiologickym rizikiim pro bezpe¢nost potravin uplatiiovanim spravné zemédélské
praxe a spravné hygienické praxe v prvovyrobé (tj. pii péstovani, sklizni a po sklizni) Cerstvého ovoce a zeleniny,
které se prodavaji zdkaznikiim v syrovém stavu (nezpracované) nebo jen minimalné zpracované (tj. umyté,
tfidéné, balené), ato ib&hem piepravy, za podminky, Ze tyto Cinnosti v podstaté neméni povahu produktu,
jak je stanoveno v definici v pfiloze Inafizeni (ES) ¢. 852/2004 (*). Tyto ¢innosti jsou dile oznacovany jako
Lsouvisejici postupy“. Tuto spravnou praxi je tfeba provadét v celém fetézci prvovyroby.

Dodrzovani téchto pokynti by mélo byt povazovano za prioritu u kazdého cerstvého ovoce a zeleniny, které se
konzumuji v syrovém stavu, a mélo by byt pokud mozno cilem iu cerstvého ovoce a zeleniny, které se konzu-
muji tepelné upravené.

(") Souhrnnd zprava Evropské unie o trendech a zdrojich zoondz, pfenasecich zoonéz a ohniscich jejich vyskytu spojeného s potravinami
vroce 2014 http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903j.efsa.2015.4329/pdf

() http:/[ec.europa.cu/dgs/health_consumer/dyna/consumervoice/create_cv.cfm?cv_id=740

(%) V navaznosti na toto stanovisko Gfadu EFSA byla pfijata ¢tyfi konkrétni nafizeni: provadéci nafizeni Komise (EU) ¢.208/2013
a nafizeni Komise (EU) ¢. 209/2013, ¢.210/2013 a ¢. 211/2013 tykajici se poZadavk( na sledovatelnost u klick(i a semen urcenych
k produkei klickti, mikrobiologickych kritérii pro klicky, schvalovani provozii produkujicich klicky a pozadavkd na osvédéeni pro
dovoz klicki a semen urcenych k produkci klickit do Unie, vSechna ze dne 11. bfezna 2013.

() V oblasti pusobnosti piflohy I napiiklad neni baleni ¢erstvého minimélné zpracovaného ovoce a zeleniny v upravené atmosféfe, ani
jejich loupdni nebo kréjeni na mensi kusy.


http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2015.4329/pdf
http://ec.europa.eu/dgs/health_consumer/dyna/consumervoice/create_cv.cfm?cv_id=740
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3. OBLAST PUSOBNOSTI A POUZITI

Tyto pokyny zohlediuji sprévnou hygienickou praxi asprévnou zemédélskou praxi, které se pouzivaji pfi
produkei Cerstvého ovoce a zeleniny na trovni prvovyroby, véetné souvisejicich postupt, s cilem regulovat
mikrobiologické patogeny zptsobujici onemocnéni travici soustavy v disledku konzumace cerstvého ovoce
a zeleniny (') (napf. patogenni E. coli, virus hepatitidy A, Listeria...).

Podle potieby jsou uvedeny idalsi konkrétni pokyny pro urcité produkty (3). Vzhledem k tomu, Ze Evropské
sdruzeni pro nakli¢end semena pfipravuje konkrétni pokyny EU pro uplatiovani spravné hygienické praxe pfi
produkci klickG a semen uréenych ke kliceni (?), tyto pokyny se produkei této kategorie jiz déle nezabyvaji.

V téchto pokynech se uvadi, jak uplatiovat obecné hygienické pozadavky v piipadé Cerstvého ovoce a zeleniny.
Mély by byt pouzivany spolu s dalsimi pouzitelnymi pokyny. Evropské odvétvi Cerstvého ovoce a zeleniny je
velmi Siroké, ai kdyz nize posuzované kategorie Cerstvého ovoce a zeleniny se v ¢lenskych stitech EU péstuji
v riiznych environmentdlnich podminkdch, a nékteré body téchto pokyni by proto bylo mozné upravit, aby
vyhovovaly malym hospodafstvim nebo tradiénim produkénim oblastem, musi byt vzdy dodrieny obecné
hygienické pozadavky stanovené v piiloze I nafizeni (ES) & 852/2004.

4. PLATNE PRAVNI PREDPISY EU

Tyto pokyny jsou vénovany vyluéné tomu, jak Celit mikrobiologickym rizikiim. Vsichni péstitelé jsou povinni
dodrzovat pfisluind nafizeni EU souvisejici s praxi popsanou v téchto pokynech. Pro tiplné pochopeni je dalezité

vvvvvv

a zeleniny.

41.  Pfedpisy tykajici se obecnych hygienickych pravidel

a. Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 (*) ze dne 28.ledna 2002, kterym se stanovi
obecné zdsady a pozadavky potravinového prava, ziizuje se Evropsky tifad pro bezpecnost potravin a stanovi
postupy tykajici se bezpec¢nosti potravin (vieobecné nazyvané ,obecné potravinové pravo®).

b. Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 (°) ze dne 29.dubna 2004 o hygiené potravin
stanovi obecné hygienické pozadavky, které musi dodrzovat potravindiské podniky na viech stupnich potra-
vinového fetézce. Pozadavky tohoto nafizeni tykajici se sprdvné hygienické praxe, které jsou zaméfeny na
pfedchdzeni kontaminace potravin bez ohledu na jejich piivod, jsou povinni plnit vichni provozovatelé
potravindiskych podnikil (vSichni péstitelé jsou provozovateli potravindiskych podnikd). Oblast pisobnosti
tohoto nafizeni je zndzornéna v dodatku.

4.2.  Predpisy tykajici se specifickych pravidel EU

a. Nafizeni Komise (ES) ¢.2073/2005 (%) ze dne 15. listopadu 2005 stanovi mikrobiologicka kritéria pro potra-
viny.

b. Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005 (7) ze dne 23. Ginora 2005 stanovi maximadlni limity
rezidui pesticidti v potravindch a krmivech rostlinného a zivocisného pvodu a na jejich povrchu.

c. Smérnice Rady 86/278/EHS (%) ze dne 12. Cervna 1986 stanovi pravidla pro pouzivani kalti z istiren odpad-
nich vod vzemédélstvi vsouladu s ochranou zivotniho prostiedi, a zejména pidy, ve znéni smérnice
91/692/EHS, nafizeni (ES) ¢. 807/2003 a nafizeni (ES) ¢. 219/2009.

(") Z oblasti piisobnosti téchto pokyni jsou vylouCeny mykotoxiny, ato na zdkladé stanovisek tfadu EFSA k mikrobiologickym
patogentim.

(3 Listovad zelenina konzumovand za syrova jako saldty, bobulové ovoce, rajcata, cukrové melouny a cibulovd, fapikatd a stonkova
zelenina a mrkev.

(%) Viz definici klickti v ¢ldnku 2 provddéciho nafizeni Komise (EU) ¢. 208/2013 o pozadavcich na sledovatelnost u klicka a semen
uréenych k produkci klickd. Naklicend semena patif do oblasti ptisobnosti piflohy I naiizeni (ES) ¢. 852/2004 (prvovyroba) — Ut. vést.
L 139, 30.4.2004, s. 1.

vést. L 31, 1.2.2002, s. 1.

vést. L 139, 30.4.2004, s. 1.

vést. L 338, 22.12.2005, s. 1.

vést. L 70, 16.3.2005, s. 1.

vést. L 181, 4.7.1986, s. 6.
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d. Smérnice Rady 98/83[ES (!) ze dne 3.listopadu 1998 stanovi kritéria jakosti vody urcené k lidské spottebé.

e. Smérnice Rady 91/676/EHS (?) ze dne 12. prosince 1991 stanovi ustanoveni zaméfend na ochranu vod pfed
zneCisténim dusi¢nany ze zemédélskych zdroji a zamezeni dal§imu znecistovani.

f. Nafizeni (ES) ¢.1069/2009 (}) ze dne 21.#jna 2009 stanovi hygienickd pravidla pro vedlejsi produkty
zivocisného ptivodu a ziskané produkty, které nejsou urCeny k lidské spotiebé, azrusuje nafizeni (ES)
¢.1774/2002 (nafizeni o vedlejsich produktech Zzivocisného pivodu).

g. Natizeni Komise (EU) ¢ 142/2011 (*) ze dne 25. Gnora 2011, kterym se provadi nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (ES) ¢.1069/2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty Zivocisného ptivodu a zis-
kané produkty, které nejsou ureny k lidské spotiebé.

V nékterych ¢lenskych stitech (°) kromé toho existuji vnitrostdtni pravni ptedpisy/normy tykajici se kvality
recyklované vody.

Doplikové hygienické pokyny EU jsou k dispozici na webovych strankdch Generalniho Feditelstvi pro zdravi
a bezpecnost potravin pod zdlozkou bezpecnost potravin. Na mezindrodni trovni jsou dalsi informace k dispo-
zici v kodexu hygienickych zdsad tykajicich se cerstvého ovoce a zeleniny (%), ktery se nazyva Codex Alimenta-
rius.

5. HLAVNI RIZIKOVE FAKTORY, JEZ ZJISTIL URAD EESA V SOUVISLOSTI S MIKROBIOLOGICKYMI PATOGENY
V CERSTVEM OVOCI A ZELENINE

Schéma ¢. 1

1. Environmentalni

2. Hnojiva a 3. Voda pouzivand 4. Hygiena 5. Hygienické
faktory véetné pripravky et a zdravotni stav podminky pfi
Zivogi$né vyrob v zemédelstvi . 1Ky P!

yroby na ochranu rostlin personalu prvovyrobé
e Chov zvifat * Pouzivani
L, kontaminované
* Klimatické vody ze
podminky (napf. zemeédeélstvi : . ) :
silné desté/ Kk zavlazovani » Kontaminace zpusobena osobami
zaplavy) . Pouvil'v‘:émi ) nebo k aplikaci manipulujicimi s potravinami a zafizenim
. neosetfenych / pesticidil nebo pfi sklizni nebo v hospodarstvi po sklizni
* Pfistup do nedostatedn& fungicid
oblasti, kde se oSetfenych
pestuje ovoce a organickych » Ponofeni do vody
zelenina dopliiku::
o Kontakt s hnuj/kompost
domacimi zvifaty,
8kldci nebo
volng Zijicimi X f A
Sivotiohy KRIZOVA KONTAMINACE (KK)

e

ZEMEDELSKA
PRODUKCE

f. vést. L 330, 5.2.1998, s. 32.

f. vést. L 375, 31.12.1991, s. 1.

f. vést. L 300, 14.11.2009, s. 1.

f. vést. L 54, 26.2.2011, s. 1.

K/HU/PT/RO[SK

AC/GL 79-2012, CAC/RCP 53-2003, CAC/RCP 42-1995 a CAC/RCP 1-1969:
ttp:/[www.codexalimentarius.org/standards|list-standards/en/?no_cache=1?provide=standards&orderField=ccshort&sort=asc&num1


http://www.codexalimentarius.org/standards/list-standards/en/?no_cache=1?provide=standards&orderField=ccshort&sort=asc&num1
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6. KONTROLNI SEZNAMY PRO ZDRAVOTNI DOZOR NAD CERSTVYM OVOCEM A ZELENINOU NA UROVNI
PRVOVYROBY

Ze vzorovych kontrolnich seznam@ (¢. 1 az 7) uvedenych nize jsou patrné hygienické povinnosti v kazdé
kategorii rizik (jak byly identifikovany ve stanoviscich tfadu EFSA) akazdy péstitel maze pomoci téchto
seznamil zkontrolovat, zda spliiuje hygienické pozadavky EU. Tyto kontrolni seznamy mohou kromé toho
pomoci péstitelim realizovat vhodnd doporucent, jez jsou uvedena v kapitoldch 6 a 7 téchto pokynt.

Kontroln{ seznam ¢. 1: Vysledek tfednich kontrol a vhodnd ndpravnd opatieni

Kontrolni oblast Zjisténi Préavni pfedpis

Kdy probéhla posledni tifedni kontrola (uvedte datum)?
Naf. ¢. 852/2004,

piiloha I ¢ist A bod
Bylo v piipadé nedodrzeni piijato vhodné ndpravné opatieni (vyplyvajici 1.6
z poslednich dfednich kontrol)?

Kontroln{ seznam ¢. 2: Environmentalni faktory a umisténi mista produkce

Environmentalni faktory véetné vodnich nddrzi pro zvifata jsou potencidlnim zdrojem kontaminace cerstvého
ovoce a zeleniny a témto rizikim by se mélo pfedchdzet nebo by méla byt alespoit zmirnéna. V piipadé, Ze
z analyzy vyplyne kontaminace pudy, kontrolni seznam ¢ 2 muaze péstiteldim pomoci zjistit zdroj znecisténi
a pfijmout piislusnd opatfeni ke splnéni pozadavkd a piislusnych doporuceni EU.

Kontrolni oblast Zjisténi Prévni pfedpis

Byly zjistény zdroje kontaminace piidy vyuzivané k péstovani Cerstvého
ovoce a zeleniny?

Zde uvedte zdroj znecisténi, pokud byl zjistén, a odrdzky preskocte.

Pokud zdroj znecisténi NEBYL zji$tén, odpovédi na nasledujici odrazky by
vam mély pomoci jej identifikovat.

— Maji na pdu uréenou k péstovani piistup zvifata (domdci nebo volné
zijici)?

— Maji zvifata (domdci nebo volné Zijici) pfistup ke zdrojim vody pouzi-
vané v prvovyrobé a souvisejicich postupech?

— Jsou v bhgkqstl' f)blastl péstovani skladky hnoje, které prosakuji, vyluhuji Naf. & 852/2004,
se nebo pretékaji? » )
pifloha I ¢&ist A

body 1.2, I.3 a bod
— Jsou (nebo byla) v blizkosti oblasti péstovani dloZisté nebezpecného IL5 pism. e).
odpadu?

— Jsou (nebo byly) v blizkosti oblasti péstovani Cistirny odpadnich vod?

— Jsou (nebo byla) v blizkosti oblasti péstovani prumyslovd nebo téZebni
zaffzeni?

— Existuje moznost odtoku z okolnich poli?

— Existuje mozZnost zaplaveni pidy urcené k péstovani kontaminovanou
vodou?

— Je v okoli pidy urcené k péstovani povrchovd voda?
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Kontrolni oblast Zjisténi Prévni pfedpis
— Existuji néjaké jiné zdroje kontaminace?
Budou produkty z prvovyroby prochdzet néjakym zpracovanim, které Ano[Ne

odstrani kontaminaci nebo ji omezi na pfijatelnou uroven?

Pokud nemd byt provddéno zddné zpracovani, jez by odstranilo nebo omezilo konta-
minaci na pfijatelnou droven, je nanejvys dulezité fidit se spravnou hygienickou praxi,

kterd je popsana v kapitole 6 téchto pokyni.

Byl-li zjistén zdroj kontaminace, je tfeba posoudit, zda by v této oblasti mélo byt
péstovano Cerstvé ovoce a zelenina, ¢i nikoli, a zda byla provedena preventivni/na-

pravnd kontrolni opatieni (viz piiklady opatfeni navrzené v kapitole 6 téchto pokyni).

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha I &ast
A body 1.2 a I3

Kontrolni seznam ¢ 3: Hnojiva

Kontrolni oblast

Zjisteni

Prévni pfedpis

Jsou-li pouzita hnojiva, uvedte typ (tj. organickd nebo anorganickd) (')

Jsou hnojiva vhodné skladovéna?

Jsou zavedena opatfeni k piedchdzeni kontaminace z organickych hnojiv?

Uvedte, kterd z ndsledujicich opatfeni jsou pfijata k pfedchdzeni kontami-
nace z organickych hnojiv: fyzické, chemické nebo biologické osetien.

Pokud se pouzivaji kompostovand organickd hnojiva dodand spolecnostmi, je
k dispozici osvédéeni popisujici ,postup kompostovani“?

Pokud se pouzivd kompostovani, provadi se v souladu s pokyny uvedenymi
v tomto dokumentu (alespont po dobu 90 dnt)?

Je dodrzen dostate¢ny casovy usek (pfedskliziiovy interval) mezi pouzitim
neosetfeného hnoje a sklizni ¢erstvého ovoce a zeleniny?

Pozn.: zdlezi na druhu cerstvého ovoce a zeleniny a na tom, zda jsou urceny
ke konzumaci za syrova — viz tabulka 1 (napt. 60 dnt u Cerstvé listové
zeleniny pozivané za syrova).

Pokud se pouzivaji kaly z Cdistiren odpadnich vod, jsou zavedena kontrolni
opatien{ a ndpravnd opatfeni k pfedchdzeni mikrobidlni kontaminaci? (viz

tabulka 1)

Jsou zavedena opatfeni k minimalizaci kontaminace hnojem a jinymi
piirodnimi hnojivy ze sousednich poli (napf. opatrnost pfi pouziti a kontrola
odtok)? Pokud ano, zodpovézte nasledujici otdzku.

Popiste opatieni pouzitd k zabezpeleni oblasti, kde je manipulovino

s hnojem a jinymi pfirodnimi hnojivy a kde jsou skladovany, a k pted-
chézeni kifzové kontaminaci z odtokii nebo prisaka (Ize napiiklad pouzit
bariéry, které hntij zadrzi a zabrani jeho rozptyleni).

Naf. ¢. 852/2004,

piiloha T ¢dst A bod

II.3 pism. a) a vnit-
rostatni predpisy

Naf. ¢. 1069/2009
(naf. o vedlejsich

produktech Zivocis-
ného pavodu) (%)

Smér.
86/278[EHS ()
o ochrané zivotniho
prostiedi a zejména
ptdy pfi pouzivani
kalt z distiren
odpadnich vod

v zemédélstvi
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Kontrolni oblast

Zjisténi

Prévni pfedpis

Je-li to mozné, jsou zafizeni, jez pFichdzeji do styku s hnojem, pied
opétovnym pouZitim umyta a dezinfikovana?

(") Pozn.: pokud se pouzivaji anorganickd hnojiva, na ostatni otdzky v tomto kontrolnim seznamu neni tieba odpovidat,

jelikoz o nich tyto pokyny nepojednévaji.

(?) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 ze dne 21. fijna 2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi
produkty Zivocisného plivodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidské spotiebé, a o zruSeni nafizeni (ES)

¢. 17742002 (UF. vést. L 300, 14.11.2009, s. 1).

(’) Smérnice Rady 86/278/EHS ze dne 12. Cervna 1986 o ochrané Zivotniho prostfedi a zejména pudy pii pouZzivani kalt

z Cistiren odpadnich vod v zemédélstvi (Ut. vést. L 181, 4.7.1986, s. 6).

Kontroln{ seznam ¢&. 4: Voda pro prvovyrobu a souvisejici postupy provadéné v misté produkce

Kontrolni oblast

Zjisténi

Préavni pfedpis

Byly identifikovdny viechny zdroje vody, kterd se pouzivd ve vasi zemédélské
praxi? Uvedte zdroje (napf. studna, feka/potok, nadrze/baziny/rybnik, recy-
klovand voda) pro vSechny tcely pouziti (napt. zavlazovani, myti, ¢isténi
zaffzeni atd.).

Byly identifikovany rozvodné systémy a zasobniky vody, kterd se pouziva ve
va$i zemédélské praxi?

Naf. ¢ 852/2004,
pifloha T cast
A body 1.2, I3
a bod IL5 pism. ¢)

Jsou zdroje, rozvodné systémy a zdsobniky vody chranény pfed kontaminaci
(od domadcich nebo volné Zijicich zvifat, pta¢im trusem..)?

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha T cast
A body 1.2, I3
a IL5 pism. ¢) a e)

Jsou vodni zdroje a rozvodné systémy pouzivané pii produkei izoloviny od
hnoje a potencidlnich odtoka?

Jsou zdroje, rozvodné soustavy a zdsobniky vody chrdnény pted piilivem
odtokt v pripadé silnych desta?

Jsou zdroje, rozvodné systémy a zdsobniky vody, kterd se pouzivd ve vasi
zem&délské praxi, pravidelné kontrolovany (napf. vizudlni kontrola, mikro-
bidlni hodnoceni)?

Pokud ano, jak casto?

Jakd zavlazovaci metoda se pouzivd (napf. zdtopové zavlazovéni, zdvlaha
postiikem a kapkova zdvlaha)?

Jaky je casovy interval mezi posledni zdvlahou a sklizni?

Prichdzi zavlahova voda do styku s jedlou &dsti cerstvého ovoce a zeleniny?

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha T cast
A body 1.2, I3
a bod IL5 pism. b)

Mé Cerstvé ovoce a zelenina fyzické znaky, jez usnadiuji hromadéni vody
(napt. salaty z listové zeleniny s nerovnym povrchem, na némz se voda
miize hromadit)?

Pokud ano, jaké[jakd opatieni jste pfijali?

Naf. ¢. 852/2004,
piiloha I st
A body 1.2, I3
a bod IL5 pism. c)
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Kontrolni oblast

Zjisténi

Prévni pfedpis

Proslo Cerstvé ovoce a zelenina po sklizni a pfed balenim procesem myti?

Pokud ¢erstvé ovoce a zelenina po sklizni a pfed balenim prosly procesem myti, méjte
na paméti, ze kone¢né umyti ovoce a zeleniny ur¢enych k pimé spotiebé se musi
provést pitnou vodou, zatimco v pocatecnich fazich myti Ize pouzit ¢istou vodu.

Umozilyje systém vyroby piimy styk mezi pidou a jedlymi ¢dstmi dotcéené
plodiny?

Naf. ¢ 852/2004,
pifloha I cast
A body 1.2, I3
a bod IL5 pism. b)

Bylo provedeno posouzeni rizik s cilem zjistit rizikové faktory u vodnich
zdroji?

Pokud ano, tykalo se fize produkce plodin a/nebo posklizniové manipulace?

Naf. ¢. 852/2004,
piiloha I st
A body 1.2, 113
a bod IL5 pism. c)

a g

Podle druhu rizika je dilezité posoudit, zda je nezbytné provést mikrobiologické zkousky vody, kterou
pouzivite ve své zeméd@lské praxi (blizsi vysvétleni viz oddil 6.3 téchto pokynt a piilohy Il a III).

Pokud se provadgji mikrobiologické zkousky vody:

uvedte:

— Jsou zaméfeny na patogeny a/nebo indikdtorové mikroorganismy?
— Jak casto se zkousky provadgji?

— Jsou ziskané udaje pouzity k upfesnéni historickych souvislosti s cilem
urcit nejrizikovéjsi body/dobu pro odbér vzorkd?

Jsou vysledky zkousek vody uspokojivé?

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha T cast
A body 1.2, I3
a bod IL5 pism. g)

Pokud vyse uvedené vysledky nejsou uspokojivé, byla pfijata ndpravnd
opatfeni?

Jsou zavedena konkrétni kontrolni opatieni pro kazdy ze zjisténych riziko-
vych faktord?

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha T ¢&st
A body 11.2, I3
a bod IL5 pism. ¢)

Kontrolni seznam ¢. 5: Hygiena a zdravotni stav zemédélského persondlu

Kontrolni oblast

Zjisteni

Prévni pfedpis

Byl persondl proskolen v osobni hygiené a bezpe¢nych postupech pfi
manipulaci s potravinami? Véetné novych a docasnych zaméstnancti

Jsou na vhodnych mistech viditelné umistény symboly upozornujici zamést-
nance, Ze si maji myt ruce?

Pokud se pouzivaji ochranné pomiicky, jsou v odpovidajicim stavu a Cisté?

Jsou zavedeny postupy pro piipad onemocnéni zaméstnance? Pokud ano,
zodpovézte nésledujici odrazky:

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha I ¢ast A bod
1.5 pism. d)
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Kontrolni oblast

Zjisténi

Prévni pfedpis

— Byli pracovnici poudeni o tom, Ze nesmi pracovat ve styku s produkty,
pokud se neciti dobfe, zejména pokud se u nich vyskytnou symptomy
jako prijem nebo zvraceni?

— Hlési pracovnici vedeni jakékoli onemocnéni nebo poranéni?

— Pokud je pracovnikiim povoleno pokracovat v prdci, maji kryta a chrd-
néna feznd a jind poranéni?

Jsou vy¢lenény prostory pro odpocinek a stravovani personalu, které se
nachézeji mimo pole a balici linky?

Je nepovolanym osobdm, nahodnym névstévnikiim atd. zamezeno v piistupu
do oblasti péstovani a do ostatnich prostorti vyroby potravin?

Kontrolni seznam ¢&. 6: Hygienické podminky béhem souvisejicich ¢innosti na trovni hospodéfstvi

Kontrolni oblast

Zjisténi

Prévni pfedpis

Jsou v hospodafstvi udrzovany dobré hygienické podminky a je v dobrém
technickém stavu?

Jsou toalety a hygienickd zafizeni v souladu s doporucenimi (') (pracovni-
cifpocet toalet) a jsou oddéleny od oblasti péstovani a vyroby potravin?

Jsou toalety a hygienickd zafizeni vhodné umistény tak, aby se pfedchizelo
odtoktim?

Jsou toalety a hygienickd zafizeni vybaveny ¢istou vodou, mydlem
a prostiedky k osuseni rukou?

Jsou v umyvédrndch a na dalsich vhodnych mistech umistény dezinfekéni
gely?

Je v prostorach zaji§téno pfiméfené odvodnéni, aby se zajistilo, Ze u mate-
ridltl a zafizeni, jez pichdzeji do styku s potravinami, nehrozi kontaminace
vyvoland stojatou vodou?

Jsou odpadky uchovavany v dostatené vzdalenosti od mist skladovani
produktl, aby se zabranilo pfenosu $kodlivych organisma?

Jsou nddoby na odpadky pravidelné vyprazdinovany?

Naf. ¢. 852/2004,
pifloha I ¢dst A bod
I.5 pism. a) a b).

M4d uzitkova voda oddéleny rozvod? Je uzitkova voda jasné oznacena?

Naf. ¢. 852/2004,
piiloha I ¢dst A bod
IL5 pism. c)

Je skliziiové zafizeni Cisté a veSkeré zafizeni a ndstroje, jez prichdzeji do
piimého styku s &erstvym ovocem a zeleninou, pravidelné ¢isténo
a piipadné dezinfikovdno v souladu s pozadavky?

Jsou polni prepravky a produktové kontejnery pouZivany pouze na produkty
a jsou pravidelné ¢istény?

Naf. ¢ 852/2004,
pifloha I ¢dst A bod
IL.5 pism. a) a b)
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Kontrolni oblast

Zjisténi Prévni pfedpis

Jsou produktové kontejnery vhodné pro styk s potravinami?

Jsou kontejnery a zafizeni udrzovany v dobrém stavu, aby nedoslo ke
kontaminaci a poskozeni produktu?

Jsou sklizené produkty chranény pied vétrem, destém a sluncem a co
nejdiive pfemistény do zpracovatelského nebo baliciho zaf{zeni?

Jsou sklizené Cerstvé ovoce a zelenina skladovany v bezpecné vzdalenosti od
chemickych latek, zvifat a dalsich zdroji kontaminace?

Jsou Cerstvé ovoce a zelenina, které jsou nevhodné k lidské spotiebé, pred
uskladnénim nebo piepravou oddéleny?

Je balici zafizeni a vybaveni udrzovdno v naleZité Cistém stavu?

Existuje moznost regulovat teplotu?

Jsou piepravni zafizeni/kontejnery a vozidla udrzovany v cistoté?

Jsou sklizené cerstvé ovoce a zelenina chranény pfed kontaminaci béhem
pfepravy?

Je naklddka a pteprava provadéna tak, aby se minimalizovalo ptipadné
poskozeni a kontaminace éerstvého ovoce a zeleniny?

Jsou ocista a dezinfekce provadény takovym zptsobem a na takovém misté,
7e to nezpusobi kontaminaci ovoce a zeleniny?

Je Gcinnost ¢isténi a dezinfekce povrchd, jez prichdzeji do styku s potravi-
nami, pravidelné ovéfovina stérem? (?)

Jsou vysledky stérti uspokojivé?

Je s cisticimi chemickymi ldtkami manipulovdno a jsou pouZiviny
v souladu s pokyny vyrobce?

(1) Jak je popsdno v oddile 7.4 (bod 7.4.3).
() Jak je popsino v bod¢ 7.5.4.2.

Kontroln{ seznam ¢. 7: Veden{ zdznama a postupy stazeni z trhu a pfevzet! zpét od spotiebiteli

Kontrolni oblast Zjisténi Prévni pfedpis

Mite zaveden pfesny systém vedeni zdznamu?

Pokud ano, zodpovézte otdzky v ndsledujicich odrazkéach:

—  Existuji zdznamy o pouzit{ pesticidt (pipravkii na ochranu rostlin
a biocida) v souladu s ¢ldnkem 67 nafizeni ¢. 1107/2009 ()
a biocidt? (Jak vyzaduji pravni pfedpisy)

Naf. ¢. 8522004, ptiloha
[ st A bod IIL9 pism.
a), b) a ¢

—  Existuj{ zdznamy o vyskytu $kodlivych organismii nebo chorob,
jez mohou ovlivnit bezpe¢nost produktt rostlinného pavodu (jak
vyzaduji pravni pfedpisy)?
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Kontrolni oblast Zjisténi Prévni predpis

— Jsou uchovévany vysledky veskerych ptislusnych analyz provadé-
nych na vzorcich odebranych z rostlin nebo jinych vzorcich, které
jsou dilezité z hlediska lidského zdravi (napf. zkousky jakosti
vody, mikrobiologické analyzy produktii...) (jak vyzaduji pravni
predpisy)?

—  Existuj{ zdznamy o pouziti hnojiv v¢etné uréeni ptivodu hnojiva?

—  Existujl zdznamy o ¢iSténi a dezinfekci zafizeni a vybaveni?

—  Existuj{ zdznamy o $koleni persondlu ohledné vyroby bezpe¢nych
potravin?

—  Existujl zdznamy a postupy tykajici se pracovnikd, ktef{ se vraceji
do préce po nemoci?

—  Existuji zdznamy o kontrolnich méfenich teploty a o kalibraci
vybaveni pro monitorovani?

— Existuji zdznamy o kontrole vyrobnich ¢innosti (ptivod semen,
udaje z kontrol produkce Cerstvého ovoce a zeleniny atd.)?

Jsou zavedeny vhodné zdznamy o sledovatelnosti, jezZ umoziuji vysle-

dovat Cerstvé ovoce a zeleninu jeden krok dozadu a jeden krok Naf. ¢. 178/2002, clének

dopfedu? 18
Jsou zavedeny postupy stazeni z trhu a pievzeti zpét od spotiebitelii? Naf. ¢. 178/2002, ¢lanek
19

Jsou na vyzadani k dispozici zdznamy pro ucely kontroly ze strany
piislusného orgdnu a provozovateld potravindfskych podnikd, kteif
jsou vasimi odbérateli?

Naf. ¢. 852/2004, piiloha
[ ¢ist A bod IIL.7

(1) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1107/2009 ze dne 21. ffjna 2009 o uvddéni pifpravki na ochranu
rostlin na trh a o zruseni smérnic Rady 79/117/EHS a 91/414/EHS (Uf. vést. L 309, 24.11.2009, s. 1).

7. SPRAVNA ZEMEDELSKA A HYGIENICKA PRAXE

Cerstvé ovoce a zelenina se péstuji a sklizeji ve velmi rozdilnych klimatickych a riiznych zemépisnych podmin-
kich. Lze je péstovat ve vnitinich prostordch (napf. sklenicich) ivenku, sklizet a balit pfimo na poli, nebo
pfepravovat do balirenského zafizeni. Konecny mikrobiologicky stav cerstvého ovoce a zeleniny v dobé spotieby
budou ovliviiovat vyrobni postupy, podminky riistu a umisténi jedlé ¢asti béhem rastu (v pdé, na povrchu
pudy, ve vzduchu) spolu s vnitinimi a vngjsimi faktory, faktory sklizné a zpracovéani. Bylo prokdzano, ze mikro-
biologickd rizika pro bezpecnost potravin a zdroje kontaminace se znacné lisi jak podle jednotlivych typt
produkce Cerstvého ovoce a zeleniny, tak i podle konkrétniho prostiedijokoli, a to i u stejného druhu erstvého
ovoce a zeleniny. V rdmci spravné zemédélské praxe a spravné hygienické praxe je mozné tyto riizné faktory
fesit.

Ptiklady a doporucent, jak plnit v§echny povinnosti odpovidajici ptiloze I (prvovyroba) natizeni (ES) ¢. 852/2004,
jsou uvedeny v dalsich ¢dstech tohoto dokumentu.
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7.1.  Kontrola environmentélnich faktorti a umisténi pozemku pro péstovini

7.1.1.  Obecné zdsady

Posouzeni environmentalnich rizikovych faktori v oblasti, kde se péstuje Cerstvé ovoce a zelenina, a jejim okoli
(napf. zjistit potencidlni zdroje mikrobiologické kontaminace) je zvlast dilezité, protoze ndsledné kroky nemusi
byt dostacujici k odstranéni kontaminace, k niz béhem vyroby dojde, a v nékterych piipadech mohou vést

7.1.2.

k podminkdm, jeZ umozni ndrtst mikrobiologickych patogenti.

Povinnosti v EU stanovené v nafizeni (ES) ¢. 852/2004

[Pfiloha I — &ist A — bod I1.2] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii musi do nejvyssi mozné miry zajistit, aby byly
produkty prvovyroby chrdnény pied kontaminaci s prihlédnutim k jejich pozdéjsimu zpracovdni.

[Piloha I— ¢dst A — bod IL3 pism. a)] “... musi provozovatelé potravind¥skych podnikii dodrZovat prislusné pravni
predpisy Spolecenstvi a vnitrostdtni prdvni predpisy tykajici se omezovdni rizik v prvovyrobé a souvisejicich postu-
pech, véetné opatieni pro zabrdnéni kontaminaci z ovzdusi, piidy, vody, krmiv, hnojiv, veterindrnich lécivych pripravkii,
prostiedkii na ochranu rostlin a biocidii a kontaminaci ze skladovdni odpadii, manipulace s nimi a jejich odstrariovdni.

[Priloha 1 ¢dst A — bod IL5 pism. e)] ,Provozovatelé potravindiskjch podnikii, kteri vyrdbéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby pfijmout vhodnd opatfeni k tomu, aby v nejvyssi mozné mife zabrdnili kontaminaci
zplisobené zvifaty a Skiidci.

7.1.3. Doporuceni sprdvné praxe

a.

vvvvvv

Mé-li péstitel podezieni na mozné riziko vyplyvajici z diivéjsitho vyuziti oblasti prvovyroby, z prilehlych
lokalit nebo z priimyslové c¢innosti v sousedstvi, mél by je konzultovat se specializovanymi odborniky
amoznd bude muset provést pro tyto lokality analyzu dotcenych rizik.

. Péstitelé by méli zajistit Fadnou adrzbu oblasti péstovani odstranovanim opadu a odpadu a vysekdvanim

plevele, zbytkd rostlin nebo trdvy v bezprostfednim okoli budov nebo ochrannych struktur, jeZz mohou
piedstavovat atraktant, prostfedi k rozmnozovani nebo ttocisté pro skidce (!).

Péstitelé by méli zajistit, aby piida obklopujici urcité ochranné struktury (vysoky tunel, féliovnik atd.) byla
zbavena potencidlnich zdroji kontaminace, z oblasti péstovani by napiiklad mély byt neprodlené odstranény
zbytky rostlin a hromady odpadu.

. Jako preventivni opatfeni k pfedchdzeni kontaminaci oblasti péstovani se doporucuje pouzivat fyzické

piekdzky jako ndspy, rostlinnd ochrannd pdsma a piikopy k odvedeni nebo regulaci odtokl z Zivocisné

vyroby nebo nakladdni s odpady.

Aktivitu zivo¢ichti mohou snizit plasi¢e a dalsi odpuzujici zafizeni, napf. takova, jez vydavaji hluk nebo zvuky
(napt. hlasy predatort, zvukové ploty a ultrazvukové odpuzovace hlodavct).

K odrazeni ptdkt a skiidct, aby nekontaminovali ¢erstvé ovoce a zeleninu, mohou péstitelé pouzivat straséky,
mechanické pasti, reflexni pruhy nebo vystiely. Nad poli, kde jsou péstoviny rostliny uréené ke spotfebé
v syrovém stavu, by pokud mozno nemélo vést elektrické vedenti, aby se zamezilo kontaminaci od ptdka na
ném sedicich.

. Cerstvé ovoce a zelenina, jejichz jedl4 (2) ¢dst zanedlouho (méné nez dva tydny) pied sklizni pfisla do styku se

zédplavovou vodou, by nemély byt konzumovany v syrovém stavu. Dojde-li k zéplavé vice nez dva tydny pied
sklizni nebo pokud jsou tyto produkty zpracovavany, mélo by byt provedeno ad hoc posouzeni rizik (pro
kazdou konkrétni lokalitu).

(") V souladu s pozadavky integrované ochrany rostlin.
(%) Zde se posuzuje pouze jedld &ast.
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7.2.  Kontrola hnojiv (organickych)
7.2.1.  Obecné zdsady

Povaha zemédélskych vstupt je velmi rozmanitd a mohou zahrnovat organickd hnojiva (napf. chlévsky hndj,
kejdu akaly z distiren odpadnich vod) nebo anorganickd (chemickd) hnojiva. Hnojiva lze pouzivat pouze
v mnozZstvich postacujicich potiebdm cerstvého ovoce a zeleniny. JelikoZ jsou tyto pokyny zaméfeny na mikro-
biologickd rizika pro bezpecnost potravin, o anorganickych hnojivech se déle nepojedndva (!).

Organickd hnojiva se Siroce a vyhodné pouzivaji k pokryti nutriénich pozadavka cerstvého ovoce a zeleniny
a zlepSeni plodivosti pidy, ale jejich nespravné pouziti mize byt zdrojem jak mikrobiologické kontaminace
(napf. Salmonella spp., E. coli produkujici verotoxin, norovirus), tak chemické kontaminace (napf. tézké kovy).
V hnoji ajinych pfirodnich hnojivech mohou byt ptitomny patogeny a mohou tam pfetrvdvat tydny nebo
i mésice, zejména pokud tyto materidly nejsou dostatecné osetieny.

Ke snizeni rizika pfeziti lidskych patogenti v hnoji, kalech z ¢istiren odpadnich vod a jinych organickych hnoji-
vech lze pouzit metody fyzikédlniho, chemického nebo biologického osetfeni (napt. kompostovani (), pasterizace,
suSeni teplem, vystaveni UV zédfeni, alkalicky rozklad, suSeni na slunci nebo jejich kombinace).

Organickd hnojiva by proto neméla obsahovat mikrobiologické, fyzikdlni nebo chemické znecisténi v mnoz-
stvich, jez mohou nepiiznivé ovlivnit bezpecnost Cerstvého ovoce a zeleniny, a jejich pouZivani musi byt v sou-
ladu s piislusnymi nafizenimi EU a pfipadné piihlizet k pokyntim WHO o bezpe¢ném pouziti odpadni vody
a exkrementt v zemédélstvi.

7.2.2.  Povinnosti v EU stanovené v natizeni (ES) ¢. 852/2004 ave smérnici 86/278/EHS

[Priloha I - &ist A — bod I1.2] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii musi do nejvyssi mozné miry zajistit, aby byly
produkty prvovyroby chrdnény pied kontaminaci s prihlédnutim k jejich pozdéjsimu zpracovdni.

[Pifloha I— ¢ast A — bod IL.3 pism. a)] “... musi provozovatelé potravindiskych podnikii dodrZovat pfislusné prdvni
predpisy Spolecenstvi a vnitrostdtni prdvni predpisy tykajici se omezovdni rizik v prvovyrobé a souvisejicich postu-
pech, véetné opatieni pro zabrdnéni kontaminaci z ovzdusi, piidy, vody, krmiv, hnojiv, veterindrnich lécivych pripravki,
prostiedkii na ochranu rostlin a biocidii a kontaminaci ze skladovdni odpadii, manipulace s nimi a jejich odstrariovdni.

[Pfiloha I cdst A — bod IL5 pism. f)] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii, kte¥i vyrdbéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby pfijmout vhodnd opatieni k tomu, aby skladovali odpady a nebezpeiné litky a mani-
pulovali s nimi tak, aby nedoslo ke kontaminaci.“

[Smérnice Rady 86/278/EHS] ,Poutiti kalii z Cistiren odpadnich vod pfi péstovdni ovoce a zeleniny musi byt v souladu
s poZadavky EU a vnitrostdtnimi poZadavky. Za urcitych okolnosti se kal v zemédeélstvi nesmi pouZivat viibec, tj.: na
péstovdni ovoce a zeleniny (Cerstvého ovoce a zeleniny) béhem vegetacniho obdobi (s vyjimkou ovocnych stromii) a na ptidu
pouzivanou pro péstovdni ovoce a zeleniny (Cerstvého ovoce a zeleniny), které jsou obvykle v bezprostfednim kontaktu
s piidou a obvykle se konzumuji v syrovém stavu. Tento zdkaz plati ve lhiité 10 mésicii pred sklizni a béhem sklizné.”

(") Ackoli se tyto pokyny zabyvaji pouze organickymi hnojivy, v oddile o vodé (oddil 7.3 pokynd) jsou zahrnuta irizika spojend
s pouzitim anorganickych hnojiv rozpustnych ve vodé.

(%) Nafizeni Komise (EU) ¢.142/2011 ze dne 25.unora 2011, kterym se provadi nafizeni Evropského parlamentu aRady (ES)
¢.1069/2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty Zivocisného pivodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidské
spotiebé, a provadi smérnice Rady 97/78[ES, pokud jde o ur¢ité vzorky a pfedméty osvobozené od veterindrnich kontrol na hranici
podle uvedené smérnice, stanovi pozadavky na pfeménu vedlejsich produkti zivocisného pavodu na produkei organickych hnojiv
a pudnich piidavki, véetné nékterych mikrobiologickych norem pro zbytky rozkladu a kompost. Hndlj vyprodukovany a pouzivany
ve stejném hospodafstvi mize byt pouZit na pudu bez zpracovini, pokud se pfislusny orgdn nedomnivd, Ze predstavuje riziko
pienosu zdvazného pfenosného onemocnéni (UF. vést. L 54, 26.2.2011, s. 1).
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7.2.3.  Doporuceni sprdvné praxe
7.2.3.1. Obecnd doporuceni

a. VSechny zemédélské podniky by mély vypracovat pldn fzen{ statkovych hnojiv (!) urcujici, kde a kdy hntj lze
anelze pouzivat, napf. mezi oblasti, kde by se pouzivat nemél, patii piftkopy, vodni toky, rybniky, prameny,
studny avodni vrty, strmé svahy s vysokym rizikem odtokd, ekologicky citlivé oblasti, pole, kde existuje
pravdépodobnost zaplav atd.

b. Pfi pouziti hnoje, kalt z ¢istiren odpadnich vod a jinych organickych hnojiv by tyto mély byt co nejdiive
dukladné smiseny s piidou, v kazdém piipadé pred vysadbou a vysevem Cerstvého ovoce a zeleniny, jelikoz to
sniz{ moznost piimé kontaminace Cerstvého ovoce a zeleniny a snizi rovnéz zdpach a emise &pavku a pii-
padné skody na vodé.

c. Dbejte na to, aby se v tésné blizkosti oblasti, kde se péstuje Cerstvé ovoce a zelenina, nenachdzely oblasti, kde
se provadi oSetfeni nebo skladovani hnoje a jinych organickych hnojiv (véetné skladek kalt z ¢istiren odpad-
nich vod).

d. Zamezte tomu, aby odtoky nebo prisaky z oblasti oSetfeni a skladovdni kontaminovaly okolni pidu,
povrchové a podzemni vody atd., pouzitim vhodnych fyzickych piekdzek (napt. odvodnovacich pitkopt).

e. Veskeré zaiizeni, které pfislo do styku s hnojem, kaly z ¢istiren odpadnich vod nebo jinymi organickymi
hnojivy, by mélo byt pred opétovnym pouzitim dikladné ocisténo a podle potfeby vydezinfikovano.

f. Presuny zemédélskych vozidel by mély byt v co nejvétsi mife regulovany, aby nedoslo ke kifzové kontaminaci
oblasti péstovéni a vyroby.

g. Personal manipulujici s hnojem a kalem z ¢istiren odpadnich vod by mél dodrzovat nalezitou osobni hygienu
(napt. myti rukou po préci s témito materidly a pfed manipulaci s éerstvym ovocem a zeleninou, jidlem nebo
pitim atd.), pouzivat vhodné prostfedky osobni ochrany a vhodny svrchni odév vcetné rukavic a vodotésné
obuvi, kterou je mozné po pouziti Gicinné vy<istit a vydezinfikovat.

7.2.3.2. OSetfeny hntj (napf. pevny hntyj, kejda)

a. OSetfeny hndj lze pouzit na pidu pouzivanou k péstovani cerstvého ovoce a zeleniny konzumovanych za
syrova kdykoli pfed vysadbou/vysevem (?).

b. Obecné by osetieny hntj nemél byt pouzivin na Cerstvé ovoce a zeleninu po vysadbé. Je-li to viak nezbytné
z hlediska systému vyroby, mtze se oSetfeny hndj pouzit na padu tak, aby byly splnény nutri¢ni potieby
Cerstvého ovoce a zeleniny béhem vegetacniho obdobi za podminky, ze byl pouzit schvéleny postup kompos-
tovani (viz pokyny pro kompostovani niZe) a Ze nedojde k pfimému ani nepfimému styku s jedlymi ¢dstmi
Cerstvého ovoce a zeleniny.

c. Pfi pouziti hnoje skladovaného po ddvkich (nebo ,dozrdlého“ hnoje) se bude doba skladovani nebo pasivniho
oetfeni lisit podle regionu, klimatu a ptivodu hnoje. Béhem této doby skladovani by se do sklddky nemél
pfiddvat zddny Cerstvy hndj.

d. Zvlast u¢innou metodou regulace mikrobidlnich patogent je kompostovani pevného hnoje, pokud se provadi
aktivné. Doporucuje se oSetfovat hntjj v dévkdch a pravidelné ho obracet (napf. alespoit dvakrdt béhem
prvnich sedmi dnt bud pfednim nakladacem, nebo pfednostné specidlné za timto Gcelem postavenym
obrace¢em kompostu). To by mélo vést za urcitou dobu k vy$sim teplotdm (minimédlné 55 °C po dobu ti{
dnt), mé-li dojit k d¢innému vyhubeni patogend. Kompostovany hntj by se mél vramci tohoto procesu
nechat uzrdt a cely proces by obecné mél trvat nejméné tii mésice pied pouzitim.

e. Utinnou metodou zneskodnéni bakteridlnich patogent: je oetieni kejdy vapnem (pfiddni paleného vipna
nebo haseného vépna, aby se hodnota pH zvysila na 12 alespont po dobu dvou hodin). Kejda by se méla
nechat uzrdt v rdmci o$etfeni po ddvkdch. Obecné by kejda méla uzrdvat alesponi tii mésice pied pouZitim.

(") Tzn. plosny plén rozptylovani statkovych hnojiv, kejdy a organického odpadu v hospodafstvi. Jakykoli pldn pomtze péstiteli mini-
malizovat riziko, Ze dojde ke znecisténi vody. Tento plin by mél pomoci splnit pozadavky vnitrostatnich pravnich pfedpisti
provadgjicich smérnici 91/676/EEC.

2) Aby se chranila voda pfed zneéisténim dusi¢nany, musi se doba rozptylovani osetieného hnoje urcit tak, aby byly dodrzen
y p Y. pty ) y byly y
pozadavky smérnice Rady 91/676/EEC.
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7.2.3.3. Neosetieny nebo ¢astecné osetfeny hndjfjind organickd hnojiva

a. Obecné by doba mezi pouzitim neoSetfeného nebo ¢astecné osetfeného hnojefjinych organickych hnojiv na
ptidu, vysadbou a sklizni Cerstvého ovoce a zeleniny konzumovanych za syrova (pfedskliziiovy interval) méla
byt co nejdelsi, jelikoz mikrobidlni patogeny postupem asu hynou.

b. Preziti patogent v hnoji, pidé obohacené hnojivem av pimo uloZenych zvifecich vykalech (byla-li ptda
pfedtim pouzita k pastvé) ovliviiuje rovnéz klima, typ pidy a pavod hnoje.

c. V pokynech vychdzejicich ze spravné zemédélské praxe pro Cerstvou listovou zeleninu (') se zpravidla uznava
piedskliziovy interval 120 dnd, i kdyZz za minimdlni se povazuje doba trvani 60 dni.

d. V nékterych piipadech jsou pro Cerstvé ovoce a zeleninu konzumované za syrova doporuceny ptedskliziiové
intervaly az 12 mésict (napf. v zemich s pomérné chladnéjsim klimatem a nizkou drovni slune¢niho svitu,
jako jsou zemé severni Evropy).

e. V tabulce 1 je uveden piiklad nékterych doporucenych predskliziovych intervalt pro pouzZiti organickych
hnojiv (véetné osetfeného a neosetfeného hnoje) na razné druhy Cerstvého ovoce a zeleniny konzumované za
syrova a tepelné upravené.

7.2.3.4. Uprava a pouziti kalti z istiren odpadnich vod

a. Jestlize se na pozemky, kde se péstuje Cerstvé ovoce a zelenina, pouZivaji upravené kaly z ¢istiren odpadnich
vod, je tieba provadét piisnou kontrolu. Pred kazdym pouzitim musi dodavatel kali provést zkousky pidy.

b. Doba mezi pouzitim upravenych kalt z ¢istiren odpadnich vod a sklizn{ (pfedskliziiovy interval) by méla byt
co nejdelsi a méla by odrdzet druh provedené dpravy (tj. Groveii omezeni patogentl v upravenych kalech
z Cistiren odpadnich vod) a druh péstovaného Cerstvého ovoce a zeleniny. Obecné se doporucuje delsi pred-
sklizovy interval, pokud dprava vede k niz8 drovni omezeni patogent; pokud je péstované Cerstvé ovoce
a zelenina bézné konzumovano za syrova; a pokud muze dojit k pfimému styku jedlé &dsti erstvého ovoce
a zeleniny s ptdou.

c. Jsou-li pouzity konvencni (?) upravené kaly z Cistiren odpadnich vod, mél by predskliziovy interval trvat
alespoit 30 mésic pro ovoce azeleninu konzumované za syrova nebo alespont 12 mésicii pro ovoce
a zeleninu konzumované po tepelné tprave.

d. Jsou-li pouzity hygienizované (3) upravené kaly z ¢istiren odpadnich vod, mél by pfedskliziiovy interval trvat
alespoit 10 mésicti pro veskeré Cerstvé ovoce a zeleninu, jak konzumované za syrova, tak tepelné upravené.

7.2.3.5. Specifikace pro produkei a pouziti anaerobnich digestdtd a komposti (¥)

a. Mély by se vypracovat piislusné specifikace pro zajisténi kvality anaerobnich digestdtii a hnojiv zaloZenych na
kompostu, zakoupenych od externich dodavatelti, véetné vhodnych mikrobiologickych specifikaci kone¢ného
produktu (hnojiva).

b. Do produkce anaerobnich digestatt by mél byt podle potfeby zafazen krok pasterizace.

¢. Kromé toho by mély byt podle moznosti vypracovany a zavadény normalizované protokoly, které by pokry-
valy produkci a pouzivani anaerobnich digestdtt a kompostti v zarucené kvalité, véetné specifikace vhodnych
vstupnich materidlt (surovin) z organického odpadu rozdélenych podle zdroje.

(") Podle védeckého stanoviska tfadu EFSA ke zprdvam o riziku vyplyvajicim z p¥itomnosti salmonely a noroviru v listové zeleniné
konzumované za syrova v saldtech.

(%) Konvencni upravené kaly z Cistiren odpadnich vod zahrnuji kaly uklddané v lagundch, zahusténé kaly a kaly, jez prosly anaerobni
mezofiln{ stabilizaci. Uprava musi zajistit zniceni 99 % patogent (sniZeni o dva Fady).

(*) Hygienizované upravené kaly z Cistiren odpadnich vod zahrnuji pasterizaci, termofilni stabilizaci, alkalizaci vipnem a kompostovani.
Uprava musi zajistit zniceni 99,9999 % patogend (sniZeni o Sest Fadd).

(% Natizeni Komise (EU) ¢. 142/2011 stanovi nékteré mikrobiologické normy pro zbytky rozkladu a kompost pochdzejici ze zpracovani
vedlejsich produktd Zivocisného ptvodu, véetné hnoje.



C 163/16 Utedni véstnik Evropské unie 23.5.2017
d. Péstitelé by méli vénovat pozornost moznosti kontaminace vstupnich materidlti a anaerobnich digestata/kom-
postt sklem, kovem nebo tvrdymi plasty, zejména pokud se tento materidl pouzije na piidu pouZivanou pro
péstovdni brambor a cerstvé kofenové zeleniny.
7.2.3.6. Nalezitd péce pfi pouziti organickych hnojiv zakoupenych na trhu

Péstitelé nakupujici statkové hnojivo, kaly z ¢istiren odpadnich vod ajind organickd hnojiva na trhu by méli
zvolit divéryhodného dodavatele aziskat dokumentaci uréujici pavod, pouzité oSetieni a vysledky vsech
provedenych zkousek konecného produktu (véetné zkousek na mikrobiologické a chemické kontaminujici latky).

Tabulka 1 uvadi piiklad pfedskliziiovych intervald, které by méli péstitelé uzivajici organickd hnojiva dodrzovat.

Tabulka 1:

Anaerobni{ Kompost (véetné zeleného
Anaerobni digestdt kompostu a kompostova- Konvenén Hygienizo- | Ptda, kterd
digestat (zaruCené ného potravinového ¢ kal vané upra- | byla bezpro-
(zarucené | kvality, nepas- | Surovy hntj/ |odpadu zarucené kvality (%) UPTavene Xyl yeng kaly stredné
kvality () terizovany) kejda a bez zéruky, rozdéleného| * cistiren z Cistiren piedtim
/ ; . odpadnich p e g
a pasteri- Anaerobni podle zdroje) 4 odpadnich vyuZivina
zovany) digestat (bez Ogetfeny (*) hntj/osetfend vod () vod (°) k pastvé
zdruky) kejda
Cerstvé ovoce a zele- Kdykoli Ne pozdgji | Ne pozdgji | Kdykoli pred zasetim/ | Ne pozdéji | Ne pozdgji | Ne pozdéji
nina bézné konzumo- pied nez 12 nez 12 vysadbou (7) nez 30 nez 10 nez 12
vané za syrova bez zasetim[vy- | mésict pfed mésicli mésict mésici | mésict pred
ochranné slupky (%) sadbou zasetim/vy- | pfed sklizni pred skliz- | pred skli- sklizni
sadbou (*) | a nejméné ni (*) zni a nejméné
6 mésicti 6 mésict
pied pied
zasetim/vy- zasetim/
sadbou/ (*) vysad-
bou () ()
Cerstvé ovoce a zele- Kdykoli Ne pozdéji | Ne pozdéji | Kdykoli pfed zasetim/ | Ne pozdé&ji | Ne pozdéji | Ne pozdéji
nina bézné konzumo- pied nez 12 nez 12 vysadbou (%) nez 30 nez 10 nez 12
vané za syrova bud | zasetim/vy- | mésici pfed mésict mésict mésic | mésicd pied
s ochrannou slupkou, sadbou sklizni pied sklizni pied skliz- | pred skli- sklizni
nebo péstované bez a nejméné 6 | a nejméné ni (*) zni a nejméné
styku s ptdou (%) mésict pfed | 6 mésica 6 mésict
zasetim/vy- pied pied
sadbou (*) | zasetim/vy- zasetim/
sadbou (¥) vysad-
bou (*) (%)
Cerstvé ovoce a zele- Kdykoli [ Kdykoli pted [ Kdykoli | Kdykoli pied zasetim/ | Ne pozdéji | Ne pozdéji |  Kdykoli
nina konzumované pied zasetim/[vy- pied vysadbou nez 12 nez 10 pied
vidy tepelné uprave- | zasetim/vy- sadbou zasetim/vy- mésich mésich zasetim|vy-
né (19) sadbou sadbou pied skliz- | pred skli- sadbou
ni (¥) zni

(*) Tyto pfedskliziiové intervaly jsou pfiklady sprdvné praxe a péstitelé by méli tyto pokyny vyklddat podle rizik souvisejicich s jejich konkrétnimi
postupy. Faktory, jez ovliviiuji miru, v niz patogeny v cerstvém hnoji/kejdé po pouziti na padu hynou, jsou mimo jiné teplota, ultrafialové zdfent,
pH, suseni, typ pidy atd. Na zdkladé regiondlnich rozdilt v klimatu, environmentdlnich podminkach atd. mohou byt proto odivodnéné jiné casové

useky.
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(*) Tam, kde je dulezitou soucdsti zemédélského systému pastva hospodatskych zvifat (napf. v nékterych organickych hospodafstvich), by mél byt
mezi pastvou a sklizni Casovy odstup nejméné 6 mésict. K dalsi minimalizaci rizik by tam, kde je to prakticky mozné, mély byt dodrzeny pokyny
uvedené ve vyse uvedené tabulce.

() Napiiklad norma BSi PAS 100 nebo rovnocennd.

(%) Napiiklad norma BSi PAS 110 nebo rovnocennd.

() Statkovy hntj a kejda by mély byt skladoviny v dévkdch nejméné po dobu Sesti mésicti a béhem této doby by se nemél pfidévat cerstvy hnij
nebo kejda. Aktivnéjsi formy oSetfeni zahrnuji kompostovani (pevny hntij) a osetfeni vdpnem (kejda) (viz bod 7.2.3.2).

(*) Konvencni upravené kaly z cistiren odpadnich vod zahrnuji kaly uklddané v lagunach, zahusténé kaly a kaly, jez prosly anaerobni mezofilni
stabilizaci. Uprava musi zajistit zniceni 99 % patogent (snizeni o dva fady). )

(°) Hygienizované upravené kaly z Cistiren odpadnich vod zahrnuji pasterizaci, termofiln{ stabilizaci, alkalizaci vipnem a kompostovani. Uprava mus{
zajistit zniceni 99,9999 % patogendi (sniZzeni o Sest fadd).

(°) V minulosti mohlo dojit ke kontaminaci patogeny, napf. hldvkovy saldt, listové saldty, celer, saldtovd cibule, fedkev, Cerstvé a zmrazené bylinky atd.

(7) U skla musi byt dosazeno nulové cilové hodnoty a absolutniho limitu < 0,1 % suSiny (hmotnostnich) (tj. limit pro sklenéné stfepy/kontaminaci
kompostu nebo osetieného hnoje).

(®) V minulosti mohlo dojit ke kontaminaci patogeny, napf. jablko, Cervend Fepa, Cerny rybiz, bortivka, bob obecny, brokolice, zeli, paprika, mrkev,
kvétdk, celer hliznaty, tiesné, cuketa, okurka, cesnek, fazole (jiné nez fazolové lusky), cukrovy meloun, houby, cibule (Cervend a bild), hrach, hruska,
broskev, $vestka, malina, jahoda, hriach cukrovy, kukufice setd, rajce, skordpkové plody atd.

(°) U skla musi byt dosazeno nulové cilové hodnoty a absolutniho limitu < 0,1 % suSiny (hmotnostnich) (tj. limit pro sklenéné stfepy/kontaminaci
kompostu nebo osetieného hnoje).

(%) Napriklad artycok, porek, pastindk, brambor, dyné, fazolové lusky, tykev, tufin, vodnice atd.

7.3.  Kontrola vody v prvovyrobé a souvisejicich postupech providénych v misté takové vyroby (sklizeii
a po sklizni)

Riziko mikrobidlni kontaminace Cerstvého ovoce a zeleniny mohou ovlivnit nékteré faktory souvisejici s pouzi-
vanim vody v zemédélstvi, jako napf.: zdroj vody, druh zavlazovani (kapkovd zavlaha, zdvlaha postiikem atd.),
to, zda jedla ¢ast ovoce a zeleniny pfichdzi do pfimého styku se zavlahovou vodou, zda péstitel pouziva tpravu
vody, nacasovani zdvlah ve vztahu ke sklizni, mozny pfistup zvifat ke zdroji atd. Jinou dilezitou otdzkou, kterou
je tieba vzit v dvahu, je umisténi v potravinovém Fetézci: napf. zda lze moZnost kontaminace pfesto vyloucit
nebo omezit napf. vysuSenim (slune¢nimi paprsky na poli), mytim atd. Potraviny urcené k piimé spotiebé
a potraviny, které maji blize k bodu spotieby, budou vyzadovat vodu vyssi kvality.

7.3.1.  Obecné zdsady

V zemédélské praxi se pro ¢innosti pred sklizni, béhem sklizné a po sklizni pouzivaji riizné zdroje vody a rtiznd
kvalita vody (v§e dohromady se oznacuje jako ,voda pouZivand v zeméd@lstvi“ — viz schéma ¢. 2), pticemz kazdy
z téchto faktorti md rizny acinek z hlediska mikrobiologické kontaminace Cerstvého ovoce a zeleniny. Voda
neodpovidajici kvality mtiZze byt pfimym zdrojem kontaminace a prostfedkem $ifeni lokalizované kontaminace
na poli, v zafizeni nebo béhem ptepravy. Vsude, kde voda pfijde do kontaktu s erstvymi produkty, ma jeji jakost
dopad na mozZnost patogenni kontaminace. Pokud patogeny na zemédélskych produktech pfeziji, mohou
zpusobit nemoc pfendSenou potravou. Vétsina souvisejicich patogend, které jsou pfendSeny vodou nizké jakosti,
jsou stfevni bakterie, napf. Salmonella spp., Combylobacter spp., E. coli produkujici verotoxin a viry, napf. noro-
virus. Jako indexovy organismus pro fekdlni kontaminaci se obvykle pouzivd E. coli a zvySend tiroveti E. coli mtize
znamenat vets{ nebezpeci vyskytu patogent.

Kromé doporuceni tykajicich se kontroly vody, kterd se popisuji v tomto oddile, by mély byt rovnéz vzaty
v tvahu:

— pokyny pro pouzivani vy¢isténé odpadni vody v zavlazovacich projektech podle normy ISO (Y),

(") ISO 16075-2:2015 Pokyny pro pouZivani vycisténé odpadni vody v zavlazovacich projektech.
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— doporuceni FAO ohledné jakosti zdvlahové vody (1),

— pokyny vypracované Svétovou zdravotnickou organizaci (WHO) v roce 2006, které se tykaji bezpecného
pouzivani odpadnich vod a exkrementti v zemédélstvi a akvakultute (2).

Schéma ¢&. 2: Shrnuti rtiznych druhtt vody pouzivané v zemédélstvi a zemédélskych postupit pii produkci
Cerstvého ovoce a zeleniny (urcenych k pfimé spotiebé) v EU

ZDROJE VODY POUZIVANE V ZEMEDELSTVI

| Povrchové vody || Zisob dz M ( I ( ;
Y T Upravené odpadnf || Dezinfikovand || ¢ o oo - vody

(feky, jezera, vody (studny, ‘ Destova voda
' rybniky, nddrze..) || yvity) ! ‘ SOV vody [ splasky | voda I j
\ 4 l\\: - \\\ / \ e \\\ — \
POSTUPY
. ¢ \/ _ZAVLAZOVANI "\ /" SRLADOVANI a PREPRAVA "
PESTOVANI || APLIKACE PESTICIDU || ‘
FERTIGACE
~ Oteviené pole; — Rozstiikovade; —Doprava zjednodusena
— Oteviené pole chrdnéné — Kapkovaci systémy; priitokem vody;
plastovym krytem; B ;0 ii)‘i]é lel",laio"é;ﬂf? ||~ Chlazen vodou
_ ’ — Zgvlaha brézdo : Sl
S.klseru’lg.Cl » podmokem: vym | (pgﬁlofem,’ %)castrﬂ?),
[+ [P il — Paskovy zavlaZova&; - TR Ly
¢Z pudy; | @ Hydroponické mechanismy; |\
y )" R 4 / N N
[ MYTI W SKLIZEN
— Postiik nebo proplach; H — Ruéni sklizen;

| —Ponofent; / u\ — Mechanickd sklize;
R A ~

Piiklady PESTOVANEHO CERSTVEHO OVOCE A
ZELENINY URCENYCH K PRIME SPOTREBE

Bobulové

Rajcata | Listova zelenina
‘ ovoce

Kofenové Cerstva

. zelenina (mladé Jablka 4
\ kv cbule A i . Peckové ovoce
jarni)
7.3.2. Povinnosti v EU stanovené v nafizeni (ES) ¢. 852/2004
[Piloha I— ¢dst A — bod IL3 pism. a)] “... musi provozovatelé potravind¥skych podnikii dodrZovat prislusné pravni

predpisy Spolecenstvi a vnitrostdtni prdvni predpisy tykajici se omezovdni rizik v prvovyrobé a souvisejicich postupech,
véetné opatfeni pro zabrdnéni kontaminaci z ovzdusi, piidy, vody, krmiv, hnojiv, veterindrnich lécivych pripravki,
prostiedkii na ochranu rostlin a biocidii a kontaminaci ze skladovdni odpadii, manipulace s nimi a jejich odstraniovdni.”

[Priloha 1 ¢dst A — bod IL5 pism. ¢)] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii, ktefi vyrdbéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby prijmout vhodnd opatieni k tomu, aby pouZivali pitnou nebo cistou vodu, je-li to nezbytné

k prevenci kontaminace.

(") http:/[www.fao.org/[DOCReP/003/T0234¢/T0234e00.htm; ftp://ftp.fao.org/docrep/fao/010/a1336e/al336e07.pdf
(®) http:/[apps.who.int/iris/bitstream/10665/78265/1/9241546824_eng.pdf


http://www.fao.org/DOCReP/003/T0234e/T0234e00.htm
http://apps.who.int/iris/bitstream/10665/78265/1/9241546824_eng.pdf
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7.3.3.  Praktické ndstroje k posouzeni zdroje vody pouzivané v zemédélstvi a jejiho zamysleného pouziti

Meélo by se provést posouzeni rizik, pfi némz se posoudi zdroj vody pouZivané v zemédélstvi a jeji zamyslené
pouziti (napf. zavlazovaci systém, typické znaky Cerstvého ovoce a zeleniny, zamyslené pouziti ¢erstvého ovoce
a zeleniny...), uréi se vhodnost pro zemédélské tcely, doporucené mikrobiologické limitni hodnoty a frekvence
sledovani, jak je popsdno v piiloze I téchto pokyndi.

Pro pokyny tykajici se provadéni posouzeni rizik souvisejicich s vodou péstitelé mohou pouzit p¥istup znazor-
nény na schématu ¢. 3, jenz pomize urcit zdroje ptipadné kontaminace vodou v prvovyrobé cerstvého ovoce
a zeleniny. To se tyka jak zdvlahové vody, tak vody pouzivané v souvisejicich postupech (napt. pouziti pesticidi,
fertigace, myti atd.).

Jednodussim a rychlej$im piistupem mize byt pouziti rozhodovactho schématu, jako je to, které je uvedeno
v pifloze 1II téchto pokynt, kde se k vysledku dospéje s ohledem na doporuceni vyplyvajicich z mensiho poétu
odbéru vzorka v porovndni s doporucenimi uvedenymi v piiloze II.

K pfijeti rozhodnuti zalozenych na rizikovém profilu vody pouZivané v zemédélstvi Ize pouzit oba tyto néstroje,
ale vzhledem ktomu, Ze tyto dva piistupy se navzdjem lisi, jejich vysledky nejsou srovnatelné a nelze je
extrapolovat.

Kroky, které by kazdy péstitel mohl pouzit k uréeni moznych zdroji kontaminace vodou v prvovyrobé cerstvého
ovoce a zeleniny, jsou shrnuty nize ve schématu ¢. 3.

Schéma ¢. 3: Prakticky zptisob posouzeni rizik souvisejicich s vodou pouzivanou v zemédélstvi

Krok 1: Identifikace ¢innost{ v hodspodafstvi, u nichz se
vyuzivd voda pouzivand v zemédélstvi

-

Krok 2: Identifikace zdroji vody pouzivané v zemédélstvi,
které md hospodéfstvi k dispozici

-

Krok 3: Hodnoceni pouZiti vody v souvislosti s potencidlni
kontaminaci jedlych ¢asti Cerstvého ovoce a zeleniny
(viz vzor v pifloze II)

-

Krok 4: Kontrola kvality zdrojii vody pouzivané v
zemédélstvi pfed jejim pouzitim (pfed zacitkem obdobi
riistu) (viz vzor v pfiloze I nebo schéma v pifloze II)

-

Krok 5: Sledovan{ kvality vody pouzivané v zemédélstvi
béhem jejtho pouzivini (béhem obdobi ristu)
(viz vzor v pfiloze Il nebo schéma v piiloze III)

Praktickym zptlisobem, jak provést posouzeni rizik souvisejicich s vodou pouzivanou v zemédélstvi podle sché-
matu ¢. 3, je vyplnit nasledujici tabulku.
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Tabulka 2: Uplatnéni obecnych zdsad piedchdzeni mikrobiologické kontaminaci vodou pouzivanou p#i zemédgl-
skych ¢innostech

Vysledek posouzeni
Zdroj rizik (na zdkladé

vody (1) piflohy II nebo

piilohy 1)

Jsou zapotiebi zkousky vody (na zdkladé
piilohy Il a piilohy III)? Pokud ano, jaké je
frekvence zkousek na E. coli/100 ml vody

Cinnost

Pred sklizni

Redéni pesticidt

Cistén{ zafizeni

Zavlazovani

Pouziti hnojiva

Redéni chemickych latek pouziva-
nych v zemédélstvi

Sklizen

Cisténi vybaveni

Myti rukou pracovnikil provadéji-
cich ru¢ni sklizenn nebo sbér

Po sklizni

Chlazeni

Preprava

Myti/
Proplachovani

Cisténi zafizeni

(") Je-li pouzita voda z vice zdroji nebo smés vody z riznych zdrojii, provadét posouzent rizik pro kazdy zdroj pouzité vody.

Aby byly dodrzeny povinnosti EU (viz bod 7.3.2), vysledky tohoto posouzeni rizik se podpofi urcenim toho,
v jaké mife by méla byt pouzita spravnd hygienickd praxe (7.3.3) véetné doporuceni tykajicich se analyz vody
pro pouziti v zemédélstvi.

7.3.4.  Doporuceni sprdvné praxe
7.3.4.1. Obecnd doporuceni tykajici se zdroje, uchovavani a rozvodu vody

a. Neméla by se pouzivat necisténd (komundlni) splaskovd voda. Pfedtim, nez budete zvazovat pouziti jakékoli
jiné odpadni vody, mély by byt konzultovany pfislusné orgdny, jelikoz mohou platit zdkonnd omezeni.

b. Kvalita vody pouzivané v zemédélstvi by pted ptipadnym opétovnym pouzitim na trovni hospodafstvi méla
byt testovdna. V piipadé potieby by voda méla byt pfed opétovnym pouzitim vycisténa ajnebo dezinfikovéna.

¢. Hospodétskym zvifatim by mélo byt zabrdnéno v pfistupu ke zdrojim vody a precerpavacim stanicim.
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d. Mély by byt vybudovany ptekdzky, které pokud mozno zamezi piistupu volné Zijicich Zivocichi k voddm
pouzivanym v prvovyrobé Cerstvého ovoce a zeleniny.

v oo

e. V dob¢ silnych destd se doporucuje provést posouzeni moznosti kontaminace ptidy avody z odtoki
povrchovych vod a vybudovat struktury k zadrzeni téchto odtokd (pfekdzky tvofené pruhy vegetace, pouziti
odvodnovacich kandld atd.).

f. Vodorozvodné systémy vcetné bazénti, zdsobnikil a uskladnéni zdroji vody by mély byt fddné udrzovany
a Cistény, aby nedoslo k mikrobidlni kontaminaci vody a tvorbé biofilmu.

g. Latriny a dlozisté hnoje, fekdlntho odpadu a hnojiv by mély byt umistény niZe a nejméné ve vzdilenosti
250 metrti od zdroji vody, aby se zabranilo kontaminaci. V piipadé potieby by péstitelé méli posoudit mistni
situaci a stanovit vétsi vzddlenost.

h. Je-li vysledek mikrobiologické zkousky zdroje vody nepiiznivy nebo byl-li zjistén problém, méla by se déle
provést ndsledujici ndpravnd opatieni v zdvislosti na zdroji vody:

i. Pokud jde o podzemni vody ze studni, méla by se zvazit tato konkrétni opatient:
— Pravidelnd ddrzba studni.

— Owefit, Ze je ndlezitd vzddlenost mezi studnou a: systémy domdciho odpadu, sklady chemickych latek,
stavbami pro zvifata (boudy pro psy, chlévy, piipravny krmiv), toaletami, septikem nebo fekalni
nadrzi, dpravnou a dlozi§tém chlévské mrvy a organickych hnojiv.

— Pravidelné kontrolovat kryt nebo viko studny, aby se zajistilo, Ze na nich nejsou zddné praskliny nebo
poskozeni a Ze viko pevné pfiléhd ke studni. Horni okraj studny by mél byt alespori 30 cm nad tGrovni
terénu, aby se zamezilo proniknuti povrchové vody nebo kontaminujicich litek do studny. Zajistit, aby
se prostor kolem st studny svazoval smérem od studny a byl o¢istén od listi, trdvy a jiného smeti.

— Kolem studny nebo ruénich pump vybudovat betonovou plochu (o priméru 1 metr).

— Potrubni systém vydezinfikovat (napf. dezinfekénimi prostfedky na bdzi chloru nebo jinymi dezin-
fekénimi postupy).

— Pokud zavedené zmiriujici postupy nejsou dostacujici k zamezeni kontaminaci zdroje vody, méla by
se zvazit oprava nebo vybudovdni novych studni.

ii. Pokud jde o destovou vodu, méla by se zvdzit tato konkrétni opatfeni:

— Oteviené zdsobniky destové vody chrdnit sity, aby nedoslo ke kontaminaci smetim, listy, zvifaty
a rozmnozovanim hmyzu (hmyz mutze byt vektorem pro pfenos mikrobidlni kontaminace).

— Cistit pravidelné oteviené zdsobniky destové vody, svody a okapy skliziiovych systém@ nebo zvysit
frekvenci jejich ¢isténi, aby se zachytdvala a uchovavala destovd voda dobré kvality.

— Zasobniky nebo okapy v ptipadé potieby vyménit.

iii. Pokud jde o Gpravu vody (prvotni, druhotnd tprava a/nebo dezinfekce), méla by se zvézit tato konkrétni
opatfent:

— Zkontrolovat G¢innost pouzivaného zafizeni k dpravé vody.

— Zafizeni pro udpravu vody vydezinfikovat (napf. pouZiti biocidniho piipravku nebo dezinfekéniho
prostiedku) nebo vyménit nadrze a potrubni systémy mistné zachycované vody.

— Vyménit zaf{zeni pro Gpravu vody.
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— Pokud chce péstitel upravovat nebo dezinfikovat vodu za dcéelem vyroby pitné vody nebo zlepSent jeji
kvality, musi splnit pozadavky nafizeni o biocidech (1).

7.3.4.2. Doporuceni spravné praxe tykajici se metod zavlazovéani

a. PFi kapkové zdvlaze je tfeba dbdt na to, aby vodni nddrze nebyly umistény na povrchu ptdy nebo v brazdach,
jez mohou piijit do styku s jedlou &asti Cerstvého ovoce a zeleniny (?).

b. Pii zédvlaze postiikem by méla byt pouzivana voda vyssi kvality, protoze pfichdzi do piimého styku s jedlymi
¢astmi rostliny, a pokud mozno (%) pouze v ranych fézich ristu rostlin. Lze pouzit ¢asovy interval mezi dobou
zavlazovani a dobou sklizné. To plati pro viechny produkty pozivané za syrova (listovou zeleninu, zeleninu
do saldtd, ovoce atd.) (viz posouzeni rizik souvisejicich s vodou pouzivanou v zemédélstvi v bodé 7.3.3).

c. Kvalita vody pouzivané pii bezptidnich systémech by se méla pravidelné kontrolovat a voda by se méla ¢asto
vyméiovat nebo, je-li recyklovana, upravit tak, aby se minimalizovala mikrobidlni kontaminace. Je-li zjistén
nesoulad s ukazateli, mély by byt zavedeny zmirfiovaci strategie zaloZené pfedev$im na technice Gpravy vody.

d. Pokud jde o zdvlahové systémy:

i. Hlavni, odbocovaci a ostatni zdvlahové linie pravidelné proplachovat, aby se sniZila akumulace organickych
materidld nebo biofilmu. Davkovaci linii se doporu¢uje ponechat otevienou nejméné po dobu 1 minuty,
dokud nevytékd ¢istd voda.

ii. V piipadé velmi intenzivniho a dlouhého obdobi destt se doporucuje systém pied zacdtkem piistiho
obdobi zavlazovani propldchnout.

7.3.4.3. Doporuleni spravné praxe tykajici se vody pouzivané béhem sklizné a po sklizni (souvisejici postupy)

a. Mnohé skliziiové a poskliziové postupy zahrnuji myti, proplach, chlazeni, tfidéni a pfepravu cerstvého ovoce
a zeleniny. Voda pouzivand v téchto souvisejicich postupech se dale oznacuje jako ,oplachovd voda“.

b. Myti (ponofenim nebo postikdnim) Cerstvych zemédélskych produktti mtize obecné &astené snizit mikro-
bidlni zdtéz. Je to dilezity krok, protoZe vétsina mikrobidlni kontaminace je na povrchu cerstvého ovoce
a zeleniny. Oplachovd voda vak mize také dale $ifit mikroorganismy a potencidlné kontaminovat vétsi ¢ast
zemédelské produkee.

c. V pocdtecnich fazich umyvani by pouzivand oplachovd voda méla mit alespon kvalitu ¢isté vody. Voda
pouzivand pii kone¢nych proplasich by méla mit kvalitu pitné vody, pokud jsou Cerstvé ovoce a zelenina
¢asto konzumovény v pifimé spotiebé (napf. rajcata, jablka, hrusky, mladé mrkve, jarni cibule...). Ke zhod-
noceni pozadované kvality oplachové vody by proto mélo byt provedeno posouzeni rizik podle schématu ¢. 2
alze pouzit néstroje uvedené v piiloze 1I nebo piiloze IIL

(") [Definice pomocnych ltek v Cerstvém ovoci a zeleniné je v EU harmonizovéna (nafizeni (ES) ¢. 1333/2008) a dezinfekéni prostiedky
musi byt schvéleny podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 528/2012 ze dne 22. kvétna 2012 o dodévéni biocidnich
piipravka na trh ajejich pouzivani (Uf. vést. L 167, 27.6.2012, s. 1-123). Litky uzivané jako pomocné litky se musi pouzivat za
podminek spravné vyrobni praxe. Nékteré spolecnosti pouzivaji k omezeni mikrobidlni zatéze vody chlor nebo jind ¢inidla. Nejcastéji
se jako dezinfekéni ¢inidlo pouzivd chlor ve formé chlornanu sodného — granulovaného, v tabletich nebo kapalného. Mnozstvi
pouzitého chloru by mélo byt slucitelné s maximdlnim limitem chlore¢nant, které mohou obsahovat konecné produkty v EU (viz téz
bod 7.3.4.3 pism. d)). Chlore¢nan je navic litka, kterd podle rozhodnuti Komise ¢. 2008/865/ES jiz neni schvélena k pouziti jako
pesticid. Jelikoz podle nafizeni (ES) ¢. 396/2005 o maximdlnich limitech rezidui v pesticidech nebyl stanoven Zddny konkrétni limit,
je implicitni maximdlni limit rezidui 0,01 mg/kg pouzitelny na vSechny potravinaiské vyrobky uvedené v piiloze Iuvedeného
naffzeni. Maximdln{ limity rezidui uvedené v nafizeni (ES) ¢. 396/2005 se vztahuji na rezidua latek, které jsou v soucasnosti nebo
byly dfive pouzivany jako pesticidy. Maximdlni limit rezidui 0,01 mg/kg je proto pouzitelny na chlore¢nany i pfesto, ze vétsina
stavajicich rezidui vznikd z pouziti chlorovanych dezinfek¢nich prostfedki jako biocidd].

(%) Totéz plati pro pouziti pesticidii.

(®) Neni-li kvalita vody vysokd, méla by se tato metoda zavlazovani pouZzivat pouze v ranych fizich ristu.
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d. Pokud péstitel zamysli v oplachové vodé se sklizenymi zemédélskymi produkty pouZzit pomocné latky, mél by
to konzultovat s piislusnymi organy, nebot pouziti pomocnych latek jako prostiedku chemické dekontami-
nace obecné podléhd vnitrostitnim pravnim predpisim clenskych sttt Totéz plati o nddrzich pouZzivanych
pii myti, aby ztstala zachovana kvalita vody. V piipadé pouziti chlorovanych dezinfekénich prostiedki by se
mélo dbét na to, aby vedlejsi produkty chlore¢nant nevedly k reziduim v potravinich piekracujicim maxi-
malni limity rezidui. Kontaminaci potravin chlore¢nany mohou sniZit tato opatfent:

i. Pouziti nejnizsich moznych koncentraci chlorovanych dezinfekénich prostiedkd, jeZ umoznuji dosdhnout
zadouci tirovné dezinfekce.

ii. Dostate¢nd mira vymény oplachové vody. Aktivni chlor se odpafuje, aviak rezidua chlore¢nant se
koncentruji ve vodé.

iii. Spravné skladovani dezinfek¢nich prostiedki, nebot sklad vystaveny svétlu nebo vysoké teploté zptisobuje
rozklad chlorovanych dezinfekénich prostiedkii na chlore¢nany jesté pred jejich pouzitim.

e. Dukladné myti zemédélskych produktd, které se necisti pomoci kartdcti, mize zvysit pravdépodobnost
odstranéni patogend. Myti pomoci kartd¢t je G¢innéj$i nez myti bez kartd¢d. Kartice pouzivané pii myti
by se mély pravidelné ¢istit.

f. Je-li voda pfi myti kontaminovdna apoté znovu pouzita, mize byt prostfedkem kiiZové kontaminace.
Péstitelé by proto bez ohledu na pouzitou metodu myti méli dodrzovat spravnou praxi, kterd zajisti a zachova
nalezitou kvalitu vody:

iv. vyména oplachové vody s pevné stanovenou frekvenci (pferusovany proces);
v. dolévani myciho zafizeni pevné stanovenym objemem (priibéZny proces);
vi. pouziti ¢isténi vody;
vii. fizené pouziti prostiedkd k dezinfekci vody, aby nedoslo ke kiizové kontaminaci.

g. Pfi nékterych postupech muze byt k odstranéni pldy, smeti a exsudatli G¢innéjsi nékolikeré myti nez jedno
myti. Lze napiiklad zvazit po¢atecni myti, pfi némz se ze zemédélskych produktii odstrani vétsina hliny, poté
dalsi myti a nakonec proplach pitnou vodou.

h. Je nutnd instalace, rutinni kontrola a tdrzba zafizeni, jako jsou zpétné klapky a vzduchové mezery, aby se
zabrénilo kontaminaci ¢isté vody potencidlné kontaminovanou vodou (napf. mezi potrubim pro napousténi
pitné vody a odvodnim potrubim z cisterny).

7.3.4.4. Daldi spravna praxe pro listovou zeleninu, rajcata, cukrové melouny (')

a. Cerstvou listovou zeleninu je mozné béhem mechanické sklizné nebo v polnim zdsobniku bezprostiedné po
sklizni postiikat pro osvézeni malym mnozstvim vody, aviak pii postupech, kdy dochdzi k pfimému styku
vody s jedlymi &astmi listové zeleniny, je nutné pouzit pitnou vodu.

b. Rajcata z ptidnich systémi je mozné omyt k odstranéni prachu, osusit na povrchu, tfidit podle velikosti
a balit. Také v tomto pfipadé by se méla pouzit pitnd voda.

c. Neékdy se pouzivd voda v cisternich pro pfepravu cukrovych a vodnich melount z polnich kontejnert do
balirenského zafizeni. V takovém piipadé:

s

i. Teplota vody by méla byt vy3si nez vnitini teplota cukrovych a vodnich melount, aby se minimalizovalo
riziko infiltrace vody.

(") Kategorie ovoce a zeleniny, jez stanovisko Gfadu EFSA hodnoti jako nejrizikovéjsi: zemédélské produkty kontaminované salmonelou/
noroviry.
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ii. Doba, po kterou cukrové/vodni melouny zlstavaji ve vodé v nddrzi, by méla byt co nejkratsi.

iii. Méla by se pokud mozno kontrolovat, sledovat a zaznamenavat mikrobiologicka kvalita vody v pfepravni
nadrzi. V pripadé potieby by méla byt provedena kontrolni opatfeni k zaji§téni mikrobiologické kvality
vody.

7.3.4.5. Doporuceni spravné praxe, pokud jde o analyzy vody pro zemédélské pouziti

a. Pred zahdjenim postupu odbéru vzorki vody se doporucuje zkontrolovat, zda je posouzeni rizik jesté platné
azda jsou spravné provddéna a fddné schvilena preventivni opatfeni. Posouzeni rizik (viz bod 7.3.2) by se
mélo kazdoro¢né prezkoumavat.

b. Mély by se provadét mikrobidlni analyzy (') potencidlnich zdroji vody s cilem urcit vhodnost vodniho zdroje
pro jeho pouziti jako vody pro v zemédélstvi.

c. Pravidelné by mély byt provddény vizudlni kontroly a kontroly zdpachu s cilem odhalit pfipadnou kontami-
naci. V pfipadé zmény vizudlnich/pachovych charakteristik by se mély odebrat vzorky za tielem kontrolni
analyzy.

d. Vzorky vody by se mély odebirat v misté jejtho pouziti.

e. Frekvenci zkousek (2) vody pouzivané v zemédélstvi lze snizit, pokud vysledky doporucenych analyz jsou po
tfi po sobé jdouci roky piiznivé as ohledem na to, zda je voda, napfiklad podzemni voda, nichylnd ke
kontaminaci, ¢i nikoli.

f. Dalsi vzorky by mély byt odebrany v ptipadé takovych uddlosti, jako jsou zdplavy, pfetékani tlozist hnoje,
docasné nebo prerusované kontaminace, silné desté atd. Tyto dopliikové zkousky by se mély provadét
bezprostiedné po vyskytu takové udélosti.

g. Pokud péstitel pti provadéni zkousek opakované zjisti vysokou troven indikdtorovych druhti (napf. indika-
torové E. coli) ve zdrojich vody, doporucuji se tato ndpravnd opatfent:

— Prestat vodu pouzivat do doby, neZ budou vysledky analyzy piiznivé, a pokud je to mozné a proveditelné,
zménit zdroj.

— Alternativné vodu pred zdvlahou upravit (napf. dezinfekce vody ultrafialovym svétlem, filtrace za pouziti
reverzni osmozy, ozonu nebo dezinfekénich prostiedkd na bazi chloru atd. ...) podle dezinfekénich
postupti zavedenych v daném clenském state.

— Frekvenci odbéru vzorkl vody a rozsah mikrobidlnich zkousek Ize upravit podle konkrétni situace: dalsi
odbér vzork by se mél provést k ovéfeni pritomnosti Salmonelly spp. a patogenni E. coli (tj. E. coli
produkujici verotoxin).

— Prezkoumat stdvajici posouzeni rizik (viz bod 7.3.1) se zaméfenim na potencidlni zdroje fekdlni konta-
minace.

— Je-li zkouska vody ipo provedeni ndpravnych opatfeni stdle nepiiznivd a pokud péstitel neni schopen
zménit zdroj vody, mél by prodlouzit ¢asovy interval mezi posledni dobou zavlazovani a sklizni a metoda
zavlazovéani by se méla zménit tak, aby nedoslo ke styku vody s jedlou &sti cerstvého ovoce a zeleniny,
napf. pouzit kapkovou zdvlahu nebo kapkovaci pésky.

7.4.  Hygiena a zdravotni stav zemédélského personilu
7.4.1.  Obecné zdsady

Vsichni pracovnici by méli zndt zdkladni zdsady hygieny a zdravi a méli by byt informovéni o vSech moznych
rizicich souvisejicich s kontaminaci produktu. Mélo by se jim dostat hygienického skoleni timérného jejich
tkolim a méli by byt pravidelné pfezkuSovani. Takové skoleni by mélo byt poskytovano v takovém jazyce
a takovym zptisobem, které zajisti pochopeni pozadované hygienické praxe.

Nepovolanym névstévam by obecné mél byt vstup do oblasti vyroby potravin a oblasti manipulace s potravinami
zakdzan. Navstévnici by pfed vstupem méli vyplnit zdravotni dotaznik, byt podle potieby vybaveni ochrannym
odévem a méli by dodrzovat hygienické predpisy pro persondl potravindfského podniku. Skliziiové, balici a kon-
troln{ procesy by pokud mozno mély byt navrzeny tak, aby se omezila manipulace.

(") Vzorky vody by se mély zaslat do laboratofe k mikrobidlnim analyzam.
(3 Pokud je rozhodnuto, Ze se zafadi navrhované frekvence mikrobiologickych zkousek, viz frekvence uvedené v pifloze 1I na s. 35
az 37.
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Kazdy péstitel by mél mit zavedenu ilustrovanou a snadno srozumitelnou dokumentaci (!) tykajici se zdravotniho
stavu, spravné hygienické praxe, $koleni persondlu a hygienickych zafizeni, aby se zajistilo, Ze persondl, odbé-
ratelé a ndvstévnici budou za vSech okolnosti zndt spravnou hygienickou praxi a dodrzovat ji.

7.4.2.  Povinnosti v EU stanovené v nafizeni (ES) ¢. 852/2004

[Piiloha I - ¢ast A — bod IL.5 pism. d)] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii, ktei vyrdbéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby pFijmout vhodnd opatieni k tomu, aby zajistili zdravotni zpiisobilost pracovnikii manipu-
lujicich s potravinami a jejich proskoleni, pokud jde o zdravotni rizika“.

7.4.3.  Doporuceni sprdvné praxe

a. Pracovnici by neméli nosit véci osobni potfeby, napt. Sperky, hodinky atd., ani je vnéset do oblasti péstovini
nebo vyroby Cerstvého ovoce a zeleniny.

b. Pokud standardni postupy vyzaduji pouziti nastroji a malych pfedmétti, mély by byt fadné ocislovany nebo
oznaceny.

c. Pracovnici by podle potieby méli nosit vhodny ochranny odév a obuv. Uzite¢nou praxi muiize byt pouZivani
rukavic, pokud jsou ¢asto prepirdny nebo vyméiovany, aby se piedeslo sifeni mikroorganismii. Pouhé pouziti
rukavic neni dostate¢nou nahradou za spravné postupy pii myti rukou, a zejména:

— Jsou-li rukavice opakované pouzitelné, mély by byt vyrobeny z materiald, které lze snadno &istit a dezin-
fikovat, a mély by se pravidelné Cistit a skladovat v suchém cistém misté.

— Jsou-li pouzivany rukavice na jedno pouziti, pfi protrzeni nebo znecisténi pidou by se mély vyhodit.

d. Pracovnici, kteff pfichdzeji do piimého styku s cerstvym ovocem a zeleninou, by méli udrzovat vysokou miru
osobni istoty. Obecné by si méli fddné umyt a osusit ruce pred manipulaci s erstvym ovocem a zeleninou
(napf. na zacatku sklizn€, béhem sklizné a pii poskliziiové manipulaci, po jidle, po pouziti toalety atd.) nebo
pfedtim, nez se dotykaji povrchu, ktery pfichdzi do styku s potravinami, zejména béhem sklizné a pfi
poskliziiové manipulaci.

e. Pracovnici by se méli vystithat chovdni, které by mohlo vést ke kontaminaci Cerstvého ovoce a zeleniny,
napiiklad: koufeni, plivani, Zvykani zvykacky, konzumace potravin nebo kychani ¢i kasldni nad Cerstvymi
zemédélskymi produkty.

f. Osoba, kterd je nemocnd, by méla onemocnéni nebo pfiznaky onemocnéni okamzité ozndmit péstitelifve-
doucimu linky a nesmi pracovat ve styku s Cerstvyym ovocem a zeleninou.

g. Hygienickd a sanitdrni zafizeni by pokud mozno méla:

— Byt umisténa v tésné blizkosti (?) poli a vnitfnich prostor tak, aby se podpofilo jejich pouzivani a snizila se
pravdépodobnost, Ze si pracovnici budou ulevovat na poli, a v dostate¢ném poctu odpovidajicimu poétu
pracovniki (napf. jedno na 20 osob) améla by byt vyhovujici pro obé pohlavi, pokud jsou mezi
pracovniky muzi i zeny (3).

— Byt konstruovand tak, aby bylo zajisténo hygienické odstranéni odpadti a zamezeno kontaminaci péstitel-
skych pozemkd, Cerstvého ovoce a zeleniny nebo zemédélskych vstupt (napf. vody pouzivané v zemédél-
stvi, organickych hnojiv).

— Mit dostate¢né vybaveni pro hygienické myti (rukou).

(") Dokumentaci se rozumi plakdty na sténdch nebo letéky na viditelnych mistech, kde si jich mize vdimnout jakdkoli osoba, kterd
vstupuje do podniku.

(%) 47 Napf. nanejvys 400 m nebo pét minut chize.

(’) 48 Napt.: je-li méné nez 25 pracovnikd, je povolena jedna smiSend toaleta. Je-li pracovniki vice nez 25, méla by byt jedna toaleta na
kazdych 20 pracovnikd a mély by byt pro muze a Zeny oddélené.
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7.5.

— Byt udrzovana v dobrém hygienickém a dobrém technickém stavu.

— Byt vybavena tekouci pitnou vodou, mydlem, toaletnim papirem nebo ekvivalentnim vybavenim a papi-
rovymi ubrousky na jedno pouziti nebo ekvivalentnim vybavenim. Neni-li pitna tekouci voda k dispozici,
mél by piislusny orgdn doporudit alternativni metodu myti rukou (napf. pouziti mydla nebo dezinfeké-
niho prostredku).

— V oblastech péstovani Cerstvého ovoce a zeleniny nebo pobliz zdroji zdvlahové vody nebo systémii
dopravy vody by se nemély Cistit pfenosné toalety. Péstitelé by méli ur¢it prostory, kam lze pfenosné
toalety bezpe¢né umistit.

h. Skoleni by mélo zahrnovat spravné postupy myti a osuSovéni rukou, pouziti toalety a sprévnou likvidaci
toaletniho papiru nebo ekvivalentniho vybaveni.

i. Reznd ajind poranéni na rukou by méla byt zakryta vhodnym nepropustnym obvazem atam, kde je to
prakticky mozné, by se pies obvazy mély nosit rukavice. Pokud tyto potieby nejsou k dispozici, dotéend
osoba by méla byt pfevedena na jiné pracovisté, kde nebude manipulovat s Cerstvym ovocem a zeleninou ani
se nebude dotykat povrchii pfichdzejicich do styku s potravinami.

j. Prostory pro odpocinek a stravovani pracovniki by mély byt vyclenény mimo pole a balici linky. Pracovnici
by si neméli brét s sebou do oblasti vyroby zadné jidlo, aby nedoslo k p¥ipadné kontaminaci ¢erstvého ovoce
a zeleniny potravinovymi alergeny.

Kontrola hygienickych podminek béhem souvisejicich postupti na tirovni hospodifstvi kromé postupit
popsanych v oddilech 7.3 a 7.4

Obecné zdsady

Metody sklizné se lisi podle typickych znakd produktu. U nékterého cerstvého ovoce a zeleniny je béznd
mechanickd sklizeni a piipady ki{zové kontaminace, k niz by mohlo dojit pfi ruéni sklizni, jsou omezeny.
Pokud se vSak takové zaf{zeni béhem sklizné porouchd nebo bylo $patné udrzované, nedostatecné cisténé/de-
zinfikované nebo pokud sklizenou rostlinu poskodi, mtize vyvolat $ifeni mikrobidlni kontaminace a/nebo
podminky, jez podporuji nartst mikrobt (tj. poskozené Cerstvé ovoce a zelenina).

Cerstvé ovoce a zelenina by mély byt skladovény a piepravovany za dobrych hygienickych podminek. Skladovaci
zaf{zeni avozidla na pfepravu sklizeného cerstvého ovoce a zeleniny by méla byt konstruovina tak, aby se
minimalizovala moZnost poskozeni Cerstvého ovoce a zeleniny a zamezilo se pfistupu $kadct, napf. hmyzu,
hlodavci a ptaktl. Konstrukee a uspotadani zafizeni by mély byt takové, aby se zajistilo, ze nebude hrozit ki{zova
mikrobiologickd, chemickd nebo fyzikdlni kontaminace. Mira rizika kiiZzové kontaminace ve vztahu k produk-
tovému toku vjednotlivych zafizenich by méla byt posuzovidna afeSena ve vsech krocich (tj. od ptichodu
suroviny, ofezdni pfed mytim a baleni aZ po uskladnéni a ptepravu).

Povinnosti v EU stanovené v nafizeni (ES) ¢. 852/2004

[Piiloha [ — ¢ast A — bod IL.5 pism. a)] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii, ktefi vyrdbéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby pfijmout vhodnd opatfeni k tomu, aby udrZovali v Cistoté zafizeni, vybaveni, kontej-
nery, piepravni bedny, vozidla a plavidla, a je-li to nezbytné, po vycisténi je vhodnym zpiisobem dezinfikovali.“

[Piloha I st A — bod IL.5 pism. b)] ,Provozovatelé potravindtskych podnikii, ktefi vyrdbéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby pfijmout vhodnd opatfeni k tomu, aby zajistili, je-li to nezbytné, hygienickou vyrobu,
prepravu a skladovdni rostlinnych produktii a jejich cistotu.”

[Priloha I— ¢dst A — bod IL5 pism. f)] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii, kteri vyrabéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby prijmout vhodnd opatfeni ktomu, aby skladovali odpady a nebezpecné litky
a manipulovali s nimi tak, aby nedoslo ke kontaminaci.“
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7.5.3.  Doporuceni sprdvné praxe, pokud jde o postupy sklizeni a baleni na poli nebo na trovni hospoddfstvi
7.5.3.1. Pro vsechna zafizeni

a. Pfi baleni Cerstvych zemédélskych produktd na poli by se mélo dbat na to, aby nedoslo ke kontaminaci
kontejnerti tim, Ze budou vystaveny hnoji, zvifecim exkrementtim, ptidé nebo vodé.

b. Pouzivaji-li se pfi poskliziiové manipulaci podlozky, aby nedoslo k poskozeni, mély by byt vyrobeny z mate-
ridlu, ktery lze Cistit a pokud mozno dezinfikovat.

c. Péstitelé by méli odstranit ze zemédélskych produktti a kontejnertt nadmérnou necistotu a blato, které na nich
ulpély béhem sklizné, a vSechny ndstroje/potieby a kontejnery, které se pii sklizni pouzivaji opakovang, by
méli po kazdé néplni ocistit.

d. Péstitelé by méli zamezit tomu, aby se skliziiové kontejnery nebo sklizené Cerstvé produkty pii sklizni, po
sklizni a pfed nalozenim na dopravni vozidlo kladly pfimo na zem. Skliziiové kontejnery, jez piichdzeji do
piimého styku s Cerstvymi zemédélskymi produkty, by se nemély pouzivat pro jiné déely nez pro ukladani
zemédelské produkce.

e. Balené produkty uréené k pfimé spotiebé by mély byt sprdvné oznaceny a uskladnény. Méla by se podle
potieby nastavit vhodnd teplota a relativni vlhkost pro skladovéni.

f. Péstitelé by neméli prepravky a bedny nadmérné napliiovat, aby nedoslo k piipadnému pfenosu kontaminu-
jicich latek na Cerstvé zemédélské produkty béhem stohovani. Zabranilo by se tim také poskozeni produktd.

g. Sklizené ovoce a zelenina by se mély odfezdvat Cistymi fezy, aniz by doslo k potrhani stonku nebo lodyhy.

h. Veskery zbyly balici materidl a kazové Cerstvé ovoce a zelenina by se na konci dne mély z pole odstranit.

i. Cerstvé ovoce a zelenina nevhodné k lidské spotfebé by mély byt ponechdny nesklizeny nebo béhem sklizné
oddéleny.

j. Odpad by mél hygienicky odstranovat z balictho zafizeni pracovnik, ktery nemanipuluje se zdravym ovocem
nebo zeleninou, a odpad by se mél zlikvidovat, aby nepfitahoval skidce.

7.5.3.2. Dalsi specifickd doporuceni spravné praxe pro péstitele rajcat, bobulového ovoce, cukrovych a vodnich melount

a. Pokud se pod bobulové ovoce, rajéata, cukrové/vodni melouny béhem péstovani podkladaji materidly s cilem
minimalizovat styk s padou (napf. mul¢ nebo biologicky rozlozitelné materidly jako slima), nebo béhem
sklizng, aby se chrdnilo sklizené ovoce (napf. plasty nebo biologicky rozlozitelné materidly jako listi nebo
papirové vlozky nebo jakykoli typ biologicky rozlozitelnych kosti):

— Plasty by mély byt ¢isté a hygienické.

— Biologicky rozlozitelné materidly ajnebo mul¢ by nemély byt pouziviny opakované, aby nedoslo ke
kiiZové kontaminaci.

b. Méla by byt dodrzovdna spravna hygienickd praxe v celém potravinovém fetézci, jelikoz bobulové ovoce se
konzumuje hlavné v syrovém stavu a/nebo podléhd jen minimdlnimu zpracovini jako ¢iSténi, myti nebo
chlazeni.

¢. Bobulové ovoce by okamzité po sklizeni mélo byt chlazeno. V pfipadé potieby by péstitelé méli pii pied-
bézném chlazeni pouzivat do vodnich ¢i ledovych chladicti pitnou vodu, aby se minimalizovala rizika
kontaminace.
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d. V piipadé ruéni sklizné by péstitelé méli zvazit tyto pokyny:

— Vngjsi vzhled a pevnost bobulového ovoce obvykle souvisi s kvalitou a Cerstvosti ovoce. Piilisnd manipu-
lace s bobulovym ovocem muze ovoce poskodit a ovlivnit jeho kvalitu. Také nepiiznivé teploty béhem
sklizné za horkého a/nebo vlhkého pocasi snizuji kvalitu a mohou ovlivnit bezpecnost potravin
v disledku poskozeni ovoce a vytékdni $tdvy, coz muze rozsifit kontaminaci i na zdravé ovoce.

— Péstitelé se vyzyvaji, aby jmenovali odpovédnou osobu, kterd bude po celou dobu dohlizet nad sklizni
s cllem zajistit, aby pracovnici provadgjici sklizen pouzivali spravné postupy myti rukou a aby nedoché-
zelo ke sklizeni mokrého, potluceného ajnebo poskozeného ovoce.

e. Nektefi péstitelé kladou cukrové avodni melouny do misek (tj. na malé plastové podlozky), do luzek
vystlanych plastovym muléem nebo rozptilenych ¢lankd bambusu, aby se minimalizoval pfimy styk melounu

s pudou, atim se sniZilo zadpinéni hlinou. Melouny mohou také pracovnici béhem vegeta¢niho obdobi

vicekrdt ru¢né obracet, aby nedoslo ke spdleni sluncem nebo za$pinéni hlinou, nebo mohou byt pokryty

biologicky rozlozitelnymi materidly, jako je ryZovéd sldma, aby je slunce nespdlilo. Jsou-li pouziviny misky
nebo biologicky rozlozitelné materidly, doporucuji se tyto postupy:

— Pied vloZenim misek pod cukrové/vodni melouny zajistit, aby byly c¢isté, hygienické, bez ostrych hran
a aby se pod ovocem nehromadila voda.

— Pii obraceni cukrovych/vodnich melount na miskdch a béhem skliziiovych postupt zajistit, aby pracov-
nici dodrzovali spravnou hygienickou praxi.

— Biologicky rozlozitelné materidly pouzivat pouze jednou, aby nedoslo ke kifzové kontaminaci.

7.5.4.  Doporuceni sprdvné praxe, pokud jde o postupy naklddky/piepravy/skladovini a postupy cisténi/dezinfekce
7.5.4.1. Na drovni hospodafstvi, baleni a pfepravy

a. Produkty by se mély naklddat tak, aby neutrpély béhem pfepravy.

b. Mélo by se vyvinout veskeré Gsili, aby byly sklizené produkty chranény pfed sluncem, vétrem, destém, skidci
a jinymi zvifaty.

c. Sklizené produkty by se mély co nejdiive pfevézt do oblasti manipulace a baleni. Pii vysoké teploté by se
pieprava méla urychlit.

d. Produkt lze umistit do polnich pfepravek nebo jinych kontejnertt vhodnych pro naklddani s potravinami bez
hazeni nebo mackdni. Pfepravky by nemély byt napliiovany nad horni hranu.

e. Skladovaci prostory jsou Cisté a vhodné pro kazdy druh uskladiovaného produktu. Sklizené produkty se
nesmi skladovat spolu s potencidlnimi zdroji kontaminace, napf. zvifaty, chemickymi vyrobky atd.

f. Vozidla pouzivani k prepravé by méla byt ¢istd. Cerstvé ovoce a zelenina by se nemély piepravovat spolu
s potencidlnimi zdroji kontaminace, napf. zvifaty a chemickymi vyrobky. Pokud bylo vozidlo pfedtim pouzito
k ptepravé zvifat, piipravkd na ochranu rostlin, biocidt, motorovych maziv, paliva nebo odpadniho materidlu,
je tieba toto vozidlo pred pouzitim k pfepravé Cerstvého ovoce a zeleniny vhodné vydistit a podle potieby
dezinfikovat. Vozidla pouZzivand k pfepravé Cerstvého ovoce a zeleniny by se v kazdém ptipadé méla pravi-
delné distit.

g. Cerstvé ovoce a zelenina nevhodné k lidské spotiebé by se pred uskladnénim nebo prepravou mély oddélit. Ty
produkty, které by ani po dalsim zpracovani nebyly bezpe¢né, by mély byt hygienicky zlikvidovény.
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7.5.4.2. Postupy disténi, udrzby a dezinfekce

a. Polni pfepravky nebo jiné kontejnery pouzivané k piepravé cerstvého ovoce a zeleniny by se mély pravidelné
Cistit a nemély by mit zddné praskliny nebo proméckliny, které by mohly produkt poskodit.

b. Postupy cisténi by mély zahrnovat odstranéni smeti z povrchu vybaveni, pouziti detergentu, proplachnuti
vodou a podle potieby dezinfekei.

c. Ucinnost ¢isténi a dezinfekce povrchd, jez pfichdzeji do styku s potravinami, by méla byt pravidelné ovéfo-
véna stérem.

d. Ve vnitfnich prostordch zafizeni prvovyroby by podle potieby méla byt k dispozici dostate¢nd doddvka ¢isté
vody spolu s vhodnymi zafizenim pro jeji pfechovavani a rozvod.

e. K cisténi veskerého zafizeni, které pfichdzi do pfimého styku s Cerstvym ovocem a zeleninou, véetné zemé-
délskych stroju, zafizeni pro sklizeii a dopravu, kontejnerti a nozti, by se méla pouzivat ¢istd voda.

f. Uzitkovd voda by méla mit oddéleny rozvod. Systémy uzitkové vody by mély byt jasné oznaceny a nemély
by mit Zddnd propojeni ani jakoukoli moznost zpétného toku do systému pitné vody.

g. Mélo by byt zajisténo ndlezité odvodnéni a systémy a zafizeni pro naklddani s odpady.

h. Péstitelé by méli mit své vybaveni spravné uskladnéno a méli by vysekat zbytky rostlin nebo trdvu v bezpro-
stiedni blizkosti budov.

i. DPéstitelé by se méli vyvarovat presunu sklizové techniky pfes pole v dobé€, kdy byl rozptylen hntj nebo
kompost.

j. Doporucuje se, aby péstitelé skliznovou techniku sezénné nebo podle potieby ¢istili a dezinfikovali.
k. Doporucuje se mit pldn ¢isténi a dezinfekce tohoto zafizent, jakoz i zafizeni a potieb pouzivanych pii baleni.

. Programy ¢isténi a dezinfekce by se nemély provadét v misté, kde by proplachovani mohlo kontaminovat
Cerstvé ovoce a zeleninu.

m. K dezinfekci povrcha, které pfichdzeji do styku s potravinami, zafizeni pouzivaného pifi myti, proplachu
a chlazeni ¢cerstvého ovoce a zeleniny muze péstitel pouzit biocidy.

n. Cistici materidly (napf. detergenty, biocidy...) by mély byt jasné identifikovatelné a mély by byt uchovdvany
oddélené v bezpe¢nych a spolehlivych skladovacich zafizenich (!). Mély by byt fadné schvaleny a pouziviany
k déelu, pro ktery jsou uréeny, podle pokynt vyrobce.

7.5.4.3. Dalsi doporuceni spravné praxe tykajici se skladovacich a balicich zafizeni pro péstitele raj¢at, bobulového ovoce,
cukrovych/vodnich melount: a listové zeleniny

a. Obecné, ale zejména u rajcat, cukrovych avodnich melount plati, Ze ty produkty, které prosly cisténim
a/nebo chemickym osetfenim, by mély byt i¢inné oddéleny od surového materidlu a environmentélnich
kontaminujicich ldtek, tj. uchovdviany v oddélenych prostordch nebo by s nimi mélo byt nakldddno v jiné
dobg. Prostory a mistnosti, kde se provadi baleni, by mély byt vyclenény tak, aby prostory, kam pfichazeji
rajéata z pole (prostory pro pfichozi rajcata znecisténd ptidou) byly oddéleny od prostor pouzivanych pro
naslednou manipulaci. Tam, kde je to proveditelné, by oblasti manipulace se surovym materidlem mély byt
oddéleny od oblasti, kde se provadi baleni.

(") Napiiklad chlornan sodny, neni-li spravné skladovén, se mize pfeménit na chlore¢nan a akumulovat v této podobeé.
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b. Béhem chlazeni a myti listové zeleniny by méla zistat zachovdna mikrobidlni kvalita bud dostatenou
vyménou vody, nebo dpravou vody, aby se omezil ndrtist mikroorganismi a snizila rizika kifZové kontami-
nace produkta.

8. VEDENI ZAZNAMU A POVINNOST PREVZETI POTRAVIN ZPET OD SPOTREBITELU/STAZENI Z TRHU
8.1.  Vedeni zdznami

8.1.1.  Obecné zdsady

Mél by byt zdokumentovdn G¢inny systém sledovatelnosti (smérem dozadu i dopfedu), aby bylo mozné uvést
zdroj produktu a mechanismus oznaceni nebo identifikace produktu, ktery dokdze sledovat produkt z hospodai-
stvi. Péstiteli mohou s vedenim zdznamd pomdhat jiné osoby, napt. zemédélsti technici.

Tato informace by méla byt na vyzddani sdélena piislusnym organim a také provozovatelim potravindiskych
podnikd, jimz jsou sklizené produkty dodévény.

8.1.2.  Povinnosti v EU stanovené v nafizeni (ES) ¢. 852/2004

[Priloha I — &ist A — bod IIL.7]: Provozovatelé potravindtskych podnikii vedou a uchovdvaji vhodnym zpiisobem a po
pfiméfenou dobu zdznamy o opatfenich pfijatjch pro omezovdni rizik odpovidajicich typu a velikosti potravindiského
podniku. Provozovatelé potravindiskych podnikii zptistupni prislusné informace z téchto zdznamii prislusnému orgdnu
a provozovateliim potravindiskych podnikii, ktei jsou jejich odbérateli, na jejich Zddost.

[Priloha I — &ist A — bod II1.9 pism. a) aZ c)]: Provozovatelé potravindiskych podnikii vyrdbéjici nebo sklizejici rostlinné
produkty vedou zdznamy zejména o

a) veskerém pouZiti pfipravkii na ochranu rostlin nebo biocidil,
b) veskerém vyskytu skiidcii nebo chorob, které mohou mit vliv na bezpecnost produktii rostlinného pivodu, a

c) vysledcich vsech pislusnych analyz vzorkii odebranych z rostlin nebo jinych vzorkii, které jsou dillezité pro lidské
zdravi.

8.1.3.  Doporuceni sprdvné praxe

a. Mély by byt uchovdvany podrobné zdznamy, jez propojuji kazdého dodavatele produktu, ktery je ticastnikem
dodavatelského fetézce prvovyroby, véetné nasledujicich druhil zdznamu:

— identifikace hospodéfstvi a mista vyroby (napf. ndzev pole/foliovniku/péstebni mistnosti...),
— druh produktu (napf. ndzev ovoce nebo zeleniny ajnebo nazev odridy...),

— zdroj semen/rostlin pro rozmnoZovani,

— datum sklizné rostlin a metoda sklizng,

— zdroj zdvlahy a metoda,

— posledni datum zévlahy pred sklizni Cerstvého ovoce a zeleniny,

— vstupy pro péstovani Cerstvého ovoce a zeleniny (hnojivo, ppravky na ochranu rostlin, datum, davky...),
— datum balen{ a uvolnéni na trh,

— identifikace davky,

— identifikace dopravy,

— trovné teploty ve skladovaci mistnosti,

— zdznamy o $koleni zaméstnanct, zdznamy o sledovani a tidrzbé vybaveni,

— zprévy o CiSténi a dezinfekci budov/staveb a vybaveni,
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— vysledky mikrobiologickych zkousek provedenych za dcelem ovéfeni Gcinnosti Cisténi a dezinfekce
povrchil a vybaveni, jez pfichdzeji do styku s potravinami,

— zdznamy o inspekcich/auditech.

b. Zdznamy se doporucuje uchovavat alespon tii roky. Méla by se zaznamendvat opatfeni zavedend za ticelem
kontroly nebezpeci pii vyrobé Cerstvého ovoce a zeleniny (viz pfedchozi oddily tohoto dokumentu o dopo-
rucenych kontrolnich opatfenich), napt. bakteridlnich patogentt nebo chemickych kontaminujicich latek.
U zavedenych kontrolnich opatfeni by se mély zdokumentovat:

— voda pouzivand na zdvlahy a pouziti piipravkti na ochranu rostlin a hnojiv, myti potravin a zafizeni,
osobni hygienu,

— organickd hnojiva,

— odpadni materidl,

— persondl — skoleni k prokdzani toho, Ze pracovnici jsou si védomi nebezpedi, postupy pii ndvratu do prace
PO nemoci.

8.2.  Povinnost pfevzeti potravin zpét od spotfebitelii/stazeni z trhu

8.2.1.  Povinnosti v EU stanovené v nafizeni ¢. 178/2002 — cldnky 14, 18, 19

[Cl. 14 odst. 1] ,Potravina nesmi byt uvedena na trh, neni-li bezpecnd.“

[Cl. 14 odst. 2 a 6] Nebezpecnd potravina je definovdna jako ,potravina, kterd je Skodlivd pro zdravi a/nebo
nevhodnd k lidské spotiebé“ a ,Pokud je nebezpecnd potravina soucdsti davky, SarZe nebo zdsilky potravin zatazenych do
stejné kategorie nebo odpovidajicich stejnému popisu, piedpoklddd se, Ze vsechny potraviny v dané ddvce, SarZi nebo zdsilce
rovnéZ nejsou bezpecné, pokud diikladné Setfeni neprokdze, Ze neexistuji ditkazy o tom, Ze zbytek ddvky, Sarze nebo zdsilky
neni bezpecny.”

[Cl. 18 odst. 2] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii musi byt schopni identifikovat kazdou osobu, kterd jim dodala
potravinu nebo jakoukoli ldtku, kterd je urcena k primiseni do potraviny nebo u niz se predpoklddd, Ze do ni bude
pfimisena. Za timto uicelem zavedou tito provozovatelé systémy a postupy, které umozni, aby tyto informace byly na
pozdddni poskytnuty prislusnym orgdniim.”

[CL. 18 odst. 3] ,Provozovatelé potravindiskyjch (...) podnikii zavedou systémy a postupy umoZfiujici identifikovat
podniky, kterym byly doddny jejich vyrobky. Tyto informace poskytnou na pozZdddni pFislusnym orgdniim.”

[Cl. 18 odst. 4] ,Potraviny, které jsou uvddény nebo mohou byt uvedeny na trh Spolecenstvi, musi byt odpovidajicim
zplisobem oznaceny nebo identifikovany pomoci souvisejici dokumentace nebo souvisejicich tidajii podle odpovidajicich
pozadavkil stanovenych ve specifictéjsich predpisech s cilem umoznit jejich sledovatelnost.”

[CL. 19 odst. 1] ,Jestlize se provozovatel potravindiského podniku domnivd nebo md ditvod se domnivat, Ze potravina,
kterou dovezl, vyprodukoval, zpracoval, vyrobil nebo distribuoval, neni v souladu s poZadavky na bezpecnost potravin,
neprodlené pristoupi ke staZeni dotycné potraviny z trhu, pokud tato potravina jiZ neni pod bezprostiedni kontrolou tohoto
pivodniho provozovatele potravindiského podniku, a uvédomi o tom pfislusné orgdny. JestliZe se jiz produkt mohl dostat
ke spotebiteli, provozovatel ticinné a presné informuje spotfebitele o divodu jeho staZeni, a je-li to nezbytné, pievezme
zpét od spotiebitelii jiz dodané produkty, nestaci-li k dosaZeni vysoké tirovné ochrany zdravi jind opatieni.”

[CL. 19 odst. 3] ,Provozovatel potravindiského podniku neprodlené uvédomi prislusné orgdny, pokud se domnivd nebo
md divod se domnivat, Ze potravina, kterou uvedl na trh, miiZe byt skodlivd pro lidské zdravi. Provozovatel uvédomi
prislusné orgdny o opattenich, kterd pfijal s cilem pedejit riziku pro konecného spotiebitele, a nebrdni Zddné osobé ani
Zddnou osobu neodrazuje od toho, aby v souladu svnitrostdtnimi prdvnimi pfedpisy a prdvni praxi spolupracovala
s piislusnymi orgdny, lze-li tim predejit riziku spojenému s potravinou nebo toto riziko zmensit ¢i vyloucit.”

Cl. 19 odst. 4] ,Provozovatelé potravindiskych podnikii spolupracuji s pFislusnymi orgdny v rdmci opatieni prijatych
s cilem zabrdnit riziku spojenému s potravinou, kterou dodali, nebo toto riziko zmensit.“
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8.2.2.  Doporuceni sprdvné praxe

a. Plan prevzeti potravin zpét/stazeni z trhu sestdvd ze souboru dokumentti/podptirnych materialt, jez maji
usnadnit staZeni potravin z trhu a poskytnout podnikiim, spotfebitelim a pFislusnym orgdntim spravné infor-
mace.

b. Péstitel by mél zajistit, aby potraviny, jez byly ptevzaty zpét, nebyly umistény na trh jinymi kandly.

c. V piipadé ohniska nemoci potravinového ptivodu souvisejici s erstvym ovocem a zeleninou muze uchova-
vani piislusnych zdznam o vyrobé a souvisejicich postupech jako baleni nebo piepravé pomoci identifikovat
zdroj kontaminace v potravinovém fetézci a usnadnit pfevzeti produktu zpét.
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PRILOHA 1

SLOVNICEK POJMU

Plati definice stanovené v nafizeni (ES) ¢. 178/2002, (ES) ¢. 852/2004, (ES) ¢.2073/2005, smérnici Rady 86/278/EHS
ajsou podtrzeny. Pro déely téchto pokynil jsou ndsledujici pojmy definovény takto:

— Zemédélské vstupy: jakykoli vstupni materidl (napf. semena, hnojiva, voda, chemické litky pouzivané v zemédél-
stvi, opory pro rostliny atd.) pouZivany v prvovyrobé Cerstvého ovoce a zeleniny.

— Chemické litky pouZivané v zemédélstvi: chemické Cinitele, napf. fungicidy a insekticidy, které se pouZivaji pro
regulaci organisma poskozujicich Eerstvé ovoce a zeleninu (napf. hub, hlistic, rozto¢t, hmyzu a hlodavct)) nebo vird.
Klasifikuji se podle cile, ktery jejich pouziti sleduje: insekticidy/fungicidy/herbicidy/rodenticidy/pfipravky pro rlist
rostlin/repelenty...

— Voda pouzivand v zemédélstvi: voda pouZzivand v ¢innostech prvovyroby (piedskliziiovych, skliziiovych a poskli-
zilovych) na zemédélské produkty, kterd ma pfijit nebo pravdépodobné piijde do styku s produkty jako takovymi
nebo s povrchy, jez piijdou do styku s produkty. Zahrnuje zévlahovou vodu a oplachovou vodu pii sklizni a po
sklizni, pouziti hnojiva nebo chemickych latek pouzivanych v zemédélstvi, pii chlazeni produktd, ¢isténi zafizeni
atd., avSak tento vycet neni uplny.

— Bobulové ovoce: existuje mnozstvi riiznych rostlinnych druht péstovanych pro produkei bobulového ovoce, avak
nejdalezitéj$imi druhy na trhu EU s Cerstvymi plody jsou jahody, maliny, ostruziny a bortivky. Bobulové ovoce lze
péstovat v nizkych bylinnych porostech (napf. jahody), na kefich (napf. ostruziny, Cerny rybiz, bortivky, angrest,
maliny) nebo na mensich stromech (napf. moruse, bezinky). Bobulové ovoce jsou potraviny podléhajici rychle zkéze,
které lze konzumovat jako Cerstvé ijako zmrazené pfidané do mnoha pokrmd.

— Biocidy (nafizeni (EU) ¢. 528/2012): chemické ldtky pouzivané k potlaceni organismi, které jsou skodlivé pro lidské
zdravi nebo zdravi zvifat nebo které zptsobuji skody na pfirodnich nebo primyslovych materidlech. Tyto skodlivé
organismy zahrnuji mimo jiné Skidce a zarodky (tj. plisné a bakterie). Jako piiklad biocidnich pfipravkil lze uvést
dezinfekéni piipravky, chemické latky pouzivané v zemédélstvi.

—  Cistd voda: ,voda, kterd neohrozuje bezpecnost potravin pfi dodrzovani podminek jejtho pouziti. Je to ¢istd moiska
voda (pfirodni, uméld nebo precisténd moriskd voda nebo brakickd voda, kterd neobsahuje mikroorganismy, skodlivé
latky ani toxicky mofsky plankton v mnozstvi, jez by mohlo piimo nebo nepifimo ovlivnit hygienickou jakost
potravin), a sladkd voda podobné jakosti.

— Konvenéni upravené kaly: Konvencni upravené kaly z ¢istiren odpadnich vod jsou kaly uklddané v lagundch,
zahusténé kaly a kaly, jez prosly anaerobni mezofilni stabilizaci. Uprava musi zajistit zniceni 99 % patogent (sniZeni
o dva fady).

— Oblast péstovini: pozemek pouzivany k péstovani Cerstvého ovoce a zeleniny (pii vegetaci nebo pii sklizni/sbéru).

— Kaultivace: jakékoli zemédélské opatfeni nebo praxe pouzivané péstiteli s cilem umoznit a zlepsit podminky pésto-
vani Cerstvého ovoce nebo zeleniny péstovanych na poli (s krytem nebo bez krytu) nebo v chrdnénych zafizenich
(bezptdni systémy).

— Dekontamina¢ni oSetfeni: mechanické, fyzikdlni nebo chemické osetieni, které se pouzivd za Géelem odstranéni
nebo omezeni kontaminujicich latek véetné mikrobidlni kontaminace. Lze je pouzit na vodu a povrchy pfichdzejici
do styku s potravinami (napf. zafizen{ a oblasti vyroby). Nékdy se nazyva téZ dezinfekéni oSetfeni.

— Dezinfekéni prostiedky: Cinitele nebo systémy, jez zabijeji nebo odstrariuji bakterie, které se nachdzeji na nezivych
povrsich nebo v nezivych prostfedich. Dezinfekéni prostiedky se déli na slabé, stfedné silné a silné podle toho, kolik
druh@t mikroorganism zabijeji. V téchto pokynech jsou dezinfekéni ¢initele nebo systémy definovany jako ¢initele,
které se pouzivaji za tGcelem odstranéni mikroorganisma ve vodé pouzivané v zemédélstvi, véetné vody pouzivané
v poskliziiovych krocich, jako jsou myti a proplachovéni. Dezinfekénimi prostiedky jsou biocidy.

— Dezinfekce: postup, ktery ni¢i, deaktivuje nebo odstraniuje mikroorganismy.
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— Dezinfikovand voda: voda, kterd byla upravena za téelem zniceni mikroorganismd. Lze provadét rtiznd dezinfekéni
oetfeni. Voda maze pochdzet z vice zdrojd, napt. destovd voda, upravené odpadni vody, podzemni voda atd. Voda
se osetii tak, aby podle potieby ziskala ur¢itou mikrobiologickou kvalitu.

— Hygienizované upravené kaly: Hygienizované upravené kaly z Cistiren odpadnich vod zahrnuji pasterizaci, termo-
filni stabilizaci, alkalizaci vapnem a kompostovani. Uprava musi zajistit zni¢eni 99,9999 % patogent (sniZeni o Sest
fada).

— Fertigace: vpraveni hnojiv, ptidnich dopliikii a jinych ve vodé rozpustnych produktt do zavlazovaciho systému.

— Zaplava: zavodnéni nebo zatopeni pole vodou mimo kontrolu péstitele. Nahromadénd voda (napf. po desti), u niz
neni pravdépodobné, Ze by mohla zpiisobit kontaminaci jedlych &asti Cerstvych produktd, se za zdplavu nepovazuje.

— Cerstvé produkty oznaluji Cerstvé ovoce a zeleninu, jez pravdépodobné budou prodany spotiebiteltm v nezpra-
cované podobé (. syrové) ajsou vieobecné povazovany za produkty podléhajici rychle zkdze. Cerstvé produkty
mohou byt neporusené, napf. jahody, celd mrkev, fedkve a Cerstvd rajcata uvadénd na trh, nebo odiiznuté pii sklizni
od kofene[stonku, napf. celer, brokolice a kvétdk.

— Sprivnd zemédélskd praxe pouzivd dostupnych znalosti k feSeni environmentdlni, hospodaiské a socidlni udrzi-
telnosti pfi vyrobnich a povyrobnich procesech v hospoddfstvi, coz vede k bezpeénym a hygienickym potravindi-
skym a nepotravinatskym zemédélskym produkttim (FAO, 2003 (1)). Tyto pokyny jsou zaloZeny na spravné zemé-
délské praxi a spravné hygienické praxi.

— Sprdvnd hygienickd praxe se tykd obecnych zdkladnich podminek pro hygienickou vyrobu potravin, véetné
pozadavkil na hygienicky ndvrh, konstrukci a provoz zdvodu, hygienickou konstrukei a pouziti zafizeni, pldinovanou
Gdrzbu a ¢isténi a na Skoleni a hygienu persondlu. Vypracovany a provddény program spravné hygienické praxe je
nezbytnou podminkou pro systém analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodti (HACCP).

— Skleniky: vnitin{ prostor, zpravidla obklopeny sklem nebo plastem, v némz se péstuji rostliny.

— Podzemni voda: téZ oznacovand jako voda zvrtd, studnicni voda, je voda Cerpand z podzemi, nachdzejici se
v hlubsich nebo svrchngjsich vrstvach.

— Sklizefi je proces sbéru Cerstvého ovoce a zeleniny v trZznim stavu z poli a bezprostiedni manipulace s timto ovocem
a zeleninou.

— Nebezpedi: biologicky, chemicky nebo fyzikdlni ¢initel v potravindch nebo stav potravin, jenz muze vyvolat nepi-
znivy zdravotni Géinek.

— Listova zelenina: listy, stonky a vyhonky rtiznych listnatych rostlin, které se konzumuji jako zelenina, aviak pouze
konzumované za syrova. Hlavnimi druhy &erstvé listové zeleniny jsou: druhy ,saldtu®, kostalové zelenina listovd, zeli,
¢ekanka a potocnice 1ékafskd. Listovou zeleninu typu ,saldtu lze sklizet v riznych stadiich vyvoje, napf. jako zralé

celé hlavky, mladé listy nebo listové saldty.

— Hndj (nafizeni (ES) ¢. 1069/2009): veskeré vykaly nebo moc¢ hospodaiskych zvifat, kromé vykalt a moci farmovych
ryb, s podestylkou i bez ni.

— Komundlni voda: voda, kterou péstiteli doddvaji obecni nebo vlddni organizace. Je to pitnd voda, kterd je doddvéna.

— Uzitkova voda: voda, kterd nespliiuje pozadavky stanovené ve smérnici Rady 98/83/ES ze dne 3. listopadu 1998
o jakosti vody urcené k lidské spotiebé.

— Balirenské zafizeni nebo balirna: jakékoli zafizeni, v némz Cerstvé ovoce a zelenina prochdzeji poskliziiovou
tpravou a jsou baleny.

(1) Vybor pro zemédélstvi — sedmnacté zaseddni — Rim, 31. biezen — 4. duben 2003 — Vypracovéni rdmce pro sprdvnou zemédélskou
praxi — http:/[www.fao.org/docrep/meeting/006/y8704¢e.htm.
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— Pfipravky na ochranu rostlin jsou ,pesticidy*, jez chrani Cerstvé ovoce a zeleninu nebo zddouci & uzite¢né rostliny.
Nejobvyklejsi pouziti pesticidl je ve formé piipravkii na ochranu rostlin. PouZivaji se pfedevsim v oblasti zemédél-
stvi, ale iv lesnictvi, zahradnictvi, rekreaénich oblastech a v domdcich zahraddch. Pojem ,pesticid“ se ¢asto zaménuje
s pojmem ,piipravek na ochranu rostlin“; pesticid md vSak 3ir${ vyznam a zahrnuje ijind pouziti, nez kterd se tykaji
rostlin nebo Cerstvého ovoce a zeleniny, napiiklad biocidy.

— Poskliziiovd fize je ta fize vyroby cerstvého ovoce a zeleniny, kterd ndsleduje po sklizni a zahrnuje chlazeni, ¢isténi,
tiidéni a baleni.

— Pitnd voda je voda, kterd spliiuje pozadavky stanovené ve smérnici Rady 98/83/ES.
— Predskliziiovd fize zahrnuje vSechny ¢innosti v hospodéfstvi, které predchdzeji sklizni Cerstvého ovoce a zeleniny.

— Prvovyrobou se rozumi vyroba vhospoddfstvi a péstovan{ rostlinnych produktd, jako jsou obiloviny, ovoce,
zelenina a bylinky, vcetné jejich sklizeni. S prvovyrobou erstvého ovoce a zeleniny souviseji tyto postupy:

i. tfdéni, odstranovani vnégjsich listd, myti/proplachovani, baleni, chlazeni, pfeprava, skladovani a manipulace
s produkty prvovyroby v misté vyroby za podminky, Ze se tim v podstaté neméni jejich povaha;

ii. pojem ,prvovyroba“ v téchto pokynech by mél byt chdpan jako prvovyroba zahrnujici tyto souvisejici postupy;
iii. sklizen volné rostoucich hub, moiskych fas a bobulového ovoce a jejich pfeprava do provozu.

— Zpracovini jsou jakékoli ¢innosti, jez v podstaté méni pivodni produkt, veetné loupani, krdjeni, sekdni, mraZen,
béleni nebo kombinace téchto postupil.

— Pomocné litky: jak je stanoveno v ¢l 3 odst. 2 pism. b) nafizeni ¢ 13332008 o potravindfskych piidatnych
latkdch ('), jsou to ldtky, které se samy o sobé nekonzumuji jako slozka potravin a zdmérné se pouZivaji pii
zpracovani surovin, potravin nebo jejich slozek ke splnéni urcitého technologického tcelu béhem tpravy nebo
zpracovani a které mohou vést k nezamyslené, ale technicky nevyhnutelné pifitomnosti rezidui latky nebo jejich
derivatd v kone¢ném produktu za podminky, Ze nepfedstavuji Zddné zdravotni riziko a nemaji zadny technologicky
dopad na kone¢ny produkt.

— Oblast vyroby: prostor, kde dochdzi k manipulaci se sklizenymi plodinami, jejich zpracovani a baleni.
— Destovd voda: voda zachycend z destovych (nebo snéhovych) srdzek. Nekdy se téZ nazyvd sebrand destovd voda.

— Potravina urend k pfimé spotiebé: potravina, kterd je producentem nebo vyrobcem urcena k piimé lidské
spotfebé, aniz by bylo nutné ji tepelné upravovat ¢&i jinak zpracovdvat za tGcelem w¢inného odstranéni ¢i sniZzeni
dotéenych mikroorganismt na piijatelnou droven (podle nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005). V téchto pokynech se
to tykd vyluéné Cerstvého ovoce a zeleniny urcenych k piimé spotiebé, coz zahrnuje veskeré Cerstvé ovoce a zele-
ninu, které lze konzumovat za syrova (nékteré piiklady jsou uvedeny ve schématu ¢. 2, tj. jablka, hrusky, $vestky,
listova zelenina, rajcata, bobulové ovoce atd.).

— Bezpidni systémy: obecny ndzev pro produkci rostlin bez piidy ve vodnim médiu nebo v substritu.

— Povrchovd voda: voda z potokd, jezer, fek, kandlii atd. ne zcela pod kontrolou péstitel (napf. je moznd konta-
minace z mista nachdzejictho se vySe proti toku).

— Kaly z &istiren odpadnich vod (smérnice Rady 86/278/EHS): kaly z Cistiren odpadnich vod z domdcnosti nebo
Cistiren méstskych odpadnich vod, ze septikii a podobnych Cistiren odpadnich vod.

— Upraveny kal (smérnice Rady 86/278/EHS): kal, ktery byl podroben biologické, chemické nebo tepelné tpravé, byl
dlouhodobé skladovéan nebo jinak zpracovan tak, aby se vyznamné sniZila pravdépodobnost jeho zkvaseni (a sniZilo
se riziko pro zdravi).

— Upravend odpadni voda: se ziskd kombinaci fyzikdlnich (mechanickych) jednotkovych operaci a chemickych
a biologickych procest za tcelem sniZeni organickych a anorganickych kontaminujicich litek v odpadni vodé (podle
normy ISO 16075-2:2015). Tento druh vody byl podroben primdrni a sekunddrni tipravé nebo mohl byt také
podroben dekontamina¢nimu o$etien.

— Odpadni voda je voda zachycovand pfedevsim obcemi, kterd miize obsahovat spotfebovanou nebo pouzitou vodu
z mistnich instituciondlnich, komer¢nich nebo pramyslovych zdroji (podle normy ISO 16075-2:2015).

— Opétovné pouziti vody je pouziti upravené odpadni vody pro prospésné vyuziti (podle normy ISO 16075-
2:2015).

(1) Naiizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢ 13332008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinafskych piidatnych litkich — Uk
vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.
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PRILOHA 1I

PRIKLAD MATICE PRO POSUZOVANI MIKROBIOLOGICKYCH RIZIK SOUVISEJICICH S VODOU POUZIVANOU
V ZEMEDELSTVI

Tato matice poskytuje péstiteldm néstroj k provadéni posouzeni rizik souvisejicich s vodou pouzivanou v zemédélské prvovyrobe,
pokud jde o kombinaci zdroje vody, metody zavlazovani nebo mozného styku s Cerstvym ovocem a zeleninou a druhem
komodity (uréend k ptimé spotiebé, ¢i nikoli).

Stanovi frekvenci (vysokou, stfedni a nizkou) analyz vody na vyskyt ukazateld fekdlni kontaminace (ukazatel
E. coli) béhem pouzivani vody (vegetacni obdobi nebo obdobi vyuziti zdroje vody) a odpovidajici limity, v zavislosti na
zamy$leném pouziti vody, zdroji vody, typickych znacich a povaze Cerstvého ovoce a zeleniny.

Vysoka frekvence by odpovidala jedné analyze providéné kazdy mésic; stfedni frekvence odpovidd jedné analyze dvakrt
za rok anizkd frekvence jedné analyze za rok. V kazdém piipadé vSak tento plan a doporucend opatieni jsou pouze
piiklady, které lze upravovat na zdkladé posouzeni rizik vkazdém hospodéfstvi. Rok lze definovat jako kalenddini rok
v piipad¢ celoro¢ni produkce (napf. ve sklenicich) nebo to mtize byt obdobi ristu.

Tato matice navrhuje, aby péstitel odebral nékolik vzorkd — vétsi pocet u vysoce rizikového Cerstvého ovoce a zeleniny,
které konzumuji spotiebitelé tepelné neupravené —, a navrhuje opatfeni ke snizeni rizika kontaminace Cerstvého ovoce
a zeleniny. V piipadé zavlazovani by se vzorky mély odebirat v dobé nejvétsiho pouziti zdvlah, a pokud plodiny rostou
v 1été, mél by byt alespoil jeden vzorek odebrdn v tomto obdobi.

Neni-li vysledek zkousek zdroje vody piiznivy nebo ukazuje-li na mozny problém, mél by péstitel prijmout nékterd
ndpravni opatfend uvedend v bodech 7.3.4.1 a 7.3.4.2 ke sniZeni rizik pro spotfebitele a poté by se méla provést dalsi
zkouska vody k ovéfeni G¢innosti pfijatych opatfeni.

Vyznam znacek a Cisel je ndsledujici (zdroj vod

x tmavé Sedd: nemél by se pouzivat. Nemd-li péstitel jinou moznost nez pouzivat tento zdroj, mél by provadét zkousky
s vysokou frekvenci nebo zvazit dpravu/dezinfekci vody, pficemz jako smérodatny ukazatel piijatelné kvality vody, kterd
md byt pii této Cinnosti pouzita, by méla slouzit prahovd hodnota vyskytu E. coli uvedend ve sloupci 8.

A stiedné Sedd: lze pouzivat, ale je tieba provadét odbér vzorkd. Péstitel by mél provadét zkousky se stiedni frekvenci,
piicemz jako smérodatny ukazatel pijatelné kvality vody, kterd md byt pfi této ¢innosti pouzita, by méla slouzit prahova
hodnota vyskytu E. coli uvedend ve sloupci 8.

® svétle Sedd: lze pouzivat, ale je tieba provadét odbér vzorkd. Péstitel by mél provadét zkousky s nizkou frekvenci,
pii¢emz jako smérodatny ukazatel ptijatelné kvality vody, kterd md byt pii této ¢innosti pouzita, by méla slouzit prahova
hodnota vyskytu E. coli uvedend ve sloupci 8.

\ bild: Ize pouzivat bez odbéru vzorkii a bez analyzy nebo pouze s analjzou pozadovanou ke sledovani dezinfekce vody.
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PRILOHA 1II

PRIKLAD SCHEMATU PRO ROZHODOVANI PRI POSOUZENI MIKROBIOLOGICKYCH RIZIK SOUVISEJICICH S VODOU

POUZIVANOU V ZEMEDELSTVI{

V porovndni s piistupem popsanym v piiloze II je tento pfistup zjednoduseny, nebot vysledek bere v ivahu omezeny
pocet doporucenych odbérii vzorkd. Je tieba poznamenat, Ze vysledky ziskané s pouzitim tohoto schématu pro rozho-
dovani (pfiloha IIl) a z matice (piiloha II) nejsou navzdjem srovnatelné.

Ano
napf, brambory

1. Bude produkt pfed konzumaci
vidy tepelné upraven?

Nevyzaduji se k
- zkousky vody

Ne
Cerstvé ovoce a zelenina: listova zelenina,
rajcata, cibulové, fapikatd a stonkové zelenina,
mrkev, bobulové ovoce, melouny atd.

ﬁ Je voda upravena tak, aby byla

Y

3. Dostévé se voda pouZivand v zemédélstvi

do pfimébo kontaktu s jedlymi Eistmi &erstvého
ovoce a zeleniny (véenté Cerstvé kofenové
zeleniny?)

Ne
napf. podpovrchové nebo
kapkové zavlaZovani

Ne
napf. podzemni voda
zachytdvana
z hlubienych studni,
destova voda

Ne @lnéna mikrobiologickd norma?

Vefejnd/komunéln{
voda (pitnd)

l

‘ 77 NevyZzaduji se Y
 zkowsky vody

Ano
napf. postiikové zavlaZovini

l

4. je vodni zdroj nachylny ke
kontanainaci?

Ano

Ano

Jaky je zdroj vody?

l

(Upravené) odpadni vody

l

Zjistit, zda existuji
vnitrostitn{ normy
pro Gpravu
komunalnich odpad-
nich vod nebo

vody z

primyslovych
procestl, jez maji byt
pouZity pro
zavlaZovani.

WHO: Technical
report series 778 (1).

napf. porchové vody (teky, jezera), otevtené kandly,
nédrze zdsobované studni¢ni nebo destovd vodou,
podzemni voda zachytavana z mélkych studni

\ 4 ) ¢

Zkougeni se
stfedni frekvenci

Zkouseni se
vysoku frekvenci

Recirkulace vody,

nédrze

l

Analyzovat pfi

frekvenci odpovidajief:

a) dezinfekénimu
Cinidly; dodavatel
by mél poskytnout
pokyny pro toto
urceni;

b) posouzeni rizik u
péstitele: zdroj

vody, metoda
zavlaZovéni,

kontakt vody

uréené k zavlaZovan{
s Cerstvym ovocem a
zeleninou (viz
otizky ¢ 3 a 4)
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