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NARIZENI KOMISE (EU) 2020/1419
ze dne 7. fijna 2020,

kterym se méni pfiloha II nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1333/2008, pokud jde
o pouZiti kyseliny askorbové (E 300) a kyseliny citronové (E 330) u zeleniny bilé barvy urcené
k dals$imu zpracovani

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinaiskych
piidatnych latkdch (), a zejména na ¢l. 10 odst. 3 uvedeného nafizent,

vzhledem k témto dtvodam:

(1)  Priloha II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 stanovi seznam potravinaiskych piidatnych latek Unie schvélenych pro pouziti
v potravindch a podminky jejich pouziti.

(2)  Uvedeny seznam muze byt aktualizovdn jednotnym postupem uvedenym v ¢l. 3 odst. 1 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 (3), a to bud' z podnétu Komise, nebo na zdkladé podani zddosti.

(3)  Podle piilohy II nafizeni (ES) €. 1333/2008 jsou kyselina askorbové (E 300) a kyselina citronova (E 330) v sou¢asné
dobé povoleny pro pouziti jako potravinaiské piidatné litky v celé fadé potravin.

(4)  Dne 17. prosince 2018 obdrZela Komise Zddost o zménu podminek pouziti kyseliny askorbové (E 300) a kyseliny
citronové (E 330) uvedenych v kategorii potravin 04.1.2 ,Loupané, krdjené a na kousky nafezané ovoce a zelenina®,
aby se povolilo pouziti téchto litek u zeleniny bilé barvy urcené k dalsimu zpracovéni, vetné tepelného osetfent,
jako je prazeni, pafeni nebo grilovani, pfed konzumaci kone¢nym spottebitelem.

(5)  Pii krdjeni na platky, sekdni nebo krdjeni na kostky miiZe u zeleniny bilé barvy dojit k enzymatickému hnédnuti,
protoze naruSené buiky uvoliuji enzymy, zejména polyfenoloxiddzu, z tkdni. Enzymatickému hnédnuti lze
zabréanit namédcenim zeleniny do vodniho roztoku obsahujictho kyselinu askorbovou (E 300) a kyselinu citronovou
(E 330) v koncentraci nejvySe 1 % po dobu nékolika minut. Z Zadosti vyplyvd, Ze navrhované pouziti téchto
piidatnych latek jako antioxidantdi u nezpracované zeleniny urCené k dal§imu zpracovani, véetné tepelného
oSetfeni, pred konzumaci vede k omezeni potravinového odpadu, jelikoz se zvysi celkovd kvalita potravin a doba
skladovatelnosti takto oetfené zeleniny, a to aZ na pét dnd.

(6)  Podle ¢l. 3 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1331/2008 je Komise povinna za tielem aktualizace seznamu potravinaiskych
piidatnych ldtek Unie uvedeného v piiloze II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 pozddat o stanovisko Evropsky dfad pro
bezpecnost potravin (déle jen ,ifad®), s vyjimkou piipadd, kdy tato aktualizace pravdépodobné nemd vliv na lidské
zdravi.

(7)  Dne 6. kvétna 2015 zvefejnil Gfad védecké stanovisko, v némz mimo jiné pfehodnotil bezpe¢nost kyseliny
askorbové (E 300) jako potravindfské piidatné latky. Urad dospél k zdvéru, ze pouziti kyseliny askorbové (E 300)
jako potravinafské pridatné litky nepfedstavuje pfi ozndmenych mnoZstvich a zpusobech pouziti Zddné
bezpecnostni riziko a pro kyselinu askorbovou a jeji soli neni nutné ¢iselné vyjadsit pfijatelny denni pfijem (ADI).
Takovy zdvér znamend, Ze tato latka pfedstavuje velmi nizké bezpecnostni riziko, Ze existuji spolehlivé informace
0 expozici i toxicité a Ze pravdépodobnost nepiiznivych Géinkd na lidské zdravi v ddvkach, které nezptisobuji
nutri¢ni nerovnovéhu u zvifat, je nizka ().

() Uf. vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.

(%) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 ze dne 16. prosince 2008, kterym se stanovi jednotné povolovaci fizeni
pro potravindtské ptidatné ltky, potravindtské enzymy a potravinaiskd aromata (UF. vést. L 354, 31.12.2008, s. 1).

() EFSA Journal 2014;12(6):3697.
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(8)  Bezpecnost kyseliny citronové (E 330) byla v roce 1990 hodnocena Védeckym vyborem pro potraviny, ktery
stanovil jeji ADI jako ,nespecifikovany” (). Oznaceni ,nespecifikovany“ znamend, Ze z dostupnych toxikologickych,
biochemickych a klinickych adajii vyplyva, ze celkovy denni piijem latky pochdzejici z jejiho ptirozeného vyskytu
a soucasného pouziti v potravindch v mnozstvi, které je nezbytné pro dosaZeni pozadovaného technologického
ucinku, nepfedstavuje nebezpedi pro zdravi. Dokud nebude provedeno ptehodnoceni kyseliny citronové (E 330)
v rdmci programu pro piehodnoceni potravindfskych pfidatnych latek stanoveného v nafizeni Komise (EU)
¢. 257/2010 (°), Komise se domnivd, Ze toto posouzeni bezpecnosti zistdvé platnym zdkladem pro jeji rozhodnuti
ze stejnych davodt, pro¢ na zdkladé kritérii uvedenych v 5. bodé odiivodnéni uvedeného natizeni dospéla k zavéru,
ze kyselina citronova (E 330) pfedstavuje nizké riziko a Ze jeji pfehodnoceni neni prioritou.

(9)  Vzhledem k tomu, Ze pouziti kyseliny askorbové (E 300) a kyseliny citronové (E 330) jako antioxidantt u balené
zeleniny bilé barvy uréené k dal§imu zpracovani, véetné tepelného osettenti, pfed konzumaci pravdépodobné nema
vliv na lidské zdravi, neni nutné zddat tfad o stanovisko.

(10) Piiloha Il natizeni (ES) ¢. 1333/2008 by proto méla byt odpovidajicim zptsobem zménéna.

(11) Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Stdlého vyboru pro rostliny, zvifata, potraviny
a krmiva,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Pfiloha Il nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni v souladu s pfilohou tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Toto naifzeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhlaseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 7. fjna 2020.

Za Komisi
Ursula VON DER LEYEN
piedsedkyné

() Zpravy Védeckého vyboru pro potraviny, dvacitd pétd fada, 1991, s. 13 (https://ec.europa.euffood/sites/food|files/safety/docs/sci-
com_scf_reports_25.pdf).

() Nafizeni Komise (EU) ¢ 257/2010 ze dne 25. bfezna 2010, kterym se stanovi program pro piehodnoceni schvdlenych
potravindfskych pfidatnych latek v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 o potravindiskych
piidatnych litkach (Ut. vést. L 80, 26.3.2010, 5. 19).


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/sci-com_scf_reports_25.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/sci-com_scf_reports_25.pdf

Cést E piilohy II nafizen{ (ES) ¢ 1333/2008 se ménf takto:

PRILOHA

1) v kategorii potravin 04.1.2 ,Loupané, krdjené a na kousky nafezané ovoce a zelenina“ se polozka pro kyselinu askorbovou (E 300) nahrazuje timto:

»E 300

Kyselina askorbova

quantum satis

pouze balené chlazené nezpracované ovoce a zelenina ptipravené ke
spotiebé, balené nezpracované a loupané brambory a balend zelenina bilé
barvy urcend k dalsimu zpracovéni, véetné tepelného osetfent, pred kon-

zumaci“

2) v kategorii potravin 04.1.2 ,Loupané, krdjené a na kousky nafezané ovoce a zelenina“ se polozka pro kyselinu citronovou (E 330) nahrazuje timto:

,E 330

Kyselina citronova

quantum satis

pouze balené chlazené nezpracované ovoce a zelenina pfipravené ke
spotiebé, balené nezpracované a loupané brambory a balend zelenina bilé
barvy urcend k dal§imu zpracovéni, véetné tepelného osetieni, pfed kon-

zumaci“
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