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Ufedni véstnik Evropské unie

L 230/7

NARIZENI KOMISE (EU) & 817/2013

ze dne 28. srpna 2013,

kterym se méni pfilohy II a III nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1333/2008 a p¥iloha
nafizeni Komise (EU) ¢ 231/2012, pokud jde o arabskou gumu modifikovanou oktenyljantarovou
kyselinou

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravindiskych
piidatnych latkach ('), a zejména na ¢l. 10 odst. 3, ¢ldnek 14
a ¢l. 30 odst. 5 uvedeného nafizeni,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1331/2008 ze dne 16. prosince 2008, kterym se stanovi
jednotné povolovaci fizeni pro potravindiské piidatné latky,
potravindiské enzymy a potravindfskd aromata (%), a zejména
na ¢l. 7 odst. 5 uvedeného nafizen,

vzhledem k témto davodim:

(1)  Priloha I nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 stanovi seznam
potravindiskych ptidatnych latek Unie schvalenych pro
pouziti v potravindch a podminky jejich pouziti.

(2)  Priloha III naf{zeni (ES) ¢. 1333/2008 stanovi seznam
Unie obsahujici potravindfské piidatné latky schvélené
pro pouziti v potravindiskych piidatnych latkdch, potra-
vindfskych enzymech, aromatech a Zivindch a podminky
jejich pouziti.

(3)  Nafizeni Komise (EU) ¢. 231/2012 (}) stanovi specifikace
pro potravindiské piidatné litky uvedené v piilohdch II
a IIl nafzeni (ES) ¢. 1333/2008.

(4)  Tyto seznamy a specifikace Ize aktualizovat v souladu
s jednotnym postupem uvedenym v ¢l. 3 odst. 1 nafizeni
(ES) ¢ 1331/2008 bud z podnétu Komise, nebo na
zdkladé podani zadosti.

(5)  Zéadost o povoleni k pouzivan{ arabské gumy modifiko-
vané oktenyljantarovou kyselinou jakozto emulgdtoru
v urcitych kategoriich potravin a aromatech byla poddna
dne 12. listopadu 2007 a byla poskytnuta ¢lenskym
statfim.

(6)  Evropsky tifad pro bezpecnost potravin posoudil bezpec-
nost arabské gumy modifikované oktenyljantarovou
kyselinou jakozto emulgitoru, ktery md byt pfiddvin
do aromat a uréitych dalsich potravin, a dne 11. bfezna

(1) Uf. vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.
() Ut vest. L 354, 31.12.2008, s. 1.
() U vést. L 83, 22.3.2012, s. 1.

2010 vyjadiil své stanovisko (4). Utad dospél k zdvéru, ze
na zdkladé vysledki dostupnych studif, informaci
o samotné gumé z akdcii a o jinych skrobech modifiko-
vanych oktenyljantarovou kyselinou nepfedstavuje navr-
hované pouziti a mira pouziti arabské gumy modifiko-
vané oktenyljantarovou kyselinou jakoZzto emulgétoru
v potravinich bezpec¢nostni riziko.

(7)  Z technologického hlediska je tfeba pouzivat arabskou
gumu modifikovanou  oktenyljantarovou  kyselinou
jakozto emulgdtor v urcitych potravindich a rovnéz
jakozto emulgdtor v emulzich olejovych aromat, jez
jsou pfiddvany do rtiznych potravin, protoZe mé ve srov-
nani s existujicimi emulgdtory lep3i vlastnosti. Je proto
vhodné povolit pouzivani arabské gumy modifikované
oktenyljantarovou kyselinou v kategoriich potravin,
jichz se tykd zadost, a pfidélit uvedené potravindiské
piidatné ldtce ¢islo E 423.

(8)  Specifikace arabské gumy modifikované oktenyljanta-
rovou kyselinou by méla byt zahrnuta v nafzeni (EU)
¢. 231/2012, az bude poprvé zahrnuta na seznam potra-
vindfskych piidatnych latek Unie stanoveny v piilohach
Il a III nafzeni (ES) ¢. 1333/2008.

(9)  Natizeni (ES) ¢. 1333/2008 a nafizeni (EU) ¢. 231/2012
by proto méla byt odpovidajicim zptisobem zménéna.

(10)  Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy TFetézec
a zdravi zvifat a ani Evropsky parlament, ani Rada nevy-
jadiily s témito opatfenimi nesouhlas,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Prilohy 1I a IIl nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni v souladu
s prilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2
Priloha nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni v souladu s pfilohou
II tohoto nafizeni.

Clanek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

(4) EFSA Journal 2010; 8(3):1539.
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Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve vSech ¢lenskych statech.
V Bruselu dne 28. srpna 2013.
Za Komisi

José Manuel BARROSO
predseda



PRILOHA 1

A. Piiloha II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni takto:

1) V &sti B se v tabulce 3 ,Potravindiské ptidatné latky jiné nez barviva a nahradni sladidla“ za polozku tykajici se potravinafské piidatné litky E 422 vklddd novd polozka, kterd znf:

JE 423 Arabskd guma modifikovand oktenyljantarovou kyselinou*

2) Cast E se méni takto:

a) v kategorii 05.4 ,Dekorace, polevy a ndplné, kromé ndplni na bazi ovoce spadajicich do kategorie 4.2.4“ se za polozku tykajici se potravindiské piidatné latky E 416 vklddd novéd polozka, kterd znf:

,E 423 Arabskd guma modifikovand okte- | 10 000 pouze polevy*
nyljantarovou kyselinou

b) v kategorii 12.6 ,Omacky“ se za polozku tykajici se potravindiské piidatné litky E 416 vkladd nova polozka, kterd zni:

JE 423 Arabskd guma modifikovand okte- | 10 000
nyljantarovou kyselinou

¢) v kategorii 14.1.4 ,Ochucené ndpoje“ se za polozku tykajici se potravindiské piidatné litky E 405 vklddd novd polozka, kterd znf:

JE 423 Arabskd guma modifikovand okte- | 1 000 pouze energetické ndpoje
nyljantarovou kyselinou a ndpoje obsahujici
ovocnou Stavu“

€10T'8°6¢

[ ]

arun 9ysdoIag YruisA Tupajn

6/0€T 1



L 230/10

Utedni véstnik Evropské unie

29.8.2013

B. Piiloha III nafizen{ (ES) ¢. 1333/2008 se méni takto:

V &asti 4 ,Potravindiské pridatné latky véetné nosicti v potravindiskych aromatech® se za polozku tykajici se potravindfské piidatné litky E 416
vklddd nové polozka, kterd zni:

.E 423

Arabskd guma modifikovand
oktenyljantarovou kyselinou

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategoriich 03: Zmrzliny;
07.2: Jemné pecivo; 08.2: Zpracované maso, pouze zpracovand
drtibez; 09.2: Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné mékkysi
a koryst a v kategorii 16: Dezerty, kromé vyrobkd spadajicich do
kategorif 1, 3 a 4.

500 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouZzivané v kategoriich 14.1.4: Ochucené
ndpoje, pouze ochucené ndpoje neobsahujici ovocné $tavy a sycené
ochucené ndpoje obsahujici ovocné $tdvy a v kategorii 14.2: Alko-
holické ndpoje, vcetné téchto ndpoji bez alkoholu a se snizenym
obsahem alkoholu.

220 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategoriich 05.1: Kakaové
a ¢okolddové vyrobky ve smyslu smérnice 2000/36/ES; 05.2: Ostatni
cukrovinky vcetné drobnych cukrovinek na osvéZeni dechu; 05.4:
Dekorace, polevy a ndplné, kromé ndplni na bdzi ovoce spadajicich
do kategorie 4.2.4, a v kategorii 06.3: Snidariové cereilie.

300 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategorii 01.7.5: Tavené syry.

120 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategorii 05.3: Zvykacky.

60 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouZivané v kategorii 01.8: Analogy mléc-
nych vyrobkd, véetné ndhrad mléka do teplych ndpoji; 04.2.5:
Dzemy, rosoly, marmelddy a podobné vyrobky; 04.2.5.4: Ofechovd
mésla a ofechové pomazdnky; 08.2: Zpracované maso; 12.5: Polévky
a vyvary; 14.1.5.2: Ostatni, pouze instantni kdva a ¢aj a hotové
pokrmy na bézi obilovin.

240 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategorii 10.2: Zpracovand
vejce a vajecné vyrobky.

140 mg/kg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategoriich 14.1.4: Ochucené
ndpoje, pouze nesycené ochucené ndpoje obsahujici ovocné 3tavy;
14.1.2: Ovocné $tavy ve smyslu smérnice 2001/112/ES a zeleninové
$tavy, pouze zeleninové §tdvy a v kategorii 12.6: Omacky, pouze
Stavy a sladké omdcky.

400 mgfkg v aromatickych
emulzich

Emulze olejovych aromat pouzivané v kategorii 15: Pochutiny
k pfimé spotfebé a snacky.

440 mgfkg v aromatickych
emulzich®
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PRILOHA Il

V pifloze nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se za specifikaci potravindfské piidatné latky E 422 vklddd nové polozka, kterd zni:

,E 423 ARABSKA GUMA MODIFIKOVANA OKTENYLJANTAROVOU KYSELINOU

Synonyma

Definice

Einecs
Chemicky nazev
Chemicky vzorec

Primérnd molekulovd hmotnost

Obsah
Popis:
Identifikace
Viskozita 5 % roztoku pii 25 °C
Srézeci reakce
Rozpustnost
pH 5 % vodného roztoku
Cistota

Ubytek hmotnosti susenfm

Stupen esterifikace

Celkovy obsah popela

Popel nerozpustny v kyseliné

Latky nerozpustné ve vodé

Zkouska na piftomnost $krobu nebo

dextrinu

Zkouska na piitomnost gumy obsahu-
jici tanin
Zbytkové kyselina oktenyljantarovd
Olovo

Mikrobiologickd kritéria
Salmonella sp.

Escherichia coli

Hydrogenoktenylbutandiodt arabské gumy; hydrogenoktenylsukcindt
arabské gumy; arabskd guma modifikovand OSA (oktenyljantarovou
kyselinou); guma z akécif modifikovand OSA (oktenyljantarovou kyse-
linou)

Arabskd guma modifikovand oktenyljantarovou kyselinou se vyrdbi
esterifikaci arabské gumy (z akdcie arabské nebo akdcie senegalské)
ve vodném roztoku o obsahu nejvySe 3 % anhydridu oktenyljantarové
kyseliny. Nésleduje suseni rozprasovanim.

Frakce i): 3,105 g/mol
Frakee ii): 1,106 g/mol

Krémové bily az svétle hnédy polétavy prasek

Ne vice nez 30 mPa.s.

Vytvéti vlockovitou srazeninu v roztoku zdsaditého octanu olovnatého
(zkusebni roztok)

Snadno rozpustny ve vodé; nerozpustny v ethanolu

3,5 az 6,5

Ne vice nez 15 % (105 °C, 5 hodin)
Ne vice nez 0,6 %

Ne vice nez 10 % (530 °C)
Ne vice nez 0,5 %

Ne vice nez 1,0 %

Vodny roztok vzorku ziedény 1:50 se povaii, pfidd se asi 0,1 ml
jodového zkusebniho roztoku. Nevytvori se ani namodralé, ani nacer-
venalé zabarveni.

K 10 ml vodného roztoku vzorku zfedénému 1:50 se pfidd asi 0,1 ml
zkusebniho roztoku chloridu Zelezitého. Nevytvori se nacernalé zabar-
veni, ani nacernald sraZenina.

Ne vice nez 0,3 %

Ne vice nez 2 mglkg

Nepfitomnad v 25 g

Nepiftomnd v 1 g*
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